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INTRODUCCION

Esle Manual que ofrecemos al publico, es tal
vez el que contiene méas vastos conocimientos,
especialmente en lo que respecta a los princi-
pales usos de la vida. Pero lo que mas debe lla-
mar la atencion es, que sus importantes recetas,
consejos y descubrimientos, no estan basados en
meros estudios tedricos, sino que son el resul-
tado de observaciones puestas en préctica y lle-
vadas & cabo con feliz resultado.

El labrador como el ganadero, el cosechero
como el albafil, encontrarédn en él conocimien-
tos sumamente Gtiles, sencillos y explicados con
claridad, que pueden ejecutar con poco coste,
porque lo principal en una casa de labor es el
orden y la economia.

Asimismo encontraran, en los diversos ramos

de que trata esle Manual, todo lo que puede in-
1 — MANUAL DE ARTES.



2 INTRODUCCION.
teresarles, puesto que en él estan representadas
todas las artes utiles.

No sélo hallaran en este libro mil procedimien-
tos diversos los jardineros, hortelanos, car-
pinteros, tintoreros, etc., etc., concernientes
todos & sus respectivas profesiones, sino otros
mil consejos saludables, precauciones y cono-
cimientos que pueden aprovechar las mujeres
hacendosas que se dedican & todo lo que interesa
directamente al manejo y direccion de su casa.

Si este Manual llena 6 no el objeto que se ha
propuesto, es decir, extender todos los conoci-
mientos Utiles & las artes mas necesarias, se
verd después de haber puesto en practica sus
preciosas recetas y descubrimientos.
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AGRICULTURA

CAPITULO PRIMERO

USO DEL TERRENO

SECCION PRIMERA.
Modo de aprovechar un terreno en barbecho.

En una porcion de terreno en barbecho, dice cierto labra-
dor inglés, terreno casi arenoso, planté patatas en lineas rec-
tas, distantes entre si unos dos piés, y los planteles encada
linea distantes entre si unas iO pulgadas, y labré los internie-
dios tres veces durante el verano; es decir, una vez cada seis
semanas.

Para esto empleé un arado muy ligero sin ruedas, arras-
trado por dos caballos, el uno delante del otro. Asi abri dos
surcos de unas cinco pulgadas de profundidad, sin dafiar
mucho las raices.

Reiase un jornalero del proyecto, pero las patatas fueron
poco & poco germinando, y no prometian muy buen resul-
tado; pero desde la primera labor brotaron, y trasoirds dos
llegaron a perfecta madurez, antes que lasde los campos veci-
nos, donde, sin embargo, no se habia escaseado el abono.

Por Gltimo, fué lo méas admirable, que después de la tercera
labor, los tallos de mis patatas, sin abono, estaban verdes v
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lozanas, en tanto que las de mis vecinos los tenian amarillen-
tos, mustios, y en su mayor parte desecados.

En una palabra, ese terreno me produjo en un otofio la
mitad mas de patatas de lo que otro de igual extension me
hubiera producido siguiendo el proceder ordinario : mis pata-
tas fueron ademas sabrosisimas.

Nota. La siembra de patatas esta reconocida como un mal
cultivo: necesitase mucho abono, empobrecen el suelo tanto
como el cultivo de la avena. Echando paja en los surcos
cuando las raices han penetrado en ellos, 6 bien revolviendo
amenudo la tierra para hacerla mas ligera, puédese obtener
sin abono una regular cosecha, pero la tierra se resiente mu-
cho, cosa que es menester tener presente.

Los criaderos de alisos van muy bien en tierras incultas.

El aliso va perfectamente en los suelos pantanosos ; y ade-
mas es un arbol que sirve para muchos usos, su lefio es muy
estimado y de un gran consumo. La experiencia ha demos-
trado que es el maés & propésito para los dientes de las ruedas
de molino; en las fabricas de hilados usan las canillas hechas
de este palo , y del mismo se hacen las abarcas de los pastores.

En general se le reconoce la preciosa propiedad de resistir &
la accion de la humedad ; asi es que se emplea muy & menudo
en tubos, conductos, bombas, en una palabra, en lodos
aquellos inslrnmentos que deben permanecer sumergidos en
el agua. Es muy sensible que sean tan poco conocidas las pro-
piedades de su corteza, la cual muchas veces se echa al fuego
junto con el lefio; su valor lo conocen muy bien algunos tin-
toreros para tefiir de negro tejidos de algodén : como es una
materia muy barata, su uso es venlajosisimo y puede suplir
a la corteza de encina y a otras que se obtienen con grandes
dispendios.

Precauciones que deben tomarse para evitar los estragos que
causan las avenidas de los rios y del mar.

Guando el agua ha abierto una brecha, para impedir quese
desborde, deben aplicarse y fijarse prontamente algunos cas-
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eos de buques viejos en cada lado, y entoneos el agua resbala
por encima de dichos buques y no se lleva la tierra.

SECCION il.
Modo curioso de fabricar las eras con el suelo sin empedrar.

En tas montafias de Cotinsola, 6 en las llanuras de Gtoces-
tershire, tienen una especie de pavimento de tierra que se
cree preferible al empedrado, 6 & otra cualquiera especie,
excepto un entablado de encina. Dicha superioridad depende,
tanto de las materias empleadas , como del modo de emplear-
las. Estos materiales se componen de arena gruesa 0 casquijo,
(le tierra calcarea de la segunda capa, tal como se halla en
los diferentes puntos de dichas montafias, y fragmentos de
piedra de granito calcareo , procedentes de las canteras que las
suministran. El método que se sigue en la Gran Bretafia para la
construccion de estas eras es peculiar y propio de aquel pais
montuoso. En el resto del Reino Unido, las eras sin empedrar
se hacen siempre con materiales himedos, especie de mortero
propenso & romperse cuando seco, y que necesita secarse
durante algunos meses antes de poder usarlo. En este pais, al
contrario , se emplean los materiales secos; por lo regular no
estan sujetos a romperse, y pueden usarse desde luego que
estén preparados. Primero se mezclan en partes iguales y se
criban dos veces, la una por una criba mas ancha, a fin de
separar las piedrezuelas y arena gruesa que se deponen en el
londo del suelo, y la otra por una criba mas fina para sepa-
rar las partes mas terrosas de la arena fina, que se esparcen
encima de las piedras. Luego se distribuyen regularmente las
partes mas terrosas formando diferentes capas bien apreta-
das entre si, dandose 4 todas ellas como un pié de espesor.
Después de haber nivelado la superficie, se aplana con un
aplanador de madera semejante al que los jardineros emplean
para aplanar el césped hasta que la era sea tan dura comouna
piedra y que a cada golpe resuene como un metal. Estas eras
son sumamente sélidas. Ciertamente que no en todas parles
es facil proporcionarse los materiales de que acabamos de
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hablar, pero una vez reconocida la ventaja de las materias
secas para la construccion délas eras, pueden emplearseotras
bien escogidas. La costumbre de consolidar el suelo & fuerza
de golpes, es comin & muchos paises,; o mismo en el reino
deNapoles que en la isla de Malla, en donde los techos de las
casas son llanos, el cimento que los consolida, aunque tem-
plado al agua, es no obstante el calor del clima tan duro y tan
seco como compacto y liso. Por efecto de la perseverancia en
golpearlos el agua de lluvia, corre por ellos con tanta facili-
dad como si fueran de cobre 6 de plomo. sin que nunca se
descompongan. Los hornillos de cal de Devonshire, construi-
dos con los deshechos de los hornos de cal y las cenizas de
carbdn de piedra del pais de Gales, y que sirven para quemar
la piedra de cal, son de la misma especie.

Modo de construir una era con ladrillos bien cocidos y muy
lisos.

Ya se disponga en forma de espina de arenque encima de
un pavimento de piedra de tres pulgadas, & tresy media de
espesor, ya sobre un tablado de encina del espesor de dos
pulgadas & dos y media, ya en argamasa endurecida y bien
preparada , hecha con una sustancia conveniente que no tenga
menos de ocho pulgadas de espesor, y que se extienda encima
de otros materiales 6 en un fondo seco ; de lodos estos modos
se puede hacer una era soélida, con la precaucion de preser-
varla de la humedad . y de no dejar pasar por ella carros ni
caballos. La era de una granja mediana debe ser de tablas
bien sélidas. En una granja en grande, en lugar de la escoba
se emplea la maquina de trillar.

Calidad de la madera de alamo para las tablas de los graneros.

Para el entarimado do los graneros se recomienda mucho la
madera de alamo de Lombardia; y, en efecto, preserva al
trigo de los ataques de los insectos, y ademas no es fécil
pegarsele fuego.
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SECCION 111

Medio facil para obtener agua en todas situaciones.

Perférese el suelo con unagran barrena, introddzcase en el
agujero un tubo de madera que se hunda con un mazo de
hierro; hecho esto se continta perforando y hundiendo mas
y més el tubo & medida que va taladrando el barrenoy que
se llena el espacio ; luego se afiaden tubos suplementarios, se
retira el barreno y se vacia el conducto, y de este modo se
esta seguro de obtener agua.

Modo de limpiar los estanques y otros dep6sitos arti®ciales de
agua sacando las malas yerbas.

En la residencia del marques de Exeter, cerca de Burglhey,
hay un deposito artificial de agua, de cosa de un tercio de
legua de longitud : halldbase de tal modo cubierto de malas
yerbas, que tres hombres se ocuparon sin interrupcion
durante seis meses cada afio en estirparlas, sin que nunca
pudiesen lograrlo completamente. Hara cosa de siete afiosque
pusieron en él dos pares de cisnes; y ya en el primer afio
purgaron de todas las malas yerbas dicho depésito, y ninguna
volvio a retofar después , pues los cisnes las comian antes de
llegar & la superficie del agua.

Modo de desecar los estanques.

A derla profundidad de la superficie de la tierra hay a
veces una capa de arena ligera que da libre paso al agua : esta
capa se encuentra a diferentes profundidades, segun la ele-
vacion delterreno, pero en general se halla en los terrenos
donde hay estanques solo una ligera capa de arcilla debajo de
la’arena. Por consiguiente, no hay méas que escavaruna zanja
én el fondo del estanque hasta llegar a dicha capa de arena, y
enldéncesel agua serd inmediatamente absorbida y vaciado e

estanque.
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SECCION IV.
De loi eeicados.

Modo de formar los setos vivos 6 cercados.

Es muy comun en los setos vivos el abrirse enteramente en
varios puntos, no obstante el mayor cuidado, y mucho mas
si se descuidan. El agracejo, al contrario, forma un cercado
impenetrable y siempre muy sélido, pues sus raices echan
abundantes retofios que llenan los intervalos; también puede
producirse por medio de semillas; es tan vivaz como la ojia-
canta, y crece mas pronto, sus retofios echan raices facil-
mente, en especial si se plantan temprano. Estos arbustos se
hallan en la mayor parle de los criaderos. Con todo, el agra-
cejo nunca lorma un cercado tan recio como la buena ogia-
canla, aunque segin la situacién del terreno acaso pueda
preferirse aquel. EI rosal silvestre es también excelente para
mezclarlo con los demas arbustos de un seto vivo.

Modo de tener siempre verdes los arbustos de un seto.

Es necesario podar los setos de arbustos siempre verdes &
mediados de abril; nunca mas tarde , en ocasién que empie-
zan & crecer. Algunos se contentan con podarlos una vezal
afio; en tal caso, el tiempo oportuno os & fines de julio 6 prin-
cipios de agosto.

Si queremos que el cercado sea bien cerrado, deberemos, al
podarlo, hacer que terminen en punta en su extremo supe-
rior, de lo contrario se formarian claros. La razon de esto es
muy sencilla, pues la parte superior de unos setos cuadrados
0 cortados dan demasiada sombra a la parle inferior. Esca-
mondéndolo por los lados, ninguna parle del seto queda
sobrado expuesta al aire ni se halla sofocada por otra. Un seto
del cual solo se quiera hacer un cercado, es muy raro que
deba tener mas alla de cinco a seis piés de altura: deben
pues, dejarse los arbustos en forma de abanico que se eleven
hasta la altura conveniente.
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Para hacer crecer los setos n® hay necesidad de descopar-
los 6 escamondarlos antes de haber llegado & tres piés de
altura; pero en este caso es menester desmochar sus sumida-
des para que crezcan mejor los arbustos, y que luego los
retofios se desenvuelvan con mas regularidad. Sin embargo™
desde el segundo 6 tercer afio de plantados deberan podarse
por los lados, y asi creciendo sera el seto mas cerrado por su
parle inferior, en lo cual consiste su perfeccién. En ningun
tiempo de su crecimiento deben podarse demasiado, de miedo
que los retofios no sean después demasiado recios en su parte
superior en menoscabo de ios lados. Si los setos de cercado
llegasen acrecer desmedidamente, fuera preciso podarlos al
pié y cortarlos en todo 6 en parle- Pero por poco que se cui-
den, regularmente rara vez se ha de cortar mas de la mitad
de los retofios.

SECCION V.
De las yantas.

Grande ventaja que resulla empleando bueyes de labranza, con
preferencia & caballos.

Siendo los bueyes mas baratos de compra que los buenos
caballos, alimentandose con dos tercios ménos de gasto que
éstos, y siendo Utiles por igual tiempo para la labranza, sobre
todo, pudiendo aprovecharse cuando ya viejos, cosa que no
sucede con los caballos, resulta de ahi que son mucho mas
ventajosas las yuntas de bueyes que las de otro ganado.

Observacion. A pesar de lo que acabamos de decir, las
ventajas de los bueyes sobre los caballos se hallan contestadas
por algunos labradores practicos, quienes apoyan su opinién
principalmente en que el provecho que se sigue al arren-
dador depende, en especial, en las malas estaciones, de la
puntualidad en terminar los trabajos a un tiempo tletermi-
nado. En caso de necesidad puede muy bien alimentarse un
caballo miéntras que se emplea en toda especie de trabajo, al
paso que el buey sucumbe & un trabajo mayor del que tiene
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acostumbrado. El arrendador, afiaden , no perdera un caballo
que haya perdido la mitad de sus fuerzas, puesto que podra
venderlo & algln chalan 6 carretero, ya otros & quienes
puede ser Gtil aun, cuando no tenga las fuerzas necesarias
para los trabajos mas penosos. Estas consideraciones se hallan
expuestas muy por extenso en el articulo Agricultura déla
Enciclopedia de Edimburgo, pero es demasiado largo para
trasladarlo aqui.

.Guisos Ullies para los carruajeros y para las yuntas de bueyes.

Para no retardar el crecimiento, comprometerla salud ni
quitar el buen aspecto & los animales de tiro, es preciso no
ponerlos muy jovenes al trabajo. En tal caso, no haya miedo
que se vuelvan reacios, pues el freno serd siempre un medio
de domarlos. Con todo ; los animales que ya de jévenes se han
acostumbrado & un ligero trabajo, en general son después los
jiias manejables y faciles de gobernar.

Si se dejasen en el establo y no se cuidase mucho de su lim-
pieza , en vano se esperaria que llegasen a ser vivos y ardo-
rosos.

Separense en yuntas de cuatro animales y confiese el ali-
mento de cada yunta & un carretero, y para que tenga éste
alguna importancia 4 los ojos de sus compafieros de servicio,
bastara darle una hermosa almoaza y un cepillo adornado con
cuero dorado. Con estas armas de su oficio hallard méas com-
placencia en almohazar y limpiar bien las caballerias. Hasta
el buey , después de haber sufrido esta operacion, poco & poco
se va volviendo familia, pues le gusta tanto, que alguna vez
se le ve abandonar la comida y ))resenlarse por si mismo &
la persona que ba de limpiarlo. Esta, al advertirlo, frotara
mas la parle donde el animal halla mayor placer; el buey
demuestra su gratitud meneando la cola, el que lo cuida le
llama por su nombre y se concilia su afecto. De ‘esta suerte,
no solo se forma una intimidad reciproca, sino basta un mutuo
cambio de afectos.

El que cuida del establo da forraje a los animales por la
mafana y por la tarde, se lo presenta poco & poco, cuidando
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de no ofrecerles & la vez mayor cantidad déla que pueden
comer al instante.

El alimento ha de ser proporcionado al trabajo, de modo
que se mantenga su actividad y su buen estado de salud. Es
menester que tes luzca el pelo, que sus lomos estén llenos y
tengan un tacto suave. Si se alimentan mal y se cuidan con
negligencia, el resultado que debe esperarse serd la perezay
las enfermedades. Un buey de labranza debe al fin ir siem-
pre a parar al consumo de la mesa.

Si se quiere introducir el uso de los bueyes en los paises en
que para ia labranza emplean caballos, es menester algin
cuidado y aun cierta habilidad.

SECCION VI.

Abonos.
Abonos para la alfalfa.

Algunos arrendadores miran como un deber echar unas
cuarenta y cinco fanegas de cenizas por cada acre de terreno
de alfalfa en el mes de marzo, pues una practica constante
les ha ensefiado la excelencia de esta especie de abono con
respecto & laalfalfa. Las cenizas de lefia son Utiles para toda
especie de terrenos; las de carbén de tierra aprovechan espe-
cialmente & los terrenos duros y entorpecidos 6 frios. En la
mayor parte de Buckhingamshire, en que tienen esta calidad
los terrenos, son estimadas las cenizas de todas especies y
tienen gran precio.

Utilidad del estiércol de palomo ¢ palomina.
El estiércol de palomo mejora muchisimo los prados de
tierras himedas, estirpando las malas yerbas, llevando &
bien la alfalfa blanca y aumentando la cosecha.

Abono de estercolero.

Mézclense cien carretadas de tierra con diez calderadas (de
unas treinta fanegas de capacidad cada una) de cal, hasta el
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mes de mayo. Déjese en reposo esta mezcla hasla que la cal
haya disminuido, pero sin haber llegado & formar mortero-
Remuévase entODces la mezcla y pongasele encima una capa
de setenta cargas de estiércol de establo. Cuando el estiércol
haya llegado a un alto grado de calor pulrefaciente, lo cual
se efectuara tal vez al cabo de cuatro meses, extiéndase una
capa con una de tierra, dos tercios de abono por uno de
tierra, y asi vayase formando un monton. Remuévase todo
por la primavera y apligUese al terreno por marzo 6 abril, en
la proporcién de ocho cargas por acre.

Olro abono.

Mézclese cal y tierra como arriba, y revuélvase la mezcla.
Clbrase de inmundicia de letrina y de cosa de un tercio de
cenizas de carbon de tierra, fortoese un monton oblongo, el
cual se deja extendido durante seis meses, Enldnces se
remueve y se mezcla bien todo junto. Déjese todaviaen reposo
por seis meses mas, y luego apliqiense ocho cargas por cada
acre de prado.

Experimento hecho en m terreno cultivado.

El labriego, lo mismo que el quimico, no deben perder
nada de sus materiales ; antes muy al contrario, debe apro-
vechar lodos los residuos, derrames, inmundicias, etc.: sobre
esto os dirijo los pormenores de un experimento que he
hecho en una tierra que hecullivado, yos ruego que lo some-
tais & la comision de agricultura, la cual podra comunicar &
otros estos resultados.

Soy propietario de una granja de 300 libras esterlinas de
renta, y en mi corral tengo lo mismo que habréis podido
observar en la mayor parle de ios corrales de granjas, es
decir, depdsitos 6 estanques que sirven para deponer el agua
y el estiércol. De estos depésitos sobresalen de continuo las
materias que contienen y se escurren en gran parte por sumi-
deros, yendo & parar & las zanjas 6 a los arroyos.

Asi se pierde lo mejor del estiércol, pues una parte de las
sales fijas ¢ volatiles se derrama en los estanques, y cuando
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estos sobresalen es arrastrada a los fosos, ele. Me ha parecido
gue uno délos mas importantes cuidados de una buena eco-
nomia agricola era el aprovechar esta agua en el abono de
mis tierras; lo que he logrado & beneficio de un carretoncillo
hecho & propésito para trasportarla.

Para que este experimento fuera mas eficaz , lo ensayé &
principios de marzo en una corla porcion de terreno, en
medio de un vasto campo de trigo, y en muy poco tiempo
conoci que mis yerbas y mis granos crecian con mucha mas
rapidez; y al llegar el tiempo de la siegay de la cosecha,
obtuve un producto mucho mejor que el del mismo terreno
antes de haber sido abonado con dicho liquido.

Como un hombre, y &un uo muchacho, con uno de dichos
carros y un caballo pueden engrasar en un dia una gran por-
cion de terreno, con la condicion de que no esté muy dis-
tante del corral, recomiendo esta practica & lodos los arren-
dadores de granjas, pues todos los gastos se reducen al valor
del tiempo que emplean el muchacho y el caballo, at paso que
es grande el provecho que he sacado de este medio de abono.

Hay una gran ventaja en conducir esta especie de abono a
un terreno recien sembrado de cebada, avena U otro grano,
pero particularmente en invierno conviene empapar de dicho
liquido los prados, cuando las lluvias se llevan las sales de
las yerbas; 0 bien en la primavera, cuando dichas hojas de
las yerbas cubren el suelo, y el ganado no puede pastar alli &
causa dtii estiércol 6 de la sai que se pega a las hojas.

El abono de aguas no debe llevarse al campo en tiempo de
lluvias, sino en tiempo seco, cuando se ve que dicho liquido
en el dep6sito adquiere un color moreno, se pone espesoy se
halla impregnado de sales. Por este medio la tierra puede
abonarse de cuando en cuando, Yy tenerse los depésitos vacios
y en disposicion de contener nuevo liquido en cada lluvia, y
ademas con este medio nada se desaprovecha.

Método facil indicado por el doctor Tailor para, cerciorarse de
las propiedades de la marga, la piedra calcarea ¢ de la cal
viva para los usos agricolas.

Las siguientes observaciones fueron comunicadas a la So-
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€iednd de Agricultura de Manchester. El uso general de la
marga y de la cal para abono, hizo concebir al doctor Taylor
la importancia de un medio fécil y seguro de determinar las
cualidades de las diferentes especies de tierrasy de piedras, y
de asegurarse de la cantidad de tierras calcareas que de ello
forman parte, puesto que su valor en agricultura por lo co-
muin aumenta & proporcién que contienen en mayor canti-
dad esta Gltima especie de piedra. Este es el procedimiento
gue recomiendo :—La marga y la piedra se reducen desde
luego & polvo; pongase media onza de este polvo en un vaso
de media azumbre, el cual se sumerge en agua clara hasta
llenar la mitad del vaso. Afiddase entonces una corta cantidad
de espiritu de sal, y mézclense bien estos ingredientes remo-
viéndolos asi que haya cesado la efervescencia ; afiddase un
poco de espiritu de sal, y se continGa del mismo modo ia ope-
raciéon hasta que parece que se disuelven algunas partes fér-
reas, y hasta que el licor, después de removido bien, déjase
descansar cosa de media hora, y presenta un &cido sensible
al gusto.

Cuando la mezcla ha repasado bien , el liquido se presenta
sin color, lo mismo que la marga 6 la cal ; las mejores son las
que dejan raénos sedimento ¢ precipitado en el fondo del
vaso. Este experimento basta para determinar cual de los en-
sayos practicados es de uso méas ventajoso para la agricul-
tura, porque la piedra calcarea pura ¢ ia cal, sustancias ter-
reas de mucho uso en las faenasagricolas, se disolverdn com-
pletamente; al paso que el acido no tendra accion alguna so-
bre la arcilla 6 la arena. Si se desean obtener resultados muy
exactos de este experimento, pongase papel ligeramente es-
ponjoso, cuyo peso se ha averiguado con toda precision in
un colador de barro (pues en este experimento no se usa
nada de metal ) ; derrdmese en seguida la mezcla de tierra sa-
turada de 4&cido en el papel y hégase filtrar todo. Echese en
seguida un poco de agua clara en la materia terrosa que queda
en el fondo del filtro, y después que ha filtrado asi toda el
agua, hagase secar el papel con toda la materia térrea que en
el ha quedado sin disolverse. Si al pasarlos se halla que han
perdido de su primer peso, se descubrira facilmente la can-
tidad de cal 6 de marga que ha sido disuelta por el &cido. La
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caniidad de materia disuelta puede llegar & ser sensible & la
vista, afiadiendo por grados, al liquido que ha filtradoal través
del papel, una solucion clara de cenizas de marisco 6 de lefio
guemado. Esta solucién precipitara en el fondo del vaso la cal
0 la piedra calcarea que contenga. Se hara secar lo que de
este modo se haya precipitado, y en seguida se pesara.

SECCION YII.

Modo facil de averiguar si las siembras han llegado 6 no a estado
de madurez.

Cuando los granos sembrados no estan maduros flotan en el
aire, mientras que cuando estan del lodo maduros se les ve
inclinados con uniformidad héacia el suelo. Lo mismo puede
decirse de todas las demas semillas.

Modo de preservar las semillas de los ataques de los insectos.

Péngase en una fuerte infusion de flor de azufre el grano 6
semilla por espacio de tres 6 cuatro horas, hasta que el li-
quido penetre el epidermis y la cascarilla.

La yerba rayada recomendada para heno.

La yerba de las Indias rayada, 6 en forma de cinta, que se
cultiva en los jardines, es admirable por la caniidad de heno
gue suministra. En los terrenos fértiles esta planta crece muy
& menudo 4 una altura de cuatro pies; jqué cosecha de heno
no debera producir un campo sembrado de esa yerba! El ga-
nado es de ella sumamente goloso. Las semillas se conservan
muy bien; asi es que, guardandolas ahora un poco, luego
otro poco, se puede al fin tener para sembrar una gran por-
cién de terreno. Es probable que la cosecha llegaria a ser so-
brado considerable en el campo en que creciese. Pero si tal
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aconleciese , se sacaria un gran partido cebando el exceso en
un campo vecino.

Cuando debe segarse la cizafia.

Cuando se siega la cizafia para hacerla heno, debe segarse
cuando esta en flor y que no estd verde. Debe cuidarse que no
se callente ni traspire demasiado; entonces es excelente para
los caballos, pero no para los carneros ni para otros anima-
les. Sise deja mucho tiempo sin segar, la semilla chupa el
jugo a la planta y luego no vale sino como paja.

Modo de preservar del fuego las pilas de heno.

Cuando se tiene algin temor de que el heno que se quiere
recoger 6 ponerlo en pilas no esté suficientemente seco, basta
echar algunos pufiados de sal comin (muriato de sosa) entre
las capas. El gasto que esto ocasiona es tan insignificante, que
de ningn modo puede hacerse sensible, tanto menos, cuanto
que, absorbiendo la sal la humedad del heno, previene su
fermentacién, y por consiguiente su inflamacién. A mas de
esto, comunica mejor gusto este forraje y es un estimulante
para el apetito de los animales y les preserva de muchas en-
fermedades.

Nota. EIl ganado gusta de la sal menuda, pero este niedio
es poco eficaz para procurar la inflamacién del heno.

Medio de prevenir el tizén en el trigo.

He visto, leido y oido referir los buenos resultados de mo-
jar la sementera de trigo en salmuera, U otros preparados
para preservar el trigo del tizon. Algunas de estas pruebas
han salido bien, otras mal. Pero yo he observado, que si las
semillas han sido bien lavadas, no afecta el tizon al pro-
ducto.

Ocurriéme la idea de lavar en un tubo ancho algunas se-
millas que sabia haber sido afectas de tizon. Las lavé en agua
pura, removiéndolas bien con un manojo de mimbres, y de
cuando en cuando quité toda la espuma de paja y demas in-
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mundicias. El experimento me salié & pedir de boca, en tér-
minos que desde entdnces he continuado siempre esta practica.
Recomiendo, pues, este método & aquellos lectores que se de-
dican a la agricultura, y obtendran el mismo resultado.

Otro medio para lo mismo.

Hay 4 mas otro medio muy sencillo de prevenir el tizén en
el trigo: tratase simplemente de sumergir la semilla en agua
pura y de lavarla varias veces. lgualmente puede emplearse
agua de fuente 6 de rio, pero es esencial remover y mudar
a menudo el agua, a fin de expeler los miasmas y particulas
malignas que puedan hallarse adheridas imperceptiblemente
a las semillas. Purificandolas del modo que acabamos de de-
cir, el trigo que produciran sera de excelente calidad, y la se-
mentera que se .sacara de él estard sana del mismo modo, con
tal que se halle libre del contagio de algin campo inmedialo.

Afadiendo sal alcalina 6 terrea, a fin de aumentar el peso
especifico del agua , se obtendra la ventaja de hacer sobre-
nadar los granos deteriorados , y después que se habra lavado
la semilla, se hara secar al instante , frotandola con cal recien
enfriada.

Influencias para hacer mas abundante la cosecha de nabos, trigo
6 cebada.

Pongase en infusion semilla de nabo, por espacio de doce
horas, en aceite de ballena, que se hara fiUrar en un tamiz
fino, y hagase una mezcla completa de la cantidad de semilla
gue se quiera sembrar en un acre con tres fanegas escasas de
tierra de marga seca bien tamizada ; siémbrese la semilla con
el sembrador, 6 con la mano, con la mayor prontitud posible,
y cuando empiece & despuntar echareis encima una corta can-
tidad de hollin.

Infusion para el trigo, cebada y otros granos.
Péngase un cuarto y medio de fanega de cenizas de lefia,

con un cuarto de fanega de cal enfriada en un tubo que pue—
2 — MANUAL DE ARTES.
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da contener unas doscientas azumbres: afiadase la cal que sea
necesaria para enfriarla y dar & la mezcla la consistencia de
un mortero bien espeso. Déjese diez 6 doce horas en este
estado; luego afiadase suficiente cantidad de agua para hacer
del mortero una pasta , removiéndolo bien. En este estado, 11é-
nese de agua el tubo, agitese de cuando en cuando durante
dos 6 Iresdias, después de los cuales échese esta legia en un
vaso destapado, en el cual se introduciran poco a poco las se-
millas. Espimense lasque sobrenadaren, y después que las
semillas habran estado en infusion por espacio de tres horas,
extiéndanse en una tabla propia para secarse. En seguida se
hallara ya eti estado de sembrarse. La legia conserva sus cua-
lidades, y aln puede servir otras varias veces.

Obseruiician. Se ha puesto en duda la eficacia de las infu-
siones para nada méas que para facilitar la separacién de las
malas semillas y limpiar las buenas de las plantas que se cree
gue ocasionan el tizon , etc.

En ios puntos mas cultivados de Escocia ponen las semillas-
en infusion en orines corrompidos , 6 en salmuera hecha con
sal comun, la cual, aumentando el peso especifico del agua,
hace que sobrenaden las semillas deterioradas. Se lavan bien
se hacen secar , mezclandolas con cal recien enfriada, remo-
viéndolas fuertemente con una espatula de palo. Créese que
la cal viva y el frote contribuyen & purificar la semilla con
prontitud. Las ventajas de esta Ultima operacién son incon-
testabies.

Modo de obtener una buena cosecha de trigo sin emplear abono-.

Algunas veces se ha hallado conveniente sembrar trigo en
terreno no abonado. A principios de febrero se toman veinte
fanegas de cal no enfriada ¢ viva por cada acre de tierra, y
cuarenta fanegas de arena 6 de cascajo. Entonces a fines del
raisfuo mes se hace enfriar la cal, lo que aumenta del doble
la cantidad. En seguida se derrama encima de la verde planta
por medio de un aparato. Luego, sobreviniendo por lo regu-
lar la lluvia, las plantas quedan lavadas hasta las ralees; y
esta legia les comunica una fuerza y vigor extraordinario y
que deja admirados a los que nunca han hecho la prueba. La
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cai, laarena y el cascajo sirven principalmente para corregir
la dureza de las tierras fuertes. En las tierras crasas, en las
que el carbon de tierra estd barato, es menester quemarlo li-
geramente en los campos y derramarlo en la superficie del
suelo; esel medio raénos dispendioso de corregir la dureza
del suelo. Insiguiendo este mismo principio, muchas veces
se ha hecho igual uso y con ventaja de la escoria de minas
cercanas al campo.

Método probado para sembrar el grano en surcos estrechos.

El que siembra debe caminar en un sentido en un lado del
surco, yen otro sentido en el lado opuesto. Debera tener
siempre lavista fija en el borde del intervalo entre dos sillones
que tiene en frente de si. y debe echar ia semilla principal-
mente del lado del surco que tiene mas cerca. Guando retro-
cede. los dos lados se hallan para él en sentidos opuestos, y
de este modo los surcos resultan sembrados de un modo
igual.

Ventaja que hay en sembrar alforfén 6 trigo negro.

Es muy ventajoso que el trigo negro crezca en tierras lige-
ras, pues en ellas da cosechas muy abundantes. Cuando verde,
es un pasto excelente para las vacas que crian, y cuando
labrado, es una excelente preparacion para las tierras; es
también un medio muy econémico de engordar los cochinitos,
y molido y mezclado, con las zanahorias es muy buen alimento
para los caballos de labranza. ElI grano es muy a proposito
para alimento de la volateria ; y cuando maduro se hace con
él un sabroso pan.

Medio para ahuyentar los cuervos de los campos de trigo.

Toémese cosa de una azumbre de aceite de ballena; igual
cantidad de trementina y de pélvora molida, hagase hervir
todo junto, y cuando la mezcla esté caliente, se mojaran en
ella algunos girones de lienzo, 6 trapos de ropa vieja, los que
se alaran al extremo de un palo, y con cuatro de estos palos
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hay lo suficiente para librar de cuervos un campo de trigo de
un acre de terreno.

Terreno conveniente para el cultivo de nabos.

La marga arenosa, en buen estado, es muy favorable al
crecimiento de los nabos, aunque asimismo pueden ir bien
en la marga fuerte, con tal que no sea himeda; pero las
tierras arcillosas, flacas y himedas de ningn modo les con-
vienen, pues aunque pueda obtenerse una buena cosecha de
nabos en tales terrenos, el deterioro causado escavando la

tierra para recogerlos en invierno no lo compensan los bene-
ficios de la cosecha.

Instruccién para hacer prosperar las patatas.

Es necesario escavar la tierra hasta doce pulgadas de pro-
fundidad cuando lo permite la naturaleza del terreno; & mas
de esto se abrird un hoyo de seis pulgadas de hondo, en el
cual se echa estiércol de caballo, 6 de cama de caballeriza,
hasta llenarlo en unas tres pulgadas. Dicho hoyo no debe
tener mas alla de doce pulgadas de didmetro. Encima del
estiércol se planta una patata entera, y se le echa luego
una corta cantidad de estiércol y, por Gltimo, se cubre de
tierra.

De este modo debera plantarse todo el campo, aislando las
patatas & lo métios a diez y seis pulgadas de distancia entre si-
Cuando empiezan & salir las tiernas hojas, deben enterrarse
con la azada debajo del mantillo recien extraido. Cuando laS
tiernas hojas se han cubierto del modo dicho, esto las preserva
de las heladas; también deben rodearse de tierra los segundos
retofio.s, pero sin enterrarlos, por cuanto, segin toda proba-
bilidad , la estacién se habra vuelto menos riguro.sa.

Es menester darles un abundante suplemento de mantillo ;
cuando se trabaja en este plantio es preciso mucho cuidado en
no pisar los puntos en que hay patatas plantadas

Cierto propietario obtuvo de una sola cepa asi plantada
cuarenta libras de gruesas patatas, y las demas cepas del
mismo campo le dieron de quince & veinte libras cada una;
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aun si el suelo no hubiese sido arenoso y cascajoso, se hubiera
obtenido doble resultado.

Preparacion para las zanahorias y otras semillas volatiles.

Témense dos fanegas de tierra de marga seca y bien pasada
por tamiz, afiadase una fanega de salvado y suficiente cantidad
de semilla de zanahorias, desnuda de su cola y bien frotada
entre las manos: mézclese bien todo y luego siémbrese. La
semilla del salvado se pegara al salvado hasta que pronto se
despegue la tierra.

SECCION VIII.

Conservacion del trifo y de otros vegetales.
Descubrimiento importante para la conservacién del trigo.

Para conservar el centeno y preservarlo de los ataques de
los ratones es menester no mondarlo. Después que ha sido
trillado, debemos contentarnos con separarlo de la paja, y
junto con esta meterlo en el granero. En esta disposicion se
ha guardado por maés de treinta afios sin que experimentase
la més leve alteracion, y hasta sin ninguna necesidad de
revolverlo para preservarlo de la humedad y de la fermenta-
cion. Se alejaran del trigo & los ratones echando en el rnonton
un poco de vid silvestre y de viburno, pues el olor de ese
lefio es tan nocivo para estos animales, que al momento huyen
de él.

Con todo, ain no se ha hecho la prueba con el trigoy
otros granos. Probablemente pueden también conservarse en
la paja; pero debemos observar que tocante & la cascara y el
grano, el centeno se diferencia de la mayor parte de los demas
cereales. Se sembrdé cerca de una casa donde se criaba mucha
volateria, sin temor para la cosecha de yerba que querian
procurarse, pues estos animales no lo destruyen, asi como lo
harian con el trigo, la avena 6 la cebada, si lo tuviesen & su
alcance.
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Modo de conservar los granos en sacos.

Toémense dos cafias U otros palos huecos y juntense; es me-
nester que sean largos tie tres piés y nueve pulgadas, y para
gue sea mas facil atravesar en el saco hasta el fondo del trigo»
hagase terminaren punta por medio de una clavija de ma-
dera que en él se fijara, y ciérrese el orificio; haganse en
todos los lados de la cafia hasta la longitud de unos dos piés y
diez pulgadas cosa de cincuenta agujeritos del didmetro de una
octava parle de pulgada, con la precaucién de no hacerlos
demasiado cerca de la superficie del trigo, por temor de que
dejen escapar demasiado aire; arrollando una cuerda en espi-
ral al rededor de la cafia se abriran otros agujeros con mas
regularidad , de modo que haya entre ellos media pulgada de
distancia en el fondo, pero que ésta aumente por grados hasta
llegar & ser de una pulgada en la parte superior; por este
medio la parte inferior del grano recibira bastante aire que lo
refresque. En el extremo de la cafia se fijara un tubo de cuero
de diez pulgadas de largo, el cual se hara elastico por medio
de un hilo de alambre, de seis piés de longitud, que se arro-
llara en forma espiral en la parle interior dei tubo. La superior
se fijard en una pieza de madera terminada en punta, en el
cual se insertara el tubo de un fuelle comun para airear el
grano. n

Dispuestas asi las cosas, ventilando el trigo guardado en
sacos, aunque sélo sea una vez cada dos 6 tres dias por espa-
cio de doce 6 quince minutos, en pocas semanas se disipara
esa traspiracion, cuya humedad le es nociva, y el trigo se
conservara luego en buen estado con muy poco aire, conforme
loba probado la experiencia.

Pueden conservarse asi los demas granos, lo mismo que el
figo, en sacos si so toman las mismas precauciones.

Modo de preseroar la avena deque se corrompa.
Ricardo Fermor, escudero de Tusmore, en Oxfordshire,

tiene en sus caballerizas un aparato para hacer bajar la avena
al granero por medio de un instrumento semejante & la tolva



HB. I. — CAP. I. — DSO DEt TERRENO. 23
de un molino, cuya avena cae en el conducto cuadrado hecho
en el espesor del nuevo. Este conducto tiene unas cuatro
pulgadas de didametro y ésta puesto en direccidn diagonal, y
va asalir 4 una caja colocada en el muro, pero cuyo extremo
esta cerca del fondo que no se introduce en ella mas que la
cantidad necesaria en el inomonlo, y luego de consumida esta,
baja otra enteramente igual. Con este movimiento se conserva
siempre la avena en buen estado, pues al quitarse una medida
se agita toda la que estd debajo. De otro modo, si estuviese
amontonado mucho tiempo sin removerse, se corromperia
indudablemente.

Modo de destruir las mitas y el gorgojo de los graneros.

Un labriego muy habil logré alejar el gorgojo y destruirlo
por un procedimiento muy sencillo. Durante el mes de junio»
cuando ios graneros se hallan enteramente desocupados, reco-
gi6 una multitud de hormigas de las més gruesas y las derramé
en los sitios inieslados de gorgojo; las hormigas devoraron
basta el Gltimo de dichos insectos, y en adelante no hubo ya
mas en la granja.

Obsiievvacion. COmo las grandes hormigas de bosque se ali-
mentan de sustancias animales , no acostumbran comerse el
grano.

Modo de conservar las zanahorias y las remolachas todo
el invierno.

Coséchense las zanahorias poco antes de sobrevenir las hela-
das, y extiéndanse en la casa con la precauciéon de enterrar
las raices en arena hasta el cuello de la planta, y alinéense
las unas al lado de las otras en un plano inclinado. En seguida
férmese otra capa de arena y otra do remolachas 6 zanahorias,
y contindese asi del mismo modo hasta concluirlas. Foreste
medio todas las raices se conservaran frescas. Cuando se nece-
siten se sacaran del modo que vengan, sin preferir las del
centro 6 de los lados del monton.
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Cémo se fresermn los nabos de las heladas.

El medio mejor es amontonarlos encima de paja del moda
siguiente: una carga de paja seca, de cualquiera especie que
sea, basta para un produelo de cincuenta toneles. Arranglense
los nabos, corleseles los extremos, échense en seguida en una
especie de caja, y déjense secar en elia por espacio de algunos
dias.

Primeramente se extiende por el suelo una capa de paja, y
encima de ésta otra de nabos ; clbranse luego de otra capa de
paja, colocando asi alternando una capa de paja y otra de
nabos. Cada capa se va haciendo mas estrecha que la prece-
dente, de modo que todas juntas al fin vengan & formar una
piramide, 6 como un pan de azucar. Su Gltima capa debera
ser de paja para conservar seco el lodo. Las coronas de las
ral’(I:es, después de cortadas, pueden darse & comer & los ani-
males.

Otro medio.

Los nabos dispuestos por capas se han hallado podridos al
cabo de algunas semanas, asi es que en alguno.s parajes se ha
adoptado el método siguiente: estréchanse ios nabos en una
sola capa en un campo de yerbas cerca del corral, y échase
encima un poco de paja junto con algiin ramaje. De este modo
se preservan los nabos de las subitas alternativas de las hela-
das y del deshielo. La yerba desnuda es de muy poca utilidad
en invierno, y puede ser ventajoso el abrigo que recibe de
los nabos. De este modo puede extenderse una inmensa canti-
dad en un campo de yerba aunque sea de corta extension.

Este procedimiento puede ser muy util & los labriegos de
corta hacienda en las tierras poco & propésito para nabos, pero
que con todo deben hacerlos crecer para alimento de las vacas
de cria, 6 para alimentar en invierno el ganado que en verano
hacen pacer en los pastos del comun ¢ que tienen en los cam-
pos, sobre todo durante la noche, pues no tienen oiros medio=
de abonar la tierra. Este mismo procedimiento puede ser (til
alas mismas tierras que convienen a! cultivo de los nabos,
para guardarlos en la primavera, y hasta en pleno invierno, la
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GlUima cosecha de las slbitas alternativas de la helada y del
calor del sol que hacen pudrir una gran parte, que puede
calcularse & una tercera 6 cuarta.

SECCION IX.

Modos de preservar las cosechas crecientes de los ataques de los Insectos.

Buenos efectos del salco para preservar las semillas de los
insectos y de las moscas.

1. * Impide que las orugas roan las coles y coliflores.

2. ° Preserva de los insectos & los arboles frutales.

3. ®Aleja de los granos a las abispas y demas insectos.

4. ” Preserva a los nabos de los estragos de las moscas.

Parece que la especie de Salco enano exhala un olor méas
fétido que el aliso coman.

Uso del azufre para la destruccién de los insectos en losplantios,
y sus buenos efectos para la vegetacion.

Envuélvase una cantidad de flor de azufre en un pedazo de
muselina 6 de lienzo fino, y con dicho azufre polvoréense las
hojas de los tiernos retofios de las plantas, por medio de un
manojo de plumas finas G otro n)edio semejante.

Repetidas pruebas han demostrado los excelentes efectos del
azufre para echar los insectos y lombrices que infestan a las
plantas; ademas se ha probado que las fortifica; en especial
los arbérchigos adquieren por medio del azufre, que al parecer
absorben, una notable mejora. También se ha notado que
aumentaba el verdor y las demas sefiales de un buen estado
en los vegetales. La cantidad de los nuevos retofios y hojas
que se forman después de la operacién, y en las que no se
observa nada de azufre, sirven de punto de comparacioén, y
demuestran de un modo muy claro los progresos de las que
han sido azufradas.
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Aleclios de detener los estragos de las orugas en los arbustos
y demas vegetales.

Pongase un braseritlo de carbén encendido en las ramas del
arbol 6 arbusto en que estan las orugas, échese un poco de azu-
fre, y el vapor sulfuroso es mortal para estos insectos ; en térmi-
nos, que no solo con este medi6se destruiran los del arbol, sino
que no volvera averse atacado deellosen loda laestacion. Con
una libra de azufre hay bastante para limpiar muchos arboles.

Hay ademas otro medio de arrojar los insectos de los arbo-
les frutales, el cual consiste en hacer hervir en agua puray
en cantidades iguales, ruday tabaco comun, lo que produce un
liquido muy fuerte. Con él se mojan las hojas tiernas y los re-
nuevos, miéntras que los frutos llegan a su oslado de madurez.

En el Diario econdmico de Francia se recomienda como infa-
lible el siguiente modo de preservar las coles de) ataque de
las orugas, y tal vez debe mirarse igualmente util para los
demas vegetales. Siémbrese cafiamo en las orillas del campo
en que se han plantado las coles; y asi, aun cuando todas las
corcanias se hallen infestadas de orugas, estara enteramente
libre el espacio encerrado por el cafiamo.

Como se evita la muUiplicacion de las hormigas en un prado
recien segado.

Preparase una fuerte decoccién de hojas de nogal, abranse
luego varios nidos de hormigas y derrdmese el liquido encima
en suficiente cantidad para llenar lodo el hueco del nido.
Después de haber limpiado el centro, échese en los contornos,
y por ultimo, pisotéese bien hasta ponerlo al mismo nivel de
la superficie del campo. Si la operacion no sale bien la primera
vez, se repite una segunda y una tercera, y las hormigas
guedaran infaliblemente destruidas.

Composicion destructora de las hormigas, orugas y demas
insectos.

Témese una libra y tres cuartos de jabdn, igual cantidad de
flor de azufre, dos libras de setas, 6 pedo de lobo y unas
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Sdenta y cinco azumbres de agua. Cuando , mediante el calor,

se habra bien mezclado lodo, rociense los insectos con este
liquido, y quedaran al instante muertos.

Modo de destruir las hormigas.

Destriyense las hormigas buscando sus nidos y echando en
ellos cal viva y agua.

Modo de preservar los nabos de los ataques de las moscas.

Siémbrense semillas buenas y frescas en una tierra bien
preparada.

Modo de librar de caracoles los campos de nabos.

Hace algunos afios que el arrendador de una granja consi-
derable cerca de Bath, habiendo notado que en uno de sus
campos los nabos eran atacados por un enemigo desconocido
notd casualmente que ese enemigo eran los caracoles, y evitd
gue en lo sucesivo se reprodujese el estrago pasando una
noche el rodillo por el campo.

N. B. lié aqui el gran secreto que se anuncia a doscientos
suscritoresa guinea por cada uno por Mr. Wagg para destruir
las moscas de los nabos, y no surtié el efecto que se pro-
puso.

Modo para impedir que las moscas destruyan las primeras hojas
de los nabos, etc.

Mézclese seis onzas de flor de azufre y una cantidad igual
de semilla de nabo durante tres dias consecutivos en una olla
de barro barnizada, y téngase bien tapado, meneando el vaso
cada vez que se renueva la mezcla, de modo que la semilla
guede corapletamenle tefiida de azufre. Siémbrese en un acre
de tierra, ya sea el tiempo humedo, ya seco; esta precaucion
alejard las moscas hasta que se formen h tercera ¢ cuarta
hoja. En el intermedio adquiriran un gusto amargo, y estaran

asi seguras de la accién de los insectos negros alados, que en

ri
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verano aparecen en enjambres, buscando su presa y posando
en las hojas, las cuales no dejan hasta haber arruinado todo
el campo.

Como se impide que los ratones destruyan las primeras semillas
de los guisantes.

Cortense las sumidades de la retama y del boj, y échense
en los surcos donde estan escondidos los ratones (lazos que de
esta suerte se mantienen cubiertos). Esto es un aguijén, por
la inclinacién que tienen & escarbar en todas partes, y de
este modo se desembaraza uno de estos dafiinos animales.
Arena de mar derramada en la superdcie de los surcos y de
los lazos es también un medio excelente para alejarlos por la

incomodidad que les causa entrandoles la arena en las orejas.
Otro medio.

En los jardines de Devonshire hacen uso de un lazo muy
simple para destruir los ratones; ponese en un extremo del
jardin un ladrillo en una inclinacion que forme un angulo de
45 grados con el suelo. Rodéasela parte inferior del ladrillo
con dos cuerdas unidas & un palo roto fijo en el suelo, con
dos lazos pendientes en el extremo de las cuerdas: liganse
ligeramente las asas entre si. Los guisantes, las habas ¢ cual-
quiera otra semilla que alli se pone mantienen la cuerda bas-
tante firme para sostener el ladrillo; pero cuando el raton
coge el cebo, los lazos se separan, y cayendo el ladrillo deja
chafado ei animal.

SECCION X.
Malas yerbas.
Epoca favorable para segar las malas yerbas.

En el raes de junio es cuando las malas yerbas tienen mas
jugo; en esta ocasién, y principalmente cuando se han secado,
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déjese en ellas, por algunas horas, el ganado hambriento, y
comera avidamente casi todas esas malas especies de yerbas-
En dicha estacion no hay rincén poblado de yerba en que ésta
no pueda utilizarse, y es menester aprovechar el momento
oportuno de segarlas, pues dentro de alguno.s dias se volve-
rian muy dafiosas.

CAPITULO 11

CANADO

SECCION PRIMERA.

Del alimento del ganado en general.

Los guisantes de todas las estaciones™ buenos para el ganado.

Los guisantes de todas las estaciones, que generalmente se
cultivan en los jardines, dan una abundante cosecha, sobre
lodo en los terrenos petrosos, raiénlras antes se haya roto y
removido el terreno. Una vez sembrados, dan una cosecha
para varios afios, sin que uno tenga necesidad de tener anual-
mente este cuidado, bastando con derramar un poco de abono
y encerrar el producto de la cosecha. Cortanse las hojas, y
sirven de forraje fresco.

El doctor Anderson dice que las vainas de los guisantes
prensados, 6 simplemente machacados, son un excelente
suplemento del forraje para el ganado.

Coles frisadas, 6 de Escocia, excelente comido para el ganado.

Plantense porel mes dejunio, en un buen terreno, coles de
Escocia, y anles del invierno habran llegado & ser muy grue-
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sas, y suministraran al ganado un abundante recurso, cuando
no puede hallarse otro alimento méas suculento; como al crecer
tienden & elevarse demasiado, es menester plantar muy espeso
y un acre podra contener mucha cantidad.

Propiedad de la infusién de heno para el ganado.

Cuando el heno escasea , el experimento que sigue demues-
tra que puede hallarsele un buen suplemento para el ganado,
y al mismo tiempo un grande ahorro para el labriego.

Héagase hervir un pufiado dii heno en tres azumbres de agua
(la cantidad de heno siempre sera & proporcién del agua), 6
si se quiere obtener casi el mismo resultado, échese agua
hirviendo en el heno; dése & beber esta infusién al ganado y
& los caballos cuando se haya enfriado, y si el animal esta
enfermo désele en caliente.

Esta bebida es muy sustancial y alimenta los animales &
maravilla, 1"roduce en las vacas muy abundante cantidad de
leche, engorda los caballos viejos. De este modo se hace tanto
con una gabilla de heno como de otra manera con diez veces
la misma cantidad. Los animales, la primera vez que se les
presenta esta bebida, no dan sefales de apetecerla, pero se
aguarda a que estén sedientos, y enlonces la beben sin demora.

En Suecia y otros paises frios, los que cuidan de las gran-
jas, y los demas duefios de ganado cuando estan faltos de
forrajes, recurren constantemente & este medio, el cual les
proporciona grandes beneficios; por consiguiente, no queda
duda que en otras partes tendria los mismos resultados bene-
ficiosos en el ganado, sobre todo en la estacién rigurosa cuando
permanece encerrado, 6 cuando los campos estan cubiertos
de nieve, y particularmente si se les da & mas un poco de sal
(como hacemos aca en Espafia, porque comunique mas finura
a la lana). De este modo se fortificaria al ganado y le preser-
varia de las enfermedades contagiosas, puesto que ios carneros
mas robustos son también los que dan mayor cantidad de lana
y es su vellén mas fino que el de los carneros flacos y débiles.

Después que se ha empleado el heno en el uso que acabo de
indicar, puede servir de cama én las caballerizas y establos.
Empléase también como abono excelente, y se ahorra de este
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modo la paja, !0 que es muy ventajoso, en especial cuando
escasea este articulo.

N. B. Por un pufiado de heno, se entiende aquella canti-
dad que puede abarcar la mano cogiéndolo de un monton.
Gomo el inedioque acabamos de indicar es de muy facil aplica-
cién, y es ai mismo tiempo muy seguro, es de esperar que no
habré propietario de ganado que no desee ponerlo en préctica.

Se ha empleado para alimentara una vaca que tenian en una
populosa ciudad para el uso de unas criaturas, donde durante
el invierno era dificil procurarse otro forraje verde que los
restos de ios vegetales consumidos en la casa.

Echaban agua hirviendo en una tina medio llena de heno,
y tapaban e! vaso hasta que se habia enfriado. Entonces la
vaca coriiia el heno de tan buena gana, que nada dejaba de la
infusién. Crey6se que este alimento aument6 considerable-
mente su leche. Fué el mejor suplemento al forraje verde.

Método muy bueno para engordar los cerdos.

Ponganse cuatro puercos en un establo, pues estos animales
comen mas cuando estan'juntos, aunque debe evitarse reu-
nirios en nimero muy crecido para que no rifian. La primera
semana no se tes da una comida muy abundante; & la siguiente
se les mezcla con la harina tres veces, iguales cantidades de
cebada y de avena; & la semana inmediata no se les da de esta
mescolanza mas que dos veces y en igual cantidad. No es nece-
sario advertir que es necesario servirse de los polvos de anti-
monio. Esta mezcla les purifica la sangre, les da apetito y les
hace muy pronto provechosos.

SECCION II.

Del mejor método para alimentar y gobernar las vacas.

El pipirigallo dado a las vacas que crian les comunica
abundancia de leche.

Las vacas alimentadas con pipirigallo dan la mitad mas de
leche que las que se nutren con otros forrajes; no sélo esto,
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sino que ésta da mayor cantidad de crema, y la manteca que
de ella se saca tiene mejor color y sabor.

Las pastinacas 6 zanahorias comunican leche & las vacas.

Las zanahorias comunican abundancia de leche & las vacas,
y éstas las comen de muy buena gana. En Gernesey hay un
campo sembrado de esta planta, el cual tiene sélo un acre de
extension, y el ganado que alimenta da una leche que es toda
ella crema. Las ovejas que lo comen cuando crian tienen la
leche muy abundante. La pastinaca es muy mal alimento para
los caballos, pues los hacen propensos a la ceguera.

Del mejor forraje para las vacas que crian.

Las vacas que crian son mucho mas provechosas en el esta-
blo que fuera; no obstante es Util de cuando en cuando sacarlas
al campo, pues de otro modo enflaquecerian.

Los mejores alimentos para ellas es el trébol, la alfalfa, las
patatas, nabos , zanahorias, coles, guisantes y habas.

Las vacas, como por ejemplo, las que hay en los establos
de las cercanias de Londres, que se alimentan bien, deben
dar veinte y cinco azumbres de leche diarias en los cuatro pri-
meros meses de la cria.

Cantidad de leche que se gana dejando que las vacas permanezcan
en el establo.

Para cuidar las vacas es muy esencial que el establo sea
caliente y almohazarlas, lo mismo que & los caballos, con lo
gue no solamente se las halaga, sino que dan la leche con méas
facilidad y abundancia. Es menester tenerlas siempre limpias
y darles unacama seca, el agua pura y abundante. Las vacas
asi cuidadas dan & la vez diez azumbres de leche hasta en los
diez primeros dias después del parto.

Debe impedirse que las vacas contraigan malos habitos miéntras
se las ordefia.

Es menester tratar siempre & las vacas con mucha blandura
y acariciarlas, sobre todo cuando son jovenes y sensibles, 6
cuando estan blandas sus ubres. Es menester antes de orde-
flarlas incitarlas & orinar con agua caliente y locarlas con
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delicadeza. De otro modo fuera de temer que tomasen malos
habitos, que no se vuelvan obstinadas y mal humoradas, y en
consecuencia retengan su leche. Nunca las vacas se dejan
ordefiar de buena gana si se las rifle 6 amenaza. Antes de
ordefiarlas es necesario lavarles las tetas y las parles inme-
diatas, pero con cuidado de que nada caiga en el cubo de la

leche.

SECCION 1.

Modo de criar los becerros.

Experimento para criar los becerrillos sin leche, el cual ha
obtenido completo y feliz resultado.—Extracto de las «.Memo-
rias de la Sociedad de Bath,» tomo V.

Tysltiurton 3 de diciembre de nS9.

«El siguiente resimen presenta un calculo bastante aproxi-
mado de los dispendios que me ha costado el criar sin leche
mis becerrillos. En el afio de 1787destelé diez y siete becerros,
en el de 1788, veinte y tres; en el de 1789, quince. En 1787
compré tres sacos de semilla de lino, eché de ella una parte
junto con tres partes de agua, después de haber hecho hervir
la mezcla por espacio de diez minutos, obtuve una excelente
gelatina, la cual mezclé con una cantidad de decoslo del mejor
heno, echado en agua hirviendo.

»Habiendo dejado varias veces & mis becerros, no puedo
sacar el calculo exacto de lo que ha costado este heno; pero al
fin se hallé haberse dudo mas de dos fanegas de la semilla de
lino. Di & mis becerros este alimento tres veces al dia. Pagaba
seis dineros diarios al muchacho que los cuidaba , el coste del
lino era de cuatro sueldos seis dineros la fanega, de modo.que
al cabo de tres afios me costaron veinte'y cuatro libras cinco
sueldos( moneda de Inglaterra).

»Mis becerros crecfan y engordaban a ojos vistos, y ahora
son mucho mas fuertes que los de misjvecinos, que los han
criado con leche , y no caen tan 4 menudo cuando los condu-
cen al pasto.»

3 —MANUAL DE ARTES.
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Preparacién de una infusién de heno para los becerros.

Tomese una libra de heno de trébol colorado, recogido cor»
esmero, y échese en unas seis azumbres de agua de fuente
bien clara, y hagase hervir hasta que se reduzca & cuatro
azumbres, quitese enldnces el heno y mézclesele una libra de
cebada, de avena y de harina de habas con un poco de agua;
échese todo en una olla 6 en un caldero en el momento de la
ebullicién, y remuévase sin cesar hasta que la mezcla se
espese. llagase enfriar y dése al becerro con la precaucién de
mezclarle la cantidad de suero necesaria para una sola vez.
Esees un medio econémico de criar los becerros, pues se
ahorra un considerable valor de la leche.

Método excelente para criar los becerros con ahorro de la crema
y de una gran parte de la leche.

Hégase calentar tanta cantidad de agua como puede beber
un becerro; cuando esté a punto se le echaran dos pufiados
de harina de avena , y déjese aln hervir iodo por espacio de
un minuto ;luego pdngase a enfriar hasta que la leche recien
sacada esté caliente, enlénces se mezcla & esta bebida una 6
dos azumbres de leche , después que ha reposado por espacia
de doce horas y que se ha espumado, menéese, y dése a
beber al becerro. Para que lo beba sera menester la primera
vez presentarselo con la mano; pero muy pronto se acos-
tumbra & beber por si mismo, y con esta bebida crece mucho
mas pronto que siguiendo el antiguo método. Esto no sélo es
una nueva invencién , sino que el resultado ha sido confir-
mado por la experiencia.

Hé ahi la economia que de ello resulta.

Segun el antiguo método, un becerro destinado & la carni-
ceria mama tres semanas, y los destinados & la labor, de seis
aocho: suponiendo que la vaca no dé més que lacantidad or-
dinaria de leche , el valor de ésta al cabo de tres semanas sera
a poca diferencia el valor del becerro. Muy al contrario si se
cria por el nuevo método que acabamos de indicar, durante
las tres semanas no consumira mas que tres azumbres de ha-
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rifia de avena alo masy el suero de la leche. Los becerros
que se han alimentado por el método dicho, han sido siem-
pre mas robustos y mas libres de enfermedades. No se les
permite mamar absolutamente, y tan s6lo los cuatro pri-
meros dias se les da & beber leche pura de su madre, pues
se ha notado que era & esta Ultima mucho mas penosa la
separacion cuando lo dejaban & su lado estos cuatro dias,
que quitandoselo en el momento mismo en que acaba de
nacer.

Modo de prevenir las enfermedades de los bueyes en otofio (por
San Miguel).

Témese manteca fresca reden batida y férmese un redondel
del tamafio de un huevo, pénganse cuatro bayas de ajo bien
machacado, llénese el todo de brea y dése una igual cantidad
a cada buey, lo que les promovera el vénhito ; Unteseles en
seguida las narices con media cucharada regular de espiritu
de trementina ; entonces los bueyes respiraran de buena gana
el olor de la brea. Enciérrense por espacio de una hora, y
también debera tenérselos encerrados durante la noche que
precede a la propinacion de este remedio ; esta precaucion es
muy necesaria.

SECCION V.

Ganado caballar.

De los caballos.

Las zanahorias son muy buen alimento para las caballe-
rias, ya se les den solas, ya mezcladas con el heno; les
abren el apetito y les hacen comer con afan la paja y el heno
mas insipido; cuando se dan & las vacas, el sabor de la
leche es mucho ménos desagradable que si se alimentan de
nabos.

Observacion. Debe notarse que aunque las zanahorias sean
un forraje excelente, es por otra parle miiy poco econémico.
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y el labriego que lo adoptase no hallaria los medios de reco-
brar los gastos.

Los brezos dados como forraje de invierno & los caballos es muy
provechoso.

Teniendo un caballo, al que se habia sobrecargado de tra-
bajo, al punto de parecer abatido, eché mano del tratamiento
acostumbrado en tales lances, y sabiendo cuan necesario era
a fin de que se restableciese pronto darle forraje después de
haberle administrado el remedio ordinario, pensé que el
brezo podia emplearse con buen resultado, tanto mas, en
cuanto no era posible proporcionarse yerba antes de fin de
abril. Mandé, pues, corlar cada dia cierta cantidad de sumi-
dades y de las partes mas tiernas de esta planta para con-
servarlas frescas; las desmenucé en un pilén con un cortante
cuchillo, tan diminutas como me fué posible , y las macha-
qué en el mismo pilon con un martillo, di de ello medio cele-
min diario al caballo en el establo. Comi6 este forraje con
un extremo afan, y le produjo tan buen efecto, que se resta-
bleci6 completamente y la piel se le puso muy lisa.

El éxito de esta tentativa me probd la utilidad de esta planta
para la clase pobre , que vive en las cercanias de las grandes
comunas, donde crece en abundancia, como forraje de in-
vierno . para las vacas, cuando el otro forraje estd muy caro.
Y, en efecto, nada mejor para los animales que dan la leche,
que esta especie de forraje verde, cuyo natural efecto es ha-
cer la leche mas abundante, y el olor agradable que difunde
cuando se corta, dan & presumir que no comunicara a la le-
che el mal gusto que le dan otras plantas.

Nota. Cuantas veces quiera emplearse por mayor el brezo
para alimento de los animales, se hallara sobrado dispendioso
el trabajo de desmenuzar y machacar el brezo , aunque pueda
haberse hecho ,uso de él en pequefio y se haya reconocido la
excelencia de este forraje. Un cilindro de molino puede ser
muy a proposito para desmenuzar este vegetal, si se une a
una maquina de trillar el trigo.
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SECCION V.

Ganado lanar.

Modo de marcar los animales de lana sin menoscabo de esta.

Aféadase & treinta cucharadas de aceite de linaza dos onzas
de litargirio y una de humo de imprenta ; péngase todo & her-
vir, y con ella sefidlenselos animales de lana.

Modo de engrasar la lana de los carneros para hacerla crecer.

Luego después del esquileo, chipese las raices de la lana
gue queda con aceite 6 manteca y azufre , y al cabo de tres 6
cuatro dias, lavese con agua y sal; la lana resultard mucho
mas hermosa para el esquileo siguiente y sera mas abundante.
Esto impide & mas que los carneros se vean atacados de la
sarna y de insectos durante el afio. El agua salada es un pre-
servativo seguro contra las lombrices.

Enfermedades del ganado de pelo y del de lana.

Cuando se tiene el ganado en los campos, en invierno es
costumbre recomendar que se froten con brea [las raices de
los cuernos, y semejante precaucién impide que penetre la
humedad entre las raices y la piel, y aseguran que contri-
buye & mantener el buen estado de salud en el ganado, pre-
servandole de enfermedades.

Modo facil de preservar al ganado de enfermedades contagiosas.

Los que cuidan de las granjas tienen en algunos distritos la
costumbre de hacer pacer el ganado durante algunos dias en
terrenos que abundan de brezo, cuando esta planta esta en
flor. «Esta costumbre, dice sir John Sinclair, conforme a la
autoridad de un corresponsal ilustrado, preservé al ganado de
las enfermedades contagiosas durante dicha estacion.»



38 MANUAL PARA TODAS LAS ARTES.

Recomiéndase a lasque cuidan de granjas, que siembran la na=
bina, que juntamente con su semilla siembren un poco de pe--
regi, como preservativo de la enfermedad llamada resp.

Cierto corresponsal de la Cvdnico de Chester, recomienda &
toaoslos arrendadores de granja que siembran la semilla de
la nabina, que juntamente con ella siembren un poco de pe>
regil, el cual indica como seguro preservativo de la enferme-
dad llamada m p, que ataca al ganado. Aconseja igualmente
que se siembre alli donde se siembran nabos, en el momento
en que se les dé una labor con la azada. Ese mismo corres-
ponsal adrraa, que haber puesto en préactica dicho método
por espacio de mas de veinte y cinco afios, y que en todo
este tiempo no ha perdido un solo carnero, tanto en las tier-
ras en que cultivaba la nabina, como en la que cultivaba
nabos.

Nota. En algunas comarcas siembran el peregil junto con
el trébol, suponiendo que preserva al ganado de hernias y de
hinchazoén.

Modo de curar de la morrifia al ganado.

Toémese cierta cantidad de hojas de ruda, y machaquense
bien; espimase sujugo y afiddase igual cantidad de sal. Si
se ve que algunos carneros peligran de coger la morrifia, se
es da una cucharada regular de dicha preparacién una vez a
la semana, y sfaln no estdn muy enfermos, una vez cada
diez 6 doce dias. No podra dejar de conocerse que es un ex-
celente preservativo, y aun debiera administrarse & los cor-
deros como medio preventivo cuando gozan de salud, pues
léjos de dafarlos, al contrario, les mantendria en buen es-
tado,
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CAPITULO 11

JARDIHERIA Y BOTANICA

SECCION PRIMERA.

Boonomla de los Invernaderos.

Situacion conveniente para un invernadero.

Es conveniente que un buen invernadero se halle orientado
de Este & Oeste, segun el curso del sol. También puede orien-
tarse un poco de Norte & Este 6 &4 Oeste, pero lo ménos posi-
ble, de otro modo no fuera muy provechoso a las flores, ni
adquiririan sus colores naturales.

Cémo se da aire a las -plantasy & los recintos donde estan
colocadas.

Si se quiere que las plantas crezcan bien, es preciso que se
aireen diariamente. Regularmente se pone muy poco cuidado
en lo que puede ser provechoso 4 las plantas, en especial en
los tiempos mas frios para la disposicién de los invernaderos;
con lodo, de cualquier modo que estén dispuestos, es me-
nester cuidar mucho de ventilarlas, abriendo las ventanasy
hasta a veces las puertas para establecer una corriente de
aire. Es menester repetirlo & menudo, segln la tempera-
tura del ambiente, excepto en los tiempos de las mas fuertes
heladas, en cuya época no conviene dejar penetrar el aire
exterior; pero si en dicha época la estacion rigurosa es muy
duradera, es menester hacer circular el aire en los inver-
naderos, abriendo las puertas de las salas donde estan las
flores, 6 estableciendo corrientes de aire en los corredores 6
en otras parles del edificio.

En las grandes heladas, 6 cuando el tiempo hamedo se pro-
longa, es menester hacer un fuego moderado para las plantas
cuando eslaii en salas desocupadas. Es menester también por
la noche cerrar los postigos de las ventanas.
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SECCION Il

Se Us semillas.
Modo facil de asegurar la madurez de las semillas.

Cuando las semillas no estan bastante maduras, sobrenadan
en el agua, y al contrario, cuando han llegado & madurez , se
precipitan al fondo. Este experimento puede hacerse en toda
especie de semilla.

Coémo se conservan en buen estado las semillas.

Pueden conservarse las semillas a lo ménos durante algu-
nos meses, empaquetandolas en céapsulas ¢ cucuruchos de
papel absorbente, con pasas 6 azUcar humedo. También es
un buen expediente el que practican algunos, envolviendo las
semillas en papel moreno, formando & modo de cartucho,
encolado por debajo y barnizado por encima.

Modo de facilitar el crecimiento & las semillas eccéticas.

M. de Humboldtha descubierto que las semillas que regu-
larmente no pueden germinaren nuestros climas, ni aun
puestas en invernaderos calientes, las que no podemos criar
para nuestros jardines, ni esperar aclimatarlas en nuestros
campos, adquieren la propiedad de germinar en ellos después
de la inmersién, durante algunos dias, en acido muriatico
ligeramente oxigenado, y este importante descubrimiento ha
redundado en ventaja de varios jardines botanicos.

SECCION I11I.
Cuadros de los jardines.

Como se plantan y se forman los cuadros en losjardines.
Los cuadros formados de margaritas, claveles, violetas, pe-

guefia gentiana , deben plantarse en febrero, pero los de boj
van mejor plantados en abril 6 en agosto.
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Lo mejor es plantar los cuadros muy estrechos, para que
pronto puedan producir su efecto, y lo mismo cuando se re-
nuevan las plantas de alguno de sus puntos, para que el
efecto del conjunto sea mas uniforme. En ambos casos nos
servimos de un plantador, aunque es preferible el azadon.
Se cuidara de trazar la linea perpendicular al lado inmediato
del cuadro, y < una profundidad proporcionada 4 las raices
de las plantas que en él deben crecer. Se plantaran opuestas
al lado perpendicular, de modo que sus fibras se extiendan
lateralmente y se desarrollen lo mas pronto posible al aire
exterior.

Cémo se recortan los cuadros de boj.

Deben cortarse los cuadros de boj & principios de abril 6 a
fines de julio; recortarse lo ménos una vez al afio, y tenerlo.s
largos de dos pulgadas, de modo que termine en punta su
extremo, pues no hay cosa que tenga tan poca gracia como
un cuadro de arbustos demasiado anchos, sobre todo cuando
las calles son estrechas. Los bordes de ios cuadros sirven para
separar la tierra de la superficie arenosa de las calles, por
consiguiente, las que se dejan crecer demasiado anchas son
ménos propias para este objeto, porque a medida que van
creciendo en altura, se forman aberturas por debajo que sir-
ven de asilo & los gusanos y & los demas insectos.

Modo cierto de limpiar las calles.

Réciense las calles arenosas con tres partes de agua y una
de salmuera, y esta precaucion, no solamente destruira el
musgo, sino que expulsara los gusanos que hayan escarbado
agujeros en dichas calles, é impedira que crezcan malas yer-
bas, Este es un experimento que hizo no hd mucho un hacen-
dado en las calles de una floresta vecina & su habitacion.
Desde que reg6 con salmuera las calles, lo que ha hecho hace
cuatro afios, nunca mas le han incomodado el musgo ni las
malas yerbas 6 los gusanos. Cada otofio las hace regar con
salmuera yagua por espacio de una semana, para que no
crezca el musgo, y una semana en la primavera, para des-



42 MANUAL PARA TODAS LAS ARTBS.

iruir las malas yerbas y los gusanos, y ademas en verano les
4aba de cuando en cuéndo un riego, siempre que le parecia
necesario.

SECCION IV.

Cultivo de las Flores.

Modo de acodar los claveles encarnados.

Procédese a esta operacion en verano, afines dejunio, al-
gunas veces en julioy aun a principios de agosto, cuando los
retofios del afio han adquirido su crecimiento y han llegado
& una longitud de 4, 5, 6, 7y 8 pulgadas. Son aptos para
acodar cuando crecen en la planta y permanecen unidos a
ella hasta que han tomado raices en tierra.

Notese que la operacién debe empegarse por rastrillar el
suelo, quitando todas las malas yerbas de en tornode la
planta, y por aligerar un poco la liei ra de que estd rodeada.
Si esta aplanada se echa un poco de abono para darle toda la
elevacion que necesita, para que los acodos puedan prender
facilmente, y enldnces se empieza acodando uno a uno los
retofios; despdjanse las flores mas rastreras, de modo que se
les dé la suficiente elevacién por encima del retofio limpiado.
Cértansem ascorlasydeun modo igual las extremidades de
las hojas, y enlénces se corta 6 se hiende la parle interior
del retofio. Cuidase de poner un lazo en el centro, poco mas
dménos, del renuevo, y con el cuchillo afilado se practica
una media incisi6n muy oblicua al través del lazo , de mane-
ra que hienda una media pulgada 6 algo méas el renuevo por
«nciina de su centro. Hecho esto, se acoda en linea recta, en-
corvdndolo hécia abajo por la parte hendida, haciendo una
abertura en la tierra, en la que se fija el acodo por medio de
uno 6 dos palitos bifurcados. ClUbrese de tierra @ una 6 & dos
pulgadasde espesor, manteniendo siempre al descubierto la
hendidura y la parle superior del acodo un poco recta, no
dejando encima de la tierra mas que una ligera presion. Asi
es como debe procederse para acodar los renuevos de todas
ias plantas. Luego de acodadas se regaran ligeramente para
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consolidar la tierra en torno de los acodos, y se repetira el
riego, especialmente en tiempo seco.

Pronto los acodos habran echado raices, los retofios hacia
el punto hendido, y dichas raices al cabo de cinco 6 seis se-
manas seran bastante fuertes para que pueda separarse el
acodo del tallo madre Y plantarlo aisladamente. Asi, después
de cinco, seis 0 siete semanas, se examinaran los progresos de
sus palees, descubriendo ligeramente la tierra alrededor de
algunos acodos, y asi que las raices sean regularmente fuer-
tes, se separaran de la planta madre con un cuchillo pun--
liagudo, & fin de trasplantarlos & tiempo en el plantel, en
donde echaran raices mas fuertes y adquiriran vigor durante
el invierno. Al separarlos de la planta madre , se descubrira
la tierra bastante para poderlos sacar con todas las ratees y
cortarlas limpiamente encima de la hendidura. En seguida se
cortard una porcion de lefio desnudo 6 el extremo , pero cui-
dando de conservar todas las raices se corlara un poco las su-
midades que sean demasiado largas. Entonces se plantaran
tos acodos en las lineas de los planteles, & seis pulgadas de
distancia uno de otro. Igualmente, y observando las mismas
precauciones, podran trasplantarse en algunas macetas, po-
niendo en cada una un acodo. Se regaran al plantarlos, y se
repetird esto en los dias de sequedad , hasta que hayan echado
raices y que crezcan bien. No se olvide de quitar de su alre-
dedor las malas yerbas.

En octubre estos acodos seran ya planteles bastante fuertes.
Entonces se pueden plantar las especies mas escogidas en
macetas, & fin de procurarles algin abrigo cuando vengan las
heladas. Para ello se emplean pequefias macetas, donde se
tienen todo el invierno, 6 se plantan en otras mas grandes,
en las que se dejan tlorecer. También hay que emplear una
trulla de jardinero para quitarlos del plantel y trasladar-
los. etc. Cada acodo debe sacarse juntamente con una buena
porcién de tierra alrededor de l;is raices. Deben tenérselas
macetas preparadas, poner una concha en el fondo en el agu-
jero de la maceta, y echar en él un poco de abono ligero.
Plantase cada acodo con su mola de tierra en torno de las ral-
ees en cada maceta, la cual se llena con un poco mas de
tierra, y se afirma un poco. Al mismo tiempo se pueden plan-
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tar tarabren algunas de las especies mas comunes en capas 6
tablas de tierra, para figurar en los cuadros de flores y per-
manecer todo el afio al aire libre; pero es preciso en noviem-
bre colocar las especies mas escogidas, las unas junto & las
otras, debajo de toldos 6 al abrigo de vidrios, durante ios
grandes frios, y al descubierto cuando el tiempo sea ménos
rigido y mas sereno; 6 bien es menester enterrarlas en una
capa de abono seca bastante espesa, elevada & algunas pulga-
das del suelo y cubierto con una estera que la abrigue.

Por la primavera yen febrero, 6 & principios de marzo, se
quitaran con la porcion do tierra inmediata & las raices los
acodos que en el invierno han quedado en las pequefias ma-
cetas, y se trasladaran & otras mas capaces, donde se las de-
jara florecer, regandolas siempre que sea necesario. En
cuanto aaquellas que desde el otofio se han puesto en mace-
tas grandes, se removera entonces la tierra en la superficie,
se quitara un poco y se reemplazara por otra tierra mas fresca
y se le dard un poco de riego.

Los acodos plantados en los jardines para servir de recreo,
como cuadros de flores, no piden otros cuidados que lim-
piarlas de malas yerbas, y sustentar las ramas demasiado al-
tas, con palitos y cafiitas.

El regar lasplantas por las raices es mal método.

A menudo se ponen vasos debajo de las plantas, es decir,
gue se las alimenta por las raices, derramandose continua-
mente agua en los vasos, y nunca arriba en la tierra que los
contiene. Este es muy mal método. Es menester derramar”
siempre el agua en la superficie de dicha tierra, para que
pueda filtrar completamente al través de la misma, y refres-
car y hacer que se nutran las fibras de las plantas.

Tierras que convienen & las flores, que se renuevan anualmente,
y las que no se marchitan.

Varias especies anuas de flores, y otras que no se marchi-
tan, cuando se siembran en marzo 6 a principios de abril,
pueden trasplantarse & fines de mayo y pueden plantarse , ya
en los cuadros del jardin , ya en los bordes de los mismos, al
gusto del que los planta. De estas especies, las que ganan en
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ser trasplantadas, son los amarantos , las estrellas de la China,
las colombinas, los suspiros de Francia y de Africa, las digi-
tales, las rosas tremarlas, los claveles de India, las malvas,
las escabrosas, los clavos de especies, los heliolropos, los
claveles de poeta, los clavos de especia amarillos y otros. La
trasplantacién debe hacerse en tiempo lluvioso, si es posible;
de lo contrario, es menester regarlas con frecuencia, hasta
que hayan echado raices.

Modo de trasplantar las flores y las yerbas en verano.

Cuando se quiera trasplantar las flores en verano, hagase
al anochecer, después que el calor se ha mitigado : plantese y
riéglese en seguida, y asi las plantas no tendran que temer el
calor del dia siguiente; pero téngase cuidado al cavar la
tierra de no romper alguno de los tiernos retofios, pues la sa-
via se saldria por la traspiracion, con sumo detrimento de la
planta.

Cémo se hacen crecer las flores y los frutos en invierno.

Para alcanzar este objeto es preciso sacar los arboles 6 los
arbustos durante la primavera, cuando estan cerca de echar
yemas, con la precaucion de conservar alrededor de las rai-
ces un poco déla tierra donde fueron plantados y ponerlos
derechos en una gruta hasta San Miguel. Entonces pdénganse
en vasos convenientes, echando tierra fresca y colocandolos
en una estufa, 6 en un invernadero. Es menester humedecer-
los y refrescarlos todas las mafianas con una solucién de me-
dia onza de sal amoniaco, en una azumbre de agua pura. De
este modo las flores y los frutos empezaran 4 manifestarse en
el mes de febrero. En general, en lo concerniente & las flores,
si se ponen en macetas por San Miguel, 6 antes, regandolas
del modo indicado, floreceran por Navidad.

Cémo se preservan los tiernos renuevos de los ataques de los

caracoles y de otros insectos.

Los gusanos del oido, y los caracoles, son muy golosos de
las sumidades de los tiernos renuevos de las clavellinas de toda
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especie, y alli donde abundan producen mucho dafio. Para
impedir que suban & las partes superiores de la planta, 6 al
punto inmediato inferior, algunas veces se les aisla por me-
dio del agua que se saca de las cisternas ¢ de los pozos.
Echando un dia por otro una linea circular alrededor del
punto en que se hallan, con un pincel mojado en aceite, nin-
guno de tales insectos, ni las hormigas, se acercaran & la
planta. Hay muy pocos insectos que puedan soportarel aceite,
pues la més pequefia gota es para la mayor parte un veneno.

Propiedades del tornasol.

Recomendamos al publico el cultivo anual del tornasol. Las
hojas de esta planta suministran un forraje abundante y muy
agradable al ganado. Cuando esta en flor se ve de todos lados
acudir aellas las abejas a recoger los elementos de su miel.
Sus semillas sirven de alimento 4 los carneros, & los cerdos y
4 otros animales. El efecto de este alimento para la volateria
es muy sensible, y hace que las gallinas pongan mucha ma-
yor cantidad de huevos. Guando su paja esta seca da muy
buena lumbre, y las cenizas contienen mucha cantidad de
alcali.

Modo de conservar las semillas de las flores.

Si se quiere conservar las semillas de las flores, es menes-
ter aguardar el raes de agosto, pues enténces varias e.species
empiezan & madurar muy pronto; es preciso enténces apun-
talarlas con palitos para impedir que los vientos fuertes ias
destruyan. Otras deben resguardarse de la demasiada hume-
dad, de cuyo nUmero son casi todas las de la clase de las sIn-
genesias. De la construccion de sus flores depende su mayor 6
menor aptitud para echar raices; y las semillas estan pro-
pensas & pudrirse durante la mala estacion. Cuando se creen
ya maduras, y hasta en otras especies, cuando el tiempo es
himedo, es menester trasladarlas bajo de un cobertizo, 6 en
un granero bien aireado hacerlas secar gradualmente y lim-
piarlas, frotandolas 6 limpiandolas & manera del trigo, segin
se prefiera.
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SECCION V.

Cultivo de lo> &rboles frutales y de los arbustos.

Cémo se 'preservan las flores y los arboles frutales de los efectos-
de las primeras heladas.

Entrelacense las ramas de un arbol frutal en fior con una
cuerda de cafiamo , y su extremo dirijase hacia el suelo, de
modo que vaya & parar a un cubo de agua , y aunque durante
la noche pueda tener lugar una ligera helada, no afectara en
nada al arbol, sino que solo se formara una capa de hielo en la
superficie del cubo en que estd sumido el extremo de la cuerda.
Ya se ha hecho la prueba poniendo al lado otro cubo sin cuerda™
en el cual no se ha formado la menor capa de hielo.

Medio usado en la China para la propagacion de los arboles
frutales.

Los ingeniosos chinos siguen comunmente para la propa-
gacion de varias especies de arboles frutales un método que
hace algunos afios se ha empleado con éxito en Bengala. Este
es muy sencillo Quitan una porcién de corteza, de cosa de
una pulgada de ancho, de una rama cargada de fruta, alre-
dedor de dicha rama rodean el punto descortezado con una
masa de tierra crasa 6 de marga, que aplican fuertemente
por medio de un pedazo de estera. Suspenden encima un
puchero 6 un cuerno lleno de agua con un agujerilo en el
fondo, para que esta se derrame, & fin de tener la tierra
siempre lilmeda. Enténces la rama echa nuevas raices en
tierra, precisamente encima del punto que se ha descorte-
zado. Esta operacion se hace por la primavera,y a la caid»
de las hojas se aserra la rama para trasplantarla. Al afio si-
guiente lleva ya fruto.

Atender al color del terreno es muy importante al cultivo de los
arboles frutales.

El color y sabor de las frutas, y hasta de muchas flores, de-
penden tanto del color del terreno como de sus demas cuall-
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dades del suelo. Puede observarse muy bien la influencia del
color del terreno, en el de las frutas, en las especies mas de-
licadas, en especial en las uvas, albérchigos , efe., aunque un
buen observador distingue en cada fruto el grado mas 6 ménos
marcado de dicho influjo. Por ejemplo, plantense dos tallos
de uva negra de Hamburgo, corlados en sarmientos de una
misma planta, el uno en una marga secay de color oscuro, y
el otro en una tierra negra y himeda; el fruto de la una vid
serd moreno, 6 de color grisaceo, y el de la otra de un rojo
negruzco; el escobajo sera mas jugoso, aunque de ménos
gusto que la que haya crecido en tierra mas seca.

Cémo se favorece el crecimiento de los frutos.

Puede mirarse como cierto que, & fin de que los arboles
frutales crezcan rapidamente , es preciso que sus tallos estén
lavados, pues diferentes ensayos han probado que, reuniendo
todos los ingredientes que concurren & la vegetacion de un
arbol cubierto de musgo y de lodo, las raices, el tallo, las
ramas y las hojas no crecen con la mitad del tiempo que
otro arbol cuyo tallo esté limpio. Es claro que el primero no
recibird de la lluvia el alimento que le conviene, porque las
raices mohosas retendrdn mas tiempo la humedad que si
estuviesen limpias. El musgo y el fango absorben la porcion
mas delicada del rocio y produciran el efecto de un obstaculo,
privando al arbol de la porcién de aire que necesita.

Con un cepillo coman y agua clara hay lo bastante para
limpiar los tallos, lo mismo que sélo hay que ir con cuidado
en no echar a perder la corteza.

Para impedir que las liebres y los conejos voan la corteza de
las plantas tiernas.

Las liebres, conejos y ratones tienen una natural antipatia a
la brea, pero la brea, aunque fluida cuando se halla ex-
puesta al sol y al aire, se vuelve muy seca y astringente. Si
entonces se aplica & los arboles en su estado natural, se expo-
nen a perder la corteza; & fin de obviar semejante inconve-
niente , como la brea tiene un sabor muy fuerte, la mezcla de
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una corta cantidad de esta, produce con oiros ingredientes
naturalmente blandos y suaves; comunicard & la mezcla bas-
tante mal gusto y mal olor, para alejard las liebres, cone-
jos, etc., de aquellos arboles & los cuales se aplique.

Témese cierta cantidad de brea, y seis ¢ siete veces dicha
cantidad de grasa, y mézclese todo , Untese con esta composi-
cién los tallos de los &rboles tiernos & la altura & que los di-
chos animales pueden llegar, y no iiay duda que esta precau-
cién bastara para que dejen intactas las cortezas.

Malos efectos de los clavos de hierro, etc., en los arboles frutales
y malos resultados que producen cuando se emplean para unir
las ramas de dichos arboles.

Sucede muy & menudo que ciertas partes de los arboles fru-
tales en espaldera, se pudren y mueren, al paso que otras
parles permanecen sanas y en el mejor estado. Hasta ahora
erradaroeule se ha atribuido semejante fenémeno al efecto de
los relampagos; pero observaciones mas exactas y multiplica-
dos experimentos han dado & conocer que era preciso atri-
buirlo al efecto corrosivo del orin de los clavos y demas hier-
ros que se emplean para mantener & dichos arboles unidos &
las paredes.

Modo de destruir el musgo en los arboles.

Es inenesler quitarlo en febrero 6 en marzo, con un cepillo
duro, y lavar los arboles con estiércol, orines 6 agua ja-
bonosa.

Necesidad de quitar de los arboles los renuevos superfinos.

Varios arbustos en flor echan grandes cebolletas, las cuales
roban el jugo al tallo de la planta. Cuando no se necesitan
para formar otros planteles & la estacion siguiente, es nece-
sario aislar el tallo, ligAndolos 6 destruyéndolos de otro modo
cualquiera.

Cémo se cura la enfermedad de los manzanos.

Limpiese con un cepillo las manchas blancas, y Untense
los puntos infectos con un liquido compuesto de aceite de ba-
llena y tabaco de Escocia.

4 — MAKUAL 1E ARTES.



SO MANUAL FARA TODAS LAS ARTES.

Cémo se cura el canceren los arboles.

Corlese en lo vivo del arbol enfermo , y apliglese un pe-
dazo de corteza buena de otro arbol, y atese con una faja de
franela , quitese el cancer y crecera un nuevo retofio muy ro-
busto y muy sano; pero al terminar el afio, ¢ al afio siguiente
sera roido por el cancer.

Modo de curar los arboles fruiales de la escarcha 6 viento del Este..

Cuando los troncos de los arboles frutales estan infectados
de esa escarcha, puede curarseles pronto y con muy poco
trabajo y ménos gastos, mediante fumigaciones de azufre
echado encima de ascuas de carbdn. Este medio es infalible;
pero el que hace la operacion debe tener cuidado de colocarse
al lado del arbol opuesto & la direccion del viento, para evitar
el humo del carbén y del azufre, el cual es muy dafoso,

M. Millor recomienda limpiar de cuando en cuando y rociar
los arboles infectos con agua comun, es decir, en que no se
haya puesto cosa alguna en infusiéon , y cuanto mas pronto,
mejor, siempre que se teman los efectos de esa plaga. Cuando
los tiernos renuevos parecen demasiado infectos, es menester
lavarlos con un pafio de lana, & fin de limpiarlos, si es posi-
ble, de toda materia glutinosa y quitar lodo obstaculo & la
traspiracion del vegetal. Unas cacerolas 6 cubetas anchas y
planas puestas junto a los arboles conservaran sus partes de-
licadas en un estado de duclibilidad , y serviran mucho para
mantenerlas en buen estado; pero siempre que se quieran
lavar debera hacerse bien de mafiana, para que la humedad
pueda evaporarse antes de! foco de ia noche, yen especia!
cuando estas son muy frias. Tampoco se hara cuando los ra-
yos del sol han calentado las paredes, porque habria riesgo de
guemar las flores tiernas.

Método probado para cicatrizar las heridas de los arboles.

Este procedimiento consiste en preparar un barniz de aceite
de linaza, ei cual se iiace muy seco haciéndolo hervir por es-
pacio de una hora con una onza de lilargirio para cada libra
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de aceite mezclado con huesos calcinados y pulverizados , pa-
sados por tamiz hasta que el todo forme una pasta casi liaui-
da. Con esta pasta se cubren las heridas de los arboles por
medio de un pincel después de haber pelado la corteza y las
demas sustancias de modo que toda la supcrhcie esté tan lisa
como sea posible. Oste barniz debera aplicarse cuando el
tiempo esté seco para que se pegue mejor al arbol.

Otra composicién para el mismo objeto.

Toémense tres medidas de creta molida y una medida de pez
vegetal, mézclese y hagase hervir & un fuego moderado hasta
que dicha composicion adquiera la consistencia de la cera. En
tal estado puede conservarse durante mucho tiempo para ser-
virse de ella siempre que sea necesario. Si no se hallase & mano
«a creta pudiera sustituirsele polvos de ladrillo.

Modo de aplicarlo.

Después que se ha aserrado la parte rota 6 echada & perder,
es menester echar con mucho cuidado todo el serrin, y espe-
cialmente es necesario pulirlos extremos asperos de la corteza,
lo que importa hacer con cuidado. Luego se aplica la compo-
sicion en caliente en una anchura como de una peseta en la
parte herida y en los bordes de la corteza que la rodea, lo que
se hace con una pala caliente.

Cémo se recortan los espaldadores.

Cortanse todos los renuevos por hermosa apariencia que
presenten si no pueden fijarse en la pared mas que a fuerza
de doblarlos, pues si sucediese qué una rama se retorciese
(cosa que no es facil de advertir cuando sucede) aunque a®
principio pareciese que crece y media, al fin se echaria”
perder extravidndose la savia por el punto de la torcedura,

Modo de podar bien las vides.

Cuando se poda la vid es preciso cada afio dejar algunos
nuevos sarmientos y podar de los afiejos cuando sobreabundan
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este proceder sera muy ventajoso a las cepas y aumentara mu-
cho el producto. Al podar la vid déjense dos yemas y cértense
a la siguiente estacion , pues regularmente dos yemas dan un
racimo de uvas. Se ha reconocido que la vid podada de este
modo produce fruto en abundancia; al paso que las que se
podan (le muy cerca para que formen mejor golpe de vista
(con sobrada economia) la mayor parte de las veces no dan
fruto.

En qué tiempo es mas oportuno coger las hojas destinadas a
las-preparaciones farmacéuticas y & usos econémicos.

Cuando el arbol esta enteramente en flor es cuando las
hojas tienen todas sus propiedades. Cuando su vida propia ha
terminado, se marchitan.

SECCION VI.

Cultivo y mantenimiento de los productos de jardineria—Ratones.
Cémo se propagan por estacas las plantas herbaceas.

Varias especies de plantas herbaceas comestibles pueden
multiplicarse en julio por medio de estacas, pueden trasplan-
tarse 4 la sombra 6 en cuadros durante algunas semanas 6
hasta que hayan echado raices, y luego pueden trasladarse
donde se quiera para que acaben de crecer. Si se mudan de
sitio & mediados 6 & fines del mes, se hallaran en estado de ser
trasplantadas antes del fin de agosto, y tras la segunda tras-
plantacion habran adquirido lodo su crecimiento anles del
invierno. Estas especies son la marjolina, la menta, la salvia,
la acedera, la ajedrea, el estragon y el lomillo.

iVuevo método para multiplicar los esparragos y para que crezcan
durante todos los meses del afio.

Después de un maduro exaraen, se ha reconocido que los
esparragos no tenian ambos sexos, por mas que Linneo y otros
botanicos los hayan colocado en la clase de hermafroditas.
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Los que llevan bayas (semillas) lienen estambres abortivos,
y los que llevan estambres perfectos carecen de pistilos 6 solo
los tienen abortivos.

Las plantas machos producen mayor cantidad de renuevos
gue las plantas hembras, bien que las primeras no sean de
mucho tan fuertes como las segundas.

Asi, pues, cuando se forman tablas de esparragos, deben
escogerse solo las plantas machos, lo que facilmente puede
hacerse, no quitandolos de la tabla semillero basta que se
hallen en flor.

Cuando estas plantas han llegado ai afio, trasplantense en
otras tablas & seis pulgadas de distancia, y déjense hasta que
florezcan, lo que regularmente sucede el segundo afo. Sefia-
lense las plantas apoyando cada una en un palito, y arran-
qguense los piés de planta hembras, & menos que se quiera
escoger algunas para formar un pequefio plantio para probar
la verdad de este experimento.

Siendo los espéarragos considerados como uno de los pro-
ductos delicados de la jardineria G horticultura , es necesario
que todo aficionado conozca el modo de hacer que crezcan
lodos los meses del afio.

A fines de julio, en especial si el tiempo es lluvioso , cérlen-
se algunos renuevos de esparragos, remuévanse las tablas con
la horquilla y pdénganse bien lisas. Si el tiempo fuere seco,
cUbranse con una capa de mantillo, pero en lugar de dejarles
la forma redonda, es mejor hacerlas planas ¢ ahuecadas en el
centro para que pueda retener el agua de lluvia; hacivilos doce
o catorce dias empezaran a parecer los esparragos, y si el tiempo
fuere seco , se seguira rociandolo una 6 dos veces por semana.

Siguiendo este método, se pueden corlar los esparragos hasta
fines de setiembre, en cuya época, en los climas muy frios, se
servirdn de tas tablas de invernaderos, y haciendo cinco 6 seis
durante el invierno, se tendrén regularmente esparragos duran-
te todo el afio.

Acaso se opondran algunas objecciones al coste de las tablas
dos veces al afio. Para prevenir semejante inconveniente, no
habrd mas que dejar en la primavera dos ¢ tres tablas sin
tocaré ellas, y hacer preparar algunas tablas de mas si se
quiere seguir este método.
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La semilla del esparrago estd muy barata. Cuando se han
preparado las tablas, no hay necesidad de emplear tanta can-
tidad de semillas como se han empleado para formarlas. Vale
mas echar un poco de mantillo afiejo & los extremos de las
tablas y sembrar cada afio algunas semillas para proporcio-
narse un abundante plantel para hacer nuevas tablas y acele-
rar sus progresos. No hay que poner grande empefio en el
cultivo de las antiguas cuando se ve que empiezan a faltar,
pero deben prepararse de nuevas y cortar las raices viejas.

Coémo se hace crecer la pimienta de Cayena.

La pimienta de Cayena es una especie de que en algunas
casas se hace mucho consumo, y que muy & menudo se cul-
tiva para adorno de ios jardines, sin que el jardinero ni el
duefio sepan que poseen una sustancia tan preciosa. En efecto,
se vende muy cara.

Dicha pimienta es originaria de Cayena, en la América
meridional. También crece en otros paises calidos. De Cayena
lleva su nombre, pero se ha de tal modo aclimatado en nues-
tros paises, que puede crecer naturalmente en la primavera.

Es el producto de la pimienta que se cultiva con varias
otras flores 6nuas para adorno de los jardines, 6 para confitar
las vainas verdes, ya la vez es semilla>y vaina cuando esta
maduro.

En marzo 6 en abril se procuran algunas bayas de diferen-
tes especies de pimienta, pues hay variedades de diferente
grandor; exlraense las semillas, las cuales se siembran en una
cama caliente de no mucho espesor.

Cuando han llegado a cuatro pulgadas de alto, .se trasplantan
ala cama caliente & seis pulgadas de distancia entre si. 6 se
plantan en una pequefia maceta, ¢ tres juntas en una grande
y se mantienen en invernadero.

En junio, por un tiempo tranquilo, se plantan con la pre-
caucion de exponerlas al calor eu un terreno fértil, donde se
las deja crecer. Algunas sirven de adorno en los cuadros de
los jardines. Otras se ponen en grandes macetas y se procura
ponerles puntalitos durante la mala estacion y en tiempo
revuelto.
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Nuevo modo de criar los cohombros.

Témase la mejor semilla que puede dar un cohombro ordi-
nario (espinoso), y se cria el plantel en una cama caliente,
con la precaucién de no apresurar demasiado su crecimiento.
En el mes de mayo, cuando ya no son temibles las heladas y
se acostumbran por grados al aire. y & fines del mes se colo-
can al aire libre protegidos por una pared con exposicién al
Mediodia. Debe cuidarse de no regarlos demasiado & fin de no
perjudicar al fruto. Cuando la planta ha crecido a cinco pies,
no tarda en florecer, y luego después empieza & manifestarse
e fruto.

Cultivados asi ios cohombros, tienen su sustancia mucho
mas concreta, el sabor mucho mas agradable que la de otros
de igual semilla, pero plantados por el método ordinario, y
cuyos renuevos se han dejado arrastrar por el suelo. Aunque
las paredes con exposicion al Mediodia en la mayor parle de
los jardines, sean necesarias a otras producciones para que
cedan el lugar a los cohombros , con todo se plantan algunos
en nuestros jardines, como objetos de curiosidad y para obte-
ner semilla, la cual se sabe que es mucho mejor cuando es
producida por cohombros asi cultivados, y para procurarselos
mas sabrosos cuando se limita uno & cultivarlos segun el pro-
cedimiento ordinario. Con una 6 dos plantas asi cultivadas,
resulta suficiente semilla para abastecer un jardin.

Poniendo el cohombro y el melén debajo de un toldo 6 de
una estera, lo cualidad del fruto es mucho maés sabrosa.

Modo de impedir el crecimiento irregular de los melones.

Ya se sabe que los melones colocados de cierto modo pierden
su forma redonda y crecen mas anchos de un lado que de
otro, y resulta que después todos los que asi han crecido
viciados son malos. A fin de evitar semejante inconveniente,
se toma un palo un poco ahorquillado, proporcionado al
tamafo del melon, y se fija en tierra tan cerca como es posi-
ble de la cola del fruto, con la precaucién de poner un poco
de musgo entre las dos bifurcaciones, y de introducir en ellas



B6 MANUAL PARA TODAS LAS ARTES.
ei melén. En pocos dias volvera & recobrar su forma regular®
Enténces se puede retirare! palo y la operacion queda termi-
nada. La cualidad del fruto no corre riesgo alguno de dete-
riorarse.

Modo facil de hacer crecer las setas.

En un antiguo terreno de setas échese el agua en que se hai>
éstas embebido 6 rociado, y siémbrense en él pedazos de seta,
con lo que pronto crecerdn en grande abundancia.

Modo de obtener una buena cosecha de cebollas'.

Para obtener una buena cosecha de cebollas conviene sem-
brarlas en diferentes épocas, & saber: en las tierras ligeras en
agosto; en los terrenos fuertes y himedos en enero y & prin-
cipios de febrero, en marzo y & principios de abril. Pero no
deben sembrarse las cebollas en enero, & ménos que la tierra
sea muy seca, lo que regularmente no sucede en estacion tan
adelantada; sin embargo, si el terreno es seco no debe per-
derse la ocasion.

Es mejor sembrar los guisantes en linea circular que en linea
recta.

Es un grande error sembrar los guisantes que se elevan
creciendo en hileras muy apretadas; para esta especie de gui-
santes que se elevan & cinco y seis piés, no forma mas que
hileras aisladas, dejando vacia una tabla de diez & doce piés
para cebollas, zanahorias U otras legumbres que se elevan
muy poco del suelo.

Las ventajas que de este método resultan , es obtener gui-
santes que no se elevan tanto, pero que son mas fuertes, que
florecen maés cerca del suelo, y que pueden facilmente cogerse
sin mojarse cuando el tiempo es humedo 6 ha llovido.

Pero si en lugar de sembrar guisantes en linea recta, se dis-
ponen en el suelo en lineas circulares de tres piés do diametro,
con un intersticio de dos piés entre cada circulo, en una linea
de treinta piés de largo, se tendran seis hileras circulares de
guisantes, cada una de nueve piés, en todo cuarenta piés de
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guisantes en lugar de treinta en ia misma extension de terreno.
Si se quiere tener mas de una hilera de estas lineas circula-
res, déjese libre una tabla de diez & doce pies hasta la segunda
hilera.

Para las especies que crecen muy alto, hileras circulares de
cuatro piés dan méas espacio para el crecimiento de las raices,
y es menester cuidar de unir algunos tiernos renuevos para
impedir la unién de las hileras circulares.

Este método puede emplearse para el cultivo de las habas
de Espafia.

Modo de hacer que los guisantes vengan en otofio, y de impedir
que los roiw los ratones después de sembrados.

Los guisantes de color de- purpura estan reconocidos como
los més propios para dar una uUltima cosecha en otofio, pues
no estan tan expuestos como las demas especies & reducirse &
leche, y contintan floreciendo hasta que vienen las heladas
& detenerlos.

Es preciso sembrar estos guisantes en los meses de julio 6
agosto, y lo mas tarde en la primera semana de setiembre, si
se siembran en un suelo medio arenoso y al abrigo del calor.

Mdjense los guisantes en leche caliente, y después que ha-
bréis retirado los sembradores, riéglese la tierra antes de
sembrar los guisantes : la hora mas favorable para esta ope-
racion es el anochecer. Cuando el otofio es muy seco deberan
regarse mas & menudo.

Cuando se siembran los guisantes antes del invierno, 6 &
principios de la primavera , hay riesgo de que los devoren los
ratones. Para evitar este inconveniente, méjense ios guisan-
tes un dia 6 dos en aceite de ballena antes de sembrarlos. Esta
precaucion es favorable & la vegetacion, y los hace tan dafio -
sos & los ratones que no se atreverdn & acercarse.

Modo de cultivar los rabanos para ensalada y tenerlos en todas
estaciones.

Témese semilla de rabano comdn y déjese en remojo en
agua de lluvia por espacio de treinta y cuatro horas : luego
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échese en un saco de lienzo bien atado en la boca con un
bramante. Si la cantidad de semilla que se ha mojado es mu-
cha, distribuyese en diferentes sacos. Pédnganse luego estos
en un paraje donde reciban el mayor calor del sol por espacio
de unas treinta y cuatro horas, después de lo cual la semilla
empezara a germinar, y enténeos puede sembrarse, como de
costumbre, en un terreno bien expuesto al calor del sol. Pre-
parense dos pequefias cubetas, délas cuales la una servira
para tapar la otra. Serd muy facil procurarselas aserrando por
medio dos barrilitos que serviran en invierno. En verano
habra lo suficiente con uno para cada pieza de tierra que se
ha sembrado. Luego de haber sembrado los guisantes se cubren
econ la cubeta, y a los tres dias se hallaran los rabanos grue-
sos y espesos como lechugas, con dos hojilas redondeadas en
sus puntas que salen del suelo y son del mismo color que los
rabanos; coértanse ¢ arrancanse y tienen un gusto mucho mas
delicado que los rabanos comunes. Mezclados con ensalada son
excelentes y mucho mas sabrosos que los rabanos comunes,
que se comen con sal.

Tomandoselas precauciones que acabamos de indicar, pue-
den obtenerse rabanos en invierno y hasta en las mas fuertes
heladas. Después de haber mojado las semillas en agua caliente
y de haberlas expuesto al sol, segun indicamos arriba , y en
un lugar bastante caliente para que puedan brotar, se haran
calentar las dos cubetas. Se llenard la una de tierra bien abo-
nada. Siémbrense las semillas asi preparadas en la otra, y
tapense con la primera cuba. En seguida téngase cuidado de
regarla con agua caliente tan & menudo como sea necesario.
En seguida se llevaran las cubetas bien unidas, cuidando de
gue la una ajuste bien en la otra en un recinto caliente ,y &
los quince dias podra cogerse una excelente ensalada.

Co'tfio se preserva a las plantas del calor del sol.

M. José Baurs, después de experimentos confirmados por un
éxito constante, recomienda que se ponga paja debajo de los
fresales cuando el fruto empieza & crecer, practica ya muy
afieja en el dia. Por este medio las raices estan al abrigo del
£ol. Precavese el peligro de la humedad que causaria la eva-
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poracion ; el fruto abrigado no teme ninglin malogro en tanto
gue descansa en el suelo, en especia! cuando el tiempo es
hdmedo y uno se ahorra el riego. Treinta gabillas de paja bas-
tan para mi! ochocientas plantas de fresales.

Aiodo de conservar los fresales en verano.

De la conservacion de los fresales en los meses de junio y
julio depende en gran parle la prosperidad de las plantas veni-
deras, y si cada una no se ha mantenido aislada por la poda
de los renuevos, se confundiran unas con otras, y al fin se
hallaran plantas de tres especies:

t.* Las plantas antiguas, cuyas raices se habran ennegre-
cido, endurecido y puesto lefiosas.

2. * Las plantasjovenes que aln no estaran bastante adelan-
tadas para florecer.

3. *Las plantas en flor, que no ser&n muy numerosas, no
obstante que solo de estas debieran tenerse.

Antes que haya pasado del todo el tiempo de la florescencia,
examinense todas las plantas, y arranquese toda planta vieja
gue aun no haya florecido, pues si una vez han faltado, es
probable que no floreceran ya mas, pues son demasiado viejas
y no pueden ya producir fruto. Pero & fin de asegurarse mejor,
se dejaran dos 6 tres plantas que se apuntalaran con un palo
y se observaran al afio siguiente.

Si las plantasjovenes, renuevos del afio anterior, estan
demasiado estrechas, se quitan algunas, y no se dejan mas
que aun pié de distancia las especies alpina , rojay lefiosa,
colocando las mas hermosas de quince & diez y seis pulgadas.
A la primera lluvia de julio 6 de agosto quitense y hagase con
estas plantas un nuevo plantio, que dara otros pies muy vigo-
rosos para florecer al afio inmediato.

Examinense en las antiguas capas, cuales son las plantas
gue se podran conservar & distancias convenientes, y arran-
guense todas las plantas viejas que no hayan florecido.

Cuando se hayan cogido casi lodos los frutos, se examinan
nuevamente las plantas y se cortan los renuevos; pero si hay
necesidad de hacer nuevos plantios, déjense algunos de los
dos primeros renuevos, y cértense todos los demas. Enténces
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con una pala 6 uri azadén se remueve la superficie del ter-
reno , y en agosto pueden ya trasplantarse.

Si se hubiese olvidado en julio, péngase mayor cuidado en
agosto, y no se olvide que para que echen raiz los renuevos
deben er trasplantados en setiembre, pues mas tarde los
gusanos los quitan, ¢ las heladas los impiden que se radiquen
cuando no florecen ai afio siguiente, y se pierde un afio.

Modo de cultivar el ruibarbo comin 6 dejardin.

No basta colocarlo en un buen terreno, sino que debe
regarse durante el tiempo de sequedad , y en invierno es pre-
ciso cubrirlo de paja 6 de mantillo. Con esta precauciéon vues-
tro ruibarbo sera firmecuando se saque de la tierra, y cuando
se cortara &'pedazos el ruibarbo en la cocina, si es caliente
éstas, hara que inmediatamente pueda hacerse uso de él.

Modo de cultivar el ruibarbo de Turquia cuando procede
de semilla.

Es preciso sembrar la semilla & principios de febrero y en
una superficie de buen terreno (una tierra arenosa es muv
conveniente) expuesta al Levante 6 al Poniente, mejor que al
Mediodia , porque el sol meridional dafaria & las plantas tier-
nas y hasta la vegetacion de las semillas.

Las semillas deb m sembrarse al vuelo & un moderado espe-
sor, se camina & medida que se va sembrando, lo mismo que
so practica en la siembra del peregil y de otras semillas ligeras
para hacer el suelo mas liso. Cuando el tiempo es hiimedo , se
prepara una capa de unos dos pies de espesor pira la siembra
del ruibarbo, con mantillo recien sacado del establo, y se
cubren las semillas de buena tierra & un pié de espesor. Esta
capa no esta destinada a procurar & las semillas mucho calor;
se prepara asi Unicamente para impedir que salgan las lom-
brices de tierra, que en la estacion humeda destruirian la
nueva cosecha.

Cuando la semilla es buena, las plantas lo son & menudo
demasiado ; cuando esto sucede y que han llegado todas a seis
hojas, es menester quitarlas con cuidado alli donde estén
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demasiado apretadas, de modo que se deje en pié la cosecha
ordinaria, aislada de ocho & diez pulgadas. Se plantan las hojas
gue se han cogido & la misma distancia en una pieza de tierra
fresca- para que vengan en ella & cabo los demas piés de
planta. Cuando estos han alcanzado el grosor de las plantas
de eleccién, comunmente sefialadas para la cosecha ordinaria,
vale mas trasplantarlas & un recinto en capas de cuatro piés
de ancho, con una hilera en el centro de la capa, dejando un
sendero de un pié de ancho para escardar las plantas.

En el otofio, cuando se quitan las hojas muertas, sera muy
bueno derramarlas en las guirnaldas de dichas plantas.

Cultivo del ruibarbo de Turquia por remevo$.

Cojanse algunos renuevos del centro de la planta vieja, y
con un plantador siémbrense a un pié de distancia para tias-
plantarlos en seguida & otra capa, y asi en el otofio estara en
su pleno desarrollo.

Modo de cuidar el rutbarbo.

Es menester coger las plantas muy temprano, ya sea durante
la primavera, ya durante el otofio, y si es posible cuando las
hojas han caido por un tiempo seco. Después de haber lim-
piado el barro, las raices, sin lavarlas, como se hace en
pedazos, con un cuchillo puntiagudo se les quila la pelicula
exterior, y se exponen durante algunos dias al sol y al aire
libre, a fln de que se seque algun tanto la superficie.

Para apresurar la preparacion de los pedazos mas gruesos,
se hace en ellos un hueco con' un cuchillo, y se le ata un
bramante, lo mismo que a las parles mas pequefias, y se cuel-
gan en una camara caliente 6 invernadero, en donde se dejan
secar enteramente. Puede hacerse cada pieza mas agradable
4 la vista, formando una sarta 6 collar que se ata & un clavito
miénlraS dura esta operacion. En seguida se echa encima
polvo muy fino y muy hermoso, que para ello suministran en
abundancia las raices de las plantas.

Hé ahi un medio mas facil y mas sencillo de hacer que se
seque el ruibarbo. Después de haber cortado el ruibarbo a
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pedazos.se envuelve cada uno separadamente en papel de
estraza y se colocan en un zarzo en un sitio bien aireado. Se
hacen secar bien, y del mismo modo la corteza de limon 6 del
naranjo.

Terreno apropiado para el tuitivo de los nabos.

Una marga arenosa en buen estado es el suelo més favorable
para este cultivo. Los nabos irian muy bien en una marga
fuerte con tal que el suelo no fuese hiumedo; pero su cultivo
no conviene a las tierras arcillosas, flacas y himedas , pues
aunque en ellas pueda obtenerse una buena cosecha cuando
el suelo estd bien preparado y abonado, la necesidad de rom-
perlo para hacer la cosecha haria méas dafio que utilidad se
sacase del producto,

3lodo de conservar las plantas suculentas.

El mejor modo de conservar las plantas verdes y suculentas
consiste en sumergirlas por algunos instantes en agua hir-
viendo y retirarlas en seguida. Se ha empleado esta practica
para conservar las coles y otras plantas, que se secaban para
conservarlas. Detiénese de repente su vida vegetal, y de este
modo hay casi una seguridad deque no se malograran, lo que
de otra manera no pudiera dejar de acontecer.

Propiedades del tabaco para la jardineria.

El tabaco se emplea en tantos y tan varios usos, que no hay
duefio de jardin que no encuentre placer y utilidad en el cul-
tivo de esta planta, particularmente cuando se vende muy cara.
La sembla casi nada cuesta.

N.B. Con todo, el cultivo del tabaco estd prohibido entre
nosotros, lo mismo que en la Gran Bretafia y la Irlanda por
motivos de economia publica.

Usos que puede darse al tabaco.

1 Los aficionados al cultivo de las flores pueden anual-
mente formar dos plantas de tabaco para hermoseo de los
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cuadros del jardin, y también, como llegan & bastante altura,
pueden colocarse entre los arbustos para llenar los vacios que
resulten , y adn si se ponen en macetas serd en el invierno
un adorno de los invernaderos.

2. ®Los que cultivan huertas perderian en pocos dias su cose-
cha de melones, si cuando son atacadospor las arafas rojas no
se les diese luego fumigaciones de tabaco. Del mismo modo se
destruyen las moscas negras en los conombros debajo de toldo.

3, ®Para los cultivadores de arboles frutales, cuando las
hojas de los albérchigos y de los abridores se retuercen , y los
tiernos véastagos se ven negros de moscas, 6 que los vastagos
délos cerezos se hallan infestados de moscas negras; en estos
casos se clavan delante de dichos arboles lienzos bastos de
embalar, 6 bien esteras, y se hacen debajo del arbol fumiga-
ciones de tabaco, con lo que se destruyen lodos esos insectos.

A® Paralas tierrascaiientes, cuando se crian rosas y aibari-
coques en estufas, se destruyen las moscas verdes que cubren
los tallos y las yemas de los rosales, y los insectos que se-
presentan como una masa encima de los albaricoques fumi-
gandolos con fuelles.

5. ®Para los planteles: Cuando los tiernos vastagos de los-
cerezos al aire libre, 6 de otros &rboles, estan cubiertos de
moscas negras, se hace una infusién de hojas y tallos de
tabaco; échanse en un lebrillo 6 en un pequefio cubo de ma-,
dera oblongo; un hombre lo mantiene al aire mientras que”
otro dobla fuertemente la rama infecta del arbol, y la sumerge
cosa de un minuto en el liquido de la infusién, y por este
medio se destruyen los insectos.

6. ®Paralos que crian ganado : Cuando éste se halla infecto
de sarna, se le alivia mezclando el agua destinada para su
bebida con una infusién de hojas y raices de tabaco. Es ade-
mas muy verosimil que cuando ain no se ha descubierto mas
que un corlo nimero de tapineras, se puede expeler de ellas-

a los topos fumigandolas con el tabaco.

7. ® Se multiplica con mucha lacilidad la planta de tabaco
mediante algunas hojas que se corlan con un par de tijeras-
cuando estan secos, y se mezclan con otras yerbas en la can-
tidad que se crea conveniente, segun la fuerza que se quiere
dar al tabaco, y asi se ahorran los gastos de compra.
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CAPITULO IV

REMEDIOS EFICACES PARA LA DESTROCCZOM DE ANIMALES DANINOS
E INSECTOS.

SECCION PBIMERA.

Ratones.

Modo de destruir los ratones.

' Tomese una esponja, y cortese a pedacilos, friase, empa-
pese en miel, y dése en seguida & los ratones; esto hincha sus
intestinos y los hace morir infaliblemente; si se aflade un poco
de aceite de rosas sera un nuevo cebo para estos animales.

Otro medio para igual objeto.

Echese un poco de liga en sus escondrijos, pues aunque
dichos animales suelen ser muy sucios bajo otros respectos,
tienen tal limpieza en lo tocante & su pelo, que cuando se les
embadurna de liga llegan hasta & arrancarse la piel para
librarse de esta incomodidad , y nunca vuelven alli donde les
ha sucedido tal percance.

Otro medio.

Mézclese harina de maiz con un poco de manteca, y échese
encima una 6 dos gotas de aceite de anis; haganse bolas con
esta sustancia y ponganse por cebo en las ratoneras. Aunque
haya un millar de estos animales, alli donde se pongan las
ratoneras asi cebadas todos caen en ellas.

Laxo con cuyo medio se pueden coger en una sola noche
cuarenta 06 cincuenta ratones.

Témese una tabla de madera lisa, y pongase en sus dos
extremos opuestos un grueso alfiler 6 clavo, 6 un pedazo d©
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figuja recia de hacer célcela; en seguida térnense dos palos de
cosa de una vara de longitud, y pénganse encima de vuestro
bufete, con un resorte en cada extremo del palo, colocando
los extremos de los alfileres en las esquinas del bufete, en los
resortes de los dos palos, de modo que un canto de la tablila
descanse como una pulgada encima del bufete 6 del sitio que
frecuentan los ratone?. Luego péngase el cebo en la esquina
opuesta , cuyo cebo estd compuesto con manteca y harina de
maiz bien colocado, y cuando los ratones vayan en busca del
cebo, caeran en un vaso lleno de agua, el cual se tendra cui-
dado de colocar debajo de la tablita y en él se ahogaran.

Para que la tablita no caiga, fijese en el bufete con una
cuerda y un poco de lacre 0 oblea, y el todo se mantendra
en buen estado durante semanas y aun meses enteros.

Invento sencillo y eficaz para destruir los ratones.

Hace algunos afios que cierto molino estaba infestado de
ratones. Habia una grande cantidad de cebada extendida en
el suelo de un granero, e! cual visitaban muy & menudo los
ratones. El duefio del molino, como fuese un dia & echarlos de
alli, logré coger uno debajo del sombrero y lo mato; en
seguida le quemo el pelo, etc., hasta que la piel, la colay
los muslos se hubiesen puesto tiesos de resultas de la opera-
cion. En tal estado lo colocd , puesto sus palas al lado del
monton de avena, en donde permaneci6 durante algan tiempo.
Desde enlénces ningln ratén se atrevid & acercarse ya mas,
el molinero se vid libre de aquella devoradora plaga, y desde
aquella época no ha vuelto a aparecer ningin ratoén.

Modo econémico y eficaz del doctor Taylor para destruir los
ratones, comunicado a la sociedad de agricultura di Man-
chester.

Pénganse junto al sitio frecuentado por los ratones dos 6
tres cucharadas de mesa de harina de miel secada en una
pizarra 6 en una leja, hagase una capa delgada y aplanese a
fin de estar seguro de lo que se ha quitado. Si no se les espanta,

5 ~ MANUAL DE ARTES.
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iran los ratones alraidos por el cebo. Prosigase suministran-
doseles harina fresca por espacio de dos 6 tres dias, y luego
mézclense tan sélo tres gotas de aceite de anis en seis cucha-
radas regulares de harina seca , y déseles este pasto durante
dos 6 tres dias; mas luego déseles sélo la mitad de la cantidad
acostumbrada de dicha harina aromatizada por un dia y no
mas, y al siguiente pdngase en el mismo sitio la composicion
de que vamos & hablar. Aromatizese con seisgotosde aceite de
anis, cuatro onzas de harina seca , afiadiéndosele media onza
de barita carbonizada , molida antes muy fina en un mortero
y pasado por tamiz al través de un pedazo de muselina 6 do
otro lienzo fino. Mézclese dicho polvo con la harina aromati-
zada, pongase esta composicion en una teja 6 pedazo de pizar-
ra, y dejose comer & las ralas sin incomodarlas por espacio de
treinta y seis horas. Poco tiempo después de haberla comido
las vereis unas paraliticas y otras correr dando vueltas como
atacadas de borrachera ; pero todas, a! fin, se recogeran en
sus madrigueras y alli moriran. Como estos aoimalejos tienen
muchisima suspicacia, cuando durante las treinta y seis horas
no han comido toda la composicion, debera dejarse otro tanto
tiempo; pasado el cual, si quedare algun pequefio resto, lo
mejor os quemarlo, tanto mas, cuanto que cuesta muy poco
el preparar si es necesario otra porcion. Es menester tener
bien cerradas las puertas del cuarto donde se hace la opera-
cién, tanto que no vaya nadie 4 espantar & ios ratones, como
para evitar funestos accidentes en los nifios y los animales
domeésticos, porque aun cuando la composicién que acabamos
de indicar, no es tan peligrosa como las demas preparaciones
gue por lo comuin se usan para este objeto, y que la quo
hemos explicado esté usada en medicina, tomada inlempes-
livamenlc puede ser dafiosa, & ménos que no se remedien &
tiempo sus efectos por medio del emético. Aunque el aceite
de anis hace que esta composicién sea repugnante & los perros
ya otros muchos animales, es muy agradable & las ralas
cuando la gastan en corta cantidad. La especie de barita que
conviene es insipida, medio trasparente, y fermenta con el
4cido; tiene una mediana dureza y tiene estrias. LIdmase 6ania
aireada {terra ponderosa aerata), y también los mineros la
designan alguna vez con el nombre de espato pisado.
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Modo de impedir que los ratones abran agujeros en las casas.

El medio més eficaz para impedir que los ratones escaven
los cimientos de un edificio, es hacer una obra salediza de
piedra 6 ladrillo de unos dos piés de ancho y de diez y ocho
pulgadas debajo de la superficie, y construir una pared perpen-
dicular desde la esquina de dicha obra hasta dentro a algunas
pulgadas del suelo. Siguiendo el mismo plan en el interior, se
impedira que dichos animales escaven las bodegas y parajes
subterraneos, puesto que los ratones escavan siempre contra
la pared, y hallandose detenidos en su carrera perpendicu-
lar, toman una direccion horizontal a lo largo de la obra sa-
lediza, hasta que se hallan detenidos de nuevo por el muro
exterior. Hallandose asi engafiados, vuelven asubiry se van &
otra parte.

Todos los que han sufrido en sus graneros y bodegas las
grandes averias que causan los ratones, consideraran sin
duda muy importante este articulo.

SECCION 1.

Hormigas y otros insectos.

Modo de destruir las hormigas.

Las hormigas, tanto en las casas como en los jardines,
pueden destruirse del modo siguiente. Tomese media libra de
flor de azufre y cuatro onzas de potasa, péngase todo en el
fuego en un cazo de hierro 6 de barro, hasta que se haya
completado la disolucion 6 la fusion; luego dicha mezcla se
reduce a polvo y se pone en infusion en agua. En cualquier
punto donde se derrame la infusion, las hormigas mueren 6
huyen.

Otro medio.

Es probado que el sublimado corrosivo, mezclado con azu-
car, es el medio mas eficaz para los ratones, y el mas seguro
de destruirlos.
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Modo de destruir los escarabajos.

Cuando se cubre el fuego, eu el momenlo de irse & acostar,
se pone un poco de melaza en un pedazo de madera, la cual
se deja flotar en un ancho lebrillo lleno de agua. Son los es-
carabajos tan golosos de la melaza , que hasta en medio de las
angustias de la muerte hacen esfuerzos por alcanzarla.

Otro medio.

Toémense algunos pedacitos de cal viva y se echan en las
rendijas y agujeros de donde salenlos escarabajos; por este
medio su destruccion es infalible; 6 bien si abundan mas en
el suelo, se esparcen en él pedacitos de dicha cal.

Modo de destruir las chinches y los gusanos de la madera.

Cierto observador sutil ha visto conSrniadoque, mojando y
frotando la madera con una solucién de vitriolo, se priva a los
insectos y & los chinches de trabajar en ella. Si fuere necesa-
rio dar mayor fuerza & este remedio, basta hacer hervir en el
agua algunas coloquintidas, en seguida se hace disolver el
vitriolo, y con este liquido se moja la madera de la cama, lo
mismo que lade cuanto la rodea. Estobasta para que los insec-
tos y los chinches desaparezcan. De este modo pueden fro-
tarse con esta composicién, y echaralgunas gotas en los agu-
jeros y rendijas en que se cree que anidan los insectos. En
cuanto & tas paredes basta mojarlas con el agua de vitriolo.

Destruccion de los grillos.

Muy & menudo se conservan estos insectos importunos por
la supersticiosa preocupacion de que traen ventura. Pero si se
quiere destruirlos, légrase con el humo de carbdén, el cual
destruye igualmente las hormigas rojas.

Otro medio.

Mézclese a cierta cantidad de manzanas asadas, una porcion
de polvos de arsénico, y pongase esta mezcla en las rendijas
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y agujeros en donde los grillos se esconden. Enl6éuces comen
de dicha sustancia y revientan.

Medio para la destruccién de orugas en los groselleros.

Toémese una azumbre del liquido formado por la infusion de
tabaco, la cual se prepara echando una onza de tabaco en
agua, hasta habar extraido la quinta esencia,y mézclese di-
cho liquido con una onza de alumbre. Cuando el alumbre se
halla suficientemente disuelto, se echa esta preparacion en un
plato 6 en otro recipiente & propésito para poder mojar un ce-
pillo. Luego que se vea que estan roidos los extremos de las
hojas, 6 que en ellas han depuesto sus huevos las orugas, lo
que se verifica regularmente a fin de mayo, que se hallan en
gran numero en los nervios de la cara inferior de las hojas,
entonces se tomara dicho licor, se moja en él el cepilloy se
sostiene hécia la parte inferior del arbusto, el cual otro hom-
bre sostiene levantado con la mano; hacese destilar poco a
poco las gotas del liquido de los pelos del cepillo con la mano?
y cae encima de las hojas, y esto impide que se abran los
huevos, y si los gusanos estan ya formados, uno 6 dos mi-
nutos después de haberles locado el liquido mueren y caen
del arbol, 6 & lo menos se les hace caer con una pequefia sa-
cudida. Si en el instante de su caida no parecen entera-
mente muertos, es menester tener el arbusto elevado, y ya
rociandolos con un poco de agua hirviendo, ya machacando-
los con la pala 6 el azadén, de una U otra manera se libra uno
de estas larvas. La composiciéon que hemos indicado en nada

perjudica al arbusto.

Coémo se preservan de las orugas las flores, hojas y fruta.

Desirayense estos insectos con el aceite,que cierra los poros
laterales, por cuyo medio respiran. Con este objeto, se ha
creido conveniente, al aproximdrsela primavera, mojar un
pafio en aceite de ballena y colocarlo en los parajes del arbol
donde se observe el maés ligero rastro de orugas.
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Modo de destruir 6 de arrojar los gusanos de tierra y otros
insectos perjudiciales alos campos y jardines.

Tres porciones de cai viva recien preparada, y otras tres
de legia de jabon hervido, 6 de potasa disuelta en agua, pro-
ducen un liquido en parte lechoso, suficientemente caustico-
y muy dafioso para los gusanos de tierra y otros insectos, para
los cuales es un veneno, pues desde que ha tocado simple-
mente en algln punto de su cuerpo, les causa funestos sinto-
mas. Si se derrama este liquido en los agujeros, por los cua-
les los gusanos se ocultan debajo de tierra ai instante, salen
fuera por si mismos, cual si les arrojase de alli una fuerza su-
perior, y después de varias contorsiones mueren. Derrdmese
este liquido encima de las hojas de las plantas 6 de los arbo-
les frutales que frecuentan estos voraces insectos, los que con
tal prontitud destruyen las esperanzas de una buena cosecha.
A menudo se ve que las orugas se retuercen y caen al suelo,
pues aunque la naturaleza les haya dado en su piel erizada de
pelos un excelente abrigo para cuanto es capaz de ofender su
cuerpo delicado, no obstante , apenas han tocado con las pa-
tas 6 coa la boca tas hojas humedecidas con dicho liquido,
caen en cierto modo en estupor, sus fibras se estrechan al
momento y se las ve caer del arbol.

Modo de destruir las tijeretas, gusanos del oidoy las
cucarachas.

Hay un medio muy sencillo de cogerlas vivas, y en gran
-cantidad, que consiste en poner encima de las ramas palitos
cortados, de cuatro pulgadas de largo, 6 pedacitos de cafia
mde paja, etc.,, y a! poco tiempo echar también ai pi6 déla
pared. Estos insectos, al anochecer se refugian en ellos , pues
sus habitos son de emplear, en especial la noche, para bus-
car su pasto, y en cualquiera instante de dia se echan en una
botella llena de agua, donde quedan ahogados, 6 bien , lo
<|ue aunes méoos dispendioso, se quema paja y se esp arce
por el suelo luego de quemada .
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Remedio contra las pulgas.

llagase en la cama una furriigacion de azufre, 6 bien pon-
ganse hojas de poleo melidas en una bolsa, cosiéndola, y no
Jiabra pulgas en ella.

Curacion de los perros plagados de pulgas.

Cuando el animal esta fuera déla casa, dénsele unas frie-
gas con polvo de tabaco, excepto en la nariz y en los 0jos,
con dicho polvo frotense bien las raices de los pelos. El agua
clara de cal destruye también el gusano blanquecino de las
pulgas sin echar & perder el pelo, ni dauar la piel. También se
destruyen con aceite de trenienlina. Pero si atormentase al
animal la cornezon de la sarna, 6 si tuviese la piel escoriada,
este aceite le baria sufrir mucho.

Uso de los patos para destruir los insectos de los jardines.

Son los palos unos excelentes cazadores de insectos, como
orugas, caracoles, ele., que se hallan & su alcance. Durante
la primavera es necesario llevarlos patos al jardin , uno 6 dos
dias cada semana. No deberan permanecer en él cada vez mas
alla de dos 6 tres horas ; de otro modo se vuelven indolentes.
Miénlras estdn en él es necesario tenerles un poco de agua
dispuesta para su uso, en caso de que en el jardin no haya
algun arroyo 6 estanque.

No se les llevard miéniras esté lloviendo, 6 cuando el tiempo
sea muy himedo , pues en tales casos , sobre todo si el terreno
es aspero, aplastan con sus pisadas las plantas que empiezan
& brotar.

Uso del ajo para la destruccién de topos, gusanosy babosas,

Los topos aborrecen & tal extremo el olor del ajo. que para
librarnos de estos huéspedes importunos y destructores, basta
introducir alguna porcién en sus madrigueras subterraneas.
Empléase el mismo medio contra los gusanos y las babosas.
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Modo de destruir los insectos en jos arboles frutales.

lldgase un clecocto de tabaco y de renuevos tiernos de
salico, echando encima aguardiente ; cuando esta decoccion-
se haya enfriado, rociese con ella los arboles dos veces a la
semana, por espacio de lies, con una brocha, y asi se des-
truyen infaliblemente tales insectos, y las hojas conservan su
verdor hasta el fin del afio.

Si se recurre pronto a este remedio, y asi que empiezan a
abrirse las flores, se preservara probablememe de las mos-
cas a los arboles. Hace mucho tiempo que se conocen los
efectos del tabaco, y se sabe que las aspersiones frecuentes
deagua de salco en las madreselvas, en los rosales, etc., im-
piden que en ellos se alojen insectos.

La cantidad requerida es una onza de tabaco por cada
cinco azumbres de agua, con unos dos pufiados de sanco.
Pero por muy cargada que esté la decocciéon, no producirad
dafio alguno en las plantas.

Cémo se destruyen los insectos nocivos a las manzanas.

Mézclese una fanega de cal en una gran cantidad de orines
humanos (como 500 azumbres); afiddanse escrementos de
vaca, para dar aesta preparacion la consistencia de pintura, y
dése con ella un bafio & los arboles [or el mes de marzo. Si la
sustancia blanca, semejante a una ellorescencia , en la que se
alojan los insectos, empieza & manifestarse , ante todo es ne-
cesario quitarla con un cepillo.

Otro medio para destruir los insectos en los arboles frutales.

Por el mes de julio las abispas empiezan & hormiguear al-
rededor de los primeros frutos ; para destruirlos es menester
suspender en las ramas redomas medio llenas de agua me-
lada, 6 de cerveza bien azucarada; es necesario renovar el
Contenido de estas redomas cada dos 6 tres dias, de locon -
trario las abispas no se dejarian coger. Estos animalitos tie-
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nen mucha sagacidad, y la vista de otros animales de su mis-
ma especie inuerlos los aleja.

Otro medio.

El invierno es la estacibn mas oportuna para emplear la
siguiente composicion , pues entonces los jugos eslan concen-
trados en las raices,

Jahon moreno, dos libras; hojas de tabaco arrolladas, una
libra ; nue;j vomica , dos onzas ; trementina, un cuartillo: ha-
gase hervir todo en unas cuarenta azumbres de agua estan-
cada ¢ de rio, hasta que el agua quede reducida & 30 azumbres,
wdespués de hacerla calentar sin hervir , cada vez que tenga
gue empicarse, puede ya servir al objeto que se proponen.

No se clave ni se liguen todas las ramas de la espaldera;
Umpieso cada parte del arbol con una brocha blanda, como
aquella deque se sirven los pintores; dése con una esponja
un bafio en cada rama, raiz 6 yema, y asegurarse de haber
frotado bien todas las junturas y huecos de los angulos, pues
ahi es donde estos insec tos deponen sus huevos y sus larvas.
También es menessler bafiar los barrotesy balaustres inme-
diatos, en caso que los haya.

Se repetira todos los inviernos la misma operacion entre la
calda de las hojasy el ) d e febrero, segliin mejor convenga.
Esta preparacion debe destruir infaliblemente toda especie de
insectos, junto con sus huevos y sus larvas.

Destruccién de los reptiles.

Toémese una libra de cal viva en polvo, una libra de tabaco
comun, dos onzas de sal calentada , dos onzas de azufre vivo:
hagase hervir lodo en unas 50 azumbres de agua, y échese a
proporcion esta preparacion a los reptiles, ya sea en forma
liquida, ya en polvo , y quedaran destruidos infaliblemente.

Como se ahuyenta de los arboles fruiales & los caracoles.

Si los arboles se hallan en campo libre, rodéeseles con un
lazo de cuerda de crin de caballo, & dos 6 tres piés del suelo.
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Si forman espaldera , clavese en la pared una cuerda delgada
de cafiamo, que sea bien ruda, de crin de caballo, 4 medio
pié del suelo. Nunca los caracoles pasaran masalla de estas
cuerdas, pues las heridas que recibirian de las crines en el
vientre, les causarian la muerte.

Modo de destruir las babosas.

Son las babosas unos formidables enemigos para los frutos
de las espalderas; la mafiana, cuando los arboles estan cu-
biertos de rodo, facilmente se encuentran alli donde el cebo
las atrae. El medio mas seguro, es hallar sus eseondrijos du-
rante los frios del invierno, y en ellos destruirlos. Lo mas fre-
cuente se abrigan en los huecos de las paredes, debajo de la
maleza , en los arboles viejos 6 arbustos de los setos, Si no se
arranca el fi-ulo que estos animales han empezado 4 comer, y
se comenta uno con aislarlo, lo acaban de devorar antes de
pasar & otro,

Como se destruyen, las arafias rojas ,tan daTwsas en tiempo
Seco.

Cuando el tiempo es caliente y seco se ven aparecer las
arafias rojas , y siempre se las encuentra en el reverso de las
hojas, comunmente, aunque no siempre, en las hojas asperas
y rebolosas. Las manzanas, las cerezas, los higos, los albér-
chigos, las peras, lasciruelas, son su regular alimento; muy
rara vez van tras los albaricoques. A veces se observan en las
yemas, y otras solo con el microscopio pueden divisarse
Cuando se mira la hoja al través, parece llena de sus telara-
fias, y si hay muchos de estos insecto.s, la lela parece pique-
teada ; pierde su color, se marchita y cae.

Este insecto es mucho mas importuno en tiempo seco que
cuando este es himedo, vy el calor le es sumamente favora-
ble. De consiguiente, los sitios calientes, como los inverna-
deros, los bafios, etc., estdn plagados de dichas arafias. El
ataUa, particularmente salada , las mata. Las jerinsas son ins-
trumentos & propésito para ellos, pues la simple aspersion no
tuviera bastante fuerza para conseguirlo; es necesario rociar-
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los fuertemente de uno y otro lado y repetir a menudo la ope-
racién, si se quiere librarse de esta plaga.

Medio para librar la cabesa de los nifios de los insectos que en
ella se crian.

Toémese una onza de vinagre, otra de estafisagre . reducido
apolvo, mediaonza de miel, media de azufre , dos de aceite
dulce; mézclese bien todo y frétese la cabeza del nifio & me-
nudo con esta composicion.

Modo de destruir los insectos en |8s graneros y en otros puntos
de un edif3cio.

Clbrase enteramente por encima y por debajo las paredes
del granero infestado de gorgojo 6 de otros insectos, con cal
viva, enfriada en agua, en la cual se hayahervido trébol, ab-
sinto é hisopo. Debera aplicarse esta composicion tan caliente
como sea posible.

Destruccion de insectos en los animales.

Aceite de trementina aplicado & los animales infestados de
insectos , los destruye sin dafiar al animal.

Destruccién de insectos en las espalderas.

Toémese un cazo viejo U otro vaso cualquiera, y en él en-
ciéndase fuego de carbén; para que sirva de conductor,
afiadasele un tubo de estafio, de cuero 6 ds carton, recio,
gomado, de longitud suficiente. Luego échese un poco de azu-
fre , de tabaco en polvo, de pedacitos de cuero , en el fuego,
en un cazo, el cual se lapa. Tiénense preparados un par de
fuelles, cuyo aire se dirige al tubo en que se introduce el
humo cuando se emplean los fuelles. Por este medio el vapor
sofocante puede dirigirse por medio de los fuelles & cualquier
punto del arbol que se quiera, con la mayor facilidad y lim-
piarlo de los insectos. Este medio es mucho mas eficaz que el
antiguo que empleaba para el mismo efecto un hornillo, el
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cual es muy incomoilo y exigia una direccion particular del
viento contra los arboles, lo que es muy raro que se logre

Deslruccion instantanea de las obispas y de las moscas.

Matanse instantaneamente las abispas y las moscas, locan-
dolas en el dorso con una pluma mojada en aceite dulce.
Cuando se hallan en una fruta y medio hundidas en el agu-
jero que en ella han abierto, es muy facil alcanzarlas, por
cuanto no pueden escapar. Es el aceite una sustancia con que
se destruye facilmente toda especie de insectos, por cuanto
tapa U obstruye sus poros laterales que les sirven para res-
pirar.

Modo de destruir las abispas y abispones.

Los que tienen algin conocimiento de historia natural, sa-
ben que las abejas trabajadoras mueren en el otofio cada afio,
cuando llega el frié , y que sélo sobreviven un corto numero
de hembras al invierno para conservar la especie. Estas hem-
bras, prefiadas de huevos y mucho mas gruesas que las tra-
bajadoras , salen por el mes de abril de los huevos 6 escondri-
jos que se han abierto, y se sitian por separado cada una en
su nido , que muy en breve queda sumamente poblado. De
consiguiente, importa muclho malar el mayor nimero posible
de esas hembras , pues asf en cada una, en los primeros me-
ses dei ano se destruye un ersjambre entero. Los sitios en que
suelen hallarse son en las estacas, 6 en alguna madera, pues
como fabrican sus panales con raeduras de lefio bueno, las
gue obtienen rascando con sus palas, y las humedecen con
cierta mucosidad de que ha provisto su cuerpo la naturaleza
puédese llegar 4 los agujeros, cerca de los materiales de su
trabajo.

Los abispones deben buscarse en la madera carcomida 6
podrida, pues de ella fabrican sus panales con una especie de
cimento de que los ha provisto ia naturaleza.

En el verano riguroso de 1702 fueron las abejas tan nume-
rosas y tan activas, que se crey6 imposible que ninguna fruta
pudiese conservarse en el arbol hasta su completa madurez.
Atacaron las uvas & medio madurar, y devoraron la sustancia
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de los melones, no dejando mas que las cascaras. Cierto la-
briego emplea el medio conocido, 6 las redomas de aguamiel,
pero aunque cogi6 bastantes, no pudo acabar con tanto en-
jambre; finalmente, ocurriéle poner un poco de liga en los
extremos de varias varitas de nogal de distintas longitudes; y
asi empez6 & perseguirlas con la mano , tocandolas con el ex-
tremo de la varita asi que se paraban en algun fruto. Este mé-
todo al principio le parecié enojoso , pero después de un poco
de ejercicio, pronto produjo los efectos deseados, porque en
pocas horas , una 6 dos personas algo préacticas, pueden al-
canzar 400 6 800. Pronto se vidéque no eran tan numerosas
como se habla creido; al coger los abispones activos queda-
ban destruidas las larvas que trafan. Por fin, con este siste-
ma , por ineficaz que pueda parecer, dicho labriego conservé
enteros todos sus frutos, basta llegar & perfecta sazon.

Cuanto mayores y mas perezosas son las abejas y abispo-
nes . tanto mas facil es cogerlos. Asi que .se han cogido es me-
nester matarlas, y refrescar la liga del extremo de la varilla
de cuando en cudndo: se toman los palos de diferentes lon-
gitudes para que sean proporcionadas a la altura de las pa-
redes.

Modo de destruir los gusanos de un jardin.

Riéganse las tablas con una fuerte decoccion de hojas de
nogal, en los sitios donde hay agujeros de los gusanos. Al
instante salen éstos y pueden matarse facilmente, luego se pue-
den dar & comer & las gallinas 6 & los peces en los estanques.

Extiéndanse cenizas, 6 un poco de ral, en un plantel, y no
se acercaran los caracoles ni los gusanos de tierra. Como la
humedad debilita los planteles, es necesario tarde 6temprano
renovar la cal 6 las cenizas.

Modo de destruir las lombrices en las calles 6 senderos de los
jardines.

Echese en los agujeros una legia de cenizas de lefla, mez-
clada con cal. Esta mezcla destruye los insectos, bi se hace

aspersiones en los arboles. La mezcla de agua y sal produce
igual efecto.



78 MANUAL PARA TODAS LAS ARTES.

Utilidad del gorrién para la destruccién de los insectos.

El gorrién es uno de los pajaros més Utiles como enemigo de
insectos dafiinos. Este pajaro parece que halla un placer singu-
lar en la sociedad del hombre; y es menester confesar que es
acreedor & nuestro cuidado. Hace mucho tiempo que en algu-
nos jardines se acostumbra poner en un bosquectilo una per-
cha alta para que puedan hacer su nido. En dicho bosquecillo
deponen y empollan sus huevos. Cuando su parva ha nacido»
sus padres ia alimentan con insectos, y en especial con aque-
llos que mayores dafios hacen en un jardin. Cierto jardinero
tuvo la curiosidad de contar cuantas veces un par de dichos
péajaros salia y volvia al bosquecillo, cargado de insectos para
su parva, y hallé6 que hacian este viaje desde cuarenta & se-
senta veces por hora, y que en el espacio de una hora deter-
minada, dichos pajaros llevaron la comida & sus parvulillos
setenta y una vez; esta tarea les ocupaba la mayor parte del
dia, y puede decirse doce horas. Tomando un término medio
de cincuenta viajes por hora, cada par de dichos péajaros
quita alas coles, ensalada, habas, guisantes y otros vegetales
en un jardin, & lo ménos 600 insectos diarios. Este calculo
sblo es aproximativamente exacto, suponiendo que cada pa-
jaro no toma mas que un insecto; al paso que es probable que
cogen muchos de una sola vez.

CAPIIULO V

LECHERIA

Temperatura propia para una lecheria.

Los sitios que se destinan para lecheria deben, en cuanto
sea posible, conservar durante todo el afio una tempera-
tura moderada, Y mantenerse enteramente limpios y secos.
La temperatura de 38 grados (de Farenheit) es la mas favo-
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rabie para sacar la crema de la leche. La madera es la sus-
tancia que mejor conviene para los utensilios de una lecheria;
el plomo y el cobro son solubles por el acido, y pueden ser
muy nocivos, y aunque el hierro no lo sea, el sabor que
comunica a la leche y & la crema es muy repugnante.

Reglas para ordefiar las vacas.

Ordcfianse las vacas en verano tres veces al dia cuando tie-
nen leche abundante , y los encargados de esta operacion de-
ben tener cuidado en ordefiar toda la cantidad de leche que
se pueda obtener, no sélo para tenerla en mayor abundancia,
sino para que no pierda sus buenas cualidades; pues la que
dejarian en las ubres fuera absorbida gradualmente difundién-
dose por todo el cuerpo, y luego no se formarla la cantidad
suliciente para reparar la pérdida de la que se hubiese extrai-
do, y si se siguiese de esta misma manera, disminuiria la se-
crecion de la leche sucesivamente basta que al fin la vaca no
darla ya casi mas. Este método podra en tal caso seguirse
cuando se quiera que la vaca no dé mas leche.

Procedimienlo para fabricar excelente manteca de vaca, ali-
mentando con nabos & estos animales.

Es menester conservar siempre limpios los vasos de plomo
6 de cobre deque se hace uso, y escaldarlos bien con agua
hirviendo antes de emplearlos. Cuando se ha llevado la leche
ala lecheria, se mezclan ocho medidas con una de agua hir-
viendo; luego se dejan en vasos para formar la crema. Si-
guiendo oxtrictamente este método, se tendra en el invierno
manteca fresca y muy sabrosa, hecha con leche de vacas ali-
mentadas con nabos.

Mod$ de hacer excelente manteca.

Si la lecheria se compone de tres 6 cuatro vacas, se orde-
flaran en verano tres veces al dia: por la madrugada, & las
nueve, y por la tarde. El producto de cada vaca debe conser-
varse aparte en vasos de madera complanados, para que se
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enfrie de este mismo modo . y asi sacesivamenie durante dos
0 tres dias, segun la temperatura de la atmoésfera. La leche se
condensa, volviéndose asi muy propia para batirse con pron-
titud en la estacion caliente. En general, diez azumbres de
leche dan una libra de manteca. Durante el invierno so6lo se
ordefian las vacas dos veces al dia , y la leche, al salir de las
ubres de la vaca, se pone en caliente en la mantequera, donde
debe permanecer uno 6 dos dias nY\is que en verano para que
se condense lo suficiente. No obstante, para apresurar la
coagulacién, se lleva algun tiempo cerca del fuego, en espe-
cial de noche, antes de batirla , y en los grandes frios, se le
afiadira cierta cantidad de agua iiirviendo. Batese la manteca
con un batidor durante dos 6 tres lioras para treinta 6 cua»
renta azumbres de leche; y cuando la operacion toca a su tér-
mino, echandole un poco de agua fria, se apresura la separa-
cién de la mantecay de la leche, lo que puede hacerse dos
veces al dia, y aun antes de destapar la mantequera, se tiene
cuidado de remover la superficie y el fondo diariamente.

Nota. La lechera no debe desanimarse aun cuando la ope-
racion no le salga bien desde la primera tentativa.

Método del doctor Anderson ~ara conservar la leche
y la manteca.

El pernicioso método de guardar la leche en vasos de plomo
0 de cobre y de salar la manteca en vasos de piedra , parece
hallarse muy generalizado bajo el pretexto de la limpieza, pero
el hecho es que semejante procedimiento le es enteramente
opuesto, pues en manos de una persona desasead) 6 negligen-
te,distan mucho de favorecer la limpieza los vasosde piedra.

Por otra parle, estos Ultimos comunican a la manteca y ala
leche una cualidad venenosa y reconocida por inevitable des-
tructora de nuestra economia. A esta costumbre (afiade el
doctor), deben atribuirse sin duda las frecuentes paralisis que
empiezan aobservarse en Inglaterra ; pues los efectos bien co-
nocidos del veneno que el plomo comunica al cuerpo humano,
son la debilidad, la parélisis y la muerte.
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EDIFICIOS

Albafillerla.

Modo de construir los pavimentos y los tejados de, las casas con
piedras arlijiciales, como se practica en ciertos luoares de
Rusia.

Los pavimentos y los tejados de las casas en algunas partes
de la Rusia meridional, se hacen de! modo siguiente : En
cuanto al pavimento, se hace aplanar el terreno y se colocan
en él algunas piedras de cierta dimensién, y con una pesada
maza de madera se hunden y fijan en el suelo, y se continlia
apisonando hasta que resulte enteramente liso y que no pue-
dan hundirse ya méas. Entonres pasese en seguida cal por una
criba fina, tan luego como haya perdido su calor, porque la
cal, expuesta al aire demasiado tiempo, se debilita. Mézclese
con una porcion de polvos de cal, dos de arena gruesa, una
de guijarros lavados, y humedézcase lodo con sangre de buey.
No se eche mucha agua en el mortero para que luego no re-
sulte demasiada humedad. Derramese ese mortero en el pavi-
mento, y sin perder un instante, varios trabajadores deben es-
tar dispuestos & apisonarla con unos grandes mazos. Golpeado
asi el mortero hasta lo sumo, se volverd mas y mas himedo.
Entonces se echa encima un poco de arena mezclada con cal,
y se hace apisonar el todo hasta que dicha mezcla se vuelva

6 — BIAKUAL DE ARTES.
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tan dura como la piedra. Para que resulte ain mas fina, si no
lo fuere bastante, se toma, para dar una Gltima capa, cal fi-
namente tamizada con cosa de una décima parte de harma de
centeno y un poco de sangre de buey. Se batira hasta dejarlo
convertido en mortero muy firme y se pulira con la pala. A
dia siguiente se pulird segunda vez de la misma manera, si-
guiendo lo mismo todos los dias hasta que esté enteramente
seco. Cuando llegue este caso se frotard por encima con san-
gre fresca de buey y se quitara toda la que no quede embebi-
da Es preciso que no penetre la humedad en esta composicion
sino hasta pasado ciérto tiempo. Muchas veces se le comunica
color dandole una capa de aceite, y entédnces todo el pavi-
mento parece construido de una sola piedra, y no esta sujeto
& deteriorarse. Caa e

Lo mejor es anles de usarlo esperar & que este del tocio seco
con que & fuerza de batirlo se vuelva como un mortero muy
duro y ofrezca & la vista una superficie bien lisa y unida. En
el techo liso de una casa es menester que no se esfuerce mucho
el golpear del mazo, para que los rebordes del embigado al
rechazarlo no rompan el cimiento ; pero cuando la capa es de
medio pié de espesor, los golpes pueden ser mas fuertes. Una
ligera capa preparada con sangre de buey, con harina y cal
bien batida en anchas cubetas de madera, 6 en mortero hasta
gue pueda derramarse con una pala, puede emplearse sm que
haya necesidad de rebatirla en el pavimento y en el tejado
de la casa; pero es menester que sea muy dura y que se use
prontamente ; entdnces resistira hasta a las heladas. Con esta
composicion pueden hacerse piedras artificiales muy soélidas,
a fuerza de ser golpeadas con fuertes maquinas de madera d
la dimension requerida. Esta especie de piedras artificiales
de tierra batida en especial son excelentes para la formacion de
arcosy bévedas. Esta reconocido que la tierra que no es muy
arcillosa y que no conserva mas humedad que la que tenia al
tiempo de su extraccion del suelo, cuando ha sido batida con
las maquinas de madera hasta que el pison ya no hace mella
en la misma, forma obras imperecederas ; pero se pueden for-
mar masas tan duras como la piedra mezclandoles un poco
de cal, arena, estiércol de caballo y sangre de buey. Cuanto
mas la cal esbatida, mas se humedece y debe conservar su
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humedad hasta que se ha convertido en una masa sélida adhé-
rente en todas sus partes, y que no queden pedacilos aislados;
enténcesesun verdadero mortero. Si al principio fuere poco
himedo, pronto se reducirad a polvo, y si a! contrario, lo fuere
demasiado pronlo, no seria mas que un mortero liquido. Puedo
emplearse cal mezclada con arcilla 6 tierra vegetal, pero bien
batida, resulta mejor y mas fuerte sin mezcla alguna de ar-
cilla.
Modo de preservar las paredes de la humedad.

Hagase hervir tres cuartos de brea con dos onzas de grasa
de cocina por espacio de un cuarto de hora en una olla de
hierro; mézclese un poco de dicho alquitran con una prepara-
cion de cal enfriada y de vidrio molido, pasado lodo por un
amero de harina, y bien secado en el fuego en una olla de
hierro en la proporcién de una medida de vidrio por dos de
cal, hasta que la composicion haya adquirido la consistencia
de un ligero yeso. Este cimento debe emplearse inmediata-
mente después de lamezcla; asi conviene no hacer de una vez
mas del que se necesita para una capa de un pié cuadrado en
la pared, de lo contrario, en pocos instantes se volveria dema-
siado duro para emplearse. Es menester cuidar mucho de que
no se le mezcle humedad, pues si la pared no fuere mas que
himeda, bastara con una capa de! espesor de una octava parle
de pulgada, pero si el muro estd templado, sera necesario una
segunda capa. En seguida puede ponerse encimacomo cimento
yeso hecho con cal, crines y yeso de Paris. EI cimento que
acabamos de describir recuece tan bien las parles de la piedra
6 del marmol de Portland, que la hace tan duradera como fué
autes dispuesto a romperse.

Como se hacen las tejas para los tejados de las casas mas
sélidos.

Hése reconocido que la siguiente composicién tiene una
extraordinaria solidez usada como barniz para las tejas. No hay
temperatura alguna, por mucho que dure, que tenga indujo
sobre ella, impide la absorcién del agua, la cual al fin llega &
disolver las tejas en polvo ; igualmente impide que se rompan”y
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& las tejasde color comunicales un brillo que las hace mucho
mas hermosas.

Hagase hervir lacantidad de una botella de aceite de linaza
en ua fuego débil con una onza de litargirio y una corta
porcién de minio, hasta que la pluma que se emplea en remo-
ver ese liquido, sea bastante quenjada que pueda facilmente
reducirse a polvo entre los dedos. Sacase entonces del fuego
ese barniz, déjase enfriar; clarificase limpiandolo de todas las
suciedades que hayan podido caer al fondo, y sé pone a calen-
tar otra vez. Al mismo tiempo se hace derretir tres 6 cuatro
onzas de pez, la cual se mezcla con el barniz caliente. El peso
especifico de la pez no la deja confundir del todo con el bar-
niz, aun después de haber permanecido & la lumbre bastante
tiempo para perder mucha parte de su densidad por medio de
la evaporacién, lo que en el grado requerido no tiene lugar
sino cuando el barniz se ha enfriado bastante para lomar la
consistencia de un jarabe ordinario. Si fuere demasiado espeso,
afiddasele un poco de barniz caliente en la cantidad necesaria
para restituirlo & la densidad conveniente; si al contrario, fuere
demasiado claro, afiadasele pez derretida, y échese en seguida
tanta cantidad de polvos de ladrillo, como pueda recibir sin
volversedemasiado espeso para el uso & que sedestina. Cuanto
maés fino es ese polvo de ladrillo, tanto mas facil es de remover
con la punta de un pincel, y mas facilmente se puede llenar
las hendiduras y desigualdades de! ladrillo y reincorporarla
con esta sustancia. Preparase el polvo de ladrillo de la manera
siguiente.

Témanse cierto ndmero de fragmentos de buen ladrillo,
reducense & polvo moliéndolos, y luego ese polvo se pasa por
un tamizde crin. En seguida, para aurnenlarsu finura, ae frota
encima de la piedra con agua. Hacese secar, y se mezcla al
barniz en una proporcién conveniente. Si el polvo de ladrillo
eu su estado natural fuere de un color demasiado subido, pue-
de afiadirse un poco de polvos de ladrillo de color mas claros

Aplicase este barniz a las tejas, del mismo modo que se
aplica en general la pintura al éleo & los objetos que quieren
pintarse de dicho color. De cuando en cuando es menester
calentar de nuevo esta composion, cuando se quiere usar
de ella.
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Modo econdmico de emplear las tejas en la formacion de tejados.

Mr.Castalu, arquitecto francés, ha inventadoun nuevo raodo
de emplear las tejas en los tejados de las casas, con el cual se
ahorra la mitad de la cantidad que se requiere, siguiendo el
método comUn; fabricanse cuadradas en lugar de oblongas, y
se coloca el garfio que las une en un angulo, de modo que,
unidas alas latas, tienen unainclinacién diagonal, y de ambos
lados la quinta parte de la teja se halla cubierta por la hilera
superior.

Modo de ensanchar el hogar de fas chimneas y aumentar el calor,
atendiendo & la colocacion de los hornillos, rejas, etc.

Las piritas, el ladrillo coman y el mortero son las materias
mas a proposito para colocar los hornillos y las rejas. Afortu-
nadamente lodasse venden muy baratas. Cuando los ladrillos
son gastados, se les puede poner una capa de yeso, y cuando
esta seca, lavarla; también se han de lavar las piritas, y asi se
conservan limpias todo lo posible las partes del hogar que no
estan expuestas & ennegrecerse con el humo. Deben jalbe-
garse estas partes, por cuanto el color blanco es el mas caliente
en sus reflejos, y al mismo tiempo el mas luminoso. Debe por
una razén contraria evitarse el negro, que no refleja luz ni

calor.
Coémo se impide que las chimeneas rechacen el humo.

Coléquese arriba de la chimenea una caja con dos puerta.s,
una a cada lado, suspendida sobre sus goznes, y mantenida
abierta por medio de una varilla de hierro delgada, corrida de
una & otra puerta, y unida cada extremo a un anillo de hierro
por medio de un grapon. Guando no corre el viento, estas
puertas se mantienen quietas, formando cada una un angulo
de cuarenta y cinco grados, el cual disminuye del lado del
viento & proporcién de su fuerza, y se abre en la misma pro-
porcion del lado opuesto. Cuando el viento es recio , la puerta
que le es opuesta se cierra, al paso que la de enfrente se abre
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lodo lo posible. Si el viento hiere en un angulo de la caja,
cierra las dos puertas, y las abre si sopla de la parle contra-
ria. Este experiraeiUo tuvo el éxito mas completo en una chi-
menea que llenaba de humo la estancia ; el gasto es insigni-
ficante y el procedimiento muy sencillo.

Cémo se preserva del incendio la madera y de su deterioro.

Un miembro de la Academia real de Estokolmo dice en las
Memorias de dicha Academia; «Habiendo visitado, hace algunos
afios, las minas de alumbre de Loswer, en la provincia de
Calmar, tuve conocimiento de algunas tentativas hechas para
quemar tablas viejas de cubas y de barrefios que se habian
empleado en los trabajos de lamina. Con este objeto se echaron
dichas tablas en un horno; pero como habian sido penetradas
por el alumbre, no pudieron arder bien , aunque las dejaron
en el fuego por un buen espacio de tiempo , donde soélo llega-
ron a enrojecer, Al fin, & fuerza de hacer el fuego mas intenso,
llegaron a consumirse, pero sin echar llama.

De ahi concluye este sabio académico que pudiera preser-
varse la madera de construccion de la accion del fuego dejan-
dola aigun tiempo sumergida en agua que tuviese alumbre y
vitriolo en disolucién, G otra cualquiera sal que no contuviese
parles inflamables.

A la anterior observaciéon puede afadirse, que cuando la
madera ha sido impregnada de agua en que se haya disuelto
vitriolo, resiste muchisimo & la putrefaccion, sobre todo si
on seguida se ha tenido la precaucién de frotarla con alqui-
tran, 6 una especie cualquiera de pintura, lis menester, pues,
frotar la madera con agua de vitriolo muy caliente y dejarla
secar en seguida antes de pintarla 6 de alquitranarla. Prepa-
rada asi la madera, resiste por mucho tiempo a la accion del
aire atmosférico , y puede conserv.arse en las bodegas y sub-
terrdneos V en otros parajes himedos. Notese que echando
agua de vitriolo en los puntos en que la humedad hizo enmo-
llecer lamadera, luego de haber quitado el moho, ya no vuelve
& formarse mas.

Haciendo hervir por espacio de algunas horas en agua de
vitriolo las partes de una rueda, no hay ya que temer que se
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pudran. Luego de hervidas se hacen secar lo mejor posible y
se les da color, segun el uso, pintandolas al 6leo.

Otro pTBSBTvativo porci lo modero de los obros exteriores»

La cal viva quemada se enfria muy pronto, si se expone al
aire , y hasta si se coloca en un paraje que no sea secoy la
reduzca & polvo. Llamase cal enfriada al aire para diferenciarla
de la que se enfria del modo ordinario, mezclandola con agua
Para comunicar & la composiciéon de que hablamos la pro-
piedad de conservar las construcciones de madera expuestas
a las intemperies, l6mense tres porciones de esta cal enfriada
al aire, dos de ceniza de lefia y una de arenilla fina. Pasese
todo al través de un tamiz fino, y afadase tanta cantidad de
aceite de linaza cuanta baste & darle una mediana consisten-
eia para que pueda usarse con una brocha de pintor. Como
-debe tenerse mucho cuidado para operar bien la mezcla, es
menester molerla en una piedra de moler colores, lo mismo
gue los pintores muelen el albayalde, etc. Pero cuando no se
tienen & mano estos instrumentos, se mezclan todos los ingre-
dientes en una ancha cazuela,y se bate bien lodo con una
espatula de madera. Cuando se necesitan dos capas, la pri-
mera debe ser ligera; pero la segunda serd tan densa cual
requiere el uso & que se destina. Esta composicién es prefe-
rible ai modo comun de aplicar el alquitran y el ocre.

Modo de evitar el mal olor de los sumideros de las casas.

Siendo las sustancias nocivas que fluyen en los sumideros
de las casas, causa predisponente de enfermedades y de mor-
talidad, interesa mucho dar & conocer que se ha inventado un
aparato muy sencillo y poco dispendioso para que se derra-
men al exterior de las casas las aguas sucias, etc., de los lava-
deros, y que dichas suciedades no puedan volver & la casa.
Este aparato en Léndres lo llaman Stinktrap y se halla de venta
en casi tocias las fabricas de ladrillos.
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capitulo |l

DECORACION T ORNATO

SECCION PRIMERA.
CoastrocciOB de grutas.

Modo de embellecer las grutas con ramificaciones de coral, y modo
de construir grutas con poco coste.

Hagase disolver pez y resina clara en una cacerola de cobre.
Mézclese & una onza de dicha resina, dos dracmas del verme-
llon més fino, y remuévase bien el todo ; elijanse las ramas,
haganse dos, haganse secar después de haberlas descortezado:
tomese luego un pincel, y miéntras el liquido esta caliente,
pintense dichas ramas, las cuales luego se dispondran de
manera que imiten el coral. Hecho esto, pdngase a un fuego
suave el carbdn, y teniendo las ramas en la mano, eléveseles
vueltas encima de dicho fuego, y se pondran tan lisas como
si se hubiesen brufido. Con el mismo procedimiento se puede
hacer coral falso blanco con aibayalde y negro con humo de
imprenta.

Puede construirse grutas muy hermosas con poco gasto con
carbon de tierra medio consumido, que hace el efecto del
vidrio, y es muy facil proporcionarselo con guijarros y grue-
sos fragmentos de silice; se adorna lodo con coral 6 ambar
artificial, pedazos de espejo, mariscos, etc., lo cual se une
por medio de un cimento, cuya composiciéon es como sigue:
Tomanse dos partes de resina blanca, 'a que se hace derretir
muy clara, afiddanse cuatro partes de cera amarilla. Cuando
lodo est4 bien mezclado, se afiaden ain dos 6 tres porciones
de la piedra que se ha elegido para este cimento, reducida a
polvo, y mas, sies preciso, para dar al cimento el color do
dicha piedra. Afiadase una porcién de flor de azufre. Incor-
pérase lodo sucesivamente en un fuego suave, y luego $©
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amasa con la mano en agua caliente : con esta composicion se

fijan las piedras bien arregladas y calentadas ai fuego para
que se pegue mejor & ellas el cimento.

SECCION 1.

/Admirable cimenio de mortero, segin se hace en las alturas
de Cossxoold.

Como la cal es cara, y la arena no se halla mas que en las
alturas de Cosswold, en Glocestershire, preparan un mor-
tero excelente a un precio moderado. Rara vez sale mejor un
invento que cuando se debe & la necesidad. Hase reconocido
que las raeduras de los caminos publicos, después que se ha
molido la piedra de cal mas 6 ménos impregnada de estiércol
y de orina de los animales que por ellas transitan, forman
una muy buena base para cimento. Muy & menudo se em-
plean solas estas inmundicias para la construcciéon de paredes
y la preparacion generalmente en uso hasta para los mejores
edificios; no excede do una parte de cal por tres de inmundi-
cias. Hase observado que este‘cimento, después de un espacio
dediez afios, era tan duro como la piedra, y hasta mas duro que
la piedra comudn del pais, y por consiguiente, mas que las
piedras que se emplean en los cimentos de las casas y para
hacer la cal. La manera de preparar este cimento es muy sen-
cilla : recogese la basura en las calles; hacese enfriar la cal,
y se mezcla bien todo junto. Cuando la mezcla esta bien for-
mada, se procura limpiarias de las piedras y otras materias
extrafias que pueda contener. Este cuidado es suficiente para
las construcciones en piedra; pero las hechas de ladrillo, es
necesari© pasar los materiales al través de una criba, después
de asegurarse de que han sido bien mezclados y fundidos en
el mortero. Puede proporcionar estos materiales en todas par-
tes, donde se emplea la cal para reparar 6 construir los cami-
nos con poco trabajo y ménos gastos.

>
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CAPITULO I

DBL FDB60.

Medio instantaneo pora apagar el fuego en las chimeneas.

Cubrase con un cobre-cama mojado la abertura “uperior
del tubo, 6 mejor, pues es el medio més seguro y mas coémodo,
apliquese el cubre-cama, sea en la abertura superior de! tubo,
0 sobre todo, el frente del bogar. Si la garganta de la chime-
nea es con simple borde con tapadera , es menester aplicar la
cubierta de la cama inmediatamente. Por este medio se priva
gue la chimenea absorba aire por debajo, y el hollin infla-
mado se apagard con tanta prontitud y tan completamente
como una candela.

Modo de sacar los caballos del (nego.

Si se han puesto los jaeces & un caballo de tiro 6 la silla &
un caballo de silla, puede sacarse de la caballeriza con la
misma facilidad que siempre, si hay tiempo de sustituir la
brida al cabestro, habrd mucha mayor facilidad de librarlos.

Modo de hacer menos combustible el algodoén, elpapely el lienzo.

Hasta cierto punto puede lograrse este objeto sumergiendo
estas materias combustibles en una solucién de alumbre bas-
tante cargada, repitiendo la inmersion cuando se han secado.
De esle modo ni el color ni la calidad del papel pueden alte-
rarse; anles, muy al contrario, mejora ; y puede uno asegu-

rarse del resultado, poniendo una tira de papel asi preparado
en la llama de una bugia.

Modo de impedir que se pegue fuego & la madera, lienzo y otras
materias.

Mézclese una onza de azufre, otra de ocre rojo, seis de

solucion de caparrosa. Para hacer incombustible la madera,
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lienzo, etc., primero se les da una capa de cola comun de la
que usan los carpinteros , echando en ella polvos. Repitese
tres 0 cuatro veces este procedimiento. Para el lienzoy el
papel, en lugar de cola se emplea agua, y se hace en dos veces.

Modo de librarse del fuego.

Tiénese siempre de reserva, en un cuarto elevado, la ma-
quina que vamos adescribir. Tratase solo de tener una cuerda,
uno de cuyos extremos esta fuertemente atado & un rincén
del cuarto, y en el otro se ha puesto una red y un lazo corre-
dizo para bajar & las criaturas , 6 & las personas enfermas en
caso de incendio; la extensién de la cuerda debe estar a tre_
chos cortos, llena de nudos para apoyo de las manos y piés.
Toda familia habitante en piso alto debiera estar provenida de
esta maquina por lo que puede acontecer.

Modo de aumentar la fuerza del agua para apagar el fuego.

Echese en una bomba que contenga de 50 & 60 cubos de
agua, de s & 10 libras de sal 6 de cenizas de conchas de ostra,
y asi el mas voraz incendio se apagara con maravillosa pron-
titud. El agua turbia en estos casos es mas eficaz que la clara,
y es facil de hallar, cuando no se tiene & mano sal 6 cenizas.

Modo de apagar pronto el fuego.

En tan alarmantes ocasiones, uno se expone a grandes des-
gracias cuando le falta serenidad de animo. Una corla cantidad
de agua, aplicada en el momento oportuno, previene & me-
nudo grandes incendios. Asi que se ha dado el primer grito
de alarma, mojense varias cubiertas de cama en un cubo de
agua, extiéndanse en el pavimento de la cdmara donde esta el
fue“o ; enseguida, con otra cubierta mojada del mismo modo,
se trata de ahuyentar las otras llamas. Con tres 6 cuatro cubos
de agua empleados asi, al instante se hara mas que con ciento
empleados més tarde. Puede echarse mano de lienzo mojado,
pero con ménos ventaja que de la lana.



92 MANUAL PARA TODAS LAS ARTES.

Modo de ahogar el fuego cuando ha prendido en los vestidos de
las mujeres y de los nifios.

Es menester en las familias advertir & las mujeres y a los
nifilos que la llama tiende siempre & elevarse , y que por con-
siguiente tanto mas tiempo cuanto permanezcan en pié, 6 en
una posicion elevada , miéntras que los vestidos arden , pues
cogiendo el fuego por la parte inferior del vestido al subir la
llama, segln su natural direccién, halla nuevo pabulo en lo
restante del mismo, y el incendio se hace irresistible. De este
modo el pecho y la cabeza estan expuestos & un fuego mas
intenso que el délas demas parles del cuerpo. En tales cir-
cunstancias, si el paciente se halla solo, y no puede apagar la
llama arrojando de repente sus vestidos al suelo, y echan-
dose y revoleandose encima de algun objeto, puede siempre
evitar una cruel agonia y salvar su vida, echandose en el
suelo & lo largo y revolcandose en él. Si por este medio no se
logra apagarlo, no hay duda que retardard sus progresos y
prevendra peligrosas quemaduras en el cuello é en lacaray
cabeza, dando tiempo & la llegada de algln socorro. Sobre
todo, este medio es mas practicable que otro cualquiera, ma-
yormente tratandose de una persona enferma ¢ anciana.

Modo de detener los progresos del fuego ¢ bordo de una
embarcacion.

Muy a menudo, de la confusiop que origina la alarma del
incendio en una embarcacion, nace la dificultad de determi-
nar precisamente el punto donde se ha pegado el fuego , y
cuando ha tomado ya algin incremento, es muy dificil dar
con los medios de atajarlo. Ei Gnico de que puede prometerse
algun resultado , es dirigir agua a un punto del buque, adop-
tando el siguiente método : Pénganse buvandos 4 lo largo de
los puentes, ciérrense los costados del buque, enciérrense los
pasajeros en el fondo de la cala, & fin de que no salgan heri-
dos por los movimientos de las maniobras. Repartase la colo-
cacion de los bombas de modo que cada sitio del entrepuente
esté al alcance del agua que ellas arrojan. Colécase €) mayor
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numero de bombas en torno del almacén y del lugar donde se
encuentran las materias espirituosas € inilaraables. para impe-
dir que llegue & ellas el fuego. De todos los puntos pueden
llegar al fuego los chorros de agua por medio de una palanca
ilia en la parte superior de la bomba, de modo que el extremo
corresponda con la abertura inferior, y que la palanca y el
chorro pasen al través del plano vertical, 6 se levante mas
que la palanca y el chorro.

Unos enseres pequefios semejantes a las regaderas que se
usan en los jardines pueden ser suficientes en muchos casos.
Con dos hombres hay bastante parael servicio de cada bomba,
el uno para llenarla, y el otro para dirigir el chorro.

CAPITULO IV

MADBXA DE CON8S8TROCGI10N

Modo de favoricer el crecimiento de los arboles de construccion.

Merece justas reprensiones aquel que deja crecer la hiedra
al rededor de los arboles de las selvas, adhiriéndose a estos,
haciendo penetrar en su corteza las raices, pues les quitan
eran parte de su sustancia, y en cierto modo abogan & sus
protectores impidiendo la circulacién de la savia, y los des-
truyen con el tiempo. No hay mas remedio que
raices de estos arbustos parasitos, pues si quedan alguna
pequefia parte adherida al arbol, pronto se extenderia & su
alrededor para alimentarse de su sustancia.

Blanquear el tronco de los arboles.

M. Northmord, que recomienda este medio, refiere que
habiendo ido & visitar a un amigo cerca de Yarmouth , en la
isla de Wigth, noté que en su arbolado habia algunos troncos
dados con cierta legia blanca. Habiendo preguntado la razén
de semejante practica, se le respondio que con ella se queria
alejarlas liebres y conejos, y que no solo habian logrado este
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objeto , sino que & mas habfan reportado otras varias venta-
jas. En primer lugar, cerrando los agujeros se habla hecho la
corteza mucho mas lisa y compacta, se habia destruido ente-
ramente el musgo; y en fio, tas lluvias, haciendo caer parte
de la cal, engordaban lasraices. Estas ventajas de un proceder
tan sencillo merecen ser generalmente conocidas. La legia
blanca se hace, segiin costumbre, con la cal, y puede apli-
carse dos 6 mas veces, si es menester.

Cémo se curan las llagas de los arboles.

El medio mejor de curar las Ulceras de los arboles es cubrir-
las con una capa de plombagina sin trementina, pues esta
Gltima sustancia es un veneno para los vegetales; debe hacerse
en un dia de sol y en tiempo seco.

Método de M, Forsyth para curar las Ulceras de los arboles,
publicado por orden de Jorge |11, rey de Inglaterra.

‘M. Forsyth nos hace participes en su Tratado sobre la direc-
cion y el cultivo de los arboles, etc., que es menester cortar
enteramente las parles degradadas, ahuecadas, rotas, podri-
das 6 de cualquier modo deterioradas, enfermas 6 muertas,
hasta que el cuchillo llegue & la parle sana y sélida, de modo
que la superficie quede enteramente lisa. He ahi el modo de
emplear el medio que él ha descubierto y cuyo uso prescribe,
l6raanse unas 125 azumbres de orina y un cuarterén de cal
afiddesele una buena cantidad de estiércol fresco de vaca
bastante & dar & esta composicién la consistencia de pintura
Aplicase, con un pincel, al espesor como de una octava parle
de pulgada , y tan delgada como sea posible en los angulos:
al mismo tiempo se llena una caja de estafio, en cuya parle
superior se han hecho varios agujeros con una mixtura de
cinco partes de cenizas secas y bien pulverizadas, y una parte
de cenizas de huesos también reducidas 4 polvo. Derramase
dicha mixtura sobre la composicion, y después de haberla
dejado absorber por espacio de media hora, se aplica poco &
poco con la mano una nueva porcion de dicho polvo, hasta
que la superficie esté cubierta con esta especie de emplasto.



LTB. II. — CAP. IV.— MADERA DE COKSTRUCCION. 95

Cuando se ve que crecen los extremos de la parte que se ha
emplastado, es menester cuidar mucho de que las partes nue-
vas no se pongan en contacto con las lesiadas, y para preve-
nirlo se va contando éstas 4 medida que las otras van cre-
ciendo. Déjase entre hs dos un espacio vacio para que el palo
que va creciendo halle suficiente espacio para extenderse y
llenar los huecos, de modo que después de adquirido todo su
desarrollo, venga & formar como un arbol nuevo. Segun este
procedimiento, un peral medio podrido, al segundo verano de
habérselo tratado con dicho procedimiento . produjo, segun
refiere M. Forsylh, el mejor y mas sabroso fruto. Refiere tam-
bién que eu el transcurso de cuatro 6 cinco afios dieron tan
abundantes cosechas , que en veinte afios los arboles tiernos
y sanos no las dieron tanto.

Por el mismo medio unos olmos demasiado grandesy viejos,
cuyas partes todas se hallaban rotas y que no conservaban
mas que una pequefa parte de la corteza, echaron en su cima
varios renuevos ala altura de mas de 30 pies en ios seis 6 siete
afios que siguieron & la aplicacién del remedio. Parece 4 mas
que los arboles silvestres y fruialesaunque viejos y gastados,
pueden remozarse y hasta ser mas fecundos en fruto que en
ningun tiempo de su anterior existencia. Es un medio excelente
el que indica Mr. Forsyth para aumentar la vegetacion vy el
vigor de ios arboles en general, el podarlos corlando todas las
partes deterioradas, y lavar cada afio los renuevos roidos, lo
cual se efectuara en febrero 6 en marzo-, insiste en que se
aplique & ios renuevos de los arboles frutales y silvestres, 6 &
la madera de construccion agua de jabon frescoy la composi-
cion que él ha descubierto del mismo modo que se blanquea
el techo de una habUacioii. Estas precauciones, segin él
afirma, destruirdn los huevos de los insectos, los cuales no de-
jarian de abrirse en la primavera 6 en el verano, y al mismo
tiempo se impedird que crezca musgo. Si no obstante, afiade,
sevuelvea empezar la operacién en otofio;después déla caida
de las hojas se mataran los huevos de estos numerosos insec-
tos, que de otro modo se abririan en dicha estacion 6 en el
invierno siguiente. El hecho es que este medio no solo contri-
buye a alimentar los arboles, si que atiin enlénces mantiene la
corteza en muy buen estado.
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Como se 1 preserva la madera de la humedad.

Api~uese a la madera dos capas de la composicion siguien-
te : Muélanse en mortero dos libras de resina ; afiddanse tres
libras de azufre y doce azumbres de acelie de ballena. Téngase
al fuego esta mezcla, y hagase derretir removiéndola durante
la fusion. Triturando con el aceite ocre y reduciéndola a polvo
impalpable, puede enseguida combinarse con las materias
ames indicadas en las proporciones necesarias para darles
un color mas 6 menos oscuro. Puede aplicarse ligeramente la
primera capa con la precaucion de hacerla calentar de ante-
mano. Dos 6 tres dias después puede aplicarse la segunda, y
después de otro igual intervalo la tercera™ si sejuzga necesario,
en vista de! grado de humedad & que esta expuesta respecto &
su colocacion.

Nota. Es muy probable ( bien que la experiencia no lo ha

demostrado todavia) que afiadiendo a la indicada composicion
una porcion de cuero hervido, si no se quiere echar mano
del alquitran, se puede depurar e! aceite de ballena.
_ Si laobra puede soportar semejante gasto y no esta expuesta
a un calor de mas de \30 grados del termémetro de Farenheiht
la mejor composicién es esta. Ponganse a hervir en cantidades
iguales, trementina 6 resina fluida y no en esencia, aceite, cera
amarilla, resina negray pez de tierra 6 carbén embreado,
hasta que cese la ebullicion, es decir, hasta que se vea desapa-
recer la espuma blanca que se levanta después de la separa-
cion del aceite esencial. ApligUese esa mixtura en caliente con
una brocha para trementina dos 6 tres capas para tapar los
agujeros 6 los poros que haya dejado la brocha. Chaptal fue
el primero que propuso este engrudo, pero sin afiadir el carbon
embreado, lo que es una grande mejora. Una pieza de madera
bafiada con tres capas de esta composicién , y mojada en agua
por espacio de tres afios, se hallé luego enteramente enjuta
después de haberle quitado ese betdn.

Debe ponerse mucho cuidado en no dejar caer agua en la
cacerola, pues si no se evitase este accidente, las materias ca*
lientes liarian explosion. Si esta composicion llegase & incen-
diarse, fuera necesario taparla al punto hermclicamente y sa-
car por un ralo la cacerola del fuego.
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Causa de la podredumbre seca, y modo de prevenirla.

La causa de la podredumbre seca de la madera es la hume-
dad; para impedir que esto suceda, e! mejor remedio es el que
vamos a expouer.

Héagase derretir una libra de resina en una olla de hierro,
afiddanse unas quince azumbres de aceite de ballena, y tres
0 cuatro pedazos de azufre, y cuando el azufre y la resina se
han fundido y reducido de su tamafio, afiadase igual cantidad de
cerveza (cinabrio) y de ocre encarnado 6 amarillo 6 del color
que se quiera, molida muy fina anles, y luego mezclado en la
cantidad de aceite que se requiera para dar & la composicién
aquel grado 6 matiz que se quiera. Apliquese en seguida con
una brocha esta mezcla tan caliente y tan ligera como sea posi-
ble. Asi que la primera capa esta seca, désele una segunda.

Esta preparacion conserva las obras de madéra por muchi-
simo tiempo hasta por siglos, é impide que el aire penetre las
obras de ladrillo.

Procedimiento para probar la bondad de la madera de construc-
cién para buques usado en el astillero de Venecia.

Esta prueba es muy sencilla y consiste en coger la viga 6
tronco gtie se quiere examinar, y miénlras uno aplica el oido
4 un extremo, teniéndolo arrimado, otro da un golpecito con
una llave en el extremo opuesto, y si la madera es buena, el
primero lo oira claro, sonoro y distinto, aunque la viga tuviese
mas de cien piés de largo.

Preparacion de la madera verde para que pueda emplearse
inmediatamente.

Desde luego que la madera de construccién se ha separado
del tronco principal, quitesele la corteza, tanto la més externa
como la interior, hasta dejar el lefio al descubierto. Segun los
usos & que se destine, se aserra en diferentes piezas. Sumér-
janse estas y déjense por espacio de algunos dias en agua de-
cal y déseles unacapa de arriba abajo de cal hUmeda, y asi que
la cal se ha apagado, pueden emplearse.

7 — MANUAL DB ARTES.
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El mismo bueo éxito tiene este procedimiento aplicado &
arboles enteros. El inventor de este procedimiento afirma
haberlo empleado hace muchos afios en la reparacién de edi-
ficios antiguos y modernos, y que nunca ha visto carcomida
ni siquiera una pulgada de dicha madera.
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CAPITULO PRIMERO

BLANQUEO

Procedimiento para blanquear lapaja.

Mdjese la paja en una solucién de &cido muriatico oxige-
nado, y con este procedimiento se vuelve muy blanco y fle-
xible.

Utilidad de la castafia de India para blanquear el lienzo,
piar los tejidos de lana, y usada como legia para blanquear
el cafiamo.

Esta legia se prepara mondando las castafias, las cuales
luego se raen tan fino como se puede, en agua dulce, y esto
se hace diez 6 doce horas antes de hacer uso de ellas. Remué-
vese de cudndo en cudndo para disolver mejor las raeduras, y
que el agua quede bien saturada de su sustancia. Remué-
vense, por Ultima vez, un cuarto de hora antes de decantar
el agua, dejando en el fondo lo mas denso de las raeduras.

Cuando se quiere servirse de esta legia, se pone & calentar,
hasta que la mano no puede aguantar su calor, y en esta
temperatura se bafia en ella el canamo , y se lava en la misma
como en el agua de jabon. Igualmente puede lavarse en esta
legia el lienzo, y aunque esté muy sucio, se necesita mucha
ménos cantidad de jabon, y basta frotar con este los puntos
massucios. Las raeduras, que forman poso en el fondo de la
legia, son un buen alimento paralas gallinas y los cerdos-
Preparado asi el cafiamo, se seca lo mismo que la seda, la
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lana y el algoddn, y pueden fabricarse tejidos y vestidos de
varias especies. Hay una gran ventaja en fabricar con esta
materia asi preparada, y es que los insectos que roen los
vestidos de lana, no los destruyen,

Modo de blanquear la cera.

Hagase fundirla cera, y cuando esté caliente, échese en
agua fria para reducirla & pedacUos, 6 bien al derramarla re-
dizcase & una especie de laminas delgadas en forma de cinta,
y déjese extendida en lienzos, de dia y de noche, al aire li-
bre. En seguida hagase fundir otra vez, y extiéndase otra vez
al aire y al sol, y repitase la operacién hasta que el sol y el
rocio la haya blanqueado enteramente. Por Ultima vez se fun-
dird y se echard en moldes huecos que le den la forma de pa-
nes de azlcar. Pero antes mojense los moldes con agua fria,
para que la cera no se pegue a ellosy pueda sacarse facil-
mente. Después de sacada de los moldes, se dejara dos dias y
dos noches més bajo influencias atmosféricas, para que los
panes se vuelvan mas secos y trasparentes.

Composicion para lustrar zapatos.

Témense dos onzas de negro de marfll y una muy corla
cantidad de cogucho, 6 azicar negro, y échese en tres azum-
bres de cerveza ligera. Asi que el liquido hierve, échese una
cucharadita de aceite dulce, y sigase haciéndolo hervir poco
a poco, hasta que se reduzca a un cuarto. Remuévase con un
palo cada vez que se quiera hacer uso de esta composicion, y
frétese en los zapatos con un cepillo para darles lustre.

Otra.

Témense dos onzas de negro de marfil, una cucharadita de
las de tomar café, de aceite de vitriolo, una cucharada regular
de aceite dulce, y dos onzas de cogucho; amasese todo en for-
ma de bolo, y para disolverla, afiddase cosa de media azum-
bre de vinagre.
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Otra.

Témese de polvos de marfil y de azlcar piedra, de cada
uno dos onzas, una cucharada regular de aceite dulce, y se
afiade gradualmente una azumbre de vinagre fri6, y remué-
vase todo basta que quede disuelto.

Otra.

Afadase una azumbre de vinagre a media onza de acido vi-
tridlico, una onza de caparrosa, dos de azlcar piedra'y dosy
media de marfil blanco: mézclese bien todo.

Otra.

Témese media onza de aceite dulce , media libra de marfil
blanco, igual cantidad de melaza, media onza de goma ara-
biga, tres azumbres de vinagre. Hagase hervir el vinagre, y
échese en caliente en los indicados materiales.

Otra.

Témense tres onzas de negro de marfil, una onza de azlcar
piedra, una onza de aceite de vitriolo, una de espiritu de sal,
una de limén, una cucharada regular de aceite dulce, una
azumbre de vinagre. Empiézase mezclando el negro de marfil
y el aceite dulce, luego el limén y el azGcar piedra con un
poco de vinagre, para ennegrecer el todo : afiddase en seguida
el espiritu de sal y el vitriolo, y mézclese todo junto.

Nota. Los Ultimos ingredientes impiden que el vitriolo y
la sal dafien al cuero.

Otra.

Dos onzas de negro de marfil, una y media de cogucho, y
media cucharada regular de aceite dulce. Mézclese bien todo,
y afiddase gradualmente media azumbre de ligera cerveza—
Probado.
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Otra.

Ugq cuarteron de negro de marfil, otro de melaza, una cu-
charada regular de harina , un pedazo de sebo, tamafio como
una nuez, otro pedacito de goma arabiga, y de todo férmese
wn amasijo con la harina, y miéntras esta caliente, mézclese
con el sebo, luego con el azlcar, y después échese todo en
una azumbre de agua, y se tendra un lustre muy brillante.

Bolas negras para zapatos.

Tomese cuatro onzas de sebo de carnero, una onza de cera
amarilla, una dracma de azlcar piedra, é lgual cantidad de
goma arabiga. Reducidos estos ingredientes & polvo fino, se
pone el todo & hervir en un fuego suave', y se afiade como
una cucharada de trementina , con bastantes polvos de marfil
y humo de imprenta, para dar a la composicién un hermoso
negro. Miéntras esta caliente se le da la figura de bola, echando
el liquido en un molde de estafio, 6 bien dejarla en reposo
hasta que casi se haya enfriado, y entonces puede imprimir-
sele con la mano la forma que se quiera.

Composicion muy conocida para lustrar zapatos y botas.

Témese una porcion de goma daganta, cuatro partes de
ogua de fuente , dos de pezufia de buey, 6 de otro emoliente
cualquiera, 6 de aceite craso, dos partes de negro marfil su-
perfino , una de azul de Prusia en polvo fino, 6 de afil, y
cuatro parles de azlcar piedra comun (cogucho de azlcar
piedra). Péngase a hervir la mezcla, ycuando haya adquirido
suficiente consistencia, se forman panes de suficiente cantidad
<sada uno, para reducirse & una azumbre denegro liquido.

Modo facil de limpiar las botas y los zapatos para gue no
ensucien los vestidos.

Cuando el calzado esta lleno de fango, se quita, y con el
iomo de un cuchillo de mesa, 6 con un pedazo de madera de
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bordes casi cortantes, se rae el barro, de modo que el calza-
do quede tan limpio como sea posible, loquees muy facil,
miéntras esta todavia himedo; luego la porcién de fango que
pueda quedar después de raido se quita con un pedacito de
esponja 6 de franela mojada; pdénganse después los zapatos 6
botas en un cuarto seco, 6 & una distancia conveniente del
fuego por espacio de algunas horas. Asi el lustre saldrd muy
bien. Si se hace con cuidado, apénas se ensuciard uno los
dedos, y se ahorrara el trabajo de cepillar muy fuerte, y por
mucho tiempo, como acontece cuando se deja secar el fango
en el calzado.

Composicion de un liquido mm} conocido para los cueros
curtidos.

La composicion de que vamos & hablar hace desaparecer
prontamente de todo cuero 6 pergamino las manchas de grasa
6 de Unta, j las que acaso sean debidas al zumo de alguna
fruta, el vino, etc. Mézclese en una redoma una dracma de
oxi-murialico (&cido muriatico oxigenado ) de potasa, con dos
onzas de agua destilada, y cuando la sal se halle disuelta, afia-
danse dos onzas de acido muriatico. Luego, en otra redoma,
pénganse tres onzas de espiritu de vino rectificado, con media
onza de aceite esencial de limén. Remuévase bien todo, méz-
clese el contenido de una y otra redoma, y consérvese este
liquido asi preparado, bien tapado, para hacer uso del mismo
cuando sea menester. Entdnces se aplica con una esponja lim-
pia, y se hace secar & un fuego lento, y después se dard lus-
tre al cuero con un cepillo.

Otra receta para lo mismo.

Péngase a hervir cosa de una azumbre de leche, y déjese
en reposo hasta que se enfrie ; tdmese una onza de aceite de
vitriolo , una de espiritu de sal: remuévase bien todo junto, y
afiddase una onza de espliego rojo; échese en media azumbre
de vinagre y una clara de huevo batida, hasta que forme es-
puma.
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Modo de hacer los zapatos impermeables.

Una azumbre de aceite insipido , dos de trementina, y un»
y media de pez crasa! deBorgofia , fundido con atencién & un
fuego lento ; frétese el calzado nuevo con esta composicion, &
al sol, 6 & corta distancia del fuego, con una esponja 6 un
cepillo suave, y repitase desde que se haya secado hasta que
el cuero quede del todo impregnado. Enlonces se hara este
impermeable mucho més duradero, por cuanto habra adqui-
rido mayor blandura y duclibilidad, lo que impedird que e|
CUero se arrugue.

Nota, No se lleve puesto el calzado asi preparado, hasta
que esté del todo seco y elastico, pues de otro modo, en lugar
de durar mas tiempo, se echarla & perder méas pronto.

Preparacion para hacer las suelas de los zapatos y botas im-
permeables, muy Gtil en tiempo de nieves y de lluvias.

Este medio es tan sencillo como eficaz: consiste en hacer
calentar en un puchero de barro un poco de cera amarilla 'y
de sebo'de carnero, hasta que la mezclase haya liquidado-
Enlénces se untan ligeramente los bordes de las suelas alli
donde estan las costuras, y esto serd un preservativo de la hu-
medad, sin que se oponga al lustre del calzado.

Modo de volver el lustre & los galones de oro ¢ plata.

El liquido més eficaz para volver el brillo & los galones de
oro 0 plata deslustrados, es el espiritu de vino, el cual debera
calentarse antes de aplicarlo al punto manchado 6 deslustrado.
El espiritu de vino no perjudica al color de la seda y del bor-
dado.

Modo de limpiar tos pendientes y oiras joyas de oro.

Frétese un cepillito blando con un poco de jabén , y méjese
en agua ; cepillese suavemente el objeto que se quiera limpiar
por espacio de uno 6 dos minutos; limpiese en seguida, hasta
gue quede reluciente; enjuglese y pongase cerca del fuego
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hasta que esté bien seco. Enténces quémese uii pedacito de
pan, redizcase a migajas bien diminutas , y frétese con ellas
las alhajas, del miscno modo que se hace en los objetos de
plata con el albayalde.

Baxnis negro para los sombrero,s de paja.

Tomese media onza de la mejor oblea, dos onzas de espiritu
de vino rectificado, pulvericese la oblea y pdéngase en el espi-
ritu de vino en una redoma. Coléquese en arena caliente, 0
cerca del fuego, hasta que la oblea quede disuelta. Apliguese
este barniz en caliente, ¢ al sol, 6 cerca del fuego, con un
cepillo muy suave. Comunica mucha consistencia & los som-
breros de paja viejos, y los deja tan lustrosos como cuando
nuevos. Ademas los preserva de la humedad, pues resiste & la
impresion dal agua. Si el sombrero fuere muy negro, se da
encima una capa con tinta de escribir, empleando un cepillo
y haciéndolos secar anles de aplicarles el barniz. Probable-
mente puede suplir la trementina al espiritu de vino con igual
ventaja.

Como se evitan en los sombreros las manchas que resultan de
la lluvia.

Después que el sombrero ha sido mojado por la lluvia, ode
otro modo, enjuglese con cuidado con un lienzo limpio, 6
con un pafiuelo, con la precauciéon de mantener liso el castor
6 la felpa. Entonces con las manos se le da su primitiva for-
ma, y se cuelga acierta distancia de la lumbre , para que se
seque. Al cabo de algunas horas, 6 al dia siguiente, se pone
encima de una mesa, se le pasa el cepillo en la direccion del
pelo y luego no quedara rastro de la lluvia.

Si no ha sacado el lustre que se desea, tomese una plancha
caliente, pasese suavemente dos 6 tres veces por el sombrero,
y cepillese luego, con lo que se pondra como nuevo.

Preservativo contra la polilla.

Los preservativos mas usados contra los estragos de la po-
lilla, son : la madera de cedro y las hojas de tabaco. Un pe-
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dazo de lefio de cedro metido en un cofre, si es bastante
grueso para despedir el aroma que le es propio haoia el ob-
jeto encerrado en el cofre, preservara eficazmente a la ropa
de los ataques de la polilla; del mismo modo que en las
bibliotecas donde se custodian libros encuadernados en mar-
roqui 6 en cuero de Rusia, curtidos con dicha madera, los
tales libros se hallan libres de la polilla. EI mismo efecto pro-
duce el serrin 6 virutas decedro encerradas en un cofre.

De cuando en cuando pueden ponerse liojas de tabaco en
los pliegues de una pieza de pafio”™ y basta para alcanzar el
mismo efecto.

Modo facil de resguardar de la polilla las pieles y los tejidos de
lana.

Réciense las pieles y la lana, juntamente con los cajones
destinados a guardarlo, con espiritu de trementina. El olor
desagradable de esa sustancia pronto se evaporara, expo-
niendo los tejidos 6 pieles al aire. Algunos ponen hojas de pa-
pel , empapadas en espiritu dé trementina , encima y debajo,
0 éntrelos pliegues, y el efecto es probado.

Otro medio para lo mismo.

Muchos tenderos de pafios y de tejidos de lana ponen peda-
oUos de alcanfor, del tamafio de una almendra, envueltos en
un papel, enlos estantes de sus tiendas, y limpiando sus pa-
flos cada tres 6 cuatro meses, los preservan de la polilla. Asi,
pues, el mismo medio es aplicable & las piezas encerradas en
cofres.

Coémo se limpia la lana roida de insectos.

El procedimiento empleado para ello consiste en poner en
tres azumbres de agua hirviendo . y libra y media de alum-
bre, igual cantidad de crémor tartaro, disuelto en veintey
mas azumbres de agua fria. Sumérgese la lana en este liquido
por algunos dias, pasados los cuales se lavay se hace enju-
gar, quedando después de esta precaucion Ubre de insectos.
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Procedimiento usado enla China para hacer impermeables los
tejidos.

Hagase fundir una onza de cera blanca, y mézclesela una
azumbre de esencia de trementina. Cuando la mezcla quede
bien hecha, se mojacon ella el tejido y se extiende, & fin de
gue se enjugue. Por este medio facil y nada dispendioso, se
hace impenetrable & la lluvia la méas fuerte muselina, lo
mismo que los tejidos mas solidos, sin que el agua pueda
embeberse en los poros, ni sufra el menor dafio el color del
vestido.

Nuevo método de limpiar la seda, la lanay el algodoén.

La siguiente receta se recomienda para los mueblesy ves-
tidos de seda, lana y algodon , sin menoscabo del tejido 6 del
color.

Témense patatas crudas, las cuales se raen hasta reducir-
las & una pulpa muy fina, poniéndolas en agua clara; pasese
este liquido al través de un tamiz grosero en otro vaso Heno
de agua, déjese la mezcla en reposo hasta que se hayan preci-
pitado al fondo las particulas mas diminutas de las patatas;
entonces separese la materia muciUginosa de la fécula, de-
cantandola en otro vaso, para emplear dicho liquido. Extién-
dase el objeto que se quiera limpiar , encima de un lienzo ex-
tendido también encima de una mesa,y se moja una esponja
en el liquido de las patatas. En seguida se frota con ella el ob-
jeto hasta que el fango se haya separado enteramente ; enton-
ces se lavara varias veces en agua clara. Dos patatas de me-
diano tamafio bastaran para una azumbre de agua. La fécula
blanca servird para hacer puches, y puede suministrar un
buen alimento en sopa, 6 con leche, y también para hacer
almidon. La pulpa dura que no pasa por el tamiz, se emplea
muy bien en limpiar cortinajes 6 tapicerias, y otros tejidos
bastos. El liquido mucilaginoso limpia toda especie de tejidos
de seda, algoddn y lana, sin perjudicarles ni quitarles el co-
lor. También pueden emplearse en limpiar las pinturas al 6leo
y los muebles, cuando estan sucios.
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Come se detiene la rapidez de las llamas euando se ha pegado
fuego & los vestidos de las mujeres.

Si se guarda constantemente en una estancia un vestido de
)ana, en especial cuando hay fuego, y se extiende flotante
encima de una mesa 6 de otro mueble que se halle siempre a
mano, cuando suceda algun accidente, facilmente se podra
poner envuelto al cuerpo, y arrollandolo de diferentes modos
en el cuerpo, segin las circunstancias, se lograra apagar el
fuego. Para el mismo uso puede servir una manta de lana 6
una cubierta de mueble de la misma materia. Si nada de esto
se tuviese & mano, puede usarse de una capa, redingote U
otra prenda de vestido de hombre.

Tinta indeleble para sefialar el lienzo.

Toérnese una dracma de nitrato de piala, de una ligera so-
lucion de tintura de nuez de agalla, dos dracmas. Primero se
mojara el lienzo con el liquido siguiente : sal de tartaro, una
onza; agua, una onza y media: &ntes de escribir en él se de-
jara secar bien.

Otra.

Hagase disolver una dracma de nitrato de plata fundido, en
una onza escasa de agua pura, 0 en que se haya echado una
0 dos golas de acido nitrico. Afiadase una ligera solucion de
goma arabiga, y la mezcla adquirird un color verdoso oscuro.
Pueden afiadirse polvos de carbén de lefia, 6 mejor, afiil mo-
lido muy fino, para que las letras sean mas visibles en el acto
de escribirlas, pues de otro modo no fueran muy distintas, a
ménos que se escribiesen al sol, 6 en una luz muy viva, aun-
que el efecto de la luz es producido por el color que comunica
la goma.

Otra.

Echese agua hirviendo en una porcién de cal viva y dos
de sosa. Hagase disolver en el residuo la materia clara, obte-
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Dida por la filtracién 6 el depoésito; un poco de cola de pes-
cado , y afiadase igual cantidad de sosa & la que se ha echado
en el agua hirviendo para formar el depésito.

Méjese, con la solucién de cola de pescado, la parte del
tejido en que quiere escribirse, hagase secar y'alisese bien con
un pedazo de marfil 6 de cristal; y luego escribase con una
pluma limpia, y pongase lo escrito un instante al sol. No se
quitara la cola superfina hasta el dia siguiente.

Si se pone demasiado nitrato en el agua, se expone a liqui-
darse 6 & empastarse; en tal caso disuélvase en agua ligera-
mente gomada. Si hay poco nitrato, la tinta resultara desco-
lorida, entonces échese un pooo de nitrato fundido en la
redoma.

Es menester quitar del papel el caustico rascandolo con la
punta de un cuchillo, porque antes de estar disuelto quema
los decios y hasta la soluciéon hace manchas indelebles en la
piel. La botella que contiene la tinta debe envolverse en papel
de estraza, y no estar mucho tiempo expuesta al sol y &
la luz.

Modo de perfumar el lienso.

Mézclese hojas secas de rosa, clavos de especia pulveriza-
dos y polvos de la segunda corteza de nuez moscada raida,
todo lo cual se guarda en unas bolsUas.

Modo de levantar el pelo del terciopelo pisado 6 magullado.

Caliéntese moderadamente una plancha, cibrase con un lienzo
mojado y poéngase encima del terciopelo: el vapor que se
exhala del lienzo por causa del calor, hace levanlar el vello 6
felpa del terciopelo Gnicamente por medio de una varita de
junco.

Cémo se preserva la ropa de la humedad.

Péngase aquel que se ha mojado en movimiento, y no se
aproxime al fuego, ni a un sitio muy caliente hasta que su-
vesiidos estén bien enjutos, y se preservara de los malos efec-
tos de la humedad.
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Advertencia relativa al euidado de los cubre-camas, colchones
y almohadas, etc.

La limpieza de las plumas y de la lana que se emplea para
los colchones y almohadas debe considerarse muy esencia
para la salud. Las emanaciones animales pueden ser nocivas
en muchas circunstancias. Pero el peligro es siempre mayor
cuando la lana esta impregnada de sudor, y de miasmas secre-
torios de las personas que han padecido enfermedades putridas
6 contagiosas. Enlénces nunca sera por demas la repeticion en
batir, cardar, lavar la lana de los colchones, las cubiertas de
la cama y demas. Debemos recomendar mucho esta precau-
cion. Hay circunstancias en que fuera muy facil hacer una
fumigacion con gas muriatico.

Modo de limpiar las medias de seda.

Primero lavense las medias de seda en agua de jabén blanco
tibio para quitar la costra, luego péasense por agua clara, y
frotense bien con el agua de jabo6n fresca; luego se hace una
tercera agua de jabon bastante fuerte, pédngase un poco de-
azul envuelto en una bolsa de franela hasta que el agua haya
adquirido el Unte azulado que se desea. Entdnces se lavan bien
en ella las medias de seda. Quitanse y retuércense para que
se escurran bien. Déjense secar hasta que conserven un poco
de humedad. Entonces se calentaran al azufre, después de
lo cual se colocan en dos piernas de palo, la una encima de'
la otra, y se les pasa la plancha.

Nota. Las dos primeras aguas de jabén no deben estar méas
que tibias; pero la tercera debe tener todo el calor que la
mano pueda soportar.

Las blondas y encajes se lavan de la misma manera, sélo
que se ecba un poco de goma en el agua antes de calentarla.

Preeauciones para evitar la polilla en pafios y libros.

Toémense algunas tiritas del mejor cuero de Rusia, y col6-
guense indistintamente entre los pafios 6 los libros. Este cuero
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lo hallaremos en ios talleres de los encuadernadores. La expe-
riencia acredita la utilidad de esta precaucién.

Composicién para reparar el lienzo chamusoado y casi quemado.

Héagase hervir en media azumbre de vinagre dos onzas de
tierra de batanero, una onza de estiércol de gallina, media
onza de jabon solido y el zumo de dos cebollas, hasta que et
todo haya adquirido consistencia. Derramese esta composicion
encima de todas las partes chamuscadas, y cuando no se
hallen enteramente quemadas ni los hilos consumidos después
de haberla dejado secar encima, y de haberla lavado una 6
dos veces, los parajes dafiados apareceran tan blancos y tupi-
dos como los demas.

Error vulgar sobre el uso de los espiriiuosos en las bolas 6
zapatos para preservarse del (rio.

La costumbre de echar aguardiente en los zapatos 6 bolas
cuando se han mojado los piés, con el objeto de impedir la
accion del frié, aunque se halla muy generalizado , no por
esto se halla menos fundado en una preocupacion y en un
error. Muchas veces, ademas, trae fatales resultados & causa
de la inflamacién y consiguiente obstruccion en las visceras.
Se ha adoptado semejante practica suponiendo que los espi-
rituosos que., cuando se beben , excitan un caloren todo el
cuerpo y restablecen la circulacion hasta en los extremos de
los miembros, deben; con mayor razon, producir el mismo
efecto aplicados directamente a los mismos. Pero precisa-
mente sucede todo lo contrario. Cuando un liquido se evapora
produce frig, tanto mas cuanto mas leve ¢ espirituoso es el
liquido. De consiguiente, esta practica hard mas dafio que la
misma humedad en los piés.
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CAPITULO I

AATE DE QUITAR MANCHAS

Bolas portatiles para quitar las manchas de la ropa.

Tomese tierra de batanero bien seca, en términos gne lle-
gue & pulverizarse: méjase con zumo de limén y se le mezcla
una corla cantidad de cenizas de conchas de mariscos; entén-
ces se amasa todo junto hasta que adquiera consistenciay
elasticidad. Luego se forman bolitas de conveniente tamafio,
y se ponen al sol hasta que estén del lodo secas. En este estado
puede uno servirse de ellas del modo que sigue, I'rimera-
mente se moja con agua el punto manchado, luego se frota
con la bola, y se hace secar la ropa al sol; por ultimo, se
lava !'a mancha con agua pura y desaparece enteramente.

Utilidad del humo de azufre para quitar manchas del lienzo.

Si se pone una rosa colorada al humo de una pajuela azu-
frada, el color muy pronto se pierde hasta quedar entera-
mente blanca. Por medio del humo de azufre pueden quitarse
las manchas de fruta, el orin de hierro en el lienzo y tejidos
de algoddn después de haber humedecido las manchas. Pero
para esta Ultima especie de manchas es preferible un poco de
4cido muriatico estimulado mediante el calor. Extiéndese la

ropa encima de una tetera 6 de un puchero 6 vaso lleno de
agua hirviendo.

Modo de quitar delpapel las manchas de grasa.

Témese alumbre quemado y azufre en cantidades iguales, y
reducido todo & polvo fino; méjese un poco de papel, y apli-
quese encima de la mancha una corta cantidad de dichos pol-
vos, y frotandolo suavemente coa los dedos, desaparecera la
mancha.



LIB. m.— CAP. Il.— ARTE DE QUITAR MANCHAS. H3

Uso di la sal de acedera para quitar manchas de Unta, ele,,
del lienzo.

Toémense seis partes de cristal de tartaro pulverizado y tres
de polvos de alumbre , y hagase como con la sai de acedera.

Modo pronto de quitar las manchas del terciopelo, grana, etc.

Témese saponaria y mézclese, y exprimiendo el zumo, se
mezclara 4 este una pequefia porcion de jabén negro. Lavese
la mancha con ese liquido, hagase secar de cuando en cuando,
y por este medio desapareceran las manchas en uno 6 dos
dias.

Modo seguro de quitar las manchas de la seda, lienzo 6 lana.

Doce golas de espiritu de trementina é igual cantidad de
espiritu de vino; en esto se muele una onza de tierra de pipa;
irtlese con esto las manchas; mojese esta composicion cuando
se frote la seda, el lienzo 6 la lana; déjense secar las manchas,
quitense en seguida y desapareceran.

El verdadero espiritu de sal disuelio en agua hace desapa-
recer las manchas de herrumbre; y la sal amoniaco mezclado
con la cal quita las manchas de vino.

Otro contra las manchas de grasa en las mismas materias.

Toédmense tres onzas de espiritu de vino, tres onzas de lapiz
de Francia pulverizado, y cinco onzas de tierra de pipa: méz-
clense estos ingredientes y haganse una especie de rollos de
un dedo de largo, con los cuales tendréis un medio infalible
de quitar las manchas de grasa de las ropas de lana 6 seda.
Usanse frotando la mancha soca 6 himeda, y cepillando en
seguida el punto manchado.

Otro.
La tierra de batanero 6 de pipa, 6 bien tabaco de polvo

mojado, absorbe el aceite a medida que el agua se evapora, y
8 — MANUAL DE ARTES.
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las hebras del tejido se limpian, pasando por ellas el cepillo.
Cuando la mancha es de sebo 6 de cera, es preciso calentar con
precaucion la parte con un hierro caliente 6 con un ascua.

Modo ds quitar las manchas de tinta.

En el instante mismo en que acaba de caer la mancha , se
limpia con zumo de acedera 6 de limén, 6 convinagre y jabén
blanco.

Modo de quitar del lienzo las manchas de orin.

Pénganse los puntos manchados encima de la tapadera de
un puchero llena de agua hirviendo, frétese la mancha con
un poco de zumo de acedera y un poco de sal. y cuando el
lienzo se ha embebido todo el zumo, lavese en el sedimento.

Modo de quitar las manchas de la seda.

Frétense las manchas con esencia de trementina ; a! evapo-
rarse esta sustancia espirituosa quita el aceite y juntamente la
mancha.

Modo de quitar la cera del ierciopelo de cualquier co/or, excepto
el carmesi.

Témese un pan tierno detrigo , partase por medio, tuéstese
al fuego, ymiéntras estd muy caliente, apliqlese al punto
manchado por la cera; apliquese luego otro pedazo de pan
tostado y asi sucesivamente hasta que la mancha de cera haya
desaparecido del todo.

Preparacion del acido nitrico para quitar la cera del cuero
curtido.

Toémese media azumbre de agua, un cuartillo de &cido nitrico,
media onza de sal de limon. Echese el agua en una botella,
afiadasele el &cido nitrico, y por Gltimo, la sal de limon. Des-
pues que se ha calmado el calor producido por esta mezcla, se
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le afiade suero de leche. Remuévese de cuando en cuando
durante tres 6 cuatro dias, y luego puede hacerse uso de dicho
liquido.

El modo como se usa es el siguiente: Quitase de la super-
ficie del cuero la grasa, fango, etc., luego se frota con un
espillo y agua dulce ; en seguida se echa encima polvos de
ladrillo 6 arena blanca y se le afiade un poco de dicho liquido,
el cual se extiende con un cepillo, y se repite la operacién
hasta que el cuero esté bien impregnado. Entonces, con una
pponja limpiay agua, se quila lo que queda de polvos de
ladrillo, déjase secar el cuero lentamente y pronto recobra su
lustre. Si se quiere que e! color sea mas subido, se acepilla
con un cepillo recio un poco antes que esté seco, y enténces
toma un color oscuro.

Modo de quitar del papel las manchas de grasa.

Raese finamente un poco de tierra de pipa , cuya cantidad’
es proporcional al nUmero y extension de las manchas. Extién-
dese encima de la hoja del papel, se cubre la mancha con
tierra de pipa, y encima de todo se pone otro pedazo de papel.
Enténces se le aplica durante algunos segundos una caja de
hierro calentado, ¢ bien de una plancha ordinaria. Empléase
la goma elastica para quitar el polvo que levanta la grasa , y
el papel recobra la blancura y densidad que antes tenia.

Modo de quitar las manchas do grasa de libros y estampas.

Después de haber hecho calentar suavemente el papel que
se ha manchado de grasa, aceite 6 cera, 6 de otro cualquier
cuerpo craso, se quita todo lo que se pueda con un papel de
estraza. Entonces se moja un cepillo pequefio en aceite esen-
cial de esencia de trementina bien rectificado, y calentada
casi al grado de ebullicién (pues cuando estd fria tiene una
accion muy débil), y se derrama poco & poco en ambas caras
del papel, el cual debe mantenerse caliente. Esta operacién
se repetird cuantas veces lo exija la cantidad de materia crasa
gue con.stituye la mancha. Cuando dicha materia se ha qui-
tado enteramente, puede recurrirse al método siguiente para
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resumirle su primera blancura, siempre que no la haya res-
tablecido el primer procedimiento. Mojese otro cepillo en espi-
ritu de vino bien rectificado, y derramese del mismo modo
en el sitio de la mancha. Por este medio, y con el cuidado
conveniente, desaparecera la mancha enteramente, y el papel
volvera a lomar su primera blancura; y si la operacion se ha
hecho en paraje escrito con tinta comun, 6 hay algin grabado
con tinta de grabador, el papel no recibira alteracion alguna.

Modo de quitar las manchas de los tejidos de seda, hilo y algoddn.

Tomense dos azumbres de agua de fuente, échese un peda-
cito de potasa blanca y fina, tamafio como una nuez, y un
limén cortado & pedazos, mézclese bien todo, y déjese reposar
un dia y medio al sol la mezcla. Luego péasese y clarifiquese el
liquido para usarlo cuando convenga. Con él se quitan todas
las manchas de pez, de grasa 6 de aceite de los sombreros, y
también de las ropas de seda 6 de algodon. Luego de haber
quitado la mancha se lava con agua clara. En los tejidos de
colores fuertes afiddese una cucharada de este liquido a me-
dida que e! agua se debilita.

Pueden quitarse las manchas de grasa con aguay jabon,
limpiando el tejido con un oepillito de limpiar los dientes 6 las
ufias. La espuma que resulta se enjuga con el borde de una
servilleta. La esencia de limén, ¢ la de trementina, quitan la
pez de la ropa.

Para los tejidos de lana , el medio mas facil para quitar el
sebo endurecido es rascarlo con el extremo de una cuchara-
dita de tomar café. En seguida se frota fuertemente el punto
manchado con un girén de lana limpio, cambiandolo luego
que con el frote se haya ensuciado. O bien se pone encima de
la mancha un poco de papel de estraza, y aplicando encima
un hierro caliente, removiendo de cuandoen cuando el papel,
a medida que uti punto de él se va empapando de la materia
gue constituye la mancha.

Remedio para las manchas resientes de Unta.

Cuando se ha derramado tinta en un delantal, vestido, etc.,
miéntras que uno lo lleva encima, es menester que algin otro
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sostoQgs con ambas naaoos la parto doiido acaba do caor la
mancha en una jofaina de agua y la frote, miénlras que otro
derrama encima poco & poco y sucesivamente el agua de una
botella. Cuando uno no lleva encima la pieza que se ha man-
chado, se moja en una jofaina llena de agua * luego después
de haberla estrujado , se moja otra vez con la precaucion de
mudar el agua muy & menudo después de haber estrujado
la ropa.

CAPITULO 111

DE LOS VINOS

Modo de hacer el champafia inglés.

Témense grosellas antes que estén maduras y se muelen en
un mortero, en un vaso de madera, y por cada cinco azum-
bres de fruta se ponen cinco de agua. Déjase en reposo esta
mezcla durante dos dias removiéndolo bien. Exprimese con
la mano ldpulo en un tamiz. Enténces se mide el liquido, y
por cada cinco pintas, se ponen tres libras y media de azlcar
en pan. Mézclase bien todo en un vasoy se deja en reposo
durante veinte y cuatro horas. Pénese una botella del mejor
aguardiente en un tonel de esa bebida , déjase el tonel abierto
por espacio de cinco 6 seis semanas , quitando la espuma a
medida que se va formando. Entdnces se vuelve & tapar, y se
deja asf por espacio de un afio antes de embotellarlo.

Nota. Se echa una azumbre de aguardiente por treinta y

cinco de licor.
Modo de fabricar el kumis, vino muy estimado en Tarlaria.

Témese cierta cantidad de leche de burra que sea reciente
6 del mismo dia. afiddasele una sexta parle de agua, y échese
la mezcla en un vaso de madera. Cuando fermenta, afiddasele
una octava parle de leche de vaca, la mas agria que pueda
hallarse; pero cuando se trata de terminar la operacion, vale

ri
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jnas para comunicarle acritud una porcién de kumis rancio
Téapese el vaso con un pafio tupido, y pongase en un lugar
coya .emperatura sea moderada , déjese en él en reposo fior
espac.o de un d.a y medio, y pasado este tiempo laiohe se
habra agnado, y en su superficie podra recogerse una sus-
tancia espesa. Enténces con un palo, en cuyo extremo inferior
tenga ia forma de un batidor de manteca f se bate hasta que
dicba sustancia espesa se baya mezclado bien con el liquido
gue tiene debajo. En este estado se deja en reposo aln otro

cbo Vv f

21 ? g“« el liquido se

nre en”
" m®<»-En esle estado es cuando se
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Eggg Velz%ﬁe e quiere hacer uso. Este vino goza de pl%?)(?tlzq
dades antisépticas y refrigerantes; es muy Gtil como e”stimu-

c?t jh::..fu lio.
Vino ce naranja.

Exprimase el zumo & ocho naranjas de Sevilla, haganse
hervir cinco azumbres de agua con tres libras de aztcar por
espacio de cinco minutos, remuévase incesantemente este
liquido y cuando no tiene més que el calor necesario para la
fermen aciéon, anudasele el zumo y la corteza exterior de la
fruta, después de haberla separado. Echese todo en un barril
remuévase a menudo por espacio de dos ¢ tres dias. Por alti-
mo, tapese el barril herméticamente antes de emboteliarlo.

Excelente vtao de América, comunicado primeramente al publico
E{)Qr Jolsé Cooper, escudero en Nueva Jersey, América seien-
rional.

Puse una porcién de panales de los que se habia extraido la
miel en una cuba, y afiadi un barril de cidra que acababa de
salir de la prensa. Esta mezcla fue bien removida y se dejo en
reposo por una noche. Entonces se sacé antes de la fermenta-
cion y se anadié miel hasta que el liquido tuviese bastante
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consistencia para sostener un huevo. Entonces se derramo en
barril, y después que hubo empezado la fermentacion, se
tapd ligeramente por temor de que reventase el barril, si se
hubiese tapado con mas fuerza. A las cinco 6 seis semanas se
puso el licor en una cuba y se le dié cuerpo con ocho claras
de huevo bien batidas y una azumbre de arenilla muy fina.
Enténeos afiadicinco azumbres de espiritu de cidra, y después
de haberlo mezclado bien todo, volvi & echarlo en un tonel
bien limpio, lo taponé fuertemente y lo dispuse de modo
que pudiese sacar el vino siempre que rae conviniese, cuando
se hubiese enteramente clarificado. EI mes de abril siguiente
lo puse ea pequefios barriles para mi uso. Pareciome igual &
casi todos los vinos extranjeros; otras personas lo hallaran
hasta superior.

El buen éxito me sugirié la idea de repetir el ensayo para
tresafios, y e~oy persuadido que, haciendo uso de miel pura
en lugar de los panales, la bebida ganaria en ello, en térmi-
nos quo los ciudadanos de los Estados-Unidos pudieran pro-
porcionarse un vino saludable y nacional, que no costaria
casi nada.

CAPITULO IV

MODO DB FiABRIOAR LA CBRVSZA

Modo ds extraerlas cualidades dA lGpulo al fabricar cerveza.

El método ordinario consiste en poner el lapulo sin prepa-
racién alguna en el mosto de la cerveza, fuerte 6 ligera. El
resultado es, que cuanto méas abundante y fuerte es el mosto,
ménos se apropia la esencia del lapulo. Un mosto craso y
abundante estrecha los poros del lGpulo, y en cierto modo
embalsama las hojas, de modo que el mosto de la cerveza ape-
nas puede atraer alguna parte de la cualidad esencial del IU-
pulo; pero cuando se amalgama con el mosto de cerveza li-
gera, 6 de especie mas flaca , entonces los poros se abreny
la cerveza ligera se hace demasiado amarga. Asi, pues, antes
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de mezclar el liquido & una bebida fuerte , es menester tener
la precaucion de sumergirlo en un cubo de agua caliente

Para asegurarse de la verdad de esta observacién, témese
un cuarto de onza del mejor té verde, y en lugar de echar en
el té solamen e agua hirviendo, héagase hervir en el agua una
corta cantidad de azucar, y en el instante de hacer el té re-
sultara mucho mas agradable, y no podra dudarse que el

gordeTii facilmente el grato amar-

Procedimiento facil y poco dispendioso para fabricar la cerveza.

Tomese una fanega de cebada y una libra de lapulo , y con
esto pueden fabricarse unas 100 azumbres debuena cerveza

Por dicha cantidad de cebada se hacen hervir unas 170
azumbres de agua , todo en una caldera, con la suficiLte a‘'ua
fna para detener la ebullicion. Déjase empapar por esnacjo'de

de crines, y se hace hervir alternativamente por espacio de
t es cuartos de hora la cebada , el IUpulo y el mosto, hasta que
el liquido quede reducido & 100 azumbres. Séacase, y se dda
trabajar cuando esta tibio.

Esle procedimiento pudiera acaso tto ser conveniente en
una fabricacién al por mayor, pero cuando se trabaja al por
menor, y el gasto no es muy considerable, ;orno puede her-
virse la cebada con mas lacilldad , se extrae la quinta esencia.

Kodo de fabricar cervesa excelente y sahiaUe.

Péngase en infusion una libra de melaza en echo azumbres
de agua hirviendo, un cuarterén de genjibre y dos hojas de
laurel, bagase hervir el lodo durante un cuarto de hora v
cuando el liquido se ha enfriado, fabriquese con la levadura
lo mismo que todas las demas especies de cervezas.

de la hiedra en la cerveza.

enredadera echadas en la cerveza, la clari-
, Y comunicanle 4 mas una virtud anti-escorbulica. El
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zumo de dichas hojas. exprimido en vino flaco, aplicado a las
manchas de los ojos de los caballos, leseara esta enfer-
medad.

Modo de hacer la cerveza de genjibre.

Por cada cinco azumbres de agua de fuente, afiddanse una
onza de genjibre blanco cortado & pedacitos, una libra de
azucar comun en pan, dos onzas de zumo de limén . pongase
todo & hervir por espacio de una hora, quitando la espuma;
pasese en seguida al través de un tamiz de crin en una cuba
y cuando se baya enfriado, es decir, a 70 grados, afiddase la
levadura en la proporcién correspondiente, guardese dos dias
en un estado templado, remuévase de seis & ocho veces en
este intervalo; entonces derramense en un tonel que debe te-
nerse lleno, y con una cuchara, la levadura hasta el tapon. A
los quince dias afiadase media azumbre de vino clarificado, de
cola de pescado, limpiada é infusa en cerveza , la cual, si ha
fermentado bien, se aclarard subiendo. Es menester tener
lleno el tonel, y quitar las partes que se levantan hacia el ta-
pon. Cuando se ha clarificado, lo que tiene efecto ai cabo de
un dia 'y medio, pongase en botellas, tapese bien, y en ve-
rano estara hecha, y en estado de beberse al cabo de quince
dias.

Como se hace la levadura ¢ la espuma de cerveza.

Mézclense dos azumbres de agua dulce con harina detrigo,
hasta darle la consistencia de puches, hagase hervir lenta-
mente por espacio de media hora, y cuando esta casi enfriado,
remuévase en media libra de azlcar y cuatro cucharadas de
buena levadura. Echese en un grande brocal, 6 en una olla
de barro con gollete estrecho, y péngase junto a la lumbre
para que pueda fermentar, a beneficio de un calor templado.
La fermentacion hara subir un liquido ligero, al cual se quita
la espuma que se echa. El resto se guarda en una botella, en
un paraje frid, 6 en un brocal bien tapado, para hacer el uso
que se tenga por conveniente. La misma cantidad de levadura
comun sirve, tanto para la fabricacion de cerveza, como para
cocer en el horno. Con cuatro cucharadas de esta levadura se
puede hacer una cantidad igual & la primera vez.
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EquimUnle de la levadura & espuma de manteca.

Esta receta fué presentada & la asamblea de octubre de la
Sociedad agricola de Manchester, tenida en Altingham en
1809, por Carlos Lowads, escudero ; y la asamblea mand6 im-
primir una copia para cada miembro.

Hagase hervir por espacio de veinte minutos dos onzas de
ldpulo en cuatro azumbres de agua, pasese por tamiz, y
miénlras aln est caliente, remuévase en media libra de ha-
rina. Cuando la leche esta caliente , mézclese media azumbre
de levadura de buena cerveza , 6 una azumbre de esta mezcla,
la que se reservara para cuando pueda necesitarse. Cuando se
halla casi enfriado, se poae en botellas. Tapese bien, y se
guarda en un paraje frio. Es menester no llenar cada botella
mA&s que en sus tres cuartas partes.

Ciiando quiera emplearse, se mezclara con la harina desti-
nada & hacer el pan, en la proporcién de una azumbre por
cada treinta y cuatro libras con agua, para comunicarle e!
suficiente grado de calor. Enlénces se le mezcla un poco de
harina en el centro de un puchero, 6 de una amasadera , ta-
pase herméticamente y se mantendra toda la noche & un con-
veniente grado de calor regular. A la mafiana se amasara
bien, y se dejara en reposo durante algunas*horas mas, para
gue fermente. Después de haber formado la pasta, es menes-
ter dejar pasar diez y ocho 6 veinte horas mas antes de me-
ter el pan en el horno.

Modo de hacer la levadura & la moda orisnlal.

Témese una taza délas de tomar café. llena de guisantes
machacados 6 quebrantados, y encima écheseles una azumbre
de agua hirviendo, y pongase esta mezcla durante toda la no-
che en un sitio caliente; a la mafana siguiente cl agua estara
cubierta de espuma. Asi se obtiene una buena levadura con
gue so pueden hacer dos panes de & cuatro libras.

Modo facil de conseroar la levadura.

La levadura puede conservarse durante musho tiempo, cu-
briendo de ella una tabla. Déjase secar dicha capa, y en se-
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guida se le da otra, la cual se deja secar de la misma manera,;
juego una tercera, y del mismo modo un cierto namero de
capas sucesivas, las cuales, cuando se hallan enteramente se-
cas, conservan su fuerza durante mucho tiempo. Siguiendo
otro método, se limpia de levadura basta que se adelgaza»
luego se pono en un pialo 6 en una fuente , y se empieza de
nuevo a limpiarla, frotandola con un cepillo blando, del modo
gue acabamos de decir. Durante esta operacién se vuelve la
levadura de arriba abajo , para quitarle el polvo, sin quitarle
el aire de que necesita para secarse. Con esta precaucion
puede continuarse hasta que tenga dos 6 tres pulgadas de es-
pesor. Entonces puede guardarse en buen estado en un vaso
de estafio 6 de hoja de lata. Cuando quiere emplearse para ha-
cer pan, se corta un pedazo y se hace disolver en agua ca-
liente.
Modo de hacer levadura ariilicial.

Héganse hervir patatas de la especie farindcea , hasta que
estén enteramente cocidas, méndense y pénganse en merme-
lada. Pongase la cantidad de agua caliente necesaria para que
la mermelada se reduzca & la consistencia de la levadura
comun de cerveza. Por cada libra de patatas afadanse dos
onzas de azlUcar so6lido 6 de melaza, y cuando la mezcla ha
adquirido el grado de calor que conviene, afiadase por cada li-
bra de patatas dos cucharadas de levadura, la cual se remueve
bien. Manténgase caliente, hasta que entre en fermentacion,
y pasado un diay medio puede ya emplearse. Con una libra
de patatas se hace una azumbre de levadura, la que puede
conservarse tres meses. Déjese el pan en reposo por espacio de
ocho horas antes de ponerlo & cocer.

Nota. En lugar de agua y azlcar se ha empleado para la
precedente receta cerveza, no amarga ni fuerte, en la misma
cantidad, y con un resultado , si no mas .sefialado, & lo mé-
nos igual, cuando no mas facil.

Utilidad del avellano comin para fabricar cerveza,

En los paises en que es rara la levadura, es costumbre to-
mar los renuevos de avellanos y entrelazarlos de modo que
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resulten llenos de rendijas, para ponerlos en infusién en la
levadura de cerveza en fermentacion. Cuélganse entonces
para secarlos, y cuando se quiere fabricar cerveza , se pone
uno en el mosto en lugar de levadura. En Italia se meten vi-
rutas en el vino turbio para clarificarlo, operacién que es obra
de un dia y medio.

Cémo se extrae la esencia de la malta para fabricacion de la
cerveza

Después de haber fabricado la cerveza, cuando el marco
estaya cocido, échese una pequefia cantidad de cal no en-
friada, condesd tres raices de rabano, por cuyo medio se
extrae de la malta cuanto le queda debuena calidad , y se per-
derd menor cantidad de la que en general se supone.

Modo de impedir que la cerveza se encrase.

Pénganse en un tonel 90 azumbre.s de cerveza que se agrie,
una azumbre de hez de cebada molida y suspendida en una
bolsa, y tApese herméticamente; la cerveza mejorara durante
lodo el tiempo que se vaya sacando para el consumo.

Modo de resiUuir su buena calidad a la cerveza agria.

Cuando la cerveza se ha vuelto agria, échese algunas con-
chas de ostras, blancas a fuerza de haber sido calcinadas, 6
un poco de creta fina. Estos ingredientes corrigen la acidez de
la cerveza, y la hardn mas fuerte y hermosa. Con todo, no
puede guardarse mucho tiempo después de esta operacion, de
lo contrario, se echaria & perder.

CAPITULO V

DESTILACION

Aparato econdmico para refrescar y condensar el aire.

Un vaso bajo y complanado, de seis piés de largo , y nueve
piés cuadrados de superficie, con igual cantidad de agua fria,
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tiene mayor fuerza refrigerante que una serpentina quedé
cinco vueltas en espiral, y de diez y ocho piés de largo, si por
medio de una pequefia bomba se retine el condensador al alam-
bique, el agua que sirve para condensar el aire quedara mas
tiempo fria.

Cémo se extrae la quinta esencia de los espirituosos.

Pruébese si el licor arde fuera sin despedir nada de hume-
dad. Como los espirituosos son masligerosque elagua, péngase
en el licor una bola de marfil,hueca. Cuanto mas ésta se hunda,
tanto més ligero serd aquel, y por consiguiente mas espiri-
tuoso.

Cémo se quita el gusto em;)iVetimaiico & los licores.

Removiendo con carbén de lefia un licor, se le quita el
gusto empireumatico; pero si se guarda luego en un tonel, hay
riesgo de que vuelva a adquirirlo.

Modo de mejorar el sabor y olor de los licores.

Mejérase el sabor y olor de los licores, destilando ocho on-
zas de los mismos en una onza de carbdn de lefia, reducido &
polvo.

Modo de mejorar el gusto del espiritu de malla.

Tomense tres onzas y media de carbdn de lefia, finamente
pulverizado , y cuatro y media de arroz molido, en una azum-
bre delicor, y déjese en reposo durante quince dias, remo-
viéndolo con frecuencia ; luego pasese el licor, y se le hallara
con poca diferencia el gusto del aguardiente.

Nota. Aunque el espiritu de malta no tiene uso entre nos-
otros, no obstante, no hemos querido pasar por alto estas in-
dicaciones , pues pueden aplicarse & otras sustancias espiri-
tuosas.

Procedimiento expeditivo para destilar el agua.

Atese una pieza de gasa 6 muselina en una olla de barro
barnizada, cuya boca sea bastante ancha para recibir una ca-
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carola en el acto de calentarla ; extiéndase encima de dicbo
lienzo yerba segada, yerbabuena , espliego U otra. Péngase
luego encima una cacerola caliente llena de ascuas encendi-
das, para que se caliente sin arder. De esta manera, como el
zumo que mana de las yerbas no puede subir y derramarse®
porque el fondo de la cacerola tapa la boca déla olla que tiene
debajo, y debe necesariamente bajar y saturar el agua del
fondo del recipiente, asi el agua se impregna fuertemente del
aceite esencial y de las sales de las plantas asi destiladas. Si se
quiere hacer un espirituoso, 6 componer alguna especie de
agua, basta echar en ella un poco de buen espiritu de vino
6 de! mejor aguardiente. Podra conservarse durante mucho
tiempo, y sera mejor que si se hubiese pasado el licor por el
alambique, pues este procedimiento les hace perder al>o de
su fuerza. Es menester cuidar que e! fuego no sea demasiado
intenso, para que no queme las yerbas , y hacer carbén para
mantener el fuego, el cual se regula y dirige, destapandolo y
tapandolo a menudo, segin se necesite aumentar 6 disminuir
el calor. Cuanto méas hondo es el puchero, tanto es mas fria la
temperatura, cuanto ménos vivo es el fuego al principio (salvo
elevarlo después gradualmente ), mas completa serd la desti-
lacion de! agua.

Las parles mas moviles y mas volatiles de las plantas, como
son las acuosas, oleosas, gomosas, resinbsas y salinas, de
seguro se dejan atraer hacia el agua mediante este procedi-
miento. Siendo el calor que se emplea bastante fuerte, se
rompen las fibras délas plantas, y algunas de estas contienen
bastante cantidad de aceite para que se vea sobrenadan en la
superficie del agua.

Las aguas medicinales asi confeccionadas, obran en nues-
tra economia con la misma fuerza y eficacia, y con virtudes
iguales & los vegetales que las componen ; combinan la mayor
parte de sus principios y vienen a ser la expresién de sju-
gos y un extracto de su sustancia. Y si «l misrr cierapo se
afiade aguardiente 4 estas aguas destilad. . ¢ obtiene una
composicién tan cargada de aceite y de sai, y un licor tan
bueno como puede proporcionarse, y eso por un procedi-
miento tan facil como poco dispendioso.

Es muy cierto que por medio de un procedimiento tan limi-
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tado , s6lo es posible obtener muy corta cantidad de agua des-
tilada; no obstante, se gana en fuerza lo que se pierde en
cantidad.

Estos licores pueden conservarse durante mucho tiempo,
teniéndolos bien tapados para preservarlos del contacto del
aire, y afadiéndoles una veintena parte de espiritu, para
conservarles mejor sus cualidades.

CAPITULO VI

Preparacion de m liquido para tefiir de varios colores el hueso
palo 6 marfil.

Témese vinagre blanco y fuerte en un vaso de vidrio, y
échense en él limaduras de cobre con un poco de vitriolo ro-
mano, de alumbre , y de verdegris. Déjense estos ingredien-
tes en infusion por espacio de siete dias; luego haganse hervir
en un vaso. Sumérjase en dicho vaso el hueso , marfil 6 ma-
dera, y estas diferentes sustancias lomaran el liquido, el cual
les dara un color verde. Si se desea otro color, como el colo-
rado, el azui, el amarillo, etc., so hace infundiren el vina-
gre un poco de alumbre, de palo campeche, 6 de otras sus-
tancias, segun el color que se quiera.

Arte de teTdrde negro, 6 de oiros colores, los guanies de piel.

Se da con prontitud diferentes colores alos guantes de piel,
con el procedimiento siguiente, el cual es muy sencillo. P6n-
ganse en infusién , por espacio de doce horas, azafran enagua
dulce , la cual se hace hervir. Miéntras se calienta, se cuece li-
geramente el extremo superior de los guantes, para impedir
gue la Untura se derrame por los lados, y se mojan con una
esponja 6 con un pincel blando, empapado en dicho liquido.
La cantidad de azafran y agua depende de la cantidad de tinte
que se necesita, y los diferentes grados de intensidad del co-



-

28 MANCAI PARA TODAS LAS ARTES.

lor. Una taza comdn de tomar café es suficiente para un par
de guantes.

Modo de dar un hermoso negro & la madera.

Pongase un poco de aceite de vitriolo en una corta cantidad
de agua, frétese con ella la madera, y entonces coléquese en
el fuego hasta que adquiera un hermoso color negro, y cuando
se haya brufido quedara muy hermoso.

Modo de dar a la madera un hermoso color rojo 6 de mahon.

Péngase en el fuego, en un vaso de vidrio, un pedazo cua-
drado de madera de platano, de una linea de espesor, en san-
gre de dragén, de las Canarias, molida y mezclada con aceite
de trementina, el palo poco & poco ird lomando el color aun
antes que el espiritu se haya volatilizado. Pasado mas do una
hora , sdquese el vaso del fuego, y déjese en reposo durante
toda la noche, la madera tomaréa el color de mahon, no sola-
mente en la superficie, sino hasta en su interior ; las fibras
mas densas quedan algo ménos coloridas, pero esto, en lugar
de perjudicar & la belleza de la madera, todavia la aumenta-
El color rojo puede ser mas 6 ménos fuerte, segln la cantidad
desangre de dragén, y segun el grado de digestion del liquido
6 la ebullicion mayor 6 menor. El palo de platano es el mejor
para este uso, porque se corta, se pule mas facilmente, por
ser blanco, y no muy duro, ni muy blando; presenta & mas
muy bellos nudos y venas que se cruzan, haciendo muy buen
efecto. Por esas cualidades, los que trabajan en mosaico y en
embutidos, hace mucho tiempo que han ensayado dar color &
dicha madera. Cuando la madera esté tefiida, es muy facil qui-
tar la porcion de sangre de dragén que quede pegada & la
superficie de la madera, por medio del espiritu de vino rec-
tificado. El espiritu de trementina hace dicha madera mas
compacta y mas susceptible de un hermoso brufiido.

Modo de hacer el color de Nankin.

Toémense partes iguales de bixa, de potasa comin y agua, y
péngase a hervir hasta que lodo quede disuelio. Esta mezcla
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producira un color rojo, bajo 6 de ante, que esta lan en boga
y que se vende con el nombre de tintura de nankin.

Coémo se tifie el afgqdon de un hermoso color de ante.

Héagase hervir el algodon 6 !a lana hilada en agua pura & fin
de limpiarlo ; retuérzase exprimiendo toda el agua ; sumér-
jase en una solucién de hierro disuello en acido vegetal, vuél-
vase a retorcer y luego métase en agua de cal a fin de que se
hinche; exprimase otra vez y pongase en una solucién de
engrudo; retuérzase por ultima vez, y luego devanese y podra
urdirse y tejerse para venderlo.

Modo de reemplazar las agallas para la Untura y la fabricacion
de tinta.

Las excrecencias de las raices de la cebada nueva pueden
sustituirse con mucha utilidad alas agallas.En Inglaterra seles
ha sustituido la pélvora para hacer tinte negro. Para lo mismo
es buena una decoccién de palo campeche de caparrosa y de
goma arébiga.

Procedimiento sencillo para teTdr de amarillo 6 verde.

La planta llamada gualdo 6 yerba tintorea, produce un her-
moso color amarillo para el algodén, lana, seda, lino, y es
de las que mas emplean los tintoreros. Los tejidos azules, me-
tidos en una decoccién de esta planta, loman un color verde.
Sus propiedades tintoreas residen en el tronco yen las ramas.
Cultivase en terrenos arenosos , pues las tierras crasas dismi-
nuyen su propiedad.

Modo de pintar de verde la madera.

Pongase & disolver verde gris en vinagre , 6 bien verde gris
cristalizado en agua, y pintese la madera con dicha soluciori
hasta que haya lomado el color.

9 — MANUAL DE ARTES.
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Modo &e tefiir el cuerno y la concha.

Antes de todo debe comprimirse ej cuerno que se quiere
tefiir entre dos planchas de suficiente anchura , como platillos
de balanzas U otros cualesquiera utensilios & propdsito.

Témense dos partes de cal viva y una de litargirio, y con
una legia de Jabén désele la consistencia de una pasta blanda,
péngase dicha pasta en todos aquellos puntos de la concha 6
cuerno, que no deben ser transparentes, y déjese de ponereo
estos Ultimos para que se asemeje mas a la concha de Carey;
dicha pasta debe quedar en el cuerno hasta que esté bien seca.
Después de quitada la pasta con un cepillo, debe parecer en
parte opaca y en parte transparente, lo mismo que la concha
de tortuga. Necesitase una cierta inventiva para arreglarla
pasta, de manera que forme una hermosa diversidad de pun-
tos transparentes de distintos tamafios y figuras que imiten a
la naturaleza. Se consigue mezclando un poco de yeso blanco
con un poco de pasta para debilitar su efecto en determinados
puntos, y producir manchas de un color oscuro rojizo. Cuando
estas manchas estan bien arregladas, en especial en ios bor-
des de las manchas oscuras, aumentan mucho la hermosura
del trabajo y la semejanza con la verdadera concha de Carey.

Modo de reemplazar el verde gris en el tinte negro.

Satdrense dos libras de vitriolo verde 6 cobrizo de sal alca-
lina muy fuerte. (Recomiéndase la potasa de América cuando
uno puede procurarsela.) El vitriolo debe ser de peso casi
igual & las cenizas secas. Es preciso hacer disolver de ante-
mano el vitriolo y las cenizas aparte. Cuando los ingredientes
estan mezclados y bien retnovidos, se dejan en reposo durante
algunas horas y se precipitan y se bajan. Después de haber
afiadido alguna solucion de cenizas, si la mezcla se halla satu-
rada, el agua, que se ve arriba del vaso, debe permanecer sin
color, de lo contrario presenta un color azul, y enténces se
echa alguna mayor cantidad de cenizas. No hay peligro en
gue se halle saturado algo mas ; pero debe tenerse cuidado en
ir echando muy poco & poco la solucién de las cenizas 4 la de
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vitriolo; de otro modo, la efervescencia que resultaria haria
derramarse el liquido. Dichas cuatro libras de vitriolo verde y
de las cenizas, tendran un peso casi igual & la misma canti-
dad de verde gris, y serd menester afiadirlas en diferentes
veces & los demas licores que componen la tintura como se
hace esto con el verde gris.

El negro producido por esta tintura de ningin modo puede
perjudicar &los tejidos, antes bien contribuira a conservarlos
suaves, en especial los sombreros; y es ademas uno de los mas
permanentes.

En cuanto a aquellos para los cuales se emplea el verde
gris, convendria tener siempre @ mano un vaso con una solu-
cion de vitriolo verde saturado, y otro con una solucion satu-
rada de cenizas para estar siempre en disposicion de efectuar
su mezcla en caso de necesidad, pues guardado por mucho
tiempo pierden de su bondad.

Otro equivalente del verde gris.

Tomese una medida de sal amoniaco de la mejor calidad , y
una cuarta parte proporcionalmente de acido muriatico, y
doce medidas de agua de fuente fria, mézclese bien todo,
y pongase la composicion en vasos de cobre de conveniente
capacidad, teniendo cosa de media pulgada de reborde héacia
el exterior para impedir que se derrame la composicion.
Remuévase bien la mezcla durante dos 6 tres horas hasta que
manifieste una apariencia azulada 6 verduzca. Enténces se
deja aln por algunas horas la composicion liasta que hoya
bien reposado, y que el agua se presente bien clara en los
bordes del vaso, lo que se efectuard mas 6 menos pronto,
segln sea la temperatura de la atmdsfera. Se decantara con
precaucion el agua en otro vaso , dejando en el fondo el sedi-
mento. Echese en un vaso de suficiente capacidad, y si la
composicién estd bien hecha, podra lavarse el color en el agua
para limpiarlo, y después de esto, separarse el agua del color
trasladandola & otro vaso. Entonces se saca e! color, 6 se arre-
gla en pedazos echandolo en moldes de figura y tamafio con-
venientes. En seguida se pondra en paraje caliente- Cuando el
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tinte esta bien seco, reducese facilmente & polvo 6 se deja &
pedacitos como se quiera. Enténces puede ya usarse.

1Nota Hacese mas clara esta composicion que el verde gris
hecho con planchas cortadas en capas delgadas por medio de
una solucién de mal vinagre, del cual uno no puede ya ser-
Airse Gtilmente.

CAPITULO VII

TINTA

Fabricacion de la tinta.

Toémense tres cuartillos de agua , y afddanse tres azumbres
devino blanco, quince onzas de nuez de agalla azul ligera-
mente quebrantada, déjese en reposo junto al fuego durante
seis dias, luego afiadasele seis onzas de caparrosa verde y
siete de goma arabiga pulverizada. Déjese todo junto al fuego
durante otros seis dias mas, removiéndolo con frecuencia.
Péasese el liquido al través de un lienzo fino. y poéngase en una
botella para hacer uso de ella cuando convenga.

Nota. El vinagre fortifica U color de ia Unta; péro echa a
perder las plumas. M. Prouet, autor inglés, dice que la mejor
tinta se hace con la infusién de agallas en agua pura, en la
cual se ha echado hierro ; y es muy cierto que asi se obtiene
muy buena tinta. Afiddese goma arabiga en proporcién con-
veniente.

Modo de hacer cineo azumbres de tinta bien negra.

Echese en una jarra de barro una libra de agallas de aiepo
ligeramente quebrantadas, afiadanse cinco azumbres de agua
clara casi hirviendo, déjese en reposo la mezcla durante
qguince dias en el hogar de !a cocina 6 a un fuego muy tem-
plado, afiddase en seguida cuatro onzas de caparrosa verde 0
de sulfato de hierro, cuatro onzas de serrin ¢ viruta de palo
campeche, una onza de alumbre, otra de azlcar piedra, cua-
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tro de goma ardbiga 6 del Senegal, déjese en reposo esta
composiciéon por espacio de doce dias mas & un fuego tem-
plado, la boca del vaso ligeramente tapada con un papel;
remuévanse bien los ingredientes con un palo dos veces al
dia en este intervalo, fillrese luego la tinta al través de un
lienzo, y péngase en botellas; tapese bien, y guardese para
el uso.

Esta tinta es muy buena. — Las mejores agallas son aque-
llas que tienen un color fuerte, que son pesadas, y que no
estan agujereadas.

Tinta éncarnada.

Tédmese un cuarteron del mejor palo Brasil, y redizcase a
raeduras; una onza de crémor de tartaro y otra de alumbre;
héganse hervir todos estos ingredientes en una azumbre de
agua clara hasta que se reduzca & la mitad. Entonces, cuando
se 61tre la tinta, miéntras aln esta caliente, afddase una onza
de goma arabiga con otra del mejor azlcar.

« Afadiéndole un poco de sal; se impide que se enmohezca.

Para impedir que la tinta forme moho.

Echense en una botella media docena de granos de cebada
molidos con goma arabiga. Si  quiere tener una tinta exce-
lente, es menester emplear vino blanco 6 de vinagre y agua
en lugar de agua sola.

Modo de hacer la tinta india.

Pénganse seis mechas encendidas en un plato de aceite,
suspéndase encima una tapadera concava de hierro 6 de estafio
que recoja el humo, y cuando se ha recogido suficiente can-
tidad de hollin, se quita poco & poco con una pluma en un
pedazo de pape!, y se mezcla con goma adragante hasta que la
composicién haya adquirido consistencia.

Nota. Cuanto més claro es el aceite, da mejor hollin, y
por lo mismo sale de mejor calidad la tinta.
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Modo de hacer la tinta de China.

Témense habichuelas negras secas, tuéstense y pulveri-
<iense , mézclense con agua de goma aradbiga y férmese una
pasta, exprimase bieny déjese secar.

Tinta equivalente & la india.

Hégase hervir en agua retazos de pergamino 6 de guantes
viejos hasta que llegue & formarse una cola, la cual, cuando
se ha enfriado, adquiere una consistencia gelatinosa. Entén-
ces, después de haberla ennegrecido eti un pialo de barro
teniéndolo encima de la llama de una vela, se mezcla con un
pincel de pelo de camello el hermoso negro de humo que se
ha obtenido por semejante medio con un poco de cola mien-
tras el plato esta aln caliente. Este negro no necesita molerse,
y produce la tinta de un color muy hermoso . la que se usa
también con el pincel, y es tan Irausparente como la mejor de
la India, de la cual es un equivalente, y puede prepararse
con facilidad cuando falta aquella.

Toémese las heces del vino de Oporto , haganse secar y tostar
afiddase un buen negro de marfil, huesos de cerezas ¢ de otra
fruta , tuéstense en un vaso tapado, y hagase carbén blando
econ lefia de sauce, muélase lodo junto y formese una pasta,
moon la que podrd componerse la mejor tinta de grabador.

Tinta indeleble.

La tinta comun puede borrarse por medio de &cido muria-
lico oxigenado, y de este conocimiento puede abusarse con
fines fraudulentos, por lo que no podemos dejar de recomen-
dar la composicion siguiente de una tinta enteramente indes-
tructible.

Hagase hervir una onza de palo del Brasil y tres onzas de
agallas en tres libras y media de agua , hasta que todo quede
reducido & treinta onzas. Echese esta decoccion miéntras adn
esta caliente en media onza de sulfato de hierro, 6 de vitriolo
marcial, un cuarto de onza de goma ardbiga y otra de azlcar
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blanco. Cuando estas sustancias estan disueltas, afiadesele una
solucion de una onza y un cuarto de afiil reducido a polvo
fino, en tres cuartos de onza de humo de imprenta bien puro,
disuelto de antemano en aguardiente de la mejor calidad.

La siguiente es ain mas sencilla :

Hagase hervir una onza de palo del Brasil en una libra de
agua, y media onza de alumbre, déjese que continué la ebu-
llicion hasta que la mezcla liquida quede reducida & ocho
onzas, entonces afidadase una onza de 6xido negro de manga-
neso, reducido & una extrema finura por medio de la tras-
fusion, y afiddase, para mezclarlo & la composicién, una
onza de goma arabiga.

Nota. La principal ventaja de esta tinta (cuya invencion
se atribuye a Schever), es el ser en parte tinta de grabador, y
como el 6xido negro de manganeso no lo atacan los &cidos,
como tampoco al negro de humo, y siendo el afil un polvo
ligero, no puede borrarse, sino frotando 6 lavando. pero no
por medio de alguna solucién. Con todo, no es esta tinla abso-
lutamente indeleble, ni iguala en virtud a la tinta indeleble
comun, la que puede usar&e en papel, en lienzo, seda, etc.

Tinla colorada indeleble para marcar la ropa.

Esta composicion, tan util, fué inventada por el ingenioso
doctor Smelte, el tltimo de este apellido de Edimburgo, hom-
bre muy instruido que al principio fué grabador en dicha ciu-
dad. Témase media onza de vermeilon y una dracma de acero,
redulzcase & polvo fino con aceite de linaza que tenga la con-
veniente consistencia. Esta composicion, no sélo es muy her-
mosa, sino que, segln experimentos, resiste a la accion de
los acidos y a los alcalis. Puede hacerse esta tinla de cual-
quiera otro color, sustituyendo al vermeilon otras materias

colorantes,
Ttnia simpatica ¢ invisible.
Héagase apagar cal viva en agua comun, y miénlras se enfria

afiddase oropimente rojo (lo que debe hacerse poniendo ceni-
zas debajo de! oropimente por espacio de un dia entero,)
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filtrese el liquido al través de un papel, y después guardese
el liquido en una botella bien tapada.

Cuando se escribe algo con esta Ultima tinta con una pluma
bien limpia, una vez lo escrito esté seco, se volvera iavisible;
pero lavandola con la primera agua, se volverd negro, y lo
mas admirable es que poniendo pedazos de papel y hasta una
plancha entre la escritura invisible y el segundo licor, no por
esto dejara de producir su efecto, y volvera negro el escrito,
penetrando el papel y la tabla, sin dejar en éstos ningun ras-
tro de su accion , cosa , en verdad, sorprendente.

Modo de hacer el eetuco 6 Unta perpélua de los antiguos para
escribir sobre piedra.

Esta tintase hace mezclando unas tres partes de pez resina
con una de negro de humo, el cual se incorpora mediante la
fusién de la pez en dicho negro. Empléase esta composicion
en su estado de fusién, empezando sefialandose en la piedra
las letras que luego se llenan. La composicién dura tanto como
la misma piedra, & menos que se haga grandes esfuerzos por
quitarla.

capitulo VIII

PAFEL.ESCRITURA

Modo de comunicar secretos por estrilo.

Entre las lineas de una carta que trate de negocios comunes
puede escribirse con sal amoniaco disuello en agua, 6 bien
con zumo de limén. En este escrito no puede leerse & ménos
que se pase antes por el calor del fuego ; sin embargo, no pasa
mucho tiempo sin que la accién del acido y la humedad hagan
legible lo que al principio estaba invisible.

Sise escribe con una solucién de alumbre, lo escrito sélo
se podra leer mojandolo con agua.

Puede escribirse con una yema de huevo ; pero cuando lo
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escrito se halla enteramente seco, es menester ennegrecer todo
el papel con tinta, y para leerlo el corresponsal ira secando
poco & poco la tinta.

Agua artificial para escritos secretos.

Témese caparrosa reducida & polvo muy fino, échese un
poco en un vasoy agua encima. Déjese luego en reposo mién-
tras que uno escribe en papel 6 pergamino, y lo escrito por
ningan medio sera visible, @ménos que se moje con agua asi
preparada. Se toma una azumbre de agua, se echa en ella una
onza de agallas pulverizadas, se mezcla bien y se pasa por un
lienzo. Pénese esle liquido en un plato bastante ancho, y se
pasa por él lo escrito; y para que se sospeche ménos el con-
tenido de la carta, puede escribirse de asuntos indiferentes
en la cara opuesta del papel 6 pergamino con tinta comun.

Otra.

Témese una vedija de lana y otra de un tejido del mismo
color, y disuélvase en agua impregnada de goma adraganle.
Escribiendo con este liquido, lo escrito quedara invisible, &
ménos de poner el papel al sol 6 & la luz de una bugia. La
razén de ello es que los rayos luminosos no pasan lo mismo
al través de las letras formadas con dicho liquido que de los
demas puntos del papel.

Modo de escribir secrelosen un pafiuelo.

Disuélvase alumbre en agua pura, y escribase en un pa-
fiuelo blanco; cuando estara seco lo escrito, quedara invisible;
pero cuando convenga leerlo, se mojard con agua pura, y el
pafiuelo aparecera mojado en lodos sus puntos ménos en los
escritos. Esta misma tinta es aplicable al papel, y también
para leerla debera mojarse.

Modo de escribir letras azules y encarnadas con una misma
pluma, tintay papel.

Témese cierta cantidad de nueces de litmus azul, ponganse
en tres cucharadas de agua extraida de un conducto en el
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cual se habra hecbo disolver una corta cantidad de goma ara-
biga, y cuando la mezcla habra estado en reposo durante una
bora, si se emplea para escribir, resultaran letras perfecta-
mente azules; mojese en seguida un pincel de crin en zumo
de limoén, y humedézcanse con este zumo algunos puntos
del papel. Déjese secar, escribase después con tinta azul en
donde se puso el zumo, y al punto las letras se volveran
encarnadas, al paso que en el resto del papel quedaran azules.

Modo de escribir con difereMes colores en un mismo papel en
zumo de violeta.

Mojese un pincel de pelo de camello en espiritu de vitriolo
disuello, 6 en otro cualquier &cido, pasese por algunos punios
del papel, y cuando esté seco escribase encima con una pluma
embebida de zumo de violeta, y lo escrito tomara un hermoso
encarnado. Escribiendo en otros puntos con zumo puro de
violeta, saldrd un color violado tirando a azul. Pasando en
otra parte del papel una solucién alcalina, como, por ejemplo,
sal de absinto disuelto en agua, y escribiendo .en esta parte
cuando esta seca, con el mismo zumo de violeta resultara un
hermoso verde ; si con el mismo zumo se escribe encima de
tintura de acero, el color resultante serd negro; si se pasa lo
escrito por el fuego, se vuelve amarillo.

Modo de escribir & oscuras lo mismo que con luz.

Escribase con un pincel en una plancha de marfil que tenga
las lineas sefialadas con un alfiler 6 un punzén , y se percibi-
ran con el extremo del pincel.

Modo de hacer letras doradas en papel y para adorno.

Pulvericese goma amoniacal, y disuélvase en agua, impreg-
nada de antemano, de un poco de goma arabiga y de zumo de
ajo. La goma disueita en agua no forma un fluido trasparente,
sino que le da una apariencia lechosa. Con el liquido asi pre-
parado , se traza con el pincel 6con la pluma, en papel 6 per-
gamino, figuras 6 letras de oro que se quieran grabar, Déjase
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secar el papel, y eolénces, 6 algin lierapo después, se sopla
encima, hasta que se vuelva himedo, y en el mismo instante
se aplican las hojas de oro cortadas, de modo que se econo-
mice la mayor cantidad posible en los puntos en que se han
trazado las letras; apriétanse suavemente con una bala de im-
presores, hecha de algodén, 6 de cuero blando. Cuando el
papel se ha secado. lo que se efectiia al cabo de algun tiempo,
6 mediante un calor suave, se cepilla con un pincel muy
blando , se quita el oro sobrante que cubre los intersticios de
las lineas del dibujo, y asi los trazos mas delgados, como los
mas gruesos, se presentaran dorados.

Procedimiento facil para copiar cartas sin escribir y sin
maquina.

Péngase un poco de azlcar en la tinta comun , si con esta
se escribe en papel con cola, como se acostumbra. Si se quiere
sacar una copia , témese papel sin cola y un poco humedo,
el cual se aplica encima de lo escrito, y pasando ligeramente
por él una plancha de las de planchar lienzo, regularmente
calentada , y al punto quedara sacada la copia.

Modo de hacer duradera la escritura.

Disuélvase goma arabiga en agua, afiadase negro de marfil
bien molido , y escribase con este liquido. Los acidos no ten-
dran accion alguna en este escrito, y si se quiere que nada
pueda en él el agua caliente , cubrase con una clara de huevo
clarificada.

Modo de impedir que abran las cartas.

Hanse imaginado diferentes medios para abrir las cartas que
no estan selladas mas que con oblea, pero la siguiente com-
posicion imposibilita absolutamente el que nadie las abra. To6-
mese harina de haba en polvo fino, afiddasele clara de huevo
bien batida y vuelta enteramente liquida. Hagase con esta
mezcla una pasta, y péngase la cantidad necesaria para cera
rar la caria. Después de cerrada, apliquese el puntode la pasta
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en el lubode una tetera de agua hirviendo, y esto la pondra
tan fuerte, que no se podra abrir la carta sin rasgarla.

Modo do horrar lo escrito.

Cuando la escritura es reciente, puede quitarse completa-
mente por medio del &cido muriatico oxigenado (concentrado
y en solucidn). El papel debe humedecerse varias veces con el
acido, pero es menester lavarlo inmediatamente con blanco
de cal, & fin de neutralizar el acido que pudiera quedar ain en
el papel, y que lo debilitaria mucho. Pero si la escritura fuese
de alglin tiempo, esta circunstancia pudiera oponerse al in-
dicado procedimiento, Y entdneos convendria lavar el papel
con sulluro de amoniaco antes de aplicar el acido muria-
(tjico oxigenado. La operacion deberd hacerse con un pincel

e crin.

Modo di hacer legible un escrito alterado.

La experiencia ha confirmado que el mejor modo de hacer
legible un escrito alterado, consiste en cubrir las letras de
alcali gaseoso inflamable, al que se afade acido mineral
disuello. La aplicacién de este liquido en las letras cambia de
repente su color en un azul oscuro muy marcado, y en extre-
mo hermoso. Lo mismo se logra con la aplicacién del prusiato
de potasa. Para que el color no se derrame, lo que destruiria
el efecto de este procedimiento, peglese debajo un pergamino
humedecido.

El pergamino seco perjudicaria muchisimo a la claridad de
las letras. Es menester empezar por aplicar el alcali, y hacer
luego una segunda aplicacion del 4cido disuelto. El procedi-
miento que se ha reconocido como el mas seguro, es poner
ligeramente el alcali con una pluma, siguiendo el perfil de
las letras, y luego recargar las letras con una capa de acido
disuello, con una pluma 6 un palito terminado en punta ro-
ma. Aunque el alcali no produzca un cambio sensible de co-
lor en las letras, en el instante de la aplicacion del acido, cada
una adquiere un color azul, que tiene toda su viveza, y es
mucho mas visible que lo fué éantes de la opei acion. Apii-
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guese entdnces con cuidado la punta de un pliego de papel de
estraza junto & las letras, de modo que se embeba el sobrante
del liquido, y asi se evitara manchar en gran parle el perga-
mino , pues es esta materia sobrante la que, absorbiendo una
porcidon de Sa materia colorante de las letras, hace el efecto
de una tintura en lodo cuanto loca. Es menester que el papel
de estraza no llegue & tocarlas letras, puesla humedad
ablanda la pasta colorante, y entonces pudiera quitarse facil-
mente. El 4cido que principalmente se emplea, es el &cido
marino, pero lo mismo puede emplearse el acido vilridlico 6
el nitrato. Es raeneSiter disolverlos , de manera que no puedan
corroer el pergamino. Con esta precaucion parece no ser de
mucha importancia la fuerza del acido.

Para hacer que reaparezca una escritura antigua medio
borrada.

Pénganse a hervir agallas en vino, y empapese una esponja
en este liquido, la cual se pasa en seguida por las lineas de la
escritura; por este medio las letras que fueran casi indesci-
frables, reaparecen tan frescas como si fueran recientes.

Modo de dorarlas letras en pergamino™ 6 papel.

Las letras pueden dorarse de tres maneras; primero, mez-
clando un poco de cola con tinta, y se trazan las letras como
de costumbre. Cuando esta hecho, se obtiene cierto grado de
adherencia soplando encima, y al puntose le aplican las hojas
de oro. y con una ligera presion légrase que queden adheri-
das. El segundo medio consiste en moler un poco de triba-
yalde, y con él se trazan las letras con un pincel. Cuando la
mezcla esta casi seca, se aplican encima las hojillas de oro, y
se brufie. Lograse el mismo efecto, mezclando un poco de
polvos de oro con cola y trazando las letras con un pincel.

Utilidad de los polvos de piedra pémezy del sandaraque.
La goma de sandaraque pulverizada y pasada por tamiz, es

un preservativo excelente para que la tinta no cale el papel
después de haberse rascado lo escrito.
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Otro procedimiento.

Hueso dejibia , bien seco, una onza ; resina de superior ca-
lidad, una onza ; igual cantidad de alumbre quemado; todo
bien amalgamado , forma unos polvos de piedra pooiez muy
buenos, que igualan, si no aventajan , & los que se compran.

Modo de copiar exactamente las inscripciones.

En primer lugar, es menester lavar bien la piedra, 6 la
materia en que se halla la inscripcién, Juego se le pasa una
bala con tinta de imprenta. Se tienen ya humedecidos uno 6
mas pliegos de papel de dimensiones proporcionadas & las de
la inscripcion, se efitienden encima de la piedra, y se hace la
impresion, ya sea golpeando con una pequefia bala de impri-
mir, ya con la mano. ya con un cepillo.

De este modo pueden sacarse basta tres 6 cuatro copias, y
aun la cuarta suele ser la mas perfecta ; los caractéres de la
inscripcion en el papel salen invertidos, pero puede leerse po-
niendo ei papel al reves y al trasluz. Si la inscripcion esen re-
lieve , las letras resultan negras, y si forman hueco , tas letras
guedan blancas y el fondo negro.

CAPITULO IX

Modo de hacer papel transparente para dibujo.

El papel transparente para dibujo se hace, tomando un lienzo
de seda muy fino, 6 bien otro papel, frotase una de sus caras
con una sustancia suave, a la cual se mezcla igual cantidad
de aceite de trementina. Después de haber permanecido sus-
pendida y seca esta composicion , puede emplearse al cabo de
algunos dias. Trasladase esta materia transparente encima de
algun dibujo 6 grabado. y con un pincel de mina de plomo
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cortado en punta, tracense exactaoiente los contornos, de
modo que queden sefialados al través del papel. Si se quieren
trazar las lineas con mas fuerza y de un modo mas duradero,
mézclese Untay piel de buey, y & beneficio de esta mezcla se
adheriran & la superficie dada de aceite.

Modo de copiar estampas 6 dibujos al trasluz.

Esta Operacion, que llaman estarcir, puede efectuarse de
dos maneras distintas. La primera consiste en poner de llano
un dibujo, etc., en un vidrio, con un papel delgado encima
cuando el lapiz puede seguir los lineamentos de que apare-
cen al trave.s del vidrio. El segundo procedimiento consiste en
un marco que abarca un vidrio cuadrado, puesto encima de
dos piés 0 sustentaculos. Sobre é! se extiende el papel lo mis-
mo que hemos dicho mas arriba. Colécase una vela detras dei
vidrio y se trazan los lineamientos, pudiendo en este procedi-
miento emplear pluma y tinta, lo que es imposible en el pri-
mero.

Modo de servirse del papel.

Se loma un pedazo de papel, de dimensiones convenien-
tes, y se frota en todos los punios de la cara inferior con
lapiz 6 plombagina, reducido & polvo, hasta que la superficie
dificilmente pueda manchar los dedos. Extiéndase encima del
dibujo un papel blanco, que se aplica encima del que esta en-
negrecido con los polvos de lapiz 6 plombagina, y Gnanse
fuertemente entre si. por medio de alfileres puestos en las
puntas del papel. Empiézase 4 trazar los contornos con un
punzoén un poco romo, apretando hasta cierto punto , de modo
gue el lapiz pase al papel bianco, precisamente en aquellos
puntos por los cuales ha pasado el punzén encima del dibujo.
Luego después se repasan los lineamentos con lapiz y se qui-
tan las manchas con miga de pan.

Modo de copiar dibujos, grabados, ele., con materias fijas en los
objetos.

Frotese bien y de una manera igual un pedazo de papel del-
gado con manteca fresca; y después de liaberla hecho secar
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al fuego, déselauna capa (le lapiz, 6 de carmin, de humo de
imprenta , 6 de otro color, en ia cara opuesta a la que se ha
untado con manteca. Si la operacion ha salido bien , de ma-
nera que el color no se adhiera & ninguna materia que luego
se pase por encima, se da una capa de color en el papel
blanco, se pone el grabado encima, y se van trazando al tra-
vés lod delineamientos con un punzon , del modo indicado en
el articulo precedente.

Coémo se traslada un dibujo en vermellon.

Mézclese el color con aceite de linaza, pero que tenga sufi-!-
cienle liquidez para correr de un cabo & otro de la pluma que
ha deservir, para trazar exactamente los delineamientos del
grabado; enlénces mojese el reverso y apliquese por la cara
inlerior del papel blanco, claro y seco; péngase otro papel
encima del reverso, frotese en seguida y apriétese suave-
mente, hasta que se crea que las lineas encarnadas se han
trasladado completamente del grabado al papel.

Papel transparente.

Témese un papel fino, y con una buena pluma extiéndase
en ambas caras una ligera capa de resina, disuelta en espiritu
de vino. Preparado asi el papel, puede destinarse & cualquiera
de los usos para los que se emplea papel transparente.

‘

Modo de copiar un dibujo.

Lavese la superficie de un vidrio llano y liso con una solu-
cién de goma ardbiga en agua, en la que se ha echado una
corla cantidad de vinagre; 65si se quiere, méjese simplemente
la superficie con una clara de huevo. Asi que el vidrio esté
seco, péngase encima del dibujo que se quiere copiar, pero
de modo que esté en contacto con él lacara del vidrio no la-
vada, y con un lapicero y lapiz encarnado siganse ligeramente
los contornos 6 figuras que quieran copiarse. Téngase preve-
nido un pliego de papel suficientemente humedecido, péngase
encima 'el l1apiz que sirve para dibujar, y apretando con fuerza
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«n el vidrio, al quitar el papel antes que la clara de huevo li-
quida se haya otra vez disaelto, y el dibujo quedara trasla-
dado del vidrio al papel.

Modo facil de sacar una copia.

Toémese un pedazo de asta transparente, como la que sirve
para construccion de faroles, pongase encima dei dibujo que
se quiera copiar, luego cépiese en él hasta los rasgos del di-
bujo que se crea necesario, con una pluma de cuervo y tinta
indiana. Cuando se baya secado, soplese tres 6 cuatro veces
encima de la superficie del asta en que se han trazado los ras-
gos, y pongase inmediatamente encima de uu papel blanco
himedo, de modo que la cara del dibujo vaya & la parle infe-
rior. Eiitdnces apriétese fuertemente encima con la palma de
la mano, y el dibujo quedara adherido al papel, y el asta
-quedard clara.

Cémo se hace un espejo para dibujar.

Hégase un caballete de suficiente tamafio, de modo que
pueda colocarse en él un ancho vidrio blanco, liso y llano, y
que la parte inferior de dicho vidrio descanse en un reborde.
Fijese por medio de unos goznes encima de un cajoncillo de la
misma dimensién, el cual tendra diferentes compartimientos
para las plumas, tinta, papel y demés enseres del dibujante;
en la parle superior del caballete se fijan dos cordeles para
que lo sostengan 4 la altura que sejuzgue conveniente.

El modo de usar el caballete es como sigue: extiéndese en
el vidrio el dibujo 6 grabado que se quiere copiar, y con
oblea, se fija un pliego de papel blanco. Durante el dia se
monta el caballete en frente de una ventana, y se pone el di-
bujo detras del vidrio & la altura que convenga ; y si se hace
el dibujo de noche, se coloca una vela detras del vidrio, con lo
que, al trasluz, se distinguen perfectamente los contornos del
dibujo, el cual puede copiarse con la pluma, siguiendo exac-
tamente todos los contornos. Si el objeto que se quiere copiar
es solido, se colocara detras del espejo; se fija el papel en el
caballete, se pone la vela de modo que proyecte la sombra

10— MANUAL DE ARTES.
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del objeto que quiere copiarse en el espejo, y facilmente se
podran trazar sus formas con la pluma 6 con el lapiz, y des-
pués se da la luz al objeto, de modo que se vea bien sin el
espejo.

capitulo X

TINTURA.—MANEJO DE LOS COLORES

Regla para pintar las estancias.

Muélase rojo de plomo con aceite de linaza, y férmese no
mas que una capa muy ligera, pues este color sélo debe ser
la primera, 6 una preparacion para la primera capa de color.
Después que se ha empleado, se pone encima un poco de aceite,
pronto a secarse.

Coémo se prepara el aceite secante.

Ponganse dos azumbres de aceite de linaza en un lebrillo,
con una azumbre de tierra sombra quemada , y hagase hervir
poco a poco por espacio de dos horas. Hagase esto fuera de la
habitacién , para no pegar fuego a la casa. Cuando esta mezcla
ha estado en reposo, puede ya hacerse uso de ella. Se saca
por decantacion, y se mezcla con albayalde.

Para la segunda capa.

Toémese una porcion de albayalde , é igual cantidad en vo-
ldmen de blanco de Espafia. Mézclense estos ingredientes con
bastante fuerza en aceite de linaza. Cuando queramos em-
plearlos, afladiremos aceite de pintory una corta cantidad de
aceite de trementina, pero no se extienda hasta que la pri-
mera capa esté bien seca.

Modo de preparar el color azul en el verde gris.

Toémese sal amoniaco y verde gris, seis onzas de cada uno,
mézclense bien con agua de tartaro, para hacer una cola. P6n-
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gase en una redoma y tapele bien. Déjese en reposo durante
algunos dias, y se tendra un hermoso color azul.

Pintura de color de plomo para conservar el hierro.

Témese una certa cantidad de litargirio comin, y péngase
a la lumbre en un cazo. Cuando esté c.aliente , échesele enci-
ma un poco de flor de az-uTre, el cual inraedialamente le co-
municara un color negruzco, y molido en aceite formard un
color plomizo subido. Este color le seca muy pronto, y ad-
quiere una dureza notable , resistiendo & las intemperies me-
jor que otro cualquiera color de plomo.

Modo de preparar un equivalente poco dispendioso para la pin-
tura al 6leo, tan duradero como esta, y sin mal olor.

Toémese leche cuajada fresca , la cual se molerd en un le-
brillo'é en almirez, con una espatula. Hecha esta operacion,
poéngase en una olla, con una cantidad igual de cal bien apa-
gada , y hecha bastante espesa para poder amasarse. Remué-
vase bien la mezcla, sin afadir nada de agua, y muy pronto
se obtiene un liquido blanco, el cual puede aplicarse con
tanta facilidad como el barniz, y que se seca muy pronto”
pero es preciso emplearlo en el mismo dia, pues al dia si-
guiente hubiérase condensado demasiado.

E! ocre, el bol de Armenia , y los colores que ligan con la
cal, pueden mezclarse con ella, segin el color que quiera
darse & la madera; pero afiadiendo un color & la mezcla pri-
mera , debe tenerse cuidado que haya sélo muy poca cantidad
de agua, pues de otro modo fuera muy poco duradera la pin-
tura.

Después de haber dado de esta dos capas, pueden pulirse
con un retazo de pafio U otro tejido de lana, de manera que
resulte tan brillante como el barniz. Es muy cierto que nin-
guna especie de pintura hay que sea tan poco dispendiosa,
pero ademas tiene otros ventajas. Pueden darse dos capas en
un mismo dia, y pulirlas, puesto que se secan con mucha
prontitud y no tienen mal olor. Si se quiere que esta compo-
sicion resulte mas solida, en los parajes expuestos a la hume-
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dad, después que dicha pintura se ha pulido bien, puede
darsele encima un bafio de clara de huevo, y esta precaucién
ie comunica una solidez igual & la de la pintura al ¢éleo.

Color negro, poco costoso, compuesto de sustancias térreas y
minerales.

Témese marga petrosa azulada, la cual se encuentra en las
minas de cobre, de estafio, de plomo, piedra ferruginosa en
cantidades iguales; hermosa marga de color azul apizarrado,
y ocre, y muélase hasta que quede reducido & polvo muy fino
4 una determinada cantidad de materias que acabo de indi-
car. Luego de haberlas mezclado, afiddase humo de imprenta
en la proporcién de una octava parte de su peso; es decir,
gue la mezcla se componga de siete octavas partes de sustan-
cias térreas y minerales, y la octava parle restante de humo
de imprenta, Deahi resulta un colornegro deuna cualidad ex-
celente para la madera, el hierroy el lienzo basto, U otras
cualesquiera materias susceptibles de pintarse. Pero cuando
quiere servirse de esta pintura, debe también molerse, como
se practica con los demas colores al 6leo, del modo que lo
hacen los que venden colores preparados y los pintores. Se
elegira de preferencia el aceite hervido. Cuando esté la mez-
cla bien hecha, y el color habrd adquirido aquel grado de
perfeccion que deben tener generalmente-toda especie de co-
lores, podrd emplearse en lo que se quiera. En vez del humo
de imprenta, puede echarse mano del negro de marfil, aunque
en poca cantidad.

Cémo se hace el color oscuro.

Témese muriato de cobre verde, disuelto en unas diez par-
tes de aguapura 6 destilada. Echese entdnces prusiato de
cal hasta que el todo se haya precipitado. En seguida lavese
bien el prusiato de cobre en agua fria ; filtrese la composi-
cion y hagase secar en el fuego.

Modo de preparar el amarillo de Napoles.

Es muy conocido el color que se vende con el nombre de
amarillo de Napoles. Con mucha irecuencia se engafa a los
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compradores diciéndoles que esta sustancia la produce e!
monte Vesubio ; sin embargo, actualmente es conocida por
producto artificial. Compdéoese de las sustancias siguientes;
De antimonio una libra; de plomo, libra y media; media
onza de alumbre” é igual cantidad de sal comudn. El antimo-
nio y el plomo deben haberse calcinado juntos, y después se
afiaden los demas ingredientes, y luego se funde todo en
una segunda calcinacion.

Otro método.

Para obtener ese mismo color ldmense una libra de alba-
yalcie, tres onzas de antimonio diaforético ; de alumbre y de
sal amoniaco una onza de cada cosa. Todo ello se muele
junto y en seco en una piedra a proposito para moler colo-
res. Entonces se coloca en un crisol destapado y se expone &
un fuego lento, después de lo cual este se aumenta durante
algun tiempo , y finalmente se hace calentar la composicién
por espacio de tres horas a una temperatura suficiente para
qgue el crisol se vuelva rojo. Enténces es cuando adquiere
un hermoso color amarillo. Si se quiere que se asemeje mas
al color del oro, se afiade & los demas ingredientes mayor
cantidad de antimonio diaforético y de sal amoniaco.

Es muy probable que en lugar del antimonio diaforético
pudiéramos valernos de cal gris de antimonio.

Procedimiento de que se sirve Mr. liooghen para componer
un color que imita el antiguo estilo de los griegos.

Péngase en un vaso de tierra barnizada cuatro onzas y
media de goma ardbiga y media azumbre de agua fria de
fuente. Cuando la goma esta disuelta, afiddase siete onzas de
goma mastica bien lavada, seca 'y molida muy fina. Pongase
a un fuego lento un vaso de tierra que contenga el agua de
goma y la goma mastica. Remuévase continuamente y batase
el todo bien con una cuchara & fin de que la goma mastica
quede disuelta. Cuando la composicién ha hervido suficiente-
mente, pierde su transparencia, sevuelveopacay formaa modo
de una pasta. Asi que hivllegado & semejante estado, y que
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el agua de goma y laasUca hierve enteramente, sin quitarlos
mH fuego se afiaden cinco onzas de cera blanca reducida a
pedacilos. Quitase la espuma y se balen estos diversos inp
gredientes hasta que la cera quede derretida y haya her-
vido.

Entonces quitese del fuego la composicién, pues si hirviese
mas de lo que debe, la cera se endureceria y no podria mez-
clarse bienconelagua. Cuando se ha quitadodelfuego la com-
posicién y se ha echado en un vaso barnizado, es menester
batirla muy recio y miéntras esta caliente, aunque no cuando
hierve , y mezclarle por grados una azumbre de agua fria de
fuente. Sacase entonces la composicion desde que se ve es-
pumar alguna inmundicia de la goma mastica, y se embote-
lla. Si estd bien elaborada, debe presentar el aspecto de la
crema, y los colores que se le han mezclado deben ser tan
suaves como el aceite.

El modo de usar esta composicion consiste en mezclar con
efla, en una paleta de barro, colores pulverizados de la clase
de aquellos que se emplean en ia pintura al 6leo, y en las
proporciones necesarias para dar & dichos colores una consis-
tencia igual 4 los de la pintura. Los colores mezclados con
esta composicién pueden obtenerse claros 6 espesos, segun el
empleo 6 el objeto & que se destinan. Bajo ese respecto, es
esta composicion de la mayor utilidad siempre que se necesita
una e-specie de colorido transparente, pero lo mejor es aplicar
dichos colores después de liaberles dado un cierto espesor,
-para lo cual se emplea el pincel del mismo modo que si se
aplicaban materias colorantes, y se emplean los mismos pin-
celes para la pintura al 6leo. Si los colores han sido molidos
mn seco, después de haberlos mezclado a la composicion,
puede servirse de cdlos después de haber echado encima
un poco de agua, cuando se nota que se secan. Cuando nos
servimos de esta composicién para pintar, ios colores se con-
funden sin dificultad. Cuando estdn himedos, y 4un cuando
estén secos, pueden ios colores facilmente unirse por medio
de un pincel y de una pequefia cantidad de agua. Cuando la
pintura queda terminada, pénese un poco de cera blanca en
un vaso barnizado y en un fuego lento, y cuando se halla
derretida, pero que aun no hierve, se vuelve & cubrir la pin-
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tura de cera con un pincel basto. Guando se ha enfriado, se
toma una plancha de hierro como las que sirven para aplan-
char la ropa, se calienta moderadamente, se pasa Antes por
un pafio himedo para enfriarla algin tanto, y luego se pasa
por encima de la cera.

El color solamente se deja percibir como al través de una
nube hasta que la cera se ha enfriado perfectamente; como
también, cualquiera que sea el color que seaplique, es menes-
ter que se haya enfriado del lodo; y si entébnces no aparece
bastante claro, es menester mantenerla junto al fuego a bas-
tante distancia para que se derrita tan sélo con lentitud, 6 bien
se hace derretir la cera aproximandola & una plancha calien-
te, también & distancia conveniente, para que se efectle poco
3 poco la fusién, sobre todo en aquellos puntos que lieneu
bastante transparencia ni lustre ; porque cuanto mayor es el
cuidado que se tiene en la aplicacion del calor, mayor brillo
y transparencia adquiere el color. La aplicacion de un color
sobrado fuerte produciria un efecto contrario, y la accion
demasiado prolongada del calor atraerla demasiado la cera &
la superficie de la pintura y la acribillaria. Si la capa de cera
extendida sobre la pintura, cuando esta terminada, pareciese
desigual on algunos puntos, pudiera remediarse pasandole la
plancha ligeramente conforme se ha dicho ya , é bien rascan-
do un poco la cera con un cuchillo ; y si un calor demasiado
fuerte 6 prolongado produjese burbujas en la superficie , en-
tonces se hacen (lesaparecer también con pasar ligeramente por
ellasuna plancha caliente. También pudieran remediarse lodos
estos defectos pasando por encima de la superficie de la cera
algun cuerpo sélido, el que quitaria todas sus desigualdades.

Cuando la pintura se ha enfriado, se frota con un lienzo
fino. De esta suerte pueden ejecutarse pinturas en madera, en
lienzo, etc. Tocante & la madera, empiézase apoyandola en
otros pedazos colocados detrés & través de las venas de made-
ra para impedir que se hornee. El yeso de Paris no requiere
otra preparacién que una mezcla de media linea de espesor de
un poco de yeso lino de Paris en polvo con agua fria. Empié-
cese haciendo un borde de cera amarilla en un espejo, de la
forma y densidad que quiera darse al yeso, y se aplica la mez-
cla en el espejo. Guando esta seco, se quita y se tiene una su-

SAt ea-vTXrp;
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perficienmy lisa para aplicar la pintura. Pero lo mejores,
cuando se trata de madera o lienzo, un tinte algo gris mez-
clado con la misma composicion de goma arabiga , goma mas-
tica y cera con el mismo color que hemos indicado més arriba,
antes que se haya empezado el dibujo, & fin de cubrir las &
nas de la madera 6 los hilos del lienzo. Puédese también apli-
car el color del mismo modo, empleando Unicamente agua
gomada 6 goma mastica , preparada del modo que el masticO'
y lacera, aunque en lugar de emplear siete onzas de goma
mastica y de afiadir cinco de cera, cuando hierve se mezcla
una libra de goma mastica con el agua gomada, preparada
del modo que queda indicado en la primera parte de esta re-
ceta. Cuando se ha puesto al fuego esta mezcla, que ya ha
hervido lo suficiente y se ha debatido bien, déjase enfriar y
con ella se mezclan tres cuartillos de agua fria de fuente, la
cual se remueve y luego se pasa & otro vaso. Igualmente pue-
de emplearse esta pintura con cera sola disueita en agua go-
mada del modo siguiente: Toémause tres cuartillos de agua
fria de fuente con cuatro onzas y media de goma arabiga;
échase lodo en un vaso barnizado, y cuando la goma esta di-
suelta, se afiaden ocho onzas de cera blanca, se pone el vaso
de barro con el agua gomada y la cera en fuego léalo, y se re-
mueve ia mezcla hasta que la cera quede disueita y haya her-
vido durante algunos minutos. Entdnces se saca del fuego y
se traslada & otro vaso 6 molde, por temor de que la cera que
guedase en un vaso de barro caliente no se volviese dema-
siado dura: béatese el agua gomada y la cera hasta que se
halle enteramente fri6. Si hubiese s6lo una pequefia propor-
cién de agua en comparacién de la goma y de lacera, seria
menester, ai mezclar la composicion con los colores, mezclar
igualmente un poco de agua. Si la composicion estuviese he-
cha de modo que los ingredientes estuviesen propenso”™a se-
pararse de la bolella, fuera necesario antes de emplearlos sa-
cudir Ho poco la botella a fin de que se mezclasen.

Como S3 limpian las pinturas al éleo.

Cuando la pintura a! 6leo estdahumada 6 muy sucia, tdmese
orines en que se haya disuelto sal comun, frétese la pintura
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con un pafio de lana empapado con esa mezcla hasta que se
ponga del todo clara. Entonces limpiese con una esponja em-
papada en agua pura: déjase enjugar y se frota con una es-
ponja bien limpia.

Modo do sacar copia en un inslanle de un grabado 6pintura.

Hégase agua de jabdn 6 de alumbre, y méjese en ella un
pafio 6 un papel, extiéndase el uno y el otro encima del gra-
bado 6 del cuadro, y pasese una vez bajo la prensa de lami-
nas; entoneos al volverlo de la otra cara para quitarlo, tendréis
una hermosa copia do lo que se haya puesto debajo del papel.

Modo de limpiar y blanquear las laminas y grabados.

Llénese hasta la mitad una redoma de vidrio con una mez-
cla compuesta de una parte de 6xido rojo de plomo, 6 de mi-
nio y de tres partes de acido muriatico : tapese la botella con
un tapén de vidrio y péngase en un paraje fresco que no esté
expuesto 4 la luz. De ahf resultard un cierto grado de calor
gue indicard haberse formado las nuevas combinaciones. El
oxido de plomo abandona una porcién muy considerabie de
su oxigeno, el cual queda combinado con el liquido, y este
adquiere un hermoso color dorado y el olor del &cido mu-
riatico oxigenado. Este 4cido tiene en disolucién una corta
cantidad de plomo, lo que de ninglin modo puede perjudicar
su efecto. Es menester que la botella sea de un vidrio muy
recio, y el tapdn esté bien metido, para que la elasticidad del
gas que se desprende no le haga estallar. Cuando se quiera
emplear este liquido asi preparado, témase un vidrio plano
de forma cuadrada, y formais en él una especie de borde de
cera blanca al rededor de sus extremos, de unas dos pulgadas
de altura en todos sentidos; asi se hace una especie de molde
en el cual se coloca la estampa. Echase encima un poco de
orines frescos, 6 de agua en que se haya disuello cierta canti-
dad de hiel de buey. Tres 6 cuatro dias después se sacan los
liquidos que se han empleado, y se les suslili/ye agua calien-
te, la cual se renueva cada tres ¢ cuatro horis hasta que re-
sulte perfectamente clara. Cuando las materias que han
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manchado la lamina son de color resinoso, cosa que algunas
veces suele acontecer, moéjense un poco en alcohol, luego
hagase escurrir toda su humedad , y échese encima del gra-
bado el liquido del &cido muriatico oxigenado hecho con el
minio, coloqliese encima de los bordes de cera otro vidrio de
iguales dimensiones que el que esta encima, para que no mo-
leste tanto el olor del &cido muriatico oxigenado ; y al punto
se vera que las laminas, por amarillentas que estén, recob.>'a-
ran su primitiva blancura. Una ¢ dos horas son suficientes
para producir este resultado. Euténces, arrojese el acido, la-
vese con agua pura diferentes veces , y pongase a secaral sol.

Modo de hacer las medias Unias.

Las medias tintas se hacen del modo siguiente: Se toma una
plancha de cobre bien pulida, y empezando por las esquinas,
se rasca 0 se raya con un cuchillo G otro instrumento &
propésito, primero un lado, y después otro hasta que todo
este perieclamenle igual, y sin que aparezca punto alguno
liso. En tal estado, si el pnpel se haamoldado a la plancha do
cobre, serd enteramenie negro. Hecho todo esto, se frota la
superficie superior de la plancha con carbén de lefia, 6 blan-
co de plomo, y se saca el contorno con un lapiz blanco-
después se sacan ios perfiles y se acaba de labrar la plancha
rascando las desigualdades de modo que quede impresa la
figura.

ES' necesario no rascar absolutamente los contornos ni las
sombras mas fuertes ; las sombras solo se rascaran muy lige-
ramente las que lo fueren mas, y asi sucesivamente hasta
gue las sombras queden borradas por grados, dejen el papel
blanco, y en su lugar se ennegrece diestramente la plancha,

3icdo de conocer la transparencia de jos colors.

Los colores transparentes, cuando se mezclan con mucha
agua, deben presentarse muy claro.?, para que puedan co-
municar un colorfuerte sin ensuciarni ocultar absolutamente
e papel, de ahi procede su denominacion. De estas, los me-
jores son productos de sustancias vegetales 6 animales. Como
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la preparacion de las sustancias animales es sumamente di-
ficil, es mas cémodo prepararlos con agua, y varias sustan-
cias de esta clase son muy propensas a alterarse.

Modo de preparar marfil para los retratos en miniatura.

Se loman las planchas de marfil en que deben aplicarse los
colores, se limpian, y se frota su superficie con zumo de ajo.
Asi sfe quita la materia crasa de que estdn impregnadas, y al
mismo tiempo se impide que los colores corroan el fondo;
lo que so6lo pudiera evitarse 6 beneficio del jabon y hasta de
las agallas. Sin embargo, se obtiene este resultado con el
zumo que acabamos de indicar,

Como se mulHplicanlos dibujos, estampas, etc.

Cuando se quieren copiar dibujos 6 estampas, se pone el
dibujo encima de un pliego de papel blanco, y se van pin-
chando los perfiles con un alfiler al través del papel; en se-
guida se coloca otro pliego de papel blanco debajo de aquel
y se sacude 0 se frota con ui3a mufieca de muselina llena de
polvo de carbén de lefia. Después se quila el primer pliego, y
gueda en el otro contorneado el dibujo con toda exactitud.

Coémo se pinta de amarillo el papel 6 el pergamino.

Efectlase por medio de una tintura de raiz deazafran, la
cual se hace poniendo en infusién una onza 6 mas de raiz de
azafran en una azumbre de espiritu de vino. Esa tintura, des-
pués de haberle afiadido un poco de agua, da un color amari-
ilo cualquiera, después el amarillo pajizo, desde el mas bajo
hasta el méas subido y es igual. Si el amarillo debiese ser més
rojizo 6 de sangre de drago, es menester afiadir de esta sus-
tancia la cantidad conveniente.

Modo de pintarlo de color carmesi.

Puede darse al papel un hermoso color carmesi mediante
una tintura de barniz indico. Preparase poniendo en infusion
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el barniz por espacio de algunos dias en espiritu de vino, en
seguida hacese desprender del poso la tintura.

Modo de piular de verde el papel y el pergamino.

El papel y el pergamino pueden tefiirse de color verde me-
diante una solucién de verde gris en vinagre, 6 haciendo
disolver cristales de verde gris en agua. También se hace con
una solucioén de cobre en agua fuerte, la cual se hace afa-
diendo poco a poco hilillosde cobre en agua fuerte hasta
que no haya mas efervescencia. También puede sustituirse
el espirita de sal al agua fuerte.

CAPITULO XI

CnUENTOS Y COLAS

Cola comdn.

La cola ordiniria dlsuelta en aceite de linaza resiste al aire.
Es menester derretir la cola con muy poca agua anles de
afadirle el aceite.

Modo de hacer la cola de patatas.

Una de lasaplicaciones mas Utiles de las patatas, y al mismo
tiempo no muy conocida, es la que puede hacerse del almidén
de las mismas. Cuando este aln es reciente, después de ha-
berlo lavado una sola vez, puede emplearse mezclado con creta
en hacer cola, disolviéndola en un poco de agua. Esta cola
forma un color blanco muy hermoso para los techos; no tiene
mal olor, en vez de que las sustancias animales lo despiden
muy desagradable y se alteran con mucha prontitud. La cola
que se elabora con lafécula de las patatas, muy al contrario,
tiene muy poca disposicién & alterarse, y la experiencia ha
probado que se mantiene por mucho mas tiempo firme y



L,B. m .— CAP. XI.— CIMBNTOS Y COLAS. <57

blanco. Para una legia blanca es preferible & las sustancias
animales cuya descomposicién va siempre acompafiada de
exhalaciones mal sanas.

Otra.

Hagase hervir cierta cantidad de patatas farinaceas, y
aplastense sin quitarles la pie!. En seguida tdmese igual can-
tidad y una tercera parle mas de patatas crudas, y saquese
de ellas almidon 6 harina, rascdndolos en un vaso lleno de
agua y volviendo & trasladar Unicamente las particulas mas
finas. Disuélvanse las patatas aplastadas, se baten, y se pasan
por un tamiz. En seguida se ponen en un hervidero, y cuando
estan 4 punto de hervir se les afiade el almidén producido
por las patatas rascadas, haciéndolo hervir todo junto por es-
pacio de unos tres minutos. Durante este tiempo se tiene
cuidado de removerlas, y entonces se obtiene una buena
pasta, la que se pone en un vaso ancho para hacerla enfriar.

Cual es la mejor cola.

Machaquese media onza de cola de pez, y redlzcase a
pedacitos muy pequefios: hagase disolver poco en una azum-
bre de aguardiente de un calor suave; filtrese luego la solu-
cion al través de una muselina. Preparada asi la cola, debe
guardarse en una botella dg vidrio bien tapada. Cuando se
quiera usarla, hagase disolver mediante un calor moderado.
Enténeos aparece ligera, transparente y casi limpida. Cuando
se aplica & algun objeto, tiene bastante fuerza para unir las
partes de madera con tal grado de cohesion, que llega & ser
maés fuerte y resistente que la cohesion natural de las partes
continuas de la madera. Esta especie de cola, cuando seca, es
una sustancia compacta y transparente, y nada es capaz de
alterarla como no sea la humedad de materias acuosas, de
modo que no pudiera emplearse si se dejase expuesta a la hu*
medad de la atmésfera durante mucho tiempo.

Cola de pergamino.

Témese una libra de pergamino, y hagase hervir en seis
azumbres de agua, hasta que dicha cantidad quede resuelta en
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una azumbre. Arrdéjase el poso, y se sigue haciéndola hervir
hasta que adquiera la consistencia de cola.

También puede hacerse de guantes viejos y retazos de
piel, etc., siguiendo este mismo procedimiento.

Modo de haceT la cola sstncjante a la pomada pata pet/af
papel, seda, cuero delgado, etc.

Toémese de cola de pescado y de pergamino una onza de
cada sustancia, dos dracmas de azUcar piedra, igual cantidad de
goma adraganta, afiddase una onza de agua, y hagase hervir
todo junto hasta que al enfriarse haya adquirido la consisten-
cia de cola. Se forman con ella pedacilos cilindricos, 6 se le
da la figura que se quiere, y eniénces puede ya emplearse.

Mojase esta cola con la lengua y se frotan los bordes del
papel, seda 6 cuero que se quiere pegar, se ponen en contacto
después de frotados con la cola y se dejan secar, quedando
luego pegados. La cohesién es entonces tan fuerte como en los
demas puntos continuos.

Preparacién del cimento comdn para pegar el alabastro, el
marmol, el porfiro y otras piedras.

Témense dos libras de cera amarilla y una de resina; ha-
gase derretir, y afiddase una libray media de la materia que
se quiere pegar, reducido & polvo. Este polvo se echara en la
mezcla que se ha hecho derretir y se removera bien todo.
Amasese luego la composicion en agua de manera que el pol-
vo quede perfectamente incorporado con la cera y la resina.
Puede variarse la proporcién de Ja materia pulverizada siem-
pre que sea necesario para dar al cimento poco mas 6 menos
el color del cuerpo que ha de pegarse.

Este cimento, antes de aplicarse, debe calentarse, lo mismo
que los puntos del objeto que deben pegarse, y también es
menester que estén del todo secos.

Cuando esta bien hecha esta composicion es muy fuerte,
y hasta puede sostener un cuerpo de mucho peso, cuando esta
bien puesto y no se halla en él la menor humedad. Por con-
siguiente, es de grande uso entre ios que trabajan la piedra.
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El azufre fundado aplicado a fragmentos de piedra calenta-
dos antes al fuego al grado de ia fusion del azufre, y los cuales
se pegan por medio de este ingrediente, forma un cimento
muy duradero.

El desmoronamiento de las piedras en sus angulos y otros
leves defectos por el misino estilo, pueden muy bien acomo-
darse por medio del azufre fundido en el cuél se haya mez-
clado piedra pulverizada, pero es menester antes hacer ca-
lentar la piedra.

Cimento muy sélido.

Para evitar la evaporacion del agua, del espiritu de vinoy
liquidos no corrosivos, la simple aplicacion de pedazos de ve-
liga raojadosservirdan muy bien para el vidrio, yei papel con
una buena cola para el metal. Para que la cohesion quede per-
fecta, es menester hacer sudar durante algin espacio la veji-
ga en el agua medianamente caliente hastaque'resulte viscosa,
ysiseuntan los objetos con clara de huevo en'lugar de agua,
la adhesion es aun més fuerte.

Tierra de sorinji.

Para obtener esta especie de tierra, Iémese tierra de porce-
lana de Coroualles (no tierra de pipa) muélase muy fina, y
mézclese hasta que haya adquirido la consisteneia de piutura
espesa con una solucion de dos onzas de borax en una azum-
bre de agua caliente. Si no se tiene de esta especie de arcilla,
puede destinarse para el mismo uso una mezcla de cal viva
enfriada. Consérvase esta mezcla dispuesta en un vaso tapado.

Engrudo (rio.

Témese en iguales cantidades de la arcilla que hemos sefia-
lado més arriba, y harina de trigo: mézclese con agua fria a
fin de (lar & la mezcla la consistencia que convenga. Esta com-
binacion tiene mayor tenacidad que la antecedeole, pero no se
conserva tan bien.



460 MANUAL PARA TODAS LAS ARTES.

Otro.

Puede hacerse un engrudo excelente para diferentes usos,
batiendo on huevo, laclara y la yema juntamente, con la mi-
tad de su peso de cal viva en polvo. Kste engrudo es excelente
cuando se emplea en una pieza de hierro balido déla manera
gue se acostumbra. Tarda algo en secarse, pero adquiere una
extraordinaria consistencia.

Cimento 'para tubos de hierro.

Témese sal comlny cenizas.de lefia pasadas por tamiz en
cantidades iguales, y mézclese con agua de modo que vengan
& formar una pasta, y con esto se tendrd un buen cimento
para tubos de hierro, etc. Vale mas que otras composiciones,
y su aplicacién es indiferente que se haga en fri6 6 en caliente
en lo respectivo & los tubos. Las limaduras de hierroy el vi-
nagre producen el mismo efecto, y &un mejor las limaduras
disuellas en &cido muriatico. Por lo regular se emplean las
limaduras para llenarlos inte:rslicios de los tubos.

Cimento de sangre de buey, propio para los enseres de

cobre, etc.

Los caldereros emplean con mucha frecuencia este cimento
para cubrir los clavos en los calderos, reforzar las junturas,
tapar las rendijas de las llaves, etc. Este cimento se compone
mezclando cal viva molida con sangro de buey. Es menester
aplicarla reciente, pues de otro modo seria demasiado duro
para poder hacerusode él.

Si se examinasen con cuidado las propiedades do este ci-
mento, hallariansele muchas aplicaciones; es muy poco cos-
toso y muy duradero.

Cémo se componen los hornillos de hierro y las calderas para
legia, rotas por accidente 6 descaido.

Toémese un pedazo de cal nueva bien fina, enfriada y pasada
por tamiz, mézclese con clara de huevo bien batida hasta que
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haya adquirido ia consialencia de jarabe 6 de mortero claro;
entODces afiadese un poco de limadura de hierro, y con osa
composicion llénese la rendija 6 hendidura, y el utensilio re-
cobrard muy pronto su solidez y podra emplearse en los usos
& que esta destinado.

Este ensayo se hizo con el éxito mas satisfactorio en el hor-
no de un hacendado: la rendija tenia catorce pulgadas de lar-
go. Posteriormente se sirvieron del mismo tres 6 cuatro dias
cada semana sin el mas ligero inconveaiente, y sin que apa-
reciesen nuevas rotaras.

Cimento que resiste a la accion del fuego y del agua.

Témese media azumbre de leche, mézclese con igual canti-
dad de vinagre de modo que coagule la leche. Separese la
cuajada del sueroy mézclese esta ultima con las claras de
cuatro 6 cinco huevos después de haberlas bien balido. Com-
pletada la mezcla de estas dos sustancias, afiadase cal viva
pasada por tamiz, y amalgdmese todo formando una pasta
densa déla consistencia del estafio calcinado; si se aplica este
cimento a las hendiduras 6 fragmentos de algin cuerpo, resis-
tira al fuego y al agua.

Cimento &prueba de humedad.

Este cimento se compone haciendo fundir sin agua cola co-
mun con la mitad de su peso de pezresina, & lo que debera
afiadirse un poco de ocre rojo para darle cuerpo. Es util par-
ticularmente para unir las piedras de amolar con sus mon-
turas.

Cimento del Jap6n, 6 cola de arroz.

Este elegante cimento se hace mezclando harina de arroz y
agua fria, y haciendo hervir lentamente el todo; tiene un her-
moso color blanco y se seca de modo que casi se vuelve trans-
parente. El papel que se ha pegado con este engrudo primero
se rompe en los puntos continuos que en los que se han pe-
gado. Esto hace que sea de grande uso enaquellos objetos que
deben cubrirse de papel y en que debe haber mucha limpieza,

ti — MANUAL DE ABTES.
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como son cucuruchos de poner dutces en cajitas de tocador
y perfumeria, etc.

Con esta composicidon , que no necesita mas que una corta
cantidad de agua, proporcionalmente, de modo que adquiera
la consisteucia de barro plastico, pueden hacerse modelos de
bustos, eslatuas, bajos relieves y otros objetos semejantes.
Cuando los objetos hechos con esta composicion estan ya secos,
pueden tomar un hermoso lustre , y son también muy solidos.

Cimento oriental para el vidrio, metales , etc.

En Turquia, los joyeros, la mayor parte de los cuales son
armenios, tienen un procedimiento curioso para adornar las
cajas de los relojes y otros objetos semejantes de diamantesy
otras piedras preciosas, pegandolas & ellas y nada mas. La
piedra esta puesta encima de la plata 6 el oro, y se aplana la
parte inferior de metal, haciendo que corresponda & la partea
que debe adherirse. Entdnces se la hace calentar poco & poco
y se aplica la cola, cuya fuerza estal, que los puntos pegados
ya no pueden separarse mas. Esta cola puede tener muchas
aplicaciones , puede servir para juntar dos pedazos de vidrio
6 acero brufiido. El modo de prepararla es como sigue:

Hagase disolver cinco 6 seis pedazos de mastico, del tamafio
de guisantes, en la cantidad de espiritu de vino necesaria para
liquidarlos. Réacese disolver en un vaso diferente, la cantidad
de cola de pez, en aguardiente 6 ron, que es necesaria para
hacer cola fuerte en la cantidad de dos onzas. Ante todo, se
pondra la cola de pez en agua , de modo (que se empape basta
gue se hinche y se derrita. Anadasele dos pedacitos de goma
galbanum, 6 de amoniaco, que debe machacarse hasta que esté
disuella. Enténces, & benedcio de un calor suficiente, se opera
la mezcla de todo. G-uardase esta cola en una redoma tapada,
y cuando quiere uno emplearlo, se mete la redoma en agua
caliente.

Cimento para la porcelana chinesca.

Dicho cimento se compone mezclando cola, clara de huevo
y blanco de plomo, en cantidades iguales.
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Cimento para la porcelana , cristal, etc.

Machaquense ajos en un mortero de piedra,y el zumo del
ajo, aplicado & los fragmentos que quieren juntarse, es el ci-
mento mas fino y més fuerte que puede desearse, y si la ope-
racion se efectdia con cuidado, apénas deja rastro.

Otro para lo mismo.

Témense dos onzas de buena cola, y déjese empapar du-
rante una noche en vinagre destilado. Al dia siguiente, pon-
gase & hervir todo junto. Machaquese un.diente de ajo, con
media onza de tuétano de buey, de modo que se forme una
pulpa blanda. Pasese el jugo al través de un lienzo, expri-
miéndolo, y afidadase & este zumo la cola y el vinagre. Entén-
ces, tbmese goma sandaraque en polvo y trementina, una
dracma de cada cosa, con goma resina de Persia y mastico en
polvo, también una dracma de cada cosa; péngase la mezcla
en una botella, con una onza de espiritu de vino bien rectifi-
cado. Tapesela botella, y déjese en reposo la mezcla por es-
pacio de tres horas, en un fuego lento, meneandola con fre-
cuencia. Mézclase esa tintura con la cola, miéntras aln esta
caliente, y menéese bien todo junto con un palito hasta que
la humedad se baya evaporado. Entoneos quitese del fuego la
composicién y puede ya emplearse. Cuando se quiere aplicar
esa composicién, es menester mojarla en vinagre, y luego
hacerla derretir en un vaso conveniente a un calor mediano.
Si se han de juntar piedras, es menester mezclarle un poco
de tripoli 6 decreta , reducida & polvo , y si fuere un crista!,
debe sustituirsele cristal pulverizado.

Para juntar los fragmentos de porcelana 6 de otras mate-
rias analogas, de modo que apénas se conozcan las junturas,
puede usarse de la composicion siguiente , cuya preparacion e&
aun mucho maés facil:

Toémese una onza de queso, que NO Sea Craso, y se raera
tan fino como sea posible; péngase en cal viva, en igual can-
tidad en peso, en tres onzas de leche quitada la crema, méz-
clese bien todo, y empléese la composicién inmediatamente.
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Cuando se rompen utensilios de quimica, en los que no hay
que atender a la belleza exterior, pueden hacerse fuertes las
junturas, poniendo encima un pedazo de papel delgado,
6 de lienzo untado con este cimento, después que con el
mismo se han pegado. Este proceder es muy econoémico.

Puede elaborarse un cimento de la misma especie, mez-
clando cal viva, con cuajada de leche, basta que la mezcla
haya adquirido la necesaria consistencia. En tal caso, es me -
nester que la cuajada no contenga nada de crema, ni de la
sustancia oleosa de la leche. Este cimento tiene el mismo uso
que el antecedente, y puede emplearse en laspiedras, mar-
mol , etc.

El aceite de pez con blanco de plomo sirve con frecuen-
cia para concentrar la loza y la porcelana; perocuando los
vasos no deben estar expuestos al calor y & la humedad, sera
preferible la cola de pez con un poco de Iripoli 6 creta.

Otro para los vasos de vidrio 6 cristal.

Pueden recomponerse las rendijas del vidrio 6 cristal, con
un engrudo de clara de huevo, con que se frotan, con un re-
tazo de lienzo ; se pone en la clara de huevo una capa de cal
viva reducida a polvo fino, y se le aplica inmediatamente un
lienzo bien recio é igual.

Cimento para madera y ladrillo.

Los materiales ~que forman esta composicion son los si-
guientes : brea mineral 6 carb6n , carbon pulverizado, y cal
fina bien apagada. Es menester que el carbon y la cal estén
bien incorporados eu la proporciéon de unas cuatro quintas
parles de carbon y una quinta de cal. La brea debe calentarse,
y miénlras esta caliente se espesa , afiadiéndole el carbén y la
cal, hasta que ha adquirido k suficiente firmeza para que
facilmente pueda extenderse en una tabla, y que no se corra
cuando esta caliente. Lo mismo puede emplearse la tremen-
tina 6 la pez, en lugar de ia brea. Este cimento debe em-
plearse en caliente.
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Otro fara madera y papel.

Hagase disolver un poco de cola de pez en una corta canti-
dad de espiritu de ginebra , 6 de otro licor de buena cualidad,
mediante un calor suave, y consérvese en una botella para
servirse de él cuando venga el caso.

Otro.

Héagase disolver del modo que acabamos de indicar, dos
parles de cola de pez con goma arabiga, y péngase la mezcla
en una botella , para emplearlo cuando convenga.

CAPITULO XII

Observaciones generalespublicadaspor Mr. Cooper, enla adicién
americana a la Enciclopedia del Doctor Willich.

Los liquidos en que generalmente se hacen disolver las sus-
tancias propias para hacer barnices son: el aceite de linaza y
el de nueces, el de trementina y el espiritu de vino. Estas sus-
tancias por si mismas son todas de la clase de las resinas. No
es muy frecuente el uso del aceite de nueces, no obstante que
es mas claro que el de linaza ; algunavez puede darsele la pre-
ferencia. Los demas aceites esenciales, como el romero, la
bergamota, son demasiado caros y no son secantes.

Las sustancias que comunmente se emplean forman una so-
lucién transparente, & beneficio de los disolventes que acaba-
mos de enumerar y no puede afectarlos la humedad; por otra
parle, ninguna goma es propia para este uso.

Las resinas que comunmente se emplean son : la copal, el
ambar, el mastico, el sandaraque, la goma de laca en botou 6
engrano, la resina de pino de Chio 6 de VenecLa, la resina
blanca comun, la sangre de drago, la goma elemi, el asfalto,
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O la pez de Jadea y la pez comun; & lo que puede afiadirse
la goma elastica 6 cauchuc, bien que en el dia solo se emplea
en la fabricacién de globos aerostaticos.

El aceite de trementina amortigua el color de la pintura, el
barniz de ambary el copal aumentan su lustre. El aceitedelina-
za se obtiene haciendo moler lino en molinos hechos al intento;
es de un color oscuro, y antes de emplearlo es menester hacerlo
secar bien. La razén por que este aceite no puede secarse sin
preparacion, es que contiene una porcion de sustancia muci-
laginosa , la cual no se combina, ¢ cierta cantidad de acido en
igual caso 6 ambos juntamente. Bajo ese respecto nada he visto
de positivo; Mr. Watt me ha dicho ser el acido.

E! método comun de preparar el aceite de jibia, es poner
cosa de una onza de lilargirio en cada azumbre de aceite: se
hacé hervir esta mezcla no apresuradamente y con violencia,
sino & un fuego templado éigual por espacio de unas deshoras,
espumandolo. Si hirviese con demasiada fuerza, sequemariay
se volveria moreno. Déjase en reposo hasta que haya deposi-
tado lodo su sedimento. Entdnces se separa el aceite claro que
sigue aclarandose mas 'y mas todavia miéntras que se guarda.
Cuando se halla del tocio seco, se forma en su superficie una
capa de espuma. Acaso fuera mejor servirnos del albayalde
mOLe del iitargirio.

_ El aceite de adormidera se hace con las semillas de adormi-
<iera comun.

El aceite de nueces es el que del mismo modo se esprime de
las nueces: se seca lo mismo que el aceite de lino; y como es
mas claro, es preferible para los barnices sin color.

Para elaborar aceite de linaza sin color se toman de quince
a veinte azumbres de aceite, se ie anaden dos azumbres de
arena fina bien limpia, y de quince & veinte azumbres de agua
hirviendo; remuévese la mezcla por espacio demedia hora-
separase el aceite y se vuelve & empezar con el agua fresca.

El aceite de trementina se obtiene por medio de la destila-
cion de la trementina comun; el residuo es la resina.

La copal es una resina que producenciertosarboiesdeNue-
va Espafia. La mejor es la mas clara; es menester que uno
pueda servirsede ella para barnizar una pipa de tabaco caliente
sin que se formen ampollas 6 se hinche.
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El &mbar (arabe succino) es unasustancia, lacual no se sabe
de fijo si es vegetal 6 animal. y se encuentra en las costas de
Prusia y Polonia. Algunos han creido que es la resina de cier-
tos arboles, y otros que pertenecia al reino fésil.
El mastico es el producto de un arbol llamado lentisco, el
cual crece en la isla de Chio, se raja la corteza y fluye de ella

EUandaraque esuna resina producida del mismo modo por
una especie de ginebra que crece en las costas de Africa.

La laca y la goma laca, la grasa do laca es producto de una
especie de higuera que se halla enlas comarcas montuosas de
las Indias Orientales por unos agujeros con que iosinsectos ta-
ladran la corteza. No falta quien ha creido que es una especie
de cera producida por los mismos insectos. L

La trementina se recoge en lasislas de la Grecia por incisio-
nes que se hacen en los abetos; el zumo que fluye eslo que
Ilamamos trementina; la de Venecia (de Chio) .se trasporta en
grandes jarras de barro.

La resina comunes el residuo déla trementina después de
la destilacion para obtener el aceite esencial.

La sangre de drago 6 sandragon es una resina de color rojo
que producen ciertos arboles en las Indias Orientales y Made-
ra, é igualmente en las islas Canarias. .ul

La goma elemi es una resina producida también por arboles
gue crecen en las Indias Orientales y en el Brasil.

El asfalto 6 pez de Judea, betdn nativo que se hallaen dis-
tintos puntos del globo, preséntase de un color negruzco.

La pez comun es el residuo que deja la destilacion del al-
quitran. j

La goma elastica, sustancia de las Indias Orientales y del
Brasil, tiene las mismas propiedades queel gluten condensado:
disuélvese en el aceite de petroleo 6 en el de trementina.

Otras observaciones generales sobre los barnices.

Como las sustancias que constituyen los barnices son extre-
mo inflamables, su preparacién solo se hard en aposentos de
ladrillo 6 de piedra con techo y suelo de lo mismo. Es menes-
ter preservarlas con mucho cuidado del fuego, no se pondra
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cerca ninguna luz encendida, porque el vapor de estas sustan-
cias, en especial del aceite de trementina y del espiritu de vino
se inflaman 4 cierta distancia cuando arde algun objeto a su&
inmediaciones. El que hace la operacion debera tener: 1.0 un
tejido de lana metido en una cubeta de agua para cubrir el
vaso que contiene los ingredientes si por acaso se inflamasen,
pues no puede apagarse sino privando que penetre en ellos el
aire. 2.0 En cuanto sea posible desprender de dichas sustan-
cias toda especie de inmundicia , en especial el sandaraque, y
preservarla del polvo. Es menester el mayor cuidado en tener
los vasos bien limpio.s, tanto en su interior como en su exte-
rior: esta precaucién es de una necesidad absoluta para quo
no se altere la pureza del color ni su transparencia. 3.“ Después
que se han reducido & pedazos estas sustancias, que se han
limpiado y separado toda materia heterogénea, se colocan en
pucheros para hacerlas fundir. Si los pedazos 4 que se reduce
fuesen demasiado diminutos, 6 bien si se redujese a polvo, se
rozarian con las paredes del vaso, arderian y alterarian la pu-
reza del color.

4. " Todas las resinas deben conservarse en vasos bien tapa-
dos y bien cerrados al polvo, y la misma precaucion debe
usarse con los aceites y los espirituosos.

5. ®Cuando el barniz esta hecho, es menester dejarlo algin
tiempo en reposo para que se precipite el poso, luégo se saca
por decantacion, y se flllra al través de un tejido de seda 6 lino.

6. “ El espiritu do barniz, 6 barniz espirituoso, conviene a
los muebles que no estan expuestos & la accién del calor solar
pero como el sandaraque y el mastico se derretirfan bajo dicha
accion, seran los mas convenientes los barnices de copal v de
ambar.

7. » Los vasos de barro barnizados son mejores que los de
hierro. El cobre es soluble ai aceite, por cuya razén no debe-
ra emplearse. Para lograr buen éxito en la operacién, se ne-
cesita la méas escrupulosa limpieza.

Barnices de esj>iritu de vino.

Barniz de espiritu de copal. Esta receta fue un tiempo guar-
dada como im secreto. Mr. Henri de Manchester, en Ingla-
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terra, v Mr. Walin en Raris, componian dicho barniz, siendo
el de este dltimo mas colorado.

Yo lo elaboré haciendo disolver el copal en un paraje ca-
liente, poc medio de alguno de los aceites esenciales, tales
como el de bergamota, el de espliego, de naranja, limén y
romero. Este Ultimo es el ménos costoso; disuélvese en doble
espiritu de vino, bien rectificado. Si el aceite de romero fuese
demasiado alterado por la mezcla del aceite de trementina, el
barniz no saldria bien, por cuanto el aceite de trementina
precipitaria el copal; con la combinacién durante doce horas
del aceite de trementina y la resina copal en una pequefa
retorta y al calor de una lampara, he logrado un barniz per-
fecto y sin color.

Barniz espirituoso de masticoy sandaraque sin color.

Una azumbre de alcohol rectificado, dos onzas de mastico en
gotas, y seisde sandaraque. Cuando todo se halla bien disuel-
to, afiddense cuatro onzas de trementina pura de Venecia. Si
se quiere que el barniz sea méas duro, se sustituyen dos onzas
de goma laca, media onza de goma elemi, y dos de resina
blanca clara al mastico y & la trementina ; pero el color no
sera,tan bueno. El primer barniz es util para la caja de loca-
dor, etc., etc.,, yelsegundo para los bastones, sillas, mue-
bles, y demas que se manosean & menudo.

Barniz para violines y otros instrumentos.

Una azumbre de alcohol, cuatro de sandaraque, dos de
goma laca, igual cantidad de mastico, una onza de goma
elemi: cuando todo se halla bien fundido, se afiaden por fin
dos onzas de trementina.

Barniz dorado.

Muélase por separado cuatro onzas de laca, igual cantidad
de goma guita, la misma de sangre de drago y deannate con
azairan. Péngase cada uno de estos ingredientes en espiritu
de vino. Amalgamese todo al sol, 6 & un calor moderado du-
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rante quince dias. Mézclese con barniz claro de sandaraque,
segun el calor que se necesite. Cuatro onzas de alves, disuel-
tas en, una azumbre de espiritu , pueden afadirse con mucha
utilidad & los ingredientes arriba indicados, y determinaran
mejor el matiz que se quiera.

Observaciones sobre el barniz espirituoso.

1. ®EIl bafio maria es el calor que conviene al espiritu de
barniz. £1 bafio de arena pudiera ser sobrado caliente; las
cenizas calientes y el carbon de tierra son perjudiciales.

Guando el agua ha hervido una vez, conserva el hervor
hasta que las sustancias queden disueltas, lo cual se examina
removiéndolas con un vidrio 6 una espéatula de palo blanco.
Puede aumentarse €) calor, haciéndose disolver sal en el agua.
Cuando las sustancias no estan enteramente disueltas , nunca
deben volverse al fuego para conseguirlo.

Nunca deben llenarse los vasos mas que hasta sus tres
cuartas partes.

2. ®La goma elemi da consistencia al barniz, pero solo debe
emplearse en muy corta cantidad; lo que da lustre es la tre-
mentina de Venecia y de Chio.

3. « La trementina debe siempre fundirse por separado.
Cuando las sustancias estan disueltas, se hace derretir en es-
piritu de vino en corla cantidad , y en seguida se mezcla & las
otras sustancias. Después de esta mezcla, se daal todo un
bafio de maria de seis 0 siete hervores. Entonces se retira la
composiciony se filtra al través de un tamiz 6 de un lienzo muy
fino, mediante el reposo; se va aclarando siempre masy mas.

i~ La proporcion ordinaria del sandaraque, es de diez &
doce onzas por una azumbre de espiritu, con igual cantidad
de otra goma; si se emplean otras, puede disminuirse propor-
cionalmenle la cantidad de sandaraque.

S.° Si se necesitare barniz rojo 6 negro, de sangre de drago
6 de vermellon, es menester servirse de la pez deJudea,6
d?l humo de imprenta.

6.0 El grano de laca produce un barniz mas fuerte que
escama 6 corteza de laca; habra bastante con unas diez
azumbres por azumbre.

a
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Barniz de aceite. Ohsermcione» generales sobre los barnices de
aceite.

El copal Y el &mbar son las dos sustancias que se em-
plean principalmente en los barnices de aceite. Como cada
uno en particular tiene la propiedad de producir un barniz
duro y transparente , no hay necesidad de que se mezclen,
pero debe reservarse la resina copalpara aquellos barnices
que deban ser méas descoloridos. Con todo, el ambar esun
poco mas duro que la copal. y es muy cierto n
cantidad de esta sustancia mejora mucho la calidad del bar-
niz de copal, mayormente cuando ninguna trascendencia
tiene el leve colorido que le comunica. ,

2.0 Es necesario un fuego mas fuerte para dlsolver Ia resma
copal que para la disolucion del ambar, cuando estan mez-
clados con aceite que cuando estan solos; un calor fuerte
perjudica al color. Hagase, pues, fundir por separado cada
una de dichas resinas, habiéndolas antes quebrantado & peda-
citos; afiddase gradualmente el aceite de linaza caliente, re-
moviéndolo & medida que se derrama; en seguida se mezcla
esta composicion , para lo cual bastan algunos hervores.

3.0 Cuando hay que afiadir mas de una resma , la mas dura
se hara derretirla primera, pues de otro modo, la mas fusible
se quemaria antes de estar derretida la que lo es méoo”™.

4° Un bafio de arena, 6 un fuego vivo de carbén, pero que
no produzca llama, es el calor que mas conviene & los barni-
ces aI aceite.

° Los vasos en que se hace la operacion, seran de barro
barmzados, con una tapadera, y en especial para el barniz de
copal, deberan usarse siempre nuevos.

6.0 Cuande el aceite y la resina se han amalgamado ¢ in-
corporado bien juntos, afiddase el aceite de trementina calien-
te poco mas 6 ménos en doble cantidad de la del aceite em-
pleado. Pero dicho aceite caliente no debera haber llegado &
hervir, cuando se echa la trementina ; de otro modo pudiera
inflamarse. Menéese bien el conjunto.

7 » Filtrese y pasese el barniz, en seguida déjese en reposo,
lo ménos por espacio de 48 horas. Ei poso 6 sedimento servira

-Vi



~T72 MANUAL PARA TODAS LAS ARTES.
para otro barniz de la misma especie, mas basto 6 mas colo-
rido. El aceite mezclado al sedimento marchitara el color & una
segunda fusion.

Barniz de copal.

Hégase fundir lentamente una libra de copal, afadasele
inedia azumbre de aceite secante hirviendo, y cuando el todo
guede bien incorporado , afiddase una azumbre de aceite de
trementina, caliente; puede afadirse desde media azumbre
hasta tres de aceite secante, hirviendo, segin el grado de
consistencia que se requiera.

Otro.

Hagase fundir en un vaso, perfectamente limpio, y & un
fuego muy suave, una libra de copal clara ; afiadase una 6 dos
azumbres de aceite de linaza secante, cuando ios ingredientes
se han mezclado ; saquese el vaso del fuegoy remuévase con-
tinuamente, hasta que la mayor parte del calor se haya disi-
pado; afiddase en seguida una libra de aceite de trementina,
filtrese el barniz al través de un lienzo apretado, y guardese
para emplearlo cuando convenga. Cuanto mas tiempo tiene,

mas pronto se seca. »
Otro.

Mr. Carandese, anteriormente domiciliado en Santo Do-
mingo, y después residente en Nueva York, cree que una
onza de buen éter sulfirico, y otra de copal groseramente
pulverizado, mezclados en una botella bien tapada, y pues-
tos en un fuego moderado de bafio de arena, y aun en el bafo
de maria, dan un barniz brillante y fino . y el procedimiento
es tan facil, que cualquiera persona dotada de mediana des-
treza, puede hacerla con buen éxito.

Barniz de color de oro 6 laca.

Toémense ocho onzas de ambar, dos de laca, y haganse fun-
dir; afiddanse ocho onzas de aceite secante, y luego aceite co-
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lorado con guta gamba, azafran ¢ sangre de drago’, segun el
matiz mas 6 ménos subido que se necesite.

Barniz negro.

Héagase derretir ocho onzas de ambar (y por separado cuatro
onzas de asfalto), con cuatro de resina, y cuando todo esté
fundido, afiadanse ocho onzas de aceite hirviendo y diezy
seis de trementina; mézclese en seguida , removiéndolo bien,
media 6 una onza de aceite de lampara, 6 de imprenta, y dése
3 entrambos un hervor.

Barniz comun.

Una libra de resina, una onza de goma elemi, ocho onzas
de aceite secante y diez y seis de aceite de trementina.

Barniz de trementina.

El aceite de trementina disolvera cada una de las resinas
va indicadas, excepto la copal y el &mbar, pero no produce un
barniz tan bueno como cuando se halla mezclado con aceite
hirviendo.

Barniz comln de trementina.

Elaborase disolviendo una libra de trementinay unas diez
onzas de resina en solo el aceite de trementina.

Barniz de goma elastica.

Cortesé la goma & pedacitos, y hagase derretir en treinta y
dos partes de aceite de trementina puro, por espacio de veinte
y cuatro horas, en un sitio caliente. La raarjolina, el espliego
y demas aceites esenciales, la disuelven también, y esto aun
lo hace secar mejor. Si se reblandece haciéndola hervir en
agua, y alu mejor en una disolucion de alumbre, puede amal-
gamarse con él.
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Barnit gomoso.

La goma adragante y la arabiga son solubles en el agua, 6
bien la primera en alcohol icliocola ¢ cola de pez.

Barniz de Martin.

Pénganse & hervir cuatro onzas de trementina de la isla de
Chio, en un ancho vaso de barro, que tenga pico y su corres-
pondiente tapadera, semejante al de una chocolatera, y
cuando aln esta liquida , afiddasele ocho onzas de ambar en
polvo, pdéngase al fuego por espacio de un cuarto de hora, y
luego retirese del mismo y afiddasele una libra de resina copal
guebrantada, cuatro libras y alin mas de trementina, y medio
cuartillo de aceite caliente de trementina , avivese un poco el
fuego. Después que la composicién se ha calentado por espa-
cio de media hora, apartese déla lumbre, remuévanse y
mézclense bien los ingredientes, afadiendo dos onzas de co-
lofama 6 de la resina més finay mas blanca, vuélvase al fuego
y remuévase hasta que la composicion resulte bien liquida.
Quitese del fuego el vaso, y déjese moderar el calor , téngase
dispuesto 24 onzas (es decir, una azumbre y cuartillo), de
aceite secante de lino, de aceite de clavel 6 de nueces. Echese
aceite caliente hasta la ebullicion, pero por grados y lenta-
mente en las gomas, remuévase y meézclese bien todo, y
cuando la mezcla es completa, vuélvase al fuego otra vez , y
déjese en é1, removiéndolo siempre hasta que hierva ; en se-
guida retirese y afiddasele una azumbre de aceite de tremen-
tina, el que se habra calentado anles, remuévase, désele
otro hervor y basta. Filtreseel barniz, y si resultare mas denso
que el aceite delino, liquidese mas, afiadiéndole aceite de
trementina- Déjese en reposo un mes antes de emplearlo. Esta
Operacién debera efectuarse en un patio al aire libre, pues si
se repite & menudo es bastante mal sana.

El mayor riesgo tiene lugar al afadir la resina copal, pues
gue el mismo calor que se necesita para disolver esta goma,
bastara para volatilizar la trementina , y hacer que se inflame-
si el vapor se dirige haeia la llama.
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Otro barniz.

Haganse fundir ocho onzas de trementina de Chio, y échese
una libra de ambar pulverizado, pero lenta y gradualmente,
al mismo tiempo que se sigue removiendo, poéngase al fuego
por espacio de media hora, afiddanse luego dos onzas de resina
blanca, embetinese, bien ajustada la tapadera, y mantén-
gase al fuego hasta que todo esté bien fundido, afiadase una
libra de aceite caliente , y por grados un cuartillo de aceite de
trementina. Bl &mbar s6lo puede formar una solucion clara,
fundiéndolo con alguna goma menos glutinosa. Sigase este
mismo procedimiento para el barniz de copal.

Barniz para dibujos y estampas iluminadas.

Tomese una onza dé bélsamo de Canada, una 6 dos onzas
de espiritu de trementina, y mézclense estos ingredientes.
Antes de aplicar esta composicion, es menester haber lavado
el dibujo con agua de goma de pez, y cuando esté seca, puede
aplicarse el barniz con un pincel de pelo de camello.

Barniz para los modelos de yeso.

Toémese como un cuarto de onza dejabon blanco el mas fino.
Rasquese muy menudo, y pongase en un vaso de barro nuevo
barnizado, con una azumbre de agua. Manténgase en el fuego
hasta la completa disolucién del jabdn, afiadase entonces igual
cantidad de cera blanca reducida apedacitos. Tan pronto como
los ingredientes estén bien incorporados, la composicion que-
dara concluida y podra ya usarse.

El modo de emplear este barniz es como sigue: Se secabien
el modelo a! fuego; se suspende de un hilo, y se sumerge en
el barniz. Retirase al cabo de un cuarto de hora y vuélvese a
sumergir nuevamente, déjase a un lado durante seis 0 siete
dias, y enténces enjuglese, 6 por mejor decir, frotese suave-
mente con un pedazo de muselina arrollada en el dedo, y asi
se comunicard al modelo un lustre muy brillante, aunqueesta
parte de la operacion exige mucho cuidado y una mano muy
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diestra y rmiy ligera, puesto que la capa del barniz es muy

delgada.
Otro.

Témese la espuma de la leche después de haber quitado con
mucha atencién la crema con un pincel hecho con pelo de
camello; dense una 6 mas capas al modelo hasta que tenga el
espesor que se le quiera dary que no chupe ya mas. En se-
guida coléquese en un lugar en que no penetre nada de polvo.
Cuando esté seco podra brufirse y entonces se asemejara al
méarmol.

Barniz para laloza.

Para elaborar con este objeto un barniz blanco, machaque-
se y muélase bien vidrio y sosa en cantidades iguales, y pa-
sese por tamiz. Esta mezcla, que debe hacerse tan completa
como sea posible, debe exponerse & un calor muy fuerte hasta
gue quede bien seca. En seguida es menester ponerla en vasos
que se hayan bien cocido en el horno. Se fundird, y el barniz
guedaré hecho. Se emplea del modo comdn ya conocido.

Barnis blando para grabadores.

Toémese una onza de cera virgen, otra de asfalto 6 de pez
griega, media de pez comUn y un cuarto de onza de pez de
Borgofia.

Nota. EIl célebre Urare , famoso grabador de paisajes,
usaba este barniz con preferencia a otro cualquiera.

Barniz para los muebles.

Tomese una parle de cera blanca virgen, y afiadasele ocho
partes de aceite de petroleo, dése una capa de esta mezcla 6
barniz en el mueble con un pincel, miénlrasesta aun caliente,
el aceite se evaporara, y no dejara mas que una ligera capa
de cera que se brufiira muy bien por medio de una fuerte fro-
tacion hecha con un relazo de lana.
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Hecho esto, tdmese el globo de vidrio, el cual debe estar
bien limpio y no tener nada de polvo en su interior ; hagase
un embudo de papel, el cual se introduce en el agujero del
globo, tan cerca del vidrio como sea posible, de modo que la
amalgama que en él se echa, no pueda salpicar y manchar el
vidrio. Echese despacio y remuévase para que alcance a
todos los puntos del globo. Si se ve que ha empezado & coagu-
larse, aproximese & un fuego lento, y fluira de nuevo. Cuanto
mas limpio y hermoso sea el globo, tanto mejorsaldra la ope-
racion.

Modo de corlar el vidrio.

Témese el cafiuto de una pipa de fumar, enrojecido al
fuego, y péngase al extremo del vidrio, el cual empieza en-
lénces & fundirse. Vase avanzando poco & poco el extremo del
tubo, segun la direccién que convenga.

Sustancia propia para remplazar el lino y el cafiamo.

Cuando el caflamo y el lino se hallan & muy alto precio, pu-
diera llamar nuestra atencién la ortiga coman {urtica commu-
nis). De ella puede sacarse un cafiamo excelente, cortandola
anles que el grano haya alcanzado su madurez. Sumérgese
en agua, lo mismo que se hace con el cafiamo y el lino, tra-
bajandola del mismo modo que se hace con estos.

La raiz de esta planta se mira como diurética, y haciéndola
hervir con alumbre, da color amarillo 4 la lana hilada. Una
disolucion de esta planta, cuando es aiin muy tierna , es tam-
bién muy Gtil; échase en ella un poco de sal, y se guarda en
botellas, para hacer cuajar la leche, & la cual comunica un
sabor muy agradable.

De este modo, puede aprovecharse una planta que natural-
mente se tienepor mala.

Para soldar piezas de hierro.
Suéldanse las piezas de hierro por medio de planchas del-

gadas de bronce, fundidas entre las piezas que quieren sol-
13— manual de ARTES.
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darse. Si el trabajo es muy fino, deben soldarse como dos pie-
zas de una sierra rota. Es menester cubrirlos con polvos de
bérax, destemplado en agua, para que pueda incorporarse con
los polvos de cobre que se le afiaden. Luego se aproximan al
fuego, sin que lleguen atocar en las ascuas, y asi se calientan
hasta que el cobre se haya fundido.

Método sueco para evitar el orin en el hierro.

Témese suficiente cantidad de pezy de brea, y mézclenseles-
cierta cantidad de sebo, de superior calidad . cuidando que la
mezcla no resulte muy espesa. Esta servird para dar un unto
6 capa a las piezas de hierro, empleando brochas duras para
que sus frotes récios hagan penetrar bastante cantidad de unto
en el hierro. La primavera es la estacibn mas oportuna para
esta operacién , pues el calor propio de dicha estacion man-
tiene la pez en buen estado, sin riesgo de que se derrita por
la temperatura del verano, aiiles muy a! contrario, adquiere
una completa semejanza con el barniz. La experiencia ha
demostrado que esta composicién contribuye mucho mejor
que otra cualquiera & preservar del orin al hierro, siendo al
mismo tiempo la mas economica.

capitulo XVII

DIFERENTES RECETAS PARA LAS ARTES

Composicién para quitar 6 evitar el orin del hierro y del acero.

El presente método consiste en mezclar con barniz de
aceite, grasa, cuatro quintas partes de espiritu de tremen-
tina bien rectificado. Este barniz se aplica con una esponja , y
las piezas, barnizadas por este sistema, conservan el brillo
del metal, sin contraer jamas ninguna mancha de orin. Apli-
case en el cobre y en los instrumentos de raalematicss, & fin
de conservarlos, pues halldndose en contacto con el agua,
perderian su brillo.
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Otro método.

Toémese una libra de manteca sin sal, una onza de alcanfor
dos dracmas de mina de plomo pulverizada , y dos dracmas de
sangre de dragén en polvo tino. Racese fundir todo en un
fuego lento, hasta que la fusion esté completa. Después hacese
enfriar para emplearlo cuando convenga.

Otro.

Pulvericese un poco de vidrio ; clavese un pedazo de lienzo
fuerte en una planchita, extiéndase encima una espesa capa
de agua gomada, échese encima de los polvos de vidrio, y
déjese secar. Repitase por tres veces la misma Operaciony
cuando esté seca la Ultima capa de vidrio, es muy facil quitar
el orin de los utensilios de hierro, frotdndolos con el lienzo
asi preparado.

Para impedir que se tomen de orin los cuchillos, etc.

Puede preservarse de orin a los cuchillos, tijeras, pin-
zas» etc., enjugandolos y limpidndolos con cuidado, después
gue uno se haservido de ellos, y envolviéndolos en papel de
estraza.

Modo de pulir el marfil y el hueso.

Témese salvia, y péngase & hervir en vinagre fuerte, pasese
su decoccion al través de un lienzo firme, y cuando quiera
pulirse el hueso ¢ el marfil, se mojan en dicho liquido, en el
cual, cuanto mas tiempo estuviesen sumergidos, otro tanto
se reblandeceran.

Advertencia muy Gtil para el uso de las lamparas.
Como en invierno sobrevienen muchos accidentes por ha-

llarse propensos a resbalar los resortes de las lamparas, se
evitara esto, adoptando la siguiente precaucion, la que es muy
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sencilla. Fijese horizontalmente un clavo fuerte arriba del
resorte, y nunca aconteceran lates accidentes, puesen caso
que ei resorte resbalase, el clavo sostendria la lampara.

Perfeccionamiento del método para tomar la impresion de las
hojas de las plantas.

Toémese medio pliego de papel liso, el cual se untara con
aceite dulce, después que ese unto haya producido su efecto
por espacio de uno 6 dos minutos, déjese filtrar el aceite al
través del papel, quitese el sobreabundante con otro pedazo
de papel ; y el primero que queda, dado de aceite, suspéndase
al aire para que se seque. Cuando estara bien seco, témese
una vela 6 unalampara encendida, y pasese poco & poco por
encima del papel, en direccién horizontal, de modo que toque
4 la llama, hasta que esté enteramente denegrido. Cuando se
quiere sacar la impresion de una planta, se extiende con cui-
dado encima del papel dado de aceite; apliquese encimaun pe-
dazode papel limpio y iréteseel papeldadode aceitedeun modo
igual en toda la superficie por espacio comode medio minuto.
Luego quitese la planta con la precaucion de no descompo-
ner el érden y disposicién de las hojas, y coléquese en el
libro 6 papel que debe recibir la impresién. Cubrase con un
pedazo de papel de estraza, y frotese algunos instantes con el
dedo , y asf se tendra una impresion superior al mejor gra-
bado. Ese mismo papel denegrido puede servir para sacar
una multitud de impresiones; en términos, de que una vez
denegrido el papel, segln el indicado procedimiento, es muy
facil tomar una impresién en muy breve tiempo.

La principal ventaja de este método consiste en que en el
papel quedan impresas todas las venas y nervosidades, aun
las méas delicadas de la planta, de modo que pueden dejarse
trazados los caracteres generales de la mayor parte de las flo-
res de un modo mucho mas exacto que con cualquiera espe-
cie de grabado. También puede darse colorido & estas impre-
siones, de modo que imiten & la naturaleza.

Modo detrazar la verdaderaforma y las nervosidades de las hojas.

Frétese suavemente el reverso de una hoja con alguna sus-
tancia aspera, de modo que rompa sus fibras; pdngase en
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seguida una corta cantidad de aceite de linaza en los bordes, y
luego imprimase la hoja en papel blanco. Cuando se quite,
guedara en el papel una perfecta representacion de todas sus
ramificaciones, y podré colorearse copiando el original.

Otro medio.

Este puede denominarse la impresion de una hoja. Ejecl-
tase tocando con suma precaucion las fibras de una hoja con
una bala de imprimir, ligerisimamente cargada de tinta de
imprenta, y en seguida imprimiéndola en el papel. Esto sale
mejor , empleando un palo redondo , cubierto con un pafio de
lana, al cual se hace dar vueltas atrasy adelante, encima
del papel y de la hoja.

Modo de blanquear el aceite de linaza.

Toémese una cantidad cualquiera de aceite de linaza , y por
cada cinco azumbres, afiadanse dos onzas de litargirio. Re-
muévase este liquido diariamente por espacio de quince dias,
y luego déjese en reposo durante uno 6 dos. Echese en un caz©
llano; échese primero media azumbre de espiritu de tremen-
tina por cada cinco azumbres. Pongase esta composicion al sol,
y al cabo de tres dias sera tan blanca como el aceite de nue-
ces. Este aceite , antes de blanquearse y sin trementina, es de
mucho superior al mejor aceite hervido, y por otra parte, su
olor ni es repugnante ni nocivo.

Cémo se falsi“ca el aceite de espliego y toda especie de aceite
esencial.

Estos preciosos aceites, que se venden muy caros, suelen
muy a menudo adulterarlos, mezclandoles aceite de tremen-
tina ; pero esto puede conocerse, mojando un papel 6 un trapo
en el aceite que se quiere examinar, y aproximandolo al
fuego. El aceite, cuyo aroma es fino, se evapora muy pronto
y deja percibir el olor de trementina en caso de hallarse en el
aceite evaporado.
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Modo de determinar con exactitud la hora del mediodia”y de
obtener la linea meridiana en una escala pequefia.

Fijese jnnlo al techo de una estancia, con exposicion al
mediodia, una plancha metéalica con un agujero redondo en
el centro, para que pasen al través de dicho agujero los rayos
solares, desde las ocho & las nueve de la mafiana hasta las tres
0 las cuatro de la tarde; enlénces. por medio de una linea 6
de un aplomo de albafiil, se busca el punto que esta directa-
mente debajo del centro del agujero, desde este punto como de
un centro, se trazan varios semicirculos concéntricos. Elijese
un dia claro, en las inmediaciones del solsticio de verano, se
hace que la estaneia quede casi & oscuras, y unas tres 0 cua-
tro horas antes del medio dia, se sefialan los puntos 6 el borde
setentrional 6 meridional del espectro solar, cruzando los
semi-circulos. Enténces, enciérranse varias curvas entre estos
puntos, al través de cuyo centro se hara pasar una linea recta
gue parte del centro de los semicirculos, y serd la meridiana.
Después de haber lirado dicha linea , se examina por medie de
sucesivas observaciones, y se hacen las correcciones que se
juzguen necesarias, y asi se puede obtener una linea préxima
& la meridiana.

Observacionespracticas sobre el procedimiento anterior.

La placa de metal puede tener el espesor de un quinto
de pulgada , debe estar en posicién paralela al eje del mundo,
de manera, que los rayos solares puedan pasar perpendicu-
larmente al través, cuando el sol se halla en el ecuador.

2.  ® El agujero no debe tener mas alld de un quinto de pul-
gada de didmetro, perodebe ensancharse lateralmente, & fin
deque los rayos solares puedan atravesarlo tres 6 cuatro
horas arites 6 después de medio dia.

3. ® Si lasuperficie del techo en que se hacen las observa-
ciones para hallar la meridiana no fuere bien liso, es menes-
ter cubrirlo de tablas, cuidando que tengan una posicién per-
fectamente horizontal de oriente 4 occidente. Después de haber
tirado exactamente la linea y de haber sefialado los extremos
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norte y sur, pueden quitarse las labias y poner otras para
trazar encima las lineas.

Puede obtenerse la linea meridiana en pequefia escala , pero
bastante correctamente para poder arreglar las horas de los
relojes , siguiendo el proceder que varaos & indicar:

Fijese horizonlalmeote una piedra, cuya superficie sea lisa
y de unos tres piés de largo, sobre dos de ancho, encima de
un pilar de ladrillo 6 de piedra de una altura conveniente para
hacer con comodidad las observaciones; por un lado debe
estar expuesto al sol; en el centro de este mismo lado pén-
gase un reloj de sol en posicion perpendicular al horizonte.
Este reloj se”construird con una fuerte barra de metal, y ten-
dra una abertura diametral para que por ella penetre el sol
por la mafiana, muy temprano y anles de anochecer. Desde
este punto, como de un centro colocado 'directamente debajo
de dicha aberturita, Irazanse varios semicirculos concéntricos
y se fija la linea meridiana conformandose a las direcciones
precedentes. Dicho reloj tendré otros agujeros diametrales, en
linea perpendicular al horizonte, de modo que los rayos del
sol, al medio dia, penetrando al través de algunos de dichos
agujeros, caigan junto al extremo setentrional de la piedra
en todas las estaciones del afio, pues si sélo se hiciese uso de
un agujero, la figura del so! caeria cerca del centro del reloj
en verano, y en invierno seria arrojada lejos & la extremidad
setentrional de la piedra.

Procedimienlo seguido en Alemania para dar al olmog al arce
el aspecto de la caoba.

Cuando se ha aplanado y puesto bien lisas las tablasde olmo
0 de arce & que se quiere dar la semejanza de caoba, se lava-
ran bien con un poco de agua fuerte, disuella en agua pura;
se tomaran algunasdracmas de sangre dedrago proporcionada
a la cantidad que se necesita, con la mitad de raiz de ancusa,
y una cuarta parte de aloe. Haganse fundir estos ingredientes
en cuatro onzas de espiritu de vino rectificado por cada dracma
de sangre de drago. Asi que la» planchas estan secas, se bar-
nizara su superficie con dicha tintura , empleando para ello
una esponja 6 un pincel blando. Con esto tendran el aspecto
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de caoba 4un después de usados, en términos de engafiarse

lodo observador que no ponga en su exdmen fa mas minu-
ciosa atencién.

Cémo se reemplaza la caoba.

El precio muy subido de algunas maderas haobligado & hacer
varias investigaciones a los quimicos para hallar un equivalen-
te propio para el ornato de una casa, y que ai mismo tiempo
fuese econdmico. El resultado ha sido descubrir los medios de
dar 4 algunas especies de madera de fibra firme tal grado de
semejanza & la caoba por su contextura, densidad y pulimento,
que el hombre mas experto es incapaz de distinguir una imi-
tacion feliz de los productos de la misma naturaleza. La pri-
mera Operacion consiste en alisar bien la madera; en seguida
se frota con &cido nitrato disuelto, el cual la prepara & la sub-
siguiente aplicacién de materiales; luego se mezcla y se filtra
una onza y media desangre de drago disuelta en una azumbre
de espiritu de vino y un tercio de esta cantidad de carbonato
de sosa. Frotase la madera con este liquido reducido al estado
de ligereza, 6 mejor se le da una capa del mismo con un pince
blando. Repitese la operacién, y muy pronto la madera ad-
quiere el aspecto de caoba. Cuando la aplicacién se ha hecho
como conviene, la superficie de la madera tefiida debe ase-
mejarse & un espejo; perosi el pulimento resultase ménos lus-
troso, frotandola madera con un poco de aceito de linaza,
volverla & tomar su primitivo lustre.

Modo de limpiar las plumas de escribir.

Con un rascador se quita la pelicula exterior y se corlan las
extremidades de la pluma; luego se sumerge el cafio en agua
hirviendo en la que se ha echado sal. Déjese en ella por espa-
cio de un cuarto de hora; y en seguida se hace secar en un
cazo caliente lleno de arena.

Modo de endurecer las plumas de escribir.

Para endurecer una pluma blanda pasese el cafio por ceni-
zas calientes, removiéndola hasta que se reblandezca: luego se
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saca, se comprime y aprieta hasta que llegue casi a aplanarse
encima de las rodillas con el lomo de una navaja,y en seguida
restiluyasele su rotundidad con los dedos.

Otro método para lo mismo consiste en poner al fuego agua
y alumbre, y durante el hervor del agua meter en ella sola-
mente los cafios de un pufiado de plumas durante un minuto*

Método holandés de ‘preparar las plumas de ocaparaescribir.

Este proceder consiste ensumergirla plutnaluegodehaberse
arrancado del ave en agua casi hirviendo, déjase hasta que se
ha reblandecido lo bastante para que pueda comprimirse, ha-
ciéndolo rodar sobre su eje con el lomo de una navaja. Con-
tinGase en esta especie de friccion, y también las inmersiones
en el agua hasta que el cafio de la pluma se vuelva transparen-
te y que se haya quitado la peliculay la grasa de la pluma. Se
le da una Gltima inmersion para ponerla perfectamente cilin-
drica, la cual se hace con la presion de los dedos indice y pulgar.
Finalmente, se hace secar & una temperatura moderada.

Equivalente al aceite para los que trabajan el cuero.

Compobnese & muy poca costa un equivalente al aceite que
se emplea en la preparacion del cuero, haciendo hervir aceite
de ballena durante algunos minutos a la temperatura de 25
grados de Reaumur con acido nitrico en la proporcion de
media onza de acido por una libra de aceite.

Modo de reparar los caminos inmediatos & las minasde carbén de
piedra.

Por lo regular las sendas que conducen a las minas de carbon
se hallan en muy mal estado, por razén de los pesados fardos
gue por ellos se trasportan en carruajes. El Gltimo duque de
Bridge-Water, adopté el plan siguiente en Worsley, en Lan-
cashire. Las piedras, la arcilla y cascajo que se retiré de la
carretera fué al punto llevado y amontonado en el suelo. Lue-
go los carbones de inferior calidad, las piritas, las conchas y
demas que regularmente se dejan como desechos invendibles.
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lo juntaron con los residuos de la carretera. Luego se hizo un

tercer monton con la mezcla de las capas superioresde losdos

primeros, una sobre otra, y del uUltimo monton se hizo un

fuego en tal direccion queel viento pudieseaumentarlosoplan—
do al través. Cuando se hubo quemado esta masa, formé un

compuesto de sustancias medio vitrificadas y produjo excelen-

tes materiales para los carretones que seguian el camino & lo

largo del canal, lo cual le puso en excelente disposicién de

vender el sobrante con gran ventaja para la reparacion de las

sendas inmediatas a las minas.

Modode hacer un liquido jabonoso gne puede sustituir 6 lasolucion
del jabon enel agua.

Tédmense cenizas resultantes de madera y hagase una legia
segln el proceder ordinario, mezclandoles uno 6 dos pufiados
de cal viva, bien machacada y recien apagada. Déjese en re-
poso esta legia hasta que quede bien limpia. Miéotras se halle
en reposo se arrojardn como espuma las sustancias heterogé-
neas que contenga Trasladese luego & otro vaso y guardese
para hacer de ella el uso gne convenga. Cuando se quiera ser-
virse de dicha legia, tdmese cierta cantidad de aceite, derra-
mese en ella en cantidad tres 6 cuatro veces mayor que 'a de
dicha preparacién Al puntése formard un liquido blanco
como la leche; después que se ha removido y sacudido bien,
hace espuma lo misraoque la mejor solucién dejabén. Echase
este liquido en un cubo para la legia y se disuelve en mayor
6 menor cantidad de agua; después de lo cual la ropa que
quiere lavarse debe empaparse y retorcerse segun el método
ordinario.

Observaciones sobre la receta anterior.

1. ~ Es mejor nohacer esta legia sino en el momentoen que
se necesita, pues si se deja en reposo en un vaso destapado se
desnaturaliza y debilita.

2. » Las cenizas de maderas recientes son preferibles & las
viejas, en especial si eslas han permanecido expuestas al aire,
pues en tal caso no conservan su natural eficacia, y para ha-
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cerlas servibles es menester mezclarles cal viva en grande
cantidad.

3. N Las cenizas de maderas duras son preferibles.

4, » Los aceites crasos de mucha densidad son los mas a
propésito para el uso de que tratamos; los muy liquidos no
convienen de ningiin modo.

8/ Si el aceite que se emplea tiene algin mal olor puede co-
municarlo & la ropadela colada; aunque suele disiparse cuan-
do la ropa esta enjuta.

6. a Cuando la mezcla del aceite y de la legia resulta de un
color amarillo, deberéa disolverse en agua.

7. » Cuando el aceite sobrenada en la legia y hace espuma
en la superficie en forma de gotilas, es sefial de que el aceite no
es bueno para esta mezcla y que no tiene esta el suficiente es-
pesor, 6 en otros lérraiuos, que lalegia es sobrado débil y no
tiene bastante mordiente.

8. N Para impedir que la cal viva no pierda su calidad y para
tenerla siempre disponible debe reducirse a4 pedacitos,loscua-
les se conservan en botellas bien secas, y bien tapadas 6 en
barriles.

Modo de disolver la cera en el agua.

Por cada libra de cera blanca tomense veinte y cualroonzas
de potasa disuelta en cinco azumbres de agua caliente; lo que
da una legia mordiente de potasa hecha con cal viva. Hagase
hervir en ella la cera durante media hora cortando primero la
cera a pedacitos. Saquese en seguida dei fuego y déjese enfriar.
La cera flotaenla superficie del agua en forma dejabon blanco.
Triturada con el agua, vuélvese lo que se llama comunmente
leche de cera, y puede emplearse en los muebles para la pin-
tura, etc. Una hora después que se ha aplicado deben frotarse
las partes untadas con un pafio de lana; con este medio se da
mucho lustre 4la pintura y un lustre muy fino alos muebles*

Modo de hacer la oblea.

Témese harina muy fina y mézclese con clara de huevo,
cola de pez y un poco de levadura, amalgadmense estos ingre-
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dientes, sebaten bien, y cuando la composicién se baila bien
diluida en agua gomada, se extiende en planchas deestafio uni-
das y se secan en un cazo. Enténces se cortan para los usos
queconvenga. En seguida se les da el color que se quiere,
dando 4 la pasta un tinte rojo con el palo Brasil ¢ vermellon ,
el color azul con el afiil, y el amarillo con el azafran ¢ la
gutta gamba.



LIBRO IV

ECONOMIA DOMESTICA

CAPITULO PRIMERO

PURIFICACION DEL AIRE

Para purificar él aire de una estancia.

Haganse fumigaciones en Ja estancia con et acido muriatico 6
con un poco de gas oximuriatico, pero cuidando de no respirar
este Ultimo por cuanto es un veneno.

Modo de conservar lacarm 6 el pescado a la'portuguesa.

Hacen los portugueses trafico con lo que ellos llaman
pesca blanda, la cual consiste en pescado cortado a tajadas cu-
biertas de sal 6 tamarindo saturado de azucar. De este modo
pueden llevarse las embarcaciones pescado con esta prepara-
cién y nunca parecera demasiado salado. Este procedimiento
es igualmente aplicable ala carne; se echan las pepitasy la
porcién algodonosa del tamarindo, y se le sustituye un poco de
pimienta de Cayena.

Método facil para conservar durante muchos dias las sustancias
ani-males en los mas fuertescalores.

Puede conservarse el becerro, buey, vaca, carnero y toda
especie de caza durante ocho 6 diez dias perfectamente fresco
y bueno en medio del calor mas intenso, cubriéndolo con una
ligera capa de salvado cernido y colgando del techo las tajadas
en una estancia alta y bien ventilada. Es menester, pues, colgar
del mismo un barril trepado de infinidad de agujeros 6 bien
un guarda-comida cubierto de una tela metalica que deje libre
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el paso del aire, al mismo tiempo que no deje paso a las
moscas.

Conserva por mucho tiempo la caza de pelo 6de pluma, po-
niéndola al rededor del cuello una cuerda estrecha que impi-
da que entre el aire, y un pedazo de carbon en su interior.

Conservacion de las carnes por medio de la triaca.

Este experimento sali6 bien del modo siguiente: unapersona
puso una tajada de buey en triaca y la volvié a poner en ella
con frecuencia; al cabo de un mesla puso en el puchereé
hizo un cocido excelente, mucho mejor que si aquella tajada de
buey hubiese sido conservada en sal; pero esta receta solo
puede convenir & las personas ricas.

Modo de conservar el buey y el carnero fresco hasta la América.

Después que la carne se ha enfriado es menester cortarla a
pedazos y polvorearla con los ingredientes siguientes: De
miCB cortado & pedacilos 6 como grosero serrin, una
libra; de sal comun, cuatro onzas; azlcar enbruto, cuatro
onzas; sal de acedera ¢ de iodrina, media onza. Polvoreada
asila carne, envuélvase en una plancha de plomo, poéngase
dicho envoltorio en va cesto, y cubrase con serrin comun. De
este modo se ha conservado la carne hasta dos meses ente-
ros. Guando se saca para comer es menester enjugarla bieny
aun raerla y asarla lo méas pronto posible.

Propiedades del carbon para limpiar los vasos, suavizar el
aliento, limpiar la dentadura, etc.

Toda especie de vasos de barro, etc., pueden purificarse de
los malos olores que hayan contraido dun después de mucho
tiempo del modo mas facil y completo, restregandolos con car-
bén pulverizado después de haberlos primero bien lavado con
arena y potasa. Frotando los dientesy enjugandose la boca con
polvos de carbén, volvera la dentadura mucho mas blanca y el
aliento mucho maés puro, aun en el caso en que las encias tu-
viesen una fuerte disposicion al escorbuto. El carbon tiene
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también la propiedad de quitar al agua corrompida su he-
diondez.

Modo de restablecer, la carne, 'pescado, etc, que ha empezado &
pasarse.

Cuando la carne, pescado, etc., despuesdehaberseguardado
mucho tiempo, 6 expuesto & un aire demasiado caliente esta
muy préxima & corromperse, hé ahi un medio muy sencillo
de detener sus progresos y de volverla buena para comer, el
cual consiste en poner en la marmita algunos pedazos de carbén
tamafios como un huevo. Entre otros experimentos, hé ahi uno

que se hizo en un pescado, el cual parecia demasiado
echado & perder para ser presentable. El cocinero puso junto

al mismo tres 6 cuatro pedazos de carbon tamafios como un
huevo, y después de haber hecho hervir el pescado el tiempo
conveniente, pudo presentarle fresco y sabroso.

Para purificar la carne de los escrementos de las moscas.

Varias veces se ha logrado purificarla lo suficiente para que
pudiese hacer un buen caldo, y sin rastro de mal gusto, der-
ramando en la marmita cierta cantidad de cerveza, la cual
absorbe lodo el mal gustoy mal olor.

Para impedir en los largos viajes que se corrompan el agua y la
carne.

Las tripulaciones de dos embarcaciones rusas, que ultima-
mente dieron la vuelta al mundo. gozaban del mejor estado
de salud , y en el espacio de tres afios que duré el viaje, el
navio La Neva no perdié mas que un hombre, y en la tripu-
lacién de La Naveshda no hubo que deplorar la menor pér-
dida, Ya se sabe que conservaron su agua dulce en toneles pa-
sados al fuego y carbonizados, pero en general uo se sabe
que empleasen igual cautela con respecto a la salazon.

El hecho fue que el buey salado, al concluir el viaje, tenia
el mismo buen sabor que tres afios antes en el instante de la
partida.
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Modo de averiguar si una cama esta himeda.

Héagase primero calentar la cama, y al retirar el calentador,
introdzcase inmediatamente entre las sadbanas un vaso de vi-
drio bien eniulo, pero en sentido inverso. Pasados algunos mi-
nutos examinese el vaso, y si no se presenta empafiado con
manchas de humedad, 6 por mejor decir, de gotas, puesto
que muy & menudo se deja ver una uubecilla de vapor, puede
estarse seguro de que la cama se halla perfectamente seca y
viceversa.

Precauciones utiles al calentar la cama.

Al llenar el calentador de ascuas de carbon, separense todas
aquellas que no estén bien encendidas, y las que quedan, se
polvorearan con un poco de sal comun, la cual sera un cor-
rectivo para los gases mal sanos que se desprenden de! carb6n
y al mismo tiempo su olor sofocante.

Buey con té.

Toémese una buena tajada de buey cortada en figura cuadra-
da, y de peso por ejemplo de una libra, redizcase & pequefias
tajaditas, y péngase & hervir en una azumbre de agua, con
un pellizco de té por espacio de un cuarto de hora. En segui-
da saquese y haganse tajadas ain mas delgadas y pongase &
hervir otro cuarto de hora.

Perfeccionamiento en la cria de las abejas.

Consiste en tener dobles colmenas, una encima de la otra.
Cuando la inferior esta llena de cera es menester quitarla lue-
go de ljaber hecho pasar las abejas 4 la colmena superior por
un agujero 6 paso, que de antemano se ha tenido la precaucion
de abrirles, como igualmente la de proveerlas de alimento en
esta nueva habitacion, donde no dejaran de permanecer y
aplicarse a su natural tarea. Cuando esta esté llena de cera,
se colocara de nuevo la colmena que se habia quitado, abas-
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Hecho eslo, lomese el globo de vidrio, el cual debe estar
bien limpio y no tener nada de polvo en su interior ; hagase
un embudo de papel, el cual se introduce en el agujero del
globo, tan cerca del vidrio como sea posible, de modo que la
amalgama que en él se echa, no pueda salpicar y manchar el
vidrio. Echese despacio y remuévase para que alcance, &
todos los puntos del globo. Si se ve que ha empezado & coagu-
larse, aproximese a un fuego lento, y fluird de nuevo. Cuanto
mas limpio y hermoso sea el globo, tanto mejor saldra la ope-
racion.

Modo de corlar el vidrio.

Témese el cafiuto de una pipa de fumar, enrojecido al
fuego, y pdéngase al extremo del vidrio, el cual empieza en-
lénces a fundirse. Vase avanzando poco & poco el extremo del
tubo, segun la direccion que convenga.

SustanrAa propia para remplazar el linoy el cafiamo.

Cuando el cafiamo y el lino se hallan 4 muy alto precio, pu-
diera llamar nuestra atencion la ortiga comdn (urtica commu’
nis). De ella puede sacarse un caflamo excelente, corlandola
antes que el grano haya alcanzado su madurez. Sumérgese
en agua, lo mismo que se hace con el caflamo y el lino, tra-
bajandola del mismo modo que se hace con estos.

La raiz de esta planta se mira como diurética , y haciéndola
hervir con alumbre, da color amarillo & la lana hilada. Una
disolucién de esta planta, cuando es alin muy tierna,  tam-
bién muy atil; échase en ella un poco de sal, y se guarda en
botellas, para hacer cuajar la leche, a la cual comunica un
sabor muy agradable.

De este modo, puede aprovecharse una planta que natural-
mente se tiene por mala.

Para soldar piezas de hierro.

Suéldanse las piezas de hierro por medio de planchas del-
gadas de bronce, fundidas entre las piezas que quieren sol-
43 —jianual de artes.
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darse. Si el trabajo es Riuy fino, deben soldarse como dos pie-
zas de una sierra rota. Es menester cubrirlos con polvos de
bérax, destemplado enagua, para que pueda incorporarse con
los polvos de cobre que se le afiaden. Luego se aproximan al
fuego, sin quelleguen & tocar en las ascuas, y asi se calientari
hasta que el cobre se haya fundido.

Método sueco para evitar el orin en el hierro.

Toémese suficiente cantidad de pezy de brea, y mézclenseles
cierta cantidad de sebo, do superior calidad , cuidando que la
mezcla no resulte muy espesa. Esta servira para dar un unto
0 capa a las piezas df hierro, empleando brochas duras para
que sus frotes recios hagan penetrar bastante cantidad de unto
en el hierro. La primavera es la estacion mas oportuna para
esta operacion , pues el calor propio de dicha estacion man-
tiene la pez en buen estado, sin riesgo de que se derrita por
la temperatura del verano, antes muy al contrario, adquiere
una completa semejanza con el barniz. La experiencia ha
demostrado que esta composicién contribuye mucho mejor
que otra cualquiera & preservar del crin al hierro, siendo al
mismo tiempo la méas econdmica.

CAPITULO XYII

DIFERENTES RECETAS PARA LAS ARTES

Com-posicion para quitar 6 evitar el orin del hierro y del acero.

El presente método consiste en mezclar con barniz de
aceite, grasa, cuatro quintas partes de espiritu de tremen-
tina bien rectificado. Este barniz se aplica con una esponja , y
las piezas, barnizadas por este sistema, conservan el brillo
del metal, sin contraer jamas ninguna mancha de orin. Apli-
case en el cobre y en los instrumentos de Djatematicas, & fin
de conservarlos, pues hallandose en contacto con el agua,
perderian su brillo.
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Otro método.

Témese una libra de manteca sin sal, una onza de alcanfor,
dos dracmas de mina de plomo pulverizada , y dos dracmas de
sangre de dragén en polvo tino. Racese fundir todo en un
fuego lento, hasta que la fusién esté completa. Después hacese
enfriar para emplearlo cuando convenga.

Otro.

Pulvericese un poco de vidrio ; clavese un pedazo de lienzo
fuerte en una planchita, extiéndase encima una espes,i capa
de agua gomada, échese encima de los polvos de vidrio, y
déjese secar. Repitase por tres veces la misma operacién; y
cuando esté seca la liltima capa de vidrio, es muy facil quitar
el orin de los utensilios de hierro, frotandolos con el lienzo
asi preparado.

Para impedir que se tomen de orin los cuchillos, etc.

Puede preservarse de orin & los cuchillos, tijeras, pin-
zas, etc., enjugandolos y limpiandolos con cuidado, después
gue uno se haservido de ellos, y envolviéndolos en papel de
estraza.

Modo de pulir el mar®l y el hueso.

Témese salvia, y péngase & hervir en vinagre fuerte, pasese
su decoccién al través de un lienzo firme, y cuando quiera
pulirse el hueso 6 el marfil, se mojan en dicho liquido, en el
cual, cuanto mas tiempo estuviesen sumergidos, otro tanto
se reblandeceran.

Advertencia muy Gtil parael uso de las lamparas.
Como en invierno sobrevienen muchos accidentes por ha-

llarse propensos & resbalar los resortes de las lamparas, se
evitara esto, adoptando la siguiente precaucion, la que es muy
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sencilla. Fijese horizonialraenle un clavo fuerte arriba del
resorte. y nunca aconteceran tales accidentes, puesen caso
gue el resorte resbalase, el clavo sostendria la lampara.

Perfeccionamiento del método para tomar la impresion de las
hojas de las plantas.

Témese medio pliego de papel liso, el cual se untara con
aceite dulce, después que ese unto haya producido su efecto
por espacio de uno 6 dos minutos, déjese filtrar el aceite al
través del papel, quitese el sobreabundante con otro pedazo
de papel ; y el primero que queda , dado de aceite, suspéndase
al aire para que se seque. Cuando estard bien seco, témese
una vela 6 unalampara encendida, y pasese poco & poco por
encima del papel, en direccién horizontal, de modo que toque
a lallama, hasta que esté enteramente denegrido. Cuando se
quiere sacar la impresién de una planta, se extiende con cui-
dado encima del papel dado de aceite; apliquese encimaun pe-
dazode papel limpio y fréleseel papel dado de aceitedeuo modo
igual en toda la superficie por espacio comode medio minuto.
Luego quitese la planta con la precaucion de no descompo-
ner el 6rden y disposicién de las hojas, y cologliese en el
libro 6 papel que debe recibir la impresion. Cabrase con un
pedazo de papel de estraza, y frétese algunos instantes con el
dedo , y asi se tendra una impresion superior al mejor gra-
bado. Ese mismo papel denegrido puede servir para sacar
una multitud de impresiones; en términos, de que una vez
denegrido el papel, segin el indicado procedimiento, es muy
facil tomar una impresién en muy breve tiempo.

La principal ventaja de este método consiste en que en el
papel quedan impresas todas las venas y nervosidades, aln
las mas delicadas de la planta, de modo que pueden dejarse
trazados los caractéres generales de la mayor parte de las flo-
res de un modo mucho mas exacto que con cualquiera espe-
cie de grabado. También puede darse colorido & estas impre-
siones, de modo que imiten & la naturaleza.

3lododetrazarla verdadera forma ij las nervosidadesde las hojas.

Frétese suavemente el reverso de una hoja con alguna sus-
tancia aspera, de modo que rompa sus fibras; pongase en
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seguida una corta cantidad de aceite de linaza en los bordes, y
luego imprimase la hoja en papel blanco. Cuando se quite,
guedara en el papel una perfecta representacion de todas sus
ramificaciones, y podra colorearse copiando el original.

Otro medio.

Este puede denominarse la impresion de una hoja. Ejecu-
tase tocando con suma precaucion las fibras de una hoja con
una bala de imprimir, ligerisiraamente cargada de tinta de
imprenta, y en seguida imprimiéndola en el papel. Esto sale
mejor , empleando un palo redondo, cubierto con un pafio de
lana, al cual se hace dar vueltas atras y adelante , encima
del papel y de la hoja.

Modo de blanquear el aceite de linaza.

Toémese una cantidad cualquiera de aceite de linaza , y por
cada cinco azumbres, afiddanse dos onzas de litargirio. Re-
muévase este liquido diariamente por espacio de quince dias,
y luego déjese en reposo durante uno 6 dos. Echese en un cazo
llano; échese primero media azumbre de espiritu de tremen-
tina por cada cinco azumbres. Péngase esta composicién al sol,
y al cabo de tres dias sera tan blanca como el aceite de nue-
ces. Este aceite , antes de blanquearse y sin trementina, es de
mucho superior al mejor aceite hervido, y por otra parte, su
olor ni es repugnante ni nocivo.

Cémo se falsifica el aceite de espliego y toda especie de aceite
esencial.

Estos preciosos aceites, que se venden muy caros, suelen
muy a menudo adulterarlos, mezclandoles aceite de tremen-
tina ; pero esto puede conocerse, mojando un papel 6 un trapo
en el aceite que se quiere examinar, y aproximandolo al
fuego. El aceite, cuyo aroma es fino, se evapora muy pronto
y deja percibir el olor de trementina en caso de hallarse en el
aceite evaporado.
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Modo de determinar con exactitvd la hora del mediodta, y de
obtener la linea meridiana en una escala fequena.

Fijese jnnto al techo de una estancia, con exposicién al
mediodia, una plancha metalica con un agujero redondo en
el centro, para que pasen al través de dicho agujero los rayos
solares, desde las ocho & las nueve de la mafiana hasta las tres
0 las cuatro de la tarde ; ealénces. por medio de una linea ¢
de un aplomo de albafiil, se busca el punto que esta directa-
mente debajo del centro del agujero, desde este punto como de
un centro, se lrazau varios semicirculos concéntricos. Eiijese
un dia claro, en las inmediaciones del solsticio de verano, se
hace que la estancia quede casi a oscuras, y unas tres 0 cua-
tro horas antes del medio dia, se sefialan los puntos 6 el borde
setentrional 6 meridional del espectro solar, cruzando los
semi-circulos. Entonces, enciérrense varias curvas entre estos
puntos, al través de cuyo centro se hara pasar una linea recta
gue parte del centro de ios semicirculos, y serd la meridiana.
Después de haber lirado dicha linea , se examina por mediode
sucesivas observaciones, y se hacen las correcciones que se
juzguen necesarias, y asi se puede obtener una linea préxima
a la meridiana.

Obseroaciones practicas sobre el procedimiento anterior.

1. ° La placa de metal puede tener el espesor de un quinto
-de pulgada , debe estar en posicion paralela al eje del mundo,
-de manera, que los rayos solares puedan pasar perpendicu-
larmente al través, cuando el sol se halla en el ecuador.

2. “ El agujero no debe tener mas alld de un quinto de pul-
gada de diametro, pero debe ensancharse lateralmente, afin
de que los rayos solares puedan atravesarlo tres O cuatro
horas antes 6 después de medio dia.

3. ® Si la superficie del techo en que se hacen las observa-
ciones para hallar la meridiana no fuere bien liso, es menes-
ter cubrirlo de labias, cuidando que tengan una posicién per-
fectamente horizontal de oriente & occidente. Después de haber
iirado exactamente la linea y de haber sefialado los extremos
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norte y sur, pueden quitarse las tablas y poner otras para
trazar encima las lineas.

Puede obtenerse la linea meridiana en pequefia escala , pero
bastante correctamente para poder arreglar las horas de los
relojes , siguiendo el proceder que vamos & indicar:

Fijese horizontalmente una piedra, cuya superficie sea lisa
y de unos tres piés de largo, sobre dos de ancho, encima de
un pilar de ladrillo 6 de piedra de una altura conveniente para
hacer con comodidad las observaciones; por un lado debe
estar expuesto al sol; en el centro de esté mismo lado pon-
gase un reloj de sol en posicion perpendicular al horizonte.
Este reloj se construira con una fuerte barra de metal, y ten-
drd una abertura diametral para que por ella penetre el sol
por la mafiana , muy temprano y antes de anochecer. Desde
este punto , como de un centro colocado ;direclamente debajo
de dicha aberturita, Irdzanse varios semicirculos concéntricos
y se lija la linea meridiana conformandose 4 las direcciones
precedentes. Dicho reloj tendra otros agujeros diametrales, en
linea perpendicular al horizonte, de modo que los rayos del
sol, al medio dia, penetrando al través de algunos de dichos
agujeros, caigan junto al extremo selenlrional de la piedra
en todas las estaciones del afio, pues si sélo se hiciese uso de
un agujero, la figura del sol caeria cerca del centro del reloj
en verano, y en invierno seria arrojada lejos & la extremidad
setentrional de la piedra.

Procedmienio seguido - Alemania para dar al olmoy al arce
el aspecto de la caoba.

Cuando se ha aplanado y puesto bien lisas las labias de olmo
0 de arce & que se quiere dar la semejanza de caoba, se lava-
réan bien con un poco de agua fuerte, disuella en agua pura;
se tomaran algunasdracraas de sangre dedrago proporcionada
a la cantidad que se necesita, con la mitad de raiz de ancusa,
Y una cuarta parle de aloe. Haganse fundir estos ingredientes
en cuatro onzasde espiritu de vino rectificado por cada dracma
de sangre de drago. Asi que las planclias estan secas , se bar-
nizara su superficie con dicha Untura , empleando para ello
una esponja 6 un pincel blando. Con esto tendran el aspecto
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de caoba dundespaes de usados, en términos de engafiarse
todo observador que no ponga en su exadmen la mas minu-
ciosa atencion.

Cémo se reemplaza la caoba.

El precio muy subido de algunas maderas ha obligado & hacer
varias investigaciones a los quimicos para hallar un equivalen-
te propio para el ornato de una casa, y que al mismo tiempo
fuese econémico. Elresultado ha sido descubrir los medios de
dar 4 algunas especies de madera de fibra firme tal grado de
semejanza & la caoba por su contextura, densidad y pulimento,
gue el hombre mas experto es incapaz de distinguir una imi-
tacion feliz de los productos de la misma naturaleza. La pri-
mera operacion consiste en alisar bien la madera; en seguida
se frota con acido nitrato disuelto, el cual la prepara a la sub-
siguiente aplicacion de materiales; luego se mezcla y se filtra
una onza y media de sangre de drago disuelta en una azumbre
de espiritu de Tino y un tercio de esta cantidad de carbonato
de sosa. Frotase la madera con este liquido reducido al estado
de ligereza, 6 mejor se le da una capa del mismo con un pince
blando. Repitese la operacion, y muy pronto la madera ad-
quiere el aspecto de caoba. Cuando la aplicacién se ha hecho
como conviene, la superficie de la madera tefiida debe ase-
mejarse & un espejo; pero si el pulimento resultase ménos lus-
troso, frotandola madera con un poco de aceite de linaza,
volveria & tomar su primitivo lustre.

Modo de limpiar las plumas de escribir.

Con un rascador se quita la pelicula exterior y se cortan las
extremidades de la pluma; luego se sumerge el cafio en agua
hirviendo en la que se ha echado sal. Déjese en ella por espa-
cio de un cuarto de hora; y en seguida se hace secar en un
cazo caliente lleno de arena.

Modo de endurecer las plumasde escribir.

Para endurecer una pluma blanda pasese el cafio por ceni-
zas calientes, removiéndola hasta que se reblandezca : luego se
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saca, se comprime y aprieta hasta que llegue casi & aplanarse
encima de las rodillas con el lomo de una navaja, y en seguida
restituyasele su rotundidad con los dedos.

Otro método para lo mismo consiste en poner al fuego agua
y alumbre, y durante el hervor del agua meter en ella sola-
mente los cafios de un pufiado de plumas durante un minuto*

Método holandés de preparar las plumas de ocaparaescribir.

Este proceder consiste ensumergirla plumaluegodebaberse
arrancado del ave en agua casi hirviendo, déjase hasta que se
ha reblandecido lo bastante para que pueda comprimirse, ha-
ciéndolo rodar sobre su eje con el lomo de una navaja. Con-
tinGase en esta especie de friccién , ytambienlas inmersiones
en el agua hasta que el cafo de la pluma se vuelva transparen-
tey que se haya quitado la pelicula y la grasa de la pluma. Se
le da una dltima inmersion para ponerla perfectamente cilin-
drica, la cual se hace con la presion de los dedos indice y pulgar.
Finalmente, se hace secar & una temperatura moderada.

Equivalente al aceite para los que trabajan el cuero.

Compdnese a muy poca costa un equivalente al aceite que
se emplea en la preparacion del cuero, haciendo hervir aceite
de ballena durante algunos minutos a la temperatura de 20
grados de Reaiimur con &cido nitrico en la proporcion de
media onza de acido por una libra de aceite.

Modo de reparar los caminos inmediatos a las minas de carbén de
piedra.

Por lo regular las sendas que conducen & las minas de carbon
se hallan en muy mal estado, por razon de los pesados fardos
que por ellos se trasportan en carruajes. Bl Gltimo duque de
Bridge-Water, adopto6 el plan siguiente en Worsley, en Lan-
cashire. Las piedras, la arcilla y cascajo que se retir6 de la
carretera fue al punto llevado y amontonado en el suelo. Lue-
go los carbones de inferior calidad, las piritas, las conchas y
demas que regularmente se dejan como desechos invendibles,
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lo juntaron con los residuos de la carretera. Luego se hizo un
tercer monloncon la mezcla de las capas superioresde los dos
primeros, una sobre otra, y del ultimo monlon se hizo un
fuego en tal direccion que el viento pudiese aumentarlo soplan-
do al través. Guando se hubo quemado esta masa, formé un
compuesto de sustancias medio vitrificadas y produjo excelen-
tes materiales para los carretones que seguian el camino & lo
largo del canal, lo cual le puso en excelente disposicion de
vender el sobrante con gran ventaja- para la reparacion de las
sendas inmediatas & las minas.

Modode hacer un liquido Jabonoso gnepuede sustituir d lasolucion
del jabon enel agua.

Tédmense cenizas resultantes de madera y hagase una legia
segun el proceder ordinario, mezclandoles uno 6 dos pufiados
de cal viva, bien machacada y recien apagada. Déjese en re-
poso esta legia hasta que quede bien limpia- Miénlras se halle
€n reposo se arrojaran como espuma las sustancias heterogé-
neas que contenga Trasladese luego & otro vaso y guardese
para hacer de ella el uso que convenga. Cuando se quiera ser-
virse de dicha legia, I6mese cierta cantidad de aceite, derra-
mese en ella en cantidad tres 6 cuatro veces mayor que la de
dicha preparacion Al puntése formara un liquido blanco
como la leche; después que se ha removido y sacudido bien,
hace espuma lo mismo que la mejor solucién dejabon. Echase
este liquido en un cubo para la legia y se disuelve en mayor
6 menor cantidad de agua; después de lo cual la ropa que
quiere lavarse debe empaparse Yy retorcerse segun el método
ordinario.

Observaciones sobre la receta anterior.

1. & [iS mejor no hacer esta legia sino en el momento en que
se necesita, pues si se deja en reposo en un vaso destapado se
desnaturaliza y debilita.

2. a Las cenizas de maderas recientes son preferibles a las
viejas, en especial si estas han permanecido expuestas al aire,
*pues en tal caso no conservan su natural eficacia, y para ha-
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cerlas servibles es menester mezclarles cal viva en grande
cantidad.

3. ® Las cenizas de maderas duras son preferibles.

4. ® Los aceites crasos de mucha densidad son los mas &
proposito para el uso de que tratamos; los muy liquidos no
convienen de ningiin modo.

5. ® Si el aceite que se emplea tiene algin mal olor puede co-
municarlo ala ropa dela colada; aunque suele disiparse cuan-
do la ropa esta eujuta.

6. ® Cuando la mezcla del aceite y de la legia resulta de un
color amarillo, deberéa disolverse en agua.

7. ® Cuando el aceite sobrenada en la legia y hace espuma
en la superficie en forma de golitas, es sefial de que el aceite no
es bueno para esta mezcla y que no tiene esta el suficiente es-
pesor, 6 en otros lérmiuos, que la legia es sobrado débil y no
tiene bastante mordiente.

8. ® Para impedir que la cal vivano pierda su calidad y para
tenerla siempre disponible debe reducirse a pedacilos,loscua-
lesse conservan en botellas bien secas, y bien tapadas 6 en
barriles.

Modo de disolver la cera enel agua.

Por cada libra de cera blanca tbmense veinte y cuatro onzas
de potasa disuella en cinco azumbres de agua caliente; lo que
da una legia mordiente de potasa hecha con cal viva. Hagase
hervir en ella la cera durante media hora corlando primero la
cera a pedacitos. Saquese en seguida del fuego y déjese enfriar.
La cera flotaen la superficie del agua en forma de jabén blanco.
Triturada con el agua, vuélvese lo que se llama comunmente
leche de cera, y puede emplearse en los muebles para la pin-
tura, etc. Una hora después que se ha aplicado deben frotarse
las partes untadas con un pafio de lana; con este medio se da
mucho lustre ala pintura y un lustre rauyfinoalos muebles-

Modo de hacer la oblea.

Témese harina muy fina y mézclese con clara de huevo,
cola de pez y un poco de levadura, amalgamense estos ingre-
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dientes, se baten bien, y cuando la composicién se halla bien
diluida en agua gomada, se extiende en planchas de estafio uni-
das y se secan en un cazo. Entdnces se cortan para los usos
gue convenga. En seguida seles da el color que se quiere,
dando ala pasta un tinte rojo con el palo Brasil 6 vermellon,
el color azul con el afiil, y ei amarillo con el azafran 6 la
guita gamba.



LIBRO IV

ECONOMIA DOMESTICA

CAPITULO PRIMERO

PXmiFIGACIOVt DEL AIRE

Para puriscar el aire de una estancia.

Haganse fumigaciones en la estancia con el acido muriatico 6
con un poco de gas oximuriatico, pero cuidando de no respirar
este Gltimo por cuanto es un veneno.

Modo deconsernar lacarne 6 el pescado a la portuguesa.

Hacen los portugueses trafico con lo que ellos llaman
pesca blanda, la cual consiste en pescado cortado & fajadas cu-
biertas de sal 6 tamarindo saturado de azlcar. De este modo
pueden llevarse las embarcaciones pescado con esta prepara-
cién y nunca parecera demasiado salado. Este procedimiento
es igualmente aplicable ala carne; se echan las pepitasy la
porcién algodonosa del tamarindo, y se le sustituye un poco de
pimienta de Cayena.

Metodo facil para conservar durante muchos dias las sustancias
animales en los mas fuertescalores.

Puede conservarse el becerro, buey, vaca, carnero y toda
especie de caza durante ocho 0 diez dias perfectamente fresco
y bueno en medio del calor més intenso, cubriéndolo con una
ligera capa de salvado cernido y colgando del techo las tajadas
en una estancia alta y bien ventilada. Es menester, pues, colgar
del mismo un barril trepado de infinidad de agujeros 6 bien
un guarda-comida cubierto de una tela metéalica que deje libre
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el paso del aire, al mismo tiempo que no deje paso a las
moscas.

Conserva por mucho tiempo la caza de pelo 6depluma, po-
niéndola al rededor del cuello una cuerda estrecha que impi-
da que entre el aire, y un pedazo de carb6n en su interior.

Conservacion de las carnes por medio de la triaca.

Este experimento sali6 bien del modo siguiente: una persona
puso una tajada de buey en triaca y la volvié & poner en ella
con frecuencia; al cabo de un mes la puso en el puchero é
hizo un cocido excelente, mucho mejor que si aquella tajada de
buey hubiese sido conservada en sal; pero esta receta solo
puede convenir & las personas ricas.

Modo de conservar el huetj y el carnero fresco hasta la América.

Después que la carne se ha enfriado es menester cortarla a
pedazos y polvorearla con los ingredientes siguientes: De
Ugnum vii(£ coTtudo & pedacitos 6 como grosero serrin, una
libra; de sal comun, cuatro onzas; azlUcar en bruto, cuatro
onzas; sal de acedera 6 de indrina, media onza. Polvoreada
asi la carne, envuélvase en una plancha de plomo, poéngase
dicho envoltorio en un cesto, y clbrase con serrin comin. De
este modo se ha conservado la carne hasta dos meses ente-
ros. Cuando se saca para comer es menester enjugarla bien y
aun raerla y asarla lo mas pronto posible.

Propiedades del carbdén para limpiar los vasos, suavizar el
aliento, limpiar la dentadura, etc.

Toda especie de vasos de barro, etc., pueden purificarse de
los malos olores que hayan contraido aun después de mucho
tiempo del modo mas facil y completo, restregandolos con car-
bén pulverizado después de haberlos primero bien lavado con
arena y potasa; Frotando los dientesy enjugandose la boca con
polvos de carbén, volvera la dentadura mucho més blancay el
aliento mucho mas puro, aun en el caso en que las encias tu-
viesen una fuerte disposicion al escorbuto. El carbon tiene
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también la propiedad de quitar al agua corrompida su he-
diondez.

Modo de restablecer™ la carne, pescado, etc, que ha empezado a
pasarse.

Cuando la carne, pescado, etc., después de haberse guardado
mucho tiempo, ¢ expuesto & un aire demasiado caliente esta
muy préxima & corromperse, hé ahi un medio muy sencillo
de detener sus progresos y de volverla buena para comer, el
cual consiste en poner en la marmita algunos pedazos de carbén
tamafios como un huevo. Entre otros experimentos, hé ahi uno
que se hizo en un pescado, el cual parecia demasiado
echado & perder para ser presentable. El cocinero puso junto
al mismo tres 6 cuatro pedazos de carbon tamafios como un
huevo, y después de haber hecho hervir el pescado el tiempo
conveniente, pudo presentarle fresco y sabroso.

Para purificar la carne de los escrementos de las moscas.

Varias veces se ha logrado purificarla lo suficiente para que
pudiere hacer un buen caldo, y sin rastro de mal gusto, der-
ramando en la marmita cierta cantidad de cerveza, la cual
absorbe todo el mal gusto y mal olor.

Para impedir en los largos viajes que se corrompan el agua y la
carne.

Las tripulaciones de dos embarcaciones rusas, que Ultima-
mente dieron la vuelta al mundo, gozaban del mejor estado
de salud, y en el espacio de tres afios que duré el viaje, el
navio La Ncva no perdié mas que un hombre, y en la tripu-
lacién de La Naveshda no hubo que deplorar la menor pér-
dida. Ya se sabe que conservaron su agua dulce en toneles pa-
sados al fnego y carbonizados, pero en general no se sabe
que empleasen igual cautela con respecto a la salazon.

El hecho fué que el buey salado, al concluir el viaje, tenia
el mismo buen sabor que tres afios antes en el instante de la
partida.
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Modo de averiguar si una cama esta himeda.

Hagase primero calentar la cama, y al retirar el calentador,
introduzcase inmediatamente entre las sdbanas un vaso de vi-
drio bien enjuto, pero en sentido inverso. Pasados algunos mi-
nutos examinese el vaso, y si no se presenta empafiado con
manchas de humedad, 6 por mejor decir, de gotas, puesto
que muy & menudo se deja ver una nubecilla de vapor, puede
estarse seguro de que la cama se halla perfectamente seca y
viceversa.

Precauciones Gtiles al calentar la cama.

Al llenar el calentador de ascuas de carbdén, separense todas
aquellas que no estén bien encendidas, y las que quedan , se
polvorearan con un poco de sal comun, la cual serd un cor-
rectivo para los gases mal sanos que se desprenden del carbén
y al mismo tiempo su olor sofocante.

Buey con té.

Témese una buena tajada de buey cortada en figura cuadra--
da, y de peso por ejemplo de una libra, redizcase & pequefias
tajadilas, y pongase a.hervir en una azumbre de agua, con
un pellizco de té por espacio de un cuarto de hora. En segui-
da saquese y haganse tajadas ain mas delgadas y pongase a
hervir otro cuarto de hora.

Perfeccionamiento en la cria de las abejas.

Consiste en tener dobles colmenas, una encima de la otra.
Cuando la inferior esta llena de cera es menester quitarla lue-
go de haber hecho pasar las abejas 4 la colmena superior por
un agujero 6 paso, que de antemano se ha tenido la precaucion
de abrirles , como igualmente la de proveerlas de alimento en
esta nueva habitacion, donde no dejardn de permanecer y
aplicarse a su natural tarea. Cuando esta esté llena de cera,
se colocara de nuevo la colmena qué se habla quitado, abas-
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iecida de viveres, y hacer pasar a ella las abejas, y entonces
se quitard a su turno la que quede llena. Ese cambio de col-
menas se hara en lo mas fuerte del verano, y sacando asi
anualmente una colmena llena, se recogera mayor cantidad de
cera que la que se saca por el método comunmente seguido.

Modo de trasladar las abejas.

Pongase el enjambre en un paraje donde reine una media
oscuridad y vuélvase la colmena de arriba abajo. La reina
serd la primera que se presente. (Jna vez duefios de la reina,
muy pronto se es duefio de las demas. péngase en una colme-
na vacia, donde las demas abejas no lardaran en seguirla.

Método adoptado en los Estados Unidos para la conservacion' de
las abejas.

En lugar de destruir los enjambres enteros en sus colme-
nas a fin de recoger la cera de que estan llenas, los america-
nos siguen el método sumamente provechoso de hacer pasar
las trabajadoras 4 una colmena nueva , mientras que recogen
los panales de cera del dia anterior, y las libran de morirse de
hambre en el invierno, poniendo una buena cantidad de miel
en un pialo, cuya parte superior cubren exactamente con
papel taladrado por una infinidad de agujeros hechos con un
alfiler gordo. Esta ligera tapadera, como que aprieta sobre la
miel, & causa del simple peso de las abejas, les suministra un
alimento continuo y que jamas se agota. Los americanos evi-
tan el inconveniente de laentera destruccion de tan atiles in-
sectos por influjo de un fri6 muy intenso, tomando un nu-
mero de toneles 6 barriles igual al de colmenas, y haciendo
saltar los suelos de los barriles , se ponen abajo, haciéndoles
una cama de tierra muy seca, 6 de heno muy desmenuzado;
luego vuelven & colocar los suelos que quitaron , y les hacen
una pequefia galeria 6 abertura de madera, por la cual pue-
den pasar las abejas. A esta galeria atraviésala un agujero
que taladra cada lado del tonel, & suficiente altura para que
salga al falso suelo 6 fondo en el que esta colocado el pialo
donde hay la miel destinada para alimento de las abejas, de-

H — MANUAL DE ARTES.
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lando un espacio conveniente cubierlo de una fuerte estera,
en seguida el tonel de tierra bien seca 6 de heno reducido &
fraginenlos, amontonandolo en forma de un cono para que
escupa la lluvia, y cubriéndolo de paja a fin de concentrar el
calor. Este método es tan seguro, que nunca ha salido mal,
& pesar de haber hecho la experiencia en cien toneles du-
rante algunos inviernos seguidos.

Método chino para componer la porcelana rota.

Témese un pedazo de flint glas y pulvericese bien, en segui-
da amalgamese con una clara de huevo. Con esta mezcla se
juntan los fragmentos de porcelana de una manera tan sélida,
gue nunca mas volvera & romperse por aquel mismo sitio. Es
necesario que la pulverizacion se haga hasta el Gltimo grado
de finura en una piedra de moler colores.

Modo de averiguar si la cerveza contiene vitriolo.

Si contiene vitriolo la cerveza €chando en ella una decoc-
cion de agalla se ennegrecera.

Cerveza americana.

La cerveza americana, la cual tiene la doble ventaja de ser
excelente y muy econdmica, se elabora del modo siguiente.
Tomanse unas ochenta azumbres'de agua, y se pone & hervir
Ja mitad. Miéntras el agua esta hirviendo, se echa en el agua
fria que se habrd reservado aparte en otro barril 6 vaso:
afiddanse diez y seis libras de melaza con algunas cucharadas
de esencia de escaramujo y remuévase bien todo para que se
haga bien la mezcla. Azumbre de levadura, y manténgase
todo & una temperatura media , con el orificio del tapén abierto
por espacio de uno 6 de dos dias hasta que la fermentacion
haya cesado, Tapese luego el barril 6 embotéllese el licor, y
al cabo de algunos dias, podra ya beberse. En la América se-
tentrional, y acaso también en otras comarcas en la que el es-
caramujo negro y blanco es muy abundante , en lugar de afia-
dir la esencia de escaramujo, al mismo tiempo que el azlcar
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en bruto 6 la melaza, se hace una decoccioo de hojas y ra-
mitascon la cual se obtiene un liquido muy bueno, que es
al mismo tiempo un eficaz anti-escorbltico, sumamente Util
en ios viajes maritimos, particularmente si son largos.

Modo de descubrir si el pan esta adulteradopor el alumbre

Héagase una disolucion de agua de cai en agua fuerte, luego
échese un poco de esa solucién en agua en que se haya’moja-
doel pan que se quiere examinar, y si se ha empleado el
alumbre para emblanquecerlo, entonces el acido, combinan-
dose con el alumbre, formard un precipitado 6 una concrecién
de cal en el fondo del vaso.

Para impedir que se enmohezca la galleta.

t'ara conservar durante mucho tiempo la galleta sana y sa-
brosa, no es menester mas que hacerla secar bien en barriles
exactamente cerrados y forrados con hojas de estafio, de modo
gue no haya comunicacion alguna con el aire. Es menester
ademas arreglar las galletas en los barriles de manera que re-
sulten los menos huecos posibles, y cuando se destapen debe
ponerse el mayor cuidado en volver & taparlos, con la mas
escrupulosa exactitud.

Para preservar el pan en las embarcaciones de los estragos del
gogo.

Los estragos que el gusanillo llamado gogo hace en el pan
de las" embarcaciones son tales, que el Cuerpo legislativo de
Francia crey6 deber ofrecer un premio al que hallase medio
de impedir 6 remediar esle mal; pero tan cuerda determina-
cién no obtuvo el menor resultado, hasta que la casualidad
hizo dar con el remedio.

El hecho siguiente es digno de la atencion de los abastece-
cedores déla marina . de los capitanes, patrones, armado-
res, etc.; puessi no puede evitar del lodo el dafio, puede dis-
minuirlo en gran manera.

Habiendo caido en un liquido nitroso un saco de cuero que
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liabia servido durante aigun tiempo en un raolino de pdélvo-
ra, se sacé inmediatamente de dicho liquido y se sumergio
repetidas veces en agua fresca, haciéndolo secar en seguida.
Pasados algunos dias llenaron aquel saco de galleta y lo tras-
ladaron & un buque que parlia para Américay lo secaron al
horno junio con las demas provisiones del capitan. Estuvo ei
buque més de nueve meses antes de regresar & Inglaterra, y
le sobrecogié una calma tan duradera, que la tripulacién
fue puesta & media racién , y mas adn por los estragos hechos
en el pan por dicho gusanillo. Acordése el capitan del saco
de cuero, y recurrié & él, y aunque no le habian abierto des-
de la partida de Inglaterra, vié con no menor sorpresa que
satisfaccion, que ei contenido estaba perfectamente sano e
intacto y sin rastro de haber sido roido por ningln insecto,
lo que s6lo podia atribuirse a la calidad del cuero y & las par-
ticulas nitrosas que podia contener.

Para hacer pon de patatas.

P6ngase una libra de patatas en un caldero con piés, junta-
mente con agua Ma , y para que la piel de las patatas’' no se
despegue y caiga en el agua, suspéndase el vaso & cierta dis-
tancia del fuego, de modo que no pueda hervir, hasta que las
patatas se hayan reblandecido”™ luego quiteseles la piel y ma-
chaquense de modo que puedan amasarse bien con una libra
de flor de harina, aia cual se afiade un pufadito de sal y
una gruesa cucharada de levadura ; por lo demas, cuanto mé-
nos se ponga de este, mejor resultara ; afiddase un poco de
agua caliente y amasese como otra pasta cualquiera ; péngase
un poco delante del fuego para hacerla fermentar, y ponga-
se por fin en un horno bien caliente. El pan hecho de esta
suerte , tiene un gusto excelente, muy sano y de buena con-
sistencia.

Pan hecho con gladiolo de agua.
La raiz del junco florido, 6 gladiolo de agua, cuando secay

molida, hace un pan que es casi nada inferior en color ni
en propiedades nulritivas al del trigo. Forma el ordinario ali-
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ment6 de los tartaros calmucos, y cuando faltan las cose-
chas, se halla en él un gran recurso, hasta en muchas co-
marcas setentrionales de nuestro continente.

Tfigo 6 levadura que emplean para hacer el pan los habitantes
de Long Island enel Estado de Nueva York.

Toémese toda la cantidad de IUpulo que pueda, como pue-
dan caber entre el pulgar y los tres dedos opuestos , pénga-
se en una azumbre y media 6 en azumbre y cuartillo de agua.
Si se tienen algunas manzanas 6 calabazas, cortense algunas
rebanadas y échense en la decoccion, lo que Ja mejorara mu.
cho; en seguida échese el liquido al través de un lienzo basto;
afiadase tres 6 cuatro cucharadas de melaza 'y se mezcla con
ella toda la cantidad de harina que pueda admitir para tomar
la consistencia da galleta de huevos delgada. Péngase todo en
un rincén de la cocina, 6 en otro sitio cualquiera, que sea
medianamente caliente, hasta que se efectle la fermentacién.
Bastara para ello algunas horas. En seguida mézclese todo con
la harina, y se obtendra una hornada para ocho 6 diez per-
sonas.

Modo de hacer harina sin grano.

Témense nabos, patatas, zanahorias, etc., pasense por bajo
la muela, 6 la raedera; pongase eu seguida en el agua esta
sustancia , en la cual se dejara por espacio de algunas horas,
quitese el agua por decantaciéon y pongase otra en cantidad
suficiente para que llegue & cubrir la pasta, y repitase esta
operacion hasta que no quede en el agua ninguna particula
de la masa. Exprimase el agua que pueda contener el amasijo
de tales sustancias vegetales, la cual se debera secar en un
horno ¢ por otro cualesquiera medio. Luego que esta suslan -
cia estd seca, no queda mas que molerla en un molino , hasta
que quede reducida & fécula. Uno de los vegetales arriba in-
dicados 6 mas, mezclados y preparados de la manera que aca-
bamos de indicar , bastaran para llenar el objeto. La prece-
denle descripcion sirve para fabricar una harina grosera 6
comun. Cuando se quiera obtener una fécula de mejor calidad



2i4 MaNUAL para todas las artes.

-0 mas fina , es menester mondar los vegetales antes de moler-
los 6 de roerlos ; en todo lo demas siguese el procedimiento
prescrito.

Método perfsccionado para salar la manteca y la carne, etc.

Dos partes de sal comun de la mejor calidad , una de salitre,
una de azucar perfectamente machacadas y mezcladas, afa-
dase por cada libra de manteca, una onza de dicha mezcla, in-
corporandola bien en la masa, y tapese bien para servirse de
ella en caso necesario. Con todo, es menester aguardar un raes
para que la operacién sea bien hecha. La manteca asi prepa-
rada, puede conservarse buena por espacio de tres afios; evi-
tese el contacto del aire, y cubrase con un papel dado de
aceite, y con una tapadera bien ajustada.

Para preparar la carne , pdngase por cada diez y seis onzas,
una de dicha composicion.

Para quitar & la manteca el sabor rancio.

En las Indias Occidentales se puso en venta una gran can-
tidad de manteca en barriles, la cual, al abrirlos, la ha-
llaron sumamente rancia y casi hedionda ; cierto sugeto, natu-
ral de Pensilvania, se comprometi6é a restituirle sus buenas
cualidades, lo cual hizo del modo siguiente. Sumergi6 dichos
barriles de manteca en una gran cantidad de agua caliente,
la cual no lard6 en derretiria ; en seguida tuvo el cuidado de
mespumarla muy a menudo para limpiarla y purificarla todo
lo posible. Luego volviéla & la mantequera y la rehizo nueva-
mente, y afadiéndole sal y azlcar tino, resultando la dicha
manteca muy buena después de estas operaciones.

Para quitar el sabor rancio a la manteca salada de Flandes.

La cantidad que se emplea para poner manteca en las tos-
tadas, 0 para derretir en un bol de agua hirviente. Cuando ia
manteca esté derretida , espimese todo lo posible , y con este
método se separan tan bien las particulas groseras y rancias,
gue serd bastante una ligera afladidura de sal que se puede
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poner en agua fria, y se extiende en salsa la manteca derreti-
da,y aunque dicha manteca quede convertida enaceite por
ia accion del agua caliente . se convierte en una crema fina al
hervirla, para hacer de ella una salsa.

Café.

La infusién 6 la decoccion de las semillas del café tostadas,
no siendo sobrado cargado 6 fuerte, es una bebida muy sa-
ludable , y si se la mezcla la leche, conviene mucho a un
buen régimen dietético para los literatos y otras personas de
profesion sedentaria. Esta bebida conviene en especia! & per-
sonas de edad avanzada. Con todo, es dafioso & los biliosos y
a los que adolecen de constipacion. Si se toma muy cargado,
mentonces obra como excitante y calefaciente en alto grado, y
ocasiona la sed y el insomnio. Los que hacen un abuso de esta
bebida, debilitan tos 6rganos de la digestion, destruyen e
apetito, impiden ia distribucién de los jugos nutritivos, y por
consiguiente enflaquecen y sienten una general debilidad , pa-
ralisis, y hasta calenturas nerviosas.

Propiedades del café.

El café acelera la digestion , corrige las crudezas de estoma-
go, los flatos y los célicos, cura los dolores de cabeza, reani-
ma los espiritus animales, quita la torpeza de los miembros,
y es Util en las obstrucciones resultantes de una circulacion
lenta y pesada. Tomada con medida , restaura las fuerzas ,y
es un refrescante muy bueno, en especial para las personas
estudiosas y sedentarias.

El uso habitual del café, es sumamente util para la sobrie-
dad, y es en si mismo un estimulante cordial, el mejor anti-
doto contra la aficion & los licores espirituosos.

Mélodo de preparar café & la turca.
Molido el café y reducido & polvo muy fino, se conserva

muy bien teniéndolo apretado en una caja de madera, y se
saca de ella la cantidad necesaria para el uso con una cucha-
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ra también de palo ; empléanse dos cafeteras, en la una, se
pone & hervir el agua con el poso del café precedente, y en la
otra se echa polvo reciente, se aproxima de cuando en cuando
ai fuego, & fin de que se caliente algo anles de echar en ella
el agua hirviendo. Hacese dar dos 6 tres hervores a la mez-
cla, y se tiene cuidado de echar algunas gotas de agua fresca,
o de colocar en ella un pedazo de lienzo mojado en agua fria,

fin de clarificarlo 6 dejarlo reposar, y en seguida se echa en
la cafetera que no contenia mas que agua hirviendo.

La cantidad de café sera proporcional al grado de fuerza
que se quiera dar & la decoccion.

Sustancia muy econémica para suslituir al café.

La flor de harina de centeno y la fécula de patata son
sustancias excelentes para suslituir al café. Primero se hacen
hervir, y se reduce el poso & una especie de torta, la cual se
hace secar en un horno, y de él se hace un polvo que produ-
ce una bebida muy saludable, hecha como el café, al cual
puede sustituir tanto por sus demas propiedades y que por lo
ménos no hard ningun dafio & la salud.

Modo de mejorar el café.

Recomiéndase & las personas valetudinarias y & otras que
hagan uso del café para el almuerzo, como de una bebida
muy sana y agradable. La siguiente receta es debida a un mé-
dico muy habil.

Toémese una onza de café recien molido, pdéngase en una
cafetera, 6 en otro vaso bien estaflado, échese encima una
azumbre y un cuartillo de agua hirviendo, péngase al fuego &
hervir bien , y en seguida déjese en reposo, Es menester hacer
esto la vispera, y al dia siguiente decantar el café. Afiddasele
una azumbre de leche fresca, y vuélvase todo al fuego, sin
dejar que llegue & hervir. Luego eche cada cual el azlcar
segln su gusto particular. Hecho asi el café, es una comida
muy sana y agradable, lo mismo en invierno que en verano,
acompafiandolo con tostadas bien mantecadas , bizcochos, etc.
Este quita al café cuanto tiene de acido 6 de astringente,
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lo que hace que no puedan resistirlo los estomagos deli-
cados.

Perfeccionamiento en el modo de hacer el café.

Afadase a una onza de café una cucharada regular de ha-
rina de mostaza de la mejor, antes de ponerlo & hervir. Los
qgue no lo han probado es imposible que lleguen & formarse
una idea del aumento de aroma y de delicadeza que adquiere
dicha bebida asi elaborada.

Modo de conservar los huevos mucho tiempo.

Métase un huevo, por espacio de un minuto, en agua preci-
samente en el grado de ebullicion. (Con esto no habra bas-
tante para endurecerlo.) De este morose conservara fresco
por espacio de un mes; Untese con un poco de aceite dulce, y
se conservara durante medio afio.

Modo de limpiar el marmol.

Toémese primero hiel de buey, jabén y trementina ,y ha-
gase de todo esto una pasta con tierra de pipa. Apliglese esta
pasta al marmol, y déjese en él durante uno 6 dos dias ; en
seguida se despega frotandolo bien. Esta operacion se repite
dos 6 mas veces, hasta que se haya limpiado bien.

Modo de limpiar el acero tomado de orin.

Después de haber untado bien de aceite los puntos tomados
del orin, déjese que los penetre por espacio de dos 6 tres
dias. Luego frétese con retazos de lienzo, hasta que el unto
guede seco; y en seguida se pulird con la pjedra pémez 6 el
esmeril. A menudo bastara un poco de cal reducida & polvo
impalpable.

Para quitar 0 las habitaciones el mal olor de la pintura.

Se toman tres 6 cuatro barrefios anchos, cada uno que
contenga ocho azumbres de agua, y una onza de acido vitrio-

cr- i
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lico. Coléquense en un cuarto recien pintado, aproximados &
las paredes, y dicha agua absorbera el mal olor de la pintura,
mudando el agua cada dia, por espacio de tres.

Para engordar las aves.

Las aves deben criarse enjaulas ¢ lugares bien limpios:
es menester darles arena, pero no agua. Su Unico alimento
debe ser cebada en agua, de modo que les sirva de comida
y de bebida. El hambre las hace comer mas de lo que qui-
sieran, para sacar el agua que se halla contenida en su ali-
mento. Este no deberd ponerse en vasos 6 tiestos, sino en
unas tablas de madera, las que se lavaran cada vez que se
les ponga nuevo manjar. La Unica causa de la pepita, consiste
en el agua sucia y caliente.

Nuevo método de criar gallinas con ventajas, comunicado &
la Sociedad de Artes por Mr. Doijlet.

Mantengo un gran numero de gallinas, que comen regu-
larmente cada mafiana patatas cocidas al vapor, y quebranta-
das, y al medio dia cebada. Asi las gallinas estan perfecta-
mente; son muy mansas,y ponen un gran nimero de huevos.
En micorral hay un cuarlito muy semejante & un palomar
para que duerman en él las gallinas; en unas casitas cubier-
tas con un enrejado de alambre, el cual se desliza y se liga
delante de cada nido. El cuartito es seco y bien aireado. Se
mantiene limpio enjalbegando los nidos en que hacen sus
puestas , lo mismo que las paredes, dos 6 tres veces al ano, y
cubriendo una vez la semana el suelo con cenizas frescas.
Cuando quiero tener pollitos, aprovecho la ocasion de poner
juntas varias gallinas, confinando & cada una a su respectivo
nido. Un muchacho estd encargado de obligar & las que pare-
cen demasiado agitadas & que vuelvan & entrar en sus respec-
tivas casitas, para lo cual las esta vigilando durante todo el dia.
Cuando estan empollando, se les quitan los poltuelos, y se les
pone otra cantidad de huevos , y dan asi doble parva. Coloco
los poUuelos en unas jaulas de mimbres, arrimadas a una
pared caliente, que corresponde detras del hogar de la cocina.
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y tengo para dichos pollos madres artificiales, bajo cuyas
alas pueden correr arefugiarse. Arreglo estas madres con unas
tablitas de unas diez pulgadas de ancho y quince de largo,
sostenidas anteriormente por dos pies de cuatro pulgadas de
alto, y posteriormente por una fablita dedos pulgadas de alto.
El cobertizo y el fondo estan guarnecidos de pieles de carne-
ro, 4 las que se ha dejado la lana. La cubierta esta llena de
agujeros para dar paso al aire caliente del interior. Estos apa-
ratos no tienen fondo, y en su lugar tienen una cortinita de
franela delante para que por ella puedan los polluelos correr
a su abrigo, loque no dejan de hacer seguramente por ins-
tinto. Las jaulas se mantienen secas y muy limpias, por
medio de arena y musgo. Lo que acabamos de explicar es
conveniente para unos cincuenta 0 sesenta polluelos recien
nacidos, pero & medidaque crecen necesitan madres de mayor
capacidad. Cuando tienen ocho dias, y el tiempo es bueno,
el muchacho los conduce juntamente con su madre artificial
al césped, los alimenta y los oaanliene calientes, colocando
un vaso de estafio largo y estrecho lleno de agua caliente
detras de dicha madre artificial, ia cual conserva su calor por
espacio de tres horas, pasadas las cuales se renueva. A /a
caida del sol se los echa hacia su jaula y también & tomar su
lugar junto & la pared caliente. ContinGase del mismo modo
hasta que tienen tres semanas y se hallen en estado de ir & un
cuarliio especialmente dispuesto para ellos. Dicho cuarlito, en
cuanto & su forma y disposicion, es muy semejante a las
madres artificiales, y tiene perchas convenientemente distri-
buidas para que puedan reposar.

La primera vez que prob6 de criargallinas con este método,
perdi uu grandisimo ndmero por causa del calor y 1a sufoca-
cién debida & que los techos de las casitas madres no eran
suficientemente agujereados para poder dar pasod la ventila-
cion. Remedié dicho inconveniente, pero di con otro no
raénos grave, pues hallé que & los polluelos asi criados no los
engordaba la comida que sin embargo le suministraba en
abundancia. Muchos polluelos morian hasta que les di cebada
no mondada y la reblandeci por medio del vapor. EI mucha-
cho los alimenta alternativamente con dicha cebada y peda-
citos de patatas. También se emplea para hacer bolitas de
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pasta de harina de centeno, las cuales echa & los polluelos
para incitarlos & comer, y al mismo tiempo los hace engordar
extraordinariamente. Las gallinas mantenidas del modo que
crio yo las mias, y con las mismas comodidades, empollaran
facilmente cuatro veces en una misma estacion , y haran nacer
cada empolladura dos nidadas de polluelos, y calculando lo
mas bajo, produciran ochenta polluelos cada una, lo que au-
mentara la renta del propietario.

Modo de engordar pronto los polluelos.

Para ello I6mese una cantidad de arroz, y muélase con la
flor de harina. Mézclese la cantidad que cada vez se necesite
con leche y un poco de azlcar en bruto. Remuévase bien esto
en el fuego hasta que se constituya una pasta densa, dése &
comer & ios polluelos durante e! dia solamente, presentandoles
la canlidad que puedan comer y no mas. Es mejor que coman
dicha pasta en caliente, y si & mas de ello se les da & beber
cerveza, muy pronto se pondran excesivamente gordos. Una
mezcla de harina de avena y de triaca combinada hasta des-
migajarse , forma, segun dicen, un alimento muy bueno para
los polluelos, el cual les gusta mucho, y tanto les aprovecha,
que al cabo de dos meses se vuelven tan gordos como los que
se crian por el método comun, cuando han adquirido su en-
tero conocimiento.

Método sueco de criar lospavos.

Luego que los pavos han salido del cascaron, es menester
hacerles tragar uno ¢ dos granos de pimienta, y volverlos
luego bajo las alas de sus madres. En seguida se alimentan
con migajas de pan, mojadas en leche, y hojas de romaza
machacadas, mezcladas con leche de manteca fresca. Guidese
de tenerlos al sol, 6 en un sitio caliente, y do preservarlos de
la lluvia y de correr por las ortigas. Con todo, les son muy
saludables el berro, picantes comunes de huerta, 6 el berro
de hojas cortantes, el cual les gusta mucho ; si se les da toda
la cantidad que quieren, no sera dificilqgue tomen el resto de

la comida. Los berros son tan Utiles & los faisanes jovenes, los
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cuales crian en gran nimero los labriegos de Buckinghamsbhire,
para abastecerde ellos elmercado deLéndres.A lo ménos esta
fuera de duda, que el faisan frecuenta los bosques, y vive del
mismo modo que el pavo, en estado silvestre. Los huevos de
hormiga son su mayor alimento, siempre que sea posible pro-
curdrselos.

Para engordar los patos y las ocas.

Las ocas engordan tanto mas, cuanto mas se las deja en re-
poso. Empecemos por hablar de las que llaman ocas verdes.
Es mene.ster poner esas tiernas ocas en un sitio en que apé-
nas dé la luz, y alimentarlas con cebada molida y mojada en
leche , de lo que resultara que engordaran muy pronto y con
pocos gastos. La experiencia ha demostrado repetidas veces,
que la carne de las ocas alimentadas por este método, tienen
un sabor muy delicado. AUn muy & menudo las engordan por
un método mucho méas econémico, cuando escasea la leche,
mezclando un poco de harina de cebada con agua, formando
una masa bastante espesa, la cual debe estar siempre & su al-
cance, para que puedan comerlo & su antojo, en otro rincén
del cobertizo. Se las tiene encerradas, con un plato de avena
hervida y agua, & lo que pueden recurrir cuando tienen
gana, y variar de este modo de alimento. Esta variedad les
gusta mucho, y de ella se aprovechan y engordan con ménos
gastos que de otro cualquier modo conocido.

Regla para desplumar las ocas.

Las ocas destinadas en los corrales & la reproduccion, pue-
den desplumarse tres veces al afio, con siete semanas de in-
tervalo ¢ en cuanto 4 las jovenes , para someterlas & esta ope-
racion , es menester que tengan trece 6 catorce semanas, y
particularmente las que se destinan & figurar pronto en la
mesa , pues de otro modo enflaquecerian y perderian muchi-
simo sus buenas cualidades.

Para mejorar el plumon de las ocas.

La especie del alimento contribuye mucho a dar valor al
plumoén y fuerza a las plumas, y la misma influencia halla-
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mos en el cuidado con que se crian. Hase observado que las
gue se crian en parajes de mucha agua, estan dichas aves mé-

nos expuestas & los piojos, y sus plumas son de calidad muy
superior.

Para asegurarse de la calidad del plumén de las ocas.

Con respecto al plumoén, hay una especie de madurez, el
cual se conoce cuando llega . en que dicho plumén se cae por
si mismo. Si se despluman antes de tiempo, no podra luego
conservarse y se apolillard; las ocas flacas la suministran en
mayor abundancia, y de calidad superior & las que estan gor-
das. Los labriegos no permitiran que se arranquen las plumas
& las ocas, poco tiempo después que han muerto , pues gene-
ralmente despiden entonces muy mal olor, y el plumén se
reduce & pelotones. En el comercio no deben circular mas que
las plumas arrancadas al anima! vivo, 6 que acaba de ser
muerto. En este Gltimo caso, la oca debe ser desplumada
prontamente, y de modo que la operacion quede terminada
antes que el animal se haya enfriado enteramente ; asi, lo mis-
mo el plumén que las plumas gruesas, son mucho mejores.

Para evitar los inconvenientes del sudor de las manos.

Las sefioras que trabajan en encajes, blondas, etc., algunas
veces sienten los Inconvenientes que resultan de sudarles las
manos; pero puede esto remediarse frotandolas con salvado
bien seco.

Modo de purificar el zumo del limon.

Afiddase una onza de carbdén, bien quemado y pulverizado,
con una azumbre de zumo de limén, y pasadas doce horas,
filtrese al través de un papel de estraza, y se conservan en
buen estado durante muchos afios, en botellas tapadas her-
méticamente y puestas en una bodega : debajo del tapédn se
formara una costra muy concreta, y el muciiago se precipi-
taré en el fondo.
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Receta para proporcionarse aceite dulce.

Segun dicen, cierto particular va & tomar una patente para
hacer,un pequefio molino de mano, con el cual cada familia
pueda por si misma fabricarse su provision de aceite dulce.
Esto , empero, puede hacerse muy facilmente, haciendo mo-
ler 6 machacar las semillas de adormidera blanca, formando
una pasta que se echa en agua hirviendo, y se le quita la es-
puma & medida que se va formando. De este modo se obtiene
un aceite dulce, con la mitad menos de lo que costaria igual
cantidad de aceite de oliva. La adormidera blanca crece en to-
dos losjardines, y es laespecie blanca, de cabeza ancha, que
se encuentra también en todas las boticas. Lo mismo en Fran-
cia que en Flandes, se cultiva enabundancia, sélo por extraer
el aceite para la comida. Cuando se ha sacado la semilla, y
estd ya seca, las cabezas de la adormidera se ponen & hervir,
& fin de sacar de ella un extracto, el cual se vende mucho
mas barato que el opio, el cual estd en la actualidad muy
caro. El cultivo de esta planta puede producir muchas ganan-
cias; actualmente se cultivan algunas fanegas de tierra cerca
de Cambridge, lo mismo que se hacia algunos afios ha en En*.
field,en Midlessex. El cultivo déla adormidera blanca, que
es muy precario en la Gran Bretafia, va muy bien en paises
mas templados.

Agraz de manzana silvestre.

El jugo de la manzana silvestre se emplea en muchos casos
como astringente 6 como repercusivo. Es muy probable que,
endulzandolo con una suficiente cantidad de azucar, se obten-
dria una bebida sumamente agradable.

Método de hacer vinagre.

Por cada azumbre de agua que se ponga & hervir, échese
una azumbre de azlcar en bruto, y espumese lodo lo nece-
sario; luego decantese en vasos convenientemente dispuestos,
y cuando la mezcla se haya enfriado, échese una tostada bien
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frotada con levadura, déjese en fermenlacion por espacio de
veinte y cuatro horas, luego péngase en un barril con aros de
hierro, y fijo junto a un fuego constante, 6 bien en verano,
expuesto la mayor parle del dia & los rayos del sol. En tal es-
tado, no es menester taparlo muy exactamente, y sélo colo-
car encima de la abertura un ladrillo U otro objeto, para im-
pedir simplemente la entrada al polvo y & los insectos. Al cabo
de tres meses (y a veces mucho antes), el liquido se presen-
tara en disposicion de emplearse y embotellarse. Cuanto mas
tiempo se guarde, tanto mejor resultara su calidad. Para ex-
poner a los rayos del sol el vaso 6 barril que lo contiene, el
mejor tiempo es en el mes de abril.

Para hacer vinagre de los residuos de las colmenas, después de
extraida la miel.

Cuando se extrae la miel de los panales por medio de la
prensa, l6mese toda la masa, y reducida & pedazos , separese.
Echese en un barril 6 vaso cualquiera una tercera parle del
panal, y los otros dos tercios de agua hirviendo. Pdngase todo
al sol cuando éste tenga suficiente fuerza, 6 bien en un sitio
caliente, y cubrase con algtmas bayetas. Dentro de pocos dias
queda establecida la fermentacién, la cual continda por espa-
cio de ocho 6 doce dias, segun la temperatura mas 6 ménos
alta de! sitio en donde se opera. Durante la fermenlacion, re-
muévase de cudndo en cuando ja materia, y hagase descender
al fondo con las manos, para que pueda elaborarse perfecta-
mente. Cuando la fermentacién ha cesado, pénese la materia
a secar en unos arneros 6 tamices, y hallarase en el fondo del
vaso un liquido amarillo, que sélo es bueno para tirarlo,
puesto que no tarda en adquirir un mal olor, el cual comuni-
caria al vinagre. Lavense los barriles, y échese agua separada
de la otra materia: empieza entonces inmediatamente & po-
nerse agria, en cuyo caso es menester volvera cubrirla con
las bayetas, manteniendo un mediano calor. Férmase en la
superficie una pelicula, debajo de la cual el vinagre se vuelve
fuerte. Dentro de un mes la fuerza de este liquido se hace sen-
tir vivamente. Es menester dejarlo por algin tiempo mas, y
luego meterle en una pequefia bota 6 barrilon, el cual se deja
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destapado, y entonces puede emplearse como un vinagre ex-
celente.

Modo de dar mayor fuerza al vinagre.

Para hacer que el vinagre adquiera mayor fuerza, hagase
congelar varias veces. y separese la costra de hielo que se
forme, y asi se quita el agua de que se compone.

Vinagre balsdmico y antipdtrido.

El &cido acético puede mezclarse con sustancias aromaticas,
coQio vemos que lo hace en el vinagre de los cuatro ladrones
de Cbeury, en suficiente cantidad, y 4 muy poca costa, en
un frasco portatil, pero la utilidad estd en el acido acético y
no en los aromaticos que se le afiaden, sélo por el placer que
causa su perfume. El &cido acético del vinagre comdn, con 6
sin aromas, tiene muy pocas virtudes antiputridas, dado caso
que las tenga.

Modo de purificar el agua corrompida.

En la serie de experimentos hechos por un particular, tuvo
ocasion de mezclar arcilla a una gran cantidad de agua en un
aljibe. Al cabo de algunas semanas probé el agua que de ella
se saco, y la hall6 dulce y de un sabor muy grato. Segln esto
removié el agua, por ver si del fondo del aljibe se levantaba
alguna emanacién putrida, y quedé agradablemente sorpren-
dido, viendo que todo quedaba dulce de la misma manera.
Tomo la resolucion desuardar dicha mezcla durante mucho
tiempo, y si la memoria no me engafia, la removio6 otra vez
y no adquirié ningin mal gusto durante los muchos meses de
observacion, no obstante entrar en este nimero los mas calu-
rosos del verano, en cuya época creyo que volveria a corrom-
perse.

Comunicé este descubrimiento 4 la sociedad de Emulacion
de las Arles, quien lo pasé a su seccion de quimica, con Or-
den de que hiciese ios experimentos que juzgase oportunos
para asegurarse de un asunto de tal importancia para la salud

15— MANUAL DE ARTES.
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de tanto nimero de personas, sabiendo que hay tantas enfer-
medades debidas al uso de aguas corrompidas.

Todo qued3 confirmado en el informe déla comision ; de
modo que, actualmente, no queda la menor duda de que po-
seemos medios faciles para que los habitantes de pobres chozas
tengan siempre agua potable y salubre. Tratase simplemente
de poner arcilla comun en el agua.

Nota. Este experimento se ha hecho después, mezclando
arcilla al agua corrompida en un vaso barnizado, y bien fir-
me, pero el agua no se volvi6 dulce. El experimento debe
hacerse en un vaso tapado, puesto que es muy conocida la in-
fluencia del aire en cuanto a! desarrollo de la putrefaccion.
Asi, pues, el agua puesta en un depésito de plomo 6 de pie-
dra, dejada al aire libre, y en especial si, por medio de la
privacion de la luz, se impide la formacion de yerbas 6 del
musgo de agua, no se corrompera ni aun en los fuertes calo-
res del verano, & menos que contenga en disolucion muchas
sustancias animales 6 vegetales en descomposicion. La mezcla
de la arcilla puede, no obstante, producir su efecto en el
agua, por cuanto se ha notado que las caballerias prefieren
para su bebida el agua que brota de un agujero arcilloso, y
si hay algin acido vitridlico desprendido de la arcilla, es muy
posible que dicho &cido quite la putridez. Acaso en barriles
gue se baya lavado varias veces con legia, es el mejor método
para conservar el agua.

OtTO método de puriscar el agua para usos domésticos.

Este método es extremadamente sencillo , y consiste en co-
locar horizonlalmeiite, en medio de un depo6sito de agua co-
mun, hecho con un moyo, un falso fondo, taladrado, con
muchos agujenlos. Hallandose asi dividido el moyo en do&
parles iguales, llénase la superior con pedacitos de carbon, ni
muy gruesos nhi muy pequefios, pero enteramente guemados,
ligeros y bien lavados. Inmediatamente debajo del conducto,
por el cual el agua entra en el gran tonel, se colocard un ci-
lindro pequefio y hueco, destinado Unicamente a romper la
fuerza del agua, impidiendo que caiga encima del carbén con
demasiada fuerza, capaz de hacer que se desprenda alguna
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impurezu y caiga en el receptaculo inferior. Por lo demas®
poco importa la materia de que esté hecho el cilindro.

Mr. Siauve cree que este aparato pudiera muy bien apli-
carse a los intereses de la agricultura, tan bien como 4 la eco-
nomia doméstica, y que fuera muy util llevar el agua asi fil-
trada para abrevar elganado durante ja canicula , en especial
cuando los charcos y pantanos estan corrompidos por haber
en ellos remojado el cafiamo y el lino.

Nota. Con el carbén puede hacerse un filtro excelente
pero en comparacion es dispendioso; pero hay un modo dé
hacer que el filtro sea duradero en la nota arriba expuesta
Si el carbdn no se ha reducido & polvo muy fino, tendra muy
poca eficacia en la purificacién del agua, y si esta bien pul-
verizado . se gastard muy pronto, porla cantidad de lodo
que en él dejara el agua ; de modo que, la frecuente renova-
cién del carbon, al fin vendria & resultar muy cara. Este apa-
rato s6lo serd bueno como un medio momentaneo de compro-
bar la virtud purificadora del carbén en una cantidad de
agua, perocon la mira de procurarse luego después un med jo
mas econémico.

Otro medio de purificar el agua potable.

Filtrese el agua de rio al través de una esponja mas 6 me-
nes comprimida , en lugar de piedra 6 de arena ; por este me-
dio, no sélo el agua resulta mas clara, sino que también mas
saludable, porque la arena queda insensiblemente disuelta
por el agua, de modo que al cabo de cuatro 6 cinco afios ha-
bra perdido la quinta parte de su peso. Sera preciso afiadir
polvo de carbon & la esponja . siempre que el agua sea sucia
o fétida. Guando vemos la gran cantidad de materia terrea que
se adhiere en el interior de un hervidero, queda uno conven-
cido de que no hay agua que no deba hervirse antes de beberia,
si uno no quiere exponerse & adolecer de mal de piedra.

Modo de purificar el aguafangosa de los rios 6 charcos.

Héaganse en un tonel profundo muchos agujeros en su suelo
y poéngase encima arena bien limpia, y sobre esta arena ba-
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iese el tonel en el cdéncavo del rio, de modo que sélo sobre-
salga .mas dos pulgadas de la superficie del agua; enténces el
a-"ua del rio 6 del charco filtrara al través de la arena, y su-
bira clara, pura y limpida hasta el nivel del agua extenor.

Modo de sanear el agua corrompida en el espacio de un dia.

Pén<>anse cuatro cucharadas bien llenas de cal apagada, di-
suellaen unas 90 azumbres de agua corrompida, cuando se
esté ~.ajando por mar. En el espacio de veinte y cuatro horas
se volvera tan clara como la mejor agua de fuente que acabase
de sacarse , pero & menos que dicha agua no se remueva sufi-
ciente tiempo al aire para que la cal se carbonice, fuera sim-
plemente agua de cal.

Para impedir que el agua se hiele en el invierno.

Se evitara muy & menudo la congelacién en los toneles,
cuando se viaje por mar, entreabriendo un poco la llave du-
rante los grandesfrios; yen el hecho la congelacion se evitara,
siempre que el gran tonel sea mas alto que el fondo u otro de-
pésito, y que el tonel se ha puesto echado con cierta inclina-
cion regular de uno & otro, porque enténces no puede quedar
agua en el gran tonel ; 6 bien si la grande pipa es mas baja
que el deposito y se inclina regularmente, como dejara elagua
de afluir dicha pipa se agotara inmediatamente. Cuando el
aoua se halla en los toneles, si cada llave esta ligeramente
entreabierta , de modo que la deje golear poco & poco, mu-
chas veces ese ligero movimiento del agua impedira la conge-
lacién.

Del agua caliente.

En clase de bebida, el agua caliente es preferible & la fria,
para las personas afectas de bilis, y puede tomarse mas libre-
mente que la fria, favorece como disolvente la segregacion de
la bilisy la desobstruccion de la orina en casos de mal de
piedra. Cuando se bebe el agua caliente, a la temperatura del
cuerpo, es un estimulante muy eficaz, y particularmente se
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halla indicado para las personas afectas de dispepsia® de bilis’
de gota y de opilacion.

Modo de hacer que el agua de mar sea propia para lavar h
ropa.

La sosa echada en el agua de mar la vuelve turbia, lacal y
la magnesia se precipitan en el fondo. Para lavar con agua de
mar, es menester echar tanta sosa como sea posible , no sélo
para que se efectlie la precipitacion completa de dichas tier-
ras, sino también para volver el agua de mar tan legiosa y al-
calina como sea posible. Para este efecto, siempre que uno se
embarque, puede hacer bastante provision desosa.

Modo de hacer tostadas al agua y sus ventajas.

Témese una rebanada de pan blanco superior , tan delgada
como sea posible, para una tostada, y tuéstese de ambas ca-
ras con cuidado, hasta que tengan un hermoso color amari-
llento oscuro, pero no ennegrecerlo ni carbonizarlo. Pdngase
esta tostada en un mortero de piedra 6 en una jofaina de por-
celana, y échese en el hervidero la cantidad de agua necesa-
ria para disponerla & beber. Es muy importante que el agua
hierva ; tapese la Jofaina con una tapadera, y déjese que esta
tisana se enfrie completamente, y en seguida puede ya ha-
cerse uso de ella. Cuanto méas fresca sea esta agua panada,
tanto sera mejor, y acaso mas sabrosa. Constituye una bebida
ligera diurética , que se acomoda perfectamente al estomago.
Es muy a propésito para evitar los efectos de una borrachera
incipiente.

Modo de hacer un vaso para filtrar el agud.

Siempre que se trate de filtrar agua en grandes cantidades,
como, por ejemplo, para satisfacer las necesidadesde toda una
familia, se emplea una especie particular de piedras blandas
y esponjosas , llamadas pfcrfras de filtrar. No obstante , aunque
el agua atraviesa y filtra muy depurada y en cantidad sufi-
ciente al principio, estin muy expuestos & obstruirse del mis-



330 MANDAL PARA TODAS LAS ARTES.
IDO modo que mirandola en papel, por causa del sedimento
deposita, y se hacen inservibles. Parece que fuera mejor
método tener un vaso de madera, forrado de plomo en su
parte superior ; el plomo, forrando los tres 6 cuatro pies, y
yendo el vaso en dimension insensible, de modo que vaya a
terminar & un pequefio orilicio en el fondo , es menester en-
ténces cubrir dicho fondo con una capa de arena gruesa, otra
a>gpa de arena fina, bien lavadas arabas especies de la tierra
gue acaso contengan. La capa de arena fina puede llegar & te-
ner algunos piés de altura, eso segln la cantidad de agua que
deba purificarse.

Esta fuente puede llenarse de agua hasta arriba, echandola
al principio poco & poco, para que yendo con demasiada pre-
cipitacion no quite la arena de su lugar. Muy pronto filtrara
el agua por el orificio inferior, depurada de toda sustancia
heleredgenea y en estadode suma transparencia y salubridad.
<juando empieza a obstruirse la capa superior de arena, de
modo que ya noceda libre paso al agua, es menester quitarla,
lavarla bien de las particulas térreas que se han depositado,
y luego podra emplearse de nuevo con tan buen resultado
como la primera vez.

Método turco de filtrar el agua por ascension.

Mécense dos pozos de cinco a diez piés & lo mas de profun-
didad, a corta distancia el uno del otro, y que se comuniquen
por el fondo. La separacién entre ambos debe ser de tierra
arcillosa U otra impenetrable al agua. En seguida se llenan
ambos pozos de arena y cascajo. La boca de aquel de los dos
epozos, por el cual debe correr el agua que quiera filtrarse,
deberd ser necesariamente un poco méas alta que la del pozo
destinado at ascenso del agua, y en éste , laarena no debera
llegar hasta arriba , supuesto que debe dejarse lugar para el
agua filtrada , la cual, por medio de un conducto, debera der-
ramarse en una cuba dispuesta convenientemente para reci-
birla. Cuanto mayor es la diferencia de altura entre ambos
pozos, con mayor prontitud filtrara el agua, pero serd mejor
gue sea poca la diferencia y que baste & suministrar el agua
necesaria.Esto mismo puede hacerse en un barrefio,cubeta,



UB. IV, — CAP. I. — ECONOMIA DOMESTICA. 231
jarra, etc. El agua debera ser conducida al fondo en un tonel,
poniendo en la parte inferior una esponja, 6 serd necesario
llenarlo de arena.

Es evidente que todas las particulas precipitadas en el fondo
por su tuisino peso, no se elevaran con el agua durante la
ascension de esta Gltima. Lo expuesto puede practicarse con
muy pocos gastos a bordo de una embarcacion.

Para conservar el zumo de limén.

Para conservar el zumo de limén, por ejemplo, durante un
largo viaje, debe ponerse mucho cuidado desde luego en que
los limones de que se exprime, estén bien sanos; pues un sé6lo
limén malo pudiera echarlo lodo & perder. Se depurara el
zumo del limén dejandolo en reposo durante algunos dias, y
afiadiéndole una onza de crémor tartaro por cada cuartillo de
zumo de limén, filtrese luego muy claroy péngase en botellas
de una azumbre de capacidad cada «na. Echese encima en el
gollete una corta cantidad de aceite de olivo de la mejor cali-
dad, y se tapa herméticamente.

Modo de conservar los escobajos de las uvas.

Tome.se un barrefio 6 cubeta, bien apretada en las junturas
de las duelas, para que no den paso al menor atomo de aire;
métase una cama de salvado secado al horno, 6 de cenizas
bien secas y tamizadas. Pongase encima una capa de escobajos
bien limpios y cogidos en el mediodia, en un tiempo seco,
anles que estén perfectamente maduras las uvas. Contintense
luego poniendo alternativamente una capa de salvado y otra
de escobajos, hasta que el barril esté lleno, teniendo cuidado
al mismo tiempo que los escobajos no estén en contacto uno
Con otro, y que la Gltima capa sea de salvado. Ciérrese en
seguida el barril, de modo que el aire no pueda penetrar en
él, lo que es un punto muy esencia!. Los escobajos asi dispues-
tos, pueden conservarse por espacio de nueve meses, y aun
por un afio entero. Para hacerlos recobrar su frescura, cor-
lese el extremo de la cola & cada escobajo,y métanse las de
uvas blancas envino blanco, y las de uvas negras en vino
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tinto, del mismo modo que se hacecon las flores que se quie-
ren mantener frescas, que se ponen en agua.

Método sencillo empleado en la América setentrional para
preservar las manzanas de los efectos de las heladas.

Como el Norte América produce abundancia de manzanas,
de lo que resulla ser un articulo de primera necesidad para
las familias, loman siempre las mayores precauciones para
preservarlas de los efectosdelas heladas al empezar el invierno,
pues es muy conocido que si se descuidan dichas precaucio-
nes, es seguro que los primeros frios no dejan de echar & per-
der dicha (ruta, tGiceseque en aquellos paises se logra evitar
tan funestos efectos durante sus largos y rigidos inviernos,
contentandose con echar encima de las manzanas amontona-
das , piezas de lienzo antes que llegue el invierno. Hallandose
la fruta asi al abrigo, la estacibn mas rigurosa no basta &
perjudicarlas. Con todo, guard.an las manzanas en un pe-
qguefio granero inmediatamente debajo del techo, dedicado a
semejanteuso, y nunca encienden fuego. Este hecho es tan
comin éntrelos americanos, que se admiran de que nos
parezca extrafio. Y en efecto, tienen razén, si consideramos
gue el mismo método de conservar el fruto se emplea en toda
laAlemania , de donde es probable que haya pasado a la Amé-
rica setentrional. Parece que s6lo se emplea una teU propia
para este uso, y que los lienzos de lana no producen el mismo
efecto. Es muy probable que este sencillo expediente pudiera
aplicarse con iguales resultados & la conservacion de las
patatas.

Nota. Este articulo, lo mismo que el precedente, y cuyo
principio parece analogo, es digno de la mayor consideracion
por las mismas razones importantes y de interes general, que
puede tener para todo el género humano, y para la multitud
de animales que tiene bajo su dominio.

Modo de conservar las rtaranfas y limones.

Témese arena fina, hagase secar bien , y cuando se haya
enfriado, péngase alguna cantidad en un vaso bien limpio. En
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seguida se toman las naranjas y se ponen con la cola hécla
abajo, encima de la arena, formando unacapa, pero de modo
que no estén en contacto una con otra. Luego cubranse con
otra capa de arena, de modo que las cubra como dos pulgadas.
De este modo, al cabo de muchos meses, se volverd & encon-
trar las frutas perfectamente sanas, roiéntras se tenga cuidado
de guardarlas en un sitio fresco.

Otro.

Héaganse lielar las naranjas y guardense en una sorbetera.
Cuando quieran emplearse ponganse en un barrefio lleno de
agua fria hasta que queden desheladas; por este medio se
tendran naranjas y limones excelentes en todas estaciones.

Nuevo modo de conservar las patatas.

El método que vamos a exponer fué comunicado por
M. Miliington & la Sociedad, para mejorar la suerte délos
pobres, Hice (dice ese caballero }, mondar y raer dos libras
y media de patatas, en seguida las puse en un lienzo basto
entre dos tablas, en una prensa de tela, reduciéndolas & una
especie de torta seca, y del espesorcomo de un queso delgado.
Colocaronse luego en una lablita & fin de que se secasen, y
resulté como un cuartillo de zumo exprimido de las patatas;
afiadiose esa misma cantidad de agua, y al cabo de una hora
elliquido depuso mas da sesenta granos de fécula 6 flor de
harina blanca, propia para fabricar articules de pasteleria.
Preparose asi una torta que se envi6 ala Sociedad. Esa masa
ocupaba un sexto del volimen de las patatas, y en peso se
perdié unas dos terceras parles, pero esa torta, cuando se
haya hinchado mediante el vapor 6 de otro modo cualquiera,
producira casi la misma cantidad de sustancia nutritiva que
darian dos libras y media de patatas convenientemente dis-
puestas para la mesa. De este modo se han preparado pata-
tas casi echadas a perder por las heladas, y la torta resultante
fué excelente, a! paso que algunas particulas que quedaron &
la orilla'y fuera del alcance de la presion se hallaron malas é
inaprovechables & los pocos dias.
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Otro medio.

Si se tiene un lugar conveniente para hacer provisién de
patatas, abrase un surco de tres a cuatro piés de profundidad,
en el cual se arreglan las patatas con precaucién. En seguida
se cubren con la tierra queseestrajo del surco, formando
declive y cubriéndolo con paja, y de este deposito podran irse
sacando todas las que se necesiten.

Para restablecer las plantas alteradas por las heladas.

Hacese esto poniendo los frutos y raices, como peras , man-
zanas, patatas, etc., que fueron atacados por las heladas en
agua fria al acercarse el buen tiempo, dejandolas en ella
durante algin tiempo hasta que la plenitud y hermosura del
fruto y de las raices parece que las particulas de la helada se
han desprendido del fruto deteriorado.

Este método se ha ensayado muy a menudo, y siempre
con buen éxito, aunque al mismo tiempo se necesita el mayor
cuidado de preservar las flores, frutas y raices de los efec-
tos de la heladai lanio mas, cuanto que es mejor echar al ene-
migo de casa que guardarlo en ella.

Modo de conservar las manzanas.

Séquese perfectamente unajarra barnizada, pénganse algu-
nos guijarros en el fondo, llénese de manzanas , y tapese con
un redondel 6 tapdn de madera que se adapte exactamente, y
amas clbrase el tapon con un buen cimento. Los guijarros
absorben la humedad de las manzanas, el cimento 6 mortero
absorbe el aire contenido dentro de lajarra, y dejala manzana
libre de la presion que en ella pudiera ejercer, y que junto
con el principio de putrefaccion que contienen, es la causa de
su deterioro. Las manzanas asi conservadas se han hallado
muy buenas y jugosas hasta en julio.

Conservacion de plantas suculentas.

Las plantas suculentas verdes se conservan mejor después de
haberlas sumergido en agua hirviendo; esta practica se ha em-
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pleado sucesivamente en la conservacion de las coles y otras
plantas secas que debian conservarse, destruye de repente la
vida vegetal, y preserva de ladescomposicion, quede otro modo
amenaza a las plantas.

Modo de conservar los frutos durante todo el afio.

Témese una libra de salitre, dos de bol de Armenia y cuatro
de arena comun, bien desprendida délas partes térreas. En
seguida c6jase el fruto Unicamente con la mano anles que esté
del todo maduro. Es menester que cada fruto se toque Unica-
mente por la cola. Coléquense con orden y en un ancho bote
de vidrio , el cual se cubrira con un papel dado de aceite, y
trasladandolo 4un lugar bien seco, y péngase en una caja llena
todo alrededor, al espesor de unas cuatro pulgadas, con los
preparados arriba indicados, de modo que no quede visible
ninguna parte del bote, yque en cierto modo quede enterrado
en el salitre. De este modo, al bn del afio se ban liallado.frutas
tan buenas como en el instante de cogerlas.

Para conservar las nueces.

Las nueces pueden guardarse mucho tiempo dentro de su
cascara verde, enterrandolas en botes de tierra bien tapados,
y a4 uno 6 dos piés del suelo. El sitio que mas conviene es
aquel que se halla cubierto de arena ¢ de cascajo.

Para cuidar de los frutos maduros.

Témense algunos cestos , cubranse de anchas hojas, y & eso
de las siete de la mafiana, vayase a coger los frutos. Después
de escogidos con cuidado los m&s maduros y de haberlos depo
sitado con cuidado enei cesto, ponganse en una estancia fresca
pero no humeda, hasta que venga el caso de servirlos. Cuando
se han consumido los frutos mas maduros, es menester con-

servar el resto.

Para conservar las yerbas aromaticas y otras.

La madera de las cajas 6 cajones en que se guardan las
plantas arométicas no deben comunicarles ningln gusto ni
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mal olor alguno. Para evitarlo, no hay cosa mejor gue pegar-
les un papel limpio. Lasque son muy ligerasy que puede
llevarselas el aire, 6 bien que suelen atacarlas los insectos,
deben guardarse bien tapadas en boles de vidrio. Los frutos y
semillas oleosas que son propensas & enranciarse , deben cus*
todiarse en un lugar fresco y seco, y es menester mucho cui-
dado en no ponerlo en sitio caliente 6 hiimedo

Zumo de nueces.

Témese media fanega de nueces verdes antes que se haya
formado la céscara , y chafense en una prensa 6 quebrantense
en un almirez de marmol; luego, estrdjese el jugo al través
de un lienzo basto y tuérzase el lienzo de modo que pierda la
menor cantidad de jugo que sea posible. Plnese por cada
azumbre un cuartillo de vino tinto, cuatro onzas de anchoas
y una onza de sal, otra de especias, otra de pimienta, media
onza de clavos y de nuez noscada, una dracma de gengibre.
Héagase hervir todojunto hasta que quede reducido & la mitad,
échese en un cazo,y cuando se haya enfriado, pongase en
botellas y tapese bien. Guardese por espacio de tres meses, y
pasado este tiempo podra ya emplearse. Si en la jarra que-
dare un poco de salmuera, después de haberse hecho uso de
esta composicion, péngase por cada azumbre de salmuera, dos
onzas de ajos , un cuartillo de vino tinto, clavos y nuez mos-
cada, de cada cosa una onza, igual cantidad de pimienta
negra de Jamaica, haciendo hervir bien toda esta mezcla hasta
que se reduzca & la mitad. Echese luego en un cazoy al dia
siguiente pdngase en botellas.

Conservacion de la cidra en botellas.

Para esto se necesitan muy buenos tapones, los cuales se-
ran mas flexibles , si se escaldan antes de emplearlos, y haran
mucho mejor servicio, colocando & mas las botellas echadas
de modo que el liquido pueda tener siempre mojados los ta-
pones, lo cual contribuird muchisimo a la coiiservaion de la
cidra.
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Ponche excelente.

Toémese una cucharadita de las de tomar café de sal &cido
de limén de Coxwell, cuatro onzas de aguardiente , un cuar-
tillo de agua hirviendo, media azumbre de ron , y un cuarti-
llo de aguardiente de Francia. Puede afiadirse la corteza de un
pequefio limén,6 en su lugar, algunas gotas de esencia del
mismao.

Bebida agradable y refrescante para el verano.

Témese una botella de vino, y si gs posible se preferira el
de Madera, dos botellas de cidra , una de licor de peras, y un
cuartillo de aguardiente; y después de haberlo mezclado bien
todo, tdmense dos limones, quiteseles la corteza,tan fina como
sea posible; cértense & rebanadas y métase limoén y corteza
en un bol; afiddase un poco de raeduras de nuez moscada y
de azucar en polvo, para hacer que esta mezcla sea agradable
al paladar, y remuévase bien todo. En seguida péngase &
tostar un bizcocho, y miéntras aun esta caliente, échese en el
liquido. Eu general este liquido es muy grato, en especial en
los postres de una buena comida ; y bebido con moderacion ,
no produce ningln mal efecto.

Modo de hacer el licor aleman llamado mum.

El mura se compone de diferentes especies de semillas, a las
cuales se dan las siguientes preparaciones. A siete fanegas de
la cebada sobrante de la fabricacion de la cerveza, se afiaden
una de avena mondada , otra de habas y otra de diversos ar-
ticulos, como sumidades de plantas aromaéticas, con diez hue-
vos recientes. Todo esto se pone en infusién en sesenta y tres

azumbres de agua hervida, hasta que se reduzca una tercera
parte.

Modo de hacer la bebida oriei%tal llamada sorbete.

Este liquido consiste en agua, zumo de limén, naranja y
azucar, en que sehandisuelto confituras secas perfumadas
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con los mejores frutos de Damasco, y que contienen también
la infusion de algunas gotas de agua de rosas. También se
confecciona otra especie de sorbete con violeta, miel y zumo
de uvas, etc. Esta bebida es muy buena para apagar la sed,
pues tiene un cierto saboreillo acido, oportunamente combi-
nado con cierto dulzor, que le da una semejanza a esas fru-
tas, que tan agradables hallamos , cuando nos oprime la sed.

Cémo se hace el vino de arce.

En la primavera se convierte la savia de arce en vino. A
principios de marzo, mientras que la savia asciende, se prac-
tican varios agujeros en el tronco del arbol, y con unas ca-
nutillas de madera de sauco, se saca el liquido al exterior. Si el
arbol fuere muy grueso, puede agujerearse en diferentes pun-
tos ala vez, y la cantidad de liquido que se obtiene es propor-
cional al numero de arboles. Es preciso hacer hervir la savia
con azucar, en la proporcion de cuatro libras por azumbre y
cuidarla del mismo modo que los demas vinos ficticios. La grande
ventaja que ofrece este arbol, es que crece casi en todos los
terrenos estériles.

Vino de grosella.

Cojanse las grosellas en un dia seco y sereno, cuando estan
enteramente maduras; desgranense, y pénganse en un ancho
lebrillo 6 barril, en el cual se dejara que fermente por espa-
cio de veinte y cuatro horas; pase el licor por un tamiz de crin,
sin tocarlo de ningn modo con la mano. Pongase una libra y
media de azUcar por cada azumbre . de dicho licor remuéva-
se bien todo y pongase en un barril; péngase un cuartillo de
aguardiente por cada seis azumbres , y déjese asi por espacio
de seis semanas. Si pasado este tiempo se presenta finoy cla-
ro, pongase en botellas, y si no vaciese por decantacion la
porcién que se presente clara en una botella grande, y pa-
sados otros quince dias, en botellas regulares.

Vino de salco.

Cojanse racimos de salco cuando estan perfectamente ma-
duros, pénganse en un jarro de piedra, y este en un horno 4
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en un caldero de agua hirviendo, hasta que la jarra se haya
calentado bien. Vuélvanse a lomar los racimos y estrijense
dentro de un lienzo grosero, retorciendo bien los cabos, y
échese el Jugo en un caldero bien limpio. Por cada cuartillo de
zumo, afiddase una libra de azucar fino de Lisboa. Hagase her-
vir y esplmese bien , y cuando el zumo es finoy puro, échese
en unajarra. Cuando se haya enfriado, tapese la jarra hermé-
ticamente , y guardese hasta que se haga vino de uvas, y en
cada azumbre de éste, se echaréd una libra de dicho jarabe.

Jarabe de maiz.

Cuando empiezan & formarse las espigas tiernas, tienen un
gusto muy agradable, enténces c6janse y machaquense en
cantidad de unas diez libras en un almirez de piedra, y zumo
exprimido después que se han extraido las hojas, daran unas
cuatro libras de jugo lechoso, el cual clarificado y evaporado
hasta la consistencia de jarabe, sera muy grato al paladar.

Amargo muy bueno para el estomago.

Toémese una onza de raiz de genciana cortada a pedacilos,
una onza de corteza fresca de limén , dos dracmas de semilla
de cardamomo, machacada en tres dracmas de corteza de
naranja de Sevilla; échese en estos ingredientes azumbre y
media de agua hirviendo. Déjese luego en reposo durante una
hora y decéntese después el liquido, del cual se lomara un

vaso, dos 0 tres veces al dia.
Sustancia equivalente al jaboén.

Recojanse antes del tiempo de la siembra , los cardos, orti-
gas, heléchos y otras plantas , que regularmente infestan las
orillas de los caminos y las setas , y quémense después en an-
chos montones , por grados. hasta que lodo esté consumido.
Guardense con cuidado las cenizas en un lugar seco y prepa-
rado para hacer las sales detersivas, que son necesarias para
hacer la materia que ha de sustituir al jabén.

Deben tenerse preparados los materiales, lo mismo que los-
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Utensilios , que afortunadamente son muy pocos .y consisten:

4. Un pequefio tonel de madera blanca, de nueve pul-
gadas de ancho y otro tanto de altura, el cual tendrd un agu-
jero cerca de su centro. Sirve para mezclar las sales detersi-
vas. Si fuese de encina les comunicarla su color.

2. ° Un bacinete de cobre con el suelo redondo, de un pié
de diametro y de siete & ocho pulgadas de proiundidad, 6 si
uno no puede procurarselo, podra servir una olla de hierro 6
de barro barnizado y que pueda resistir al fuego. Este vaso se
emplea en hacer hervii* la mezcla.

3. ® Finalmente, se necesita una espumadera, una espatula
de madera blanca y dos cazos de barro.

Los materiales necesarios son, desde luego, buenas ceni-
zas, y ademas cal y sebo, aceite 6 grasa de cocina.

Preparacién de las sales detersivas. Témese tres libras de
cenizas y una de cal, humedézcase la cal con una corta can-
tidad de agua & fin de apagarla ; y después que esté entera-
mente disuelta, y que se precipita en particulas, mézclese
con la ceniza y péngase esta mezcla en un tonel, en cuyo
fondo se habra echado de antemano una pieza de cafiama-
zo. Tapese con cuidado el agujero que hay en el fondo del to-
nel. Luego échese encima de los ingredientes la cantidad de
agua suficiente para empapar bien la mezcla y elevarla en
el vaso & la altura de unos tres traveses de dedo. Remuévase
bien todo con un palo y déjese en reposo por espacio de al-
gunas horas; y en seguida abrase para dejar que se derrame
el liquido lleno de sales detersivas, la cual se recoge y recon e
centra en si misma: esta es la primera solucion de legia. Eche-
se otra vez agua en el tonel y remuévanse los ingredientes con
un palo, luego saquese la segunda legia, la cual se guarda por
separado. El tercer extracto de las sales detersivas se obtiene del
mismo modo, derramando de nuevo agua en el resto de lasce-
nizas, de las que sehabran extraido todas las particulassalinas.
Toémese igual cantidad de la primera disolucion y de la grasa
de cocina, sebo 06 aceite, y mézclese en el pequefio caldero de
cobre a un fuego lento y haganse fundir, hasta que se halle
bien incorporado, cuya operacion se facilita y apresura, me-
neandolo con una espéatula. Cuando esta bien mezclado el ex-
tracto de sales y la grasa , se puede afiadir mas 6 ménos can-
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dad de la legia de segunda calidad y mantenerlo en digestiéon
por algun tiempo, & un calor suave, hasta que la mezcla sea
completa, cuidando sin cesar de menearla. En seguida se echa
en los vasos de barro para hacerla enfriar, y guardase para
emplearla. Con un corto namero de ensayos se hallara cual-
quiera en el caso de perfeccionar este procedimiento, y se ve-
rd que una pequefia cantidad de esta composicién basta para
cuanto se necesite y para todos los usos en que se emplea el
jabén en una familia. Lo restante de la disolucién de la legia,
Ja més fuerte, puede guardarse para el uso venidero, y la mas
débil servira para echar en las cenizas frescas, en otra oca-
sién, en que una pequefia cantidad de estas disoluciones for-
mara un procedimiento muy Util, extendiéndolo & una gran
cantidad de agua caliente para empezar 4 limpiar los lienzos
comunes y lios que se quieren lavar. Pero este medio fuera
sobrado fuerte para ropas tefiidas 6 impresas con muestras.

Jabén vegetal de Jamaica.

Preparese el jabén de Jamaica de la manera siguiente, el
cual se saca del grande aloe de América. Después de haber
cortado las anchas y suculentas hojas 'y de haberlas pasado
bajo los rodillos de un molino con sus puntas héacia .adelante,
y que el jugo se ha conducido & unos grandes recipientes, ai
través de un tejido basto las heces que quedan , expuestas a
un sol muy caliente , hasta que queden reducidas & una masa
de consistencia solida. Enseguida con ella se hacen bolas,
con cenizas hechas legia para impedir que se peguen a los de-
dos ; después de lo cual pueden guardarse por espacio de
muchos anos, y servirse de él con tan buenos resultados,
como el jabon de Castilla para lavar la ropa; pero tiene la
cualidad superior de disolverse y hacer espuma, lo mismo en
el agua dulce, que en el agua salada.

Otro método de preparar este jabdn consiste en corlar las
hojas del aloe, machacarlas en un ancho mortero de palo,
extrayendo asi el jugo, al cual luego sedaconsistencia, ya me-
diante el calor del sol, ya haciéndolo hervir. Una azumbre de
este Jugo asi preparado, dara poco mas 6 menos una libra de
un extracto suave. Cualquiera de estas dos preparaciones que

<6 — MANUAL DE ARTES.
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sedé aljugo del aloe, siempre llenara su objeto, con tal que
antes de ponerlo al sol ¢ al fuego, se hayan limpiado con mu-
cho cuidado las fibras rotas con las demas membranas de las
hojas.

Este extracto jabonoso del aloe nunca puede combinarse
con el sebo U otra sustancia grasicnta, por cuanto destruye
su efecto. Empléense las hojas en limpiar la vajilla de estafio
Y otros utensilios de cocina, etc.

Jabén de lady Derby.

Témense dos onzas de almendras amargas bien blanquea-
das, una onza y un cuarto de tintura de benjui, una libra de
jabén blanco bien liso y un pedazo de alcanfor del tamafio de
una nuez. Machaquense las almendras y el alcanfor en un al-
mirez hasta quedar todo bien mezclado, luego afiadase la tin-
tura de benjui. Guando se ha operado bien la mezcla, hagase
el jabon de la misma manera. Si el alcanfor se hiciese dema-
siado sensible, lo mismo que la tintura de benjui, hagase der-
retir al fuego, y el aromade estas sustancias quedara desvane-
cido. Este jabon io han probado varias personas distinguidas:
es excelente para limpiar la piel y hermosear la tez, teniendo
ademas la ventaja de ser sus ingredientes muy sanos, lo que
raras veces sucede en los demas jabones.

Té muy bueno para los que padecen de los nervios.

Témense dos partes de hojas secas de ojiacanta, una de
salvia y de sandalo , mézclese bien y resultara un té excelen-
te, en especial para las personas que adolecen de afecciones
nerviosas.

Propiedades de la salvia.

Esta excelente planta era tan apreciada de los antiguos,
que nos dejaron un verso latino que significa : ;como es que
el hombre que ve crecer la salvia en sus jardines acaba por
morir? Es considerada como un cordial excelente, sirve para
depurar la sangre, es Gtil para las afecciones, y se administra
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en casos de calenturas para excitar latranspiracion, afiadién-
dole una corta cantidad de zumo de limén ; y por dltimo, es
muy refrescante. Algunos prefieren tomarla seca, alegando
que en la superficie de la salvia, cuando tierna, pululan una
infinidad de anitnaiillos , que son visibles & beneficio del mi-
croscopio. Sin embargo, en este mismo caso se hallan muchas
otras sustancias de que hacemos uso para el alimento. En
cuanto & la salvia, los insectos que contenga, como que estan
alimentados con el jugo de la misma planta, no pueden oca-
sionar ningln dafio. Por Gltimo, con un poco de agua hir-
viendo hay lo que basta para quitarlos.

Modo de evitary apagar la sed en altamar.

Cuando la sed es excesiva, como con tal frecuencia acontece
en los viajes muy largos, evitese cuanto sea posible de beber
agua salada &fin de apagar la sed; en lugar de esto serd mejor
vestirse a la ligeray méjese a menudo el .vestido en agua de
mar; y con este recurso se apagara la sed por mucho tiempo
y ahorrard el sabor desagradable que se percibe bebiendo
agua de mar.

Conservacion de los huevospor espacio de dos afios.

En febrero de 4791 concedidse un privilegio & Mr. James de
Shefield en el condado de York por el procedimiento que sigue,
por cuyo medio se conservan los huevos sin lesién algunal
Péngase en un tonel 6 vaso una fanega de cal viva, treinta y
dos onzas de sal; ocho onzas de crémor de tartaro, y mézcle-
se todo con la cantidad de agua que sea suficiente para formar
una pasta de una consistencia tai, que sumergido en ellaun
huevo sobrenade, yendo hacia arriba el extremo mas obtuso.
Péngase, pues, en él huevos y guardense y se conservaran ilesos
por espacio de dos afios y aun mas. No por su sencillez deja de
ser Utilisimo este procedimiento. Todavia hay otro ain mas
sencillo, el cual consiste en conservar los huevos en sal. Este
procedimiento es conocido ya de muchas cocineras, y lo em-
plean muy & menudo.
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Otro medio pord lo itixsmo.

Después de haberse provisto de dos toneles pequefios de la
forma de barriles para ostras, se llenan de huevos recien pues-
tos y échese en cada uno agua de cal muy cargada y en frio,
en la cantidad que baste para llenar los intersticios de los
huevos y & mas cubrir & estos enteramente. Cuanto mas car-
eada sea el agua de cal, tanto mejor sera para el caso, supo-
niendo siempre que llene los intersticios y que quede liquida
en la parte superior del tonel. Hecho esto, tapese con un suelo
de madera. No queda otro cuidado que el de impedir que lacal
se endurezca demasiado echando de cuando un pucherito de
agua en su superficie, y teniendo los toneles al abrigo del calor
y de las heladas. Cuando se saca algun huevo para comerlo,
es menester lavarlos con un poco de agua fria para quitarles
toda la cal. Entonces tendran el aspecto y todas las cualidades
de huevos recientes.

Otro.

El método més sencillo y mas facil es frotar la céascara asi
que se sacan del gallinero con un poco de manteca 6 de otra
cualquiera grasa que no sea fétida. Como asi se llenan los poros
de la cascara, impide que la sustancia liquida del huevo se
evapore, y ya por este medio, ya impidiendo laentrada del aire
exterior, que suponeFoureroy que destruye la sustancia del
huevo, podran conservarse durante algunos meses.

Modo de reemplazar la leche materna.

Héagase hervir uu cuartillo de agua, dos onzas de asta de
ciervo en un fuego suave hasta que todo se reduzca a la mitad,
mézclese con doble cantidad de leche de vaca y afiadase un
poco de azuUcar. Esto forma para los nifios una leche conve-
niente que es muy analoga a la leche de las mujeres.

Leche de viejos, bebida saludable.

Batase una yema de huevo en una escudillay mézclesele un
poco de nata 6 leche y un poco de azlcar, segun la cantidad
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que se uecesite, y déjese incorporar bien todos los ingredien-
tes. Es menester echar un vaso de algun licor espirituoso para
impedir la coagulacién de la leche. Esta bebida es muy util &
los viajeros que se ven obligados & partir muy de madrugada,
particularmente si el tiempo es humedo y frio.

Leche artijicial de burra.

Témense dos onzas de cebada. dos onzas de raeduras de
asta de ciervo, tres onzas de raiz de cardo corredor, péngan-
se & hervir estos ingredientes en seis cuartillos de agua de fuen-
te basta que se reduzca & la mitad: poénganse dos cucharadas
de leche de vaca, por una azumbre del liquido que acabamos
de explicar, y bébase en caliente por la mafiana media hora
antes de levantarse de la cama.

Modo de quitar & lamelaza su sabor acerbo y hacer que reemplace
al azlcar.

Témanse veinte y cuatro libras de melaza, igual cantidad de
agua y seis libras de carbén groseramente pulverizado; méz-
clese todo en una caldera y héagase hervir lentamente en un
fuego de lefia; cuando ha hervido por espacio de una media
hora échese en un vaso plano para que el carb6n pueda facil-
mente ganar el fondo. Traslddese & otrovaso y vuélvase ai
fuego para que el agua en ebullicién pueda evaporarse y reco-
brar la melaza su primera consistencia. Veinte y cuatro libras
de melaza darén igual cantidad de jarabe. Este método se ha
empleado en grande con los mejores resultados. La melaza se
ha hecho mucho mas dulce, y puede emplearse en diferentes
géneros y articulos alimenticios, aunque en los manjares en
que se hace uso de la leche, 6 en la preparacion de cordiales
mezclados con especias, es preferible ei azlcar.

Secreto para destruir los chinches.
Témese espiritu rectificado en el mas alto grado, el cual

pueda arder sin dejar el menor rastro de humedad en cantidad
de media azumbre; de aceite recien destilado, 6 de espiritu de
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iremenliDa media azumbre; pdngase a hervir y échese una
media onza de alcanfor que se disolvera en pocos minutos:
menéese bien todo, y con una esponja 6 pincel mojado en este
liquido, lavese bien la cama 6 el mueble infecto de chinches,
loque las matara infaliblemente con sus crias, aunque el mue-
ble esté del lodo infestado; aunque en este Ultimo caso sera
necesario lavarlo bien y en todas sus partes, después de sacu-
dirlo y cepillarlo & fin de quitarle el polvo, por cuyo medio no
se manchara el suelo ni se perjudicara en lo mas minimo & la
seda mas exquisita ni 4 una cama de damasco. Con la cantidad
indicada de este liqguido muy limpio, muy curiosoy al propio
tiempo sumamente econémico, se destruird completamente ese
asqueroso insecto por muy plagado que de él esté. Toquese sim-
plemente con una gota de dicho liquido una chinche viva, y
morira instantaneamente. Si después de haberlo usadouna vez
se viese reaparecer este insecto, sera porhaber dejado de lavar
las guarniciones 6 algun punto de la cama 6 mueble cualquie-
ra que sea. En tal caso, lavado de nuevo en todos sus sitios mas
escondidos, quedara la plaga exterminada para siempre.

Nota. EIl olor que exhala esta mezcla se disipa en dos 6 tres
dias; sin embargo, es saludable y nada ingrato. No seolvide de
menear el liquido cada vez que quiera emplearse, lo que se
hara de dia y nunca con luz artificial, por temor de que el es-
piritu de vino llegue & inflamarse y ocasione algun perjuicio.

Otro mediopara lomismo.

En las grandes poblaciones es inevitable el riesgo de verse
uno plagado de tan asqueroso insecto; pues un insecto
de esta clase que nos cae encima al pasar por la calle,
con otras rail casualidades, pueden hacer que uno introduzca
esta peste en su casa. Con todo, para las personas limpiasy cu-
riosas que examinan muy a menudo las camas y dan un unto
de aceite de olivo alasjunturas, rendijas y agujeros, tres 6 cua-
tro veces al afio, loschinches no pueden llegar & tomar el
menor incremento; salvo el caso inevitable en que se ocupa
una habitacion, cuyo anterior inquilino fué sticioy descuidado.
En tal caso, después de haber cerrado bien las ventanas y las
chimeneasé fin de no dejar el menor paso al aire, y después
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de haber hecho una mezcla de azufre y salitre, tal como lo
emplean los que fabrican el &cido vitriélico, mezcla que se pone
enel fuego con las ordinarias precauciones en un cazo de barro.
Si todas las aberturas estan bien cerradas del modo dicho, esta
fumigacion hecha en todaslas estancias, este procedimiento no
puede dejar de tener buen resultado, segin ha demostrado re-
pelidas veces la experiencia. Deben quitarse de la habitaciény
de las camas todas las colgaduras de color & las cuales pudie-
ra perjudicar el gas sulfuroso, el cual es muy pesado y muy es-
pansible,y asi penetra en las mas estrechas rendijas en que
puedan meterse los chinches. Como para estos insectos el acido
muriatico es un veneno tan fuerte por lo menos como el acido
sulfuroso, debe suponerse que producira el mismo resultado;
siendo ademas mas aplicable como mas espansible. No obstante,
no ha habido proporciones de ensayarlo. También con este ulti-
mo deben quitarse las colgaduras.

CAPITULO I

ECONOMIi& DE COMBUSTIBLE Y OTRAS RECETAS UTILES.

Sobre el carbén de piedra.

Pudiera economizarse una tercera parte del carbén de tier-
ra si seemplease el medio siguiente: Recéjanse primero las
cenizas del carbén y guardense en un rincon de la carbonera,
y hagase que el criado mezcle con dichas cenizas la mitad de
polvo de carbén que no pudiera contener el hornillo, y échese
una pequefia cantidad de agua. Luego de haber encendido el
fuego, coléquense hacia delante las ascuas de carbén masgrue-
sas, y por detras échese alguna cantidad de esta mezcla. Esto
ahorrara el trabajo de pasar por tamiz las cenizas y producira
una lumbre intensa y agradable, y & méas se utilizara todo el
combustible.

Otro mélodo para lo mismo.

Manteniendo el fuego durantelodoeldia, primeramente p6n-
gase en la reja del hornillo una pala llena de cenizas, en se-
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guida p«3nganse algunas ascuas de carbon; luego otra vez ce-
nizas y asi siguiendo alterDativamente: por este medio el carbén
retiene maés el calor, no incomodara tanto el humo y se halla-
rd al fin de) dia muchisimo ahorro.

Polvos para limpiar la vajilla de p'ata.

Entre ia multitud de articulos que se venden bajo diferentes
nombres, como polvos para limpiar los objetos de plata y oro,
hay una mezcla muy perjudicial de mercurio, el cual tiene la
propiedad de penetrar los poros del metal y volverlo tan que-
bradizo, que si el objeto cayera al suelo se quebraria. El alba-
yalde desprendido de toda sustancia heterogénea y aplicado
himedo & los objetos que se desea limpiar, y frotandolo hasta
gue quede enteramente seco, ofrece el medio mas eficazy maés
econdémico de cuantos se han usado, y que emplean siempre
los plateros y quincalleros. También pueden ponerse & hervir
los objetos de plata en un poco de agua con una onza de polvos
de asta de ciervo calcinada, y afiadasele después tres azumbres
de agua. Se deja escurrir el objeto en el vaso y luego se hace
secar colocandolo inmediato al fuego. En seguida se ponen a
hervir en ese liquido algunos trapitos de lienzo fino hasta que
gueden bien impregnados de él, y dichos trapitos se emplearan
después en limpiar la vajilla, que después se frotard con una
gamuza. También podrén servir para limpiar objetos de cobre
y otros metales.

Utilidad del meliloto.

Las ocas tiernas apetecen extraordinariamente esta planta;
sus semillas pueden reemplazar al café. Témense cuatro onzas
de zumo exprimido de las hojas y del tallo de esta planta por
la mafiana y por la tarde; y con esto se tendrd un remedio
eficaz para las afecciones cutaneas que por lo regular llaman
aunque sin razon escorbuticas. Es menester continuar este re-
mediopor espacio de algunas semanas.

Uso importante de las hojas de la vid.

Segun los experimentos heehos por sir James Hall, quien
descubrio que las hojas de vid secadas & ia sombra suminislran
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una especie de té excelente, y sobre todo muy saludable, aun-
gue en su sabor y olor es muy diferente del té propiamente
dicho. A mas de esto, los sarmientos se emplean en nacer vi-
nagre, molidos y echados en una cuba echandoles agua hir-
viendo, del mismo modo que se hace con la cerveza de trigo;
puede obtenerse un liquido vinoso de muy buena calidad, el
cual fermentado puede sustituirle. Destilado, daun licor seme-
jante al aguardiente.

Propiedades de la goma de cerezo.

La goma que fluye del troncoy de las ramas del cerezo, es
tan buenacomo la goma arabiga. Refiere Hasselguistex, que
durante un sitio, méas de 100 personas se alimentaron por es-
pacio de dos meses exclusivamente con una corta cantidad de
dicha goma, que dejaban derretir poco a poco en la boca.

Remedio contra las pulgas.
Una fumigacién de azufre producira el efecto deseado.
contra las moscas.

La mayor parte de los remedios que se venden contra las
moscas, no son mas que venenos disfrazados, y muy peligro-
sos hasta paralos hombres, tales son las disoluciones mercu-
riales de arsénico, mezclado con miel 6 jarabe. La siguiente
preparacion, sin perjudicar & la salud de las criaturas, Ode
otras personas que no toman preparacion alguna, es suma-
mente dafiosa & las moscas. Hagase disolver dos dracmas de
extracto de casia en media azumbre de agua hirviendo , y afia-
dase una corta cantidad de azlicar ¢ de jarabe. Pongase esta
mezcla en un plato. Las moscas son muy golosas de esta sus-
tancia, que infaliblemente las destruye.

Economia de bugi'as.

Cuando no se emplean candelerosde fondo movible , se ha-
llan muy & menudo expuestos & ver que, hallandose la bugia
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a punto de acabarse, que arde dentro de la boca del mismo
candelero, al cual deteriora mucho. Este inconveniente puede
evitarse quitando la bugia mucho antes de acabarse, y cla-

vando el cabo en un tap6n de corcho, con tres alfileres, y
hundiendo dicho tapén en el candelero.

Pastillas aromaticas -paraperfumar las habitaciones.

Témese iguales cantidades de lignum radium y de afiil en
polvo’, un poco de corteza de naranja pulverizada y de goma
de benjui. Machaquense todas esas drogas en un almirez de
marmol, y afiadase un poco de goma de drago , disuelta en
agua de rosa; pongase un poco de almizcle, machaquese otra
vez en el almirez. Hagase con ella unas pastillitas, y pénganse
en un papel para hacerlas secar. Con una sola de dichas pas-

tillas, hay lo que basta para aromatizar una estancia, por
grande que sea.

Para quitar el mal olor que exhalan los sumideros.

La introduccion del aire insaluble en nuestras habitaciones,
tiende & producir enfermedades, de que hasta puede resultar
la muerte, y cuando ménos siempre son de una curacion muy
dificil, por la lentitud y duracién de la causa. Por consi-
guiente, no podemos dejar de recomendar una maquina muy
sencilla y econémica para quitar el agua sucia y las inmundi-
cias, y que a mas impide la entrada del aire infecto en el in-
terior de las habitaciones. Conbcese en Inglaterra con el
nombre de slink trap (lazo hediondo). Puede cualquiera pro-
porcionarsela, mandandola traer de L6ondres, donde la ven-
den los quincalleros.

Modo de conservar los cueros de las navajas.

La mayor parte de los cueros para las navajas se echan &
perder, porque los dejan demasiado secos, por lo que una 6
dos gotas de aceite echadas en el cuero seran un remedio in-
falible. Despuésde haber afilado la navaja en el cuero, pasese
por la palma de la mano caliente, y esto le comunicara un
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corte suave y fino, y si se sumerge la navaja en agua caliente,
cortara perfectamente. No hay cosa mejor para arreglar los
eneros para navajas que el azafran de Marte, mezclado con
aceite dulce, el cual se extiende en el cuero por medio de una
botella de vidrio.

Esencia dejabdn para afeitarse y lavarse las manos.

Toémese una libra y media de jabén blanco y fino, cortese &
rebanadas muy delgadas, afiadanse dos onzas de sal de tar-
taro, mézclese bien y échese en dos azumbres de espiritu de
vino , y échese en una botella que contenga doble cantidad de
los ingredientes que acabamos de indicar. Tapese con una ve-
jiga el gollete de la botella y pinchese con un alfiler. Déjese
derretir todo & un calor suave, y remuévase de cuando en
cuando el contenido, cuidando de retirar el alfiler, & fin de
dar paso ai aire. Cuando el jabén estd disuelto, filtrese el
liquido al través de un papel fino, para separar las par-
tes heterogéneas. Enténces afiadase bergamota 6 esencia
de limén, la cual lo hara semejante & un aceite fino, y bas-
tard una pequefia cantidad con agua para espumar como el
mejor jabon, y le es a mas muy superior para lavarse y afei-
tarse.

Composicién para afeitarse sin jabon, agua, ni navaja.

Mézclese una azumbre y media de agua de cal clara, dos on-
zas de goma arabiga, media onza de cola de pescado, una
draccaa de cochinilla, dos dracmas de raiz de lurmercio pul-
verizado, una de sal de tartaro, y otra de crémor tartaro. Ha-
gase hervir todo, lo ménos por espacio de una hora, removién-
dolo de cuando en cuando, y cuidando que no se derrame en
el fuego; péasese en seguida por tamiz, y afiadanse dos libras
y media de piedra pémez bien pulverizada, amésese todo
con las manosy échese en ello dos claras de huevo, amésese
nuevamente y formese por Gltimo una torta. Partase en doce
porciones, haganse secar al aireduranletres dias, ponganse en
un horno & un calor moderado durante veinte y cuatro horas.
Cuando estén del todo secas podran emplearse. Apliquese a la
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barba , frotese con suavidad y se quedara afeitado completa-
mente.

Modo econdmico de cortar las coliflores.

En lugar de cortar enteramente la copa de la coliflor, dé-
jese una pequefia porcién, juntamente con todas las hojas.
De este modo se formaran otras copas por segunda y tercera
vez, y podra comerse esa planta por espacio de dos 6 tres me-
ses, en vez de que, cortando la copa entera como Se acos-
tumbra, una tabla de coliflores no suministra mas alla que por
espacio de tres semanas. Deben plantarse en un terreno hu-
medo.

Modo de reemplazar la leche y la crema.

En los parajes en que con diflcuUad puede proporcionarse
leche 6 crema, puede sustituirsele un huevo bien balido en
una escudilla, echandole por grados té hirviendo. Es muy di-
ficil distinguir por el gusto si estd compuesto de crema 6 de
leche. Esto puede ser muy Gtil por mar, supuesto que los
huevos pueden mantenerse frescos de mil maneras.

Advertencia & los que usan, utensilios de cobre en la cocina.

En la economia doméstica, la necesidad de tener siempre
bien limpios los utensilios de cobre, pertenecientes 4 la co-
cina, esta generalmente demostrada, pero acaso muchos ig-
noren que las materias grasas y oleosas no atacan el cobre
miénlras esta caliente; de modo que , si no se dejan enfriar los
liquidos, puede hacerse uso de dichos utensilios con toda se-
guridad. El doctor Jhonstone refiere un horrible accidente
acaecido a tres hombres, quienes murieron después de tor-
mentos atroces, por haber comido algunos manjares prepara-
dos en una caldera de cobre sucia, & bordo de la fragata Cy-
clope, al paso que por igual causa enfermaron otras treinta y
tres personas al propio tiempo.

El doctor Perceval refiere que una joven, miéntras la pei-
naban, se enlretenia comiendo confituras de hinojo mari-
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limo, impregnadas de verde gris, quejose de dolores de esté-
mago, y al cabo de cinco dias empezé & vomitar. Este estado
dur6 dos dias, pasados los cuales se le hincho el vientre de
una manera asombrosa ; por fio, a los nueve dias de haber
comido las confituras, la muerte terminé sus padecimientos.

Modo de impedir que las lamparas nocturnas dafien & las perso-
nas asmaticas 6 que adolecen del pecho.

Toémese una esponja de tres & cuatro pulgadas de diametro,
empapese en agua pura,y por medio de un bramante sus-
péndase directamente encima de la llama de la lampara. La
esponja absorbera todo el humo que se exhale durante la no-
che. Después debe lavarse la esponja en agua caliente para
que sirva de nuevo.

Mechas econdémicas para las lamparas.

Cuando se hace uso de una lampara de mecha complanada,
puede tomarse un pedazo de media de algodén, bien limpio,
el cual servird lo mismo que las mechas que se venden en las
tiendas.

Uso de las raices de abeto y depino.

Las raices de abeto hendidas producen bastante cantidad de
alquitran 6 resina, si se sigue el método que vamos & exponer.
Héagase un agujero en el suelo, de algunas pulgadas de pro-
fundidad, en la pendiente de una colina; extiéndase una capa
de arcilla, en la cual se colocaran lasraices hendidas, cdrtense
a la longitud de tres piés, apdyense en barras de hierro, y
péngase en el agujero cada raiz 4 media pulgada de distancia
una de otra, y todas las hileras al través hasta la altura que
se quiera darles; es menester pegar fuego en la cima de la
pira, y entonces la resina y el alquitran se derramaran en el
agujero, y de este a un pequefio canal hecho de intento para
conducir estas sustancias & otra cavidad mayor escavada 4 al-
gunos piés de profundidad en el suelo.
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Receta para las quemaduras.

Sumérjase tan pronto como sea posible, en agua fria, la
parte que ha sufrido la quemadura, y lavese bien con un tra-
pito mojado en espiritu de vino rectificado, 6 & lo ménos en
buen aguardiente ; no deberd hacerse uso de las cataplasmas
de miga de pan, ni de la aplicacién del aceite.

Emplasto para los callos.

Toémese una onza de pez, tal comola emplean en la marina,
media onza de galvano, disuélvase en vinagre un escrupulo
de amoniaco, afiadase una dracma y media de diaquilon, y
mézclese bien todo.

(Esta sacada esta receta del Arte de cuidar los piés, del ci-
rujano pedicuro Laforest).

Preservativo para las ufias de lospiés.

Témese una onza de aceite de almendras amargas, una
dracma de aceite de tartaro, una onza de ojos de cangrejos,
preparense y mézcleseles un poco de esencia de limoén para
perfumarlos.

Mr. Laforest, cirujano pedicuro, recomienda que se froten
las ufias con limo6n, como muy buen detersivo.

Para quitar los pelos 6 cabellos supérfluos.

Toémense dos onzas de mercurio, una onza de oropimente
amarillo, una de almidoén, otra de litargirio, pasese por un
tamiz de seda, y disuélvase con jab6n y agua hasta que forme
unapasta; dése con ella un unto en la parte que se quiere de-
pilar, y déjese secar en ella por espacio de cinco minutos;
entdnces bastara rascar el pelo con la ufia para que se des-
prenda al momento, lavese inmediatamente la parte con agua
caliente.

(Sacado del Arte de cuidar los piés, de Mr. Laforest.)
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Para hacer fésforo.

Péngase en dos tercios decai viva, es decir, de conchas cal-
cinadas, un tercio de flor de azufre, en un crisol, por espa-
cio de una hora. Esta mezcla, expuesta luego al aire durante
una hora, se volvera el fésforo que quiera hacerse.

Para impedir la gangrena en las heridas.

Para impedir que se gangrenen las Ulceras, polvoréense con
azucar. Los turcos lavan las heridas recientes con vino, y las
polvorean con azUcar. Ademas, se han visto curadas algunas
Ulceras inveteradas por medio de azucar disuelto en una
fuerte decoccién de hojas de nogal.

Sustancia propiapara reemplazar el lino.

Sumérjanse las sumidades de los vastagos de la retama, 6
las primeras ramas del afio (prefiriendo los vastagos mas vi-
gorosos) , durante quince dias 6 tres semanas, mas 6 ménos,
segln el calor de la estacion, en agua estancada ; hecho esto,
el lino, 6 la corteza fibrosa destinada & reemplazarlo, se des-
prendera facilmente del tierno vastago, j cuando no habra
maquinas para desprenderlas, podra suplir su falta el trabajo
de las mujeres y de los muchachos. Si la ramita de la cual se
saca, no estd aln suficientemente seca , se quita de la misma
manera que el caflamo de la paja. Cuando esta especie de lino
esta bien separado de los tiernos vastagos, ya sélo se necesita
lavarlo en agua fria, luego agramarlos bien, sacudirlos, se-
carlos antes de enviarles & su destino.

El profesor Davy blanqueé una pequefia cantidad para el
reverendo Jacobo Stall (& quien somos deudores de este des-
cubrimiento precioso), el cual la vié hilar.

La misma observacién debe hacerse que sobre las fibras de
todas las especies de malvas, particularmente las de la malva
sylvestris, 6 malva silvestre; son sumamente hermosas, son
més finas que el pelo de camello , con el cual tiene cierta se-
mejanza, y es muy facil procurarselo.
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Lo que aumenta la importancia de este descubrimiento, es
que los tiernos vastagos de la relama, 6 bien la corteza, des-
pués de baber separado el lino 6 la parle fibrosa, y sumergi-
dola durante algin tiempo en agua hirviendo, se ha vuelto
lisa y muy blanca ; puédese con muy poco coste hacer man-
teles, servilletas, etc.

Uso econdmico de la nuez moscada.

Si se empieza & raer una nuez moscada empezando por el
extremo del tallo, 6 desde el extremo en que puede decirse
que hay la cola 6 Ja parte que adhiere & la rama, laencon-
trara vacia, al paso que si se empieza por el extremo opuesto,
la hallara buena, sanay solida, hasta que no quede ya nada
que raer. El modo como puede explicarse esta circutislancia
es el siguiente; el centro de la nuez moscada consiste en un
numero de fibras que salen del tallo, de la continuacién de
estas mismas fibras al través del centro del fruto; los otros
cabos de las fibras, aunque exactamente rodeadas y apretadas
por la sustancia del fruto, no estan adheridas a él. Cuando se
ha raido el tallo en su sentido longitudinal, habiendo perdido
dichas fibras su apoyo, caen gradualmente, y la nuez mo.scada
parece hueca; cuanto mas se continda rayendo el tronco, mas
se desprenden sucesivamente las demas fibras, y el hueco apa-
rente continGa en todo lo largo de la nuez. Empezando por
el extremo opuesto, las fibras de qu.e acabamos de hablar son
raidas en su extremo central, rodeadas de la sustancia del
fruto en su-corazon. No caen pulverizadas al exterior, de modo
que resulte un hueco.

Para endurecer las tejas.

Recientes experimentos han demostrado que se mejora rau-
chisimo las tejas, haciéndolas impermeables al agua y & los
hielos, dandoles un bafio de alquitran 6 pez antes de ponerlas
en un tejado.

Para impedir que se forme cardenillo en los utensilios de cobre.

En lugar de enjugar los vasos de cobre, después de haber
servido hasta dejarlos bien secos, se ha observado que manle-
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niéndolos constantemente sumergidos en agua, Se conserva-
ban en un estado que de ningin modo podia dafar la salud,
al paso que se mantenian tan limpios y tan brillantes cual si
saliesen de las manos del que los fabrico.

Modo de perfeccionar las flores y de conservarlas.

Toémense tres libras de rosas y frotense bien por espacio de
dos minutos con una libra de sal comun. Estando asi magu-
lladas las flores por efecto del frote con la sal dejaran su zumo
6 humedad, de suerte que inmediatamente puede formarse
una pastay ponerla en un jarro 6 barril hasta que esté lleno.
Ciérrese y guardese en un paraje fresco hasta que se necesite
hacer uso de ella. Siempre que se recurre & esta pasta aroma-
tica para destilarla, métase en el cuerpo del alambique con
dos veces su peso de agua. Cualquiera estacion del afio es
buena para esta operacion. Siguese de ahi que todas las plan-
tas, si estadn bien saladas, pueden no someterse ala destilacion
sino cuando se tiene necesidad de ellas, y empléense asi con
todas sus propiedades medicinales.

Excelente pintura para las obras interiores.

Tédmese una azumbre de espiritu de trementina y afiddasele
dos libras de incienso macho, péngase & hervira un fuego vivo
hasta su completa disolucion , luego pasese por un lienzo es-
primiéndolo y pdngase en botellas para servirse de él en caso
necesario. A una azumbre de aceite de linaza blanco, afia-
dase un cuartillo de esta mezcla, remuévase bien y pdngase
en botellas. Muélase bien una cantidad cualquiera de albayal-
de, con un excelente espiritu de trementina , y afiadase sufi-
ciente cantidad de esta Gltima mezcla, y se tendra cuanto se
necesita para dar una primera capa. Si miéntras se trabaja se
ve que esta composicion fuere demasiado espesa, se hace mas
clara echandole un poco de espiritu de trementina. Esto es lo
que llaman los pintores plomo mate 6 muerto, para distinguirlo
de la pintura comun, 6 de albayalde, la que por su delicadeza
extremada, lo mismo que por su mucho coste, solo serd con-
veniente en los trabajos interiores 6 esculturas muy delicadas.

17 — MANUAL DB ARTES,
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Cuero excelente para las navajas.

Un cuero comun G ordinario, cubierto con una buena ga-
muza en la que se ha puesto esmeril una parte, de crocus
fnartis, 6 azafran de marte, tres partes, bien pulverizado, mez-
clado hasta la consistencia de una pasta densa con un poco de
manteca 6 de aceite dulce. Extiéndase dicha pasta encima de
cuero, de modo que forme una capa del espesor de un papel
récio, y asi las navajas tomaran un lustre y un filo muy su-
perior.

ilibrfo de marcar los carneros sin perjudicar la lana.

Sefialese en un lado de la nariz del carnero con las inicia-
les 6 el nombre del duefio, y en el otro lado un namero 6 cifra
cualquiera destinada & sefialar el carnero en particular, es
decir, tal 6 cual cabeza por medio de una letra pequefia, 6 de
una cifra de cosa de una pulgada sefialada con hierro. Moéjase
con color ordinario al 6leo, mezclado con trementina para que
se seque mas pronto, pdnese en el sitio designado hasta el in-
mediato esquileo. Este procedimiento es muy facil y en nada
perjudicara al carnero; siendo a mas muy dificil que la marca
llegue & borrarse.

Para hacer crecer los cabellos.

Mézclense partes iguales de aceite y espiritu de romero, y
afiadanse algunas gotas de aceite de nuez moscada. Si uutais
y frotaisdiariaraente los cabellos con un poco de este I-inimento.
aumentando insensiblemente la proporcidn, llenara el objete,
haciendo crecer los cabellos mucho mejor que todos los prepa-
rados que pregonan los charlatanes y con que engafian a los
crédulos
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SECCION PRIMERA.

Beglas generales para la conaervacion de la salad.

Viviendas.

Las emanaciones putridas que salen de los cementerios son
muy perjudiciales, pues corrompen de tal modo el aire, espe-
cialmente en la primavera , en que el calor del sol empieza &
calentar la tierra, que es sumamente nocivo el vivir cerca de
estos parajes: pues dé esta sola causa han resultado fiebres
putridas y otras afecciones graves.

Reglas higiénicas para el invierno.

En primer lugares muy esencial preservar los piés de la
humedad y la cabeza del frio, cuando se esta en la cama : evi-
tese la comida muy abundante, y la bebida sea también mode-
rada y de liquidos calientes y generosos aunque no inflama-
torios. No se salga de casa en ayunas, huyase del aire de la
noche como de una pesie y manténganse bien secas las habi-
taciones mediante un buen fuego. Si uno observa ese corto
namero de reglas tan sencillas, puede prometerse una salud
mucho mas robusta que usando los mas ponderados remedios.

Precauciones al visitar enfermos.

No se arriesgue nadie si esta sudando & entrar en el cuarto
de un enfermo, mayormente si debe permanecerse algin
rato, pues al enfriarse el cuerpo, no dejaria de absorber los
miasmas de la enfermedad. No se visite estando en ayunas a
un enfermo, y con mayor motivo, si su mal es contagioso,
pues semejante estado predispone a recibir ei contagio. Sera
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bueno que se coloque en una corriente de aire todo aquel que
cuide algun enfermo.

Método para facilitar la denticion.

Aliméntese & los nifios con una cuchara de marfil gruesa
redondeada y muy lisa. Teniendo el marfil la raiscna densidad
y contestura que los dientes tiernos y que los huesos de la
mandibuia, su frote no producird ningin dafio & las encias,
lasque comprimidas de esta suerte ofreceran mucho ménos
resistencia 4 la salida de los dientes. Al paso que si se emplea
una cuchara de plata, siendo de una materia mas dura, y
muy delgados sus extremos, mortifican lasencias y aln pueden
herirlas, 6 4 lo ménos endurecerlas de suerte que los dientes
no puedan abrirse paso directamente, y si llegan & cortar y
penetrar por las encias, salen con mala direccién y de un
modo irregular, en términos que muchas veces hay necesidad
de cortar la encia con un bisturi, lo que no puede ménos de
perjudicar la dentadura, supuesto que pone ios dientes al
descubierto antes de tiempo y sazon.

Con este medio pueden prevenirse 4 mas la calentura y las
convulsiones resultantes de la resistencia que las encias ofre-
cen ala salida de los dientes. Muy & menudo habra podido
observarse que las criaturas lloran muy récio cuando se les
da de comer como si estuviesen enfermas, 6 disgustadas de
los alimentos. En este caso chupan fuertemente el chupador 6
la cuchara, cuyo corte magullay desgarra las encias, yen
consecuencia les causa mucho dolor. Los que no pueden pro-
porcionarse objetos de marfil, podran usarlos de asta 6 de
madera : hasta el estafio es preferible a la plata, con tal que
los bordes de la cuchara 6 chupador no sean corlantes ni as-
peros. Lo peor fuera la madera, & ménos que fuera muy lim-
piay muy suave al tacto. En caso de absoluta necesidad es
preferible el boj a otro cualquier palo.

Reglas para conservar la dentadura.

Son los dientes unos huesecitos, ligeramente revestidos de
un esmalte sumamente fino, el cual es mas 6 ménos grueso y
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compacto segln las diferentes personas. Cuanlar. veces se halla
gastado 6 quitado por el uso de polvos demasiado gruesos, 6
por un frote muy repelido al limpiarlos , 6 corroidos 6 caria-
dos por un humor escorblitico en las encias, los dientes no
pueden quedar por mucho tiempo sanos, ni md&s m menos que
una nuez en que ba penetrado el gusano.

Debemos, pues, limpiarnos los dientes, pero con muchas
precauciones, porque si frotamos con demasiada fuerza, se
quita el esmalte en mayor cantidad del que produce la natu-
raleza ; este método perjudicard mas ios dientes que si se des-
cuidasen enteramente. Témese un palito y cdrlese en su ex-
tremo de modo que se presente romo, y con ei puede limpiarse
muy bien los dientes, pues siendo la madera fofa, con un poco
de uso se volverd como un cepillo b’anco.

En general no debe emplearse otra sustancia para limpiar
la dentadura que dicho palito, es decir, en ninguna especie de
polvos vy tan sélo una vez cada quince dias y mas a menudo
si ia necesidad lo exige. Mdjese el extremo del palito en agua
Y péngase en él algunos granos de pélvora que se habran pri-
mero machacado. Con esto se quitaran todas las manchas y
concreciones que echan & perder la dentadura , la cual adqui-
rird una admirable blancura. Creo casi mutil advertir des-
pués de dicha operacién es menester enjuagarse bien la boca,
porque & méas de la necesidad de hacerlo, el salitre que entra
€N la composicién de la pélvora, permaneciendo en las encias,
al an les baria mucho dafio, pero en el corto espacio de tiempo
que dura la operacion, no puede absolutamente perjudicarlas.

bebemos observar que encima de las encias, aun en tos
sugetos que por otra parte tienen muy buena dentadura, puede
fo?lrse una especie de falso esmalte, tanto en la parte inter-
na como en la externa; y si no sequila comprimey empuja
hécia abajo las encias hasta que deja al descubierto las raices
de los dientes, hallandose por esta sola causa destruidas den-
taduras muy sélidas. Asi, pues, deberd ponerse mucho cui-

dado en hacer caer dicho falso esmalte.
Para evitar el dolor de muelas.
Primeramente limpiense regularmente y quiteseles el falso

esmalte.
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Las frambuesas 06 las fresas, yen particular estas Gltimas
comidas & menudo, disuelven las concreciones de los dientes.

Tintura para la dentadura y las encias.

Mézclense seis onzas de quina peruviana con media onza de
sal amoniaco, remuévase bien durante algunos minutos antes
de hacer uso de esta composicion, la cual se emplea de la
manera siguiente : Idmese una cucharada y manténgase a la
altura de la boca , méjese en ella el pulpejo del dedo y frétese
bien la dentadura y las encias, lavandolas luego con agua ca-
liente. Esta tintura, no solamente cura el mal de dientes, sino
gue las preserva de enfermar y hace que se unan entre si.

Otro procedimiento para los dientes.

Témese una onza de quina en polvo y afiddasele una onza
de mirra'y de goma, tres cuartos de onza de bolo arménico
mézclense estos ingredientes y se tendran unos polvos exce-
lentes para la dentadura y para las encias, el cuales muy
apetecible, no sélo por su utilidad, sino que ademas es apro-
bado por varios miembros de la facultad.

Otros polvos dentrificos.

Machaquese en un almirez carbén tan fino como sea posi-
ble, 6 bien muélase y pasese por tamiz, y apliqlese un poco
dos veces a la semana 4 limpiarse los dientes. Esto, no sola-
mente los pondrd méas blancos, sino que perfumara la boca,
fortificard las encias , y las mantendra en muy buen estado.

SECCION 1.
Cura ciertay casi instantanea de la fiebre.

Cuando la fiebre estd en su paroxismo, témese un huevo
fresco en un vaso de aguardiente de Francia, y acuéstese in-
mediatamente. Esta sencilla receta ha curado & un sin name-
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ro de personas que habian probado infructuosamente los mas
ponderados medicamentos de la botica.

Belacion de Mr. Tkomasel sobre el modo como ha curado las
guemaduras.

Témese media libra de alumbre en polvo, y bagase disolver
en un cuartillo de agua; bafiese bien en
parte quemada, y péngase encima f
Lcima pongase una compresa, la cual se hutnedecera con
irecuencll con dicha agua de alumbre, este pro-
ceder por espacio de dos y hasta de tres dias. Refiere dicho
autor ,~que uno de sus mancebos tintoreros, cayé en «u» N -
dera de liquido hirviendo, en la que permanecié por espacio
de tres minutos antes que pudiesen sacarle de ella. Moliéronle
inmediatamente en in tonel lleno de una disolucién de alum-
bre basta saturacion, y se tuvo a aquel infeliz quemado me
tido en dicho bafio por espacio de dos horas; en segurase
cusieron en las ampollasy Ulceras resultantes de la quema-
dura, con compresas y vendajes, que se mantuvieron siem-
pre mojados con dicha agua aluminosa, por espacio de dos
dUs Lo mas admirable fué que, dentro de breves dias, el
enfermo se hall6 en estado de volver a su trabajo ordinario.

N

Modo de sacar insectos del oido.

El suaeto que se halla en el caso sumamenteSraoles o de ba-
hérseleNintroducido algun insecto en el orificio auditivo ,
tiene mas que inclinar la cabeza encima de una
lid o que el oido malo corresponda & lalparte

N la ochara con cuidado algunas gotas de aceite de
ETd¢é:ilasT u4d ,y basL para.atar eunseco
y calmar el dolor, por intenso que fuere.

no

Remedio para el dolor de oido:

Mézclense dos dracmas de aceite de almendras dulces y cua-
ro de aceite de ambar, y apliquese la mitad & la parte do-
liente.
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Remedio para la sordera.

Echese una buena cucharada de sal gris en cosa de media
azumbre de agua fresca de fuente, y después de haberla te-
nido en disolucion por espacio de veinte y cuatro horas, re-
moviendo de cuando en cuando la botella, échese una cu-
charadiia de las de tomar café en el oido afecto de sordera, y
permaneciendo en cama por espacio de siete 4 ocho dias, j
cuidando de aplicar & la almohada el oido sano, se obtendra
una curacion completa.

Remedio para los sabafiones.

Reblandézcanse los sabafiones enagua caliente, cargada
de salvado, frotese en seguida con flor de semilla de mostaza;
este medio puede surtir mejor efecto si se hace antes de reven-
tar los sabafiones.

Para impedir la formacién de callos en los pies.

Lo primero es llevar un calzado cémodo , luego de cuando
en cuando se tomara un bafio de piésen agua caliente, que
contenga una ligera disolucion de sal comun 6 de potasa.

Se destruiran enteramente las callosidades, frotandolas dia-
riamente con un poco de solucién caustica de potasa, hasta
que se forme en su lugar una piel suave y flexible.

Remedio para iospolipos y verrugas.

E! jugo lechoso de los tallos del tartago, la euforbia, y hasta
de la hoja de higuera comun, aplicado con perseverancia,
destruira los pélipos y las verrugas.

Modo de hacer tafeian gomado, llamado inglés.

Témese media onza de cola de pez, una dracma de balsamo

de Turlington, hagase fundir la cola en una onza de agua, y
hagase hervir hasta que se haya evaporado parte del agua.
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afadase por grados el balsamo, y remuévase continuamente
la mezcla. Después de haber permanecido muy poco tiempo
en el fuego, saquese del vaso y extiéndase en el tafelan, mién-
tras que el calor lo mantiene aun en estado de fluidez. Para
gue el unto se haga con mas igualdad , hagase con un pincel.

Curacién cierta de los calambres.

El medio més eficaz para contener el calambre en el muslo
6 la pantorrilla, consiste en extender cuanto sea posible el
empeine del pié, y lo mismo las falanjes 6 los dedos. Esta
sencilla operacién bastara muchas veces al principio del acci-
dente para detener un acceso de calambre. Las personas pro-
pensas & este doloroso accidente, mas incomodo que peligroso,
deben tener una tabla fija & los piés de la cama para servirles
de punto de apoyo , apretando en ella fuertemente el pié
luego que asoma e! calambre.

Curacion facil del escorbuto.

La zanahoria contiene' un jugo nutritivo de naturaleza sa-
carina, cuyo sabor va mezclado con otro de caracter aroma-
tico. Estas son precisamente las dos cualidades apetecibles
para combatir el escorbuto. Para asegurarnos de que la za-
nahoria tiene estas dos cualidades, debemos comer esta raiz
cruda. No tiene nada de desagradable, antes muy al contra-
rio,y el pueblo muchas veces la come por gusto. Dichas rai-
ces, amontonadas en barriles, con arena que llene los inters-
ticios, se conservan muy bien durante el mas largo viaje.
Coma cada marinero una zanahoria cruda cada dia, 6 un dia
por otro, segun el estado de su salud , y la provision de dichas
raices que baya a bordo.

Curacion pronta de las torceduras de piés 6 manos.

Podréa darse el tratamiento conveniente & la torcedura del
pié 6 de la mano, si se considera sus efectos cuando es de al-

guna consideracion.
i® Cuando la extension de los tendones, masculos y va-
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sos es tal, que no pueden contraerse 6 recobrar su natural
extension.

2® Cuando la excesiva prolongacion de los vasos los priva
de contraerse, disminuye su cavidad y destruye el paso de los
liquidos, y hace que se hincheny que se pongan dolorosos é
incapaces de desempefiar sus funciones.

Estos efectos ya nos indican que los mejores remedios son
aquellos que pueden disminuir los fluidos obstruidos y hacer
que recobren la circulacién, restituyéndose la contractibilidad
4los vasos.

En consecuencia, sera muy util la aplicacion del vinagre, el
espiritu de vino rectificado, las fricciones y el movimiento
del modo que sigue:

Supongamos que la torcedura reside en el tobillo.

Primeramente , se haran fomentos de vinagre un poco ca-
liente, una vez cada cuatro horas. Esto restablecera la circu-
lacién de los fluidos en la parte afecta, y se lograra detenerla
hinchazén, 6 & lo ménos no llegard & ser tan considerable
como hubiera sido sin dichos fomentos.

En segundo lugar, la persona debera mantenerse encima de
ambos pies, por espacio da tres 6 cuatro minutos, en la posi-
cion natural, nieneando de cuando en cuando el pié enfermo.
Otras veces, estando sentado, con el pié extendido encima de
un taburete bajo, lo mueve de uno y otro lado , en cuanto le
sea posible soportar ese ligero ejercicio, él contribuird mu-
chisimo acontraer y aestrechar los vasos hasta su natural ex-
tensién , restableciéndose la libre circulacién de ios liquidos.

A més de lo dicho se haré de cuando en cuando unas fric-
ciones secas en la parte afecta, con la mano caliente, lo que
facilitara la circulacién , lo mismo que los medios anteriores.

Dos horas después de cada aplicacién de vinagre, méjense
las parles afectas con espiritu de vino rectificado, haciendo
una ligera friccién.

Con dichos medios, muchas personas afectas de este acci-
dente, 6 de torceduras muy violentas, se han restablecido en
muy pocos dias, mientras que otras que no las siguieron, se
vieron en la necesidad de variar muchos tratamientos, y ¢
mantener el pié en absoluta inmovilidad.
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Remedio para la picadura de mosquitos.

La comezon sumamente molesta que ocasionan las picadu-
ras de estos insectos, se alivia mediante un poco de alcali vo-
latil, 6 bien lavando 6 frotando la parte con un poco de agua
fresca.

Remedio sencillo para cuando se ha tragado una abeja.

Apenas haya tenido lugar este accidente alarmante, pon-
gase en la boca una cucharadita de las de tomar caié> llena
de sal comun. Esta matara la abeja y curara la picadura.

Para curar laspicaduras de obispas ¢ abejas.

Péngase aceite de tartaro, 6 una solucién de potasa, lo cual
producira un alivio muy pronto, y el mismo efecto se obtendra
de la aplicacién de malvas machacadas.

Otro remedio jjara lo mismo.

£1 aceite de olivo, aplicado inmediatamente, curara la pi-
cadura de las abejas. Si el insecto deja el aguijon en la carne,
serd menester antes sacarlo con unas pinzas.

Otro.

\% f
La aplicacion inmediata del aguardiente ha tenido muy bue-
nos resultados, basta llegar a calmar el dolor en muy pocos
segundos y desvanecer la inflamacién en pocos minutos.

Otro.

La experiencia ha demostrado ser muy buena la aplicacion
de un poco de agua salada, y hasta en el caso de que el pa-
ciente hubiese tragado una abeja, y que el insecto le hubiese
picado en la garganta , se han visto cesar inmediatamente los
sintomas alarmantes que acompafian & una picadura de esta
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naturaleza, haciendo tragar repetidas veces algunos sorbos de
dicha agua salada,

Modo de prevenir el mareo.

Echese algunas gotas de éter vitridlico en un terrén de azd-
car, y déjese derretir en la boca, ¢ bien bébanse algunas
gotas de éter disuelto en agua y azlcar, & fin de impedir que
se evaporen muy pronto.

fiemedio para el mal de garganta.

Témense sumidades de romero un pufiado, pdnganse en un
vaso, y échese una azumbre de agraz caliente, cubrase con
un embudo, poniendo la punta hacia arriba , el vapor subira
por el tubo. Péngase la boca de modo que pueda recibir el va-
por, basta que haya llegado al fondo de la garganta.

Advertencia. Téngase la precaucion de no aproximar de-
masiado la boca al orificio del embudo, pues pudiérais que-
maros; aspirese y déjese bajar el vapor todo cuanto sea posi-
ble, y repitase cuantas veces la necesidad lo exija.

SECCION 1.

Perfumes p cosméticos.
Modo de preparar una excelente botella de olor.

Tédmese sal amoniaco y cal apagada en cantidades iguales,
pénganse separadamente, mézclense y poénganse en una bo-
tella de olor. Antes de echar esta mezcla, échense dos 6 tres
gotas de esencia de bergamota en la botella, y en seguida ta-
pese bien fuertemente. Si se afiaden una ¢ dos gotas de éter la
daran mayor fuerza.

Vomada de jazmin.

Témese manteca de cerdo bien derretida y lavada en agua
clara, extiéndase en un plato de cosa de una pulgada de espe-
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sor y sembrada de jazmin, en la cual se empapara, y resul-
tara una pomada muy odorifera.

Leche de rosa.

A una azumbre de agua de rosas, afiadase una onza de
aceite y diez golas de aceite de tasaro.

Aguapara la piel.

Témense cuatro onzas de potasa y cuatro de agua de rosa,
dos onzas de aguardiente puro, dos onzas de zumo de limon,
y pongase lodo en dos azumbres de agua. Cuando uno se laye,
eche una 6 dos cucharadas de esta composicion en la jofaina
de que uno se sirve.

Modo de extraer la esencia de las flores.

Téngase una buena cantidad de pétalos de algunas flores
que estén doladas de un olor agradable, y una capa delgada
de algodon, el cual se empapa en aceite del mas fino de Flo-
rencia, de Liea 6 de Aix, échese un poco de sal fina sobre
dichos pélalos, hasta haber llenado un vaso de tierra 6 una
botella de cuello ancho. Atese bien estrecho un lienzo alrede-
dor del cuello, y poéngase el vaso al medio dia al calor del sol,
y al cabo de quince dias, cuando se destape, se exhalara de
dicho liquido un aceite perfumado, y éste se hallara un poco
inferior si se ha hecho uso de las rosas, cuya esencia es la mas
cara de todas.

Esencia de espliego y de otras yerbas aromaticas.

Arranquense las flores de sus ramas, aunque con la pre-
caucién de que sean tiernas, y hagase al salir el sol, cuando
el tiempo sea caliente, extiéndanse sobre un lienzo blanco, y
déjense a la sombra por espacio de veinte y cuatro horas,
después machaquense y mézclense. Sumérjanse en seguida en
agua caliente , en un vaso, junto al fuego , y déjense en in-
fusion por espacio de cinco 6 seis horas, y que eslen tan bien
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tapadas que nada de ellas pueda escaparse. Eniénces lavese
la tapadera 'y la colocais prontamente en el vaso, y cuélese
con cuidado. Empiézase sacando la mitad del agua que se ha
empleado. Si se pone & un lado el recipiente, vereis elevarse
la quinta esencia 4 la superficie del agua , y os sera muy fa-
cil separarla de ella. Sdquese el aguay destilese nuevamente,
hasta que no se vea la menor cantidad de esencia en la su-
perficie. Si es necesario, se destilaran cuatro y cinco veces.
Los instrumentos mas propios para esta destilacién son los
de costumbre para el bafio de maria y para el bafio de
arena. Con todo, insiguiendo el uso comun, se puede destilar
los ingredientes a fuego descubierto. Pero si se quiere obtener
una esencia para agua de olor, puede usarse la sal comdn &
fin de extraer la mayor cantidad posible de cada flor.
Témense cuatro libras de flores de una planta aromatica
cualquiera y ponganse en infusion en cuatro azumbres de
agua. Si se emplea la sal para hacer fermentar la infusién, se
aflade media libra de sal comun.

Modo de obtener aceite aromatico de laurel salsafras y de laurel
benjui.

Para obtener estos aceites se hace hervir en agua la pelicu-
la del arbol de sasafras y del de benjui, y cuando flota en la
superficie es menester quitarla con una cuchara.

Este aceite de sasafras es muy diferente del que se obtiene
de la corteza de la raiz del mismo arbol; el aroma difiere tam-
bién, es mucho mas ligero y sefija 4una temperatura masalia.

El aceite de benjui tiene nn aroma delicioso, es muy infla-
mable y puede emplearse como especia en los guisados, y tam-
bién en el tratamiento de todas aquellas enfermedades en que
estan indicados los aceites aromaticos, y se ha ensayado con
buen éxito su aplicacion externa en caso de reumatismo gra-
ve y cronico.

Modo de conservar los aromas.

Es necesario que los botes y que los cajones en que se con-
servan las sustancias vegetales no puedan comunicarles nin-
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gun olor 6 sabor extrafios, y para evitar mejor ese inconve-
niente se cubriran de papel. Siendo los aromas volatiles y de
una contextura muy delicada, y ademas dispuestos & sufrir el
ataque de insectos , es menester conservarlos bien tapados.
Los frutos y semillas oleosas propensas & enranciarse, deben
guardarse en parajes frescosy secos,y nunca en sitios ca-
lientes 6 himedos.

Agua de espliego.

Pénganse dos libras de los pétalos arrollados que tiene la
flor de espliego en dos azumbres de agua, pénganse en un
alambique frid, y hagase debajo un fuego lento. Destilese tam-
bién con lentitud , y échese lo que se haya destilado en un
vaso hasta que se haya destilado toda el agua. Enténces lim-
piese bien el alambique y pongase dentro el agua de espliego,
lague se destilara de nuevo lentamente. Pongase el agua en
botellas y tapense bien.

Otra.

Témese una azumbre de espiritu de vino rectificado , aceite
de espliego y esencia de ambar gris ; mézclese todo y téngase
cuidado en impedir la introduccion del aire; y en seguida se
saca el liquido para usarlo, dejandolo antes reposar hasta que
presente suficiente grado de finura.

Agua de rosa.

Cojanse las rosas durante un tiemposeco y cuando la planta
se halla en plena florescencia. Témense los pétalos y échese
media libra en una azumbre de agua; luego pdngase en un
alambique frio; hagase debajo un fuego lento, y cuanto mas
lentamente se destile , tanto mejor serd la calidad del liquido.
Pongase luego en botellas y tapense bien.

Agua de Lucia.

Témese una onza de espiritu de vino, cuatro onzas de sal
amoniaco, un escripulo de aceite de ambar y diez granos de
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jaboQ blanco. Hagase disolver el jab6n en el espiritu de vino,
afiadasele el espiritu de vino, y se menea bien para que se
mezclen bien lodos los ingredientes.

Agua de la reina de Hungria.

Toémese una cierta cantidad de flores de romero, y péngan-
se en una retorta especial; échese luego toda la cantidad de
espiritu de vino que puedan absorber las flores, disuélvanse
bien y déjense en rnaceracion por espacio de seis dias. Por
ultimo, destilese el licor en un bafio de arena.

Pomada para las grietas de los labios.

Segun el doctor Beddoes, es muy util para el objeto la si-
guiente composicion. Tuétano de buey, una libra puesta en
agua durante diez dias ; luego en agua de rosa por espacio de
veinte y cuatro horas. flor de benjui, estoraque bien molido,
iris de Florencia, media onza de cada ingrediente; un cuarto
de onza de canela é igual cantidad de clavos y de nuez mos-
cada. Madase bien todo junto, y mézclese bien en un vaso de
barro bien tapado para preservarlo del humo y hacerlo hervir
durante tres horas suspendido en agua, después de lo cual
se traslada a otro vaso y se pondra en botellas.

Modo de hacer el verdaderojabon de Windsor.

Para hacer esejabon tan conocido y que se emplea para
lavar las manosj afeitar, etc., no hay mas que raer jabon
blanco de la mejor calidad, tan Sno como sea posible , hacerlo
fundir en una cazuela y & un fuego lento, perfimese bien con
aceite de carvi y después se echa en moldes a fin de darle la
forma conveniente. Después de haber permanecido en reposo
por espacio de dos 6 tres dias, puede hacerse uso del mismo.
Por medio de este procedimiento tan sencillo, puede cada
cual proporcionarse un jabén aromatico & muy poco coste,
y aun sustituir al aceite de carvi el aroma que mas le aco-
mode.
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Vinagre aromatico.

Témese cierta cantidad de vinagre comun, y mézclesele
una suSciente cantidad de yeso pulverizado 6 de albayalde,
a fin de destruir su acidez. En seguida déjese precipitar la
materia blanca y derramese el liquido que sobrenada. Hecho
esto, se hace secar el polvo; blanco al sol 6 al fuego. Cuando
estéseco , échesele encima acido sulfurico, tanto tiempo como
salga humo por la accién del acido sulfarico. Los vasos de
piedra son los que mejor convienen en esta operacion, puesto
que el acido no ejerce accion en ellos. Este producto es el
acido acético, conocido en las tiendas bajo el nombre de vina-
gre aromatico. La sencillez y el poco coste de este procedi-
miento le recomiendan como el mas util y mas comodo de
cuantos se conocen para purificar los sitios infectos, como las
carceles, hospitales, ele., pues el vapor del acido blanco se
difunde muy pronto y a mucha distancia.

Si se desease obtener el &cido encestado liquido , el aparato
deNooth fuera muy conveniente paia este objeto. Por lo re-
gular, es menester recogerlo en el agua, pero el acido
inurialico es mas barato y se dilata mucho mejor.

Esencia de jabon para las manos.

Témese libra y media de jab6n blanco superior, y cortese &
rebanadas delgadas, y afiadansete dos onzas de sal de tartaro.
Mézclese bien todo junto. Mézclese esta composicién con una
azumbre de espiritu de vino en una botella , y péngase un al-
filer al través de la vejiga, amalgamese el todo por medio de
un fuego lento, y remuévase de cuando en cuando el conte-
nido , teniendo cuidado de quitar el alfiler todas las veces que
se quiera dar paso al aire interior. Guando el jab6n esta di-
suello, héagase filtrar el liquido al través de un papel de es-
traza, afin de limpiarlo de toda impureza. Enlonces se aro-
maliza con un poco de bergamota, 6 de esencia de limén.
Presentara el aspecto de un aceilejfino, y una corta cantidad
producira espuma con agua, lo mismo que el jab6n. Esta com-
posiciébn es muy superior para lavarse las‘manos 6 afeitarse.

18 — M/NUAL DE ARTES.



LIBRO Y1 Y ULTIMO
GAZA DE PAJAROS

Y PASATIEMPOS

Modo de hacer la mejor especie de liga.

Tomese a la mitad del verano la corteza de acebo, y cor-
tese en el arbol la cantidad que sea necesaria para llenar un
vaso de mediana capacidad., échese agua corriente y hagase
hervir hasta que la corteza pierda su color verde y lo cambie
en gris 6 blanco. Después de haber quitado el agua, pongase
aparte la corteza y extiéndase en el suelo, en un paraje cer-
rado y en tierra himeda. Clbrase con yerbas verdes, y dé-
jese de esta suerte durante diez 6 doce dias, al cabo de los
cuales se hallard podrida y reducida 4una materia negra, su-
ciay viscosa. Enlénces se pondra en un almirez, donde se-
machacara bien, hasta que se vuelva espesay dura, sin que
pueda distinguirse nada de la sustancia lefiosa 6 de la cor-
teza. Enlénces se quita del mortero y se lleva & un arroyo 6
aun punto donde haya agua corriente, y se lava bien, de
modo que no quede ninguna impureza. Péngase luego en un
vaso bien cerrado, y déjese que en él repose y se clarifique.
Remuévase durante cuatro & cinco dias cuantas veces se ob-
serve alguna impureza, y cuando no se levante ya espuriia,
saquese déla olla para trasladarla & otro vaso de barro bien
limpio, tapese y podra luego guardarse para el uso.

Cuando quiera emplearse la liga, tomese la cantidad que se
crea necesaria, y poéngase en una olla de barro, y afiadase
una tercera parle de gordina de oca, 6 de cap6n, bien clari-
ficado. Remuévase durante cuatro 6 cinco dias continuamente,
hasta que queden bien amalgamados, y enlonces saquense
del fuego y remuévanse hasta que se hayan enfriado.

Cuando la liga esta fria , ldmense unas varillas y caliéntense
al fuego, y luego se untaran sus extremos con la liga. Sepa-
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rense una de otra, y acadbese de arreglarlas, doblandolas,
trabajandolas y cruzdndolas, hasta que estén bien untadas.

Si se ha de untar con liga las cuerdas , hagase miéntras esta
aun muy caliente y muy ligera, GUntanseen tai caso las cuer-
das de todos lados, anudandolas y desanudandolas en se-
guida.

Si se quiere poner liga en paja, también es menester pro-
cedera ella miéntras ain esta muy caliente; se untara ala
vez toda la cantidad que pueda abarcar la mano, se va tra-
bajando y secando delante del fuego, hasta que esté toda em -
badurnada. Hecho esto, se meten los manojos en estuches de
cuero, 6 de piel, hasta que se tenga ocasion de servirlo.

Para impedir que la liga se congele en las varillas, se aflade
una azumbre de aceite de petréleo, con igual cantidad de
grasa de gallina, se mezcla bien todo y se frotan bien las va-
rillas. De este modo se conserva blanda y viscosa.

Modo de coger alondras.

El método seguido comunmente para coger alondras, con-
siste en emplear unas tablas, y cogerlas de noche con las re-
des que se han preparado. Regularmente se hacen de treinta y
seis varas de largo, con dos paquetes de redes de bramante,
que se alan por ios extremos & dos perchas de unos seis piés
de largo, y que van disminuyendo en cada extremo. Dos
hombres extienden las redes en el suelo, y de unos seis en
seis pasos, se hace que toquen las redes en el suelo, de otro
modo pasaria por encima de las alondras sin alcanzarlas, y
escaparian. Cuando se percibe que tocan a las redes, se arri-
ma esta al suelo y se esta seguro de que han quedado cogidas.
Las noches més oscuras son las mas favorables & esta diver-
sién, y con estas redes, no solamente se cogen alondras, sino
otras avecillas que quedan en el suelo, como los becacines,
las perdices y otras varias.

Cria de canarios-

Los canarios que se mantienen en jaulas para domesticarlos,
hacen tres 6 cuatro puestas al afio. Regularmente se juntan en
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abril, y ponen en mayo y junio, y algunas veces también en
julio y agosto,

A mediados de marzo empiécese & aparear dichos pajaritos,
poniendo el macho y la hembra en una estrecha jaula. Des-
pués que han permanecido juntos bastante tiempo para po-
nerse perfectamente de acuerdo, hécia fines de marzo 6 &
principios de abril, ponganse en una jaula destinada & la
puesta, cuya jaula debera ser grande para que puedan volar
y ejercitarse. En ella se pondran dos cajitas, a fin de que ha-
gan en ellas el nido, pues muy & menudo hace la hembra una
segunda puesta anles que los primeros polluelos se hallen en
estado de volar, dejando el cuidado de ella al macho, el cual
les da la comida miéntras la hembra empolla la segunda
puesta en laotra cajita. Si no tuviese una de reserva para ha-
cer otro nido , haria dicha puesta encima de sus polluelos, lo
gue no pocas veces ha sucedido, y los ahogarla , 6 bien haria
su nuevo nido tan inmediato al primero, que se perjudicarian
reciprocamente. Mientras los pajaros permanecen apareados,
denseles alimentos suaves, como buevos, pan, mijo, etc.

Cuando tienen pequefiuelos, déseles el mismo alimento
fresco , tal como la lechuga , etc.

Recomiendo a los que crian s6lo algunos pdjaros, por sim-
ple diversion, que se sirvan de jaulas grandes, lo que es el
medio mas seguro de obtener buenos resultados. Pero los que
quieran criarlos en gran numero, necesitan indispensable-
mente una pajarerp.

Debe esta estar situada de modo que los canarios puedan
disfrutar del sol naciente, el cual les divierte y es muy favo-
rable a su salud. En lugar de cristales, se ponen en las ven-
tanas unos enrejados de alambre que les permitan di.sfrutar
de un buen ambiente, lo cual vigoriza sus cuerpos. El suelo
del cuarto 6 de la pajarera donde se crian los canarios, se
mantendra siempre limpio, y de cuando en cuando se echa
en él arenilla fina, barriendo & menudo el polvo y toda su-
ciedad. Se fijan las jaulas de los nidos en un lugar del cuarto
propio & este destinosen numero lo menos doble del de los
pajaros , para que puedan escoger, pues unos gustan alojarse
mas alto, otros mas bajo, unos en un sitio en que da la luz,
otros en paraje oscuro, ele.



LIB. VI.— PASATIEMPOS.' 2'«7

El cuarto que sirve de pajarera debera tener dos ventanas,
una en cada extremo, y varias perchas colocadas & conve-
niente distancia , & fin de que los pajaritos puedan posarse en
ellas y volar de un punto a otro.

También se colocan algunos arbustos en un paraje conve-
niente de la pajarera. Su vista alegra 4 las aves, y algunas
vece« les gusta hacer en ellos sus nidos. Se cuidara que estos
nidos no puedan caer, atandolos fuertemente al arbol de
manera que estén tan seguros como en cualquier otro sitio.

Se evitara el reunir muchos pajaros, pues en un cuarto de
mediana capacidad bastara poner ocho 6 diez pares. Desde
luego que estén apareados, segun las indicaciones que aca-
bamos de hacer, échense en el cuarto donde deben pasar el
tiempo de su unién y de sus amores, y aunque en un mismo
cuarto haya reunidos un buen nimero de machos y de hem-
bras, el macho y la hembra que una vez se hayan unido,
permaneceran siempre constantes, se auxiliardn en creary
aUmenlarsus pequefiuelos lo mismo que en la construccion
del nido, en empollar los huevos , en una palabra, en todos
los cuidados de la cria.

Ue los nidos, de los canarios y modo de criar la parva.

Es menester suministrar & los canarios los materiales de que
han de componer los nidos, como son paja menuda, lana,
algodon y crin, cuyos materiales deben estar bien secos.
Entonces los pajaros los mezclan y adhieren, y entretejen
para la formacion del nido. Se pondran colgados en algun
paraje del cuarto, donde no dejaran los péajaros de ir a co
gerlos.

Construyen el nido con elegancia, y muchas veces son tan
diestros, que loempiezan y terminan en un mismo dia , aun-
gue por lo regular emplean en esta tarea dos 6 tres dias. La
hembra pone cuatro 6 .cinco huevos y empolla catorce dias.

Cuando han salido los pequefiuelos, se deja a sus padres el
cuidado de alimentarlos basta que puedan volar y comer por
si mismos. Como hemos dicho més arriba, la hembra , ya en
razén de la abundancia que disfruta la parejay delas provi-
siones de todo cuanto puede necesilar, lo que le evita el tra-
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bajo de buscar el alimenlo, hace algunas veces un segundo
nido y una segunda puesta antes que el produelo de la pri-
mera pueda subsistir de por si. En tal caso, el macho toma
sobre sf & ratos, ei cuidar de dicha primera cria, haciendo el
papel de padre y de madre, mientras que ta hembra cuida de
su nueva prole. Esto nosucede en las aves que viven en campo
libre, quienes tienen su tiempo para la puesta y luego crian
su prole hasta que se halla en estado de subsistir por si
misma.

Asi que los canarios se hallan en estado de tomarse la comida,
se les separade sus padres y se les pone en jaulas. Si seles
deja volar por el cuarto , es menester hacerlos entrar en una
jaula de reserva , abastecida de comida que les guste. Se reco-
gera la que se encuentre esparcida por el cuarto,y en su
lugar se pondra la Jaula con la puerta abierta y atada a ella
un cordel, cuyo cabo opuesto tiene en la mano una persona
que se mantiene algo apartada. Los canarios viejos irén &
comer en ella, y atraeran & los pequefios. Entonces se tira del
cordel, y cerrandose la puerta, quedan cogidos dentro de la
jaula.

Se les alimenta con una yema de huevo mezclada con la
mayor cantidad que sea posible del mejor pan, y un poco de
semilla de nabosesscaldada. Cuando esta mezcla ha hervido
poco & poco, se muele la semilla muy fino yse incorpora bien
todo, y cada dia se les da una cantidad regular de esta papilla
fresca. Nunca se permitira darsela sucia.6 agria. A mas se les
da un poco de semilla de nabos escaldada, y se ponen los ca-
narios aislados. Este régimen dura hasta haberpasado la muda,
y en seguida se alimenta como jos demas canarios ya viejos, a
ménos que se pongan enfermos, en cuyo caso se les continta
el mismo alimento.

Método de Mr. Asthon Lever, para conservar las avesy otros
animales muertos.

Es menester desollar con mucho cuidado los animales gran-
des, dejando euterosloscuernos, el craneo, la quijada, la cola
y los pies. Péngase la piel en un vaso lleno de espiritu de vino,
cuyo vaso, en su parle interior se habra frotado con una mis-
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tura de sal alumbre y pimieuta, preparada de! modo indi-

cado *y se suspende la piel para que se seque luego de estar
preparada del modoexpueslo. Los animales mas pequefios se

Conservan ea un barril de ron G otro licor espirituoso.

Aves.

Con respecto & los pajaros grandes, seprocede como en los
demas animales también de gran tamafio, aunque nohay nece-
sidad de meterlos en espiritu de vino. Para las avejnllas y paja-
rossehacedel modo siguiente: Quitanles lasentranas, extraen-
sele los sesos por una abertura practicada & este efecto, se
introduce en la cavidad del craneoy en la de las '"’geeras esa
mezcla de que acabamos de hablar, de sai, alumbre Y P«
se introduce también un poco en la gargantay a todo lo largo
del cuello en su conducto , luego se cuelga el ave en un paraje
fresco y bien ventilado , primero por las patas, para que e
cuerpo pueda impregnarse de sales, y luego por un cordel
pasado al través de cada mandibula del pico, hasta que se pre-
sente blando y suave al tacto. Ent6onces se suspende al sol 6
junto al fuego. Cuando esta bien nnvn?
puede quedar dela mixtura,y sellenan las cavidades con lana
Lopa 6 cualquiera otra materia blanda.y se envuelve con
cuidado en papel.

Pescados.

Los grandes pescados se abren por el vientre, se les quitan
las entrafias, se frota elinterior del cuerpo con pimienta, y
se llenan de estopa. Los pescados pequefios se ponenen espi-
ritu de vino, lo mismo que los reptiles y los insectos aun los
mas delicados. Estos se fijan con alfileres en cajas dispuestas al
efecto.

Reglas para la conservacién de objetos preciosos recogidos en
el mar.

Péngase aparte un barril de espiritu de vino 6 de otro licor
espirituoso, y échese en todo producto raro 6 precioso que
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se halle durante un viaje maritimo, y envuélvase en un trapa
6 en algodoén por separado.

Modo de producir en pequefio el gas luminoso.

Témese una pipa comunj'de fumar y un hornillo lleno
de pequefias ascuas : ciérrese el orificio del hornillo con
engrudo conveniente. Pongase el hornillo en un fuego de hor-
naguera entre los barréles de la reja, de modo que la pipa
pueda mantenerse en una posicién casi perpendicular. Si el
engrudo es bueno, dentro de pocos minutos el gas empezara
a salir por el orificio de lafpipa, y si se le aplica un papel en-
cendido 6 la llama de una candela, se encendera el gas y for-
mara una hermosa llama que durara por espacio de algunos
minutos. Al apagarse la llama deja en el fondo del hornillo un
producto Util para residuo.

Pincel fosférico.

Toémese un poco de fésforo, péngase en un cafio de plumay
guardese en una redoma sumergida en agua. Cuando se escri-
ba mojese a menudo lapluma en el agua para impedir que se
inflame.

Botella centelleante.

Péngase la cantidad de cal viva que pueda contener la punta
de un cuchillo y échese en una pequefia redoma, afiddase cosa
de media dracma de fésforo y sacidase poco & poco hasta que
se inllame, luego séplese suavemente en la botella hasta que
se oiga un chasquido y puede emplearse luego el contenido.

Botella para pajuelas fosforicas.

Estas botellas se preparan mezclando una onza de flor de
azufre con ocho novenas partes de fosforo. Es menester ir con
grandes precauciones por temor de que no se introduzcanin-
guna pariecilla de esta composicion entre las ufiasy la carne,
lo cual causaria mucho dafio. Cuando se quiere éncender
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lumbre se saca con la punta de una pajuela una pequefia can-
tidad, y frotandola en un tapén 6 madera, al momento se en-
ciende.

Para imprimir en papel dibujos /;echos en la piedra, 6 especie
de grabado litografico.

Es menester que la piedra tenga el grano muy fino y muy
denso, y que el dibujo 6 el escrito esté hecho con una pluma
mojada en tinta compuesta con una disolucién de goma laca
en una legia de sosa pura, a la cual se afladira un poco dejabon
y de humo de imprenta para comunicarle color. Se dejaradu-
rante algunos dias que esta composicion adquiera alguna con-
sistencia, y luego se imprime de la manera siguiente : Se moja
la superficie con agua ; en seguida se golpea ligeramente con
balas de imprimir untadas con tinta de imprenta. La tinta se
adhiere al dibujo y no 4 la piedra, y la impresién se hace con
un rodillo 6 una prensa de tornillo del modo ordinario.

Por medio de un procederian sencillo pueden sacarse algu-
nos centenares de copias de un mismo dibujo.

Procedimiento sencillo y poco dispendioso para pintar en vidrio,
lo que basta para la hnterna magica.

Témase una cierta cantidad de resina bien fclara, la cual se
hace fundir en una olla de hierro. Cuandose hallaenteramente
derretida, se deja enfriar un poco, y antes que empiece avol-
verse compacta, péngase en una cantidad de aceite de tremen-
tina que baste para que se conserve liquida estando fria. Para
pintar con esta composicion se emplean colores molidos al 6leo.

Lienzos para sombraschinescas.

Preparanse dichos lienzos, extendiendo cera blanca disuelta
en espiritu de vino 6 aceite de trementina en un pedazo de
muselina fina. Un lienzo asi preparado puede arrollarse. Tam-
bién puede prepararse extendiendo una muselina en un marco
cuadrangular y prepararla con trementina en lugar de cera,
pero no siempre esta preparacion sera conveniente, por cuanto
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po es posible arrollarlo sin que se acribille 6 se hienda y se

vuelva inservible en muy poco tiempo. Por consiguiente, la
primera preparacion es preferible.

Pélvora fulminante.

Tomense separadamente tres porciones de buen salitre
seco, dos de sal tartaro seco, y muélase bien en un almirez;
afiddase luego una porcion de flor de azufre y mézclense bien
lodos estos ingredientes. Péngase dicha composicion en un
frasco tapado con tapo6n de vidrio para hacer uso de ella.

Péngase de la misma la cantidad de unas dos dracmas en
una botella de hierro & un fuego templado, pero no en la llama®
dentro de poco se derretird el contenido y dara un estallido
Semejante & un cafionazo.

FIN,
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TRATADO SORRE 1.5 VINOS, SU DESTU.ACioN Y ACEITES, por cl doctor
D. José Rouru, Director'do la Recuela liiclustri:'! Rarccloaesa y profesor de
yuimica. Unlomo en 8.» mayor, o rs.

curiosidades. Obra necesariaa los artistas, y muy (til & toda clase de per-
sonas. Sextaedicion. Un tono ens.o mayor, 3rs.

EL ARTISTA PRACTICO. Munual quo trata dela Pininra, Dorado, Pluleado
y Estucos; de moldear por lodos los sistermas conocidos; do la fundirimi
del galvanismo, de la folografia, retratos en papel y placa; del arle
dbecclnn ¥ laxitiermia y t?gbajos do cristal. ioneé adoimisvarios dos-
cubrimK iilos y secretos para la fabricacion de bebidas, refrescos y cosine-
licos, Jabores, ) efectos parad locador, con otras curio-
sidades Utiles'y recreativas. Uh lomo en's.o mayor, nrs.

LA FOTOGRAFIA PUESTA AL ALCANCE DE TODOS. Tratado completo dc
arcberulipia, panotipia y otros varloi procedimienlos y oliscrvaciuncs
sobre las dilicultadcs que se presentan, seguluo do los Elermentos de Optica
aplicados & oslo arlo, por U Joso Antonio Soy. Un tormo en 8 mayor, (i rs.

GUIA PARA EL ESTUDIO DE LA PINTURA, por D. Pedro Rcynés. Un lomo
en 8" mayor, firs.

KS*- CALENDARIO DE LOS VINOS, 6 instrucciones acerca do los trabajos que
aQyV deben ejecutarse inensiialmento para la conservacion y mejora de ics
o ¢ i<l vinos sean viejos 6 nuovus, y reiuonla de los meleados, para uso dc los
X>t  nroniclarlos do vifiedos tratantes en vinos, catadores, londeros, bodego-
I'*"  ferosy reposteros, por'M F.-V. Lcbeuf, fabricante do prop.iracionrs ono-
SWec ld'ncas y miembro devarias sociedades agricolas y manufacUircras. Tru-
Qfé't  ducido del francospor .I.C.y de G Un tonmo cus.o mayor, firs.

NUEVOYCO.MI'LETO JIANUAI. DEL MEJORAMIENTO DE LOS LIQUIDOS.
tale<conio vinos, vinose.spuinosos, alcolioics, aguardientes, licores, Uirebs.
rom_cervezas,cidras, |nUﬁJres, ole., conlenicmioademasel arlcdc iiinliv

Q®'« los vinos detodas las as, de mezclarlos, colorarlos y desacidilicaiTos;
la cata conocimiento y clasllieaciori, cono las mejorés formuius para
fabricar vinos, licores, espirluis, jambes, etc., por M F.-V. l.cbcuf, fabn-

Syle cante do prodiielos quimicos onologlcos y miembro do varias sociedades
asneolas y manufalcLureras. Scgumitai.'dicion, coircglda yaumeiilada con

c.rarLo de fabricar los vinos arliliclales en las colonias, traducida dd fran-
ces'por J. calvay de Grassol.4Jn Lompen 8 mayor, lil rs.

MANUAL PARA TODAS LAS ARTES, gue contiene lo més imporlunle & la

a’rlfullura, ganaderia, jardineria, botanica, aHiaiTileria, curiiliileria,

'mm  nmlura, pcrfilmeria, vinos, destilaciones, linlorena, barnices, libros,

caza _econommia domestica, hlglene, veterinaria, recetas Utiles, etc., etc.
TTadiicldo doi inglé.~<y conforme alo-« ilesculirimieiilos més recientes, por
D P. RyS Untonmoen 8 mayor, 12 rs.
IAS CONQUISTAS DEL PROGRESO, e.xposlcion de los més p"'-*-'«-
venios. Obra escrila, en presencia dc losTilllmos ddos cs
otras ouriiis.as miticias, por D. Juan iJotella Carbonell, con
D F. Garrido. Un lomo en K° mayor, 8rs.
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