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L & ]

PRELIMINARES

LECCION 1.2

Agricultura: su definicion. —Agronémo, agricultor y cultiva-
dor.— Ciencias fundamentales y auxiliares de la Agricultura.—

Importancia de la Agricultura.— Divisién de los conocimientos
agricolas.

PRIMERA PARTE

CONOCIMIENTOS PROPIOS

GRUPC PRIMERO

A8renomia

LECCION 2.2

Agronomia: su definicion y division.—Seccion primera.—
Meteorologia agricola.—Atmésfera o aire atmosférico. — Mision
que desempefian los principales elementos de la atmosfera en el
cultivo.—Agentes que actiian sobre la atmdésfera.—Fendmenos
producidos en las plantas por las temperaturas extremas.— Alte-
raciones que en los vegetales determina la falta o exceso de luz.
—Electricidad,
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LECCION 3.%

Meteoros; su division.— Vientos.—Nubes y nieblas. —Lluvias.
—Nieve. -~ Granizo —Rocio.— Escarchas y tormenta. — Influencia
que ejercen estos meteoros en el cultivo.

SECCION SEGUNDA

Fisiologia vegetal

LECCION 4.2

Funciones de los vegetales; su division.—Funciones de nu-
tricién.—Absorcion.— Cirenlacién. — Respiracién.—Exhalacion.
— Asimilacion.

LECCION 5.®

Funciones de r&praduccidn.—-—Flm'escenﬁia.—-—Fecundﬂﬂién.—-
Maduracion de los frutos.—Diseminacién.—Germinacion.

SECCION TERCERA
Agreologia

LECCION 6.

Definicién de la Agrologia.—Tierra labrantia. —Fertilidad
de los terrenos; circunstancias de que depende.—Formacién de
las tierras labrantias.—Capas que en las mismas consideramos,
—Reconocimiento estratigrifico de los suelos,



LECCION 7.2

Estudio mineraldgico de los suelos.— Division de sus ele-
mentos constitutivos y descripeion de la Silice, Arcilla, Caliza,
Humus, Yeso v Fosforita.

LECCION 8.2

Propiedades fisicas de las tierras.—-Su importancia.—Peso es-
pecilico.— Tenacidad.—Adherencia.—Permeabilidad. — Capilari-
dad.— Aptitud para absorber y retener el agna.— Disminucién de
volimen por la desecacidn.

LECCION 9.3

Continuacién de las propiedades fivicas de los sue'os.—
Facultad de retencer los principios salinos, la materia orgdnica y
los ptoductos que ésta origina al descomponerse.— Absorcion de
la humedad y gases atmosféricos. —Retencion del calor.

LECCION 10.

Reconocimiento de la composicién de los terrenos.—Ensayo
organoléctico.— Ensayo agricola.—Ensayo de levigacién: partes
de consta.—Eleccién de tierra.—Desecacién.—Separacién me-
canica. —Separacion de las sustancias solubles en el agua. —Levi-
gacion.—Determinacién de la ealiza, materfa orgénica y arcilla,

LECCION "11.

Clasificacién de los terrenos — Clasificaciones mineraldgicas:
cstudio de la Tornos,—Clasificaciones fisicas: deseripcion de la
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de Columela.—Clasificaciones culturales: indicacién de la de Ca-
ton.— Clasificaciones mixtas: idea de la del conde de Gasparin.

Aptitud de las diferentes tierras para la produccion vege-
tal.—Tierras silicias, arcillosas y calizas.—Ligera idea de las
tierras turbosas, yesosas, salitrosas, - ferruginosas, pizarrosas,
graniticas y volednicas.

LECCION 12.

Mejoras de los terrenos: su division.—Preparacion general
de los terreros para el cultivo.—Examen previo.— Roturacion.—
~ Descuaje.—Despedregado. — Desmonte. — Abancalado.— Cerra-
miento de fincas.

LECCION 13.

Enmiendas: su divisicn.—Enmiendas arcillosas. —Idem sili-
cee8.~Idem calcdreas.—Hormigueros.

LECCION 14.

Adquisicion de agua para el riego.— Calidad y cantidad de
la misma.— Aprovechamiento de corrientes naturales.—Pantamos
y charcas.—Pozos artesianos y ordinarios.

LECCION 15.

Saneamientos de los terrenos.—Causas que originan los en-
charcamientos o el exceso de agua de algunos terrenos.— Sanea-
miento por zanjas.—Pozos absorbentes.—Saneamiento por tubos
de barro.

LECCION 186.

Alimen’acién vegetal.— Abonos.— Su necesidad e importancia.
—YValor absoluto y valor relativo de los abonos.— Clasificacién
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de los abonos.—Alonos m'nerales: su division.—Estudio de la
cal, margas y escombros, dentro del grupo de los llamados cal-
careos.

LECCION 17.

Abonos nitrogenados.—Nitrato sédico. —Nitrato potdsico. —
Sulfato amonico.

Abonos fosfatados.—Fosfatos naturales.—Estudio de la fos-
forita. —Fosfatos artificiales.—Estudio de los superfosfatos y
fosfatos precipitados.

LECCION 18.

~ Abonos potisicos,—Cloruro potisico. —Sulfato de potasio. —
Sales de Stassfurt.—Cenizas.
Abonos estimulantes.—Yeso.—Sal comin.

LECCION 19.

Abonos vegetales.—Plantas enterradas en verde.—Restos
vegetales.—Purin vegetal.—Residuos de industrias fitogenas.

LECCION 20.

Abonos animales.—Aprovechamiento de los animales muer.
tos, despojos de mataderos, desperdicios de pesquerias y residuos
de industrias zaégenas —Huesos.—Negro animal.

LECCION 21.

Continuacion de los abonos animales.—Heces fecales hu-
manas. —Preparacion de estas sustancias.—Poudrette. —Deyec-
clorcs de animales, —Sirle.—Palomina.—Gallinaza y Guano.



LECCION 22.

Abonos mixtos: su division.— Abonos mixtos naturales.—
Estiércol: su preparacion. — Diversas clases de estiércol.—Barre-
duras de las poblaciones.—Légamos.

LECCION 23.

Abonos mixtos artificiales.— Origen y fundamento de su
fabricacién.— Preparacion de esta clase de abonos.— Campos de
experiencias.—Ensayo de los abonos. '

LECCION 24.

(feneralidades sobre las labores.—Labores: fines que se pro-
ponen.—Division de las labores.—Labores periédicas o de mejora.
—Idem anuales u ordinarias.—Barbecho.—Labores alomadas y
planas.—Circunstancias de que depende la bondad de una labor.
—Dirececién de las labores.

LECCION 95.

Regiones agricolas.—Caracteces de la regién de la caiia de
azucar, y de las del naranjo, olivo, vid, cereales y bosques.

Modificacién de la temperatura de un terreno.—Medios que con
este objeto podemos emplear,

GRUPO SEGUNDO

Mecdédnica agricola

LECCION 26.

Mecdnica agricola.—Motores: su division. —Instrunentos y
méquinas agricolas: su clasificacion.—Instrumentos y méquinas
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de labor.-—Estudio de los movidos por el hombre. -—-P&Ias,'
layas, azada y rastros de mano.

LEGG’[ON 27.

Instrumentos de labor movidos por traccién animal.—Ara-
dos: su divisién.—Arado antiguo o romano: defectos que presen-
ta.—Arados modernos: su division. —Estudio de arado Howard.
—Arados de vertedera giratoria.—Descripcion del de Jaén.—
Indicacién de otros arados modernos y estudio del de Bravant.

LECCION 28.

Estudio de la trailla.—Rastras -0 gradas; su divisién. —Des-
cripcién de la paralelogramica de Valeourt y de la articulada de
Howard.—Escarificadores y estirpadores.—Cultivador de Cole-
man.—Rodillos y rulos.

LECCION 29.

Aparatos y mdquinas de sembrar: su division.-—Sembrado-
ras movidas por el hombre.—Estudio de la sembradora america-
na, de las de barrilillo y carretilla.—Sembradora de traccién
animal.— Descripcion de la de Smyth.

" LECCION 80.

Instrumentos y mdquinas de recoleccidn: su division. — Ins-
trumentos movidos por el hombre.—Hoz y guadaiia.— Mdquinas
segadoras: su clasifieacion.—Estudio de la segadora agavilladora
de Wood.—Segadoras atadoras. —Guadafiadora de Wood.—
Revolvedora de heno, de Nicholsdn.—Recogedera de heno, de
Ransomes.

= LECCION 31.

Instrumentos y mdquinas de trillar.—Ldtigo trillador,—
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Trillas: su divisién,~Méquinas trilladoras —Idea de la de Ran-
somes.
Instrumentos y mdquinas de limpiar. —Aventadora de Tasker.

LECCION 32.

Mecanismos auxiliares de las granjas.—Malacates. — Cribas
clasificadoras.—Descripcién de la de Pernollet.—Corta pajas y
corta raices.—Estudio de los de Bodin.—Quebrantadoras de
grano. —Lava raices.

LECCION 33.

Mdquinas hidrdulicas.—Cubo.— Achicador holandés. —Rosa-
rio hidrdulico.—Norias. —Bombas.—Bomba ¢entrifuga.

GRUPO TERCERO

Fitotecnia

LECCION 34.

Fitotecnia: su division. —Partes que eomprende la Fitotecnia
general.—Preparacién general del terreno.—Adicion de abonos.
—Multiplicacion de los vegetales.-- Siembra.—Eleccion, prepa-
racion y cambio de semillas.—Epoca de siembra.—Cantidad de
semilla.—Profundidad a que deben quedar las semillas. —Proce-
dimientos de siembra.

LECCION 35.

Multiplicacién artificial: su divisién.—Multiplicacién por
disociacién.—Tubérculos y hulbos.—Acodos.—Estacas.
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LECCION 36.

Mutiplieacién, por asociacion.—Injerto.—Condiciones nece-
sarias para que se realice.—Diferentes clases de injertos —
Injertos por aproximacion. —Idem de pua: injerto de cachagdo y
coronilla.—Injertos de yema con corteza: injertos de escudete y

canutillo. —Idem herbdceos.—Utiles necesarios para injertar, —
Semilleros v viveros.

LECCION 37.

Cuidados culturales: su division.—Atenciones generales.—
Pases de ralo y rastra.—Recalces y escavas. — Escardas. — Acla-
rado y despunte de plantas. —Atenciones especiales.—Trasplan-
tes.—Precauciones con que deben verificarse. —Plantacion — Se-
fialamiento y apertura de los hoyos. |

LECCION 38.

Poda.—Principios que Ia sirven de base.~Formas de poda,—
Epocas de podar.—Instrumentos que se emplean para esta op:-
racion. |

Riegos.—Sistemas de riego.— Riego por aspersién, desborde,
infiltracién y sumersion.

LECCION 39.

Recoleccion.—Operacionés que necesitan algunos productos.
—Operaciones que reclaman los cereales.—Heneficacion.
Alternativa de cosechas.—Principios fundamentales de la

alternativa.—Eleccién de plantas.—Rotacidn de cultivos. —Par-
celamiento de fincas, - \



12
LECCION 40.

_ Fitotecnia especial.—Clasificacién de las plantas agricola-
mente consideradas.—Herbicultura.—Plantas alimenticias del
cultivo extensivo.— Cereales; su divisién.— Cereales de invierno.
—Exigencia y cultivo del trigo, centeno, cebada y avena.

. LECCION 41.

Cereales de verano.—Exigencias y cultivo del maiz y arroz.
— Indicacion del mijo, panizo, sorgo, alpiste y alforjon.

LECCION 42,

~ Legumbres: su division.—Legumbres de secano.— Exigencias

y cultivo de las legumbres de secaco y en especial del garbanzo.
—Legumbres de vega.—Exigencias y cultivo de las legumbres
de vega y en particular de las habas y guisantes.—Legumbres de
riego.—Exigencias y cultivo de la judia.

LECCION 43.

Raices alimenticias,~—Cultivo de la remolacha, zanahoria y
nabo.—Ligera idea del de la chirivia, rdbano, colinabo y col-
rabano. |

Tubérculos alimenticias.~—Cultivo de la patata.- Indicacién
del de la pataca, batata y chufa.

LECCIC'N 44- sl .'_-_~: LISy fee
Praticullura.—Prados: ' su  divisién.—Prados’' naturales.—:
Cuidado que requieren los prados naturales.-—Aprovechamiento

A



i

de los mismos.—Prados artificiales.—Formacion, cuidado y apro-
. vechamiento de esta clase de prados.

LECCION 45.

Horticultura.—Condiciones que han de reunir las huertas
para su produccion econémica.— Instalacion de una huerta.—
Exigencias que reclaman las plantas horticolas.—Cultivo for
zado.—-Division de las plantas de huerta.

Plantas de vega y secano.—Estudio de las eucurbitdceas,
solandceas y lilidceas de huerta.— Cultivo de todas ellas.

LECCION 48.

Hortalizas propiamente dichas.—Exigencias culturales de
las coles, lechnga, escarola, cardo y apio.— Especies perennes

del pequefo cultivo. ——Cu]twn de los espdrragos, fresa y alca-
chnf& '

LECCION 47.

Plantas industriales: su division,—Plantas textiles. — Exi-
gencias, cultivo y aplicaciones del cdfiamo, lino y algodonero
herbdceo. — Plantas oleaginosas.—Estudio det cacahuet ¥ sésa-

mo.—Indicacién de la adormidera y la colza.

LECCION 48.

Continuacion de las plantas industriales.—Plantas tintd.
reas.—Importancia actual de estas plantas.—Cultivo del azafrdn.
— Plantas sacarinas.—Cultivo de la caiia dulce o de azticar.—
Plantas aromdticas.—Cultivo del anis, lipulo y tabaco.— Plan-

tas de aplicacién diversa.—Cultivo de la cardencha de paios,
nopal y cafia-comtin.-
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LECCION 49.

Arboricultura.—Importancia de las plantas lenosas. —Clasi-
ficacion de los drboles y arbustos.— Frutales de clima cdlido.
—Region de la caiia de azicar.—Cultivo de la palmera de dd-
tiles y algodonero arbéreo.—Region del maranjo.— Cultivo del
naranjo, limonero, limero y cidro.

LECCION 50.

Regién del olivo. — Exigencias, multiplicacién, plantacion y
cuidados del olivo. — Caltivo del granado, algarrobo e higuera.

LECCION 51.

Frutales de clima templado o [resco.— Regién de la vid y
de los cereales.—Frutales de baya.  Vid: su importancia, exi-
gencias, maltiplicacion, plantacion y cuidados culturales.—Ven-
dimia.

LECCION 52.

Continuacién de los frutales de clima templado o fresco.~—
Frutales de pomo.—Manzano y peral. —Exigencias, multipli-
cacion y cuidados de los frutales de pomo. —Frutales de drupa.
—Almendro, melocotonero, albaricoquero, cirolero y cerezo.—
Exigencias, multiplicacion y cuidados de los frutales de drupa.—
Frutales de nuez.—Nogal, castaio y avellano.

LECCION 53.

Arboles forestales: su division.—Exigencias y multiplicacion
de las especies resinosas.—Idem, idem de las ne resinosas.—
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Atenciones que reclaman las especies forestales.— A provecha-

miento.— Arboles de ribera.
Jardineria.—Sistemas de jardin.—Plantas de Jarﬂiﬂ —-Inyer-

ndculos v estufas —Importancia de la JrlI'd]IlE‘I‘iH

GRUPO CUARTO
Patologia . vegetal

LECCION H4.

Patologia vegetal. —Enfermedades producidas por los agen-
tes inorgdnicos.—Oligospermia y carpomania.—Filomania y
putrefaccién.-—Caries y gangrena himeda,

Enfermedades producidas por los vegetales.—Falsas pardsi-
tas.—Estudio de la yedra, e indicacién de alguna otra.—Verda-
deras parasitas.—Pardsitas fanerégamas.—Estudio <ded de la
ciseuta y el muérdago.

LECCION 55.

Centinuacion de las enfermedades producidas por los ve-
getales.— Pardsitas criptogamas.--Estudio del oidio, mildiu,
roya, tizon, carbén y cornezuelo. — Medios que pedemos emplear
para combatir estas parasitas

LECCION 56.

Enfermedades producidas por los animales.—Coledpteros.
—Indicacién de alguno y estudio del pulgdén de la vid y de los
gorgojos de los cereales.—Ortdpteros.—Estudio de la langosta.
—Medios que se emplean para combatir a estos insectos.
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LECCION 57.

Continuacién de las e:ufermeci’aﬁes producidas por los ani
males.—Lepidopteros.—Piral de la vid, alucita, y orugas de
librea y zurréon.—Hemipteros.—Filoxera.—Su origen y propa-
gacion.—Sefiales que nos manifiestan su presencia.—Efectos que

produce.—Pulgones. — Medios mds eficaces para combatir a todo
estos animales, '

SEGUNDA PARTE
CONOCIMIENTOS COMPLMENTARIOS

GRUPO PRIMERO

~Zootecnia

LECCION 58.

Zootecnia.— Division de los animales. —Importancia y divi-
sion de la Zootecnia.—Zootecnia general: puntos que comprende
su estudio.—Alimentacidén de los animales.—Racidn alimenticia.
— Equivalentes nutritivos.—Preparacion de los alimentos. — Hi-
giene, multiplicacion v mejora de los animales.

LECCION 59.

Zootecnia especial.— Ganado caballar.—Razas més impor-
tantes. —Crfa caballar. —Ganado asnal y mular.

Ganado vacuno.—Razas mas importantes. —Cria del ganado
vacuno. .
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LECCION 60.

Ganado lanar.—Aprovechamiento e importancia de estos
animales. — Razas mas notables,—Cria del ganado lanar.—Ganado
cabrio. .

(fanado de cerda.— Razas principales.— Cria del cerdo.—
Idem del conejo.

LECCION 61.

Aves de corral.—Gallinas.—Razas mds notables.—Cria de
las gallinas.—Incubacién artificial. — Pavo comin. —Patos y gan-
s0S.—Palomas.

LECCION 62.
Generalidades sobre las abejas.—Colmenar.—Colmenas, —
Multiplicacién de las colmenas.— Cuidados que las abejas nece-

sitan.—Cata o castracién.—Gusano de seda del moral: partes que
comprende su cria.—Idea de la cochinilla.

GRUPO SEGUNDO

Industrias rurales

LECCION 63.

ludustrias rurales.—Su division. — Industrias fitogenas, —
Obtencidn de harinas.—Preparacion de los granos, molienda
y cernido de las harinas.— Panificacién: partes que comprende.
—8Separacién de las fibras tewtiles. Enriado, agramado,
espadado y rastrillado,



LECCION 64.

Aceites: su division. - Extraccion del aceite de oliva.—No-
henda de la aceituna y prensado de la pasta resultante.—Extrac-
cién del aceite de semillas.—Clarificacion de los aceites.

LECCION 65.

Vinicultura.—Composicion y fermentacion del mosto. —Clasi-
ficacion de los vinos.—Fabricacién del vino de pasto.—Despali-
llado, extraccion del mosto, correccion del mismo, fermentacion

y envase.

LECCION 66.

Fabricacién de vinos especiales.—Vinos blancos y claretes.
—Vinos dulces y licorosos.-—Clarificacion.—Trasiego.—Sidra. —
Bodegas.

LECCION 67.

Obtencion de alcoholes y aguardientes.—Determinacion de
la riqueza alcohdlica de un liquido esperitoso.—Fabricacion de
vinagres.—Carboneo.

LECCION 68.

Industrias zodgenas.—Leche: su composion y propiedades
de sus principales elementos.—Medios que podemos emplear para
conservarla.— Extraccién de la manteca de la leche.— Opera-
ciones que comprende. —Descremado, batido, lavado y prensado.
—Fabricacién de quesos.—Clasificacion de los mismos.



GRUPO TERCERO
Contabilidad Asgricela

LECCION 69.

Contabilidad agricola: su importancia.—Contabilidad por
partida simple y por partida doble.——Libros que una y otra
requieren.—Cdlculos parciales. :

GRUPO CUARTO

Economia ruaral

LECCION 70.

Economia rural: su division —Agentes de la produccion.—
Capital.—Diferentes clases de capitales e intereses que corres-
ponde a cada uno de ellos.—Relaciones que deben existir entre
los distintos capitales.

LECCION T71.

Trabajo agricola—Motores.—Trabajo del hombre. —Dife-
rente modo de utilizarle.—Trabajo de los animales.—Considera-
ciones respecto al que ejecutan el buey, la mula, el caballo y el
asno.-—Motores inanimados.

LECCION 72.

Valoracién de las tierras.—Métodos que para ello pueden
seguirse.—Causas que afectan al valor de las tierras.—Diferens
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tes modos de explotarlas,—Crédito: su importancia y necesidad.
—Bancos.— Clima.—Estado social.

TECNICA INDUSTRIAL

e e R PP P b

LECCION 73.

TEcNIcA INDUSTRIAL: Su definicion. — InpustriA: su definicion.—
Elementos de la industria; su division. — Elementos esenciales de
la industria; su enumeracion y estudio de cada uno.—Elementos
complementarios de la industria; su enumeracién v estudio de
cada uno.—Clasificacion de las industrias.

LECCION 74.

MiNERiA.—Minas y canteras.—Minerales explotables en las
canteras. —Explotacion general de las mismas.—Piedras calizas:
su aprovechamiento. — Mdrmoles; su extraccién y aserrado.—Cal;
su obtencion.—Hornos intermitentes y hornos continuos.— Cales
hidrdunlicas.—Cemento. —Yeso; su explotacién. — Coceién del yeso.
—Pizarras; su utilidad.—Areniscas; su utiliflad. — Granito.

LECCION 75.

Minas particularmente dichas.—Minerales explotables en lag
minas.—Explotacién general de las minas. — Minerales combus-
tibles.—Origen de los mismos — Antracita. - Hullas; sus carac-
teres.— Clasificacion de las -hullas.—Composicién y andlisis de
las hullas.—Yacimientos principales.—Explotacién de las hulle«
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ras.— Ventilacién e iluminacién de las minas de carbon de piedra.
— Lignito.— Turba.— Petrdleo; productos que de €l se obtie-
nen.— Sal comun.—Beneficio de la sal gemma.—Salinas; su ex-
plotacién general.—Composicién del agua del mar.

LECCION 76.

MEeTALURGIA — Procedimientos generales de la Metalurgia.—
Platino.—Beneficio de los minerales que le contienen.—Oro; su
metalurgia.— Minerales de plata que son objeto de explotacion.—
Procedimientos matalirgicos para la abtencién de la plata.—
Método sanjon.—Método americano.—Copelacion; procedimientos
para efectuarla,

LECCION 77.

Mercurio; su metalurgia.—Principales minerales de plomo que
son ohjeto de explotacion.—Metalurgfa del plomo; diversos pro-
cedimientos.—Método de reduccion.—Método de tostacion.—
Afinado del plomo.

LECCION 78.

Minerales de cobre que son objeto de explotacion.— Metalurgia
del cobre; diversos procedimientos —Procedimiento general para
los 6xidos y carbonatos —Método inglés.—Método de cementa-
cién. — Procedimientos de los terreros.—Afinado del cobre.—
Minerales de hierro que son objeto de explotacion.—Metalurgia
del hierro.— Forja catalana.—Altos hornos. —Fundicién: sus
diversas clases.—Afinado de la fundicion. '

LECCION 79.

Fabricacion del acero.—Diversos procedimientos.— Acero de
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cementacion. —Acero pudlado.—Acero Bessemer y Martin. —
Acero fino.—Temple de acero.— Estafio: su metalurgia,.

LECCION 80

Minerales de zinc que son objeto de explotacion. —Metalurgia
del zinc.— Método belga.—Método inglés.— Procedimiento elec-
trolitico.— Niquel; su metalurgia — Fabricaciones derivadas del
empleo de los metales.—Aplicaciones de los metales que se em-
plean aislados.—Principales aleaciones. —Galvanoplastia.

LECCION 81 .

Cerdnica.—Materias primas para la fabricaciones cerdmicas.
—Fabricaciones cerdmicas.— Adobes. —Ladrilios. — Baldosas. —
Tejas.—Azulejos.—Alfareria ordinaria. —Loza; sus clases —
Fabricacion de la loza ordinaria.—Coccién — Esmaltes.

LECCION 82,

Loza fina.—Su fabricacion y decorado —Porcelana; sn fabri-
cacion y decorado. — Vidrio y Cristal. —Diversas clases.— Fabri-
cacion de vidrios.—Recocido del vidrio y cristal.—Templado de
los mismos. —Vidrios coloreados. —Decoracion del vidrio y cristal.

- LECCION 83.

INDUSTRIAS FORESTALES.—Laboreo de maderas ——Conservacion
de las mismas; diversos procedimientos.—Carbones.—Obtencién
del carbdn al aire libre.—Jdem en recipientes cerrados. —Frutos,
hojas, cascas y cortezas; su aprovechamiento.—-Industria corcho-
taponera.



LECCION 84.

Resinas; su obtenciér,—Resina del pino.— Productos de la
resina.— Gomas; sus principales clases.—Jomo-resinosas; sus
principales clases.—Esencias; sus diversas clases.—Obtencion
de las esencias; diversos procedimientos.—Por incision, expre-
sion, destilacién, desplazamiento y otros.—Aplicaciones de las
esencias.

LECIION 85.

Ililados.— Maquinas hiladoras.—Hiladoras ::ﬂntinuas.wDevnf-
nadoras. — Tejidos; urdimbre y trama.—Procedimientos anti-
guos de tejer.— Telares modernos.—Tintes. —Estampados.

Papel.—Fabricacion del papel o mano y continuo.— Carton.

LECCION &6.

Fécula; sus caracteres y composicion.—Fabricacién del almi-
dén de trigo: diversos procedimientos.—Fabricacién del almidon
de arroz.—Idem del de maiz.—Idem del de tubérculos y raices.—
Aplicacién de las feculas.— Dextrina; diversos modos de obten-
cién.—Aplicaciones de la dextrina.—Pastas para sopa; Su
fabricacion.

LECCION 87.

Aziucares; sus caracteres y clasificacion.— Glucusa; Sus carac-
teres y operaciones de que consta su fabricacion. — Sacarifica-
cion.—Saturacion.—Evaporacién y cristalizacion. — Sacarosa.-—
Obtencion del aztcar de cafia. —Operaciones generales que com-
prende.
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LECCION 88.

Obtencion del azicar de remolacha.—-Operaciones qne com-

prende y modo de efectuarlas.— Refine de los azucares. — Fabri-
cacion de la azicar cande.

Cerveza.—Fabricacion y partes de consta.
LECCION 89.

Bujias.— Fabricacién de las velas de sebo.—Idem de ]
estedricas.—Cerillas; su fabricacion — Jabones. — Fahricacién

del jabén comiin.—Operaciones que comprende y modo de efec-
tuarlas.—Jabones de tocador.

as bujias

LECCION 90.

Conservacion de materias organicas.—Diversos procedi-
mientos.— Curtidos; limpia, zurrado, hinchado y curtido de pie-
les —Diferentes clases de pieles empleadas en la industria;

FIN
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