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al lector.

No es una obra original la que presentamos
al publico, anicamente consejos y reglas estudia-
das en otros autores, escuchadas de personas
bastante practicas en la materia, y basadas prin-
cipalmente en el buen éxito obtenido por medio
del azufraraiento practicado en el modo y forma
que espliGaM.de la Yergue, segun su ualtimo
tratado que acaba de publicar en 1861.

Anunciada esta obrita en diciembre del afio
altimo, se ha dilatado su publicacién por obs-
taculos agenos a nuestra voluntad, y a fin de que
los vinicultores la obtengan & tiempo en la época
ya cercana de los azuframientos, nos decidimos a
publicarla por entregas. El nimero de estas sera
de 8 410, y su precio de un real escepto
para los suscritores de La Verdad que solo abo-
naran medio real, y 6 al que adelantare bl
precio de toda la obra. Con la Ultima entrega
se acompafiard una lamina en la que figura entre
otras cosas, el fuelle soplador, con las ventajas y
modificaciones reclamadas por la préctica.






ENFERMEDADES DE LA VINAI

fOidium Tuckerij.

Cuantos autores hablan de las causas que fa-
vorecen el desarrollo de la enfermedad, convie-
nen en que se debe & un pardsito producido por
la influencia escitantedel aire caliente y himedo
gue altera la vejelacion y adelanta la madurez
de la uva, y de aqui que al indagar el origen de
la epidemia le hallan en las estufas 6 invernade-
ros desde donde se propagé la enfermedad & las
parras de los huertos y & las vifias del campo.

Segln los resultados y las observacicnes he-
chas ultimamente por M. de La Vergne ~parece
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que la causa de las alteraciones que sefialan co-
munmente los sitios donde se desenvuelve et
oidium, es la moliosidad blanquecina 6 parda que
se manifiesta sobre la parte verde de un sinnu-
mero de vifias. (Figura- 1.*) Este moho, que
aparece por pequefias planchas ¢ manchitas en
los sarmientos verdes, en las hojas y en la uva,
se forma de las raices, troncosy simientes de una
especie de seta U hongo.

Para probar el origen de esta enfermedad
basta con recordar que se descubrié por primera
vez en 1845 por un jardinero inglés Ilamado Tuc-
k”’, lo. que did origen & que mas tarde,en 1847,
el celebre naturalista Berkeley le sobrenombrase
oidium Tup.keri. Asi, pues, se justifica también
que el oidium es un vegetal, y que las alleraoio-
nfis.qiue esperimentan los sitios gue ocupa, cons,-
titjjyen lo que se llama enfermedad de la vifia, y
la .6"poca en que esta se nota mas ostensiblemente
es la pnimayera-

Lps i3rganos principales del oidiutn Turkeri
son;

1® Filamentos prolongados, unidos de trecho
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en trecho, que se estienden, ramiflean y entre-
cruzan soObrela epidermis de los sarmientos ver-
des, los racimos y hojas, formando, por medio
de planchilas ¢ pequefias manchas aisladas un
sistema vegetativo Ilamado raiz, 6 mycelium d,l
oi(iium{Fig.2.“ fff)-
Es de advertir, que segiin M. Zanardini y
M. H. Molh, los filamentos estendidos presentan
sobre diversos puntos de sus fases inferiores hin-
chazones en forma de bolillas que sirven como de
abrazaderas 6 chupones (Fig. 2.“ ¢ ¢ c).
2.° Filamentos cortos, sencillos, formados de
muchos articulos ajustados por los cabos que na-
cen y se levantan hasta la parte superior del my-
celium (raices), y se conocen con el nombre de
totioai btallitos delm'dii«» (Fig. 2. tt.t.)
5.« Cm-fésculos parecidos & pequefios huevos
Illamados Sporos, que hacen veces de simientes,

no siendo otra cosa que los mismos articulos de
los WIiitos engruesados 6 hinchados que, se des-

articdan S su madurez, quedan & merced del
aire, y que reproducen, con ciertas condiciones

avorables & su germinaeion. vegetales pareci-
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dos & aquellos & quienes deberi'sU'Ser. (Figura*
2A Iti.) |

" 4.*  Otros cor;iwicg;i)s estrernadamente peque-
flos y numerosos que se forman en ciertos'casos
cén los sporos, que se cree son elementos germi-
Hativos, coDocidos por sporulos déi oidium (Fi-
gurabs,) ,

Ademas de los sporos y los sporulos que son

la simiente, los propagadores & todas parles del
o0idmm, este tiene el medio de reproducirse y de
germinar en cualquier sitio, con ios fragmentos
mas insignitcantes de su mycelio (raiz);
N Estos diferentes 6rganos aislados-, Unica-
mente pueden observarse por medio de crista-
les de gran aumento. Reunidos en grupo'forman
la mohosidad. parda 6 blanca que se advierife & la
simple vista. Los pequefios tallos del oidium son
muy cortos y unidos entre si, y presentan un vello
U pelusilia igual que la del terciopelo bastante cor-
tado, 6Ja”~de la pana, haciendo aparecer los
sitios que ocupan sobre la parte verde de la vir
fia como llenos de polvo o enharinados.

Eos Organos del oidhm se forman sucesiva-
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mente. Su mycelio, alguna que otra vez suele
existir aun antes que los tallitos. Ocurre otras
que nacé, se estiende y muere sin haber desar-
rollado ningln 6rgano reproductor. En tal caso,
el cidium, falto de los numerosos talUtos blancos
'que le hacen distinguir facilmente, puede tam-
bién causar enormes perjuicios.

Este fendmeno, generalmente desapercibido,
y que sin embargo nc deja de ser algo frecuente,
ha hecho creer desde luego en estado mdrbido la
vifia, é independiente del pardsito, exislente ya
en ella y causa hasta de su manifestacidn.

Enfermedad.— Guando el oidiuin esta en su
formacion reciente, uiiafriccion suave ie hace des-
aparecer, sin que sea dificil conocer y asegurar-
se de si queda 6 no germen de alteracién; pero
cuando ha vegetado por algun tiempo se descu-
bre en las partes donde se desenvolvidé manchas
negras, violadas 6 negruzcas. EIl fondo de estas
manchas es duro , rugoso y lleno de picaduras,
hechas al parecer con alfileres (Fig. 4.“,aa a.)
Semejantes picaduras, que nunca atraviesan la

piel de la uva , ni las demas partes verdes de la
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vifia, son las Unicas alteraciones producidas di-
rectamente por la raiz del cryptégamo, y origen
de innumerables males de variada especie. Guan-
do los jugos hinchan la uva, su piel, llena de pi-
caduras, no se presta & dar de si. Los granos,
gordos en el momento de ser invadidos de la epi-
demia, se abren, descubren la pepita ¢ simiente y
se secan. Los pequefios se endurecen y revien-
tan. (Fig. I.'", bby cc.) Las hojas se arrugan,
enroscan y caen antes de tiempo. (Fig. 4.*) La
corteza de los sarmientos verdes se marchita, co-
mo si hubiera sido colocada muy cercay por bas-
tante tiempo & \i influencia del calor de una ho-
guera, y se quiebra si selafrota. (Fig. 1,% eee.)
Los principales 6rganos de la vifia, alterados
en sus funciones naturales, preparan mal ls"ju-
gos 0 sustancias nutritivas de la planta, quedan-
do por consiguidte afectada, sobro lodo cuando
es vieja; pierde ademas algo de su vigor para
desarrollarse y dar fruto; con el tiempo se debili-
ta y en ciertas circunstancias muere por partes.-
La enfermedad de la vifia trae consigo las al-

teraciones observadas en los lugares invadidos
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del oidkm, y la debilidad, la esterilidad, la
muerte de la pianta vinifera.

Estas alteraciones se notaran en los sitios
donde se ha desenvuelto el oidium, mas no apa-
recen en las partes verdes de la vifia si se impi-
de que el parasito vegete, aunque estuviere en
los criticos momentos de formar sus raices.

Asi, pues, semejantes alteraciones, solo reco-
nocen como causa eficiente el oidium, por mas
qgue el vulgo las atribuya a las picaduras de al-
gunos insectos. Tampoco se deben, y este esoti*«
de los muchos errores en que se incurre, & que la
savia 0 jugo esté viciado por un virus cuyas erup-
ciones engendren el moho, ni & las viruelas, sar-
na 6 lepra: es Gnicamente el odium el que pro-
duce las alteraciones en los lugares que ocUpa, y
estas alteraciones y los males que inmediatamente
subsiguen es lo que constituye \a enfermedad de
lavina, desgraciadamente contagiosa, y cuya
causa es la vegetacion parasita segun describen
algunos llamandola hongo a hongmllo mic.resQO-

pico.



¢(Qomo se combate el oidium?

Muchos y variados han sidolos remedios pues-
tos en préctica con este objeto, perfecta y minu-
ciosamente esiilicados por D. Balbino Cortés, que
tan acertadamente escribié en el afio 1854 una
obra intitulada Salvacion de las vifias. Este au-
tor enuncia el agua de brea, el lavado de las
plantas con agua pura, las lociones de sulfato de
hierro, las sales con base de potasa y de sosa, el
agua del mar, lechadas de cal, aguas de jabon,
de vinagre, del agua micophaga empleada con
buen éxito por los afios 50 y 51, lo mismo que
las lociones de hidro-sulfato de cal, etc., y sigue

describiendo oiros medios, enli-c ellos el de la
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proyeccion del azufre eu polvofiiio y seco con que
cubrié sus vides M. Goutier.

Hemosdicho que la base de este tratadito con-
siste eu lo espuesto por algunos autores, y los re-
sultados de nuevas observaciones hechas por
M. de la Vergne y publicadas en el afio proxi-
mo pasado de 1861.

Segun este inteligente vinicultor, los,granos
del oidium se diseminan por las corrientes del
aire que los lleva & todas partes, y siendo impo-
sible sustraer un vifiedo de las incesantes inva-
siones de estos gérmenes repartidos, lodo el celo
debe dirigirse principakuente & preservarle de las
alteraciones que su desarrollo puede ocasionar.

En el estado actual de cosas, dice, uo es nada
el oidvam, si se considera las enfermedades que
puede causar.

Cuando la vegetacion de toda la cepa, 6 de
alguna de sus partes vei-des, es menos activa 6
cesa enteramente; cuando por cualquier causa,
las materias exhaladas 6 transpiradas por la vifia
sean menos abundantes 6 muy escasas, el oidium

entonces se debilita 6 muere. Luego este parési-
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to procede principalmente de materias que arroja
Ja vifia y que cstrae de las Auperncies ocupadas
por su inycelium 6 raiz, y si esta raiz es la que
pei‘judica la vifia, y se reconoccque es el 6rgano
vulnerable del parésito, debe"atacarsele y des-
truirle.

Hay sustaucias naturales @ arliftciales, séli-
das, liquidas 6 gaseosas que destniirian el oidium,
bien sea desorganizando sus tegidos ¢ viciando
las suslanci‘as que obtiene de la vifia, y es pre*
ciso buscarlas sin descanso.

Hasta el dia no se han descubierto plantas
protectoras, ni estudiado io suficiente la accién
de suslaneias solubles, absorbidas por ias 'raices.

Dice el Sr. Cert6s erisu citada obra, que los
iBedios’de amugrmar las vides produjeron pocos-
efectos; sangrarlas, ninguno; el de la poda de;
otofio, el, de la tardia, 6 dejarlas sin podar, lo
mismor«| délas sales alcalinas, con los carbonah-,
tos eic'.. que hau-sido nulos. Las sales amoma-i
cafes, ineficaces, si bien alguna que ©tra vez em-
pleadas en lociones han producido buen resulta--

do. Que las sales terrosas,' por ejemplo el carbon
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nato y el sulfato de cal fueron infructuosas. Que
los efectos de las lechadas de cal son poco se e
guros. m
monosulfuro aGpotasio, ineficaz; que las

legias de jabdn negro ofrecieron resultados mas.
ventajosos; g\polysulfuro &G calcio ¢ sulfuro de
cal en lociones es de-conocida utilidad, al contra-
rio que el de;)oiflSic» cuya curacién es incompla-
ta. Que son ciinocidas las ventajas de la sienibia
del ailrainuz entre las vides, y digno de ensa*
yarse el método de echar 6 acostar los sarmieiitos
sugetindolos-al suelo, sembrando jiiantas herba-
ceas entre las cepas, y que cepillar los racimos;
es un preservativo de poco coste que merece po-.
nerseen practica. Entre todos estos medros, mas
detalladamente esplicados, pero que para nues- .
trolobjelo basta con indicarlos, para que™seao cO*;
nocidos, dice el mismo autor que «el azufre &
flor, espolvoreado por. la- planta después de ha-
ber sido humedecida ha dado resaltados muy sa e’
tisfactorios.» -i.

Ahoov bien, volviendo & las ultimas observa-
ciones de.M. de la Vergne, balkmof»: que.el es-.,
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tender 6 acostar los sarmientos, método ya eje-
cutado, se abandond en todas partes; y que ha
causado efectos desastrosos en el afio 1860 lavar
las plantas con vitriolo. Hasta el dia lo que ha
prestado resultados mas ventajosos son las sus -
tandas que se volatizan 6 evaporan, pero se vie-
ne a parar en que los obtenidos constantemente
por medio del azufre, con determinadas condi-
ciones, deben inspirar completa confianza a los
viaieultores.

Efectivamente, el Sr. D. Juan Ruiz, rico pro-
pietario y vinicultor en gran escala, después de
muchos estudios é informes pedidos & personas
muy héabiles en la materia, confiesa que el ensa-
yo del azuframiento que ha practicado con*el
azufre de flor, llend cumplidamente sus deseos,
habiendo obtenido una cosecha abundante de
aquellas mismas cepas que en afios anteriores
se hallaban enfermizas, y que hoy se presentan
las mas lozanas y de mejor desarrollo es su veje-
taoton.

El gasto de cada cepa espolvoreada con azu'

fre de primera clase, obtenido por tercera mano,



i

a pesar del subido precio que adeuda este iniue-
ral por razén de derechos , distribuido con abun-r
dancia, y contando el coste de su aplicacién, es
de 10 & 12 rars., 6 sean 50 6 38 céntimos. Este
coste quedara mas reducido, porgque confiamos en
que el sefior ministro de Hacienda verifique cier-
ta baja en el adeudo de los derechos, cuyo bene-
ficio se deberd al inteligente é infatigable Tinicul-
ter Sr. Ruiz, que tiene presentado algln trabajo
acerca de este particular.

Plenamente convencidos que el azufre es el
medio mas eficaz para combatir el odiumt oiga-
mos lo que relativamente & este mineral esplica
M. de la Vergne.



Del azufre.

El que'usa armas para coQibatir a sus ,ener
niigOs, necesita conocerlas para no ser vencido.
En el oaso presente*es condicwn precisa que se
estudien las propiedades del azufre y sus condi-
ciones para suministrarle con oportunidad y con-
viccion de obtener buen éxito.

Unicamente es eficaz el azufre en su estado
gaseoso, y cuidando que penetre hasta los pun-
tos mas intimos de las superficies contagiadas.
Se gasifica mas 6 menos sensiblemente en todas
las temperaturas de mas de diez y seis grados.
En estio, bajo la influencia del calor solar, en las
circunstancias mas favorables para la vegetacion
del oidium, sus vapores son abundantes, y por
el olor que despiden se les conoce facilmente. En
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mesta 'época, si se' echa azufre en polvo si-bre' un
pié de vifia, de modo que'las superficies dela ce-*
pa, los sarmientos, racimos y hojas reciban”por
completo sin dejar descubierta parte ninguna,’
granos en bastante cantidad, la cepa asi azufrada
gqueda sumergida diariamente en un bafio de gas,'
hasta tanto que la capa dé’ polvo sulfuroso sé di-
sipe. Resulta de aqui, y no se olvide este'cdnsé-'
jo, que eu el tratamiento de las vifias se réquié- '
re: primero: ém'ptéarse el azufré ‘en un estado de
reparticion ermdas Comp'eto; segundo : que es de
ri“br azufrat’ los piés dé vifia en todas é las par-
tes que sea pBsiblé;'y tercero: una época oportu-
na, que es en liefripo' dé calma, caloroso y séco.
Se ha obseVvad'i'qlé el agua abundante aglo-
méia el azufre, opUliiéndose & su’‘reparticion pbr
ighal; disminuyéndb' in taiitd la' accion de sUS
vapores:. Eis opoértiiib” advertir ijué no es prefcisé
humedecéi b niojar las vifias aiites de azufrar, y
que esté bafo prévio , practicado éii Francia ¢
Inglaterra, hizo ifiaplicable el’aiiufraniienlo én los
vifiedos estens'os, im'pidiéndo la popularidad dél

azufre por falta dé esperiencia.
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Conviene que se principie a trabajar desde I»
mafana; & pesar del rocio, a.fin de evitar cuanto
sea dable los dolores de cabeza y el escozor en
los ojos, que tanto molestan & los. jornaleros
poco habituados & la operacion por lafortaleza del

sol.
Ademas , en la mayor parte de. los. grandes-

vifiedos es necesario emplear para el azufraraien-
to, desde el mismo instante en que aparezca la
oportunidad y todo,el resto del dia. De otro mo-'
do, cuantos, brazos se empleen en la operacion,.,
habréan sido insuacientes. La escasa humedaci d&
u.na lluvia ligera,'no impide continuar el trabajo,
cbmerizacio, ni tampoco precipitarte.

Cuando la;?oporluni.dad del azuframiento es
manifiesta., estando el tiempo lluvioso debera azu-
frarse como se vendimia, entre dos aguas ,,con-
tal .que el .follage no se enquentre..demasiado hu-
medo. Una hora, un dia de sol fuerte mfluye pa-!
ra que el azufre tenga muy buen efeetqj.pero’'”?,
las lluvias contindan, siendp abundares é impel
lidas.pyr.el. viento lavasen jas, vifi.as .rpcien azu-
fradas, es prudente pragficar un quev,) azufra-
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miento desde el momento en que se restablezca
el tiempo.

La principal condiciol, esencial para emplear
bien el azufre, consiste en hacer la aplicacion de
modo que se sorprenda al pidium en las primeras
Nases dé su desarrollo, en su nacimiento, cuando
esta en su mycélium 6 con talHlos, aun poco nu-
merosos y de formacién reciente.

Mas si el moho fuese general y de algun tiem-
po al emprenderse la operacién, ocurrird que'los
tejidos epidérmicos de la vifia estaran graVemeir-
te alterados , y que el azufre pulverizado quede
sin efecto, suspendido en las borlillas de los ta-
iUtas, oaislado de las raices del oidium mporque
el polvo de la atmdsfera que se deposita en ellos
poco & poeo”™ se opone & que penetre el remedio
destinado & combatir el mal. Esta observacion Cs
t-anto mas interesante por .cuanto ‘desmiente la
-opinion, bastante generalizada , de que el pblvo,
cualquiera que sea, basta & contener los progre-
sos del oidium, a pesar de haber demostrado la
esperiencia otros- medicK ; “materias mejores por
sus cualidades quimicas han sido ineficaces. *
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V.

Presencia del oidium en las vinas.

Antes de dar & conocer la oportunidad para
azufrar, creemos necesaiio esponer algunas ob-
servaciones hechas en el Priorato, provincia,de
Tarragona, en el Principadode Catalufia, pais cu-
ya verdadera riqueza agricola consiste en las Vi-

y en donde la invasion del oidium causé pér-
didas de consideracion , ocasionando su miseria
por espacio de seis afios.

Debemos estas noticias & D. Isidro Gombau
natural de Falcel, distrito de dicha provincia y
sus conocimientos merecen entera conflanz.a vy
crédito, porque han sido adquiridos practicamen-
te sobre el mismo terreno.

La’enfermedad, segun algunos labradores,

principiaba cuando los taH,te del sarmiento lie-
gaban & la mitad de su desarrollo; otros cuando
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la uva estaba en fior, porque entonces aparejé la '
redecilla en forma de tela de arafia, guarneciendo
toda la uva , estrechandola hasta que la ahoga y
deja completamente seca, e» cuyo momento ge-
neralmente el oidium invade con rapidez la cepa
por completo, y sobré lodo si sobrevienen hume-
dades en esta época. Es decir, que la opinion nias
admitida era que no existia el oidium hasta que
se observaba la mohosidad opalina (ceniza , que
llaman los labradores), y como no se acudiese al
remedio del azufre en aquellos momentos no era
bastante eficaz: el iruto y sus elementos queda-
ban heridos de muerte, y UnicaiHente se salvaban
los que tenian mas lozania al tiemp >del azu-
frage, observandose en las cepas como por encan-
to los efectos de esta operacion, resultando que si
Tien no sanaba del todo, el frutoy el sarmiento

rio menos , el jugo del primero era de buen
gusto y nada pestilente, y el segundo tomaba ma-
yor fuerza (1), en términos que desarrollado del

(I) El azufre se ha observado que es el mejor abono
para las u/des, en términos que aunque desaparezca la

¢Enfermedad, no dejara d* azufrarse eu algunos punto8>
atendidas sus propiedades fisicas.
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todo retonaba admirablemente por las estreraas
articulacioaes, conservando estos retofios su ver-
dor hasta que la intensidad de los frios mataba
las hojas, sin que durante su erescenoia se nota-
ra el mas leve sintoma ni apariencia de la enfer-
nte ad. Esto dii lugar a que los principales co-
secheros profundizaran mas el estudio para hallar
el modo y tiempo de aplicar el remedio eficaz-
mente , proponiéndose hacer las observaciones
desde el instante en que principia el movimiento
de la hinchazén del capullito en las articulaciones
de la poda. Efectivamente, se hicieron con la
mayor escrupulosidad y atencion, resultando que
el tallo 6 tallos que proceden de dichas articula-
ciones Glacen ya con el aidium mas 6 menos visi-
ble, pues algunas veces para observarle se ne-
cesita el auxilio del microscopio, prestandose esta
circunstancia & la creencia que la enfermedad es
sumamente contagiosa,, y que se baila arraigada
en toda la parte lefiosa que tiene vida en las ce-
pas, hasta en las mismas raices; y prueba de es-
te ascrt) es haber ingertado a tiempo oportuno al-

guna de estas con sarmiento sano, y nacer los
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tallos del ingerto con el oidium: si es planta pa-
rasita, conio que esta conforme la mayoria de
labradores en Catalufia, es escesivamente rapido
su desarrollo en los tallos, atendidas las obsema-
ciones hechas.

Oportunidad para azufrar. Ciertos signos
del paréasito en su primer grado de vegetacién,
revelan su existencia sobre un vifiedo y en un
parage determinado.

En un cultivo invadi:io, todas las cepas no se
ven atacadas & la vez, aunque sean de la misma
especie. Unicamente algunas aparecen enmohe-
-cidas 6 enharinadas, y sirven como de aviso , y
ias que descubren el enemigo, por cuyo motivo
W que vigilar con asiduidad aquellas deque se
tenga conocimiento, que fueron las primeras a
mcninohecerse antafio, sin que por esto se abando-
»0n las restantes; y entonces, cuando se presen-
te una cepa enmohecida, aunque sea sola , ha-
bra llegado el momento oportuno de emprender
d azufrage. Estas cepas indicadores, que asi se-
afconveniente nombrarlas desde luego para co-

itcerlas en lo sucesivo, se hallan mas comin-



~ 26 —

mente cerca de los edificios, aun lado de los ar-
boles; inmediatas a alguna calle, en los fosos ; ¥
en fin, alli donde las alcance la sombra de algun
arbol, pared G otroobjeto cualquiera. Es lo cierto
que cada vifiedo tiene sus indicadoras, que dan
el alerta.

Desde el momento que aparezca una mancha
de moho en cualquier pié de vifia, si la tempe-
ratura atmosférica es de diez y seis grados cen-
tigrado, bien de noche Ode dia en los Gltimos
dias del mes de mayo, junio, julio, agosto y se-
tiembre, es indudable que el parésito , aunque
imperceptible, existe generalmente en germina-
cién, y eneste caso es preciso azufrar por com-
pleto, no solo la cepa atacada , si que también
todas aquellas que por su edad, la naturaleza
de la tierra, sus propiedades geodésicas y el sis-
tema del cultivo, puedan ofrecer 4 h seta 6 iu-
bérculo iguales condiciones de desenvolvimiento,
sin esperar al enhacimiento de las demas. Siem-
pre, en todos los ataques del oidium se reconr*
cen idénticos signos; sus consecuencias, por ta®

to, tienen que ser previstas por los mismos medi«-.
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. . Hay,otros muchos indicios de ocupacion o~
dird; por ejemplo, la empafiadura 6 deslueimien-
tQ de las superficies verdes , el enrosquillamienlo
de las hojas, etc., pero son sefiales inciertas que
pueden proc/cder de diierentes causas. Deben, si,
tenerse en cuenta é interpretarlas bien ; pero lo
mas seguro es el moho parcial en la épocay en
las situaciones esplicadas, y el Gnico signo ver™
dadero, perceptible é infalible siempre de la opor*
tunidad de un azuframienlo general, completo.
Hay hojas que se presentan enmohecidas y en-
roscadas, porgue han sido picadas por los insec-
tos. También sucede ver algunos retofios cubier-
tos de un bello parduzco, 6 sucia la uva de ma-
terias terrosas, envueltos entre hilos de arafias”
cuyo aspecto parece enfermizo ; pero para salir
de dudas conviene olerias. El oidium, cuando es
nuevo, esparce un olor propio, caracteristico, que
facilmenfe se hace conocer de las personas me-
nos practicas.

En el mes de abril, primeros de mayo y
después de algunos dias deuna temperatura es-

cepcionalmente elevada, en ciertos terrenos y
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iielerrainados vifiedos favorables al cryptégamo
ocurre hallarse & veces sobre las cepas indiGoda-
ras algunos retofios enmohecidos antes de tiem-
po. Aconseja la esperiencia que se azufren en el
acto completamente cuantas cet as se crean 6 co-
nozcan con elementos de reproduccion Cryptoga-
mica, sin que esta operacion se estienda & las-que
estén libres de este gérmen , porque no es nece-
sario/ Si el calor no insiste el oidium no progre-
sa, y se puede aplazarsin temor el primer azuza-
miento general para la época en que una tempe-
ratura elevada favorécela germinacion y el des-
envolviuiiento del parésito, y esta época gene-
ralmente es cuando la vifia principia & florecer,
debiéndose advertir que dura algunas veces bas-
ta Ja vendimia, estremo que conviene fijar la
atencién par-a nd ser nunca sorprendidos.

Primer azuframiento general: Generalmente
hablando, y segin aconsejan los hechos , debe
darse principio & esta operacion desde el 20 de
mayoaUQO de junio., Y segln los practicos, se
cree que siempre serd bueno tcrraioar este azu-
framiento antes que broten las primeras flores.
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Esto no obstante”™ si la lluvia G otras causas
impidieren d,aplazasen su ejecucion; si desde que
se manifiestan los signos™ de su oportunidad hu-
biere obstaculos para emprenderla, 6 fuese pseci-
sp. suspender los trabajos , es necesario llevar la
obra a cabo con toda premura, aprovechando
desde el primer momento lodos los favorables, sin
ocuparse de. si la florizaoioo esta' 6 no completa®
porque después de las lluvias, si el calor es su-
ficiente, vegeta el oidium con mas actividad» y
es precisamente en esta cirounstaneia cuando el
azufre je combate- con mas seguridadf, porque si
bien es cierto .que las superficies de U vifas Jinif"
pias dej polvo que jas cubre presentan campo mas
favorable &; las evoluciones, del parasito, no es
menos evidente' que el azufre- penetra con mas
facilidad .en el sitio, del m”celium (raicesi)J.hast
ta cuyo, punto dpbe profundizar paia prodiicir
todo su gfecto.,,

En”el Principado de Catalufia, donde convie-
nen que Jos tallos qup dan la uva , y & los que
denoroiw podreci, nacen.ya -oon el Oidium- en.

los"terrenos que se Uallan”™ invadidos m creen



— sa-
gue debe prbcederse al primer azuframieiito Ruan-
dolos tallos tienen un: palmo ¢g 10bgitud;”
sea 0‘'no visible la enfermedad. Enlonced Jiénelra’
el paJyo del azufre por todas partesvevUarido 'poi*!
completo la accion dafinaj' dejandola sin fuerza®
para su desarrollo, el cual recobra la cepa.
alcanzar este resultado deben azufrarse los tallos,"
dejandolos bien empolvados ¢ espolvoreados, c6-
mo si se hubiese ejecutado la' oi>eracion con iia;
tamiz.

m Segundo azuframiento general. mCuando la®
vifia haya florecido, el azufre repartido antes'd”'
la florescencia ya no basta & proteger todas las'
parles verdesde la planta, bien Seamporque alJi
gunas uvas se hayan desarrollado despu'es dd'™*
azuframiento, 6 porque otras muchas que no

lian al tiempo de estd'Operacion , brot'a"én
tarde, por cuy” razon no hay tiue est.-afar s

co después de la florescencia apareco'” 6tra'vez/fel’
inoho'cn las cepas indicadoras’, pero en é~e’iiaso
procede inmediatamente otrO nuevo azuirafriiéti-'
to, siguiendo siempre el 6rden de laé cepks y téf-~

(t) Doble decimetro.
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rrUGS, seguin vaya el oidium presentandose suce-
&|vamente.

. Hasta ahora los signos para un azuframiento
general, eomplelo, se han.indicado suceslvamen-,
tp. segun las vifias, -y los terrenos , el primero en
ei filomento de principiar la florescencia, y el se-
gundo en el instante de haber brotado por com-
pleto, advirtiéndose que las épocas de estos- dos
axufrainientos son: la primera entre el 20 de mayo
yi4 10 de junio; la segunda entre el 25 de ju-
nioy el 10 dejulio, y después . con una 6 dos
operaciones parciales se han obtenido buenos re-
sultados. [T ,

Algunos labradores- del campo de Tarragona
dicen que la segunda operacion se ha de ejecutar’
en el momento que la uva da la flor , quedando
cj glano en .descubierto, y que ha de tenerse es-
pecial cuidado en eiupolvarla con profusién, y al
Sarmiento en particular por su parte superior.
JdiAzufrumientos parciales. Losdosazuframieo-
tos generales bastan & preservar diferentes espe-
cies; de, vifias, si se ejecutan.siempre con oportu-

Y.y M 1”s lluvias y los vientos no debili-
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tan la accion de la sustancia preservadora antes
de producir todo su efecto, advirtiéndose que ya
por razon de la especie de la uva 0 del terreno,
pueden existir vifias que exijan un tercer azu-
framiento por completo, y esta oportunidad la
revelan las cepas indicadoras en los 6ltimos dias
del mes de julio 6 en los primeros del de agosto.

Retardar la operacion ; la pereza de los jor-
naleros inactivos, torpes; los malos inslramentos;
el azufre, poco adherido ¢ repartido de cualquier,
manera, sin sistema, hace ineficaces estas dos
grandes operaciones. También , aunque con me-
nos frecuencia, el mal tiempo destruye sus efec-
tos; pero por lo comdn , si los dos azufrages no
impiden el mal, es porgue no se han ejecutado
con pericia. Ademas, se ha de estudiar el verda-
dero carécter de toda manifeslaoion oiiAca repen-
ina, asegurandose si proTiene de una invasion
nueva, que sera preciso combatir, 6 si reproduci-
da, como se ha dieho, por un azuframiento in-
GOBjpletO.

En una palabra , se ha de comprender si fef
oidiom sobrevenido después de un azuframiento



general, es un rezago que baste & contener por si
solo este mismo azuframiento, 6 un indicio claro
gue exija otra defensa mayor.

En toda operacion, las indicadoras han
debido azufrarse las primeras con un esmero par-
ticular. Si se presentan en alguna parte enmohe-
cidas de nuevo , la mayor 6 menor estension de
las manchas en unas, y el ver otras Ubres, dara
& conocer la importancia de los casos y el verda-
dero origen de la reaparicion. El hecho es que si
el vinicultor no supo aprovechar bien los azufra-
mienlos ordinarios, tratard de disminuir con em-
pefio las consecuencias de su abandono por me-
dio de los parciales. Si el oidium no se combatié
con oportunidad, es dificil destruirle radicalmen-
te, porque se reanima en los mismos sitios com-

batidos con cualquiera de los fragmentos de su
mycélium.



V.

Observaciones referentes & las cepas indicadoras.

Se ha dicho que la mohosidad es la sefial que
endioa el momento oportuno para el azufrage.
Ahora bien; conviene que las investigaciones se
hagan escrupulosamente, examinando las cepas
indicadoras en todas sus partes . y fijar la aten-
cion particularmente en los retofios. Si el oidium
existe, su apariencia harinosa y olor de mohosi-
dad le revelaran facilmente, descubriéndole entre
los nudos inferiores de cualquier véastago, y sobre
el pedunculo y iosbordesencogidosdealgunasho-
jas. En las indagaciones preparatorias para todo
azuframiénto, después de haber florecido la vi-
fia, sera la misma uva quien proporcione 6 mani-
fieste las indagaciones necesarias al efecto. Basta-

ra observarse un punto blanco sobre el susten*
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taculo 6 columna, en la esterioridad de un grano
verde, para que el investigador disponga inmé-
diatainente un azuframiento general!; pero no hay
<}ue confundir la mohosidad 6 la presencia del
oidiumcon la pelusillade lashojasnacienlesdeal-
gimas especia de rifias, el bello blanquecino de
que el mneum cubre los huecos que se forman
en las hojas grandes y medianas, ni por los hilos
‘sutiles con que algunas arafas envuelven los bo-
tones de los racimos, ni del polvo , que después
de llover se aglomera, formando pequefias plan-
chas en diversos puntos de las vifias.

Nadie desconocera cuan importante es, ai
principio de toda operacion , azufrar sin pérdida
de tiempo con el mayor esmero y por completo
las cepas indicadoras de cada vifiedo, aseguran-
dose de que estin perfectaihente resguardadas.
Cuantas precauciones se tomen nunca estaran
deméas , porque podra ocurrir que ims primeras
manchas de moho no sean de formacién reciente
al aparecer sobre las cepas indicadoras, y que los
organos de la vina estén ya muy alterados. En
este caso el azufre no destruye siempre radical-
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mente el oidium, por mas qtie se le haya ataca-
do vivameate en lodos sus 6rganos; pues & pesar
de haber perdido sus Sporos 6 simiente , y sus ta-
llitosi repetimos que renace frecuentemente coa
algunos fragmentos de su origen, y reaparece al
cabo de pocos dias. En igualdad de circuustau-
cias, & fin de precaver mayores perjuicios y gas-
tos, se puede amputar toda la parte graveniente
dafada.

El conocimiento exacto de todas las cepas in-
dicadoras es de gran ventaja para el vinicultor,
por lo que se aconseja marcarlas conf<)rrae se las
vaya descubriendo por medio de sefiales, combi-
nadas eoii las puestas en los sitios donde sea con-
veniente azufrar, con cuyo método se hace mas
facil distinguir las cepas y los vifiedos en el 6r-
den con que deben azufrarse, segin la mayor 6
menor intensidad del peligro.

La seguridad de alcanzar éxito feliz con me-
nos trabajo y cantidad de azufre, consiste en co-
nocer las costumbres del oidium, que varian con-
forme los climas, tierras y vijOedos. Por ejemplo,

en un terreno determinado, ni todas las cepas son
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oidiadas & uii tiempo ni en un grado igual.

*Se ha observado en un terreno de varias cla-
ses de cepas, ver que el oidium destruye & unas,
y poco 6 nada otras, y también »na misma cepa
maltratada en punto determinado , ¥ sana en lo
restante, de modo que segun son los terrenos, el
clima y las especies de la planta,el oidiumapare*
ce en algunas parles antes de la flor , .y en otras
después de granar. Hay vifias donde el oidium
nunca se presenta sobre el grano ; en otras, al
contrario , muere después de haberse presentado
solamente en alglinos granos de la mayor parte,
pero no de todos los racimos.

En Francia, grandes vifiedos manifiestamen-
te invadidos por el oidium en el mes de julio, de-
ben su salvacién & un solo azuframiento , otros
en el mismo caso, sin este remedio, salieron bien.

El oidium para desarrollarse necesita calor y
humedad. EIl tiempo seco le impido vivir; las llu-
Vias continuas, si son frias, son contrarias & su
existencia, luego tiene por lo tanto sus buenos y
malos afios y sus fructificaciones sucesivas, entre

las que median de unas ¢ otras Oerca de veinti-
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cinco dias. Las simientes que dan sus renuews &
brotes producen en los meses de abril y mayo tu-
bérculos ¢ setas cuyos granos germinan en junio,
y siguen multiplicaAndose en los siguientes hasta
octubre. Asi, pues, no es estrago que el oidiut»
siga en aumento durante los cinco meses que me-
dian desde abril a setiembre, y que una vifia sea
infestada hasta en su filtimo retofio.

Es, pues, decididamente util conocer las cos®

tambres del parasito, los sitios en que no sea te-
mible, y aquellos donde pueda desarrollarse cau..

sando perjuicios de consideracion.

Saberse ademas los puntos en que el oidium
aparezca mas 6 menos pronto, & fin de regular la
marcha é intensidad del azuframiento, Gnico me-
dio para salir bien, no.haciendo mas que lo es-
trictamente necesario, y no perdiendo de vista
que asi como hay plantas que aparentan iguales-
condiciones de existencia, y que sin embargo se
edelanta-n en echar sus retofios., desenvolver sus-
Lpjas y madurar sus frutos mucho antes qvte otras,
de su misma especie, sucede idéniicamenle con el
tiidiuw ea algunas, vifias ,.por cuyo, motivo.~aciv.
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la Operacion del azufraniiento, en vez de sujetar-

se & épocas determinadas , hay que observar el
momento, la oportunidad para conseguir resul-

tados eficaces.

VI.

Modo de azufrar.

Algunos hortelanos han rociado los tallos 6
vastagos tiernos de las parras antes de azufrar-
los. Igual procedimiento se ha querido seguir en
grande escala; pero es lo cierto que sin recurrir
& semejante medio se han preservado otras co-
sechas.

Cuando los tallos 6 vastagos principian & cre-
cer, la temperatura es poco favorable para que
vejete el oidium, y el polvo preservativo, 6 sea e
azufre, no halla tantos inconvenientes para im-
pedir el progreso del mal. Se aconseja, no obstan-
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te, esperar & que el parasito presente los signos
de su entrada en germinacion para azufrar las
vifias; pero por motivos razonables también se
opina que puede practicarse la operacion antes,
porque de este modo se utiliza mas pronto la
propiedad que tiene el azufre, favoreciendo la ve-
jetacioQ de las planta”™ y defendiéndolas de otros
insectos dafinos.

Segun los Sres. Vialles y Laforgue, tres ope-
raciones se presentan, rigorosamente considera-
das como condicion indispensable para obtener
buen éxito: la primera quince dias antes de la
flonzacion, la segunda interin duta esta, y la ter-
cera oiros quince dias después; y ge asegura que
ademads es preciso azufrar la vifia & toda apari-
mClon nueva de! oidimn, 6 cada vez cpie Hueva,
aunque lo haya sido recientemente.

No se niega que la aplicacion de este método
tenga buen resultado, pero se haobservado que
es demasiado penoso para el azufrador , porque
no deja el fuelle ni halla descanso durante cuatro

meses.

Que ocupandose quince dias antes de la flor
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y los otros quince después, se opera desde el 20
de mayo al 10 de junio, y del 25 de junio al 10
de julio. Tampoco se desmiente la oportunidad
de estas dos- principales operaciones, perosi trata
de 'economizar trabajo y azufre, Unicamente debe
acudirsc & los sitios determinados en el instante
en que es preciso obrar, resultando la economia
de un azufrainiento, evitdndose de esta manera
entre otras consecuencias, la de que el vifiador se-
adelante 6 atrase en la operacion de azufrar, co-.
riendo el riesgo de perder el tiempo, trabajo y ca-
pital invertidos con menoscabe de la cosecha que
se espone a perder.

Nadie puede precaver quince dias antes el
momento de la florizacion, porque la temperatura
si se eleva O baja & grados imprevistos por una 6
do» semanas, ejercera su influencia en el acto de
la flurizacion, de donde se deduce, que bastando
al crt'dium ocho dias paracausar estragos, habi-an
sido infructuosos los desvelos y cuantas disposi-
ciones se tomen anticipadas y aventuradamente.

i No es sobre las fases de la vegetacién de la

vifia por las que debe regularse la oportunidad de
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un azuframiento, sino por los fendmenos que pre-
senta el desenvolvimiento del oidium; pero a pe-
sai’ de lo dicho acerca de este particular vale mas
ensayar el procedimiento de que se habla, para
no esponerse por falta de haber estudiado un vi-
fiedo, 6 carencia de conocimientos en descubrir
los signos de la oportunidad de losazuframientos”®
a sentir los fatales efectos del oidium, por cuyo
motivo se aconseja a los que no tengan gran
practica hasta que aprendan & conocer Jas cos-
tumbres del oidium y el uso de las cepas indica-
doras, gne azufren sus vifias por la primera vez,
en el momento que principie la florizacion, y la
segunda cuando termine, es decir, del 20 de ma-
yo al 10 de junio, y del 20 de junio al 10 deju-
lio, y que & fines de este mes, cuando el brote de
agosto principie, se debe ejecutar el tercer azu-
framienlo.

En algunos puntos del Priorato, Tarragona, se
ha practicado la tercera operacion, ejecutada ge-
neralmente cuando la uva tiene ya formado el ju-
go y toma algun color de carmin claro, si es ne-

gra, 6 ceroso si de la especie blanca.
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VU.

Orisen del azufre, estraccion y refinamiento.

No basta conocer los raomentos oportunos de
principiar las operaciones de que hemos hablado
en el capitulo anterior, es preciso ademas, tener
buenos elementos.

El azufre es el primer agente destructor del
oidium, por cuya razén couTiene hacer alguna
resefia de este mineral.

El azufre no es puro, ni sale pulverizado de
los manantiales que le producen. Para emplearle
en el tratamiento de las vifias se le debe prepa-
rar, y al efecto en Marsella, MonlpelUcr y Nar-
bona se refina para uso de la vinicultura.

Una operacién, que dura veinte y cuatro ho-
ras por lo regular, produce, segin la temperatu-
ra de la camara de condensacién, azufre enei

estado liquido, que se pasa entre Ic™ moldes de>
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box para solidificarle por un enfriamiento repen-
tino 6 rapido, dandole la forma de cafioneitos 6
bien azufre en el estado sélido, en esta forma: En
nieve, que se llama azufre subiynado, flor de
azufre:— En granos duros, conocido por harina,
arenilla, piedrecilla de azufre;— En cristal, que sj
denomina azufre candi.

Este mineral, no se disuelve por el agua, di-
fioultosamente con algunos liquidos; Unicamente,
el" sulfuro de carbono lo consigue.

QG Hickoks cH g freparagqaarieton buen efedo
dtrdamaio Y2z

(D

~Para obtener eoonumicamente del azufre el
maxiraun de servicios de que es susceptible en el
tratamiento de las viflas, se debe aplicarle en
todos los puntos de las superfieies verdes que in-
vada el oidium; que quede adherido por algun
tiempo con objetode prolegeflas eficazmente, & fin
de que no haya ni ocasion de alteraciones, ya de
la planta U bien de sus productos.
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Asi, pues, el azufre serd doblemente propio,
cuanto mas pulverulento y puro, y adherido
quede.

El del comercio no tiene ninguna deestascua-
lidades.

El polvo destinado & la vinicullura, procede
del reiiiilamiento que produce la flor y la arenilla,
6 de la mmoledura que pulveriza el azufre tosco y
los cafiones de azufre refinado.

De todos modos, que el polvo del azufre sea
producto del refinamiento 6 de ia trituracion, de
flor pura 6 mezclada de arenilla, 6 del azufre tos-
co, en canon 6 ctindi, siempre impediran que el
oidium ataque 6 haga enfermar la vifia, si se
aplica con tiempo, oportunamente.

Bajo este concepto se demuestra, que entre
los diversos polvos de azufre, con respecto & sus
propiedades anti-oidicas, no existen diferencias
conocidas que motiven preferencias por parte del
vinicullorr Esto noobstante, es de suma importan-
cia examinar este mismo polvo, con relacion & su
pureza y finura, y a su adherencia.

Cuanto mas puro es el azufre en polvo, me-
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nos se necesita para alcanzar el resultado apete-
cido, ytambien es menor el riesgo de que el vino
adquiera mal gusto.

Cuanto mas fino, mas superficies se cubriran
con el mismo peso.

Cuanto mas adhesivo, segura y duradera es
su accion sobre los puntos destinados & protejer de
ia epidemia, y menor también la cantidad que se
empleara.

Pureza. Los azufres, cualesquiera sean su
estado, estructura y forma, son naturalmente
impuros cuando salen de las fabricas de refmar (i
triturar.

No se habla ahora de las materias estrafias a
que les azufres sublimados y triturados estan es-
puestos & recibir porque los adultere el fraude, 6
que .el abandono de los refinadores dejen subsis-
tentes. Se trata, si, de aquellas materias que una
0; dos depuraciones no bastan & eliminar.

Finura. La flor de azufre puede sei- mar fina
gue ningun polvo obtenido por la trituraciéon por
mas activa y prolongada que fuere.

MAdhesividad.  La flor de azufre se compone
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ae granos 6 glébulos esiéricos (redondos) cuya
superficie parece erizada de asperezas. Estos
glébulos se unen entre si, formando grupos 6 sé-
Fles, y se adhieren facilmente &los cuerpos sobre
gue se arrojan.

Lo arenilla no tiene igual fuerza adhesiva
porque es movible, dura, tosca.

El polvo de azufre tosco 6 en cafién tritura-
do, se compone de fragmentos llanos y angulares.
Estas particulassongeneralmenteasperasal tacto,
se resbalan unas con otras y no se adhieren bien.
Saltan si se arrojan sobre superficies llanas vy re-
sistentes, lo mismo que sobre ciertas hojas, pro-
duciendo un ligero ruido.

Muchas esperiencias hay que hacer de basr
tante interés todas, para resolver la cuestion de
preferoneia, entre la flor de azufre y la triturada.

Hoy por hoy, nose ha determinado, pero in-
dudablemente quizd no estd lejano el dia en que-
splventado este punto, ocurra una revoluciéon en
el eomerci« de azufres propios para la agricul-

tura.
Si el azufre tosco triturado se adhiere lo sufi-
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cienlemedite; si, a pesar de su impureza se le ad-
vierte bastante accidn, yque obra enérgicamente
contra el oidiura, sin influir ¢ alterar el buen
gusto del vino, entonces estd de mas el ref.na-
mienlo.

En este caso las fabricas se limitaran esclusi-
vamente & la trituracion del azufre, tal como se
estraiga de la mina.

Ensayo de los azufres.

La naturaleza de la flor de azufre se conoce
por medio de un microscopio, en la forma de sus
moléculas que es igual ala de los globulos. Este
aparato es costoso, y nos concretamos Unicamente
& indicarle como un medio.

Vistos los triturados con ayuda del mismo ins-
trumento, se presentan en particulas angularesy
planas, diseminadas 6 reunidas sin adherencia

marcada.

A la simple vista, la flor de azufre buena, "
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de un amarillo como el del canario, sin brilla
cristalino. Rodando cierta cantidad entre los de-
dos no parece tosco é duro ni resistente, antes ap
contrario, es suave y deleznable casi al simple
tacto.

El triturado es de un amarillotanto mas flojo-,
cuanto mas se hubiere dividido.

El tosco es de color mas palido que los refi-
nados menos suaves, unidos y deleznables que
la flor de azufre.

Finura. Losgranos en polvo cuanto mas pe*
guefios, tanto mayor es su namero en el mismo-
poso.

El grado de finura de ese polvo se aprecia por
el volumen que tiene con relacion & su peso.

El azufre se vende al peso; por cuya razén
jnleresa al vifiador que el polvo ocupe mucho Y
pese poco, porque asi azufrara mayor nimero de
vifias por el mismo precio. -

La finura de la flor de azufre puede apre-
ciarse comparando su volumen con relacion & su
peso.

Pureza, La pureza de los azufres se conoce
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P Xiirifi&, me#ft3; 1) rim9ro :queifaaH(fetos ~  piafo,,
DWiijiid-ie-pQrCelaiia-;. U)S’.azufres,

fjHri«!fIP cem T,

6lgrili>dos,lo$;"de om”vm cootiejm--iaas 6 menos.
Yy su importancia se aprecia pesadndolos. Para e&toi
e>piJieiSOi,sftbdeid&:attteinw.'ei.peaD del, vidrio,
plato 6 de 'a vasija,.Ejui?-sirvié.para quemar 6 vo-,
latili?ar:L.aiufreHng ;.imi .r < )m
ouiLa;i*yoj)Ip&rIn précticos, deben con-,
cretar sus esperimenlos a la aplicacifin directa de,
la>j(fi«i4 ti deki taoiorsiif  leualquiega-, operaaones-de
mfiindft jyidiiMciNeQUijioa,. : A
Ob..ermciones. 1 Guando se aplique eltactC;
al-"x"nieftjide”QS/ipQl‘ios del .aiufre,-,para conocer
su natMingsa ly eStopreeipo. no confundir.
con.la dure-
za ieiioSigrapitflS deipi;edra.,qwe. Se pueden hallar.'
iiiBidefttfthPftcateifiP ias/Siiblimados. Hay.poca flor,
gye no los contengan vy [m{(x proporciona cierto
m®dip'.delféifl{iyiiiuni -h ... ..
ira jyitHtodhnde)#atrei 'ias yemas.de los dedos -
cierta porcion de polvo dulce, suave y ademas

aceilogp'ite encuentra un.granu.4gudo y duro, mo
h
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Aginstfrar™é“iid % clasift(iaeio™iiit!yéniin

do ver un triturado 6 flof~Adé'aztffr tilNdi
<?tj¢ ktehe'cib'sferSrar'y afeégMrSe es
qto~ékas atenilfefe no"aeaii ~n' gran n>ifitéro. m -’H.
' *B4(S DpdritfilH'tehV 'para términos déficiili*
pittNjWii‘toiieriis'aé'flcres T)uenas y dc zafr?’
triturados, seantosb”'oTefinidds; Reuriieddo"W»
cfie~rfiétit™ "coti eltos *'tipos los azufres que se
citiuétinné'cbtinrfryé' por” ttn -eti*yador-'basi>
ttotNM MBiii' A d-poco tiettipo pai*a el ciso dé-qué Sti

.rizu
m
em'"VEil""
g(18i iio rv'utn-t-.s =m " |-, mE—
-lod ril - . e-»tilOIiiji".-: -.
-jjoi) -lfrs* InBiwmentos. Tpara.aroilrar. Jiow
ifi-tinsB -f m ' ‘

jihoin o'I' eemm i

al TresHansiflolosiostruraentos mventadosipara

azufrarlas vidas, pero entre ellos unosolo ihS

~ti'eficaz.'t-'Oi ; “ilr'v-' 'm '™t 'm
Los reséfiaVMitios ma.t"Gsi no ol AElatite, aimqde
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brevemente, incluso el preferido y generalizada-
por sus buenos resultados. ¢« .

La borla;'é6 borlon de hilaza. Este instrumento
jamas presto los servicios que se esperaban. Es
mal efecto, porque la humedad misma, la que tie-
ne en si el fdllage, basta-para empastar el-azu-.
fie, dejando claros en la planta.

La caja 6 bote de borla consiste en una borla..
6 lorlon de lana puestos en unacaja conica. (Fi-
gura 5.) Casi todo el azufre que contiene, cae en.
el rostro del jornalero ;que maneja este inslru -.
mento.

Ademas la lana se humedece también facil-
mente, y no dejaipasar el polvo.

LacajaJiseiiada (figura6), sustituyé en 1855
con buea éxito a las telas transparentes, a la bor-
la 6 borlon de hilaza, y aun al mismo fuelle Qou-
tier. Este'instrumento e? muy util para azufrar
los retofios de la vifia 6 lossarmientos. Este medio
se ha estendido mucho en el Mediodia de la
Francia.

El fuelle. Hasta hoy dia este instrumento es
el mejor, persu comodidad y economia.
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Queda probado que es el Unico eficaz porque
clliantos medios Se han intetilado pai®a reemplazar-
le ninguno le ha quitado la preferencia. Dese-
chado al principio, fué puesto en practica después
por los mismos que le rechazaron, si bien con al-
gunas modificaciones que le hacian mas suscepti-
ble para la proyeccién del azufre. Las mejoras hei
chas edcste utensilio se sometieron a la aprobacién
de la sociedad de agricultura de la Glronde, y
prévias muchas esperiehcias comparativas con
iodos cuantos medios € instrumentos se inventa-
ron para azufrar, se reconocio la superioridad del
fuelley fué muy recomendada su adquisicion a los
vifiadores.

Hé aqui la descripcicn de este sencillo apa-

rato:

Fuélle la Verane.
ai
o
Las dimensiones de este fuelle (figura 7), son
como las de lodis los que se usan comun—

mente:



0j ; Sils.4>I3jnetias,;’.de ~n*iCfigtimsfr,g dqi,”|-"s0,
s~jct.de madera de alamo. iiW3i|sgcq,,”m.()>a?(j"fi™
rag#'que t -tgbo, ‘boiaftaia-.y. Ips,clayo|™,p”e;f
wrlos-par/rifijanila,.pidtg” los ggarDeepMn ,1)jjde

Aijrwi'He: de iguales.-dimengJones, ;gpsa, !bgg
tinfttoi meaos- qge ~otro dueUe,.oualgmgi-a, ,y.
pfiOpiedaid>. le- hac&" cinsiderablemeid!6 yeotajo”
gara uftf .trabajQ.tau.-peaoso, carao-es ebactp ~da™
jjaufraiaiento.i* * ®m- >»>-.n; . J

agugero,redondo (a),,pi‘aclaqa4o,9n.

de.fe plancha sMpeiiiorv. .tiefie™-ca™atro. gegitimetffo™
do didiaeii®. ,-. . .., .

SeNcierra coa yu'~poo,.,()i),pgiidieaite™4cipi
cerdoncito sujeto ea el pitoén, puesto por.~.n"oi
d”.torniHo>eala maderq,del fuelle. vy

La modificacion que da a este insirumen”~g”
verdadera superioridad, consiste en el tubo 6 ca-
fioncito (a) curvo 6 en”*coryadg. »

Consta de una sola pieza generalmente, 6 de
dos, y su didmetro va en aumento basta el orificio

ANew\n ru, N - H L ti-Ar i,

formando red (d) laque queda defendida
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humedad' del foliagfe/ihen*d'«'lu™*"P«"«ffi(ri8i«i
a&emblido que la'sh've'de«c(Silcar™yfes!9"\guifeél
rudo con relacion & su altura. 2mnior, --ul
lia jcurvatura'dei tiibiedoi”Btmbilw-ae oWene
acifeente/sin quesea.vioteflfé! aiflftdeqUfe’no Sh
eobstruya,; baciendw |0s'iub®'ile.trSs-iledtattB'um>-
dos poraus'estremidades (flgurai7j)r * '
m La: canal practicada'a la metnbocntduril.*'te»S-
co del muel'e. aumentJa.desae:ltr:i«terlm-I#toféSh

torior. (1) y 9u
por lo menos., segnn sea .el ar,ute«<b«ique”jbp”

re mas 6 menos finoy secoa" ' [
Con un fiadle de estas omdlc]J|)ft’OS se mtié>-
........ <'j-*

j'.  Qije la flor jde"aiufr«'m> lieA»nlfHt)eiK-
meato en su curso,ry quemir.V® dfemaaii.-eu’ifoli.
ma de bolillas 6 de bolitas, como los ubn*tcl08.6
cafoncit® cbnicos red«d»s olardilabm.u'iueda
en el eoibuao y se:dispers»:cnbtui«on-,,: tin-"-

ei'r.ift ii fi-.i} eii™KO ,Oneiil 0

2;"  Queoldolldge ioterioride jm*'C’ix»
perfectamente pulverizado.

-..3.? UneelioUagq'inlcwor¢d¢-atprOepa.«iuede



NB6 -

perfectamente pulverizado de abajo arriba, por
todas sus partes, lo mismo que los sarmientos y
los racimos.
m 4." Quezal azufre sede dé todas las direccio-
nes que exijan las circunstancias 0 posiciones
especiales de una cepa, y que siga siempre las
del aire, porque, como el tubo es curvo, no hay
riesgo de que el viento lo lleve a otro punto dis-
tinto dei que desee el azufrador.

mCarretoncillo deuna rueda. Este instrumento
puede ser utilmente.empleado. para tener espuesta
al sol y al alcance de ios jornaleros la provisién
diaria de azufre.

El p'ilvo, que se llevaen2Mrrom, eBtasiem-
pre hiumedo. Los carretoncillos sirven para secarle
y para que la distribucion a los jornaleros sea
mas pronta.

mUn. nifio, basta para que prepare el azufre y
gtie.tponmedio de una manopla 6 pala de madera
0 hierro, cargue tres 6 cuatro fuelles que sirve a
los azufradores, en cambio délos que estos I1é en-
tregan vacios.

Oe este modo se evita que los jornaleros car-
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guen ws iuelles, agrupandose alrededor del de-
pésito donde jesté el mineral, y que con sus bro-
mas y juegos acostumbrados pierdan tiempo y
azufre.

m En lugar de los carretoncillos, cada jornalero
puede llevar en zurrén de tela (figura 8) la pro-
vision necesaria; pero cualquier descuido, el roce
Oe las hojas al pasar humedece el azufre, y ya se
ha dicho también que se malgasta el tiempo.

Ademas, conviene que el azufrador opere de
una parte & otra sin abandonar nunca la eslension
0 hilera de pié de vifia que se le encargue, por-
gue pocas veces, debido & la poca atencion 6 cui-
dado con que trabajan, vuelven & emprender la
Operacién en el mismo punteen dunde suspendie-
ron el azuframiento, y el oidium en tal caso se
utilizaria indudablemente de cualquierblanco por
insignificante que sea.
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NJORNALEROS AZUFRADORES.

Instrucciones que deben recibir.

El, propietario ha. de ~er el primer azufradoO
dp.su.vifiedo, y el™inaestroqijp ensefio al jomaleco
eli manejq.tiel fu(?lle>;Qom9(atri3clita’se ie.instruh
ye:ea el de-las armas..
oe' SQlameate'las,i\se alcanaar.aii;li& buenos seit™»
Vici9s.de queiPS;SUseeptible tan esceienie iastm»
mento. -,

Ha de evitarse llenar mucho el fuelle, & fio
de que se juegue facilmente y que la visagra no
se quiebre.

No ha de procederse por aspiraciones lentas
seguidas de compresiones bruscas, porque del



moyii»iwt.Q{"-nsado>tovjeaeD.atascainiiat99!flU9
e?fiieraattia;pielj,terminiiipOi;ioropeii9eVv' , , ,
j,,» Sftpor eloap,lrario.kés:iin8Gotnprexienrleoto
se, ejep«te.,,olra, tueptpii.el, ;as«ffe> vioteatameata
arrojado salada golpe. X uD. pié; de: vifia ear,«®
ser pulverizado con igualdad y tnétode. en, toda,
partea; presestaraen. algunas, pequefiasma-
sas,U.plnstas atnaidllas,.ly, en ,«traa enteramenj«

Conviene, pues, adoptar un,, térjwuo mqdiOj
m 9|;, Estos accidentes se,e,viiatan soplando pon as-

desoubierias,. sin polvo- i i "

pirapionnsy compresiones: cottasi, iguales y, bit»
regjiladas,, de-mo(Jo,,qpe, al, aspirar, el fuello», eo,
aqoir,.aL, levanto, su,planeEa, superior para que,
tptpeaiix. to,se ejerzatanta violencia que mué,
va demasiado el polvo y lo amontone» y qu» ali
comprinrUIn se,palpule,i la,rapidez prepisa.-para
gtre el.polvo,salfia,,cop,,la fuerza,Bftlameirte neoorl
sofia.pana caer, sobro las,partos,gpe se. iuterda«
*espolV;Oreai;.,;, ,, o o W m' ‘4

»iTaaitéea hajdg haber cuid~0;90,.iMvaiitar ™A
~e%.,clesde.el iiaMaftte,

s~r,(ie3iie,que se priacifiifiia-ibai*Cl
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le que cuando se sople de allgrja bajo, el movi-
-uienlo ha de ser continuado, porgue si se detiene,
»unque sea pocos inslantes,;el azufre se amontona
«rea del or,6c,0 interior del tubo, y ejerce inmo.
diatamente cierta resistencia & la presion con que
se Je obfiga.

No ocurrird este inconveniente cambiando de
fuelle y sacudiendo bastante ~cuando vuelva a
lomarse el que se dejo, a 6n de que el azufre no.
quede amontonado.

Cualquiera inclinacion que se dé al fuelle
nunca produce atascamiento alguno si al punto
en que se cambia su direccién no se cesa de as-

pirar y de comprimir el aire por pausados esfuer-

zos prudentemente rapidos, bien seguidos y de

igual duracién.

Se conoce si unjornalero maneja bien el ins-
trumento, cuando no se encuentra azufre por pev
letones en la vifia, ni en el suelo 6 en el terreno
gue se le destino para ti-abajar y cuando las h.o-’
jas, los racimos, sarmientos espolvoreados, mlfa-
dra & contra luz predelten granos numerosos do
polvo sulfurososobre todoslos puntos con igualdad.-
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El jornalero que|maneje bien el fuelle, disper-:
sa por todas partes el polvo de azufre, y 4 mayor
abundamiento las vifias sobre que ha operado-
quedan tan perfectamente empolvadas, que solo
pasando cerca de ellas puede distinguirse por e\
olor que exhalen si han sido azufradas.

Deheacoslumbrarse aseguirconsu mirada las-
nubecilas que formael polvo para darle la direc-
cion conveniente y asegurarse que tifien 6 cubren
la cepa en' todas aquellas partes que desea azufrar.

De esta manera observara también si el fue-
lle se ha variado, y si queda aun azufre.

De la negligencia 6 descuido de los jornaleros
en esta parte resuHa la insuGoiencia de los azu-
framientos generales, y por consecuencia hacen
necesarios los parciales.

Conviene que los jornaleros principien inva-
riablemente & azufrar las cepas de arriba & abajo»
esparciendo el polvo por debajo del iollage, en el
interior de. mismo, pasando en seguida & espol-
vorear las hojas esierieres por lo alto, & su alre-
dedor y en todas direcciones.

Para azufrar bien serda oportuno que el na-
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mera de-mo”raieBtm!ej;0Cutado8:eniuTi pié (fé vi*
6a .'seaiigual ipaia tO(iasil5E deie&S' & fin'iie”ue
eii'tjoipalem sci hagatiratmaTH) 'y giie ho te»%a
ollrdJos™ deacmdo&;de'fataiies ‘consecuencias del
fWJageen el inierdor edeiimismo, y giie azufm’eq
seguida las hbjas"esierio?es(pbr-lo alto; ‘popel!al-
sededor y en modas jdireccioaes;i

* La sériei6 nimero de movimientos necesatios
para-azulrar-bifen iponveiidra -qwidéntico'pop
cada (pié de vifia™ies' deeirque:el*azul Tndor -se ‘ha-
ga'idtiDario:mo'h*ay"'Otro medio de evdiap los ol-
vidos y descaidos.“or. i
m jPara obtener Uuiift ejécuciontaQpePfeota’Como
eside desear, conviene que un jornalero-No azu-
fre pof un lado; y' pasando'despuesporel otro”re-
pase una misma hilera deqjléide vifia. ' m
- ‘w'Siguiendo este/procedimieiUo cada cepa'reci-
téid'idios veces azufre sobretodoslos puntos de su
superficie, teniéndiide presente que vale mas pe-
car;de esceso que nunda perjudicaria lanto corno
un'-defeoto U oivrdo, 6 .unazufrado incompleto que
traeria consigo dafiosdo consideraeion." , ¢

*“UfApié de vifa; azufrada, siguiendo fielmente
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estasindioacioaes, tio puedé r-ecibir-'nl'denrasiacle
ni poco azufre, “yisiidolo él-que necesita..Sufe ON'
ganos DOse asf.xiaraii porquera‘oaiia de pdvo’
que k cubra sea »por‘demés espesa, ni el vino to-
néa-a mal gusto, a”paso que el oidiim se habra
combatido pérfedlafneiitei ]
ElIMfuellelbien’'raaoGjadono puede asufrar m&/-
una vifia. ; '
Cada azufrador debe llevar un pedazo moelelaf
metalibay.mn paquetito”™de crines que haga- las
veces de cfitillo »(figura 8;) y con /. limpiar la'
regilla si se obstruyese. - , w
e Si'sufriera algun-deterioro durante la'op™a*i®
don,.el jornalero kreparara del caBon inirodu-*
ciendo en él una taquetita que la haga saltar'poir™
medio de un ligero empujé, 6'valiéndose para ello
defa puDtade alguna'navaja. LaTegilla, des-
pués de limpia la guardard para servirse de ella
otra ves, y la snstituira oon |a que -lleve de re-
serva,.la cual colocara ‘en él fondo del embudo
bien asegurada.
;iEste cambio es muy facil m les cafiones de

despiezas movibles. (Figura 7,) m .



Los que tuvieren fuelle de cafién derecho y
conico, pueden mejorarle adaptando [a sus estre-
naos 6 embocaduras los cilindricosy curvos.[

Por la incuria de los jornaleros, 6 por la ac-
cion del azufre, la piel de los fuelles se rompe al-
onas veces. A fin de evitar la pérdida de tiempo
gue estos accidentes ocasionan, el jefe 0 capataz
de los jornaleros llevara retazos de piel, clavosy
un martillo.

Falta aun ocuparse activamente del bienes-
tar de los jornaleros, porque generalmente mani-
fiestan repugnancia para azufrar. Muchos temes
el olor de los vapores sulfurosos; algunos se que-
jan de [escozor en los ojos y zumbidos en los
oidos.

Para impedir que el azufre caiga en los ojos,
se debe surtirles de anteojos guarnecidos de tela
metdalica, no con pafio ni cuero. -ii
Ifffl Hay tambienf~*que ensefiarlesJel medio me-
nos penoso de azufrar, y darles algun instante de
reposo para alejar el demasiado cansancio.

El bueo maestro instruye sin fatiga, y el dis-
cipulo digno aprende.



o, PRI Qtajiip..giWP0Q;y- ii«mao se. utiliza®
no abusa del jornaleyo”™ vy, 0sl1ft,,Aradecido traba-
J7pfilj9i>",, p3as,p pem™?.neidail, redundando ea”er-

i>ite, Je*dé ,a Su sustento p
el de su pobre faniiji3,.i; | it m" ' - <
-Eif-)iir; .e'.difivillito fti'"“ <+ : - R

ALY ibi-g' L e 'm e ' ]S
ec&sidad de azufrariitodas las partes verdes de
lo noD obci ilG"dé(‘éfﬁ'/ U mi'i i -
Rfibhunr;; , [I5M\),g (oh - -
In ‘cr.f- o ilm

Es preciso azufrar por completo no solo las
cepas que tengan uvas, sino tagbiei®p.~,5u”no
tuvieren fruto, cualquiera quesea la causa.

La naturaleza di6 hojas & la vifia porque le
sc«n nscésariasi al menos en*'ciertos- momenWs de
suneisUtenciatj m*

Son'suS ‘pulmopes y- c(Miviené dei~dertos
ioiitiaila 8fnfermedad;>y azufrar en oiertos’ *tasos
las.de jlcs'iptofios de agosto.

i;" Procediendo asi, la Uvamadura més prbnto y
fflejor>.y «iiraj-libre del oidium en la'Cuba;*1bs
sarmientos DO ee efm©gruceran cuando ¢legue el

invierno, la caida por-''&msequedad 'sei’a‘'ratends
s



frecueutej y la vifia conservara sufortalezade des-
envolvlifiientO'y ffuct'ificacion. * "i. 'oon
El'oidmm si es constantemente ' cotdiiatiddi.
desde (jo® principia & vogetkry ta cantida(i de sdg
simientes disminuira con japide;: ' . * !
Cuando todas las vifias cultivadas, amena-
zadas 6 invadidas del oidium, todas sin escepcipn
se Tas hubiere preve™tiy"mente tratado con el
azufre, las invasiones del parasito trascurridos

algunos afios no seran tanfrecuentes ni estensas.

100
Cantidad de azufre y nimwo de azuframientos.

cantidad de azufre y cuantos azuframieiH
tos son necesarios para defender contra el cidiuna
ujoa. vifia de cierta esterision y nimero de cepas
delerminadoi, depende del gstadOvdeTa cualidad
del mineral, de los instrumentos de que, 4¢ haoé
uso,, del celo y habilidad de los jornaleros,™ del
y(plumeu; del tallo de las cepas y de las circgns*
tanciaoiqueconcurren para que el uidiurnsea maa

Ajinenos reducido,, etc., eto. d



N INLEG'é4'Dti'dia’d-tuinN)iiedy/es,
titud, pero si aproximadamentB:” ’{"J> 9> ~0(. 06
i 'IEV'Sn' P. itiari'Rliig qUtftariloS é"stlfdinferac-

tI("S'U«né héiihOs~h'siis Vifieto (1)j“*dice"q«é
debe darse la primera ntatitt ‘de ' aZ«té-al”*rorapei
M S-~taas'y éuando fos tallUds 'decios brotifé>ten-
gafi'dtia 6*trtisde'iOS"dé'aTtura;" AT >

La segunda cuando esta‘iAerriipndi>'6 edflor'i
f daikei*ftera:cuaiido” frut6 haya' ctui~adé.i™1 que
lio e~ta'deniad olra 'lior'agosto’. - "m*

mPara cada maob, si el 'a'zufrd’iViiénto'ha’de”er
eficaz, se requiere’(ina’ehzfe"de-flordéazufre’|i2).
oor-Cépa. b m. L ...

Siendo tres manos, tendra de costeé rtiaravo™
dises (24 céfilimos) y dd 2 & a'maravedises‘(6 0
9-66UUmciS)'los jbfiiales-'De modo que el'ga>St'o

_i(D> filste infatigableiy. enten.iid"p ;yii#ultQr
sift Mrl?s pajados ‘con‘raedalla én ia clposicYon'de 1857
y no dudamos ocurra lo mismo coUylos,]JQUM v/ a, 41Cigit
oara la proxima esposicion universal de Londres. =~ |
i2)f,iLa aft?obadeaziufrfe s4,vend”,a;2S 1&, ou esté corte
por el Slebr'e farmacéutico D. Carlos Ulzurruto, su ofici-
fe.feaUé%zJei_Ba«rionneTOv < il ir 'EE e
- Los Taciles de 20.a4 21 reales cada uno en la calle de
Latoneros. o C'i-'e ' [ ' ‘4



tQHti'i3)5"aialGpa ;6&ICMY (N AN )M vpdin (Nsea
de 50 & 56 céfltimoipnNienfi."..}p..",,jr ja oieq Juidif
- AdVijrtiiao’\"‘iet)j I’\;iBiriij’V\§ nppn<?fip;jor-

tallgs es(jén,-{Kico Cieojijlg>,, /r: ,ini-i,) ri oa-nd) otiofj
.- 'EQt)a:Seni|Diia “Gsqi~ta™,oppvgMi3/Ilin; >fpget”
cion del sarmiento m KWSjBreqidit» famsge
§©)hallarini®!pSieBdidoi,., ,m

la planta & su completp”desari’Qo, y- ppmOr~)iHh
~esaflQ.emp~>~a.rr,pei:fec(taiilep,”,.lodaal %o NiH*ies
i~id«Sii,6e B™oq9lfa,(m/[#,iiep?pp»,..,ij.p.j

Las mezclas del azufre y otros polvos..,\seFai"™
fiotwenieiBtes?.,..."
I. a\Las;iiiezpI3~:d(; awjfpe y fAV/aniinatefia” ipuih
<deiA"epplgftFse, fulilme«t en;,6l tfatajwr€ind:tifi; i ~
vifias ligeramente oidiadas y con un tanto mas de
seguridad en aquellos afios que por sus prolonga-
ran' jeqiiia's’.
fediitfenbfe/'dél ,nar¢sitd’" ™ ™" Aunird.ifii on X
“"’\'Eir all%mo’\ ||H|r3§ CK/\I @]ueﬂa_&i’\, hicibi’\n"\q
%%VPS que. proTiUJeron buen eX|to rpeztllahdof 415

partes de azufre por una de cenlza : onuij-f



i (IG"bsf-labra*
dofeaqtfeWTItdS idé'WefVii'a mel«6o~éata!, mbifllil
éiaMin'Mi ffotf'gkti™ WeftdWit fescéonaieMoesr«™
peciales de su sudo, el estado atm6sféHd«:.y li,
t«af6r-Sitaynét''fdete eajtt'<l«fe’htttoei'e'OisYoado
étMiaiuni*'te'Vffldd'os;' Nb Atben iimprtSionspss
JWHItié'areestiitttJfii! Miital ‘éntetididai ctiyas eonse-
ito to tjatda'feeriaiifCliiiiStast »

Por tanto, el labrador poco ésiierlo‘en‘este

aktmol; aznfrar& «oir pocoW-ufre sin usar.meiclas
a” Uiiiguna cltée: -

liin; iy T

Vir de desUcdr lo. .uno.'rooedento. de yifia.
Medid de
I azufradas.

iy
.Ebmaliolor.y .gusto tiueUenen stg'tous
precedentes.#- viflasiwfcudus-, proo,ff}e.f#iwW
gas Illamado.6uido,sulfii.yitiefl; < Mvdgeoq.sulfft-
L o. g*mo#dt>.gasssprrodwelpor.to,egul?re;r
di:viBO.B«ande,ehlel,ftctodo,lafertoonta»op»™*
serva..iffilsje.mHyndtvldido,il.jt?; uvas ;#, # 7i-

fias.awfrato que.wteOgW-u?-1‘fI"2if\



y.m, ~uci®,,,de hydi%e(itf suV
fifrgiiOi y,jeai(ip”~yyici,0”e,Nvitard 091(*3049 xjuEidii
Wt«s.'.0098ch».<ni€dfi“imgia ,de|;pQlyq
de ?z«fil()5,t6,mJ..
r.!>(;4Jl;.¢i;asy3sai’ 6 trangar-“V'ViiW:»*
haoidDiye, caeK,4"sde, pna.altur,? regular, &, pu, de
quej?0;i5fiiVieria.ifuera de:  onibud0s,..eM\\i™ ipe-
dio que desinfecta y>pwiifip3:liiS;,,qi|q;proe,ide.n4é
mvwiasnazufmdas..

Ser/iipor.t;u]Q .t~ Uib~n layar ((juida”psamc/™tp
con agua hirviendo la cuba 6 tinaja (ip?>ip3(ia4
recibir el vino que haya adquirido mal gusto, ¢
|nmed|alamenle dﬁspues de Ilmpla se |ntrodl4(c;|ra
en ella un Iuro poco m’\de un cuarlltlo agufa’;
y en este estado se quemaran trescentimetsos (una
pulgada) de mecha azufrada. Consumida la me-
isbaNsé' fagilara la-cuba ha”iéudolai rédaritib'poeo-
4'fin 'dé que el agua absorba Ida vapores dbl &cir
‘db/yiilfiiréso. Terminada esta- operaciori‘sc Irasvar
Winé~i ;Vino de laiioaneia espresadaaiiteriormeinte
m 4 ~ODsegUii- q'iie una parte debgasisoJfhydrié»
m:é disipe 6 deseom'pengé al ébnlycto dél;:airti/ .ja
£1 ~:>PeiW;f pasar'e'l vilio-.de una'~ otia cuba de-
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be evitarSfs.qoe viaya.mgzeWO co«' *a. hez
i escoria, porque esta llevaria eu si mezclado el
nplvo.de azufrg. cgiya'«w'™ " aunque, insigni -
¢isnseria suficiente & :que con una Irgeta fei,
mepurciou se reproduzca .el hydrogeno sulfuro.
La,prpdengiq elige qup-. 7l f.«™vasar el v<uo
se dejp(,detta cantidad de pste liquidoi la bastante
fdcirla,esootia..fa,nnocNaalrugs"MNANANANAN
atfde.esla.operaocio,n sf b«ule-V--O» »
dri;o.coovieneqdireele.4eie,.repPsatdigu«ds

dias en las cubas cerradas.

De lon trasvas..‘S.practioadnsconrlas precau-

clones que se inician resullaran vinos peritecta-
mente.desinfecrados.’, ‘
m ;DemosU-ado gne esle método es, eficaz : para
m'.desinfeccion poco importa, ' por o6nsCcuehcia,
pBiu-ar tantos aeufrainientos Cuantos exi)an las
«irpuwilanoias.toda vez.que.la.fluraciondedos

nos es pronta, facil y de ninguu gravamen., ,,

,:
Téngase muy en puenta, esle remediOT«rgne
no u”~isolamente el polvo dé azufre causa aehm -
Ceccion, lous Umbieu él oidium cuando.sé (tesar-

folla, invadiendo la» raspas verdes de los racimos



ya- toaibiios, ' cow ias 'qaé'periétfataciliiirUte’ éa
fes®abipBiNi < om. . /me N L
mfisteifieideftteyftiuywiHuUbyf.0é0 SfaserVati
dD.é" icjac6 a qw *;vidiicy,-y éiatofterouiiii
dosafflééte aat<»-'dfeia i'édoleecid« aquellto- yiS4S
nae se cowetvatPft Siff teeesHJid de Wragu(' ‘azu-
»aififentd, y ialnllas™qg,e' hudireren sifridbL ¢ i
V-aeitiB' |iaM déScnbiar a~uéilas'cepds Oidaraos
diiduidadiS, aiiifci*dPS iboflnjplaamerité'pot Shatii
~«BOifleiOsjOPRaleMs. i - ' ; i;.,,.. ..ilj

o 'Elatufre;perjliava & la>iflaf' i
ceceome> | U
Se iia pretendido que el~zufre 'éstittula '%
/w”lacion d®la j>to” y «ondiuydipé™tfnig™Har-
-fe. 'Los iiGithos.y: los ~aafméatniédws' defljueétriiii
ioloontrano. ~En'Frandia existe vifia hk-i-fettit
bido veinte ysiete azuframfentos' en et trascir”
de nueve 'afios,, ©uenia sobPe ‘ciricuén’ta de vidki
iyipsdedaismas Idmmy:vi®oro”9; = =T
mm Vapieopietanib™Nde Falset, pi‘oviwa de Tarra-
gotmii baod'cuati-o -aiioff (toeiafciifra sas'vifie(fo&"y

iHisdice qué hay aiSos en que.ftb/éiikiStiihiites'irea



aaiifeamietitos que sei ha» de repetit cuairo'vé™e<a

y que cierta clase de' ekigeii' cirido 'y Uaafa
seis azufrages.

Que di Sbfa'c*Mo esfimilante se
demuestra:

't/ 'Pofque'iaa' j>lantals-que se desdiW lven
tojo Ja influeneia del azufré son meJds mortifica-
das de los insectosj lds‘cuales huyen 6 mueren. '
PiM'qUé idiéspues de un aznframiéntfe, la

UtaVia'limpia las-superficies de la vifia y las hér*

Jas fdncibuan con mas energia. ‘e i
E! sigilé evldeuté ;e ia accion del azufré ed
fe> limpieza'ifé las superficies vegeialés Se nota en
él color verde puro que tanto distingue las vifiais
aUfradUfe de aquellas que no lo fuemn, Sobré G¥
do dfespuéS débaber Fiovido.
* 3® E! ittufféentfii naturabnertteérilafcon/ii-
tucion de los vegetales*y es una sustancia véfda-
dferattté; 'iéalimentici‘a.
AN Tigmpo llegard’ on que este mineral, Waa ‘GO
ttbcidd ~  las condiciones favorablél y combina®
ciones quimicas con que piotege las plantas,“Sé
~efiertUiCe' étila~-ani'iénTtara- y ~qgttélibrSds in-



piensas .ventajas ise ejecutenlos , azuframieatos”
eiy™te 6 uo el terrible parMW. oup X
wle G- >ICP
, Oportunidad de los azufr«mieo,to™. {)9
il b
. .IYayjas sonjas razgo” aducidas, para] detePmi-
nfu;;quapdo.el azufvQ,&e;b.alla en estado de <if7ifpeidot
el desenvolvimieato dci oidium.:., * )
Demostrarlas ™1 cQpip se esplicai™. qi”“za ii|du-
gera. ,& ,copfupdir Ip JtUeUgeneia,;:del i Isjbrritdoiii
poco acosturabradpij genecatpenle jaablandQ, W[
nj~inieipne?,qi r,4zppa(pieD[toS;quirnicc«.

1 ~pifCCioapS'espgestp 4 ;co?nplu?aciQbe$
dierai”.algun triste.resultado hacer caso™ omii-
(jpiC.Ici;tas,espli,ea,cioiij3s, que muchas .veges pw*
falta de capacidad 0 sj.jgp hay bastante instruih
giop.pueden eslraviar facilmente la opinion‘de la

genlp”sencilla.< L. e ] - m
Basta que nuestros practicos labradores .se
jeeitjoren de esta gran verdad. La ;QpprtpiffiJad
dgi~az~frnmiento es,eltodo, €9,.1a salvacién [de Is
AN - . ® "ilo

mi .Las .épocas, mlas condiciones, que requierejOl
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oidium para-"a desénvolviiaienfoise?haiiéspiiéado.
ab Loi'qu&i'f~tal adverar/jeio qlie ”a dccieai dél
Mafr& -malesi utatiivp jjoui .cfitraeEer s 'i*prbvenii
tiyo. iLiaaiBtj/58ifc rmil ooot|fnii ijo ."ieq
8C-ulmpida.daa>aUeracionp3i; que ia Vifiajfjpuede
recibir del oidium pero no sus invasioaefiiv fi”sri
i;,, Por: IditantOi-Efl jarte deideieédd" la vifi“pon-
giste en conocbEjel maoietttix.qn-queios-géinienQs
repartidos del parasito principian a desenvolverse,
y este conodiriieilto-moiesidificifc*ed6 obteogan

con la practica nuestros perspicaces labradores.

i'Dp aoGjiiifio 20l ii“clii:-.aomii X i 'l iri

gpjfijesad»ezc?iei™oiNi.u?V. N

.aotm oiioo £ ob e Inia

/IOitEl oidmih iqufiiataa.aaiiiiaiiifias csftinacvferie-

dad 4e'la(especie dei iprdeiU)S- iqué 8ehan msteriw

dido en idifei*atdpjépoéas auoesivan.ante,; perjiw

dicando gran tiimenajde plantas-chino a los*gui-
santes, al trébol y al espino. .(btiir  f

,0¢1MQuéDira .éoiidieigges-dfe'désdaviiViiiiififflo en

toitifia™-lo (miéaie. gi-.e! la™rasiVaraedades, deipas-

rasitos en las plantas que se han nonabrado.slibio



.ob fSctaffifot&gfe’ >di ¥)na” 8ticgfdif Jtonabett«! ~«spfifa
WteeDieste.$)arl™obr, Ipjer(yle8 lo;bfertopga; de
8U»<rfjsprvacioBle9”eaiieeD,qttdieifddbinmofdtea®
parecera, como tampoco han desaparecido oto6l
vfegBtpltae WU ®fecie,fy. que 'exMirdligieAtras
haya vifiascr - Vhj hjs- to 0'ifij li-h Juidoi
-fi=--(Quier»iel <cRI5olquh «feiKiOjantfe.";feticiui(i sea
effnMr.(ié,faiciulo]-4J[Dida'sobre iodoi’ ijn'.:) i:j >iri3
i*H hh ni>j.;iai)hq wii.Meqioh fcOl)iJu.pji
nygi’ jii'o Jtmem»io)'idel,.ojdiun*ttHQwpit;n(iD oJnh "
'VK'hii'lOi." J o >?07'i 0||0/V|, ”[ noo
Esta fatal epidemia, cuya huella se imprime
tan honda y funestamente en los campos que
atraViéng ;~fianéchb- ifuéfia del'rtnHttfo-"Nifcola
en el trascurso de siete & ocho afios.
-si 1Sn;.4845 Mi :Tucl¢ed',..jajdin«is0 dB'Mtj.Slaltter,
ehsto¥O;pdr prinapra-vé» la/ntAoslda”. blamiuecir
fiB['en{las'pi.rtes:-verde8;de jalgiliiDSi' emparradols
etlJUvadi« eai los mi7e»-patiul08'de,'la iv% do'Moih
gaie (Inglaterra), -w'inq) Y; / ~’8$ .[i5
Oui::fiu! i84 7 *"MvBerlteiey mabio b~uDioo'inglés,
ealfidié™MdsUi-. «lohosldad-,:./" la .~aambi6 ‘fjrjL.litnié
oidiurobtédheia!. imd ea jup er.tnnlq ;i no boHaki
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f, rloS6(iei~sn/rtiljCHdiNiéfi; lasieitithiras'~eiiitousti
ras adelantadas de las cerdadaai idefPairi®-.
«eniSASiNSeilé »¢ cieaviiViijrsMiirdiisji. «<h .Mon*

far«ge;'lusfi lo non Hf;b."imoln> N nr.Jf.drnoii oifp

1849. — En el norte de la Franoia'jynen IBIUj
gff»«gn gh aoiln «ior ob» ftoirg™ob obot™i;

1850. —En el Languedq.o;iPioveno«;;Ralla«p
Espafia.

1851. — Aparecié en el Bordelais.

1852y 1853;—W oi~"artes.

Se ha estadiado y descrito el oidium en Eu.
#Opif," fAfriéii~iAshri iimyntaildé'lgdal™itstil'ac-
»aieS™a'todiiS 10'S ribgerViKffireSi'itiq ¢ "um

No ha desaparecido de ninglin pais domfo'VES
efittibléfiiei™ ™"~ <eo3f.i«iiv
W ae eaiiirfi<5"'teb' loS' iti\V<él"Scil ffos™ &fe’ Mitiig/te
deM ib!t843teifig6t.fA'~ >lifoirifio N 6
08 oup 80J098;u ?mii’ oi) « iiiifpuo h \ onfi*u” lo

nvencioit ; propagracion dél azuframiento ea vmeflos
estensos. a/;")8

8Bin nof) Molo«' Cfi 8ol ~.im>boF, .itiu'i. 13
alirrdiTij {; no nii-icaififijfi oup afneim ol loq &iouT
El azuiramiepitQ dj&,;la R ialubftytealdjii neott»



— TS—
iguaimente”ehoudiiiftti prirnapibadificilcjs, marcha
caprichoM ;y'keCidOTitah'!i; -p1 * -RbBJnfil'ih’
-floM. ule la®Vergne/acanscja &'lon-viiflcaltores
<jue combatan la enfermedad con el azuf*c:€MaN)
plwWdo'en;seco.:s'il 61 b di>ni»n3— GV*

Este método después de seis afios de espeii®
méritos'parecivel'imejdp.ir™-"{ "i"™1 Ol

eittlobion  Hi  *: AG8I
i .I.ic\éiQas helabas. _on  A_gs
JU-: mil™" ~ ‘e r:
-oiLos”véaetagos que dieron las vifias Madasion
muy ¢proposito para- rcgtablecer y perpetuar las
OepaS«i.){} . i)' "M m ]
Estos vastagos, sin embargo, reclapiiftn;ope-.
i"os cuidados». Ss-preciso defenderlosde las lima-
zas, 6 sean caracoles sin eonebaidejla: rosquilla®
el gusano y el cuquillo y de otros insectos que se
cieflan eQ.gdeypjrarlps. cuanto ~mas, recieptea
sean. .zoanDiao
El Uidium, ademés, los acometera con mas

fuerza por lo mismo que apareceran en el instante
eritico dé'laS'grahdé3iflVasibnés;-";"r,"ijt'Si
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Sel)iSi>1a>vnQohbsida<i iitdlidse estds retéBds, pardii®
lizaria su vegetacion mulilizan'iditis ~aca'ré”™ablé~™
cet)eh”” d&-vibaii'Taifi“rave mal* débé'-ianie-
diarse. ii [
-iPara-elio con”Niiéiie aziifra'r lesvéstalos niivos
de,las vifias heladas,- desdé que tengan dé' dos &'
tres pulgadas déibngitud yde 25 en 25 diasKasté
setiembre-inclusive.

Do esta manera se preservaran' del mal ylie!
alejaran los muchos insectos nocivos, la lluvia
limpiara/'ma8'facihncntc sus 6rganos folidceos y
la madera tendra, mejores condiciones de consti-
tucion;.)

t' Las-vifids heladas estén 6 no oidiadas déhén

Azufrarse cqn cuidadb y asiduidad.

a -/'m ' | " - anm [ | '
Am o=

; Lalamina quC'Se acompafia contiene, éntre

otras- Cosas varios esperiinénlos ejecutados por
medio de! &cido sulflrico para combatir el oidi«ng,
cuandognincipia & manifestarse.

"Figura'9.— Representa un pié de vifia cufy



con-una 04pa .de,tela Ga¥>"jiadd,'(ie(Hbiten(lo

eV|»j”\Nii-,dj5!a?ufrn.;, " - ih.sif
Estabas.wifatedft
y espolvoreadas de azufre. . .ia

«0 /EjrpEiraer profi®imieftti) -*i6 bueaos;i-resulta-
AN iy Ypmsegupiio.preservé de la epidemia- y fab
Y etacli&a,ide lasjplimliail; Eeeieotes”™.nj

Todos estos medios han sido. peemplazadog>

piQr Jgs,pzuffamiept08. ; ; = Hfe ~Q

aivuti = i fi T om0

N, Pa<MluGoion de azufresieBila péniaBulat<'tai(jmi{
l) «iii: . o [ w-mmle HAif

El mercado de Marsella es el que generalnaeatei
sur,te! ds 'gste, ayoeii-al'. & los, yiaicultore”,.;ara
guienes se han rebajado Jos dfer”~hos por q«iiktial-
4 2 reales 40 céntimos en bandera nacional, y 6
reales 40 céntimos en il» estranjera. Véase la
Real érden de 15 de junio de 1861.
97iiEn la. peninsula lexisten mueliosiieribdei‘os,
3o iéneifim'se halla desgraeiadamente desoiijy
ditdoi» >m I 'm b oibjill

. JRaice. o InM i M. 2p
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daria itiagififieos resultados
¢aha toalte 'dei"miiieral y su calidad, qu™
indudablemente corapetiria con el azufre estraii®-
jero.

Como mas notables Ataremos los siiaderosde
libros y fiodeua en la provincia de Teruel, Bajo-
Aragon.
o

produce aiufre'éh Benniaiirel,
a&™aMkki'C'okili mrique, dé Cadiz; Benadiels
da-’Alniérirr dé ' Albacete N'i Lorr,a de
Muroia. \ '

Varias aba las provincias dé'Espafia duefian
dé‘Todaildate' qué pdséen' atmodanléa tiimas de
azufrei « ., m
\ ~'é0'espiotaéioti'reportaria ventajas A la mdus-
ftia'thltieVa; nb M am as tribuWrios flel importaa-
fé' iiat)ftai'al‘“Ni® asciendeii ios aiutres estraftjeros
y ‘ia -elktoferadn Be”bSta naaM & &é generalizarii
aeitaitnodo puaiSfanio” sar los esportadores

al eslranjero. ,
-J) fvilu«su0iloci - *
e(ifoa> Wi-j

If) -lilfidinoD ob i"ibi"u . m
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Real érden espedida portel.ministerio d~-Ha-

cienda, refereate a la baja demos derechos-del

azufre:
@]
MINISTERIO DE HACIENDA.

, limo. Sr.: Vistoel espediente instruido & con-
secuencia de habersolicitado lasdiputaciones pror
yipciatesde Gerona yTarrago”aycl ayuntamiento,
de Molins de Rey, y varios propietarios de:Qiro9
distritos Vinicolas, de Catalufia que se declare li-
bre” de-derechos el azufre estranjerorefinado dren
flor. 6 cuando menos que se’ rebajen,los
ar,ao,cel vigenlede sefiala, por, nq permitir estos y
e™ precio: elevado de su simil.ar,,napionai que so
Apfovcche, aquel producto, ren”edip.el-naaq efipaz

P\. A*wn-tuekeri,, para, jb~~cir los,vin
~edos. atacados dq .tan desastirp?a enfermedad que

los destru%/e: . ' o e
r-. { i | _ .o7iinfliiii) 1B
Visto lo informado por la junta consultiva”de

aranceles, que reconociendo lossaludables efectos

del azufre empleado como medio de combatir el



opmaiidMa edfivéniencia yoecesidsdaé’
rebajarlos derechos marcados en el aratiCél: ' -
micchiiadérafidO qué la reduccién cle dérechoi al
dzulvd estranjéro que‘sé' desline & las dcinas in*8
ditetrial, aunque aceptable en principio, no-pue-
de esiablecérse aésde-liiegh camo- regla general
«Eiqiié replantete al'mismo tiempo una reforma
rSinplela del ‘arancel, armonizando todos los de-
*8s productos que tienen relacion con el-de que
‘fefe'tiat&\V™" " -
o-itntionsideraiidn que adoptada tan solo respecto
~mazufre que-ya consuma en lacuracion de los
at~iabs, ‘ctei«ribuirS & >salvar la riqueza de-tanta
importancia que en Espafia representa l4‘itedus-
WitfVinatera,' ¢in pterjudicar &4 otras ensjue tUm-
toteri ké-templed'-aqgtteila”primera materia, la Reerri‘a
<0:1I1D;' Gv) mdli'tebfiforiindad ‘énn 16 'q,rdpu«o pdr
ya'--diteoti'é;iiteral,-wW 'fefflaé'a iiten rfianp
c5iii<ft;é<lidatranSiloiia’ qite' se permita laintto”
dtefeiSoft débaHifrte’ tei'.hkdo ‘teflcr'ae%zifre es-
tranjero cq. deStité a lagurtoidteloS'bifiedos,
detettapar-i(uihtig8'-ae!2" rs; -40 ".IEniimos

SSildwWHdeta XaaioilSI{ 6 rS. 40 eints. en baf-



a5,pof;, ™3, {,aj,, j*s Mndigimes
N A I3

siguientp K .,, —
If 1,%;, «Qtfe)!?S'imRqrl,aeipne”,sp, ,V|ef,i%ijgfl|ppé!

cWW I?P?C;/i™ 4(Juapas,"e, ,~qrgelon3,,. T « at
Yajppia,: i

ar”~>., QiS,%.i)qi,oftaSioNI8,iNifp4~p.ao ,

fr«Jigbraar,j9 «aasiituSr~ie « .depésitfls.aap™”

iPs. b~?,1%,,vigiiaada dfi.feaijpiinistwii”™;™
V.0 el pago del derecho médicoy el aflanappiie’nto
Jlo~e.araned, pQrsijpo sejustijicaia™”™nlro
del plazq y en la.forma qimi coiUiauaoiiip”™«”

Ja inversion.en ,el. saaeaoulento. ,d«.dgs

piesa,
yuiedos." . N

Qne plazo j)ara liaice|*,:ia-ju3tiricadtp
m P* de tres Meses,,q9ntad<»desde(la,saMa.4rf
nrtipnjoldg Ja ~uana, y.que.aquellam”rififm
M e, .elagobernador..de la :Feviacia,: 'prM,,jol
mformes g«e cada una de estas aploraadiys”
4tte ennduceme toman dq los alcaldes™y, aiainfe
Qiiea”s dfi lo5 puejblof,Ee”eciir®s.:

. fleredérdeu,lo.diso™,~. t.,paaj!”~'Si
UVrpe«Dudiggtetoj DJeq, guarde, .iny.. I.'toupbf>fi
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afios. Madrid 15 de Junio de 1861.—~Sala-
verria.— Sefior director genera! de Aduanas y

Aranceles.
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CALENDARIO DEL VINADOR

¢Mes de Enero.

debera
impedirse que se congelen.

Se trasvasaran & toneles nuevos 0 tinajas con
las precauciones de que se hacen mérito eon se-
lacion & los que procedan de vifias azufradas.

Su encabezamiento con vinos generosos, don-
de sea posible.

MesdeFebrero.

En este mes las vifias se labran y acaeeran
con lodo esmero.



.J taspil>afe 6 fotieles-se rellenan por quincenas

éoti'ViJios'fle iria misma calidad y tiimp. n
-ne<se trasieganl.is vinos finos y quén anse los
déséchaads'6que-se'dfeStinan pai‘a aguardiente.

fIMt-"C- 0?2 ' "n'MIIUVt

-filon 5t OIM o> OI\Aes de Marzo. ; =

":SSi..adu.vileaosa ven. apareen a,

“ VvV il e “prolijamente las.que estén “conti-
guas a cercie, ecﬁﬂﬂ%, g terrenos muy. lium?.
dos 6 en paragcs sombrios. N

Eu el instante en que se divisen sefiales de

oidimn se proceder”.al
lie soplador dltimamente mejorado, no con P

mitivode cafién recto.
«.finjifi; o "mivi'b
Mes de Abril-
) ke

Es. preciso ooBlinuar la vigilancia ,en: ips vi-

h lif. Hifu



ratura .elevada, se ven alguflgs; ieijjoDos de las
cepas indmdoras enmohecidos auffis <je' tiepu)«,

~ro este, cuidado no ,ha de se.- causa -para aban-
donar las bodegas, que,exigen-ef~pecial,atencién,

Los vinos que hagan moviipiento se afiaden
con otros nuevos y dulces, caso de que se nota-
ren demasiado heclios Oflojdg. **

Se clarifican y trasvasan los vinos calmados,
dejando sin embotellar los demasiado verdes
hasta que estén en punto. VI

Los vinos que «e vuelven denturbian sé ola-
nfican ew) huevos

Y -cfitniglij 0 &)

....... o U'i
Msceviya " igrtafio
- m oli

Sk i
Este mes es caluroso y lluvioso en algunos
puntos, y en eiertosterreuosfavorablesalcrjpf!-

flamo es facil se desafrbllé j,~a mas adelante el
parasito si hay abandono.

Débense, pues, azuffabcompleta y preventi-
evamente todas aquellasecdpa*. gifese et6os”



'S

jaiiio. libras las restami», ji; .- im fi< .’>Ol h
og >Xaagase gr«9enle,.qiie-4;riiiier (izuframien™
to general principia el 20 de .Q2.te.vniiisi;alg™uP4
«asa-iwptfevista go I0'huMere e x i 0 antes.
S e QLTI
no o? Mes de Junté.

;4il
8ei;:'Se ~betellan en algunos puiifcs loff allimos
-riflbSiqiieestéu bien hechGsrpor mese» se aiSadsn
ibs-déios- toneies preservando las bodegas: db la
mucha luz.

E | primer azuframiento general que principia
en 20del mesanterior, se contimia hasta el 20de
9
este.
Si lloviese mucho suspéndase esta operacion,
pero contiQUess inmediatamente que cese dello-
Vei Ipofqué’ el 'dgua’y efcalor faVore;5eH ct iesar-

Oolio dét'parasito. [ ]

I/\
ideo iKi: aofflIM es deJniio.

AU n
En esta época s» procede al iegmdo azufra-



~ 90

titientd general que prluGipia el ¢5 de junio hasta
el 10 de este mes. Después, si las eircunsianeias
Ibrequiereid, e6n ufio 6 dos azufragies parefales se
dseguraiac o s e d h a . i mijhui-iq
Sedespa'mp'auan las-vihaS' y>s&Aam bina'ge
jla tierra para mullirla y quitar las yerbas malas,
y jesto ultimo en caso.: de m . haberlo hecho en
marzo, abril 6 mayo.
an,-iHay puntos (jt-e por.sus ecadicie»«3”peciales
rsC necesita un;,tercer-azufratoieijlo,- y su opottu-
ifiidad-., se :coaocC <O .los.,, Ultimos Uas.. ¢abesite

mes. .
i'u
Y [
ohos m H o0 .
Mes de Agosto« i
tao
- v, 'm
" -th
las pipas

iguales segun, se ha

mensualmente con vinos
dicho.
Los diez prim™g™d¢p™(Je este raes son calu-

rosos y las cepas indicadoras seflalan el momento

-opbrtuno del'iere'er dzufrage.- uMm



Q~7o%si liay itivasion”idica "*i5fiéb<itia’(ieti™N8e su

"atiécioh'aétidal~tfesciiiab”™
-hilo 3)ifl9'13i* (mifif."is;'m =0

Mesde Setiembre. . Jjuuilg
BV r..... i A
{ Olptép5H8é Ii veiimmia. Téflga»e«uch(t cui-
dado en no meiclar los raclni¢ ™ ilftiaaos. W l«
que nc lo fueron y que los primeros hayan que-
dado limpios,

Las lluvias trias se oponen & la existencia

del oidium y en este mes las aguas vienen acom-
"iSiiiffidad’aé"iiftii"vivii'tiefriget-afeidttP’

fc ,0VIs) o

« »'a

fr«de>pCitjitore.;,6Mojn »£il fIOJ

“00RR- IR 1T 17 S A Ty

'maiires ias mejor

ewmnti "uuiniij'O«
los Viraos, pegnn »

la madre.



(R dp 37NiNg'SAiBEAqueiy.;;igrie

~yino jf. s™(Aservael curso  ji* ITOep”ciojir™

Jias~idosdi«.dia« se rperyfjcéhogja™.qtra

vez la madre, cuya operacion se repite al si-
...dmaiisP

A los cinco dias se rehoga otra vez, y al

Awrecei% ep Ja. ailQAriiGe.;se trasiya’.jel,M itdto vy
N

«0 prensan las «ladres.
. > ht.
-9Up«? -1: 12 )i
At
. ; i i :'ih
figivye i 88 Noviemwe g F
ISVS (T G A ~N

En este mps OiCostQmhra d Ua™r”eu .las-re-
giones meridional y occidental y en el Alto-Ara-
gon hay nieblas y'ha”~n” iidmedad.

Si en algln punto sobreviniese algin tempo-

por
) ) iialirenos
demasiado accldé¢ial,s'que se"PV\
_Mugfias lagunaS;6 ¢ h S , y~~vfc
~dcaracter 4e paatauosos,"a‘liu e éviiar una hu-
medad perjudTicial.

.sibcm el



Mes de Diciembre.

Se abonan ¢ estercolan lasvifias. En algunos
puntos Unicamente se las da mucha labor y tam-"

bien procede la poda.
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