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DEDICATORIA.

i

A MI AMIGO

D. MARCELINO SOR0OA Y LASA.

Pensando en ¢l Pais Bascongado y para este, tuvo vuestro
ingenio la dicha de producir Urrutiko Inchaurrak, que
vuestra bondadosa amistad me dedics antes de ser premiado
en las Fiestas Fuskaras de Durango,

Noo pudiendo pagaros en la misma moneda, por no ser mi
ingenio tan rico como el vuesiro, quiero sin embargo corres-
bonderos, con la reciprocidad posible, ofreciéndoos esta hu-
milde produccion mia, creada tambien como la wiestra por
el amor de nuestro Pats naial,

FOBE Mamria pe AMPUERD,






DON JOSE DE JAUREGUIL

Hmum.a.nm T¥YHIL .La.L"E"[I'H'T_ﬁIlIEHTﬂ Il FETA VILLA DR

Donamao [ Vizoava)

CERTIFICO: Oue en la Secretaria de mi cargo se balla
archivade con los demés documentos concernientes & las Fies-
tas Euskaras celebradas en esta villa en el mes de Julio dili-
mo, el dictamen emitido por el Jurade de los trabajos en cas-
tellano, en el que aparece el particular del tenor siguicnte:

| «Nim. 16.—CARTILLA DEL AGRICULTOR
' BASCONGADO, para uso de nuestros Inbradores,

Tambien el awtor de este libro ha lograde llenar con gran

babitidad el objeto que se ba propuesto, dotando al Pats de

un utilisimo método de ensefranza: y aungue solo s¢ presenta 4

aspirar (& aspirar) al premio con gue le brinda el Certdmen,

el Jurado, despues de consultar el mérito de la parte lécnica

de este libro, por mno poseer los comocimienios especiales gue
requiere, le propone para un premio primero.» (1)

Lo inserto corresponde bien v fielmente con ¢l original de

S razon & que me remito; ¥ para que conste donde convenga,

- expido la presente visada por el sefor Alcalde de esta villa

| dfz Durango, en la misma & trece de Nooviembre de mil ocho-

| cientos ochenta y sets.

|

|

V. B®

flamonr J. ne Pracoe, fosE pe JAUREGUL

{1) Enel actosolemne del cerlimen renuncié el autor al premio
concedido por el Jurada, regalo de la Exema. Diputacion de Bizeaya, d
qtiten se le devolvid inmediatamente,






LEMA DE ESTE TRABAJO,
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“Lo agrionitura o3 0 boso mda segsea del
piignestar g de M pipeezn e s Moda.,

Turvae,

PROLOGDO.

———
)

No hemos podide resistir al impulso de nuestra voluntad para con-
eurmir con este ligero trabajo d eubrir siquiers ¢l tema ndmero 16 del
Programa o Cartel de Ias Fiestas Euskaras,

El temor de que pudiera quedar desiertn este nimero, @ noestro joi-
¢l importante y de aplicacion inmediata parn el Pais, el deseo de con-
tribuir ademas con todas nuestras fuerzas por escasas que sean para ob-
temer la CARTILLA veL AcmicuLtor Dascongave, nos han decidido &
levar & cabo en pocos dias el imperfecto estudio que sigue,

Entendemos que debe ser un trabajo este metddico, elemental, breve
¥ claro, desconfiando de poder lenar estas condicipnes.

Hemos procurade al efecto, sin embargo, imitar en ¢l plan v ¢l corte
de nuestro trahajo al gue empled el Padre Astete para su Cartilla de la
Doctrina Cristiana

Y, asi como agael Daclo Padre dividid en cuatro partes de pocas
PAginas mas cada una de ellas, toda la clencia de la teologia moral ne-
cesaria, desenvolvidndola por medio de preguntas ¥ respuestas claras y
sencillas, asi tambien gueremos nosotros explicar en cualre paries ¥ en
I misma forma lo mas elemental de Ta ciencia agricola que comprende
lgunas nociones de quimica, fisica € historia natural,

£n la primera parte nos ocuparemos en Los elementos esenciales de la
agricultury, La sepunda parte \ratars “De los abonos, La tercera de Lag
Blavtus, i enllivo & imstrionentes de Jobor, Finalmente ocupardan la cuarta
parte Las industrias agricolas de mis aplicacion en ol Pafs,

Ofald gque plumas més ejercitadas ¥ con superior competencia para
esle trabajo vengan a inutilizar puestra labor en el concarso priximo,
tomo deseamos muy de veras.

. EL AuTor.






BPARTE PRIMERA,

ELEMENTOS ESENCIALES EN AGRICULTURA.

P, 0Qué se entiende por agricultura?

R. La agriculiura es el arte de cultivar la tierra con
el objeto de obtener de ella las plantas 1tiles para el
hombre v para los animales, conociendo y determinando
su vegetacion.

P. ;Oué debe entenderse por vegetacion?

R. Elacto que realiza el desarrollo de las plantas,
porque ellas tienen una vida ¢ existencia, durante la cual
se alimentan, crecen v se reproducen, por medio de los
agentes que concurren al efeclo.

P. Y qué agentes son estos?

R. Los principales agentes de la vegetacion son: el
aire, el agua, el calor y la luz.

P. Dué funciones desempefia el aire en la agricullura?
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R. El aire forma una envoltura &l rededor de la tier-
ra que ha recibido el nombre de atmdsfera,

P. iDe qué se compone la atmdsfera en su estado na-
tural?

R. La atmdsfera esti compuesta de dos gases llama-
dos oxigeno ¥ dzoe,

El primero constituye la quinta parte de su voldmen, ¥
las otras cualro partes el azoe. Hay ademds en su com-
Posicion, una pequefia cantidad de dcido carbénico v al-
EUNos vapores acuosos,

P.  10ué funciones desempefia el oxigeno?

R. El oxigeno es uno de log agentes mis activos de
la vida, indispensable para la existencia de los animales
¥ las plantas: sin oxigeno serian imposibles Ia respira-
cion, la germinacion, la combustion ¥ la fermentacion,
por lo que, se consume unga Inmensa cantidad en la naty-
raleza,

P. j0Oué hacen del oxigeno los vegelales?

R. Tos vegetales suministran 4 la atmésfera parte
del oxigeno que contienen, pues con la accion de la luz
descomponen el deido carbonico, se amparan del carbono
que necesitan para desarrollar sys tejidos vy dejan libre
el nxigeno,

P, ;Y el dzoe para qué sirve?

R. Tl dzoe es un gas destinado 4 femplar 4 compen-
sar la excesiva energia del oxigeno que concluiria con
las fuerzas y existencia de los animales y las plantas si
obrara solo; y por eso sirve tambien, para ser absorvide
por los vegetales,

P. Y el dcido carbénico quc es?

R. Este es un gas compuesto de oxigeno v de carbo-
ne ¢ sea elemento del carbon, y este dcido se encuenira
€n grandisima cantidad en la nataralezs Se produce por




la combustion del carbon, la fermentacion y la descom-
posicion de sustancias animales y vegetales, y la respira-
cion de los animales; tambien se halla en las entrafias de
la tierra, v disuella en el agua, que encuentra, se escapa
con fuerza al contacto del aire, produciendo las burbujas
que se notan en las aguas gaseosas.

I*. (El agua de qué se compone ¥ para que sirve al
campo?

K. Elagua se compone de oxigeno y de otro gas lla-
made hidrogeno, v es indispensable 4 la vida de las
plantas.

P. Pues qué efectos produce en ellas?

R. El agua disuelve las sustancias con que se nutren
las plantas, descompone v utiliza los abones, sirve de ali-
mento 4 las raices y reduce la tierra permeable al aire.

P. Es siempre beneficiosa el agua?

T. No siempre, pues con exceso de reposo pudre las
yemas de las plantas ¢ si las raices quedan en contacto
con una humedad permanente produce una vegelacion
incompleta & no deja crecer mas que yerbas inufiles.

El labrador deberd por tanto procurar la humedad
conveniente y evitar la excesiva; lo primero con riegos,
y lo segundo con zanjas ¢ sistemas variados de deseca-
clon y saneamiento,

. jQué cosa es el calor y para qué sirve?

R. Calor es la temperatura producida por el sol que
se manifiesta en todas direcciones y nos llega en forma
de rayos luminosos.

P. Y qué hacen esos rayos?

R. FEsosrayos penetran en la tierra y la calientan, fa-
vorecen la germinacion de los granos y producen gases
necesarios para la vida vegetal, activan la circulacion de



et -

la savia; y sobre todo, contribuyen 4 la madurez de los
frutos,

P. (Todos los vegetales exigen el mismo calor?

R. No, porque mientras unos viven ¥ s& desarrollan
en abrasados arenales de paises calidos, otros se confor-
man con el clima de los paises mds frios, ¥ la mayor par-
te buscan una temperatura media. ‘Por eso el labrador
debe estudiar sus necesidades ¥ gustos, para no exponer-
se 4 {unestas decepciones.

P. Y la luz que hace?

R. La luz fortifica los tiernos tegidos de las plantas
jovenes, activa su vegelacion, facilita la coloracion de las
ramas y las hojas y aumenta el aroma de las flores v el
sabor de los frutos. Es, pues, necesaria para las plantas,
¥ las que nacen en la oscuridad se marchitan en seguida;
porque los tallos tiernos y pélidos, se descomponen y
mueren por {alta de fuerza para sostenerse.

P.  ¢Qué se entiende por savia?

R. T.asavia es un liquido incoloro que los vegetales
extraen de la tierra con sus raices y toman del aire por
medio de sus hojas; se compone de oxigeno, dcido carbdg-
nico, 4zoe y algunas materias minerales v vegetales.

P. ;Cémo funciona la savia? :

R. La saviaesla que lleva 4 los Organos de los drbo-
les y vegetales los elementos de nutricion. Absorvida por
las raices sube por los vasos 6 tegido vascular 4 los cuer-
pos lefiosos y de estos va hasta los botones & ramillas, 4
las hojas, las flores y los frutos. Llegado aqui, se halla
en contacto con la que las hojas han tomado de 1a atmés-
fera y se trasforma, se condensa ¥y hecha més nutriliva
desciende en las ramas por los tejidos nuevos de la ma-
dera y la corleza y sobre todo por la albura.

P. iQué movimientos sigue Ia savia?
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R La savia tiene dos movimientos en sentido inver-
so; uno para elevarse de lasraices 4 las hojas y otro para
bajar de estas 4 aquellas. El primero se llama ascenden-
te y descendente el seguado.

P. ;A qué se llama clima?

R. Clima es el nombre con el que se designa la tem-
peratura propia de un pais 6 una comarca, si bien, en un
mismo pais puede haber tambien variedad de temperatu-
ras. Estas diferencias proceden de los vientos que domi-
nan, de la mayor ¢ menor abundancia de lluvias, de la
frecuencia de rocios, la duracion de las nieves, la proxi
midad de las montafias, la elevacion del nivel del mary
la exposicion de los terrenos.

La division mas general y corriente para los climas en
la agricultura, se fija en ires; que son: calido, templado y
frio, segun la temperatura ordinaria del suelo.

SUELO Y TIERRAS.

P. ;Qué se entiende por suelo y tierras en la agri-
cultura?

R. Tl suelo laborable 6 1til para la produccion que
es la lierra vegetal labrada por el agricultor ¥ que sumi-
nistra & las plantas sus principales sustancias o alimento.

Bajo esta primera capa existe otra impropia para el
cultivo que se llama subsuelo. Se dice que el subsuelo es
permeable cuando deja pasar ficilmente al agua ¢ imper-
meable cuando la retienc fuerte.

P. ;De qué sustancias se compone el suelo?

R. Principalmente de tres; i saber: aluminio, silice ¥
carbonato de cal.



P. (Por qué sefiales hemos de conocer y qué aplica-
cion tienen dichas sustancias?

R. El aluminio es una materia blanguecina insoluble
que se conoce vulgarmente con el nombre de arcilla y
combinada con otros cuerpos forma la base de la porce-
lana, de la talavera, del ladrillo ¥ la teja.

La silice es un dcido formado de un metal llamado sili-
cinm; la arena, los guijarros, el pedernal, el cristal de ro-
ca son la silice en estado casi puro,

El carbonato de cal es una sustancia ordinariamente
blanquecina que fermenta cuando se le rocia con vina-
gre; esta sustancia esld muy repartida en la naturaleza:
las piedras calizas, los bloes para edificar, las piedras
para tallar son generalmente de caliza mds 6 menos pura,
¥ se encuenira tambien en los huesos de los animales.

. Y estas {res sustancias 6 cada una de ellas bastan
para la vida vegetal?

K. No, es preciso que se mezelen v que esta mezcla
contenga ademds apua, algunas sales y ofra sustancia
Hamada bumus.

P. Y qué se enliende por humus?

R. El bumus es lo que se desipna tambien 4 veces
con el nombre de tierra vegetal v es una materia oscura
0 negra que se eonvierte ficilmente en polvo cuando se
seca, blanda v suave al tocar cuando estd himeda.

El humuns se forma de la descomposicion de las plantas
y los animales y constituye la parte mds rica del suelo.
Las cosechas son mds abundantes 4 medida que la tierra
laborable ¢ vegetal tiene mds espesor 6 profundidad.

P. /En cudntas clases se dividen las tierras?

R. En tres clases, 4 saber: tierras arcillosas, tierras
siliceas O areniscas y tierras calizas & calcdreas. Encier-
ran comunmente dos y aun los tres elementos reunidos,




designandolas entonces poniendo en primer lugar el nom-
bre del elemenlo que prevalece; asi una tierra que con-
tiene mas arcilla que silice se denomina arcillo silfcea.

I’. ;De qué se componen las tierras arcillosas?

R. l.as tierras arcillosas tienen por base el aluminio
asociado 4 una porcion mds ¢ menos fuerte de silice. Es-
tas lierras se distinguen por su color blanquecino y son
bastante rebeldes al cultive, con las lluvias forman una
pasta resistente que el arado levanta con dificultad ¥ no
fractura suficientemente, vy en verano en cambio adquie-
ren con el calor una dureza inquebrantable.

Cuando se hallan mezcladas con silice en cantidad bas-
tante, ya se reducen 4 un eultive mads fdcil, ¥ bien ester-
coladas son productivas como vemos con {recuencia en
nuestras tierras.

P. ;Cudles son y qué propiedades tienen las tierras
arcillo-calcareas?

R. Estas son las que en su composicion entra el ecar-
bonato de cal en bastanle cantidad.

Las tierras de esta naturaleza poseen en alto grado la
propiedad de producir los cereales y las plantas mas
uliles,

P. ;Coémo zon las tierras siliceas 6 areniscas?

R. Las tierras siliceas 6 areniscas tienen por princi-
pal elemento la silice ¢ arena y son comunmenie amari-
llas & oscuras, ligeras y fdciles para trabajar, no recla-
man muchas labores, porque se dejan penetrar facilmente
por las raices; pero como no retienen el agua indispens
sable para la vegetacion, estdn mds expuestas 4 la se-
quia.

P. (Cdémo son y en qué se conocen las tierras calizas
¢ calcdreas?

R. Las tierras calizas tienen por base la cal y son ge-
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neralmenie blancas. Se las reconoce fdcilmente en la es-
pecie de ebullicion que producen cuando se las rocia con
vinagre fuerie. Deben lrabajarse profundamente estas
tierras para procurarlas que retengan cuanto posible sea
la humedad. Mezcladas en cantidad conveniente con arci-
lla y arena constituyen las tierras llamadas Jrancas y son
muy fértiles.

P. iCudles son las tierras llamadas turbosas?

R. Las tierras turbosas son aquellas negras 1 oscu-
ras que estdn formadas por la descomposicion incomple-
ta todavia de ciertos vegetales en el agua. Encierran un
exceso de humus que por su acidez las reduce impropias
para la vegetacion. Para fertilizarlas, es preciso despues
de desecarlas por medio de fosos de escurrimiento. traba-
jarlas mucho y mezclarles alpunas sustancias; la cal so-
bre todo, que activa la descomposicion de los vegetales.

I'. Y los terrenos de aluvion cémo son?

R. Los terrenos de aluvion estdn formados por los
desbordamientos de los rios ¢ arroyos poerque en las inun-
daciones las corrientes de las aguas depositan en el suelo
malerias sustraidas 4 los terrenos que han atravesado;
estas materias forman capas que aumentan insensible-
mente y que concluyen por formar suelos generalmente
fértiles,
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ABONOS.

P. Oué se entiende por abonos en la agricaltural

K. Se designa o sefiala con este nombre 4 los despo-
jos de animales v vegetales que descom puestos constitu-
yen los productos liquidoes & gaseosos, propios para la nu-
tricion de las plantas; su objeto es devolver & la tierra
una parte de los principios ¢ elementos que las cosechas
le habian sustraido, y perpetuar asi su fertilidad.

P, ;Como hemos de clasificar los abonos:

R. Pueden clasificarse los abonos en tres clases, que
son: abonos vegetales, abonos animales ¥ abonos mixtos
6 estiércol.

P. jOué se entiende por abonos vegetales?

R. Por abonos vegetales se entienden. los-que s¢ pro-
curan en una labranza en donde no contando el labrador

x
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con estiéreol suficiente siembra planias forrageras que
exigen poco gasto, v cuando estas hayan florecido las
entierra con el arado; la tierra recibe asi los principios
aroados que estas plantas han retenido del suelo v las
que ellas han absorvido de la atmdsfera; pero, para esta
clase de abono, es preciso escoger aquellas plantas que
toman del aire su mayor alimento y que menos cansan, co-
mo suele decirse, la tierra: tales son el trebol, la colza y
otras. Esie modo de abonar conviene especialmente a las
tierras areniscas & ligeras; porque las plantas verdes le
conservan una frescura conveniente; pero es preciso te-
ner en cuenta que, dicho enterramiento de vegetales no
mantiene sulicientemente la terra, ¥ solo es como quien
dice un medio abono que debe siempre completarse con
algun esti¢reol,

P. (A cuales llaman abonos animales?

K. A todas las partes del cuerpo de un animal en des-
composicion, porque producen un abono de los mds po-
derosos, y por eso es de gran utilidad para el labrador,
sacar todo el partide cuando se le muere un ganade.
Despues de abrir una fosa se le deposita alli echdandole
una capa de cal y rellenando el hoyvo con la tierra que
de ¢] sacaron. A las tres semanas se abre la [osa, las par-
tes del animal se separan facilmente, se mezclan con cinco
¢ seis veces mayor cantidad de tierra y se lleva ese abono
en la ¢poca de siembras para mezelar con el arado. Tam-
bien la sangre de las bestias mezclada con un 25 por 100
de tierra forma un buen abono. Las raspaduras de cuer-
not, despojos de tenerias, borras y trapos viejos de lana
forman tambien abonos tanto méds precioses cuanto que
su efecto es muy duradero y su coste & veces ninguno,

P. jTambien de los huesos se sacan abonos?

R. Desde luego, como que contienen fosfato, cales, y




carbonaio de cal; pero hay que hacerles pasar por algu-
na preparacion. En el comercio se hallan ya en polvo 6
bien como negro animal. Los huesos no pueden desarro-
llar toda su actividad sino despues de reducir 4 polvo
¥ cuanio mejor pulverizados son mds prontos v seguros
sus efectos.

P, jQué medios se usan para pulverizarlos?

R. Los medios empleados para triturar los huesos y
pulverizarlos varian segun los paises: en unas partes los
meten en el horno,y despues que hayan perdido una quin-
ta parte de su peso los trituran con mazas de hierro. En
Inglaterra usan eilindros de hierro armados de dientes v
puestos en movimiento por el agua 6 el vapor.

P. {¥ como deben aplicarse 4 los campos esos polvos?

R. DPara procurar que su asimilacion sea mds pronta
& ponen los polvos en agua y se mezclan bien, agitdndo-
los continuamente con una cantidad de dcido sulfirico
igual 4 la mitad 6 la cuarta parte del peso de los huesos
en polvo y formdndose asi una pasta espesa. A los ocho
6 diez dias se seca esa masa con cenizas, serrin & Herra
seca ¥ se obtiene lo que lleva en el comercio el nombre
de superfosfato.

P. jQué cosa es el negro animal?

R, Para la fabricacion del aztcar de remolacha se
¢mplean los huesos de bueyes, caballos v otros animales
que los cuecen en grandes marmitas de hierro hasta redu-
cirlos 4 carbon, y este carbon, despues de sacarlo del ju-
80 azucarado y lavado se vende en el comercio con el
nombre de negro animal.

P iCémo y para qué producciones deben emplearse
los huesos en polvo v el negro animal?

R Despues de preparar el terreno labrandolo conve-
Menlemente, se afiade 4 estos abonos una cantidad igual
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de tierra fina, y al sembrar la semilla se reparle este
abono a la bolea en dosis de 4 a 8 hectdlitros por hecta-
rea, pasandole despues el rastrillo para envolver,

Dicho abono es til para los cereales, v se usa tambien
para el trebol, nabos y alfalfa que los reanima.

IEn Inplaterra se usa especialmente de los huesos en
polvo para prados, en dosis de 400, S00 y hasta 1.200
kilos por hectirea,

Bl superfhosfaio conviene 4 todas las cosechas, pero
particularmente a las tuberosas. Cualro heetidlitros bastan
para una hectirea.

I jA qué llaman el mantillo en polvo y el negro ani-
malizado?

R. Llamase mantillo pulverizado, al abono extraido
del excremento humano en las inmediaciones de las gran-
des poblaciones del extranjero, donde un sistema especial
de cloacas los uliliza para la agricultura, tanto en la par-
te liquida como en la sdlida, de la que se [orma este man-
{illo, Y negro animalizado, llaman 4 una mezcla del mismo
excremento humano mezclado con carbon pulverizado en
un 50 por 100 ¢ con tanino seco ¥ aun con lierra bien se-
ca y suelta.

P. .;Cémo se usan estos abonos?

K. El mantillo se reparte al dar las labores en la pro-
porcion de 20 a 30 hectdlitros por hectirea y sirve para
reanimar considerablemente la vegetacion de las prade-
ras, pero su electo desaparece pronto.

El negro animalizado se usa en los prados naturales y
artiliciales; sobre todo, despues de una ligera luvia de
primavera, ¥ en la proporcion de 12 hectdlitros por hec-
tarea,

Para los trigos y granos se reparte sobre la semilla y
se pasa el rastrillo; para las patatas, habas, alubias ¢ ar-
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bejas, se deposita por pufiados en los zurcos. Su accion
es mas lenta, pero mas duradera que la del mantillo seco
que acabamos de expresar.

P. [Oué cosa es el guane y como se debe usar?

R. El guano esun polve amarillo rojizo que consti-
tuye elabone mds active que conocemos, ¥ proviene de
los excrementos de aves marinas depositadas por largos
afios en diversas comarcas de América y particularmente
en el Pera.

Antes de repartir es menester pulverizar bien v sem-
brar 4 1a bolea en tiempo de calma, y si sopla el viento
mezeclarla eon tierra por iguales partes.

Para los cereales, sobre todo el trigo v el maiz, se re-
parte con el grano; pero separadamente, y se pasa luego
el rastrillo para mezclar. La cantidad varia segun la na-
turaleza de las tierras; pues, necesitan mas las lierras ar-
cillosas y himedas, que las secas y ligeras O areniscas.
Generalmente emplean 250 kilégramos por hectirea para
los cereales y 275 para prados, sembrados de patatas,
nabos y remelachas. Este abono es muy caro y se [alsifi-
ca muche; por lo que conviene buscarlo con garantias de
legitimidad.

Aconsejamos a nuestros labradores, que no usen de los
abonos mencionados para su conoeimiento como base de
su cultivo, ¥ solamente se sirvan de ellos en ¢asos dados
¥ para acompafiar ¢ completar al del estiéreol que deben
usar con preferencia, por ser el mas perfecto y rico
en bumus para devolver d la tierra los principios fertiliza-
dores, que los otros abonos le sustraen por su excesiva
energia,
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ESTIERCOLES © FIEMOS.

P. jQué se entiende por estiéreol ¢ fiemo v qué clasi-
ficaciones se conocen.

R. Tl estiéreol ¢ fiemo propiamente dicho se compe-
ne generalmente de excrementos animales v materias ve-
getales que sirven de cama para el ganade?

La cantidad y calidad del estiércol pende de la alimen-
lacion del ganado; de la naturaleza de sus camas y de su
buena manipulacion 6 gobierno. Los estiéreoles 6 fiemos
no tienen todos iguales propiedades, y deben clasificarse
en dos grupos, ¢ sea fiemos calientes y frios. El fiemo ca-
liente procede de los animales de raza caballar, edbrio v
lanar; asi como el {rio del ganado vacuno. El estid¢reol
de cerdos puede ocupar un término medio entre estos dos.

P. (Qué propiedades parliculares y empleo pueden
tener segun sus variedades?

R. FEl esti¢reol ¢ fiemo de caballos por ser muy rico
en principios azoados se descompone muy pronto y los
gases amoniacales se pierden ficilmente al aire: conviene
pues, apisonarle bien en sitio [resco v rociarle 4 menudo.
Debe emplearse para las tierras frias y cempactas, y en
pequefias ddsis en las ligeras, porque activaria demasia-
do la vegetacion ¥ quedaria luego estacionaria,

Los carneros y ovejas descomponen mejor su alimento
que otros animales, y por eso sus excrementos se hallan
mas impregnados de materias animales, resultando un
abono mas cilido, enérgico y asimilable para los ve-
getales,

Su accion es mds duradera que la del caballo ¥ convie-
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ne a todas las tierras, pero con particularidad a las arci-
[losas, turbosas y {rias.

Il estiéreol de ganado vacuno es muy acuoso ¥ poco
cargado de materias orgédnicas; por {anto, poco enérgico
v de corta duracion en sus efectos.

Conviene para tierras sueltas, areniscas ¢ calcareas,
pero ligeras y calientes, debiendo emplearse con prefe-
rencia en terrenos 4 los que mas pueda afeciar el calor
del verano.

El estiércol de cerdos, aconsejariamos que lo emplea-
ran nuestros labradores, mezclandole con los demas de
sus cuadras. '

P. {En qué estado conviene emplear el estiércol?

R. Elfiemo 6 estiéreol seemplea en fresco, despues de
fermentado y aun en estado de mantillo pegajoso. Para sa-
ber en qué estado debe aplicarse, hay que tomar en cuen-
ta el cultivo & que se aplica; pues ya se sabe, que obrara
en proporcion de su brevedad para descomponerse.

Por eso, el fiemo [resco hay (que usar para los cerea-
les de otofio; porque verificindose la putrefaccion de las
malerias que se componen lentamente, su efeclo se deja
sentir en la época de la granazon o al engranar; esto es,
i los ocho & nueve meses de mezelar con las tierras.

Il estiércol fermentado al contrario, produce sus efec-
los mds en breve pero de menor duracion, empleindose
por eso ¢on preferencia para las plantas activas que de-
ben permanecer poco tiempo en tierra como el lino, el
ciflamo v las patatas.

En algunas partes emplean el estiércol, en estado de
mantille pegajoso; pero no puede recomendarse este uso,
porque para llegar 4 ese estado ha perdido una cantidad
considerable de malerias solubles.

P, jCudndo y cémo se debe emplear el estiéreol?
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R. El estiéreol debe llevarse al campo donde ha de
emplearse, al tiempo de darle 4 este la labor, para la
cual se quiere; porque, si permanece alli alpunos dias
anies de mezclar con las tierras, pierde gran parte de su
eficacia expuesto al sol y 4 la intemperie, evaporandose
al aire gases que debia recoger la tierra.

El modo de emplear mds comun es repartirlo sobre el
sembrado en una capa superficial igual y ligera, para en-
terrarlo luego con el arado.

En algunos paizses, particularmente en Bélgica toman el
estiéreol de pequefios montones con la horquilla para po-
ner en los zureos & medida que los abre el arado.

P. i5e puede determinar la proporcion en que se ha
de usar el estiércol? '

R. No, precisamente v determinando en peso su can-
tidad; porque depende su mayor ¢ menor necesidad de la
propiedad mas ¢ menos esterilizadora de las cosechas
precedentes, de las siembras & plantaciones que van a
ponerse, de la naturaleza del terreno, y ultimamente de
la calidad del estiéreol que se emplea,

I’ jPueden tomarse en cuenta algunas otras indica-
ciones al efecto?

R. Pueden y deben tenerse en cuenla que las plantas
que producen cosechas abundanies desde el primer afio,
por ejemplo el maiz, las patatas, el cifiamo, ete., v los ce-
reales en que se cosecha el grano, requieren mds que las
plantas cosechadas en flor como el trebol, alfalfa, etcéte-
ra. Las tierras ligeras menos que las fuertes, pero con
mas frecuencia. '

P, jHay otros elementos que debamos comprender
para boniflicacion de las tierras?

R. Silos hay, y cuya oportuna aplicacion sirve segu-
ramente para mejorar v [ructificar las tierras.
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P. iCuiles son?

R. La cal, las cenizas, la arcilla v la arena principal-
mente, con aplicacion d nuestras tierras.

P. j0ué cales son las utiles para la tierra y como han
de emplearse?

R. Hay tres clases de cales que conviene distinguir
para poder aplicarlas convenienlemente 4 las labores. La
que debe usarse con preferencia es la blanca, que pro-
cede de la piedra caliza mas pura y gue apenas contiene
una cantidad exigua de materias extrafias. Hay otra de
color gris, que se deshace mds dificilmente y lleva mas
sustancias extrafias y da menos calor, por lo que su actl-
vidad es inferior. Y hay tambien la cal hidrdulica que sir-
ve para obras de agpua; pero no se emplea para el campo,
por su menor eficacia y mayor precio.

P. ;En qué tierras debe emplearse la cal?

K. Debe emplearse la cal en tierras que no la contie-
nen & la lienen en escasa proporcion, en las {lerras arenis-
cas v en las fuertes 6 arcillosas; en aquellas, para darles
una consislencia de que carecen y en eslas para soltarlas
v hacerlas mds permeables, absorviéndolas ademds el
exceso de humedad que perjudica 4 las plantas.

P. ;Cémo se emplea la cal?

R. Se reparte por pequefios montones sobre la here-
dad, y luego que por la accion del aire se reduce ficil-
menle & polvo, se extiende con la posible igualdad en lo-
do el campo, para mezclarla despues con la tierra.

No es posible determinar la cantidad, que varia segun
las condiciones del terreno, cultivo y otras circunsiancias,
¥ que nuesiros labradores pueden apreciar perlectamen-
te por la experiencia en sus tierras.

Hay que advertirles, que la cal no da a la tierra prin-
cipios nutritivos, como equivocadamente creen algunos,
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solamente favorece su disolucion y absorcion por las
plantas. Es, pues, preciso compensar ademas los princi
plos nulritives que hityan gastado las tierras.

P, (Cudl es el empleo que debe hacerse de las ceni-
zas y cudles son sus electos?

R. Las cenizas que proceden de maderas se emplean
en la agricultura, sobre todo despues de usarlasenla co-
lada, ¥ sirven tambien para soltar las tierras arcillosas v
dar consistencia 4 las liFeras; enriqueciéndolas ademas,
con la potasa, que puedan llevar: sirven asi mismo, para
destruir las malas yerbas. Las cenizas deben repartirse
en seco y sobre un suelo seco tambien, pudiendo favore-
cer su concurso bien combinado con las tierras, asi para
los cereales como para las plantas leguminosas.

P. jCudndo y para qué debe emplearse la arcilla?

R. La arcilla conviene para las tierras areniscas muy
ligeras y muy secas. Ella da & estos terrenos mayor con-
sistencia y les comunica la [acultad de retener mejor el
agua necesaria para la vegetacion.

P. (Cudndo se debe emplear la arena v gqué efectos
produce?

R. La arena debe emplearse para los terrenos muy
arcillosos, por ser estos poco permeables al agua y los
gases de la atmdsfera.

L& arena divide la arcilla, separando sus partes unas
de otras y oponieéndose a que se contraizgan v endurezcan
facilmente. El suelo asi dividido, es mds penetrable al
calor, y las raices de las plantas encuentran en él mayor
facilidad para su desarrollo.




PARTE TERCERA,

.LAS PLANTAS,

50U COLTIVO E INSTRUMENTOS DE LAROR,

P. jCémo hemos de clasilicar las plantas?

R. Las plantas pueden clasificarse para nuesiro ob-
jeta en tres divisiones; esto es: plantas alimenticias, plan-
tas forrageras y plantas industriales.

PLANTAS ALIMENTICIAS.

I’. ;Tre cudntas clases son las plantas alimenticias?

R. Las plantas alimenticias para nuestro uso forman
tres clases: 1.2 Los cereales; 2.2 las plantas leguminosas;
¥ 3.* las raices alimenticias,
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. jQué se enticnde por cereales? _

R. Los cereales han tomado este nombre de Ceres,
diosa de las cosechas en el paganismo.

Los principales cereales son el trigo, el maiz, la ceba-
da y la avena en nuestras lierras.

P. ;Dué cosa es el trigo y qué variedades hnj,r‘?
R. Eltrigo es la base de la alimentacion del hombre,
pues con su harina se elabora el pan.

Hay un gran nimero de variedades de trigos, que se
distinguen unos por su grano duro y resistente, otros por
ser mis suaves vy blandos para la masticacion.

Los unos que tienen €l grano blanco, asi como ofros
le tienen rojo. Hay unos, cuyas espigas estan pobladas
de esos filamentos que vulgarmente llamamos barbas, y
en esta variedad estan los trigos de grano grande que se
distinguen por su hoja ancha y su espiga larga.

Podemos tambien admitir la division, de trigos de in-
vierno y triges de primavera; los primeros, que son los
conocidos en el pals, se siembran en otollo para pasar
todo ¢l invierno en la iierra v cosechar por Junio o Julio;
mientras que los trigos de primavera, pueden sembrarse
por Abril & Mayo para cosechar 4 los tres 6 cuatro me-
ses: estos trigos solo se siembran per lo general, para
reemplazar d los sembrades en otofio que se hayan per-
dido por los rigores de la estacion.

P. Cudles son las partes principales de una mata 6
pié de trigo?

R. Sembrado en la tierra el grano las raices penetran
en el suelo por numerosos pequenos filamentos llamados
cabellera; una hinchazon & abultamiento que aparece en-
cima de la raiz se llama cuello y el tallo 6 cafia 4 la que
estin adheridas las hojas. Encima o al remate de la cafia
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aparecen lag llores que son reemplazadas por los granos
que forman la espiga.

P, ;Oué tierras convienen para el cultive del trigo?

R. El trigo resiste muy bien en las tierras arcillo-si-
liceas v da tambien buenas cosechas cuando el sucloes
algo calizo. Con una distribucion inteligente de abonosy
una buena labor, son poeas las tierras que no puedan ser-
vir para cultivar el trigo en nuestro clima.

Pero deningun modo ha de pretenderse cosechar trigo,
siguiendo la siembra inmediatamente 4 otros cereales,
pues para repelir este cultivo es indispensable, dejar
descansar las lierras en barbecho como hacen en Casti-
lla ¢ usar las alternativas de cosechas sabiamenie esta-
blecidas entre nosotros; ademads, de los poderosos abo-
nos abundantemente regalados 4 nuestras pobres tierras
por nuestros labradores.

P, ;Cudles son las labores y épocas de siembra que
requieren los trigos?

R. Deben darse labores profundas y esmeradas cn
nuestro suelo, para sembrar en buenas condiciones el
trigo, ¥ han de ser siquiera tres. 1.2 (Juebranlar la tierra
profundamente por medio de la laya ¢ un buen arado;
2. Pasado algun tiempo en el estado que ha guedado
con la labor primera cabar con azadon ¢ azada 0 pasar
un arado para nivelar bien, y 3.2 Paszar un rastrillo para
preparar bien el suelo donde ha de hacerse la siem-
bra envelviendo con la reja la semilla en la tierra. La
siembra en nuestro pais debe hacerse de Octubre & No-
viembre si fuere posible, y sino en todo Diciembre. Cuan-
do esto no fuese posible & estas siembras se hubiesen
perdido, cosa que no sucede por fortuna en nuestro pais,
podia probarse la siembra por Marzo y Abril de los
trigos de primavera; aunque no Creemos sea este el
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pais que deba dar tanta predileccion 4 las cosechas
trigo.

P. (Oué euidados han de tenerse para la eleccion
semillas de trigo?

R. El trigo que ha de servir para sembrar debe
cogerse con cuidado y se puede obtener esta semilla ba-
tiendo suavemente las exiremidades de los haces sobre
una plancha lisa de piedra, madera ¢ metal; asi, solo se
desprenderian los granes bien madures y mejores.

La utilidad de cambiar la semilla para mejorar el trigo’
no estd todavia bien demostrada. Muchos labradores que
pasan por inteligentes no siembran en sus tierras el gra-
no cosechado en las mismas; porque suponen que acaba
por degenerar. Otros labradores muy experimentados
por cierto, siembran siempre trigo cosechado por ellos,
teniendo solo cuidado de escoger el mejor; esto es, el
mas maduro y limpio. Hay por fin otros labradores que
renuevan ¢ cambian cada tres afios. Cualquiera que sea
la prictica adoptada en esa parte, no debe olvidar el la-
brador que si las tierras de sembrar son medianas 6 poco
[avorables para el trigo, hay que sembrar semilla de tier-
ras mejores, ¥ que la semilla debe tomarse con preferen-
cia del norfe y no del mediodia de 1z localidad donde ha
de sembrarse.

Se escoge reneralmente trigo del afio; esto es, de la 1il-
tima cosecha, porque la germinacion es mds breve v las
plantas estdn menos expuestas d los extragos de los in-
sectos.

P. jNecesita alguna preparacion la semilla antes de
sembrar el trigo.

R. [Para evitar la enfermedad de la earies 6 carbon
que se conoce en el trigo, y que consiste en la sustitucion
de la harina por un polvo negro que despide un olor fé-
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tido, se usa generalmente por nuestros labradores la cal
en polvo que mezclan con el grano, teniéndolorasi algun
tiempo dntes de arrojar & la tierra.

P. ;Cémo deben hacerse las siembras y qué cantidad
de semilla debe emplearse?

R. ILas siembras pueden hacerse de dos modos; esto
es, repartiendo la semilla 4 la bolea ¢ por pufiadoes, pero
con igualdad, sobre la superficie preparada, que es como
se acostumbra entre nosolros; ¢ por medio de maquinas
sembradoras, que van generalizindose cuando permite el
terrenn; porque con ellas se obtiene un beneflicio de un
25 por 100; pues por este medio se siembra en lineas, y
el trabajo de escardar ofrece mayor facilidad.

No tiene sin embargo la mayor aplicacion este proce-
dimiento en nuesiro pais, por ser los campos de sembra-
dio muy reducidos y en terreno accideniado; pero en las
erandes explotaciones y lerrenos llanes se aventaja mu-
cho con su aplicacion.

La cantidad de semilla que debe emplearse, depende
de la naturaleza y estado del terreno y de la época de
siembras. Cuando las tierras estdn bien preparadas y
abonadas se aprovecha mds la semilla y hay que sembrar
mas claro; pero si la tierra es de mediana clase y en un
clima himedo y sobre todo sembrando tarde, debe arro-
jarse mas semilla por las pérdidas que ha de experi-
mentar.

Hecha la siembra no se dan més labores hasta la pri-
mavera en que conviene una escarda para limpiarle de
las yerbas que salen v roban el juge 4 la lerra, como
tambien para fomentar el desarrollo de los lallos.

Y no debe preocuparse el labrador de algunas plantas
débiles que pueda arrancar en esla operacion; porque su
vacio ha de suplirse con creces,



P. ;Cuindo y como ha de cosecharsé el trigo?

R. Tl*trigo se recoge generalmente en nuestro pais
por Julio, y aun algo antes si la primera es buena: convie-
ne de todos modos segar algunos dias antes de su com-
pleta madurez, para evitar las pérdidas del desgrane si -
llegan & pasarse; pero en los trigos que se elijan para |
cembrar, conviene tambien obtener su completa madurez.

Aqui suelen segarse por haces desde su tallo por los
regular, si bien hay algunas comarcas como en (Guernica,
donde cortan solo las espigas 4 tijera, para mas tarde re-
coger la paja. Pero la hoz y la guadafia son los instru-
mentos mas usuiles para la siega, donde no se emplean
las segadoras mecdnicas, que por las razones de exigii-
dad de terrenos v lo accideniado de estos, expuestas an-
teriormente, no han tenido aplicacion en nuestro pais.

P, ;Qué operaciones siguen despues?

R. Inmediatamente se reparten en pequefios haceci-
llos sobre el campo, para en seguida formar las metas
fiasta desgranar a golpe como aqui se hace, perdiéndose
con ese procedimiento una cantidad tanlo mas aprecia-
ble, cuants que son reducidisimas nuestras cosechas. Una
trilladora mecdnica que sirviera por una modica retribu-
cion toda una comarca de las nueslras, creemos prestaria
un gran servicio en el pais.

P. ;Cudl es el cilculo aproximado de la proporcion
del producto del tngo?

R. Segun algunos autores han caleulado, las tierras
de mala calidad por término medio producen 10 hectdli-
tros por hectdrea, las medianas de 16 4 18 y las mejores
de 30 4 35 hectdlitros por hectdrea.




MAIZ.

P. iDespues del trigo cual es el cereal mas conocido
en nuesiro pais?

K. El maiz; porque ni la cebada, ni el centeno, nila
avena ni otros se conocen apenas para cultivar en nues-
tro pais,

P. ¢Cudl es el cultivo del maiz y qué variedades se
conocen de este grano?

R. FEl maiz viene bien en la mayor parte de los terre-
nos de nuestro pais y se siembra de mediados de Abril
a fines de Mayo. Siémbrase en zurcos y 4 mano, pero de-
be recomendarse a nuestros labradores lo hagan en Ii-
neas paralelas, para su mayor aprovechamiento, Para
esta siembra deben tambien disponecrse las tierras con
buenas labores y abonadas, reduciendo & polvo la tierra
antes de sembrar.

Diebe mediar de una planta & adra ¢ de zurce a zurco
la distancia de unos 40 centimetros lo menos, v s se
quiere afiadir como es costumbre aqui la siembra de alu-
bia simultincamente, debe dirsele algo mds.

Asl que las plantas adquieran una élevacion de 20
centimetros conviene darle una escarda y separar las
plantas sobrantes para mejor desarrollo de las otras; 15
0 20 dias despues, otra escarda destruyendo los vistagos
O retofios que parten del lallo principal. Se tiene tam-
bien cuidado de acumular tierra hdcia los piés de cada
planta para darles mayor vigor y prepararles a resistir
mejor las sequias. Despues de bien formadas las mazor-
cas se despuntan las extremidades superiores para forra-

2
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ge. La cosecha se recoge por Octubre, cortando & man
las mazoreas para luego secarlas convenientemente, se-
parando la hoja que las envuelve antes del desgrane, qu
se hace por el invierno generalmente v 4 mano.

El producto del maiz es superior por lo general en
nuesiras lierras.

Con la harina de maiz se preparan ademds de las tor-
tas de maiz ¢ borona eomo aqui decimos, y es el alimento
ordinario de nuestros labradores, otras varias prepara-
ciones alimenticias, asi para la gente del campo como
para los animales de labor y para la ceba de estos y de '1
las aves de corral. Hay maiz blanco, encarnado v amari- |
llo, siendo este el mds conocido en el pais. |

Siémbrase tambien el maiz aqui, despues del trizo ¥
para cosecharlo en verde con destino 4 forrage para el
ganado.

Aconsejamos 4 nuestros labradores el uso de este for-
rage mezelado con oiros, especialmente para el alimento
de las vacas lecheras,

LEGUMBRES Y TUBERCULOS.

P. iQué plantas lepuminosas conocen nuestros labra-
dores?

K. Lasconocidas entre nosotros podemos limitar 4
las habas, alubias y arbejas; y aun estas, son mds propias
de las huertas que de los campos dedicados 4 labores.

Por eso, y habiendo indicado la siembra de la alubia,
prescindimos de ocuparnos en la explicacion de su cul-
tivo, pasando 4 tratar de las raices alimenticias.



I'. jCudles son de estas las conocidas y cultivadas por
nuestros labradores?

K. Las principales ¢ casi {inicas para nuestros labra-
dores son la patata, el nabo v la remolacha.

Eslas raices alimenticias constituyen un recurso pre-
cioso para la alimentacion del hombre, v sobre todo las
dos altimas para el ganado.

P. ¢De dénde procede y cudindo se introdujo aqui la
palata?

R. La patata es originaria de América, y solo se ha
cultivado entre nosotros despues de comenzado este siglo.
Hoy es el alimento de mds consumo quizés, y sus varieda-
des son muchas v excelentes, aumentindose de dia en dia.

P. iViene bien este tubérculo én nuestras tierras v es
facil su cultivo?

R. La patata viene bien en nuestro clima y mejor to-
davia en las tierras ligeras y sueltas; aunque ya son fan-
tas sus variedades, que con un buen cultive pueden co-
gerse en todos nuestros campaos.

Prefiere una tierra floja y que tenga dos labores, una
profunda en invierno y otra mas superficial al plantarla.

P. jCdmo se hace su plantacion?

R. Se escogen patatas bien sanas y de buenas tierras
que se siembran por Abril en zurcos 4 distancia de 30
centimetros, colocando un tubérculo en cada hoyo si es
pequedio, 6 dividido en pedazos si son grandes los fu-
bérculos; bastando siempre un pedazo que tenga algunos
ojos para el brote,

Puede calcularse una cantidad de 20 4 25 hectélitros
por hectirea y se hace la plantacion del modo siguiente:

Se abren zurcos alineados & la distancia expresada v 10
cenlimetros de profundidad, para deposilar en ellos la
cantidad dicha. Se le da una escarda esmerada cuando la
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planta mide 10 6 12 centimetros de altura; y un mes mds
tarde, una labor para amontonar algo de Herra rodeando
los pi¢s de las plantas. Se cosechan abriendo los hoyos
con azada, asi que las ramas empiezan & secarse. Al oA
nado pueden darse cocidas v en crudo; v segun las expe-
riencias practicadas, 875 gramos de patatas contienen la
misma sustancia nutritiva que 500 gramos de heno.

Inglaterra es la nacion que mds ha progresado cn este
cultivo y obtenido mds y mejores variedades de tan rico
tubéreulo, habidndose introducido sus variedades recien-
temente en nuestro suelo,

P. jCimo se hace y qué ventajas oirece el cultivo del
nabo?

R. Elnabo es la planta que con especialidad se culti-
va por nuesiros labradores para el ganado, aunque hay
tambien algunas variedades que sirven para alimento del
hombre. Da productos ventajosos singularmente para
nuestras tierras, porque no cansan el suelo vV por el con-
trario se preparan bien para el cultivo de cereales, cuya
alternativa conocen v practican los labradores det pais,

Se siembran por Mayo 4 la bolea & sea por pufiados en
lineas y algunos tambien en zurcos con separacion, que
es lo mds comun en nuestro pafs, v despues de ahonar
con estiéreol lag tierras. No exige mds labores fque, cuan-
do mas una escarda con tiempo lwimedo.

Su cosecha comicnza desde Octubre empezando por la
rama 1 hoja para utilizar mds tarde la raiz durante todo
el invierno. Sidcmbrase tambien v ¢s lo mds general entre
nosotros por Agosto y despues de la cosecha del trigo
como segunda cosecha para recoger por Marzo v Abril,

P. §Cémo es la remolacha, cuil es su cultivo y qué
ventajas ofrece?

K. Se cultivan principalmente dos variedades de re-




molachas, la de color rosa ¥ la blanca de Silesia. La raiz
de la primera crece parte fuera de tierra, pero la segun-
da es mas agucarada, y esla es la cualidad mas recomen-
dable de esta planta, sobre todo para alimento del gana-
do vacuno y las vacas lecheras en particular. Dajo este
aspecto es superior al nabo; pero nuestros labradores a
pesar de conocer esta plania siguen dando prelerencia al
nabo, por razones econdmicas tal vez, Se puede sembrar
como el nabo; pero en Francia que cultivan mucho para
la produccion del azicar se siembra de asiento y en se-
milleros.

Para lo primero trazan lineas paralelas 4 principios de
AMarzo v se abren hoyes de 3 centimelros de profundidad
con separacion de 25 6 30 centimetros, depositando en
cllos 3 0 4 granos.

Cuando siembran en semilleros se reparte la semilla
por pufiados d la bolea en la vigésima parte del campo
que ha de plantarse. En Mayo & Junio se hace el tras-
plante y este procedimiento da mejores resultades, pero
€5 MAs caro,

Un par de escardas suelen darles desde que las plan-
tas salen al aire.

Se cosecha por Octubre y lo mismo que el nabo se
utiliza para el ganado, hoja y tubérculo.

Es importantisimo el incremento que ha tomado en el
Norte de Francia la fabricacion del azdcar extraido de
este tubércule; el cual, despues de abastecer 4 toda la
nacion, del Gnico azdcar que alli se usa ya, van impor-
tando en grandes cantidades 4 otras naciones, ¥ no poco
4 la nuestra, en compelencia d las de cafia de nuestras
posesiones de América.,
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PLANTAS FORRAGERAS.

P. Qué se entiende por forrage 6 plantas forrageras?

R. 5e entiende por forrage ¢ plantas forrageras los
productos de los prados naturales 6 artificiales que sir-
ven para alimento del ganado.

I, jCudles son los prados naturales?

K. Los prados naturales son aquellos donde se obtie-
ne la yerba para el alimento del ganado expontineamen-
te y sin la labor del hombre.

P. iHay alguna distincion entre estos prados?

K. Debemos distinguirlos clasificindoles en tres di-
visiones: 1.° Los prados altos situados en las montafias
@ pasturages; 2.° los prados regados, y 3.° los prados
SECOS.

En los primeros se obtiene un pasto fino de yerba cor-
ta pero suculenta, del que se alimenta el panado muy 4
su placer en el mismo terreno.

Los prados regados son aquellos que por esiar ligera-
mente inclinades pueden recibir el riego de algun ria-
chuelo.

No deben tomarse por tales, aquellos donde haya
aguas estancadas; pues el paslo ese es mal sano, v no de-
be utilizarse para alimento del ganado, sino para camas
en todo caso,

Convendria si utilizar dichos pastos saneindolos por
regueros practicados al efecto para evitar el estanca-
miento.

P. A qué se llama prados artificiales?

R. A los campos sembrados para pastos del ganado.
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Las plantas forrageras que {forman los prados artificiales
son por lo regular de la familia de las leguminosas.

Las mas conocidas entre nosotros de esas plantas, son
el trebol v la allalfa.

El trebol rojo que es el mas conocido entre nosotros,
pues hay otra variedad blanca, requiere lierras frescas,
profundas y sustanciosas. be siembra en Agosto y se co-
secha segun vaya sazondndose. Sirve para dar en pasto
verde; pero debe cuidarse de no permilir que coma el
ranado cuando estd mojado todavia de la luvia 6 el ro-
cio; porque asi les produce una hinchazon que les oca-
siona la muerte con frecuencia, sin que los duefios adivi-
nen la causa.

La alfalfa es la mds producliva de las plantas forrage-
ras y quiere suelos arcilloso-caleareos, frescos sin ser hu-
medos, v bien abonados. Se siembra en primavera d la
bolea v & razon de 20 kildgramos por hectarea v debe
segarse antes de pasar la flor, porque de olro modo per-
deria parte de sus cualidades nutritivas y alcanzaria una
dureza desagradable para el animal que debe consumir.

Un campo de alfalfa bien dispuesto y tratado puede
durar de 10 & 15 afios. Para obtener semilla debe prefe-
rirse la del 3.2 4 4.0 afo y del 2.9 corte que debe florecer
¥ engrafiar,

P. jCuadles son las plantas comprendidas en el grupo
de las industriales v cudles las que se cultivan en el pais?

R. Solo recordamos en nuesiro cultivo dos que son
el lino v el cafiamo de las textiles, pues ni de las oleagi-
nosas ni de las tintdreas creemos se culliven entre nos-
otros, al menos con alguna extension.

P jOué planta esla de lino y cudles son su cultivo y
aplicacion?

R. El lino es una planta anual cultivada por su gra-
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no del que se extrae aceite, v principalmente por su tallo
que encierra una materia textil imporiante, con la cual
se produce el lienzo llamado de la tierra.

Se da casi en todos los climas, pero particularmente en
los templados ¥ priximos al mar como el nuestro- exige
un suelo rico, mullido y freseo, limpio de malas yerbas,
bien estercolado; necesita dos labores, y el rastrillo vel
desterronador deben pulverizar los terrones hasta dejar
bien lisa la superficie de 1a heredad.

Se siembra en primavera 220 litros por hectirea, si ha
de obtenerse un lino mds fuerte que fino, ¥ 500 si por el
contrario se desea mds fino que fuerte. Si solo se quicre
para utilizar el grano, bastan 100 litros.

Cuando aparece la plaﬁta hay que escardar y arrancar-
le las yerbas malas. Para obtener lino fino debe recoger-
se inmediatamente despues de la florescencia.

Para oblener el filamento que se ha de tejer tiene que
sulrir varias preparaciones, La primera es sumergir en
agua por pequelios fajos y por espacio de unos 8 ¢ 10
dias; despues se dejan secar al sol 6 en el horno. ¥ luego
se golpea en unos aparatos 4 proposito para en segnida
proceder & agramar; eslo es, separar la materia que sir-
ve para hilar 6 sea lo que llamamos el lino, fjue se peina
con unos garlios de hierro v queda en estado de hilar ¥y
tejer despues.

El grano contiene 20 por 100 de aceite empleado para
la pintura, para tintas de imprimir, para encerados, etc.
Reducido 4 polvoe sirve en medicina para calaplasmas
emolientes,

Los residuos despues de obtener el aceite sirven para
la ceba del ganado.

P, jQué planta es el cdfiamo y cudles son su cultivo y
aplicacion?
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R. FEl cdfiano tiene una raiz larga penetrante; su tallo
puede alcanzar de 1 4 4 metros, segun el clima, estacion,
abonos v modo de cultivar. Se distinguen los sexos en
esta planta: el masculino florece en su extremidad, pero
no lleva semilla, v el femenino tiene la flor en las espigas
ramosas situadas en los encuentros de las hojas supe-
TIOTES,

Hay dos variedades; una el cidfiamo comun y oira el de
Piamonte ¢ gigante,

Es planta que reclama suelo rico, profunde, mullido y
fresco: es planta ademas, que esteriliza mucho el suelo,
mis todavia que ellino, y ambas van desapareciendo
aqui por esta razon, ¥ por encontrarse ya con facilidad y
economia en ¢l comercio los productos derivados de di-
chas plantas.

Necesita dos labores y abundante fiemo, una labor por
vtofio con la mitad del liemo v la otra en primavera des-
pues de las hieladas, con la mitad restante. Se siembra 4
la bolea, se cubre con el rastrillo ¥ se apisona suavemen-
te, Respectod In cantidad de semilla ténganse presenies
las observaciones hechas al tratar del lino; y asi tambien
para las operaciones preparatorias antes de quedar en
estady de hilar v tejer. El aceite obtenido del grano se
utiliza para pinturas ordinarias, para {abricacion de ja-
bon, v para el alumbrado, 1 calamon ¢ grano del eaiia-
mo sirve para alimento de las aves.

INSTRUMENTOS DE LABOR.

P.  (Quéinstrumentos se emplean enire nosolros para
labrar las ticrras?



R. Elazadon, la azada, las lavas, el arado, el rastri-
llo, el desterronador, la hoz v algunos otros utensilios
como carros, carretillas, cestos, ete., todos muy conocidos
para la gente del pais, asi como su empleo; por lo que
escusamos describirlos y explicar su uso.

F. {No se han iniroducido algunas innovaciones en el
material de agricultura?

R. Si por cierto, muchas & importantes son las venta-
jas obienidas por la mecdnica respecto 4 maquinas para
la agricultura, existiendo variados sistemas para las ope-
raciones mads necesarias del cultivo, asi movidos por va-
por como manuales,

Algunas de las 1ltimas, sobre todo en arades, se han
importado aqui con resultado; pero no aleanzan muchas
¥ en especial las movidas por vapor, 4 causa de su gran
coste y lo repartido de la propiedad en este pais. Sin em-
bargo, nos parece que seria un adelanto acepiable la ad-
quisicion de trilladoras mecdnicas como ya hemos indica-
do, porque si bien no tendria cuenta para una sola labran-
za de las del pais, podia lener y mucha utilizdndola todos
6 gran parte de los labradores de una comarca; bien sea
entendicndose al efecto estos para su adquisicion y ser-
vicio asociados convenientemente, ¢ adquiriendo los mu-
nicipios para prestar su servicio a los vecinos por una
médica retribucion ¥ con una distribucion equitativa y
bien reglamentada.

sl es unicamente, como dadas las condiciones de
nuesiro pais, pueden importarse dichas maguinas ¥ otros
adelantos de probada utilidad.

W
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INDITSTRIAS AGRICOLLAS.

B

VINOS.

P, jOué hemos de entender por industrias agricolas?

R. Los productos manufacturados que debemos ex-
traer de las plantas y animales domésticos, propios de
una labranza.

P. (Cudles son los principales, concretindonos & nues-
tro pais?

R. Aparte de olros gque pudieramos afiadir; nos ocur-
ren desde luego la [abricacion del chacoli y de la sidra,
mejorando su elaboracion; todos los productos de una le-
cheria, como el queso, la mantequilla y otras preparacio-

. A j
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nes; la cera y miel, que las abejas nos deparan; incluyen-
do tambien en estas industrias, los produclos que deben
alcanzarse de las aves de corral. El ganado vacuno v las
aves de corral, son desde ahora por sus productos un
buen negocio, v han de ser mejores todavia entre nos-
otros, planteando su explotacion convenientemente.

P. (Dénde y como deben plantarse las vifias para
obtener buenos chacoligs?

R. Un terreno calcdreo, un suelo gredoso 6 primiti-
vamente volcinico, reunen las mejores condiciones para
plantar una vifia; pero, puede tambien plantarse en un
suelo que no esté demasiado elevade sobre el nivel del
mar, ni muy cerca de elevadas montafias; siempre que
no sca terreno pantanoso. Los terrenos inclinados en
buena exposicion y de fertilidad mediana para otros pro-
ductos, son los que deben destinarse con prelerencia pa-
ra vifiedos,

Las exposiciones de levante v mediodia son las me-
jores.

Antes de plantar la vifia debe prepararse bien el suelo,
arrancando todas las plantas nocivas, dando cabas pro-
fundas de mas de medio metro, v facilitando en caso ne-
cesario el curso de las aguas, que no deben estacionarse
nunca en las vifias.

Asi preparado el lerreno, se trazan lineas distantes
unas de otras 70 centimetros lo menos, de mode que cor-
ten en dnpulo recto las lineas verticales y las horizonta-
les del terreno, v en este punto de interseccion ¢ encuen-
tro de las lineas se abre un hoyo con pala ¢ azadon para
colocar en €l la planta ¢ sarmiento, ddndole de 304 40
centimelros de profundidad. Se cubre luego el hoyo con
lierra fina que se adhiera bien 4 la planta.

Debe dejirseles dos yvemas fuera de tierra & los sar-
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mienlos que se plantan. El afio inmediato se reemplazan
las que se pierden.

La estacion mas propicia para la plantacion de vides
es &l mes de Febrero.

P. ;Y qué cullivo requiere el vifiedo los afios sucesi-
vos ademis de las cabas ¥ escardas que todos los afies
reclama para conservar siempre limpia la vifia?

R. Tnel mes de Marzo del segundo afio se poda la
cepa sobre la yema mds proxima al suelo, no dejando
ramilla ninguna por encima del primer ojo 6 yema.

Al comienzo del lercer afio se poda por encima de la
segunda yema, para obtener dos ramas y formar una bi-
{urcacion: al cuarto afio, se escogen las tres ramas mas
vigorosas para formar la cabeza O coronamiento de la
vifia, v se les poda dejando un ojo solo. Mas taride v si
la vifia viene fuerte v el suelo es fiértil, se les puede po-
dar a dos yemas.

P. ;Dué se enlicnde por podar la vilia, cudndo y co-
mo se debe praclicar esta operacion?

R. La poda en la vifia es una operacion muy impor-
tanle, y consisle en corlar con una podadera & Inslru-
mento & propdsito para estos cortes los sarmientos del
afio anterior. Segun el vigor de la cepa, pueden dejarse
en cada brazo un vistago cortado 4 dos yemas o dos
vastagos 4 una sola yema.

Hay diferentes pareceres en cuanto d la época en que
debe hacerse la poda: la mayor parte de los cosecheros,
escopen cuando ya no hay cuidado de lus heladas tardias;
pero, antes que la savia s¢ ponga en movimieato. Il
Dector Guyot opina por el contrario, que conviene espe-
rar 4 que la savia desarrolle ya las yemas, esto es, 4 me-
diados de Mayo.

La experiencia demuestra sin embargo, que las vifias
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podadas tarde quedan débiles y tienen poco fruto, lo que
procede sin duda de la savia que pierden. Al hacer la
poda, debe limpiarse todo el musgo que se forma en las
oepas.

Como el suelo que sustenta la vifia perderia su fecun-
didad en la mayor parte de los climas, es preciso conser-
varle por medio de estercoladuras bien entendidas,

Iistas se practican de varios modos; en algunas partes,
dividen las vifias en tres porciones v esiercolan una cada
afio. Se conduce 4 la vifia el estiérecol en invierno, se re-
parie como cubierta ¥ se entierra con la primera labor,
Este método emplean en Suiza, obteniendo hasta 100 hee-
télitros de vinos blaneos por hectirea, en los cantones de
Ginebra y Vaud. En otros cantones, abren fosas durante
el invierno, para deposilar en ellas el esticreol. Este mé-
todo tiene la ventaja de que el estiéreo] enterrado & gran
profundidad evita mejor la produccion de malas yerbas:
pero requiere tambien mayor trabajo.

Cualquiera que sea el procedimiento que se adopte,
hay que tener presente que los abonos muy consumidos,
casi en estado de mantillo, son preferibles para la vifia,

P. jDespues de cosechada la uva qué manipulacio-
nes requiere para hacer el vino?

R. Varias, que mejor pueden explicarse con la debida
detencion en un tralado especial del cultive de la vid b i
sus productos, que no en las limitadas pdginas exigidas
por la indole de esta CARTILLA. Por eso hemos de limi-
tarnos tan solo 4 apuniarlas, esperando que otras perso-
nas mas compelentes y experimentadas presten ese ser-
vicio 4 sus paisanos, publicando algun tratadito practico
y especial con este {in.

Heclia la vendimia, despues que las racimos estén bien
sazonados y maduros, llénanse con estos las cubas que



son de madera de roble & castafio generalmente, v estin
provistas de una espita 6 llave; unas estin cerradas por
una cubierta, v olras quedan abiertas mientras la fermen-
tacion; el jugo de las uvas apisonadas 6 en mosto eontie-
ne con otras sustancias azdcar de uva y materias azoadas.
Estas materias bajo la influencia del oxigeno del aire
atacan al azicar y se descomponen en alcohol y en dcido
carbonico, los euales evaporandose en forma de gas pro-
ducen las burbujas v ebullicion que se percibe en la su-
perficie del liquido; éste arrasira consigo las raspasy
peliculas que forman la masa llamada montera 6 fombrera:
estas pperaciones quimicas desprenden un calor que cle-
va la temperatura de la cuba; y 4 esto se llama la fer-
mentacion tumultuosa,

Durante este trabajo, el liquido toma calor v pierde su
dulzor; despues, disminuye el calor, desaparece el sombre-
ro; v este es el momento de relirar ¢l vino de la cuba pa-
ra poner en toneles 6 barricas.

La rapidez de la fermentacion depende de tres circuns-
tancias: madurez de la uva, temperatura de la atmdslera,
y extension mas ¢ menos considerable de la superficie de
la cuba puesta en contacto con el aire. Quedan luego las
prensas para con su ayuda extraer mayor cantidad de
vino, rue de otro modo quedaria en el hollejo ¥ Ia ras-
pa, que pasan por contener mayoer cantidad todavia de
aleohol.

P. (Dué operaciones vienen despues?

R. Vienen despues los trasiegos 6 cambios de los vi-
nos de un envase 4 otro, cuvas operaciones tienen lugar
por Marzo v Setiembre, y con tiempo seco, (resco ¥ claro
& poder ser. Cuando aparece algo lurbio el lquido’ es
preciso cesar en la operacion y dejar para olros vinos
inferiores lo que resulta turbio. Esta operacion debe ha-
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cerse con sifon; porque asi, es mas rapida la operacion, ¥
no expone la masa de vino al contacto del aire,

P. iNoreclaman los envases alguna preparacion para
recibir el chacoli?

K. §Si reclaman y es la de azulrar las cubas para
conservar mejor los vinos, impidiendo ¢ retardando la
fermentacion. Para esto se sirven de mechas ¢ bandas de
tela empapadas en azulre que se introducen en el tonel
encendidas y se las deja arder hasta que por si se apa-
guen. El tonel se llena de doido sullirico que pronta-
mente absorven las paredes del tonel & barrica. Deben
tambien reconocerse antes los toneles o barricas, que
para los vinos blancos han de ser nuevas ¢ que no havan
contenide mas que vinos Dlancos. Para servirse de {one-
les usados, hay que reconocerlos, cerrar bien los aros,
limpiarlos lavando y [rotando bien en agua caliente, des-
pues en agua [ria, ¥ por fin atarugarlos.

P. (A qué ge llama sidra ¥ edmo se fabrica?

R. Llimase sidra la bebida producida con el jugo de
la manzana, la cual despues de bien sazonada se recoge,
tritura v macera, prensandola despues y sometiéndola
i la fermentacion v demas operaciones andlogas d las
empleadas con la uva para la fabricacion del vino, dande
por resultado una bebida fresca, estimulante vy agrada-
ble, que va la conoceran los leclores de esta CARTILLA.

Para conocer los procedimientos de su conleccion con
todos los preparatives, 4 contar desde el cullive del man-
zann nada nos parece mejor que recomendar 4 nuestros
leciores Ia obra recientemente publicada en San Sebas-
tian por ). Severino de Aguirre-Miramon; titulada: Fa-
bricacion de la sidra en las Provincias Bascongadas, ¥ su
mejoramiento,
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LECHERIA Y SUS PRODUCTOS.

P. jQué cosa esla leche, qué leches hay para explo-
tar en este pais y en queé [ormas se usan para su aprove-
chamienio?

R. Laleche gue como nadie ignora es un liguido
blanco, opaco v de un saboer suavemente azucarado, con-
tiene tres sustancias principalmente: la crema que forma
la mantequilla; el casewn que forma el queso; y el agua en
una proporcion de 8 4 9 déecimas partes, para que asi sea
la leche una bebida alimenticia de fdeil digestion v nu-
tritiva,

Tres son las leches que utilizamos con diferentes apli-
caciones en nuestro pais; la de vaca, la de oveja v la de
cabra, pues la de burra solo tiene el uso medicinal, y tres
son tambien los medios de aprovecharla, vendiéndola en
el estado natural, baciendo con ella quesos, & bien fabri-
cando mantequilla.

P. jCémo se fabrica la mantequilla?

R. Hay varios procedimientos y diferentes aparatos
al efecto. La misma imposibilidad que apuntamos al tra-
tar de la elaboracion del chacoli debemos repetir aqui.
Haremos por tanto lo mismo que antes, una ligera expli-
cacion en cuanto consiente la indole rapida de este breve
manual de agricultura.

Para [abricar la mantequilla se deja reposdr la leche,
¥ al reposar se divide por si misma en dos partes. Las ma-
terias grasas que la leche encierra y existen en forma de
glibulos, invisibles 4 la vista natural, son mas ligeras que
el Hguido v suben a la superficie, formando la telg unto--

4
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sa que llamamos crema; v esta crema, es la que sirve
para fabricar la mantequilla; pero la crema no contiene
solo la sustancia de la mantequillal que encierra tambien
algo de la del queso y Ia leche; por lo que, se la somete
al batido, vy para esta operacion se emplean diferentes
aparatos ¥ procedimientos.

P. (Pueden indicarse siquiera brevermente algunos?

R. En la montafia de Santander, que es el pais de la
mantequilla entre nosotros, nos informan gue la hacen sin
mds que balir la leche conténida en una piel de cordero
preparada al efectn, removitndola por medio de un mo-
vimiento de brazos horizontalmente. P'ero hay aparatos
muy sencillos ¥ que deben adoptarse para esta manipu-
lacion: vamos 4 sefialar dos, uno para manipular peque-
fia cantidad, como para uso doméstico, v olro para la
explotacion y venta,

" Fl primero vy del que nos hemos servido, se reduce a
un depdsito en forma cilindrica, donde ha de ponerse bien
sea la crema, para sacar antes ¥y en mayor cantidad, &
bien 1a leche despues de cocida y 4 la temperatura de 13
4 15 grados centigrados. Este cilindro abierto por arriba
tiene un baston & varilla que penetra en el depdsito, ¥
dicha varilla hueca tiene al pi¢ una plancha agujereada
y en su eje al rematar una vilvula; muévese dicha pieza
en direccion perpendicular, y removiendo la masa de
cremas 6 leche va formando la mantequilla.

La mantequera que usan en varios paises de fabrica-
cion v especialmente en Suiza, se reduce 4 lo siguiente:
un barrilito plano en forma de piedra de molino de un
metro de diametre por 15 centimetros de ancho; en el
interior, tiene un molinete de {ablas en [orma de aspas.
Esta mantequera reposa sobre un caballete y estd ajusta-
da & dos brazos como los banzos de una escalerita ordi-

i



naria y con un manubrio para poner en movimiento las
aspas. Este aparato es bueno para elaborar mucha can-
tidad, v se obtiene con ella la mantequilla, en buena tem-
peratura, con una manipulacion de 20 minutos,

P. Con qué leches y cdmo se fabrica el queso?

R. El queso puede fabricarse bien con leche de vaca
& bien con la de oveja v aun de cabra, solas 6 mezeladas
estas ultimas con la de vaca.

Varian los procedimientos en la elaboracion del quese,
como varian y difieren estos produelos, conociéndose un
niimero casi infinite de quesos distintos en cada pais y en
las diferentes naciones de Europa. Ya hemos indicado
que el caseum sirve para la fabricacion del queso, y para
oblener ripidamente se emplea una sustancia llamada cua-
jo & jugo gdstrico que se extrae del estomago de los cor-
derillos. Se usa el cuajo en estado liquido, sin que pue- |
da determinarse la cantidad precisa, que segun el cuajo
y la clase de queso que guiera fabricarse y las leches
que se emplean, ha de ensefiar la experiencia al fabri-
cante. Cuajada la leche con esa suslancia hay que darle
diversas manipulaciones ¢ preparaciones segun la clase
de queso que quiera fabricarse,

Si la coagulacion se hace demasiado pronto ya por ex-
ceso de cuajo & por elevacion excesiva de temperatura
en la leche, la masa 6 cuajada parael queso gueda dura
y seca v el queso carece de calidad en su pasta ¥ en el
sabor. 51 por el contrario no tiene bastante cuajo ¢ le fal-
ta la temperatura suficiente no adquiere la masa la con-
sistencia necesaria, La temperatura mas propia es de
304 32 grados centigrados.

Despues de formada la cuajada se exprime el suero y
para esto el mejor medio consiste en cortar brevemente
la cuajada en todas direcciones, sirviéndose al electo de
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un cuchillo especial de varias liminas de madera distan-
tes de una 4 otra 25 milimetros.

Desmenuzando la cuajada el suero se resume rapida-
mente ¥y sube a la superficie, mientras la cuajada queda
en el fondo. Se separa el suero inmediatamente, bien sea
decantando ¢ separando con un cucharon de madera. Se
continua desmenuzando al mismo tiempo con el cuchille
hasta extraer todo el suero que pueda obtenerse por este
medio.

Esta masa de cuajada se pone de seguida en una cube-
ta de madera agujereada en su fondo para cortarla y com-
primirla con las manos siguiendo esta manipulacion es-
meradamente mientras salgan alpunas gotas de suero.

La operacion de exprimir ha de hacerse suavemente,
porque sin esta precaucion parte de la crema se escurri-
ria con el suero. Despues se somete esta masa de cuajada
d la accion de lasprensas para quesos. Se pone un lienzo
enun molde de madera de la forma que se quiera dar al
queso extendiendo en €l bien dividida y ajustada la cua-
jada, se recoge y pliega por encima el lienzo v se mete
todo en la prensa y despues de tenerla en prensa una ho-
ra 0 dos se saca del molde, se le pone en un nuevo lienzo
¥ se vuelve d la prensa, repitiendo esta operacion muchas
veces de seis a4 seis horas durante tres dias 4 lo sumo,
segun la perfeccion de las manipulaciones anteriores. Ta
presion de la cuajada puede aumentarse gradualmente
desde 27 hasta 136 kilos. En este eslado se coloca el que-
so en sitio fresco para salarle alli si no lo esld antes, pues
algunos lo hacen con la cuajada y otros lo dejan v es lo
mas comun para despues de moldeados y mientras se
curan [rotandoe con sal durante ocho dias y cambiando de
asiento cada vez para colocar en los tableros de secar
dispuestos con tiras ¥ huecos alternados colgados al aire.



Pueden tambien lavarse una & dos wveces por dia con
agua caliente; y finalmente frotarle con mantequilia para
que no se abran y conserven corteza suave y tersa.

. A qué otras preparaciones se refieren las enun-
ciadas entre las de lecheria?

R. A la confeccion de las natas, cremas & requeso-
nes que pueden tambien utilizar en las inmediaciones de
centros de poblacion los mismos que se quieran dedicar
4 la fabricacion de quesos, pues estan reducidas & poner
en venta las primeras manipulaciones de la fabricacion
del queso.

PRODUCTOS DE APICULTURA.

P. ;Qué producciones podemos obtener de las abejas?

R. Las abejas nos suministran la cera virgen que sir-
ve para fabricar velas y otros usos, la miel que se utiliza
como alimento v para la medicina v otras indusirias de
aplicaciones varias.

P. (Como son las abejas, cuales sus costumbres y cd-
mo debemos atilizar sus productos?

R. Las abejas son unos insectos del drden de los hi-
mendpteros que el hombre debe cuidarlas para obtener
de ellas la miel v la cera.

Cada familia de abejas [orma un enjambre encerrado
en una colmena,

Las colmenas entre nosotros comunmente, son unos
troncos de roble 6 caslafio huecos v de un metro de largo
v mitad de ancho, cerrados por los dos lades ¥ con las
aberturas necesarias para la comunicacion de las abejas;
deben por tanto, empezar por mejorar esas viviendas los



que se dedican 4 esta industria, de la eval podia tratar
competentemente y presentar modelos dignos de imitacion
en colmenas, algun amigo y paisano nuestro.

Un enjambre tiene una reina destinada 4 perpetuar la
raza, algunos cientos de machos llamados zinganos y
obreras llamadas nentras, cuyo nlimero varia entre 8 ¥
15 mil. Los zinganos estin privades del aguijon.

Las abejas recogen de los vegetales cuatro sustancias,
d saber: la miel, la cera, ¢l polen y una materia gomosa
llamada propalis, que sirve para cerrar las hendiduras de
la colmena, De la cera preparada por las obreras se for-
man los panales compuestos de un gran niimero de pe-
quefias celdillas llamadas alveolos.

Solo la reina estd encargada de propagar la raza, y
desde la primavera deposita un hueve en cada eeldilla
vacia; ¢l fiueva se abre en el trascurso de tres 4 seis
-dias, saliendo de ¢l una larva ¢ gusane blanco que le en-
cierran las obreras en un alveolo en el que permancee
durante doce dias. En este tiempo sufre una metlamdrio-
sis ¢ trasformacion que la convierte en abeja, ¥ rompien-
do su prision queda libre y toma parte en los trabajos de
sus compafieras,

Cuando la colmena no es suficiente para contener la
familia, la reina sale un dia claro de sol de nueve 4 diez
de la mafiana llevande consigo gran numers de abejas.
En este momento hay que cuidarlas, tener pre parada una
colmena untada de miel v cuando se posan bien en el
suelo 6 en alguna rama de drbol, se las pone 4 la sombra
en cuanto sea posible, ¥ se las impele sin violencia para
que entren en la colmena preparada v asi se {orma olro
enjambre para el colmenar,

Cuando la reina ha salido de una colmena, las abejas
que permanecen escogen un gusano hembra que cuidan
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particularmente, ddndole un alimento especial, y esta lar-
va despues de trasformada sera su reina.

Las colmenas ordinariamente estin divididas en dos
compartimentos, el de abajo en forma cilindrica y el de
arriba en forma de bdveda, casquete ¢ solideo; y en esta
- parte, es donde depositan las abejas la mayor provision
de micl: en esta forma es ficil recoger, levantando y va-
ciando esta parte del casquete.

La miel se recoge ordinariamente por Mayo ¢ Junio
cuando todos los enjambres estdn formados.

Para separar lamiel de la cera se depositan los pana-
les en lienzos finos ¥ trasparentes, la miel que se cuela
sin presion es de primera calidad, Despues se comprime
y saca de segunda calidad, v para obtener la miel ordi-
naria se somete 4 una fuerte presion.

La cera se encierra en un saco de tela fuerte que se
mele en un caldero de agua hervida; el fondo pasa & tra-
vés de la tela y queda en la superficie del agua por en-
{riamiente. Pero no queda pura lodavia, se la parte de
nuevo; se la funde otra vez del mismo modo y cuando
se la toma enla superficie del agua, se la pone en los
moldes en donde puede ddrsele la forma gue se quiera,
LUno v otro productos tienen varias aplicaciones y obtie-
nen huena estimacion en todos los mercados,

AVES DE CORRAL.

P. (Oué se enliende por aves de corral y cudles son
las que debemos explotar con preferencial
" T. Poraves de corral se comprenden las aves domés
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ticas 6 gallindceas generalmente que son las mds conoci-
das en el pais y de mejor explotacion. ;

P. jQué division hemos de establecer en las aves de
corral 6 gallinero?

R. Sefalaremos los individuos de la familia, empezan-
do por el padre 6 reproductor que se llama gallo; siguien-
do con la madre que empolla y saca las crias, 4 la que
llamamos gallina; v los hijos obtenidas de estos dos re-
productores, que segun su sexo masculino o femenino,
conocemos con el nombre de pollos v pollas. Se da el
nombre de capon, al pollo incapacitado para la TEpro-
duccion por medio de la castracion.

P. iQué industria podemos alcanzar de estas aves y
como se obtiene?

R. La produccion de huevos para el consumo v la
reproduccion ¥ ceba de la misma especie de aves, cons-
lituye una buena industria agricola. La gallina pone los
huevos todo el afio, excepto la época de 1a muda, esto es,
Noviembre y Diciembre. Para obtener una pollada se co-
locan diez y seis huevos frescos en un nido en que la ga-
llina clueca venga 4 cubrirles con su cuerpo durante 20 6
22 dias: enlonces, las erias gue contienen los huevos rom-
pen con sus picos la cascara del huevo, ¥ si se obliene
una docena de pollitos puede darse por satisfecho el
duefio.

Se conocen tambien ahora medios artificiales para au-
mentar y acelerar esta preducccion, por medio de los
aparatos llamados fncubadoras.

El alimento de las aves de gallinero & corral consiste
en granos ya de maiz ¢ el desecho del trigo, cebada y
0lros cereales, patatas cocidas, & residuos del alimento
de la familia que los cria, y mds generalmente todavia
pasto que puedan ellas mismas proporcionarse por el



campo y los prados, donde busean su alimento principal
las aves de nuestras aldeas.

La ceba esmerada de las buenas razas gallinaceas,
constituye una buena y lucrativa industria en otros pai-
ses, Creemos que tambien agui podria hoy ensayarse con
fortuna, visto el consumo que hacen los establecimientos
balnearios y las poblaciones importantes a las que se
conducen fdcil y ripidamente por ferro-carril.

Hasta ahora solo se han ocupado aqui de cebar los
capones que gozan de fama en los principales mercados
de Espafia; v & los cuales en su ultimo periodo, esto es,
al acercarse Navidad, se les empapuza con bolitas de ha-
rina de maiz empapadas en agua y mejor todavia en le-
che, como algunos hacen, teniéndoles encerrados en sitio
angosto ¥ oscuro.

P. ;Cuil es el método que pudiera adoptarse para ce-
bar mejor las aves? ,

R. El método mds generalizado en los paises don-
de se han dedicado 4 esta industria es el siguiente: se po-
nen las aves en una caponera dividida en celdillas es-
trechas, en donde apenas pueda moverse siquicra el ave,;
el suelo es solamente de emparrillado ¢ tegido de listo-
nes para dejar pasar los excrementos, y el animal saca la
cabeza por un apujero al efecto para tomar el alimento
que se le coloca en una gamella ¢ comedero 4 proposito
puesto en lo alto de Jas celdillas. Estas cajas de madera
& eaponeras se colocan en sitios cdlidos y oseuros. Cuan-
do se quiere acelerar la ceba, se les hace tragard las
aves dos ¢ tres veces al dia siete 4 ocho bolitas de hari-
na de maiz, allorfon ¢ avena empapadas en agua o le-
che y por este medio en veinte dias completan la ceba.

Asilo hacen en Bresse y en Mans, cuyas aves son las
mds estimadas de Francia en todos sus mercados.
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FP. ;Podemos comprender algunas otras aves conoci-
das como de corral entre nosotros?

R. Podiamos contar en este nimero, aungue no esti-
mamos como indigenas ni de mucha aceptacion todavia,
i los pavos y d los patos, que son algo mds conocidos en-
fre nosotros.

P. (De donde proceden y cdmo son los pavos?

R. ILos paves proceden de América, donde se encuen-
tran de color blanco, negro v gris. La pava pone solo
una vez al afio y se oculta para poner sus huevos. Cuan-
do se quiere lener una camada se hace lo mismo que 4
las gallinas y 4 los treinla 6 treinta v dos dias nacen los
pavitos. Los primeros dias hay que abrir & éstos el pico
para darles de comer una pasta compuesta de miga de
pan v yemas de huievos. No salen del nido hasta los quin-
ce dias.

Las manadas de pavos se conducen por los campos
donde se alimentan de insectos, granos y yerbas. La ce-
ba es tan ficil como la del capon: bastan tres semanas
para cebarles y se criar de 20 y 24 libras.

Los patos son blancos, negros y grises lambien: y s
conocen dos razas, la grande v la pequefia. En el Bajo-
Ehin y el Alto-Garona se crian bandadas inmensas de
palos. Aquivan generalizandose tambien, I.a hembra po-
ne de 15 4 20 huevos vy los saca en 20 & 30 dias: las crias
permanecen quince dias en el nide, La ceba lo mismo
que al capon, por el procedimiento de las caponeras os-
curas y estrechas que hemos descrito, :

El higado de pato bien cebado toma un desarrollo in-
menso ¥ un sabor esquisito; con €l se hacen los celebra-
dos pasteles de higado de pato en Strasburgo, que se
venden muy caros. Esie higado se vende alli de 647
francos el kildgramo,
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Las plumas del vientre v el lomo del pato y las que
guarda bajo las alas, les pelan dos veces al afio durante
el verano, para secarlas inmediatamente al horno, y asi
se conservan perfectamente para las diferentes aplicacio-
nes a que se destinan, principalmente para rellenar y mu-
Ilir con ellas las fundas de almohadas v almohadones, |

P. ;Podian indicarse otras industrias agricolas apar-
le de las sefaladas como de especial aplicacion en nues-
tro suelo?

K. Sin duda ninguna, que oftras varias aplicadas en
paises de un clima semejante al nuestro, pudieran tam-
bien ensayarse por nosoiros: entre otras nos ocurre la [a-
bricacion de azdicar de remolacha con el cultivo de
esta planta en nuestras vegas, la prodoccion de féculas
que podian obtenerse de las plantaciones de patatas,
habas v otras especies; la conservacion de [rutas v otras
producciones de nuestras huertas, como el pimiento, Que
para ese destino llevan 4 largas distancias de nuestros
mercados; v algunas otras mas, que si bien no recorda-
mos en este momento, han de existir para el investigador
inteligente que se propusiera buscarlas.

Acaso tambien, una inteligente repoblacion y aprove-
chamiento de nuestros montes, ya sea por plantaciones
de pinos 1 otras especies acomodadas al terreno, podian
darnos materiales para nuevas indusirias desconocidas
actualmente.

RBusquemos cada uno dentro de sus facultades, las que
podamos abordar mds ficilmente, y siempre reporiard
en ello algun beneficio al pais.
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CONCLUSION.

—

Hemos llegado al término del trabajo que comenzamos
con gran desconfianza en nuestras fuerzas y solo impul-
sados por el deseo de contribuir de algun medo en bene-
ficio de nuestros labradores, para quienes quisiéramos se
escribiese una CARTILLA AGRIcOLA de inmediata apli-
cacion lécnica ¥ praciica.

No habremos llenado seguramente este vacio; pero
' quizds, nuestro ensayo sirva para estimular & otros que
pueden concurrir 4 llenarle cumplidamente, y solo con
esto nos dariamos por muy satisfechos,

Creemos firmemente que, siguiendo el método adopta-
do para nuestra CARTILLA ¥y llenando las condiclones
que digimos debia reunir esta, puede hacerse una buena
obra en su género; y sino se consigue ahora, cilpese a
la deficiencia del autor para llevar 4 cabo su propusito;
pero, como . no nos guia oiro interés que el de nuestro
pais y nuestros paisanos labradores, no prelendemos
ningun privilegio, ni aspiramos 4 nada, ni siquiera de-



M e

Seamos Teservar una sola idea si alguna hubiera acepta-
ble en este trabajo; todo Io contrario.

Quisiéramos linicamente, ver realizado el pensamiento
con que termindbamos el prologo de esta CaRTILLA, ¥
5i no se consigue en el plazo alli sefialado, no hemos de
negarles ahora otro nuevo 4 nuestros paisanos que sepan
¥y quieran realizar el proyecto con mejores materiales y
direccion mds acertada; porque nunca es tarde si la dicha
es buena.

Durango 16 de Agosto de 1886,

@zpumaa.
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