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OENORES:

'O soy orador, y no vengo por lo mismo con
i) la pretenamn de pronunciar un discurso.
é}% Vengo, si, & exponer lisa y llanamente una
serie de BGHSldBIﬂGIDIlE!E ‘hijas, mas que de
estudios tedricos, que mno he desdefiade, ni
mucho menos,de la ocbservacion y de la prac-
tica. El tema no se concreta 4 un punto dado,
sino que abarca algunus, por GHYG motivo los expon-

dié con el mayor laconismo, & fin de ser lo menos pe-

sado posible.

Otros conterenciantes supliran mi deficiencia, expo-
niendo con la amplitud necesaria y con su reconocida
competencia los temas anunciados, cuyo conjunto for-
matr4 un cuerpo de doctrina por todos modos interesan-
tisimo y del cual esta conferencia pueda considerarse
una especie de indice.

Entrando ya en materia, lo primero que he de hacer

es felicitaros por el esmero y la inteligencia con que
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cultivais los vifiedos Soy, como sabeis del Ampurdan,
que tiene fama; creo, sin vanidad, que bien merecida, de
estar muy adelantado en toda suerte de labores agiico-
las, y conozco el cultivo de los vifledos franceses’ Pues
bien, yo debo deciros sin 4nimo de lisonjearos, que na-
‘die os gana en este punto, que podeils suirir con venta-
ja toda suerte de comparaciones.

Pero, con igual franqueza he de deciros que no su-
sncede lo mismo cnando se trata de la confeccidon de
los vinos Sois petfectos viticultores y medianos vini-
cultores Lia naturaleza os ha dado un suelo envidiable
para la produccién de vinos; vosotios la secundais per-
fectamente trabajandolo bien, pero, sin duda porque en
sn estado natural os son solicitados los mostos, ro ha-
beis cuidado de trabajarlos. Mas seontinunardn siempre
siendo tan estimados? La elevacién de derechos en
Francia v otros paises han de producir, sin duda, una
minoracion en la demanda, en cuyo caso los vinos de
este Campo, si han de consumirse en otros mercados
necesitan mas perfecta elaboracién. Os aconsejo, pues,
que fijeis preferentemente vusestra atencién en el modo
de mejorar los vinos, procurando que de vuestros alma-
cenes phiedan ir directamente 4 lag mesas de los consu-
micores

Ciertamente que en la Exposicion he visto infinitos
ejemplares que son evidente muestra de que no desco-
noceis los mejores procedimientos de elaboraeion; pero
fnerza es convenir en que por lo general todas pertene-
cen & los llamados vinos generosos y por lo mismo de
1educido constumo. Y, como [o que mas produce es el
llamado de pasto ¢ vino de mesa, y es en este en el que
més se nota la falta de trasiegos v de ofras operacio-
nes necesarias pata presentarlos limpios al mercado,
es por lo que, permitidme la repeticion, os encarezco la
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practica de todos los procedimientos que & este resul-
tado conduzean | |

Una de las causas del atraso de nuestra agricultuta
en general v de la viticola en particulaxr, es la econc-
mis exagerada que lleva al agrieultor & cercenar los
medios de produccion en perjuicio de sus Intereses. La,
economia es una virtud gue nunca serd bastante ensal-
zada; sin ella no hay ahorzo en las familias ni medios
de librarse de la miseria al mas minimo contiatiempo
que se presente, v sin el ahorro resultante de la eco-

nomia falta el capital, sin cuyo auxilio ni los indivi-

duog ni las naciones pirosperan Pero, de la economia
4 la avaricia hay gran distancia, bien que por desgra-
cia se salva con desesperante facilidad. Xs economia la
limitacion de los gastos ocasionados para satistacer
muchos caprichos y hasta parbe de nuestras necesida-
des; pero no lo es lo que cercenamos de los gastos re-
productivos. Aqul tenemos un buen ejemplo. Hace dos
afios el mildew os quito-casi toda la cosecha porque,
por falta de 16 y por no exponer pequefias cantidades
de dinero en la aplicacion del sulfato de cobre, 1o de-
jasteis todo al azar. Y, si bien lo aplicasteis al afio si
guiente y os dié buen resultado, como visteis que tam-
bién se salvaron las viflas no sulfatadas, gracias a4 un
estio seco, ya apenas habeis sulfatado este afio fiados
en la ordinaria falta -de lluviasen este pails Pues yo
os digo que, aun cuando llegamos ya a la época de la
vendimia sin haber llovido, si tuviereis la dicha de gue
lloviera pronto para apagar la sed de vuestros campos
lamentariais vivamente el haberos dejado seducir pot
un ahorro insignificante, como se lamentan de su

“erior los vihiaderos de algunos distritos de Catalufia y

del Rosellén, en donde las Huvias de los tultimos me-
sos han desarrollado el mildew de modo extraordinaric
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iCuantos remedios dejan de emplearse 6 se emplean
tarde ¢ con sustancias falsificadas por una economia
mal entendida!

Os he dicho antes que no teniais 1ival en el modo de
labrar los campos, pero esto no quiere decir que otros
paises 1o os aventajen en el modo general del cultivo
de las vifias; me refiero al modo de abonarlos. Son ra-
ros los propietarios que en Espafia abonan los vifiedos v
los pocos que lo hacen, salvo raras excepciones, se limi-
tan & datles fiemos como & los cereales y 4 las legumbres.

Los paises en donde los agricultures no desdefian
los consejos de la ciencia, y en Espafia solo un corto
numero de agricultores progresivos se hallan en este
cago, saben que cada planta se nutre con preferencia
de ciertos principios que otros no necesitan y que, por
lo mismo, se ha de restituir & la tierra lo que cada
planta ha absorbido. De ahi que para los cereales, el
t1igo especialmente, se usen los abonos en que predo-
mina el azoe y el fosfato, en las legumbres el sulfato
de cal y la cal, v en las viflas el supertosfato, la pota-
52 y el mismo sulfato Mientras vosotros, si mis noti-
cias son exactas, no produecis mas de 40 hectolitros por
hectaxrea porque no restituis al suelo lo que 1epetidas
cosechas le han absorbido, en Francia se llega en el

" Mediodia & 100 y 150 y propietario hay que ha llega-

do & obtener 280 hectolitros ;Quereis gasto mas repio-
ductivo que el de un abono que cuesta uno y da diez?
Para facilitar la aplicacion de los abonos aytificiales,
tan necesarios en este pais porque escasean los natura.
les, recomiendo una formula que estd MUy en uso en



HbR N EEh bk

LR EE e e Rt L

e e R

o Rt

ERaketd |

o R e L D T e

el M

et

ERCATRATAN T

e e e,

o A A U e e Lo R e S T

o g A L A e SV e T e L TS e
p fhi anah "'I. R .

S

e A T - v e S e e e e L e e e i e e e e e
FLE 2 gt . . 2 " .o S T - .

' CONFERENCIA DEL EXOMO.SR.D. JUAN TUTAT - 9

Francia, rogando 4 los propietarios méas acaudalados
que, tomando la iniciativa, hagan la prueba y den el
ojemplo, seguro de que en breve veran sus buénos re-
sultados, aumentando considerablemente la produccion
de esta ya rica comarea. (1)

Con la perseverancia en repetir las labores, no de-
jando que crezcan las hierbas, que siempre 1oban pai-
te del alimento & las cepas, y cortando los conductos
capilares abierfos en la tierra por los gusanos y por
otras mil causas, gracias 4 las cnales la humedad del
subsuelo halla facil salida por la evaporacién, comba-
tireis los efectos de las continnadas sequias que tan
propias son de esta zona y facilitareis la absoreién por
las 1aices de los principios nufritivos contenidos en los
abonos. |

O

Bueno sera que estéis prevenidos contra la mas fu-
nosta de las plagas que en otras comarcas asolan los
vifiedos, contra la filoxera. Son muchos los gue creen
que las plantas americanas son indemnes porgue la filo-
xera no las ataca. Error lamentable que conviene des.
truir, porque podria ser causa de introducir agquellas
cepas en el pais para tener vides resistentes, prepata-
das paia la restauracion de los vifiedos que tan perni-
cioso afidio hubiera destruido Las vifias americanas
son piecisamente las que lo trajeron & Kuropa, v yo os
aseguro que si alguien las introduce en este pais, en

pocos afios quedaréis sin una cepa, porque la indenui-

{1} Abono muy usado en Francia para las viiias,
Superfosfato de cal 4 15 por 100 400 Kilos. | Por
Carbonato de pofass Ieﬁnadﬂ 470 por 100 200 Hectarea
Sulfato de cal ' » 400  »
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dad-de las americanas resulta, no de que huya de ellas
la filoxera, sino de que sus raices, mas risticas que las
de nuestras plantas, no quedan destruidas, resistiendo
~de tal modo su voracidad, que pueden vivir en amiga—
ble consorcio sin detrimento de la cepa ni en perjuicio
de sus fiutos. Vigilad, pues, atentamente v desconfiad
sobre todo de los especuladores conocidos en Francia
con el nombre de marchands de bois, que, & trusque de
vender sus sarmientos & precio de o10, no titubean en
aconsejar & los vifladeros la adquisicién de estos por-
tadores de la muerte En cuanto llegue 4 vuestra no-
ticia que algun inesperto propietario ha introducido
plantas americanas, acudid & todos los medios legales
para obtener su inmediato arranque y guema, conde-
nando & igual suerte las cepas que & dos 6 tres medios
al rededor de aquellas vivan.

o

Con algtn 1ecelo voy 6 ocuparme de la poda que en

mi opinién aconsejan las circunstancias, v digo con re-
celo, porque lo que sobre ello diga ha de pugnar con
el modo de sentir de la casi totalidad, sino de la fota-
lidad de mis oyentes. ,
- No os forméis la ilusién de que os libraréis de la ca-
lamidad que ha destzuido tantos miles de hectdzess en
Francia principalmente, y que no ha respetado los he-
lados climas de Alemania y Suiza, ni los cilidos de la
Ttalia meridional v ni las ardientes tierras de Argelia
Un dia 1i otro snfriréis la invasion, y pata aminorar
sus desasfrosas consecunencias aumentad la produccion,
con cuyo aumento tendréis los medios de repoblar los
vifiedos.
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Abandonad el sistema rutinario de no forzar la pro-
duccidn por temor de acortar la vida de la planta, pues
podeis dejaile los cabos que querals y aplicar la poda
larga, sea la de Guyot 6 cualquiera otra, con tal que
en propotrcion le deis el abono Ksto es lo que han de
hacer, esto es: abonar cuantos tengan posibilidad de
hacerlo, pero, bajo mi punto de vista deben también po-
dar largo todos aquellos que estén convencidos de la
_probable (para mi segura) muerte de las vifias aun cuan-
do no puedan abonarlas, Si el terrible insecto ha de
devorarlas ;4 qué prolongar su vida 4 costa del sacrifi-
cio de los pingiies productos que pueden obtenerse for-
zando la produccion? Dicho se estd que esto debe ha-
cerse con mesura a fin de conservar la vida lozana de
las vides mientras no invada la comarca la filoxera;
pero, en cuanto aparezea aprovechense los cuatro 6 cin-
co afios que puede necesitar para invadiz y destruir
todo el territorio, forzando la produccidn hasta lo sumo
con ¢ sin abonos y mejor con ellos.

Claro esta tam bién gue este aumento de productos
que ha de facilitar la replantacion ha de constituir un
ahorro. Sila imprevision de los viticultores fuese tan-
ta que lo consumieran, os quedariais sin cepas v sin di-
nero paia hacer las nuevas plantaciones, gue son ex-
-gesivamente cosbosas.

Pasemos ya & obro género de consideraciones En Fe-

biero del afio préximo terminan nuestros tratados de
comercio. Ya sabéis que el Congreso de los Diputados
en Francia, ha elevado ¢l derecho de los vinos desme-
suradamente y, dadas las corrientes proteccionistas que
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lo mismo alli que aqui imperan, no debemos esperax
una rebaja tan sensible que no afecte nuestra produc-
cion IKs preciso, pues, no hacerse ilusiones y contar
con lo que indefectiblemente ha de suceder: una dismi-
nucion notable en la extraccién de nuestros caldos, v
una rebajs importante en los precios delos mismos. Ts
por lo tanto, preciso pensar en nuevos mercados y an-
tes que en ellos en la mejor confececidn de los vinos,
pues si los franceses daban poca importancia & la im-
perfeccion de los vinos de este campo, gracias & sus ex-
celentes cualidades naturales de color y graduacion, gue
les servian perfectamente para sus coupages 6 mezclas,
no suceders lo mismo si han de consumirse en otios
- metrcados, sobre todo si esfos son los de Barcelona, Ta-
rragona y Madrid ;Por qué no se ha de hacer aqui lo
que en Cette y en Burdeos, aqui que hay industriales
y propietarios tan inteligentes como lo prusban las cla-
ses de vinos escogidos y de licores presentados 4 la Ex-
posicion? ¢Por qué limitarse 4 expender una primera
materia y no manipulatla y presentarla de tal modo que.
pueda ir desde vuestras bodegas 4 la mesa de los con-
sumidores?

Esto en cuanto & lo que de vosobros exclusivamente
depende; peio necesario es antes emplear todos los me-
dios para evifar el terrible golpe que las reformas aran-
celarias han de dar a la riqueza viticola espafiola en

general y mas particulairmente & la de esta tierra. |

Hs
preciso que no os dejeis alucinar por la propaganda de
intereses que se presentan como afines con los vuestros
y que les son diametralmente opuestos. Los trigueros
~de Castilla con el gran protector Gamazo al frente, han
logrado la elevacidn de los trigos, y mafiana vendran
los algodoneros y laneros v ofros pretendiendo ignales
ventajas para sus productos. Pues si nosotros ponemos
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vallas 4. los productos de otras naciones joomo estas no e
las han de poner & los nuestios? ;Creéis que los Esta- =
dos-Unidos no hubieran contestado con enérgicas re- -« -

presalias & la elevacion del derecho de sus trigos si no
les hubiésemos abandonado el mercado de las Antillas,
1Creéis que Francia ¢ Inglaterra nuestros principales
consumidores, tanto que importa lo que les exportamos
nnos quinientos millones de pesetas y tan solo unos
trescientos lo que de ellos recibimos, han de recibix
nuestros vinos y nuestros frutos sin sumento de grava-
men, si nosotros aumentamos el de sus productos?

Promuévase, pues, una agitacion semejante & la de
los productores de cereales entre los de vinos de todas
las regiones de Espafia: pedid el concurso de vuestros
diputados y de las corporaciones; agitad, agitad sin
descanso si queréis evitar vuestra ruina, haciendo va-
ler vuestio derecho frente & frente de obtros derechos
~que por cierto no le son superiores,

Recordad & los poderes publicos que, gracias & los
vinos, nc es mas honda la crisis que atravesamos por
el desnivel de nuestros pagos y nuestios cobros en el
extranjero, v que, si & pesar de los cien millones de
duros que 1epresentan tan solo nuestras exportaciones
de vinos y frutas los cambios sobre Paris nos cuestan
T por 100, (1) es posible que si no se extraen los vinos
lleguen 4 ser tan elevados que superen & los de Portu-
gal v lleguemos tal vez 4 un cataclismo Contener las
‘importaciones no es posible sin que 4 la vez contenga-
mos con creces las exportaciones. |

¥
"

Ya sabéis con que afén os vengo pzedwando la ne

(1) Esta al 1mpr1m1rfe esta Conferercia A 14 por 100
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cesidad de asociaros, y todos recordaréis mis diseursos
de hace dos afios, cuando recorr! las principales pobla-

ciones de este Campo, en favor de los Sindicatos agri-
- colas. Es que no se comprende en la vida moderna nin-
guna clase de progreso material sin la asociacién. Sin
ella no sor posibles grandes empresas, diganlo sino las
de ferrocarriles, de vapores, de fabricas y de estableci-
mientos memamtﬂes Lia asociacion es tan util 4 la agri-
cultura, como 4 la industria y al comercio ILia forma
aceptada por los agricultores franceses, de los Sindica-
tos, ha transformado en pocos afios su agricultura. An-
tes de ellos el término medio de la produccién del tri-
go era de 15 hectolitros por hectdrea, y en pocos afios
de funcionar aquéllos ha subido & 17, que equivale 4 un
aumento de 104 12 millones de hectdlitros al afio, que
tepresentan un valor de BO millones de duros. Y no
creais exagerado lo que os digo, que tales resultados
son consecusncia natural de aquellas asociaciones.

En efecto, multiplicados en Franeia los Sindicatos,
con representacion en Paris, tienen la influencia que
corresponde a los cuantiosos intereses que representen,
y son por lo tanto atendidas por los poderes piblicos,
sus Justas reclamaciones, influyendo en gran manera
hasta en las Cértes en todo lo que & la agricultura se
refiete Pero no es esto lo que mas directamente influye
en sus adelantos, que estos resultan principalmente de
la propagacion de las buenas teorias agrondémicas y de
la comprobacion de las mismas por medio de log cam-

pos de experiencias, asi como de la adquisicion en co-
mun de las semillas, de los abonos, de los remedios para
las plantas y hasta de la prﬂduceién en comun logrando
por medio de compias colectivas la seguridad de no ser
defraudados en las calidades y ‘de obtener los precios
mas equitativos. Todos conoceis el famoso queso de Ho-
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landa y el de Giuyere; pues uno y otro se producen en
cantidades considerables y de calidad igual mediante la
asociacion por comarcas. Eligen uno 6 varios centros 4
los cuales acuden diariamente los aldeanos con la leche
obtenida; en el acto se mide y se comprueba su calidad,
dando recibo de la cantidad recibida y pagando en el
acto 4 un precio fijo de antemano determinado. Por
cuenta de todos se fabrican y se expenden los quesos,
y, concluida la campafia, viene la liquidacion, repar-
tiéndose los beneficios en proporeion 4 la leche gue cada
uno ha suministrado.

Histe ejemplo, entre infinitos que podria presentaros
y que he escogido como el que més conexién tiene con
lo que aqui podria hacerse, demuestra evidentemente
las ventajas de la asociacion

Asociaos,pues, primero para adquirir en comun, como
-va lo habéis hecho el afio anterior, el azufie contra el
oidium y el sulfato de cobre Gﬁjltt& el mildew, los ape-
- 108 6 maquinas costosas que solo una colectividad pue-
de adquirir, para defender los intereses comunes ante
Jos poderes y finalmente para producir vinos homogé-
neos, tipicos, y bien confeccionados gue faciliten 4 los
orandes negociantes la compra de grandes cantidades.
Sé que-es gran inconveniente para ello las enemista-
des que en los pequefios puebles engendra la politica,
pero es facil sobreponerse a4 ellas cuando se trata del
bien comun y de iniereses puramente materiales. Ha-
ced un esfuerzo, unios, asociaos todos sin distineion de
patrtidos y formad los Sindicatos que han de contribuir
poderosamente & la prosperidad del pals,

Perdonadme que os haya molestado tanto tiempo,
mucho mas del que me proponia, para no deciros nada
nuevo; pero no dudeis del buen deseo en gue me he iris-
pirado.—HE promo.
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% ECUNDO en acontecimientos, ha sido el
7 siglo décimo-nono en que nos encontramos;
B, pero afortunadamente, 4 las luchas san-
grientas que han destrozado el corazén de
nuestra querida patria, han sucedido las no-
bles lides de la inteligencia y de las artes.

Ante este movimiento, la villa de Carifiensa

‘no ha permanecido ociosa, antes por el contrario, secun-

dada por todos los pueblos que componen, este renom-
brado Campo, ha llevado & feliz término el plausible
pensamiento de una exposicién vinicola, cuya inaungu-
racion todos habeis presenciado estos dias, y cuyo prin-
cipal objeto todos conoceis cual es, poner de manifiesto
las excelentes cualidades de los. caldos que esta feriz
comarca produce, y lo mucho que se puede esperar de
su elaboracién bien entendida

Siendo el objetivo principal de esta exposicién el
vino, nada he encontrado mas natural, que molestat
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vuestia atencién, hablandoos de la planta que lo pro-
duce y de los cuidados que hay que prodigarle..

Tal es, por lo tanto, el tema congue he designado esta
conferencia, v cuyo enunciado estd al principio.

Después de la produceién cereal, la de la vid es la
gue sigue & esta en importancia en la provincia Més
de 90.000 hectareas de esta preciosa planta se cultivan
en ella, de las cuales, unas 14.000, estén situadas en
terrenos de regadio, cultivindose ias restantes en Se0a-
no Kl partido de Daroca es uno de los mas productores
de vino, y en él se encuentran la mayor parte de los
pueblos que constituyen el Campo de Carifiena.
~ La cosecha media en la provinecia se aproxima @ dos
millones de heetélitros de vino, &4 causa de las muchas
plantaciones que han tenido lugar en estos Gltimos afios,
v los productos obtenidos son en general de mucha fuet..
za alcohdlica, v de excelente capa, reuniendo cualidades
especiales para el coupage. |

El enltivo de la vifia viens de Oriente, encontrandose
desde muy antiguno la vifia en Armenia. Lia Biblia, nos
dice que Noé planté la vifia. Masg tarde; la mitologia,
atribuye &4 sus diosges la infroduccion de tan pre-
cioso arbusto en sus diversos pueblos. Saturno la in- -
troduce en Creta: Osiris en Egipto: Baco en la India,
v al 1ey Gerién se le atribuye su implantacion en Es---_
pafia. Fs muy probable que los Focenses, al fundar a
Mazrsella, importaran en Francia el cultivo de la vid.
procedente de Grecia. Segun asever acion de escritores,
los antiguos habitantes de la Galia, aprendieron de lﬂs
oriegos establecidos en Marsella el modo de podar
la vid | |

El cultivo de la vid en Asia, ha adquirido poca im-
portancia, reduciéndose su aprovechamiento en su ma-
yor paite al consumo en verde O sea para pustf/@.;
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No ha sucedido lo propio en Africa, donde el cultivo
de esta planta, v4 de dia en dia adquiriendo mayor
importancia, bajo la influencia colonizadora de Francia,
sobre todo en la region septentrional de la costa del Me-
diterraneo. T

‘La provincia de Argel, en una extensién de 30979
hectareas, obtuvo en 1888 una produccion de 1.149.041
hectdlitros, coriespondiendo & la hectdrea 37 hec-
tolitros. Lia provincia de Oran, en igual afio, en una
exftension de 35.182 hectareas, produjo, 15681 328 hec-
tolitros de vino, correspondiendo a la hectarea 44 hec-
tolitros 9o litros, Por ultimo, la provincia de Constan-
tina, en una extension de 22.165 heectdreas, obtuvo
498.004 heoctolitros, dando un rendimiento de 22 hectd-
litros 47 litros por hectarea.

Siendo la produccion media por hectarea en la pro-
vincia de unos 18 & 20 heotolitros, y comparandola
con los datos que anteceden, vemos que nuestra pio-
duceidn queda muy por bajo de las anteriores, v que
por lo tanto nuestra tendencia dsbe ser, mejorar las
condiciones de culfivo, para llegar & una mayoxr pro-
duccidn, que la que actualmente obtenemos.

En la Oceania se cultiva tan solo para mesa. En estos
ultimos afios se han hecho grandes plantaciones
en Australia, pero estas han sido invadidas por la
Filoxera. | __

En Ameérica, la Republica Argentina, ha sido la que
mayor incremento ha dado & sus vifiedos; siendo muy
antigua é importante la produccion de vinoe en Califor-
‘nia, cuyos primeros ensayos de plantacion, con cepas
importadas de Espalia, fueron hechos en el afio 1740
por los padres de la Misién de San Diego en la baja
California. En los Estados Unidos tiene bastante im-
portancia la vid indigena por ser mas 1esistente a la
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accidn destiuctora del teulble pulgén, conocido con el
nombre de Filoxera. | |

Pasando después & Kuropa, este cultivo ha adguirido
considerable desariollo, sobre todo en las Naciones del
mediodia, contando Espafa con una extension de
1 706.501 hectareas, de las cuales 104412 son de regadio,
y 1.602 089 de secano, representando una proporcion
de 11¢70 por 100 de la superficie dedicada al cultivo.

Distintas y variadas son las clases de vid cultivadas
en la provinecia, ttiles unas para la produccién de vino,
v muy apreciadas otras para consumirlas en verde como
postre de mesa. Ocupandonoes tan solo de las primeras,
hé aqui la descripeidn de las més principales vides pai
la elaboiacion del vino

Garnacha. Vid muy moderna en nuestros viiiedos
como para elaborar vino; de sarmientos erguidos, grue-
$08 v no muy largos, en terrenos de mediana fertilidad

v pobres, algo rastreros en ferrenos de fondo 6 miga,

nudos giuesos y meritallo cotto, sarmiento amarillento
v con abundantes nietos; hojas abundantes, pequeiias,
poco lobuladas, casi lisas por ambas caras, y de color
verde claxo.

Fiuto oblongo, de color negro b]:lllante, de grano
menudo y 1acimo poeco apretado. Da el fruto algo alto
al ter cer nudo, de produccion regular, podandole & viva
y muerta. His planta de terrenos pobres y secos, plan-
tandose comunmente en laderas y alturas, Fs muy re-
sistente al Oidium pero muy poco al Mildew. Produce
mostos que contienen de 24 4 30 por 100 de azucar y
da vinos que alcanzan una fuerza alcohodlica natural
hasta de 18°% siendo en cambio pobres en tanino, acido

tartrico § en color, cualidades por las que el comercio

log tiene en poca estima. Su rendimiento es el 62 por

100 del t1uto,
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Variedad. Tnto llamado vulgarmente asi, en los paz-
tidos de Ateca, Salatayud} Daroeca, Lia Almunia y Ta-
razona, v conocida con el nombie de Cencibera en Za-
1aQ0Za.

Planta de sarmientos no muy tendidos y algo duros,
hojas borrosas, de cuatro ¢ seis 10bulos, con los dien-
tes largos, frute muy negro, sabroso, carnoso y bastan-
te temprano.

Da un vino de unos 13° seco, fino, de color granate
oscuro, de mucha fijeza en el colorido v de tan buena
conservacion, que no se rancia nunca. Ks cepa poco pio-
ductiva, propia de tierras de fondo v arcillo-calizas v
muy sensible al Oidium, motivo por el cual se cree ha
desaparecido de los vifledos de Zaragoza.

Vid “Crujillén, en Zaragoza, tinto en Castilla, ma-
zuela en muchos pueblos de la provincia y monion ne-
gro en Navarra. Ks la variedad mas productiva, de sax-
mientos gruesos y erguidos, entrenudo largo de color
rojizo oseuro, listados & lo largo de la base y de made-
1a dura, Hojas de gran limbo, con cinco 16bulos separa-
dos por senos profundos, de color verde-oscuro, borro-
sas por su envés y de peciolo rojizo. Racimo grande y
apretado, algo oblongo, uvas gruesas, de piel dura, que
hace que el grano cruja al comerlo, y de piel muy rica
en materia colorante.

HEs planta de terrenos de fondo 6 miga, pero ventila-
d{}S en los gque su produccidn se eleva de 25 a 30 hec-
tohtt os & la hectarea, defolia muy pronto y ss la poda
8 viva y muerta. Produce el vino comercial por exce-
lencia, pues a su rigueza aleoholica que casiiguala & la
gaxnachﬂa retune la condicién de ser el de més color en-
‘tre todos los granates, por lo que reune excepcionales
condiciones para las mezelas, oscilando su rigueza alco-
holica de 14° 4 15°. Es cepa muy sensible al Oidium,

"
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pero se combabe con gran sxito esta enfermedad por
medio de los azufiados; Su rendimiento es ol de 63
por 100

Otra variedad es el Morastel ¢ Monastel, cultivada
en pequefia escala en algunas localidades de Aragén,
y habiendo desaparecido casi por completo de la de
Zaxagoza. Ks cepa de sarmientos alge desarrollados,
entrenudo large, de eolor 10jizo claro, hojas de media-
no desarrollo, lustrosas por su parte superior y borro-
sas por el emveés, racimos regulares, grano algo grueso
y un poco aplastado por su parte superior. D4 un vino
de unos 12° & 14° sano y de buenas condiciones de con-
servacion, y muy excelente cuando se le mezcla con la
gainacha y crwjillon

Perrel en Zaragoza.—-Ribote en Huesca.— Perribote en
Cinco Villas.—Es planta propia de terrenos pobres, de
poca hoja y madera, sarmientos rectos, peipendiculares
v recogidos, doblandose en la extremidad 4 manera de
cayadﬂ 6 sortija, madera dura y entrenudo muy largo.
Hojas de gran limbo, color verde azulado por airiba
y blanqueecinas por su enves. Fruto, grande, compac-
to y redondeado, de grano regula: y pelicula blan-
da, lo que hace se pudra con facilidad, cuando ests si-
tuado en hondonada. Poxr ser la cepa pobre en hoja v
dar el fiuto al 4° 6 5.° nudo se vuelve este barrihondo
con facilidad. D& un vino seco, sano y de bastante colo-
rido, de bastante riqueza alcohédlica y materia astrin-
gente; mezclado con la garnacha y crujillén, da exce-
lentes vinos comerciales. Su rigueza aleohélica oscila
de 13.° a 16.° y su rendimiento es de un 64 por 100.
- Otxa variedad es el “Vidadico, llamado asi en Zara-
goza, y blasco y desgranador en otros puntos de la
provincia. Es la vid més rustica, propia de terrenos
pobres y pedregosos, observandase en ella la particu-
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laridad, de que plantada en terrenos de fondo 6 miga,
sazona mal el fruto y toma poco color. Es cepa de no
mucho desarrollo, de sarmientos cortos y erguidos, de
color 10jo-claro y entrenudo corto, de abundante vy es-
peso follaje, aun en afios secos y calurosos. Hoja de

color verde escuro por arriba y verde claro por el envés,

Racimo lobulado, muy apretado, de grano muy grue-
so y lleno, hollejo duro, y pedunculito muy corto, por lo
gue se desgrana con facilidad al coger el fruto, sino se
corta éste con cuidado. Es cepa de mucha produccidn,
respecto al texreno que ocupe, produce vino de 11.° &
13, fino, seco, abundante en taninoy tartaro, pero de
poco color, perdiéndolo con facilidad al afio y medio
6 dos afios de haber sido elaborado. Su rendimiento
- es de 68 por clento del fruto. Esta cepa pnede consi-
| derarse como indemne contra el Mildeu.

Miguel de Arcos en Zaragoza.~Migueliilo en Valencia.-Sal-
cefio en Huesca.-Es coepa frondosa, de saxrmientosmuy lax-
gos de color 1ojizo-palido, entrenudos largos, de madera
dura y con pocos nietos. Hojas de cinco Iébulos, formado
el superior grandes senos, algo dentelladas de color ver-
de-oscuro por su haz y algo borrosas por el envés. Su
fruto es tardio, racimo grande abultado, arracimado en
su parte superlior, terminando en punta roma por la infe-
rior. s algo apretado, de grano girueso v duro, de co-"
lax negro mate, de ficil ruptura en la boca, pero no
1evienta, por lo que se la destina principalmente para
conservaila como uva de mesa 6 sea para colgar. Re-
siste bien al oidium y & la humedad, pues con frecuen-
cia estd sumergida en el agua durante el invierno, sin
resentirse por ello, es productiva como la que mas, su
fruto es sano y se conserva bien.

Produce un vino de pocs fuerza alcohélica y de poco
colot, pero en carmbio es fino, seco y limpio, Es un vine




28 EXPOSICION VITI-VINICOLA DE GARINENA .

e

fino de mesa, pero resulta un mal vino somercial. Sin
embargo se la cultiva en la provincia mezclada con
otras variedades Su rendimiento es de un 66 por 100,
- Knifre las variedades blancas, tan solo os citaié la
Valancia y la Blanca-viuna, las cuales producen vinos
de una riqueza alcohdlica de 11.° 4 13 .°, siendo el de la
ultima, muy agradable y aromatico, recordando el aro-
ma del fruto de que procede; de color blanco amarillo
de paja, que puede hacer ventajosa competencia al tan
atamado Sauternes de los franceses.

Terminada la descripeidn de las principales varieda-
des de vid, propias para la elaboracién del vino que
se cultivan en esta provincia; pasaré &4 ocuparme si-
quiera sea de una manera general y rvapida, en primer
término, de la manera de ser de la vid, y de la influen-
cia que en sus productos ejercen los medios en que se
desaryolla esta planta; y en segundo lugar, de la mul-
tiplicacion de ia vid, plantacion de un vifiedo y cuida-
dos que hay que prodigar a la planta durante el ciclo
vegetativo de la misma, hasta la vendimia, operacion,
que dado el estado actual de nuestra manera de elabo-
‘rar los vinos, debe coronar la obra del viticultor, de-
jando para el enologo la parte industrial de la elabora-
¢ion de nuestros caldos, salvo muy rarvas excepciones;
entretanto se plantea y resuelve el importante proble-
ma de la asociacion enfre nuestros viticultores, y
se pueda conseguir de este modo imprimir cardcter
de regionalidad & un producto, que satistaga las exi-
genclas y necesidades de un mercado consumidor. -

- La vid es una planta de hoja caduca, cuya defolia-
cion tlene lugar en esta provincia en el mes de Noviem-
‘bre, por regla general. Kl brote ¢ desenvolvimiento de
sus yemas tiene lugar durante el mes de Abril siguien-
te, manitestandose sus primeros sintomas de vida por
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lo que se Hama lloro de la cepa, debido 4 la cantidad
de agua, aire-y dcido carbdnico que se encuentra en la
cepa, cuyos elementos estimulados por Ia elevacion de la
temperatura del aire y del suelo, en esta época, deter-
minan la dilatacion, de las burbujas gaseosas, inter-
puestas en las columnas liquidas que encierran los va-
sos de la vid. | |

Las yemas estimuladas por la accién del calor atmos-
térico, se desarrollan y dan lugar 4 los brotes que se
torman & expensas de los materiales puestos en reserva
por la vifia, durante el estio anterior Mas tarde el au-
mento de temperatura del suelo estimula la accién ra-
dical, gue desempeiia un papel muy activo en la vegeta-
cion, mediante la absorcidn subterranea Desenvueltos
los primeros brotes y hojas, éstas funcionan de una
manera activa, favoreciendo el movimiento de ascen-
sion de la savia, y la emigracidon & otias partes de la
planta de ciertos materiales. Las raices por su patte,
determinan la absorcién de muchas materias disuel-
tas en el suelo, pudiendo considerar estos momentos
de actividad, como el medio de prepararse la planta
para el fendmeno de la floracién, que tiene lugar por
termino medio del 10 al 20 de Junio cuando la tempe-
ratura media en Zarogoza es de 21.° B0 centésimas.
Llega la uva 4 su madurez completa en los veinte pri-
meros dias de Octubre, recibiendo desde el 15 de Junio
época de la floracidn, hasta el 10 de Octubire, época
media de la madurez, una suma de 2.649 grados de ca-
lor fotal y 7.173 grados actinométricos: Llegada la épo-~
ca de la madurez fisioldgica el racimo no pide nada 4
la cepa, la cual d4 principio & acaparar materiales nu-
tritivos paia la nueva vegetacion venidera

Siendo muy variada la constitucién geolégica de
esta provineia, toda la clase de terrenos, tienen su re-
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presentacion en ella Ateca y Daroca estén sobre terre-
nos de transicion, formacion siluriana. Belchite, Borja,
Calatayud, Caspe, Ejea, Pina y Lia Almunia sobre for-
macion media del terreno terciario, grupo lacustre de
la serie Neptiunica; Tarazona entre margas y yesos de
la formacidn media del terreno terciario de la misma
gerie, y Zaragoza en aluviones cuaternarios. En la for-
macion Siluriana, hay pueblos del Campo de Carifiena
come Almonacid, Aguarén, Encinacotba v otros del
paitido de Daroca, cuyos vinos son de excelentes con-
diciones comerciales. Hl sistema diluvial se encuentia
representado por un manchén en Carifiena y parte del
término de Longares, estando constituido por detritus
arenosos de pizarras, calizas y cuarzo con abundantes
cantos rodados.

Las formaciones del sistema jurasico del terreno se-
cundario, producen tambiédn excelentes vinos, tales son
los de Huechaseca, Fuendejalén v Afion, en los parti-
dos de Borja y Tarazona; Ricla, Morata de Jalon, Al-

- partir y Mezalocha, en el de Lia Almunia, y Villanueva

del Huerva, Aguilon, Fuendetodos, Almonacid de Ia
Cuba, Herrera y Moyuela, en el de Belchite. |

il clima de la provincia de Zaragoza es apropésito
para el cultivo de la vid, inicamente hay gue temer
las tuertes é intensas heladas de algunos inviernos eru-
dos y duraderos, cuyos efectos se dejan sentir en algu.
nas vides enfermas, v en ofras viejas, v las heladas tar-
dias de primavera en los ultimos dias de Abril y primera
decena del mes de Mayo; ocasionando grandes dafios
sobre todo cuando este fendomeno tiene lugar estando
las vides htimedas. En general los climas septentriona-
les, fiios y hiimedos no son favorables. Los intertiopica-
les, lo son todavia menos por resultar la vegetacién
continua ILios mas aproposito son los climastemplados.
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La multiplicacién de la vid por semilla no se practiz
ca en ninguna localidad, el injerto tampoco tiene lugar
sino es para mejorar vides que se llaman falsas 6 que
no dan fruto. Kl acodo 6 mugion tan solo se practica

sino es para reponer faltas en vifias que se encuentran
en plena produccion. Los procedimientos mas propios
y seguidos en las plantaciones es el barbado, v ¢l de
sarmiento 0 cabo, dandose preferencia & este ultimo,
cuando se trata de terrenos de secano y adoptando el
barbado para el regadio.

En cuanto 4 la plantacidn, nada tenemos que obj et&r
a la practica que se sigue en la comarca de Carifiena,
es excelente, los hoyos son abiertos con anticipacidén,
de ‘mﬁgnitu&as excepclonales y con muy buena distri-
bucion de la tierra que se extrae de ellos y que mas
tarde en un orden inverso, la echan en el hoyo para
cubrir el sarmiento 6 barbado. El marco més general
es o} de marco real y 4 la distancia de dos metros téx-
mino medio,; disposiciéon que permite el empleo del ara-
do en el cultivo haciendo més econdmico éste

Las labores para que sean més econdmicas deben
hacerse con el arado, siendo méas protundas las de in-
vierno, y empleando los extirpadores para las més su-
perficiales de primavera y verano Debe emplearse

también la azada para las operaciones especiales de

jabrir, picat, escabar ¢ descubrix la cepa en invierno,
v la de adobar, recalzar & envolver el pié de- la cepa
en Mayo y palte de Junic KEstas operaciones son muy
utiles en los terrenos de secano, para destruir las malas
yoerbas, metecrizar el ferreno proximo & la cepa y al
que no llega el arado, y recoger el aguna de lluvia por
lo que respeta 4 la labor de invierno, y en cnanto 4 las
segundas son muy convenientes por la destruccidon de
las yerbas malas, v cubrixr el pié de la cepa para que

— .
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conserve la humedad del suelo, y evitar 4 las raices la
sequedad, defendiéndolas de la excesiva accidn del sol
durante el verano. No debe olvidarse que la viiia, per-
mitage la frase, es muy egoista, quiere ser sola, y que
ol terreno esté siempre muy limpio de malas yerbas;
por esta razén acoiisejo que las labores de arado, tanto
de invierno como de primavera, deben ser cruzadas.
En muchas localidades de regadio, acostumbran
a dar al terreno de vifla tan solo una cava, por razones
de economia mal entendida. Esta practica es perjudi-
eial, porgue aun cuando se dé en Mayo y Junio como
muchos hacen, no pueden impedir el desarrollo de ma-
las yerbas, apelmazandose el terreno con los riegos é
impidiendo la permeabilidad del mismo.
Abonos.—Desgraciadamente, muy pocos son los viti-
cultores que abonan. sus vmedﬂs en esta provinecia.
Siendo muy escasos los estiérooles de cuadra, y las de-
yvecciones del ganado lanar principalmente, por la de-
cadencia en que se encuentra nuestra ganaderia; los
pocos 2abonos que se obtienen los dedican al cultivo de
regadio 0 al de cereales de secano, dejando casi en el
olvido mas completo a la vid.
Esta planta pide siempre azoe y acido fosforico,
obrando estos elementos sobre ella, dandole una vege-
tacién vigorosa. Otro elemento #til es la potasa, la cual
patece tavorecer la formacion del azucar en el fruto.
Hstos tres elementos en proporcion conveniente, y
en estado de suficiente asimilacion, es de mucha utili-
dad su empleo. No debe perderse de vista que una co-
secha, eleva del terreno, cierta cantidad de elementos
guse es necesario reponer por medioc de los abonos, sino
guiere seguir cultivo esquilmante. |
Entre los abonos que puede darse & la vid, los -hay
de origen animal, como son las pezuilas, cascos, des-
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pojos de lana y cuero, sustancias todas 1311157 ricas en
azoe v fosfato de cal y de magnesia Las deyecciones
de animales, de poca riqueza en azoe y con algo de &ci-
do fostérico 1462 por 100. No es conveniente el guano,
porque su descomposicién es rapida. Lios estiércoles de
cuadtia tienen '/, por 100 da azoe, de 07 4 0'S demmaa de
acido fosforico y de 04 a 09 de-mmas de potasa; por
lo tanto hay que llevarlos al terreno en gran canfidad.
De las materias de origen vegetal, puede emplearse
el orujo y los sarmientos, las plantas marinas en loca-
lidades donde sea susceptible y las plantas enterradas
en verde. |
" TLos diversos abonos quimicos que contienen azoe,
acido fosforico y potasa pueden emplearse, bien como
complementarios de otros incompletos, bien reunidos
en proporciones convenientes para bastar por si solos
4 las necesidades de la vid En este ultimo caso puede
ensayarse la formula de My, Georges Ville |
Superfosfato de cal . . 600 kilogramos por hectarea.

Nitrato de potasa. . . . 200 ., \ "
Nitrato de sosa. . . . . 100 . " »
Sulfate de cal ¢ yeso. . 800 ¥ o

Para que comprendais, la cantidad y calidad de los
elementos que una cosecha de vino extrae del terreno.
bajo el calculo de una produccion de 10 hectolitres & la
hectdrea, os voy & dar & conocer algunos estudios de-
bidos 4 emineuncias en la materia, como son Muntz y

Girard.

.AEDE Acido fosf® Poiasa. Cal Magnesia

{0 heotlitros do vino, extree O 20 ks, 0°30 ks 100 ks. 020 ks. 020 ks.

{50 kilogs deorujo,id . 150 ks. 045 ks, 0475 ks. 075 ks. 015 ks

3.000 kilogs. de hoja, id . 2440 ks. 490 ks. 840 ks. 7200 ks. 840 ks.
1 006 kilg de sarmientos, il 6<go ks. 1°%0 ks G400 ks. 1550 ks 2940 ks.

Total . . :3-1‘?'(]-1{5 675 ks, 1815 ks 8845 ks. 11°15 ks,
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Para una produceién de 50 hectélitros.

Azos. Acido fosf® Potasa. Cal. Magnesia.

% hectdlitres de vino, extrae 1,70 ks 1'50 ks. 200 ks. 100 ks 1400 ks
730 kilogs de orejo, id. . . 750 ks 225 ks. 375 ks 375 ks 075 ks.
3 004 kitogs dehoja, id . , 24400 ks 4'80 ks 840 ks 7200 ks 8'40 ks
3 000 kilg de sarmichfes,id 600 ls. 1420 ks. H40 ks. 1500 ks. 2:40 ks.

Total. . 3850 ks 975 ks. 2615 ks 92:®5 Ies 1255 ks

Lia potasa es el elemento que mas varia en el vino,

pudiendo encontraise desde 0,56 & 8 gramos por litro.
El azoe, acido fosférico, cal y magnésia son poco abun-
dantes,

Paxa la adgnisicion de abonos de esta naturaleza de-

beis de congregaros, constituyendo sindicatos agricolas
cuya unidad os fmﬂtm& la &dqmammn v la garantia
de pureza, condiciones que no os serd tan tacil obtener
pot solo la inieiativa individual |

Otra operacién de cultive quese dirigesobre la planta,
es la poda. Esta practica consiste en la supiesion de los
sarmientes, con objeto de armonizar la produccion con
la vida de la planta, y en la supresién de eiexrtos orga-
nos de la misma, durante la vegetacion de la vid.

A la primera se llama poda de invierno, y & la segun-
da de estio. La primera puede ser poda de formacion o
como se dice vulgarmente para armar una vifla joven,
v la poda comun de invierno qus se practica ordinaria-
mento |

La poda ordinaria acepta diferentes nombres, segun
de la manera v forma que se practica. asi se domina,
poda en redondo cuando se deja 4 cada sarmiento elegi-
do dos v hasta tres yemas sobre la peluda Poda de va-
va, cuando todos los sarmientos se cortan rebajandolos

hasta la yema peluda, dejando uno largo, casi integro

6 despuntado. Este sistema es mas productivo, pero
acorta la vida de la planta. Poda a la clega, que se re.
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g



CONFERENCIA DEL SR.D: JULIAN RIVERA 33

—

duce & dejar una sola yema & cada pulear 6 como vul-
garmente se dice a viva y muerta. Poda & yema y bra-
guero que es un método mixto del primero y segundo
Poda a espada y daga, que consiste en rebajar los sar-
mientos hasta una 6 dos yemas sobre la ciega, 4 excep-
cion de dos de aquéllos, de los cuales uno tan solo se le
despunta y al otro se lo deja 4, B y 6 yemas Este pro-
cedimiento aniquila pronto la planta, podemos llamarle
poda a muette, y aun que dé mucha producecion, no debe
practicaise més que en las viflas que han de AI1ancalse
& los dos ¢ tres afios.

La poda debe estar en relacion con la naturaleza y

vigor de la planta, con su edad, con su temperamento,

por decirlo asl, y con la mayor 6 menor fertilidad del |
terreno en'gue vegeta En esta villa practican la poda
& viva y muerta por lo que la producecién no pasa de
regmiar 4 pesar de las buenas condiciones del terreno.

En Aguarén podan en redondo, y asi se comprende
que con menot extensidén de vifiedo, se aproximen 4 la-

produceion total que vosotros obteneis.

En las comarcas de Ateca y Calatayud, dejan & la
cepa tres y cuatro brazos, y los podan dejando dos
yemas y la ciega, es decir en redondo, existiendo tam-
bién la practica de ahorquillar con bastante frecuencia
 En lag de Borja y Tarazona también podan en re-
dondo, dejando & la cepa dos ¢ tres brazos, pero no
tienen costumbre de ahorguillay como en las anteriores
‘Por lo tanto, os recomiendo modifiqueis wvuestro
sistema actual de poda, alargando ésta, para obtener
mayor produceion, pero teniendo presente qus & la vez,
habeis de atender con los abonos 4 las mayores necesi-
dades de la planta. |
- La incision anular aun cuando mejora la producion,
sin embargo, esta operacién no resulta practica
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Lia poda de estio se reduce & suprimir ciertos brotes

intutiles que es lo que llamais desforracinar; la supresion

de los nietos, que decis rayar, v & la supresién de cier-

-tas hojas para que la cepa tenga mayor ventilacion, asi-

como para gue el calor y aceidn de la luz, verifique mas
eneérgicamente su accidn, facilitando la madurez fisio-
logica. |
Lilegamos por fin a la vendimia, nombie que se ls da
4 la recoleccion de la uva. En esta provincia suele prac-
ticarse desde el 20 de Beptiembre al 20 de Octubre.
HKista época puede anticiparse ¢ refrasarse, segun la
variedad de la planta, el clima en que veget& y la clase

de vinos que se quiere elaborar. En nuestra comarca en

veranos gecos y calurosos, tendreis que anticiparla siem-
pre que deseis vinos secos, pues de lo contrario los vi-

nos resultan ahbocados & causa del exceso de azucar del.

mosto y poca acidez del mismo. En resumen para ob-
tener vinos finos de pasto, debeis vendimiar cuando el
pesamostos marque en vuestros emsayos de 84 9° y
la acidez de 0,0 4 0,7 décimas por 100. Paxra obtener vi-
nos comunes de pasto y de bastante alcohol, cuando
marque de 12° 4 13° y asi sucesivamente.

-y

Fistos ensayos podeis hacerlos facilmente, recorriendo

vuestros vifiedos,desde prinecipios de Septlembm de ocho

5 ocho dias, tomando algunos racimos de acé v alla, gue
vuestro buen criterio determine para indicar la maduiez
- media del fiuto, exprimis éste recogiéndolo en una pro-
beta y filtrandolo al través de un lienzo v 4 continuacién
despues de dejarlo reposar, introducis el pesamosto den-
simétrico, apreciando la lectura que ¢l mismo os indicara.

Creo haber dado cima a mis propositos, siquiera sea

de una manera deficiente; y para no abusar mas de la

benevolencia y atencion gue me habeis dispensado du-
1ante la conferencia, por lo que os quedo altamente re-
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conocido, y os doy las gracias mas sinceras, he de po-
neros de manifiesto antes de terminar, el peligro in-
minente de que se halla amenazada nuestra produceidn
vinicola, en el caso de que se cierre para ello, nuestro
principal mercado actual que es Francia,

Asl pues, debeis uniros en lazo comun, bajo las bases
de buena 1é, conflanza y actividad, para que mejorando
nuestra elaboracion, podamos dar 4 conocer nuestros
excelentes caldos, en nuevos mezcados, creando marcas
acreditadas gne impriman caracter de localidad y pue-
da llegar & dar nombre & la misma.

La iniciativa individual, salvo algunas excepciones,
poco puedse hacer por si sola, por el contrario, la ini-
ciativa colectiva puede llegar & resolver multitud de
problemas, y 4 vencer obsticulos que aparecen insu-
perables. La construccién de vias férreas que traspor-
tan con rapidez los productos, cambiindolos de una
region & otra, se debe 4 la Asociacion La apertura del
itsmo de Puez, esta obra tan colosal que ha causado la
admiracion del mundo, también se debe & la Asociacion
En una palabra, unamonos para regenerar nuestra vi-
ticultura, creando nuevos mercados, de la misma ma-
nera y con la misma fé vy patriotismo que lo verifica-
riais para defendernos de un enemigo comnin. Coneluyo
dirigiendo un carifiese saludo al pueblo y Ayuntamien-
to de Carifiena, 4 la Camara de Comercio de Zaragoza,
4 los pueblos comarcanos, & la prensa y & cuantos han
contribuido con sus esfuerzos & la realizacién de un
pensamiento tan plausible como lo ha sido la Exposi-
¢ion viti-vinicola de Carifiena —HE pIcHo.
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SEﬁORES:

,,f Quimica es hoy una de las ciencias mas
=yl utiles y mas gener alizadas: tal es la exten-
i > sion de sus dominios, que nadie puede mos-
b trarse indiferente & su estudio; es la ciencia
matriz de la cual se nutien v sacan los mas
preciosos materiales, para su completo des-
arrollo y perfeccidn, los variados organis-
mos de la ensefianza, que pretenden satisfacer las ne-
cesidades de.la vida humana, en lo concerniente al
bienestar material. | |

Las Artes, la Industria, la Medicina, la Farmacia vy
la Agricultura, progresan & beneficio de los impulsos
gue les imprimen, los descubrimientos y adelantos de
esta ciencia madre, que atiende a todas ellas, prodi-

gindoles cada dia nfievos recursos, numerosas inova-

ciones y perfeccionamientos, conduciendolas a un es-
tado floreciente de desenvolvimiento y prosperidad.
Las grandes industrias metalurgicas, la elaboracion
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de vinos, la tintoreria, la fabricacién del papel, del vi-
drio, de los cloruros -decolorantes y otras muchas gus
pudiera citaros, son industiias esencialmente quimicas,

¢Quién sino la Quimica Bioldgica nos da 4 conoceér
los fenémenos quimicos que tienen lugar durante la
resplracion, la digestidn vy demaéas funciones de nutri-
¢ion, investigando 4 la vez la composicion de los dife-
rentes liquidos animales, ya en estado normal, ya en
estado morbhoso, dedumendo consecuencias, qile son de
la mas alta importancia para poder alivia y curar de
ciertas enfermedades 4 la doliente humanidad?

Lias relaciones de la quimica orginica con la Farma-
cia son tan Intimas, que casi podemos decir son una
misma ciencia, puesto que muchas de las operaciones,
que se practican para préparar los medicamentos del
16in0 organico, no son mas que operaciones de analisis
inmediata; esta ciencia nacié en los laboratorios - de
Farmacia, razén por la que, hemos tenido quimicos
Farmaﬁeutmos tan eminentes como Scheele que descu-
b1i6 la mayor parte de los 4cidos vegetales, Chevrenl
que hizo el estudio completo de las grasas, Pelletier y
Caventén, descubxldmes de la quinina, 0111{3011111&-0]:11-
conia y otros muchos alcaloides |

Inmensos servicios son los que presta la Quimica,
como acabals de oir aunque muy 4 la ligera 4 la 111--
dustria, las Artes, la Medicina y la Farmacia, peto no
son menores los que suministra & la Agricultura.

Debido & los conocimientos quimicos, la Agricultura
ha salido del empirismo en que por desgracia todavia
se encuentra en algunos paises, y penetrando cada dia
mas y mas en ol campo de la misma, ha de contribuir.
pndemaamente a sacar de la triste situacién porque
atraviess la para mi tan laboriosa como desatendida
clase agricola
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La Quimica Bioldgica estudia la formacién de los
organismos desde su origen, signiendo paso 4 paso las
fases de las continuas metamorfosis quimicas que en
ellos se producen hasta su muerte; fraza la historia
quimica de cuantas substancias penefran en los orga-
nismos, enumerando la serie de las transformaciones,
por las cuales han sido asimiladas v su destruceién ul-
terior para ser expelidas 4 consecuencia del trabajo
organico: la quimioa investiga como las plantas absoi-
ben y fijan los elementos de la atmoésfera v del suelo
para formar su organismo, y prepara los abonos qui-
micos de composicién variable, segtin la naturaleza del
terreno y la planta que se cultive.

Precisar los actos sintéticos y analiticos de las meta-
morfosis progresivas y regresivas, fué aspiracién cons-
tante, de cuantos se preocuparon de los origenes de
la vida.

Vida de los vegetales —Desde el momento que una
planta principia & vivir, hasta su completo desarrollo,
piesenta dos épocas. Primera: La germinacion.—Se-
gunda: Lia vegetacion propiamente dicha 6 nutricidn,

Para que la germinacidén se verifique, es necesario
que la semilla esté bien fecundada y madura, la presen-
cia del agua, del calor, del aire y la ausencia de luz

Colocads la semilla en estas condiciones, se ablanda,
se hincha, se rompen sus tunicas seminales dando paso
al rejo, que se dirige al interior de la tierza y ha de
ser luego la raiz; desarrollandose la plimula en sentido
opuesto, sale al exterior para convertirse en tallo, y ya
tenemos un nuevo ser ignal & aquel, de quien procede
la semilia. '

Durante esta primera fase de la vida vegetal, se ve-
1fica un fendmeno quimico, conocido con el nombre
de fermentacidn sacarina del modo siguiente: el peris-
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permo ¢ los cotiledones de la semilla estan constituidos
por una materia feculenta, existiendo & su lado un prin-
cipio sulfuro azoado que por la accién del aire, hume-

dad y temperatura conveniente, se convierte en fer-

mento, el cual actia sobre la fécula transformandola
en dexfrina y azucar, que disueltas en el agua sirven

para alimentar al embrion en la primera fase de su vida,

Vegetacion propiaments dicha 6 Mutricién —Se ha da-
do el nombre de nutricién & la funcidn en virtud de
la, cual los vegetales viven y crecen.

Esta funcion se verifica mediante organos GSPE'GlﬂlE!S
que se apoderan de ciertas substancias exteriores, ha-
ciéndolas experimentar modificaciones fisicas y quimi-
cas, para depositarlas en los tejidos de las plantas,
siendo expulsadas al exterior por un fendémeno inverso
las matetias innecesarias para el desarrollo de las
mismas. |

Ante todo es necesario conocer las substancias que
entran en la constitucidon de los vegetales, su origen,
la forma bajo la cual penetran en su o1ganismo, para
poder deducir con seguridad, que clase de elementos
necesita cada planta pata su desarxrollo.

La parte combustible sometida al analisis elemental
resulta en todos los vegetales compuesta de Carbomno,
Hidrogeno, Oxigeno, Azoe 6 Nittdégeno v Azuire, en-

contrandose ademas en las cenizas Potasio, Calcio,
Magnesio, Hierro, Fosforo, Sodio, Manganeso, Silicio y
Cloro, Yodo v Bromo en las plantas maiinas, y. rara
vez Aluminio, Litio, Bario, Estroncio y Cobre en al-
gunas especies de vegetales,

Origen de los elamentes de las p|ﬂﬁt3$.——L{}E elemen-
tos necesarios para la vida vegetal proceden del 1eino
mineral, del cual los toma el vegetal, convirtiendo la
materia muerta en materia viva, de este reino pasan
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al animal unos directamente vy otros por mediacién
de los hervivoros, volviendo mas tarde a ese gran de-
pdsito mineral, no solo al sobrevenir la muerte cons-
tante de algunas especies vegetales y animales, si que
también en virtud del incesante gasto funcional de los
séres dotados de vida | | |

Lia materia recorre un circulo eterno, sin que se pier-
da un solo atomo, existiendo siempre la misma canti-
dad y la misma fuerza en el gran laboratorio de ia na-
turaleza; tanto, que pudiera representarse por una gran
ecuacion quimica, el estado de los cuerpos en el prin-
cipio del mundo y el estado de hoy; ecnacion variable
en cada momento por no cesar la materia en su conti-
nuo movimiento, que es en lo que precisamente consiste
la existencia del mundo material

Tan intimamente unidos se encuentran los tres rei-
nos, que el vegetal no podria vivir sin el mineral, ni el
animal sin el vegetal, |

Sublime armonia ante la cual el Quimico no puede
menos de admirar con el mas profundo respeto, la in-
mensa sabiduria del Autor de todo lo creado.

Equilibtio admirable de la materia en los fres rei-
nos, de cuyo estudio se ocupa uliimamente la Estatica
Quimica. ' | |
El célebre Dumas di6 el nombre de balanza quimiea,
4 la sorprendente relacién que existe entre los reinos
vegetal y animal; el primero es un mecanismo reduc-
tor, el segundo es oxidante, aquél desprende oxige-
no, éste lo consume, el vegetal toma sus elementos
del aire y de la tierra, el animal da sus elementos al
aire v & la tierra; por estas diferencias em el primero
se verifica la sintesis de Ia materia organica y en el se-
gundo la descomposicion, debiendo advertit que este
cavdcter diferencial no es exclusivo, porque tambien
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en los vegetales se producen oxidaciones y descompo-
siciones de la materia orginica, aun cuando predomina
en eollos la sintesis, .

De lo anteriormente expuesto, se deduce que las
plantas toman de los medios en que viven las substan-
cias necesarias para su &esmmllﬂ, vy pata la formacién
de sus 6rganos, ya sean estos temporales como las flo-
1es, los fiutos y las hojas, ya sean permanentes como
las raices y los tallos,

Las plantas solo pueden vivir y crecer suministran-
doles materias que contengan los cuerpos simples ne-
cesarlos, en estado quimico tal, que puedan ser absor-

bidos; mas como la mayor parte de las substancias

organicas contenidas en los terrenos y en los abonos
vegetales y animales, necesitan sufiir determinadas
modificaciones para poder sér asimiladas, y tinicamente
asi podran servir en mayor ¢ menor grado para la nu-
tricion vegetal, no puedo menos de ocuparme breve-
mente de esta clase de transformaciones.

FEistas modificaciones se dividen en dos grupos fun-
damentales, modificaciones por oxidacidén y por reduc-
clon, en las primeras se forma 4cido carbdnico, amo-
niaco y agua, quedando en libertad las materias mine-
rales, que disueltas son absorbidas por las raices y en
las segundas, en ausencia del aire, los fendmenos son
muy diversos resultando dcido carbdnico en pequeiia
cantidad, gas de los pantanos, hididgeno, compuestos
nitrogenados, 4 minas primarias, é6xido nitroso, nitré-
geno libre, acidos grasos y una gran cantidad de los
componentes minerales y nitrogenados de la masa en
descomposicion, quedandﬂ una materia pmemda a la
brea, mas resistente a la alteracidén |
Histos dos procesos no se reducen 4 simples creacio-
nes quimicas, sino que en ellos intervienen micro-ox-
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oanismos, microbios ¢ bacterias, séres dotados de vida,
de organizacion sencilla, gue forman el lazo de unidn
entre el reino végetal y el animal

Schlosing v Luntz han probado, por diferentes expe-
rimentos, que la oxidacidn del amoniaco, formado por
la descomposicidn de las materias organicas, debia sex
colocada entre los fendmenocs de vida microbiana; ha-
biéndose demostrado también la existencia de micro-
organismos, en las modificaciones por reduceion.

Los datos principales para la caracterizacion morfo-
logica, son debidos & los sefiores Adametz, Coch, Mi-
cguel v Nogelis, habiendo demostrado estos celebres
microbidlogos, que las bacterias de la superficie de los
terrenos, son distintas de las que viven en las capas
mas profondas. | |

No se comprenderia la gran actividad de estos mi-
cro-organismos; sino fiera por su execesiva abundancia
v extremada voracidad, caracter peculiar de estos sé-
res. Mientras los animales de gran tamafio solo pueden
destruir en veinte y cuatio horas una pequefia fraccion
de materia alimenticia, compatada con el peso de su
cuerpo, dichos micro-organismos destiuyen no fraccio-
nes; sino pesos multlplc}s del suyo, llegando & tal ex-
tremo su voracidad, que algunas veces, se presenta en
ellos la autofagia, & lo que es lo mismo, se devoran en-
tre si, acabada la materia fermentescible, y asi se ex-
plica que puedan verificarse las fer mentacmnea en pla-=
zos tan limitados

La actividad v multiplicacién de estas bacterias, es-
tan subordinadas & una serie de influencias externas,
como son el aire, el calor, la humedad, la luz, y ciertos
compuestos quimicos; habiéndose observado que los or-
ganismos’que toman parte en la oxidacién de las subs-
tancias organicas y en la mtnﬁcacmn necesitan el
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acceso del aire, limitdndose su actividad 4 medida que

el oxigeno disminuye, y si éste slemento deja de actuar

por completo, cesa la vida de las bacterias de oxida-

 ¢idn y empieza la de los de reduceidén.

Lia oxidacion del carbono y la nitrificacién son mas
rapidas a medida que aumenta la humedad, pero al lle-
gar a clerto limite el agua impide el acceso del aire
necesario, apareciendo la reduccion en vez de la oxi-
dacidn. |

El maximun de calor, para que estos micro-orga-
nismos §6 desarrollen con la actividad necesaria, es el
de 37° ecéntigrado, excepto en la oxidacién del amo-
niaco que ha de ser de 50° 6 60 grados. |

Las sales metalicas antisépticas 6 antigimoticas mo-
difican los procesos de descomposicién en el suelo, por
tener la propiedad de dar forma insoluble 4 las subs-
tancias albuminoideas, que tanta influencia ejercen en
el desarrollo de las bacterias.

- Procediendo los elementos 1nd15pensables para la vi-
da de las plantas del aire, de la tierra y del agua, da-
remos & conocer ligetamente la composicién de estos
tres depdsitos de materias alimenticias vegetales.

El aire es una mezcla muy compleja que bajo ol pun-
to de vista quimico, participa de las propiedades de to-
dos sus elementos, con especialidad de lag distintivas
del oxigeno, que constituye mas de la quinta parte de
su peso, correspondiendo las otras cuatro, casi en su
totalidad al nitrdégeno, que con el vapor de agua y el
acido carboénico, constituyen sus cuatro factores impor-
tantes; sin perjuicio de poder encontrarse amoniaco pro-
cedente de las plantas en putrefaceién, hidrdgeno proto-
carbonado si el aire procede de sitios en que hay aguas

pantanosas, acidos nitrico y nitroso originados por las

descargas eléctiicas, polvo de materias minerales v or-

v e RS AA
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génicas, principios volatiles exhalados pox las plantas y
los animales, gérmenes 6 esporos de vegetales y hue-
vecillos de animales mfusmms, que dan origen & la
teoria de los miasmas.

Lia tierra vegetal 0 de labor estd constituida esen-
cialmente por arena, caliza pulverulemnta, arcilla y hu.
mus 6 mantillo, dépendiendo las propiedades fisicas de
esta clase de tierra, de las modificaciones que experi-
menta, & beneficio de los age&tes &tIﬂGSfBIIGOS aire, ca=
lor vy luz,

Bajo el punto de vista quimico, las piedras y la are-
na no tienen importancia, su accion es pmamente ti-

gica, | ' £

Fl mantillo tormado por el conjunto de las materias
organicas acumuladas en la tierra de labor, despues
de haber experimentado diversas 1eacciones quimicas,
constituye la reserva de la que toman las plantas sus
materiag alimenticias absorbiéndolas por la raiz.

Lia arcilla constituida esencialmente por silicatos de
aluming, de potasa, de sosa, de cal, de magnesia y de
6xido de hierro, al ser descompuestos por el aire atmos-
férico, snministra & las plantas alealis, silice solubles
sales de cal y de magnesia, absorbiendo y conservando
4 disposicién de las mismas los productos de la des-
composicion de los abonos, |

Lia caliza pulverulenta compuesta de carbonato de cal
contiene ademas acidos sulftrico, clorhidrico, y fosfo-
rico en diversos estados de combinacién con la cal, la
magnesia, la potasa, la sosa, la alumina y el 6xido de
hierro, siendo un manantial que proporciona & las plan-
tas los elementos cal y magnesia, fosforo, aztfre y cloro,
teniendo la propiedad especial y caracteristica de acti-
var la decomposicion de los abonos organicos. |
El aguna es el cuerpo compuesto mas abundante de




L oL E LN LT Y

- el s ‘el g, o s 1 . g [ Bl el @ B e e g,

—_ e e

48 EXPOSICION VITI-VINICOLA DE CARINENA

™=

la naturaleza, desempefia un papel tan importante, que
sin su concurso, la vida serfa imposible, es el prinei-
pio esencial de la organizacion vegetal, dlgal]li}ﬂli) de
una vez, es el alma de la Agrieultura.

Las aguas de lluvia, de manantial v de rio, son las

gue tienen importancia bajo el punto de vista agricola:

lag primeras llevan en disolucion oxigeno, nitiato, acido
carbonico y en suspensién direfentes materias pulveru-
lentas, organicas y minerales, y las segundas contienen

ademaa un gran numero de compuestos, tales como la

potasa, gosa; cal, magnesio y protdxido de hierro, &ci-
dos sultivico, fosforico, silicico, carbdnico, nitrico, ni-
) ’ _ ; } y

troso y clorhidrico, elementos que al ser absorbidos

por las espaugwi&s 1adicales, constituyen un lguido
llamado savia ascendente, que se eleva por el interior
del vegetal, en virtud del poder endosmético de las 1ai-
ces, de la accion capilar de los conductos por donde pa-
sa y principalmente por la evaporacién del agua en las
hojas; que contribuye 4 establecer la corriente ascen-
diente en el tallo. |

‘Elementos nutritives indispensables para la vid y me-
dios de asimilarles.—Ese precioso arbusto originario del
Asia, introducido por los Fenicios en las islas del Ar-
chipiélago Griego y en Sicilia, de donde se esparcid

~por ltalia, Francia y Kspafia y que vosotros culfi-

vais con tanto esmero, exige para su desariollo, ade-

-méas de las condiciones climatologicas convenientes,
los elementos Carbono Hidrogeno, Oxigeno, Azoe 6

Nitrogeno, Potasio, Fésforo, Caleio, Azifre, Magnesio,
Sodlo, Uloro, Silicio, Hietro Manganeso, que como
acdbamos de ver, unos se encuentran en el aire, otros
en el agua, y la mayor parte en la tierra de labor 6 cul-
tivada | |

- Asimilacién del carbono.—EI carbono es &l elemento

o
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fundamental de toda substancia organica: se encuentra
muy abundante en la maturaleza, ya libre ya cormbi-
nado, constituyendo la principal fuente que surte 4 la
vid del carbono necesario para su nutiicion el acido
car bonico atmosférico. |

Desde muy antiguo es conocida la propiedad gque
tienen las partes verdes de las plantas, de descomponer
el acido sarbodmnico de la atmoésfera, mediante la accidn
quimica de la luz; apropiandoss el carbono y despren-
diendo oxigeno; habiéndolo demostrado Sausure de una
manera Incontrovertible con un sinnumero de OXperi-
mentos que no hay para que citar

Hsta funcién importantisima, es desempefiada en su
mayor parte por las hojas, proporcionando & la vez que
se nutre la planta de carbono, un manantial inagotable
de oxigeno, que 1epara las continuas pérdidas motiva-
das por la respiracién animal, de tal maners, que al
descomponer las células verdes el acido carbonico, se
verifican dos grandes leyes naturales —Primera: Equi-
librio del aire atmosférico.—Segunda: Nutricion de las
plantas para formar todos sus compuestos carbonados,

Reconocidag las hojas de la vid, con el auxilio del
microscoplo, se observa que despues de permanecer
muchas horas en la obscuridad, los granos de clorofila
6 materia verde, son homogeneos y trasparentes, mien-
tras que expuestos & la luz, se cargan poco & poco de
corpusculos incoloros, que toman color azul con el yodo
v constituyen grancs de fécula; siendo logico admitir
gune el carbono tomado del acido carbdnico, pot la ac-
cidon combinada de la clorofila v la luz, se ha unido con
‘el hidrégeno y el exigeno contenidos enla savia en es-
tado de agua, para formar la fécula que aparece en los
granos de clorofila; verificandose un conjunto de 1eac-
ciones endotérmicas, gue no hubisran podido tener- lu-

4
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- gax, sin el concurso de una energia externa, que es la
suministrada & la planta por las_xayﬁé solares en forma,
de energia luminosa. | |

Para probar que la clorofila absorbe las radiaciones

solares, se somete al espectroscopio una disolucion de

dicha substancia v se verdn aparecer siete bandas de
absorcidn situadas en las siete zonas correspondientes
4 los colores del expectro, y precisamente las yadiacio-
‘nes obsorbibles por la disolucién de clorofila, sonlas més
activas para determinar en las plantas el desprendi:
miento del oxigeno.

Lia fécula formada en lag hojas de la vid, se trans-
forma en glucosa pasando & formar parte de la savia;
durante el trayecto recorrido por la savia elaborada, se
convierte en celulosa substancia, indispensable para el
desariollo de nuevas células; mas cuando la planta se
ha desariollado y empieza el periodo de la madurez de
la, uva, entonces la glucosa formada & expensas de la
fécula es transportada al fruto, donde se va acumulan-
‘do hasta la completa sazdén del mismo, que coincide
con la desaparicién casi por completo de la fecula que
existia en las hojas y tallos verdes; al mismo tiempo s
verifica otra reaccién euntre la potasa disuelta en la sa-
via v conducida también al fruto, y los 4cidos tartari-
co, 1acemico, malico y citrico acumulados en el agraz,
predominando la formacién del erémor 6 bitartrato de
potasa, por ser el acido tartarico el mas abundante.

No tan solo se forma la fécnla en las células verdes
de las hojas de la vid, sino que en dichas células, que
pueden ser consideradas como un verdadero laborato-
rio quimico, es donde la savia se constituye definitiva-
mente, adquiriendo el grado de concentracion conve-
niente, toma el nittogeno que necesita, sea en estado
de amoniaco 6 de acido nitrico, se provee de fosfatos,
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sulfatos, potasa, cal, hierro y magnesia, y se pone en
contacto con la fécula formada por intermedio de la
clorotila.

Siendo tan 1mp01tantes como acabamos de vet, las
funciones que desempefian las hojas de la vid, no debe
llamaros la atencién, que al ser atacadas por esas te-
rribles enfermedades parasitarias, se produzcan tras-
tornos tan funestos en su vida vegetativa.

Todos sabéis que tanto el mildiu, como el blac-rot v
la antragnosis son entermedades producidas por hongos
microscopicos, que careciendo de clorofila. no pueden
descomponer el s4cido carbonico del aire y tienen que
vivir & expensas del jugo nutricio, que la hoja de la
vid elabora, ésta al ser mortificada por el desarrollo de
las plantas parasitas, no puede verificar con regulari-
dad las funciones fisiologicas, que le estan encomenda-
das y por ende los vinos tienen gue resultar forzosa-
mente defectuosos. |

Como por desgracia habeis tenido ocasion de experi-

mentar lo antedicho, no necesito asforzarme en aduocir
mas asrgumentos, pero jamas me cansaré de recomen-
dar, que procuréis preservayr vuestras vides de las en-
fermedades criptogamicas, puesto que tenéis la seguri-
dad de conseguitle con el empleo de las sales de cobre,
conflais demasiado en que los elementos atmosféricos,
no han de ser favorables para el desarrollo de los cita-~
dos hongos vy os olvidais de 1o mas esencial, 6 sea quae
el procedimiento aconsejado por la ciencia y sancionado
por la experiencia es preventivo y no curativo.
Kl hidrogeno de la vid, procede del agua absorbida
por las raices, que descnmpuestﬂ enn el interior del ve-
getal, bien sea por la accitn quimica de la luz, bien
por corrientes electricas, se apropia el hidr6geno nece-
sario para formar la substancia orgéuica.
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El oxigeno lo asimila la vid al apoderarse del carbo-
no y también al propotcionarse el hidrégeno del agna.

Asimilacion del Azoe ¢ Hitrogeno.—Problema obscuro
para la Quimica Bioldgica y para su mamnejo en las
aplicaciones agricolas, ha sido el explicar la asimila~
cién del Azoe 6 Nitréogeno por los vegetales; muchos
hombies cientificos se han ocupado de esta ﬂue%%ién,
sosteniendo opiniones bastante contradictorias.

Boussingault, apoyandose en que las gramineas no
dan semillas, secandose sin fructificar, cuando crecen
eri un terreno exento de substancias nitrogenadas, ad-
mite como origen del niti6geno en las plantas, las sales
amoniacales, nitratos v nitritos aménicos de las tierras
de labor. S

Liebig, sostiene que el nitrogeno de las plantas pro-
cede del amoniaco, que se produce en grandes canti-
dades, por la putiefaccion de las materias organicas
azoadas, apoyando su opinion en el hecho, de haber.
enncontrado amoniaco en el azlicar, en la savia de las
vides, en el zumo de remolacha y en otros piincipios
inmediatos. | | '

Gteorges Villeen 1854, demostré con expexrimentoscom-
probados por la Academia de Ciencias, que ‘el nitrégeno
del aire es directamente absorbido por las plantas

Lios trabajos de Schlosing, Armand Gautier y Drouin,
no han dado una solucion definitiva al problema, hasta
que ol eélebre Berthelot, en 1888, lo ha ilustrado con
tantas vy tan variadas investigaciones, que hoy puede
considerarse como resuelto

Fste Quimico eminente estudiande primero lag in-
fluenciag eléctricas, ha visto que una substancia orga-
nica no nitrogenada, colocandola en una atmosfera de
nitrdégeno v sometiéndola 4 una tension eléctrica, aun-

que sea debil va combinandose con ol gas de st atmos-
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fera envolvente, convirtiéndose en substancia niﬁr’-dgé-i' :
nada, lo que antes nolo era; y como estas circunstancias |

concurren 4 todas horas en el desarrollo de la vida ve-
getal, es constante la produccion de los prineipios ni-
trogenados, v el manantial del nitrégeno inagotable,
por constituir este elemento las cuatro quintas partes
del aire atmosiérico, |

Prosigniendo Berthelot sus investigaciones, cada vez
ha demostrado con nuevos datos, que el nitrégeno de la
atmosfera es el absorbido por las plantas, con inter ven-
cion de las tensiones eléctricas, pero sus ultimas expe-
riencias 1ealizadas en la Estacion Agricola de Mendon,
le obligaron 4 reconocer otras acciones mediadoias ade-
mz—is.dé la electricidad, atribuyendo & los micro-orga-
nismos de la tierra vegetal, de que anfes nos ocupamos,
la impottante tarea de fijar el nitrdgeno atmosiérico,
siendo quiza las mismas Diatomeas que fijan la silice
las que realizan esta laboz.

Sino contéaramos con el poderoso 1ecurso de los abo-
nos, compensadores de las pérdidas incesantes, ocasio-
nadas por €l cultivo intenso, que reclaman imperiosa-
mente las condiciones econdémicas de las sociedades
modeérnas, es evidente que respecto & la asimilacién del
nitrégeno, deberian encaminarse las practicas agricolas
4 un estado de equilibrio, en el cual el consumo no ex-
cediese de la cantidad absorbida. |

En la tierra de labor se encuentran los demas ele-
inentos mecesarios para la nutricién de la vid, pene-
trando en su organismo, disueltos en el agua absoxrbi-
da por las espongiolas 1adicales, estas disoluciones eva-
poradas en el interior de la planta, dejan como residuo
on los tejidos los elementos disueltos, que han de con-
tribuir & la formacion de los principios mmedmtaa ela-

borados por la plamta
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- Lia experiencia nos enssiia y el analisis quimico del
terreno nos ha demostrado, que de los catorce elemen-
tos indispensables para que la vid prospere, diez abun-

‘dan en la tierra cultivada, no sucediendo 1o propio con

los cunatro restantes, que existen en cantidades peque-
fias, disminuyendo sin cesar por causa de las cosechas
y llegaria a ser nula la produccidon si el viticultor no
se los proporcionara.-

Liog cuatro elementos & que me refiero son: el potasio,
calcio, fosforo y nitrdgeno, cuerpos que deberan con-
tener los abonos empleados, para que la vid pueda des-

arroilarse y fiuctificar con regularidad.

Abonos quimicos.—Prescindiendo de los abonos ve-
getales, animales, mixtos v minerales, v de los diferen-
tes medios empleados para mejorar la tierra de culti-
vo, que tienen verdadera importanecia, diré tan solo
cuatro palabras, acerca de los abonos quimicos, des-
pués de llamaros la atencidn sobre el encalado de las
tierras, la mas preciosa enmienda de que dlspﬁne la
Agncultum '

Hl encalado consiste principalmente en el empleﬂ de
materiales calizos, que en las tierras fuertes y arcillo-
398, disminuyen la tenacidad y aumentan la permeabi-
lidad 4 los agentes atmosféricos, acumulando el calor.
demasiado débil y disminuyen la demasiada humedad
de los terrenos en que la arcilla d{}mlna, v en las tie-
1ras ligeras y arenosas que carecen de consistencia, son
muy sueltas y se dejan atravesar con demasiada facili-
dad por el agua y el aire, la cal les da solidez y retie-

ne las aguas.

Teniendo el encalado las pIDplEdadBS antedichas y
ayudado por la canalizacién 6 el drenage, deberiais
ensayarlo para corregir esa enfermedad conocida entre
vosottos, con los nombies vulgares de husillado, gru-
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me 6 menndilio, motivada indudablemente porla exece-
siva humedad que, favoreciendo el desarrollo de un
insecto, ataca la raiz de la variedad garmacha por ser
menos resistente, que la de los tintos y vidados.
Entendiéndose por abono de la vid todo elemento
util 4 esta planta, que falte en el suelo; el viticultor
debers empeﬁax por conocer la composicion quimica de
sus tierras, para poder adicionarles los elementos que
le hagan falta; porque si a una tierra se le afiade una
materia asimilable que ya contenga su cantidad sufi-
ciente, la produceidén no aumenta, y entonces resulta
lo contrario de lo que el agricultor debe proponerse
Producir lo mas posible, gastando lo menos posible.

Los abonos quimicos estan generalmente compuestos
de sales dé potasa, fosfatos de cal, sales que contengan
el nitrdgeno combinado al estado de amoniaco ¢ al de
acido nitrico y suliato de cal 0 yeso, variando las pro-
porciones de estos cuerpos, segun la composicién qui-
mica de la fierra que haya de beneficiarse y la planta
que se cultive, |

HEs de todo punto indiscutible que los abonos quimi-
cos empleados juntamente con el estiércol, producen
los mejores resultados, por cuyo motivo hace algun
tiempo, que han entrado en uso corriente,

Georges Ville adelanta todavia mas, pues atirma que
cnando se le da al suelo cultivado, una sal de pofasa,
una sal nitrogenada y un fosfato, tanto si se hace uso
del estiércol, como sino se usa, se tiene siempie asegu-
rada una abundante produceidn vegetal, si la mezcla
 ge hace en las proporciones convenientes y si el suelo
es bastante maigoso ¢ lo que es lo mismo, si es bastan-
te rico en ocal. |

Para obtener resultados verdaderamente remunera-
dores, es necesario emplear dichos abonos de un modo
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conveniente, tanto respecto de su cantidad total, como
de sus proporciones relativas, teniendo siempre en
cuenta la uampnsmmn del terreno y la natur a.leza de la’
planta que se quiere hacer prosperar

Los experimentos recientemente practicados en Fran-
cia por diferentes propietarios y profesores de Agri-
culturs, han venido ha demostrar de una manera con-
ﬂluye:ute, que los abonos quimicos aplmadﬂs a la vid,
son de verdadera utilidad. :

Con el objeto de no molestaros tanto, me concretars
& reseflar ligeramente la importante memoria presen-
tada a la Sociedad de Agricultura de Vancluse, por el
eminente Profesor de dicha escuela sefior Zachax evicz,
enr la que da cuenta de los resultados obtenidos en di-
versos departamentos, con el empleo de los abonos
quimicos aplicados al cultivo de la vid.

HEmpieza el sabio Profesor, por dar 4 conocer la com-
posicion que debe tener la tierra para que la vid pueda
prosperar, demuestra con datos irzrecusables el consumo
anual de elementos esenciales, ocasionado por el des-
atrollo de la planta mencionada y la cosecha, prepara
diez y ocho clases de abonos diferentes, que son los
que ensaya, dividiendo en paralelas el terreno prévia.
mente analizado, pone de manifiesto los resultados ob-
tenidos en cada parcela, de donde deduce, qué clase de
abono corresponde emplear en cada clase de tierra, vy
finalmente, comparando la produccién de las diferen-
tes parcelas abonadas, con la de sus inmediatas sin
abonar, ha deduscido la conveniencia del empleo de los
abonos gquimicos, bajo el punto de vista econémico.

Creo que convendria muy mucho establecer campos
de experimentacion en todos los pueblos de esta zona,
encargindose un Ingeniero Agronomo de dirigir tﬂdas

las operaciones que hubieran de practicarse, publican-
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do despues una memoria, en la que so diera cuenta de-.
tallada de las operaciones practicadas, abonos emplea—-'
~dos y resultados obtenidos,

Los propietarios por su parte, ceder los campos de
experimentacion y proporcionar los abonos para los
ensayos, a cuyo fin podrian asociarse para poderlos
adquirir directamente del centro pr oductor, consiguien-
do por este medio, abonos garantizados v economia en
los precios. |

Siendo como son insuficientes los abonos de proce-
dencia vegetal y animal, de que podeis disponer en esta
comarea para beneficiar vuestras vifias, no hay méas so.
lucién que apelar al ensayo de los abonos quimicos sino
quexreis exponeros & que disminuya vuestra Unica pro-
duccidn, que constituye la base de vuestro bienestar y
el porvenir de vuestros queridos hijos.

Comprendo perfectamente la critica situacion porque
atraviesa la viticultura, conozeo demasiado las abrumanr
doras cargas, que sobre vosotros pesan, no se me ocul-
tan las grandes dificultades conque habeis de tropezax
para llevar & cabo los experimentos, pero tengo la com-
pleta seguridad, que todos esos obstaculos habeis de
vencerlos, contando como contais, con una propiedad
que os honra, el amor al trabajo vy el vivo deseo de
colocaros & la cabeza de los paises viticolas méas adelan-
tados.—Hz p1omo.
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£ 1 solo recuerdo de mi humilde persons, porx
H los distinguidos miembros que constituyen

la Junta Ejecutiva de la Exposicion Viti-
¥ vinicola que se celebia, al designar los que
»%  habian de ser invitados para tomar parte en
estas 'unnferenci&g fué causa bastante & ex-
citar en mi animo todo género de sentimien-
tos de gratitud hécia cada uno de ellos, al enterarme
de este acuerdo, porla muy atenta comunicacion, del
ilustrado y activo Presidents de la Camara oficial del
Comercio v de la Industria de Zaragoza.

Reuniendo ademés la circunstancia agravante, de
poder honrarme con el titulo de hijo natural de esta
villa; comprendereis como yo, que si por un lado moti-
vos de pura gratitud me indicaban aceptar, por otro, un
deber moral me lo ordenaba, siquiera consultando mis
débiles fuerzas, no me considerara con conocimientos
suficientes, para satisfgcer vuestros deseos dentro de
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la especialidad que cultivais. y que es- DbJBtD predﬂect@
de vuestros afanes y desvelos. |

- Por este proceder, ni merezco ni ambiciono aplauso
ninguno,como no lo merece,ni debe ambicionarlo quien
como yo, docil a sus deberes, cumple con ellos siguiera
sea & titulo de sacrificio.
Elstas mismas razones, me dan derecho & exigir de
vosotros, lo que no podeis negarme, porque es deuda
sagrada para los que como 0 yO la necesitan, vuestra in-
dulgencia.

Animado con esta esperanza, voy 4 exponer & vues-
tra, consideracion el tema que he elegido, tema que 4
pesar de su aridez, es de actualidad y puede ser fecun-
do en resultados Tal es el siguiente:

Relaciones de la Entomologia con la viticultura

Sefores: Es la entmmcrlngl& una importantisima y
oxtensa rama de la Historia Natural, cuyo objeto es es-
tudiar, fodos los seres comprendidos en la general de-
nominacién de insectos, considerandolos no solo como
sores alslados ¢ independientes, sino en sus relaciones
de unos con otros y con los deméis seres naturales, Es-
tudio importantisimo y trascendental por las aplicacio-
nes & que so presta, tanto bajo el punto de vista de la
utilidad que directamente pueden reportar al hombre,
como por los dafios que causan & la agricultura, ya que
su vida esta intimamente ligads con la de los ve-
gotales,

Como prueba de lo dicho, baste citar entre los més
vulgates los Bombix mori v yama-may 6 gusanos de la
seda, ol Apis mellifica que proporciona la miel y la cera,
el Cocus cactz o cochinilla y la grane quermes, como ma-
texias colorantes, la canidrida, los méloes, milabris, cero-
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comas y. oenas, por sus bien conocidas aplicaciones
médicas, en momentos criticos de la vida y tantos.otros
gue 10 menciono por no molestar vuestra atencion. En-
tre los enemigos de los vegetales, son tan numerosgos
los que podiia citaros, que considero un deber limitaz-
me 4 los pardsitos de la vid, dejandoos en libertad para
que caleuleis su numero, con solo deciros que la vid
no constituye mas que un género entie mas de 100 000
plantas fanerogamas conocidas.

Insectos perjudiciales a fa vid.

—_

Coledpteros,

Neurdpteros,
Leptdopteros.

Hemipteros

Melolontha vulgaris L
Rhynchiies betuletl T,
Otiorhynchus Sulcatus, F.

» picipes Hb.
» raucus, k.
» ligustici, GGermt.

Peritelus griseus, Ol
Vesperus Xatarti, Dej.
Bromius vifis, Tab
Haltica ampeluf&ﬂ‘& G men.
Termes flavicolle, Jab
loririx Pilleriana.
Cochylis ambiguella. Hibner (fifa del ra-
.cimo.)
SBERa tlpl,(}a Conocidas en Carifiena por
‘ PULIS, malduerms,
» aqullina. |
Deilephila celerio. L.
» elpenor, L.
Agrotis crasa, Hb,
Pentimia atra.
Phylloxera vastatrix, P]anchun

Coccus vitis, L

Clase AcaAridos.

Phytoptus vitis.
Orden Traqueales { yIOp

" Entre los destructores de la Philloxera se eitan:

Coledpteros

Hemipteros.

Acdridos.

Vibidia 12 guttata.
Scymnus biverrucatus.
Anthocoris nemoralis.

_Trombidium sericeun.
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Cierto es, que no todas las plantas tienen tantos ene-
migos como la vid, porque la flora de una regién- de-
terminada constituida por plantas que CTOCON exponta-
neas, apenas si varia en el transcurso de muchos afios,
% pesar de tener sus insectos propios, Sin embargo, en la
vid, como en todos los cultivos, obran como devastado-
res aniquilandolas, y las plantas expontineas, viven
con ellos sin que al parecer les ocasionen tan graves
dafios. | |

Lia e:xphuamén de esto es la mas sencilla. Lios vege:

tales {ueron esparcidos por la superficie de Ia tierra con

admirable profusién, reinando en la produceion un jus-
to equilibrio. Es decir, que mientras un vegetal no ad-
quiere predominio sobxe los demas, tampoco lo adguie-
ren sobre el sus enemigos naturales. Pero como esto no
se halla contormse, con los intereses del hombre cons-
titnido en sociedad, que para atender 4 sus necesidades

-s8 veo obligado & cultivar unas especies de preferencia

a otras, transtorna con su proceder las armonias de la
naturaleza y sino quiere verse defraudado en sus es-
peranzas, tiene que aprestarse & la lucha, para sacar
el mayor paitido posible de sus vegetales favoritos, va
que no pueda vencer en toda la linea, dados los peque-
fios medios con que cuenta, enfrente de lag potentes
fuerzas que la naturaleza dispone "

Lilevad la vid entre montafias 4 terreno propio dis-
tante de centros de produccién y la vereis vegetar, sin
mas contrariedades que los agentes admostéricos; pero
cultivadla en grande escala, y vereis aparecer sucesi-
vamente sus enemigos més encainizados, las criptdga-
mas vy los insectos |

Causas que son débiles cuando obran aisladamente,
pero actuando juntas, se convierten en podsrcso regn-
lador de la vegetacién. Y no puede. menos de ser asi,
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porque de otro'modo las especies llegarian & desapare- |
cer de la superficie del globo .’
. En efecto, entie esos mismos insectos parasitos, exis-
ten ofros que ademas de los mamiferos, aves y repti-
les, s6 oponen a su multiplicacion y desarrolle, y por
lo tanto, son amigos del hombre porque secundan sus
fines De estos merecen especial mencidn, entre los Co-
lebpteros los carabidos, de los cuales no se exceptiia mas
que un solo genero, el Zabrus, con un corto nimero de
especles, que ocaslona a los cereales y en especial al tri-
g0, importantes perjuicios El Zabrus ¢ibbus que se en-
cuentia en esta localidad, vive en estado de larva en
las raices, y el insecto perfecto, si bien come 4 otros,
trepa por el tallo y como el grano. Todos son entoms-
fagos, es decir, que se alimentan de ottos semejantes 4
ellos; v por lo tanto con toda propiedad, & pesar de la
distancia que los sepaia, pueden compararse con los Jeo-
nes, tigres, panteras, leopardos, lobos, dguilas, ete , que en
los animales superiores, se alimentan de otros vivos 6
muertos, Y aun si extremaramos la comparacion, la vo-
racidad resultaria de parbe de estos pequefios seres, en
Cuyo glupn figuran los estafilinidos, que no solo matan
por comer, sino que contintan matando en cuantas oca-
siones tlenen por saciar su ferocidad. |
Aqui os presento estas especies, en gran parte de esta
localidad, para que conociéndolos, no los destruyais, por-
que son los defensores naturales de vuestros intereses.
Y por separado, casi todas las especies del género Za-
brus, como pel}udmlales
Pezmltldme que sin mas detalles sobre los insectos
utiles, pase 4 ocuparme de los parésitos de la vid, scomo
objeto principal de esta conferencia, y ya que no me
sea posible en este corto rato, hablaros de cada uno de
ellos en particular con la extensién que yo deseara, lo
5.
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verificars de algunos de entre los mas notables, cuyos
sjemplares teneis 2 la vista, procurando dar de cada
uno, una ligera reseiia, descartando el tecnicismo cien-
tifico, que no sirviera més que para molestaros, y dete-
niéndome especialmente en sus costumbres y meta-
morfosis, alimentacidén y medios que pueden emplearse
pava destiuirlos. .
Segnn el orden que debo seguir, corresponde ocupar-
me el primero del B

Melolontha vulgaﬁs, L.

GUSANO BLANCO

Pertenece a la numerosa y natural familia de los Es-
carabeidos. En la que figuran los verdaderos gigantes
del orden, siendo la mayoria de las especies de una ta-
Ila media; & ella perfenece el notable Scarabeus sacey Lo
no por su aspecto, que no tiene nada de agradable, sino

- porque fué sagrado en los tiempos del antiguo Eglpto

llegando & figurar en sus monumentos y e sus meda-
llas; v una multitud de especies curiosisimas por sus
bBHlSHﬂOB colores.

Kstan caracterizados, por tener Sus antenas cortas
insertas en una cavidad profunda sitnada & los dos
lados de la cabeza, delante vy cerca de los ojos; estan
compuestas de 7 & 11 articulos, el primere grande y los
demas movibles, formando nna maza transversal gene-
ralmente laminada @ hojosa; pabtas dispuestas para ca-
var sobre todo las anteriores; tarsos de cinco articulos
y cuerpo de forma variable. o

Su alimentacién consiste, en materias vejetales, ya
en descomposicitn, ya al estado fresco. En este ultimo
caso son los tallos tiermos, las hojas, lag flores y las rai-
ces las que son objeto de su voracidad, segun que las
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egpecies esteén provistas de mandibulas fusertes y resis-
tentes 0 de mandibulas membranosas.

Bl Melolontha vulgaris It Tiene los siguientes carac-
teres especificos. 20 mm. de longitud poxr 15 de ancho
Lia cabeza y torax negrog con reflejo verdoso ¢ bron-
ceado. IKlitros v patas de color testaceo. En los élitros
presenta cinco nervuras longitudinales, y estan -salpi-
cados de pelos cortos y cinéreos. Lias antenas son de 10
articulos, los siete ultimos forman una maza hojosa en
los machos; en las hembras son nias cortos v la maza
no estd formada mas que por & hojas desiguales. Res-
pecto a su coloracion son muchas las modificaciones que
se presentan. .

Costumbres y metamérfosis El insecto pertscto apa-
rece mas generalmente en el mes de Mayo, adelantan-
do o retrasandose ésta, seguin el calor de la primavera.

¥l calor del sol que estimula y transmite actividad
y vida & gran numero de insectos, produce en estos un
etecto casi contrario; durante el dia permanece agaria-
do & las hojas, como entumecido 6 dormido, en cambio
& la hora- del crepusculo, se ponen en movimiento vo-
lando con rapidez, produciendo un zumbido particulax
Yy con tan poca piecaucion, gque chocan contra los ob-
jetos que encuentran 4 su paso, clrcunstancia que les
origina frecuentes caidas. Generalmente se 1eunen en
bandadas numerosas, volando al rededor de las copas
de los arboles. Su actividad parece no tener otro objeto;
que buscarse mutnamente el macho y la hembra

El acuplamiento dura de 10 4 24 horas, pasado este
tiempo, el macho queda tendido en el terreno y muere
por estenuacion. Lia hembra prolonga algo mas su exis-
tencia, pero solo por el tiempo necesario para asegurar
la, snerte de los gérmenes que lleva en su vientre, colo-
candolos en condiciones apropiadas 4 su conservacion
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v desarrollo. A este fin, e.mpmza por alegu un terreno
suave, movible, y sobm todo que abunde en materias
organicas en descomposicidn, esto es, que esté esterco-
lado. Entonces con ayuda de sus patas anteriores arma-
das al etecto de fueites puntas $6 pone 4 CAVAL COL
bastante rapidez, hasta que consigue practicar un agu-
jero de 0,10 4 0,20 de profundidad y coloca de 20 a 30
huevos de color amarillo, mutiendo en el mismo sitio
por estenuacion. A las seis semanas salen las larvas y
aparecen dobladas sobre su vientre, siendo de color blan-
co 6 palido; su cuerpo estd formado por doce anillos, los
trés primeros més desarrollados que los otros, tienen
un aspecto negro, efecto de que & traves de su piel se
ven los materiales escrementicios que contiene en su
interior. Lia cabeza es gruesa, redondeada y armada de
fuertes mandibulas, siendo ya visibles todos los demas
drganos de la boca y antenas. Tiene seis patas escamo-
sag, rojizas y apropiadas para agarrarse 4 las raices
‘que son las que han de constituir su alimento. Tiene
nueve estigmas 4 cada lado del cuerpo, estando sefia-
lado por una manchita 1oja el sitie que ocupan en cada
anillo. | -

Lia larva principia por comer las pajitas 6 materia
orgénica en descomposicién que primero encuenira y
cuando ha adquirido mas fuerzas, se > pone 4 buscar las
rajces del vegetal. - |

T.as larvas emplean tres afios en llegax a su estado
pertecto, pasando cada invierno tres meses, como dor-
midas y seis en el ultimo al estado de uifita, Pofod Tos
afios en la primavera, la larva apaxeae on la superticie
para cambiar de piel, hundiéndose otra vez en el terre-
10, pala empezal cON NUBVOS brios su obrh de destrue-
cidn. En el invierno del ultimo afio, penetra todavia
mas abajo ¥ se construyes una.cocd ¢ capullo con tierra,
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sus mismos escrementos v una substancia viscosa que
segrega; las paredes interiores son lisas; pero no-estan
tapizadas de seda como sucede en la generalidad de los
insectos de este orden I.a ninfa no ofrece nada de par-
ticular, es semegaute & la de los deméas escarabeidos.

El insecto perfecto sale al exterior en la épooca. citada
(Mayo), cuando sus tegumentos han adquirido consis-
tencia suficiente pata poder abrirse por sl propio el
camino que lo ha de conducir & la superficie.

-Su prinecipal alimento lo constituyen los olmos, dla-
mos, sauces y robles, pero si un afio aparecen en gran-
des cantidades y consumen las hojas tiernas de estos
arboles, se vuelven polifagos, es decir que comen todo
lo que encuentran verde. Aqui estd el pehgw para la
vid, porque amigr&ﬁ a las vifias, destrozan sus retofios;
y como las hembras encuentran terreno movido v abo-
nado, depositan sus gérmenes, cuyas larvas han de vivir
& expensas de las raices de la cepa.

No.hay para que decit lo frascendental de estos atia-
ques, pues todos sabeis perfectamente, que verificandose
la absorcidn por-la extremidad de las raices y raicillas,
y los pelos radicales, siendo estos destruidos; seimpide
por lo menos en una gran pdrte, v el vegetal arrastra
una vida languida, porque la savia descendente es es-
casa y pobré en elementos nutritivos, causa de que no
aparezca el fruto que representa el vaiﬂz de los desvelﬂs
y trabajos del viticultor. |

Afortunadamente para este campo de Carifiena, si
bien: en el se encuentian los Melolonians, que aqui os
presento, no estdn en cantidades tan grandes, que va-
yan a convertirse en una amenaza constante para vies-
tr0s vifiedos como suncede en ofros paises, especialmen-
te en Francia, en dt:mde causa verdadero asombro, leér
518 10vasiones, | - |
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Medios paya combatirlos. Muchos son los que se han
propuesto, pero pocos con éxito favorable. El estado de
larva siendo su vida subterranea v 4 diferentes profun-
didades, no es ciertamente el més apropésito, sin em-
bargo, se propuso invadir las cepas, pero esto sobre no
ser posible mas que en terrenos determinados, perjudi-
ca notablemente & la cepa y no mata el insecto, que en
estas condiciones puede vivir por bastante tiempo.

También se ha propuesto, el sulfuro de carbono en
inyecciones lo mismo que se practican para la filoxera,
pero este proceédimiento no es economico, para gue en
cago de necesidad, pudiéra emplearse en este campo,
porque el precio que tiene el vino no es lo bastante
elevado, para atender & gastos tan considerables.

Asi es, que entiendo no queda mas que uno verdade-
ramente practico, que es el de Mr, Duponchel, obligar 4
log propietarios de vifias invadidas por este insecto 4
1ecogerlo durante el dia y matarlo por un medio cual-
quiera; el agua hirviendo, por ejemplo, dandolo despues
4 comer 4 las aves de corral. s el unico medio de evi-
tar sus destrozos v los de las generaciones sucesivas

A continuacién voy 4 ocuparme del

Rhynchites betuleti, F.

CIGARRERO, GORGOJO DE LA VID, CORTA HOJAS, ATELABO.

Pertenece 4 la numerosa y fatal familia de los Cus-
culidmidos, caracterizada porque los insectos que com-
prende tienen su cuwerpo ecilindrico 6 mas 0 menos
redondeado; cabeza prolongada en pico en general alar-
gado; 61ganos bucales poco desarrollados; antenas com-
puestas de 6 & 12 articulos, derechas ¢ acodadas y
terminadas en maza en su 4pice, en la mayor parte de
las especies. Corselete estracho; élitros que recubren el
abdomen, duros y coriaceos; patas cortas, fuertes; tarsos
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en general de cuatro articulos y guarnecidos por debajo
de pelos 6 de brochas. |

. Su aspecto es distinto, al de los demas insectos de
este orden, Por lo general son 4pteros, pero en cambio
g, estas especies, ya que la Providencia los ha privado

de medios para escapat de la persecucion de sus enemi-

008, los ha dotado en cambio de tegumentos duros v
resistentes & la accion de sus mandibulas,

Su alimentacion es exclusivamente vegetal, encon-
trdndose en todas las partes de la planta produciendo
considerables perjuicios en todos sus estados. Las Iax-
vas estan siempre ocultas, unas viven en el interior de
las semillas 6 de los frutos; otras roen el parenquima
de las hojas que arrollan en forma de cigarro, para en-
cerrarse en su interior; otras dentro de los tallos cuya
médula comen; otras las yemas, botones florales y las
raices; y por ultimo, hasta en aquellos terrenos aridosy
secos, donde parece no han de encontrar ni raices de
que alimentarse, aun en ellos se encuentran algunas
especies,

El Rhynchites betulets, . & cigaryero, tiene los siguien.

_;__tes caracteres especificos. De 54 ¥ mm de longitud pox

3 0 4 de ancho; es de un bellisimo color verde sedoso
por encima, con reflejos dorados en la cabeza y boxdes
laterales de los élitros. Antenas delgadas de 11 articulos
insertas en una fosa linear & los lados del pico, y con
los tres ultimos ligeramente perfoliados Los élitros es-
tin matcados por lineas de puntos bien perceptibles.
Costumbres y metamorfosis. En la primavera, cuando
las yemas se hinchan y aparecen las hojas, el cigarrero
abandona su oculto escondite, trepa por los tallos y se
pone & roer el tiermo retofio, originando perjuicios,
aunque no de modo muy sensible ' A los pocos dias, se
verifica la fecundacion y la hembra deposita sus huevos
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en la misma hoja, fijAndolos econ nna substancia visco-
sa. Pero si de esta manera los dejara abandonados su
fecundidad quedaria muy reducida, porgiie en su mayor
parte serian destruidos por la accién de otros insectos
y por los agentes atmosiéricos. Por esto, sin duda, la
Providencia los ha dotado de un mstmtﬁ tan nntable,
como trascendental para la vid. |

En efecto, la hembra pica hasta la mitad, el peciolo
$ 1abo de la hoja, con cuyo proeceder consigue dos co-
sas, detener la vegetacidn para que la hoja no se endu-
yezea v privarla de la rigidez que sus tejidos adquiri-
rian, por el depdsito de materias extrafias 4 su compo-
sicién, 4 fin de que le sea mas facil, el trabajo que tiene
necesidad de poner para arrollarlos en forma de cigario,
formando asi un verdadero estuchse, que asegure la con-
servacion de los gérmenes, Asi es, que la savia no llega
& la hoja por los hacecillos fibroso vasculares qile cons- -
tituyen el peciolo, mas gue en la mitad de la cantidad,
y extravasandose una buena parte de la savia -descen-
dente, después de verificada la respiracion en los espa-
cios intercelulares, no solo deja de crecer, sino que se
maxrchita, resultando va docil para ser arrollada, pues
no de ofro modo lo conseguiria, no pudiendo emplear
otros medios que su pequen{} pico y sus diminutas

patas ]

En eada mhndm 6 cigarro deposita cinco 6 seis huevc:g
de medio milimetro de didmetro, y diez dias después sa-
1511 las larvas, las cuales se alimentan del parenguima
de la hoja, sufnenéim sus ulteriores transformaciones
y cuatro 6 cinco semanas mas tarde, descienden al suelo
para transtformaise en ninfa ocuitandose en tierra

En el otofio segtin vaya la estacion, aparece el in-
secto 6 no lo verifica hasta la primavera; en el primer
caso, hay una nueva puesta v las larvas pasan el in-
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vierno en la fieria, para salir en la época citada, para
repetirse en todas sus partes el ciclo biolégico que
queda descrito. ) |

- Medios que pueden emplear se p*arm combatirlo. Desde
luego hay que tener en cuenta, que el trabajo verdade-
ramente trascendental del cigarvero, es el picar y arro-
lar 1a hoja, porque asi impide que la respiracién de la
planta, pueda verificarse con la amplitud necesaria,
pata que las demas funciones vegetativas se verifiquen
normalmente, y como estas hojas resultan inttiles, vy
dentro de ellas se encuentran los gérmenss, es de todo
punto indispensable, quitarlas y quemarlas juntas. La
epoca mas apropiada para esta operacidon, es de fines
de Mayo a mediados de Junio

~ Con el mismo fin se recomienda una labor profunda
& fines de waembre, para poner las larvas al descu-
bierto y que se mueran con el fiio, por ser muy sensi-
bles 4 este agente. | -

Otras especies os presento congéneres al cigarrero,
pero-como no tienen la importancia que éste y dudo si
se encuentran en la localidad, preseindo de ellas para
pasar a ocuparme de otro insecto muy Importante, que
s posible que en su estado perfecto, haya pasado des-
apercibido para la generalidad & pesar de producir en
este campo dafios de alguna consideracion.

Este es, el Vesperus Xatarti Dej. cuya, larva se cono-
ce en esta comarcs por bilda. |

Pertenece & la familia de los Cerambicidos, que cuen-
ta con especies de grandes dimensioncs, de formas
esbeltas y elegantes y con colores muy vivos en general.
 Estan caracterizados pox tener su cuerpo alargado,
Antenas filiformes, generalmente tan largas como su
cuerpo, otias veces més, va simples, ya en _é_ierr&; CO¥ 8¢-
lete en forma de trapecio; patas lazgas y delgadas con
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los tarsos de cuatro articulos, los fres tltimos con bro-
chas por debajo y el ultimo bllﬂba.dc} o
Su alimentacion es exclusivamente vegetal y origi-
nan perjuicios de grande importancia, porque sus larvas
en general viven tres afios en el interior de los tallos.
Bl Vesperus Xatarti, Dej. esta caracterizado por su
color parduzeo; sus anfengs desviadas desde su inser-
¢idn, més largas que el cuerpo en los machos y mas
cortas que él, en las hembras Cabeza gruesa, prolonga~ |
da hacia atras en forma de cuello. Elitros; lineares, re-
dondeados, de la longitud del cuerpo en los machos y
cortos y dehiscentes en las hembras; los primeros po-
seen alas, las hembras carecen de ellas 6 solo las tienen
yudimentazias, patas largas y delgadas. El ejemplar que
presento es una hembra cogida en las vifias del 7éo fras-

‘o, en 8l 1 invierno de 1876 al 77

Sug metamor fosts tueron descubiertas en union de
Mr. Valeri Mayet de la Escuela de Agricultura de

‘Montpellier, por un muerto ilustre, cuyo nombre sera

siempte respetado y querido, para todos los que fuimos
sus amigos, para todo este campo de Carifiena y por
tltimo, para la clencia, en la cual deja un inmenso
vacio por sus talentos v laboriosidad. Aungue todos ha-
heis adivirado su nombre, os lo citaré, don Julio
Lichtenstein. |

1 vesperus sale al exterior en pleno 111v1emo, en el
mes de Diciemnbre 6 Enero. Como la hembra carece de
alas, va arrastrando su vientre por entre las cepas 6 por
los 1ibazos, v como en esta época del afio la vegebacion
esta paralizada, es facil verla El macho la busca y ve-
rificada la fecundacién, deposita esta sus huevos en el
cuello de la cepa. Salen las laivas y se deslizan & lo
largo de la raiz, penetrando & bastante profundidad y
& expensas de estas vive durante tres aiios,
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Medios de combatirlo. Para evitar los perjuicios gra-
visimos que ocasiona 4 la cepa, practicando galerias en
el interior de rafces gruesas, no hany medio posible, la
cepa atacada muere més 6 menos pronto, porque la savia
- 8o plerde, viens la putrefaccion de los tejidos muertos,
y el fermes flavicol atraido por la descomposicién, se
aloja en estas cavidades y acaba con la vida de la cepa,
s1 es que le queda alguna.

Podria emplearse para matar la larva, el sulfuro de
catbono en inyecciones, pero numnca conseguiriamos
salvar la cepa, porque con este procedimiento no se
ovita la extravasacion de la savia. ni las fatales conse-
cuencias de la putrefaccién.

De manera, que no hay mas medio pr actico, que
vigilar las viflas en los meses de Diciembre vy Enero,
matando las hembras que se encuentren

Dicho esto, voy & ocuparme del Bromius vitis, Fab
Conoecido vulgarmente por Gribours, escribano eumolpo,
y crisomela de la vid. |

Pertenece & la tamilia de los erisomélidos, caracteri-
zados por sus antenas filiformes, cortas y un poco hin-
chadas hacia su extremidad. Cwefpn casi orbicular,
caheza, pequeila v los elitros tan anchos como la base
del prétorax, y redondeados en su-apice. Patas delga-
das y cortas, con los tarsos de cuatro articulos

L ahmentacmn de las especies, consiste en hojas v
partes verdes de los vegetales.

El Eumolpo presenta los signientes caractéres Tiene
o mm de longitud per 8 de ancho. Es de color negro,.
cubierto de bello amarillo y con los élitros vy base de
lag antenas de color 10jo castafio; ademéis en los élitros
posee estiias punteadas. | |

Costumbres y metamborfosis. El imsecto pertecto apa-
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rece del 15 de Mayo en adelante, sube al pampano y
vive 4 expensas del parenquima de las hojas y aun del
fruto verde, sobie cuyos drganos traza unos surcos, que
segtin expresion grafica de Thenard, se asemejan & los
que podrian hacerse sin tinta, con una pluma de acero
que tuviera sus puntos ablertos; al encontrarse estos
surcos, resulta un grosero dibujo, que le ha valido el
calificativo de escribano. | -

Focunda la hembra, deposita sus huevos al pie de la

cepa, en nimero de 30 proximamente, de 1 mm. de lon-
gitud, elipticos y de color amarillo, a los 10 dias nacen
lag larvas, que llegan & adquirir hasta una longitud
de 8 mm. Al principio viven a expensas del parenqui-
ma de la hoja v del 1acimo en flor, después descienden
al suelo, buscan las raices de la cepa, y & expensas
suyas pasan el otofio v el invierno, destruyendo no solo
la corteza sino también la parte leilosa ¢ meditulio
Llegada la primavera, la laiva asciende & la supetficis,
se practica una cavidad con tierra, y en ella experi-
menta su tltima transformacién, para salir el insecto.
" pexfecto en la época anteriormente sitada.
T.os ataques de este insecto, sino son sufictentes pam
‘matar la cepa, son sin embargo bastantes para hacerla
llevar una vida languida; las hojas se ponen amarillas
v el fruto 6 no existe 6 €8s MUy escaso.

Medios de combatirlo. El tinico periodo habil, es ol de
insecto perfecto, pero hay que tener muy en cuenta
gue es tan agil como desconfiado. En el momento que:
se apercibe de que se aproximan & ¢él, se deja caer al
stuelo v se hace el muerto. Hay necesidad pues de galir
4 cogerlo muy temprano, porque en esa hora se halla
entorpecido pot el fresco de la noche.

A este fin puede emplearse el embudo pulgonero, que
tiene de B0 & 60 centimetros d:’g didmetro, estd escotado
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en forma de bacla y terminado en un sagunito Basta -

aplicarselo al cuello de la cepa v sacudir los sarrnien-
tos para que caigan en él. Contra la larva, no se conoce

ningtn medio positivo, mas que el empleo del sulfuro

de carbono, en inyecciones como se practican para la
itloxera. Y por tltimo, en Francia en el departamento

de L‘Herault, este insecto que tantos perjuicios origi- -

naba, ha desaparecido casi por completo, merced & la
reconstitueion delos vifiedos por las cepas americanas,
En compiobacién de este hecho pueds afiadirse que en
los Estados Unidos en donde también se encnentra, no
figuia en el catalogo de los pardsitos de la vid

Ofro crisomélido hay no menos trascendental que el
oitado, s el Allica ampelophaga, &. men. que vulgarmen-
te se le conoce por cuguillo, coco v pulgén de la vid. A
pesar de gue todos le conoceis diré, que como todos los
de su género, tiene la propiedad de saltar como las
pulgas. Es de 3 4 4 mm. de largo por 2 4 3 de ancho.
Su forma es ovalada, convexa, de color verde brillante
6 verde azulado obscuro; con los 3 primeros articulos
de las anfenas de color verde; y azulados los tarsos. En
los élitros se observan séries lougitudinales de punti-
tos finos. | |

Costumbres y metamor fosis. El insecto perfecto apa-
1ece en el mes de Abril, precisamente cuando lag ye-
mas de la vid principian 4 brotar, y 4 ellas se dirige
atacandolas con verdadera voracidad, practicando mul-
titud de pequefios agujeritos. A los pocos dias se aco-
plan y la hembra deposita de 20 4 40 huevos, en una 6
valias placas, en la cara inferior de las hojas, y poeo
después el insecto muere __
- Los huevecitos de medio milimeto v color amarillo,
estan cubiertos por una masa parda, constituida por
liquidos 6 materiales excretados por la hembra en el

i il e L o
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acto de la puesta, y que se condensan y sirven paxa |
preservarlos.

Lias larvasnacen & los 6 6 7 dla.s, son alargadas sub-
cilindricas, estrechadas en sus dos extremidades, forma
que facilita el recorrido de las galeiias que practica, en
el parenquimsa de las hojas, sin perforar la epidermis
de la cara superior. Al principio son amarillas, después
pardas y por tiltimo negras: miden 6 mm de longitud
por 1,5 de ancho. Su cuerpo estd cubierto dé lineas
longitudinales de pequeflos tubéiculos, de BDIUI negre
brillante, provistos de pelos laigos.

Para transformarse en ninfa desciende & lo laigo del
tronco y se oculta bajo tierra & 10 centimetros de pro-
fundidad. A los 20 dias sale el insecto perfecto, para
volver & empezar su ciclo bioclégico

Medios de combatirlo lia enorme multiplicacion del
cuquillo y las especies que le son afines, que producen
enormes perjuicios en otros cultivos, ha sido causa de
que hayan sido objeto de una especial atencién por los
hombies de ciencia & fin de idear medios con que des-
truirlos. Estos son de dos clases, mecdnicos y quimicos,
Entre log primeros figuran, el embudo pulgoneroy
la capaza que se emplea en este campo, que no desecri-
bo por ser de todos conocida. Hay que operar 4 primera
hora de la mafiana, antes que el insecto recobre su
actividad, pues de lo contrario el trabajo resultaria
infructuoso, porque estimulado por el calor del sol, el
circulo parabolico que describe en su salto sera tanto
mayor, cuanto mas avanzada sea la hora.

Muy interesante es, el quitar los montones de piedras,
gque se colocan en las lindes de las posesiones; varios
aflos los he visto salir por las mafianas, de esos sitios,
en grandes cantidades De la misma manera -es util,
quemar lag hojas secas y todo logque pueda servirle
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‘de abrlgn para Invernar, aun cuando sea necesaxm ro- B
ciarlo con petréleo, e B

Se han empleado también con éxitorelativo, los 111&0,&
artificiales, que no son otra cosa, que unos capacitos de
palma en forma de cono, que se suspenden de los bra-
zos de las cepas. Pero este medio es poco practico para
un campo como este 4 donde tantos millones se nece-
sitaban.

En las grandes invasiones, 111ngunn de estos medios
os suficiente, hay que recurrir 4 los medios quimicos.
- De estos son muchos los indicados. Se ha propuesto
rociar las cepas, con una infusién de raiz de pelitre
al 112 por 100; el polvo de pelitre mezclado con azuire.
En Argelia se emplea al parecer con éxito, una mez-
cla de cal en polvo 70 partes; azufre 20; polvo de sulfa-
to de hierro 10; acido fénico b. Esto es util porque al
mismo tiempo se previene el oiduum.

Mr. Pelonze, empled en 1867 un producto quimico
muy recomendable por sus propiedades antisépticas,
tal es la naftaling cristalizada, obtenida por destilacion
seca de la brea, producto quimico que no ejerce aceion
sobre los tejidos vegetales. Lio empled mezclado con axe-
na en la proporcion de diez partes de esta por una de la,
primera, para distribuirlo & voleo en un campo sem-
brado de nabos, que estaba invadido por los alticas. Kl
resultado fue, que huyeron y las plantas vegelaron
admirablemente. Pues bien, haciendo aplicacion de esta
idea, entiendo que debe mezclaise la nafialina con el
azuile, en esa 0 algo menor proporcidon y proceder a
azuirar, Obrando asi, se consiguen tres fines, que tienen
excepcional importancia, precaver la erinosis y el oi-
dium, alejar el cuquillo, y es muy posible que los demas

B parasitos hagan otro tanto.

Los efectos del azuire son bien cﬂnﬂmdﬂs cuando se
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emplea & tiempo, desorganiza los filamentos y esporas
del hongo y bajo su benéfica influencia, la cepa vegeta.
mejor, demostrandolo por su colorverde més intenso y
poY Su mayor vigot, .

Otros muchos medios se han 111&1@&&0, COmMOo los abo-

nos quimicos, la sal, sales amoniacales, la byeq, etc ; pero
sus resuitados no son seguros habiendo entre ellos al-
ounos que pueden ser trascendentales para la vid.
El sulfato de cobre empleado como se d& para el
mildiu; da resultado cuando el insecto aparsce y antes
de verificarse la puesta; pero si se da después, las lar-
vas que salen se desarrollan sin obstaculo.

- En el orden de los Lepidépteros, cuenta la vid con
enemigos tan temibles como los anteriormente enume-
rados, v sin embargo, estos seres constituyen el con-
junto mas hermoso v mas rico del reino animal, por la
variedad, elegancia y distiibucion de sus colores, pu-
diendo decirse, que de todos los que vuelan, no tienen
mas rival que el pajaro mosca, cuyas constumbres v
alimentacion tantas analoglas presentan con ellos, 4
pesar de la distancia que los separa.

Son por ofra parte los animales mas inocentes, toda
vez que & ningun ser organizado hacen dafio, en su es-
tado perfecto; pero para llegar 4 él tienen que experi-
mentar tres transformaciones. Nacen al estado de larva
que recibe el nombie de oruga, comen por un espacio
de tiempo variable, y se transforman en erisdlids que
no toma alimento, para salir el insecto perfecto en tiem-
po oportuno.

Si se exceptian un gran numero de tinéidos que-
viven 4 expensas de las pieles, tejidos de lana v materias

grasas, todos los demds son trascendentales para las
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plantas, no habiendo de la raiz al fruto, drgano alguno
que se libre de sus ataques

Merece ocupar nuestra atencion por su triste cele-
bridad, el Tortriz Pilleriana, Piral de la vid, Torcedora,
yevoltons con cuyos nombres vulgares se le designa.

Tiene de 11 4 16 mm. de longitud vy de 0,020 4 0,024
de envergadura. Con la cabeza de color amarillo mas
obscuro gque el resto del cuerpo. Anienas filiformes
amarillas. Alas anteriores amarillo rojizas con reflejos
metalicos, con una mancha cerca de su base y tres
bandas transversales negras; las alas posteriores son de
color grisdceo uniforme. Puafas v abdomen de un ama-
rillo grisaceo |

Costumbres 4y metamor fosis. En la segunda mitad del
mes de Junio, aparece ya el insecto perfecto, que va
volando de cepa en cepa en especial 4 la hora del cre-
pusculo. Su vida es corta, de 10 4 15 dias. Las hembras
focundadas depositan de 50 4 60 huevos en la cara su-
perior de las hojas, formando placas verdosas, que
quedan adheridas con una substancia viscosa, habiendo
cepas que segun Audouin llevan mas de 3000 huevos.
A los pocos dias, el eolor de estas placas varia lenta-
mente, del verde al gris, amarillo y moreno respectiva-
mente; y cnando vistas en conjunto aparecen negras,
yva puede verse por fransparencia la cabeza y el cuerpo
del animal. A los 10 6 15 dias de la puesta, salen lag
orugas quedando en la hoja una mancha de color blan-
co y observada al microscopio, se ve una red de mallas
irregulazes. | |

¥l primer cuidado de la oruga, es buscar un abrigo
seguro pata ocultarse y pasar el invierno, asi es que
después de recorrer las hojas en varias direcciones, se
‘dejan caet, lo mismo que las arafias quedando suspen-
didas de la hoja, por medio de un hilo de seda que se-

6
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oregan, esperando que el viento las lleve contra las
cepas, ocultandose debajo de la corteza 6 en las grietas
que presenta el tallo; viviendo unicamente de sus re-
servas fisiologicas. | |

Lia oruga en esta época mide 1,6 a 2 mm. de longi-
tud de color amarillo ligeramente verdoso, cubierta de
pelos del mismo color. En estado adulto mide hasta 3
centimetros de longitud presentando bandas longitudi-
nales verdes 6 grises, v en el doiso manchas puntifor-
mes, blancas, verdosas, provista cada una de un pelo
rojizo. La cabeza es negra y algunas veces xojo el pri-
mer segmento toracico. | |

A principios de Mayo, las larvas abandonan su mo-
1ada v suben al pampano; su primer cuidado antes de
comer, o8 tender abundantes hilos, con los que consi-
ouen aproximar 6 englobax las hojas y los racimos.
Después da principio & su comida, prefiriendo las hojas
y pediunculo del fruto. Cuando la oruga mide 0,01 de
longitud, abandona la exfremidad del pampano y des-
ciende & las hojas grandes tendiendo hilos en varias
direcciones, para prepararse un tejado que la oculte;
conseguido esto, sale de el para hacer otros varios, que
termina por unirlos rompisndo las bridas que los sepa-
ran, de manera que con toda propiedad mezrece el cali-

ficativo de revolvedora con gue se le conoce vulgaﬂ:'-u.

mente. Para crisalidarse no baja al suelo, se encisrra
en las hojas dobladas, tendiendo abundantes hilos para
disminunit el roce, v 4 los 15 dias salen las mayiposas

dispuestas & acoplarse, para volver a repetirse el ciclo

que queda descrifo.

Medios de destruirlas. Vaiios son los que se han pro-
puesto, en estado de huevo, oruga & insecto perfecto.

1.° Paxa destruir el huevo, hay necesidad de revisar
la cara superior de las hojas desde el 15 de Junio &
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principios de Julio, y cortar las que posean las placas
verdosas, bajo cuya forma la piral deposita sus huevos,
recogerlas en un saco y quemarlas juntas por un Iﬂedm
cualquietra; por ejemplo, desecandolas primero en un
horno para quemarlas despues. |

Este procedimiento no ofrece dificultad ninguna,
basta ver una placa, para que un nifio 6 una mujer
sepa buscar otras. Ofrece un inconveniente de mu-
cha importancia, y es que cuando la invasidén de la
piral toma propoiciones, en la época de aparicidén de la
mariposa casi no existe una hoja sana, pues todas tie-
nen el parenquime mas 0 menos carcomido, asl es que
la respiracion de la cepa no se verifica en buenas con-
diciones v al quitaile hojas empeoramos su situacion.
Y si bien quitando gérmenes, se consigue reducir con-
siderablemente el numero, sin embargo, el sufrimiento
de la cepa es de tal indole; que al afio siguiente se ob-
tendria una cosechs escasa, aun ouando existiera poca
piral

Como consecuencia de lo dich 0, yo no puedo pasar a
aconsejar este procedimiento més que en el caso de
apercibirse a tlempo de una pequefia invasion, 4 fin
de prevenir los destrozos del afio siguiente.

2.° En estado de larva, son varios los procedimien-
tos que se han indicado: |

1.° Kl descortezado de la cepa por medio del guan-

- te metalico; procedimiento costoso, dificil v de resulta.-

do dudoso, sobre todo sino se recogen las porciones se-
paiadas paia quemarlas
2% Kl escaldudo propuesto por M, Reclet en 1840,
que consiste en tratar las cepas por agua -hirviendo,
respetando las yemas, y pudiendo practicarse en los
meses de Enero y Febrero, antes que ascienda la savia.
Kiste procedimiento es de éxito segure, siempre que
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la temperatura del agua sea de 904 100°, y habiéndose -
obtenido buenos resultados en cuantas ocasiones se ha
practicado. | |
Como piueba de esto, en la localidad existe un campo
de obseivacion bien reciente Kl inteligente viticulbor
D. José Camseo, lo ha practicado dos afios seguidos en
una vifia atacada por la piral, hacia ya cuatro afios:
consiguiendo al primeto, recoger en 1000 cepas, 1300
kilos de nva mas que el afio anterlor, sin el tratamien-
to: proporciondndole el esculde un beneficio de 75 por
100. Beneficio que seguramente es mucho mayor, si se
tiene en cuenta, que los perjuicios ocasionados por el
parasito, son cada afio mayores, por su prodigiosa mul-
tiplicacién, y porque no todos los aflos hay que practi-
ticaxlo, | | | |
Pero sefiores, hay que tener en cuenta, que ni este,
ni ningdn otro de los procedimientes, que hasta el dia
se han indicado, puede dar un resultado satisfactorio,
‘mientras la medida no se haga general, porque los vi-
fledos contignos infestados, le proporcionaran cada afio
su contingente de mariposas, que depositaran sus gér-
menes, causa de nuevas y constantes invasiones,
F1 coste de este procedimiento se ha valuado por
Mr. Girard, en 60 pesetas por hectarea, pero desde lue-
20 g6 comprende, gue tiene gue ser variable segun una
multitud de circunstancias gque yo no voy a ecitar en
o8t6 Caso. | |
Pero si diré, que en comarcas como esta, en donde
la propiedad se halla tan repartida, constituye un in-
conveniente de mucha importancia para pequefies pro-
pietarios, el necesitarse para practicarlo en buenas
condiciones, el empleo de aparatos de bastante coste,
como los que figuran en esta Exposicidn que reclaman
mucha mano de obia. Siendo sensible que estas circuns-

-
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tancias se opongan & que pueda practicarse, de modo
tan general como se hace necesario para atajar el dafio.

3.° e ha propuesto emplear la fumigacion de gas
acido sulfuroso. Para esto se hace necesario, operar en
una atmosfers limitada, hay pues que cubrir la ceps
por un medio adecuado. Con este fin, pueden emplearse
los toneles 0 barricas de petréleo, quitandoles un tém-
pano y poniéndoles dos asas a4 la mitad de su altura,
con objeto de manejarlas mejor. Cubierta la cepa, se le
imprime un movimiento de rotacion, pata que el borde
inferior se adapte al suelo en toda su circunferencia;
hecho esto, se infroduce una eacerola de palastro, con
20 gramos de azufre encendido y después de 10 minu-
tos, se separa para cubrir ofra, Procediendo con método,
un solo bracero segin Mr Girard, puede fumigar en
las ocho horas de jornal 960 cepas. La razén del empleo
del gas acido sulfureso, estd perfectamente justificads;
es un gas irrespirable y la larva muere por asfixia.
Ademas es un antiséptico poderoso y universalmente
reconocido como tal, por la propiedad que tiene de fijax
ol oxigeno de la materia orghnica, desorganizando-
la, v como se transforma en acido sulfdrico éste la
quema

HEsta misma actividad, hay que tenerla muy presen-
te para que no se convierta en otro pufial de Cambises,
que vaya a matar aquello mismo que se trate de defen.
der. En efecto no hay que abusar en la cantidad de
azufre, ni mucho menos en el tiempo que ha de dejarse
actuar, porque alli donde termina el limite de resisten-
cia del parasito, principia el perjuicio para la cepa,
padiendo quemarse las yemas v entonces en vano se
esperarian los brotes .

Opérese en las condiciones expuestas y téngase una
absoluta confianza en el resultado, pues no solo muere
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la piral, sino cuantos gérmenes en la copa existan, va
sean parasitos animales 6 vegetales |
- Las dnicas circunstancias que se exigen para el me-

jor resultado, es que las cepas estén excavadas 6 descu-
biertas y que haya poca humedad en la superficie del
suelo, por la solubilidad de este gas, y operar antes que
la savia ascienda. Debe pues elegirse un tiempo seco,
de los meses de Enero v Febrero |

Las ventajas que ofrece este procedimiento, no pue-
den desconocerse, puesto que reune cuantas circunstan-
cias se le pueden exigir. En efecto, es econdmico porque
no exige mas gastos que el transporte de los barriles,
ol jornal de un biacero y 4 pesetas 25 céntimos de
azufre por cada mil cepas, estd pues al alcance de
todos; es sencillo porque no exige mas que exactitud; y
68 sequro en sus resultados y sino haced la prueba,
como yo la he hecho vy os convencereis de la sinceridad
de mis palabras, ya que no tengo otro interds que el
vuestr o

5.7 Para destruir el insecto perfecto 6 sea la maripo-
sa, se ha indicado encender grandes hogueras 4 la hota
del crepusculo, con el fin de atraer las mariposas y que
86 quemen en gian numero. Este procedimiento no es
practico en la localidad, porque se carece de combnsti-
bles, es muy dispendioso y perjudicaria considerable-
mente & la vifia en donde se practicara, porque atraeria
sobre ella todas las mariposas de las demds He aqui
porque Mr. Delahante, huyendo del gasto excesivo y
del perjuicio, se decidid por poner 200 platos, con la
cantidad de aceife necesaria cada uno para que ardie-
ra una mecha durante dos horas, colocandolos 4 unos 8
6 10 metros uno de otro. Se encendieron 4 la hora del
crepusculo y & la mafiana siguiente, observé que podian

- caloularse 50 mariposas quemadas por cada plato; su-
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poniendo que solo la quinta parte fueran hembras con
el vientre hinchado de huevos, ascendia a una. ocifta
enorme los destiuidos. En cuantas ocasiones se ha prac-
ticado ha dado buenos resultados.

No necesito esforzarme en probay lo trascendental de
los ataques de la piral, todos los conoceis y cuando nd,
la vista de los tallos que aqui os presento habla més
alto que cuanto pudiera deciros. Encabestradas las
hojas vy los racimos por numerosos hilos sedosos, el
sarmiento se queda raquitico y se detiens la floracion
y la fructificacion, asi es que son contados los granos
que constituyen el racimo, la pulpa es escasa, y muchos
se marchitan sin madurar

Es pues de todo punto indispensable, que postergan-
do todo género de miras particulates, ante los sagrados
intereses de esta comaxca, unals vuestros esfuerzos para
declarar guerra sin tregua a ese tan pequefio como te-
rrible enemigo, que sordamente pretende arruinares
Tened en cuenta que en su fatal hoja de servicios des-
de 1562 en que fué excomulgado y condenado 4 abando-
nar el territorio francés, son muchas sus invasiones en
toda Kuropa e incalculables los perjuicios que ha ori-
ginado Tened presente que si hoyv hay quien walta
en 80.000 duros las pérdidas que este ailo 4 ocasionado,
no esta lejano el dia de la pérdida casi total de vues-
tras cosechas Dejad pués & un lado esa apatia que
tanto daflo os hace, y unidos conseguireis salvar vues-
vuestros intereses

El género Cochylis entre los microlepidipteros, nos
oftece otro enemigo de la vid tan terrible como la
Piral, pues ocasiona perjuicios de mucha importancia.
KEste es el Cochylis ambiguella, Hiibner, conocida vul-
oarmenté por Thia de la vifia, Tifa del racimo, Coquilis
del vacimo. | | -
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Kl iusecto periecto mide de 7 & 0008 de longitud,
por 0014 & 0'015 de envergadura. Las alas anteriores
son de color amaiillo palido, con una banda transver-
sal morena que se va extiechando poco 4 poco del borde
externo al interno v 4 cada lado de ella una lnea pia-
teada y ademés pequefios espacios méas palidos y de
tinte ferrnginoso. Lias alas posteriores son de color gris
con la franja méas clara. Kl cuerpo es amarillo, con te-
flejos plateados sobre la cadeza. El insecto perfecto
aparece en el mes de Abril, solo vuela & los dos crepis-
culos y deposita sus huevos sobre las yemas 6 en los
racimos. Hstos son muy pequetios y los coloca forman-
do pequefias placas como la piral. Las orugas que de
ollos salen en el mes de Mayo, son pequehisimas y se
les da el nombte de gusano rojo, gusano de la vendimia,
tiene su cabeza de color moreno rojizo, con el primer
segmento toracico de un rojo més intenso, el 1esto del
cuerpo es agrisado, y cuando llega a su completo desa-
1rollo lo adquiere rosado violdceo. Su primer cnidado
es tender numerosos hilos para reunix las flores del 1a-
cimo y ocultarse; hecho esto se ponen 4 comer, princi-
piando por el caliz ¢ sea la envoltuia flozal mis externa
ydestruyendo completamente nn grande ndmero En es-
ta, época se calcula que tres orugas son suficientes para -
destyuir un racimo. Lia oruga continlia su comida hasta
fin de Junio 6 principios de Julio, en gue reuniendo
por hilos los granosg secos 6 hezldﬂs, se comnstruye un
capullo dentro del cual se transforma en crisalida A
los 12 6 15 dias (2 * quincena del mes de Julio) ya se
‘ven de nuevo en las vifias, pequefias mariposas, dis-
puestas para acoplarse y las hembras focundas deposi-
tan sus huevos en los granos del racimo. Pocos dias
después aparecen las nuevas orugas, tan voraces como
las de la primera generacion; y como log granos estin
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jugosos v proximos a la maduiez, son perforados por
la oruga que poco 4 poco consume toda la pulpa, ata-
cando hasta la semilla. Cada oruga se calcula que pue-
de destruir completamente cuatro 6 cinco granos, pero
como 1o log consume del fodo, de aqui que sus devas-
taciones sean mucho mayores, porque roe muchos que
luego abandona y una vez heridos se secan 0 se pudren,
sobie todo si la época es lluviosa, porque la descompo-
si:_ﬂifﬁn se propaga al testo del 1acimo. Las orugas alcan-
zan todo su desarrollo & fines de Septiembre 6- priei-
pios de Octubre; en esta época descienden al tallo ocul-
tandose debajo de la corteza, en-las grietas ¢ simple-
mente en la superficie, para transformarse en crisalida
durante el invierno y aparecer de nuevo el insgecto per-
fecto en la época citada, para empezar su multlplma-
cidn en la forma gue queda descrita.

Medios para destyuzrla. Hn el estado de huevo 6 de
oruga es mas dificil el separarla que la piral, porque
solo se encuentia en las yemas 0 en el racimo y la mi-
nuciosidad con que habia necesidad de proceder, es de
todo punto impracticable en vifiedos tan extensos como
ol campo de Carifena Pero si los medios mecanicos no
sont practicos en este caso, pueden serlo los quimicos.
Yo oreo que la mezcla de azufre con la naftalina,
que gqueda Indicada para el cugquillo, ha de servir para
auyentar también & este microlepidéptero, evitdndose
los destrozos ocasionados por la primera generacion,
Sirealmente se conseguia este fin, bastaria azufrar los
racimos & fines de Julio en las mismas condiciones,
pata preservar el fruto de la segunda generacion, mas
terrible que la primera por su mayor namero

También se han propuesto como para la Piral, los
fuegos nocturnos, el escaldado de las cepas en los me-
ses de Febrero 6 Marzo, el descortezado con el guante
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metalico, quemando la parte separada, pero ninguno de
ellos se considera bastante eficaz. De més vezultado es
la, vendimia temprana, porque no se da tiempo 4 que la
oruga abandone el fruto para crisalidarse y lo acompa~
fian hasta el lagar; y como esta tendencia se generaliza
en este pals, de esperar es que éste parasito no llegue
& ocaslonar perjuicios de tanta consideracion, como en
otras comazrcas, 4 donde la uva madura més tarde.

Réstame ocuparme del Phytocoptes vitis & Phytoptus
vites, pequeiio ardenido del grupo de los acdridos tra~
queales, analogo al Sarcoptes scabiet, suis y wqui, que de-
terminan la sarna en el hombre, el perro, el caballo,
etcetera, y por analogia se le ha dado el nombre de
SCY NG de la vid. '

Lias hojas son generalmente las atacadas por i cara
inferiot, presentdndose al principio unas manchas blan-
cas entre las nervuras de la hoja, después se van acen-
tuando y presenténdose unas abolladuras, tapizadas de
una borra algodonosa, constituida por pelos. que recu-
bren las agallas en donde se encuentra el parasito. Fl
color de estas manchas, es distinto segin sea la época
en que se observen. Por la cara superior y correspon-
diendo exactamente con las depresiones de la cara
inferior, se presentan prominencias 6 elevaciones que
conservan el color verde mas ¢ menos intenso. Lias di-
mensiones de sstas abolladuras son variables, desde
algunos milimettos & un centimetio v acercandose entre
s1, para formar agallas confluentes de mayor didmetro.
El parasito mide 0,4 es de color amaiillo palido,
de forma oval y ligeramente deprimido. Lia hembra fe-
cunda, deposita sus gérmenes en la cara inferior de la
hoja, produciendo numerosas picaduras, des]:_mes huye
Yy muere & poco tiempo.

Lios huevos son pequetiisimos -y las larvas que de ellos
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salen, miden de 0,10 &4 0,156™ pudiendo contarse hasta
70 anillos que recuerdan los de la sanguijuela; su piel
esta provista de seis pares de cerdas, largas y rigidas.
Abundan en el verano, en la borra que tapiza las aga-
llas v se multiplican por huevos no fecundos, esto es,
por parienogenesis, hasta que llega el mes de Agosto, en
cuyo caso dejan de reproduciise, para encerrarse en un
quiste constituido por su misma pisl. Durante el inviex-
no, se transforman en larvas exapodas y despues de una
muda, en el parasito sexuado con 4 pares de patas.
Diferenciacion del mildéuw. En un principio pueden sin
otros datos contundirse las manchas de la erinosis con
las del mildin, pero la borra que recubre la mancha, es-
ta muy adherida 4 la hoja y es brillante sin el aspecto
lechoso del mildiu, es de dificil separacién aun sixvién-
dose de una aguja, los pelos que la constituyen son més
gruesos que los filamentos del Perondspora y no llevan
cuerpos reproductores. Ademdés no presentan las eflo-
rescencias salinas del mildiu. Al microscopio no pueden

- confundirse, el corte tzansversal de la hoja, pone ense-

guida de manifiesto los pelos largos amarillentos & hin-
chados hacia su extremidad que son la consecuencia de
una hipertrofia de las células epidérmicas, ocasionada
por la picadura del parasito.

Respecto 4 la importancia de la erinosis, no es gran-
de, puesto que ni peligra la vida de la hoja. pero per-
turba su vegetacion, y es muy util evitar su desar:ollo.
El medio empleado para combatirla es muy sencillo,
aznfrados repetidos, empezandﬂ antes que el parasito
depomte suUs germenes

He terminado mi tarea.

Por lo que acabo de manifestar podeis comprender la
naturaleza de las relaciones de la Entomologia con la
viticultura, y el interés que su estudio ofrece, no solo
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por su tendencia 4 la interpretacién fiel de la naturaleza,
sino por los utiles datos que proporciona para salvar &
las plantas cultivadas, de las. calamidades que soebre
ellas se ciernen. Pues s6lo conociendo en detalle las
costumbres y transformaciones de estos pequefios seres,
puede precisarse el momento apropiado para comba-
tirlos con éxito, utilizando al efecto, log medios que
nos proporcionan las demas ciencias cosmoldgicas.

Si no quereis que vuestros trabajos y desvelos en
el cultivo de la més hermosa de las plantas, resulten
estériles, defendedla de los atagues de sus enemigos
naturales. Con este fin voy & ofreceros un plan de de-
fensa en las siguientes conclusiones:

1% Quitar de las lindes de las vifias, los montones-
de piedras, y quemar & la terminacién de la vegeta-
cion de cada aflo, todas las materias organicas muer~
tas, que puedan servir de albergue a los parésitos de
la vid, | |

2% HEn los meses de Diciembre v Enero, revisar las
vifias, para matar las hembras del Vésperus Xatarti y
evitar deposite sus gérmenes en la cepa

3. Aprovechar dias secos del invierno, en épocag
en que escasean las labores del campo, para escaldar
lag cepas con agua hirviendo, 6 proceder & fumigarlas,
quemando por cepa 20 gramos de azufre, procurando
no pralongar la accion del acido sulfuroso, més que de
ocho & diez minntos por cepa, |

4% Aguirar 4 fines de Abril los tiexnos brotes de 1a
vid y las yemas hinchadas, con una mezcla de 10 par-
tes de azufre y una de Naftalina cristalizada y en pol-
vo, & fin de evitar los perjuicios del cuquille, de 1&5
0ruUgas nocturnas de lo erinosis v-del oidium.

5% Revisar las hojas de la vid del 20 de Mayo al 15
de Junio, para recoger las hojas arrolladas por el ci-
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‘garrero, quemandolas después. Si existe el eumolpo, pro-

ceder & recogerlo & primera hora de la mahana, con el
embudo pulgonero & la capaza

62 Del 15 al 30 de Junio, revisar las hﬂJaS por si
hubiers placas verdosas de la piral, arrancandolas para
guemarlas.

7.2 Bi la coquilis mvade los racimos & fines de Ju-
lio, volver & azufrar éstos con la mezcla de azufre y
naftalina, procurando vendimiar pronto, para no dar
tiempo 4 que la oruga abandonse el racimo y evitar los
perjulcios del aflo siguienfe

82 Revisar las hojas durante el verano, patra cono-
cer los pr ogresos de la erinesis 4 fin de detener el desa-
yrollo del parasito, azufrando una 6 dos veces masg, sea
con azufre solo, sea con la mezcla indicada.

Antes de dejar este honroso sitio, tengo que cumpliz
con un deber, manifestar la expresién de mi mas pro-
fundo agradecimiento, por la benevolencia con que me
habeis escuchado, v hacer votos por que la Exposicion
que se celebra bajo la tutela del Ministerio de Fomento y
de la Excma. Diputacion provineial de Zaragoza, sea
el principio de una nueva era de prosperidad y ventura
pa1a toda esta comaica, realizandose en todas sus par-
tes los levantados fines que se propuso, al apadrinar
tan hermoso pensamiento, ese centinela avanzadoe de los
intereses del Comercio y de la Industria de la provincid.
—I1¥ DICHO.

e e D e
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) | hubiera podido imaginar la impresidn que
P habia de producirme el ocupar este sitio

Eﬂﬁ ante vosotros, lo declaro con toda lealtad,
3 nila invitacién honrosisima para mi de 1&
% Camara del Comercio v de la Industiia, ini-
ciadora del certamen que Carifiena celebra,
ni las reiteradas instancias de amigos cari-
fosos, ni siquiera los deberes que imponen determina-
dos cargos, me hubieran hecho prometer lo que todavia
dudo si sabré cumplir. Porque no es cosa ficil para
quien como yo se dedica al cultivo de una ciencia ex-
perimental, exponer hechos observados, fragmentos de
la verdad cientifica que en la mavyoria de las veces no
logran otra vestidura literaria, que la que necesitan para

c llenayr alguna pagina en el cuadeino de notas del més

humilde de los laboratorios.
- Me acuerdo, no obstante, de los interesantes temas

i que en este lugar han sido estudiados por ilustres y

T
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distinguidos profesores, con elocuencia y saber que yo
envidio y me atrevo 4 esperar que la benevolencia que
de vosotros, ellos no hubieron de menester, me sera
otorgada & mi que tanta necesito | |

Ofrece la enologia & cuantos cultivan el estudio de la
quimica aplicada, problemas tan interesantes y de ca-
rachter tan universal en esta region aragonesa, que es
dificil al que ha de exponerlos en ocasién determinada,
eleoir entre ellos el que con més urgencia solicita reso-
lucién y aun reconociendo que todos deben ser objeto
de investigacion cientifica, sialgin dia ha de cambiarse
totalmente la calidad de nuestros vinos, ocurre, en pii-
mer término, _avex'igﬁai' su composiciéon segun la 60~
marca de que proceden, la naturaleza de los vidados
que los originan, la manera como se producen y hasta
los cuidados que exige su buena conservacion,

Porque, sefiores, esperar sin conocer. todo esto una
elaboraeién perfecta de los caldos y pretender que ad-
guieran nombre siendo como son, sin que nadie se pre- .
ocupe ni poco ni mucho en conocer las variedades de
vid que conviene propagar, el tipo gue debemos produ-
cir y los medios que para lograr tales fines han de po-
nerse en practica, resulta tan inocente, que al imaginax-
lo, 12 sonrisa acude al labio reflejando tristeza suma.

Carecemos de datos de conocimiento gque necesitamos
poseer; no sabemos como se Haman cientificamente al-
ounos de nuestros vidados, porque si es cierto que un
ilastre faxmacéutico espanol dié nombre & las varieda-
des que Andalucia cultiva, y su obra aleanzo fama uni-
versal, nadie ha seguido después el camino por él ini-
ciado con tanta gloria v los trabajos de Roxas Clemente
resultan incompletos en Aragoém, porque Aragon no ha
gabido auxiliar al sabio Lioscos, muerto casi en la mi-
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geria, suplicandole que tanto merecia, nos dijese el
nombre botanico del viduefio, que entre nosotros se
Hama vidadico, en Huesca bendicho v corcejéon en Valen-
cia. No conocemos, pues, ni el nombre de nuestias cepas.

Y siendo esto cierto, 4 nadie debe extrafiar que igno-
remos la composicion de los mostos que cada vidado
produce Naciones que con posterioridad se dedicaron
2l cultivo de la vid, no carecen de los resultados gue la
quimica suministra, y el Norte de América, sabe per-
fectamente la diferencia que existe entre el producto
del Ripaiia y el del Jacquez siendo de admirar la pa-
cientisima labor que representan el sin nimero de ana-

lisis que anualmente detallan la calidad de sus co-

sechas No hablemos de Alemania, de Francia ni de
Italia, porque estos paises de la vieja Europa estiman
en toda clase de asuntos, el auxilio que la ciencia pue-
de prestar y abandonando practicas que log siglos me-
diog ya condenaban, han procurado que sus productos
adquieran crédito, no como primeras materias que ne-
cositan trasformarse, sino como tipos acabados que pro.
claman la mtehgenma del que los elaboia y el nombre
de la nacion que los produce.

Nosotros, cultivamos mejor que antes, pero elabora-
mos como antiguamente. Se recolectan lag uvas, mo
siemptre en completa sazdn, como Noé cosecharia las
que alegraron su gentil espiritu, v en carreta, especie
de lagar ambulante hecho de tablas mal unidas, se
amontona el fruto que estrujado y mal subierto comien-

za 4 fermentar en el camino antes de Ilegar 4 las clasi-

cas bodegas, verdaderos antros donde la luz falta, la

temperatura escasea y el aire ge renueva dificilmente,

y en ellas mezclado con abundante yeso cede su zumo
& la presiéon mas primitiva que el hombre pudo imagi-
nar en las edades prehistéricas. Luego, casi sin otras
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p]:"'eﬂﬂiiﬂiﬂnes, el mosto fermenta y da origen al vino que
nnos afios es dulee y otros seco, por la gracia de Dios,
en unas vasijas claro v en otras furbio, porque El lo
quiso, y siempre de graduacién alcohélica distinta, aun
procediendo de terrenos y vidados idénticos, quiza por
aquello de que en la variedad estd el gusto, cuando en
este caso el gusto exige unidad. Y después, ya no queda
més que hallar un comprador gue adquiera a buen pre-
cio el vino asi preparado, aunque vendido en lejanas
tiorras, nadie sepa si fueron espafioles los rayos del
sol que dieron calor y vida & la planta que lo produjo.

Semejantes practicas deben desterrarse, His necesario
acopiar la uva con esmero, en petfecto estado de madu-
1oz, mezclando frutos cuya resultante sea conocida; es
Preciso estudiar los elementos que constituyen el mosto,
si queremos evitar defectos y enfermedades que en el
vino tienen mal remedio; no debemos ignorat la rigueza
en glucosa, porque si esta fuera excesiva, el fermento
no podifa descomponerla en su totalidad, amortiguada
su aceion por el alcohol que obraria como antiséptico,
originando vinos dulces, y si escasa, caldos de poca
oraduacion aleohélica mas aptos para servir de medio
al micoderma aceti, que para conservar lo que el fei-
mento aleoholico produce.

Debemos conocer la acidez total del mosto y neutra-
lizaxla con el tartrato neutro de potasa, si el tartarico
abundase, trasformandolo en cremor, gue la fermen-
tacion depositard cristalizado en el tondo de las vasijas,
v procurar que el tartarico y el tanino se encuentren en
la proporcion necesaria para conseguir la coloracion
natural del vino y favorecer la precipitacion de las
materias albumindideas al clarificarse los caldos.

No son estos conocimientos dificiles de adquirir, hoy

que el comercio pone en manos de cualquiera los apata-
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tos 'y reactivos precisos pata alcanzarlos. Un aredmetro

para liquidos més pesados que el agua nos dara la den-
sidad del mosto; conocida ésta, sabremos su riqueza en
aziicar, porque tal perfeccion han alcanzado los musti-
metros, que en su vastago, ademas del dato anterior,
una de sus escalas indica en volumen el tanto por ciento
de aleohol que contendr4 el vino producido por el mosto
endayado.

Determinar la acidez total, es decir, la cantidad de
acidos que el mosto contiene, no es menos facil La in-
dustria pone al alcance de todos, atin en las poblaciones
mas pequefias, la cal viva que se disueive en el agua
débilmente, produciendo un liquido alcalino barato, de
prepaiacion facilisima y capaz de satisfacer todas las
nocesidades del vinicultor. Un litro de agua destilada
disuelve un gramo 28 centigramos de cal anhidra, gue
neutralizan exactamente 8 gramos 40 centigramos de
scido tartarico, 2 gramos 742 de acético, 2'24 de sulft-
rico v 86324 de bitartrato potésico. Correspondencias
moleculares que el caleulo proporcions con facilidad, 4
cualquiera que tengsa solamente nociones de analisis

quimice.

Una solucién alcalina como la descrita, cayendo gota
4 gota sobre el mosto, lograré que el color rojizo de este
se torne violeta, cuando todos sus dcidos hayan sido sa-
turados por la cal v si operando con vasos graduados

conocemos el volumen del mosto y la cantidad de liqui-

do alealino empleado para lograr tal efecto, sabremos
por una sencilla multiplicacién, la riqueza en dcidos de
aqguél, estimando su acidez como si fuere producida poz
el tartarico, 4 la manera de los italianos y alemanes 6
por el sulfirico, como hacen los franceses sin reparar en
el desproposito que cometen. El Acido tartdrico existe
libre en el vino y en el mosto naturalmente, pero no el

-
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* sulfirico, y es més 16gico estimar la acidez refiriéndola
al primero que al segundo. |

. Nosolo la riqueza dcida total, sino la parcial debida
al cremor podremos conocer con el liguido- cdleico alea-
lino. Si en un vaso de vidrio se mezclan 10 centimetros
cfibicos de mosto y 40 de alcohol y éter, & las veinti-
cuatro horas las paredes interiores de la vasija se ve-
ran tapizadas por cristales de tartaro hecho insoluble
al cambiar las condiciones del disolvente, y estos cris-
tales dcidos, disueltos en agua coloreada por el tornasol
- 1 otro indicador cualquiera, se neutralizaran por el al-
cali, cambiando la solucidn su color rojo por el violeta:
ent el instante en que la reaceion texmine. Como en el cago
anterior el nimero de sentimetros cibicos de agua de
cal empleada por el coeficiente (¥0086.324 nos dazrh la
cantidad de bitarfrato contenida en los 10 cec de mosto
ensayados, v el producto multiplicado 4 su vez por 100
la correspondiente & un litro.

Averiguar el tanino que el mosto ha disuelto, no ofre-
ce mavyores dificultades, y aparte de procedimientos mas
rigur0sos que tuera ocioso detallar aqui. bastara recordar
que una simple disolucidn de perclorturo de hierro com-
puesto quimico, gue nunca falta en las farmacias, puede
darnos con la suficiente exactitud la proporcion de aci-
do tanico contenido en el zumo de la uva. En la solu-
cion al 10 por 100 de percloruro de hierro, cada gota
smpleada en precipitar el tanine del vino, representa
aproximadamente (05 de acido tanico. |

Métodos parecidos aunque mas exactos, hemos seguido
en nuestra préctica al analizar los mostos regionales
gue han liegado a nuestras manos, y para fundamentar
argumentos que mas tarde habremos de hacer, nos pare.
ce oportuno mencionar aqui la composicidn media de
varios extraidos en esta comarca, que un ilustrado
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vinicultor mos remitid para su exdmen en 1890, Lios
mostos procedian de uvas garnachas

Su densidad & 15° era 1.116 v acusando en el musti-
metro 15 grados contenia 279 gramos de glucosa por
litro, cantidad capaz de producir mas de 17 volimenes
por ciento de alcohol. Sus acidos libres sumaban pox
mil 546 gramos y dio por el analisis 427 gramos de
tanino, 3'21 de bitartrato y por incineracion 3'10 de ce-
nizas (sales) estas ultimas, efervescentes, alcalinas y
con 0'6 gramos de sulfatos.

Lo primero que ocurie hacer, en presencia de los an-
teriores datos, es formular enérgica protesta contra lo
que en el extranjero se dice y escribe al apreciar la ri-
queza de mnuestros mostos en azucar. Mentira parece,
gue cosa tan facil de comprobar, se ponga en duda dia-
riamente y todavia resulta mas Incomprensible, gque
despues de visitar esta regién hombres de ciencia y
maicharse de ella convencidos, al parecer, de su error, no
dejen oir su palabra honrada & los que nos calumnian
considerando encabezados con el famoso alcohol alemén
los vinos aragoneses que pasan de 12 grados alecholi-
cos. Lios mostos que contienen 24, 27 y hasta 81 por 100
de glucosa natural, han de producir fermentando el al-
cohol que producen, y es quimérico, sino es otia cosa,
decir que para la exportacion necesitamos adicionar 4
los caldos lo que naturalmente les sobra.

Y después de esta digresion casi obligada, procure-
mos conocer la composicion del vino & que did lugar el
mosto enyo analisis hemos detallado

El color del ptoducto era intense. Lia densidad & 157
=0'9980 y en un litro contenia:
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Aleohol en volamen. . . . . . 165,000 c. ec.

Extractoseco. . . . . . . . 36700 g A0S
~ Acidez totalen tartarico. . . . 4528

Tanino. . . . . . . . . 8302

Glacosa . . . - , .. . .. 10124

Acidos volatiles. . . . . . . 1420

Gliceyina . . . . . . . . . 1382

Acide sucinico.. . . . . . . 1@00

Bitartrato potasico. . . . . . 267

Sales por incineracion. . . . . 3146

Sulfatos. . . . . . . . . . 0521

A poco gque fijemos nuestra atencién en el andlisis que
precede, nos explicaremos e¢démo han anmentado algu-
nos de los elementos contenidos en el mosto, porque
han disminuido otros v la causa que origina la forma-
cion de los que no existian en aquel

Aumenta el tanino y el color, por la maceracion de la
brisa durante la termentacion tumulinosa; disminuye
la acidez y la cantidad de cenizas, porque al hacerse
alcoholico el liguido antes acuoso, resultan en él menos
solubles el tartaro y determinadas sales, y se originan,
aleohol, acido carbonico, sueinico y glicerina, como pro-
ductos del desdoblamiento gue experimenta la glucosa
cuando en sus disolnciones se desarrolla y vive el saca-
- 1omices pastoriano, o
- Todo es perfectamente explicable y ninguno de los
elementos encontrados, son extrafios & la composicion
normal del vino.

(Pero siempre suceds lo propio?

Extractemos de nuestros analisis los datos obte-
nidos mediante el examen de un sin numero de mues-
tras de procedencia directa y aunque sea enojosa su re-
lacion, fijémonos en las cifias referentes 4 determinados
elementos:
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Lenizas- gales

Procedencia = - Aleoho!  Extracto seco Acides tofal  Bifartrate Sulfatos
Zaragoza = 147 322 532 (‘854 . 4562 - 14943
Ateca - 148 302 367 (432 5421 3672
Almonacid 150 4045 662 0138 4905 31640

- Liucenti 156 271 470 0000 5608 4200
Carifiena 130 3156 534 (<000 4495 360
Paniza 141 306 421 0100 462 2¢20
Borja 138  33¢0 531 (<000 4¢78 312
Ainzon 150 364 541 04165 563 379
Morata 160 392 6462 0000 6470 461
Aguarén 147 302 - 510 (200 476 3400
Cosuenda 145 3142 520 04164 453 2470
Ricla 171 30°0 4¢70) 0250 4:61 310

Hemos procurado mencionar vinos. de composicién
parecida al que nos ha servido de ejemplo, con el fin
de que puedan comparaise los 1esultados.

Entre estos, se observa que el aleohol y la acidez apa-
rentemente, no ha experimentan alteracién notable; que
el tartaro casi desaparece y que en cambio la cantidad
de sales (cenizas) se duplica en la mayoria de los casos
 aumentando su riqueza en sulfatos, hechos todos que
1ecONOCeN una misma causa, el enyesado, que altera
por completo en Aragon la composicion mormal de los
vinos y de cuyas ventajas y perjuicios nos haremos
‘cargo en esta segunda parte de nuestra conferencia.

11

Es el enyesado antiquisimo entre nosotros y las dis-
posiociones iorales que lo prohiben, dan idea 4 la vez,
de la importancia que en Aragdén alcanzd siempre la
industria vinicola y de la solicitud con que acudié 4 su
mejoramiento la legislacion regional, en este caso, como
en otros muchos, digna de ser tomada por modelo. Es-
tudiando sus ordinaciones, no sélo encuentra el curioso,
gue Pedro I en 1200 ya prohibid el empleo de la cal,
~del yeso y de la sal en vinificacidn, sino que en los esta-
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tutos de Zaragoza, (Octubre de 1604), se condenan la
fabricacién de lo gue hoy llamamos piquetas y entonces
‘se denominaban vnos de brisas, v el echar aguardiente, pi-
wienta de Tndias v otras misturas, en los vinos destinados
4 bebide. Son interesantes tales documentos y damos 4
conocer integro uno de ellos, no por alarde de eru-
dicion que cualquiera puede adquirir, por convencer a
los que eritican detexrminadas yestiicciones en la materia
de que es ya viejo cuanto ahora suceds, pues todavia
nuestro rey se mostro menos piadoso que las actuales
leyes con los que faltaban 4 sus mandatos Dice asi el
fuero citado, traducido casi literalmente:
- “Sufriendo las gentes grave dafio por causa de la cal,
,del yeso & de la sal que se echan en las uvas, vino,
,prensas, tinas, cubas y ofros vasos vinarios. Por esta
.razén, Nos, el Rey predicho, queriendo proporcionar
,eomo es justo & los aludidos el oportuno remedio, ox-
,denamos que en adelante, bajo ningun pretexto se
.ponga eu nuestio Reino, ni cal, ni yeso 6 sal en las
,uvas, vino, prensas, tinas, cubas y demas vasijas en
Jas cuales son colocadas uvas y vino, sea arrojado el
,Vino, quemadas las vasijas y ademas condenado en 60
,sueldos, el que contraviniese 4 lo mandado, Lia mitad
de esta multa serd para nuestro Erario en nuestros lu-
,gares, v en los lugares ajenos para los sefiores, y la
»otra mitad del acusador ,

Sabia disposicién digna de ser recordada, porque
hasta nuestros dias no existe ofia condene el enyesado.

En 1858, Francia legislo sobre el particular ordenan-
do gue fueran denunciados en sus aduanas los vinos que
contuviesen por litro mas de 4 gramos de sulfatos, cifra
gue Hmité més tarde & 2 gramos, en 1880, informado
snu Gobierno por sociedades cientificas que estudiaron
ol asunto bajo el punto de vista higiénico. La critica
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llegd & decir por labios tan autonzadus gm_mo 1{18 da"":’;___;-'-“};g:_';
Mz. Berthelot cua,lqmem que sea la dosis de yesa agre{;.,;:.-'.‘---k.
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ponen penas por creer gue “un vino enyesado 1n0 68 Na-
tural , Lia tolerancia indicada parece ya 4 nuestros
veeinos excesiva, y no estar lejana la fecha en que la can-
tidad maxima que se admita sea 1 gramo. Casi todas
lag naciones han seguido el ejemplo de Francia, y s6lo
Kspafia, contintia sin dar solucidén al problema que dia-
riamente se presenta, cuando los laboratorios de salu-
bridad declaran nocivos para la salud los vinos fuerte-
mente enyesados.

sQué efectos produce la adicion de sulfato de cal al
mosto para merecer condenacion semejante?

Considerando el mosto, como una disolucién en agua
de glucosa. acidos libres, tartarico, malico vy ténico, bi-
tartrato potasico, materias colorantes y albumindideas,
nos sera facil explicar las reacciones que el yeso ha de
producir antes y después de verificarse el desdobla-
miento del azicar originando aleohol, gas carbénico y
productos secundarios de la fermentacion. Hay que te-
ner presente que se trata de un liquido Acido, porque
esta propiedad nos hara comprender cémo el yeso & pe-
sar de su escasa solubilidad, 3 por 1000, en el agua se
- disuelve y reacciona. Los fabricantes de acido tartarico
saben el trabajo que cuesta separar el sulfato de cal que
‘acompafia slempre & las soluciones de dcido tartirico
producidas, haciendo actuar el sulfurico sobre el tartrato
de cal, ejemplo evidente de la mayor solubilidad del
yeso en liquido acidulado similar al que nosotros debe-
mos estudiar..Y sucede, que disuelto el sulfato de cal, 1e-
acclona sobre determinados elementos dcidos y salinos!
trastormando la natural composicién del zumo azuca-
rado como luego veremos, porque antes nos parece ne-
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cesario recordar las ventajas que atiibuyen al enye-
sado los partidatios de semejante practica
Il enyesado, dicen, produce vinos de color mas inten-
so y brillante, favorece la fexrmentacién de la glucosa
originando vinos secos y la clarificacién por sedimen-
tacion mecanica de las materias albuminodideas. Kl yeso
es un agente conservador que obra como antiséptico.
Tales son los beneficios que el enyesado produce, segtn
los practicos, veamos ahora los dafios que ocasiona.
In presencia del bitartrato potasico, el sulfato de
cal, da origen & una doble descomposicion forméndose
sulfato acido de potasio que queda disuelto y tartrato
de cal que se deposita (30°Ca + C*H* K 0* =80 HK
+ C*H* 0° Ca) y como el yeso esta en abundancia pro-
ximamente 1 kilo por hectélitro, y no es puro, porque
siempre contiene carbonato de cal, cloruro y sulfuro de
alumina,facil es comprender que el tartaricolibre se pre-
cipita como insoluble, combinado con la cal del carbo- -
nato, que el sulfato se disuelva y que los compuestos de |
alumina y los cloruros doten al vino resultante de ele-
mentos en cantidad y calidad anormales: v como el
liquido contintia siempre siendo acido, & pesar de la in-
solubilidad de los sulfatos en el alcohol, el de cal, en
parte se disuelve y en pairte se deposita, hechos que el
analisis descubzre al dosificar en nuestros vinos la pro-
porcion y naturaleza de sus sales fijas, v que los fabri-
cantes de tartaro comprueban cuando fratan de ntilizay
las heces v las brisas, procedentes de vinificaciones
abundantes en yeso

Nada mas tacil que reconocer si un vino ha sido 6 no
enyesado, pues aparte de que en caso afitmativo el tarx-
taro v el tartarico faltan, y de que la cantidad de sus
cenizas se oleva hasta llegar en ocasiones a seis y siete
gramos por litro, abundando en ‘ellas los sulfatos, sin
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necesidad de recurrir & la balanza, podremos afirmar
que las efervescentes proceden de un vino elaborado sin
yeso0, y las que no lo sean de uno preparado; mezelando
al mosto cantidad variable de sulfato edlcico.

Y como podria objetarse que la naturaleza del terreno
donde los vidados radican, influye en la calidad y can-
tidad de las sales fijas que los vinos contienen, ya que
en los naturales también puede ser demostrada la pre-
sencia de los sulfatos, haremos constar que, caldos pro-
cedentes de garnachas cultivadas en el monte de To-
1rero, donde la tierra no puede ser mas abundante en
yeso, ya que en sus cercanias se explotan canteras de
dicho mineral para fines industriales, rara vez contienen
mas de 07 de sulfatos por lifro, segin demuestran buen
numero de analisis efectuados por nosotros para cono-
cer la composicion media de los vinos que Zaragoza
produce.

,Slu oran trabajo comprenderemos después de cuanto
levamés dicho, las trascendentales modificaciones qus
ol vino sufre mediante la practica que venimos criti-
cando. Ricos naturalmente en alcohol nuestros vinos,
porque es rico en glucosa el zumo que los produce, no
disuelven la cantidad de bitartrato potasico que los de
otros paises donde la graduacion es baja Lia solubilidad
del tartaro es menor & medida que el alcohol auments,
y por esta razom los vinos regionales de 13, 14 y hasta
17 grados, no pueden disolver mas que cantidades com-
prendidas entre 05 y 2 gramos de ctemor, rara vez su
iqueza natural en tartarico pasa de un gramo, y con
tan escasa acidez casi anulada por el enyesado, conse:-
van dificilmente su color, taltos, digamoslo asi, del moz-
diente que lo fija, v la Iuz que con lentitud oxida, les
hace perdet el matiz gue principalmente les da renom-
bre. .-_;fBGtO que 1mped1r& dedmax a la expﬂrtamon otra
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cosa distinta & la primera materia que necesita ser ela-
borada para alcanzar aprecio en los mercados.

Desprovisto el vino de sus elementos 4cidos, carece
tambien del aroma que la eterizacién de sus alcoholes
produce y no logra otro bouguet que el originado por el
enranciantento, considerado entre nosotros como signo
de bondad, aunque en muchos casos sélo revela un es-
tado patoldgico. | |

A estas alteraciones que trasforman la composicion
quimica del producto, se deben las propiedades antihi-
gienicas que el vino adquiere por llevar disueltos com-
puestos, que si la terapéutica utiliza como medica-
mentos, no pueden ser ingeridos diariamente en la
economia, sin graves riesgos para la salud. Lia higiene
proscribe el uso de las agunas selenitosas porgue contie-
nen algunos centigramos de sulfatos en disoluecidn, v
no es posible tolerar en el vino gramos de una sal que
en el agua se considera nociva. Digestiones artificiales
practicadas por nosotros, demuestian que si es cierto
que los vinos débilmente enyesados no impiden que la
pepsina convierta en peptona asimilable, la febrina de
los alimentos nitrogenados, no es menos exacto que
tratandose de los que contengan cuatio y cinco gramos
de sulfato potasico, la digestién se retarda hacidndose
dificiimente, aun favoreciéndola con una temperatura
de + 40 grados, |

¢Qué medios habran de ponerse en practica para neu-
tralizar los efectos del enyesado?

Diremos en primer término, que conviene proscribir
el empleo de los productos quimicos recomendados como
desenyesantes, y que constituidos por sales de batio, de
estroncio ¢ de calcio, cuando no dotan al.vino de pro-
pledades, toxicas, aumentan la proporcion de ciertos
elementos como el cloro, también denunciable si al
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estado de combinacién se encuentra en cantidad mayor
de un gramo. Solo la mezecla de vinos no enyesados
con los que lo hayan sido en exceso, puede y debe uti-
lizarse para aminorar la cantidad de sulfatos, ya que
poner en practica ofros medios que el mercantilismo
ofrece con poco escripulo como buenos, podria aca-
rrear fatales consecuencias

;Pero qué hacer, se dird, para conseguir sin apelar al
enyesado los efectos que esta préctica produce y que
mencionados guedan?

Como sucedéneos del yeso en vinificacion, se han
usado diferentes sustancias: el acido tartarico a la
dosis de medio gramo por litro, puede en determina-
das ocasiones, ofrecer resultados satisfactorios, aumen-
tando la acidez vy avivando el color. Del fostato de cal
ensayado en Francia en la proporcion de 350 gramos
por hectdlitro, se han hecho cumplidos elogios, en mi
humilde opinidn exagerados, y hasta el sacarato de cal
ha sido propuesto con idénticos fines, no teniendo
presente que hoy, el tratamiento de las vifias por las
mezclas cupricas, para combatir enfermedades para-
sitarias, se opone al uso de aquella sal, que en presencia
del 6xido cuprico forma un compuesto soluble que, di-
suelto en el vino, podria ocasionar graves alteraciones
en la salud publica. Con las dos substancias primera-
mente citadas, deberian hacerse experiencias en la oca-
sién que aqul nos congrega, y vo me afrevo & suplicar
que algun vinicultor entre los que me escuchan, ntilicen
el dcido tartarico vy el fosfato de cal en sustitucion del
yeso, aunque solo sea por via de ensayo, v que los re-
sultados obtenidos se propaguen para ensefianza de
todos.

- Por lo demaés, lo que urge hacer, es elaborar con mas
esmero, cultivar variedades ricas en color, como la ma-
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zuela, el ribote, el graciano, ete.; repetir los trasiegos y

mejorar nuestras bodegas, dotdndolas de temperaturas

poco vartables, de aire puro, de Inz y de vasijas apro-

DPiadas que conserven el producto y poner en préactica

medios sencillos que la ciencia aconseja hace ya tiempo,
sin ser utilizados por la mayoria de los vinicultores, en
esta tierra donde con tanta solicitud se ha procurado
ilustra1 4 todos en congresos v certdmenes que siempre
han llevado consigo provechosas ensefianzas

Y ahora pocas palabras hasta concluir. Flots en la |
atmosfera que aqui vespiramos, la idea de asociacién,
como puerto seguro donde esfuerzos generosos logren
salvar las dificultades que para el desarrollo y pro-
greso de la vinicultura ofrece nuestra sitnacién presen-
te y mis ultimas palabras se encaminan 4 recomendar,
no so6lo la asociacion para fines puramente comerciales,
sino para que difunda los consejos de la ciencia com-
probados por la experimentacion, hasta conseguir ela-
borar tipos de composicién siempre idéntica que lleven
en sus marcas la mejor ejecutoria de bondad. Y esto
que lo podemos conseguir unidos, es dificil de alecanzar
alsladamente, ya que todas las energias y todos los
sacrificios son necesarios en los actuales momentos, para
librar de Ia ruina inminente la produceion vinicola que
al pals interesa por igual.

Haganse experiencias, 1epitiéndo los ensayos, deste-
1remos la unificacion del cultivo siempre ruinosa, y pro-
ciremos aclimatar poco & poco las vides gue nos pro-
duzean vinos acomodados & las exigencias del consumo
y & las prescripeiones de la higiene, y entonces nuestros
productos alcanzaran renombre, harén la competencia
o los de ofras mnaciones, y conseguirdn el ecrédito que
hoy les falta con dafio de los intereses de la patria.—
HE picuo,
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PENORES:

-': IN duda alguna, de todos los que en este
il hermoso campo vivimos y 4 la agricultura
dedicamos nuestios esfuerzos v nuestras ac-
tividades, yo soy el que menos méritos, el
que menos condiciones, el que menos titulos
tengo para dirigiros la palabra. Por un lado,
mis pocos afios, y el haber vivido casi cons-
tantemente alejado de este pais por otro; son causas

- mas que suficientes para que me falten la experiencia
oy la practica tan necesarias al agricultor, v hubleran
0. sido razones bastantes para que desde luego—y & no

tratarse de este asunto—yo no hubiese moletado vues-

S0 tra atencidn.

Pero se trata, sefiores, de un problema que yo entien-

do es de vida ¢ muerte para nuestro pais, y por eso, A,
- pesar de mis escasos méritos y de mis pocos titulos para

ello, me decido & molestaros siquiera por breve tiempo
para llamar vuestm atencion hacia un punto que lo
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1epito, es da suma 1mp-:}1tanala., de mtex és orande pee
todos nosotros, =

No hacen falta grandes argumentos para demostrax
los beneficios que en todo y por todo reporta la asocia-
cion de los hombures. | |

Basta recorrer la historia del mundo y encontraréis
gue todas las grandes obras de la humanidad, son hijas
de la asociacion. | |
En los tiempes primitivos, los hombres se asociaban
para luchar cuerpo 4 cuerpo y conquistar un pedazo de
tiexrra en gue ensanchar sus dominios. |

En el siglo x1x, siglo de las grandes conquistas cien-
tificas y de los grandes adelantos industriales, los hom-
bres se asocian para luchar con su trabajo y hacer con
el esfuerzo de todos, esas grandes, colosales, magnificas
obras, que son la admuacmn del mundo.

Si el hombre hubiese vivido aislado, si no se hubiese
unido 4 sus semejantes, la humamdaﬂ no hubiese ade-
lantado un paso v estarlamos hoy en el mismo estado
de atraso y de incivilizacion gne hace 19 siglos.

Mejor que yo sabeis la importancia que en las S0Ci6-
dades modernas ha adgquirido la asociacion, y sino,
parad vuestra atencidn en los ferrocarriles que pasean
nuéstros productos de uno & otro extremo del mundo,
en los canales de riego que fertilizan nuestros campos;
en esas grandes sociedades de cirédito, como bancos, so-
ciedades de seguros en general, cajas de ahorro, cajas
rurales y tantas otras que tan importante papel desem-
pefian en nuestios dias, y vereis que todas pertenecen
& empresas societarias en una it otra forma establecidas

" Si siempre es beneficiosa la asociacion, si sus resul-
tados son siempie positivos, hay momentos en que se
impone: cuando un pais atraviesa nuo de esos momen-
tos decisivos para su porvenir; cuando vé amenazados
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~ de muerte sus intereses, por una U otra causa; cuando
ve en peligio su iiqueza? es cuando con mas necesidad,
es preciso unir fuerzas, juntar actividades, fundir ener-
oias, para que del esfuerzo de los unos, de la inteligen-
cia de los ofros, de la actividad y el trabajo de todos
salga la solucion del problema, solucion que devuelva
a aquel pals sus épocas de 1iqueza vy prosperidad.
En este momento critico, en este momento decisivo
para su porvenir, se encuentra Kspafia; que ve amena-
zados sus mas preciados intereses, su principal riqueza,
su industria vinicola, cuyo porvenir estd pendiente de
que la alta Camara francesa sancione 6 no la nueva ley
arancelaria ya votada y aprobada por la Camara de di
- putados. |

Si esta ley llega &4 ser un hecho, Espaiia-habra reci-
bido golpe mortal; pero dentro de Espafia por las con-
diciones especiales en que se encuenfra, Aragén sers
sin duda alguna la regién que mas sufrira con la nue-
va ley.

Entre la produeccion y el consumo existe en el mundo
intima relacion.

Lias diversas naciones producen materias distintas y
en proporciones variables Lia nacidén gue produce unsa
-materia con exceso a lo que de la misma consume, ex-
-porta ese exceso de materia producida 4 las distintas
ngciones que & su vez le envian el sobrante que ellas
tienen de distintas materias y que aguélla necesita para
S0 coRrsumo, | |

De esta relacion que existe entre lo producido por nna
nacion y lo demandado poxr otra, resulta un encadena-
- miento tal, una relacidn tan intima, que al variar por
cualquier causa las condiciones en que una nacioén pro-
dnoe, este cambio se notd claramente, influyendo de
una manera mas O menos directa en la produccion de
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aquellas naciones con las ﬂuales cambia sus pr oductos,

Por esto, sefiozes, cuando hace aflos variaron las
condiciones de produccién de la Francia vinicola, va-
riaron también las condiciones de esa misma produc-
clon en nuestro pais. o

Franeia, y esto mejor que yo lo sabéis, es un pais pro-
ductor de vino en grandes cantidades y la industria vi-
nicola ha sido y es una de sus principales fuentes de
rigueza. El vino que sobiaba en esta nacién después de
cubrir las necesidades del consumo interior lo dedicaba
a la exportacion y era esta la base de uno de sus prin-
clpales comercios. |

Cuando Francia vié destruidos sus vifiedos por esa
plaga terrible ante la cual el hombre se declara impo-
tente para luchar, por esa plaga de las vifias, la mas te-
rrible de todas la que lleva tras de si la desolacién y
la. miseria, por la filoxera, en fin; cuando Francia se en-
contrd en estas tristes uondmmnes cuando no tenia vino
ni siquiera para cubrir las necesidades del consumo in-
terior, fué cuando penso en buscar mas alla de sus fron-
teras, caldos con que cubtiir las necesidades de su con-
sumo y mantener su comercio de exportacion.
Entonces sefiores, la vecina republica se acordd de
nosotros, entonces buscd nuestra amistad, entonces so-
licito nuestros vinos, y los pagd & precios exagerados,
y entonces nosotros sin pensar en el mafiana, sin més
condiciones que las impuestas por ellos y que acepta-
mos nosotros como buenas, porque en el momento re-
presentaban lucro y negocio; les entregamos nuestra
riqueza, nuestro porveunir, sin pensar que habia de 1le-
gar un dia en que no necesitasen de nosotros, y sin cal-
cular que cuando ese dia llegase, no solo nos cerrarian
sus puertas sino que al intentar nosotros llamar en
otras, al busear nuevos mercados nos enconbrariamos
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con que Francia gracias & su iniciativa, gracias & su
elaboracion esmerada, se habia hecho duefia de casi to-
dos' los mercados de vinos, mercados que estuvieron
abibrtos para nosotros y que nos dejamos perde,
-gracias 4 nuestra apatia caracteristica y 4 nuestro es-
piritu rutinario.

HEse dia t:iste de que os hablaba ha llegado va para
nosotros, Francia nos quiere amedrentar, quiere cerrar-
nos sus puertas; pero aun es tiempo, el mal es grave,
pero aun tiene remedio; mas para ello es preciso tra-
bajar pero con fe; no aislados, sino unidos, con un ob-
jetivo determinado, con un fin preciso, bajo una misma
bandera, con un mismo deseo; con el deseo de salvar
nuestra riqueza y nuestro pals, con el afan de variar
las condiciones, hoy desgraciadamente malas en que se
encuentra nuestra viticultura

Lia sefial mas cierta del adelanto y civilizacion de
un pueblo es el perteccionamiento en la produccién. Ei
ogran desarrollo que ha adquirido en nuestros dias la
industria, facilita en mucho la transformacién de pro-
ductos hasta el extremo de que casi no se concibe den-
tro de Kuropa una nacion que exporte sus primeras
materias tal vy como se obtienen, después de conve-
‘nientemente transformadas. Y sin embargo nosotros no
hacemos més que esto; no solo mnos contentamos con
producir y exportar primeras materias; sino que estas
las producimos en las peores condiciones posibles.

Los vinos gue elabora este campo, no pasan de la
categoria de mostos, son guizds los mas 1icos del mun-
do como primera materia; son una gran base para ob-
tener con ellos tipos de consumo directe después de

couvenientemente transformados 'y hora es va de que
 los viticultores de este pais desechando afiejas practi-
cas y viejas rutinas emprendan con energia y decisién
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la elaboracion de vinos, que se aprecién por su mérito
propio, no por servir de base & la industria de los espe-
culadores y hora es ya de que haciendo esto, se pongan &
cnbierto de lo que quiera hacer Francia y no dependan
de que una palabia dicha por esa nacién 6 por cual-
guiera otra, ponga en peligro sus intereses; preciso es
que de una vez nos decidamos & demostiar que tene-
mos vida propia 0 por lo menos que podemos tenerls
cushdo gueramos. '

Examinemos ligeramente lo que hama la industria
vinicola fiancesa con nuestros vinos, estudiemos las
transtormaciones a gque los sometia y el objeto de es-
tas transformaciones y veamos si en HFgpafia podiamos
conseguir por los mismos procedimientos iguales fines
que nuestios vecinos.

Nuestros vinos en la nacién vecina eran la prime-
18, materia y la base sobre la cual se desarrollaba su
importante Industria v eran sometidos en las bodegas
irancesas & la mas sencilla de todas las transformacio-
nes, al coupage 6 mezcla,

Hl objeto de esta sencilla transtormacion era obtener
vinos de consumo directo; vinos de mesa que contengan-
unos 11 grados de alcohol, secos, de un color menos in-
tenso que el que generalmente tienen en este campo,
pero muy persistentes Los vinos del mediedia, vinos
de muy poco color en gemneral, vinos flojos, endebles y
cuya iuerza alcohdlica suele ser de 6 & 7 grados v 8
como maximo, mezelados a los nuestros en cantidades
variables septin las condiciones de cada uno de los vi-
nos, eran los que daban por resultado esos vinos que
- ordinariamente consume el pueblo de la nacién veci-
na y que esa nacion exporta en grandes cantidades
carnbio de algunos millones que anualmente recéibe por
este comereio,
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‘Si nosotros hubiésemos sido més previsores, cuando
Francia se enconfro con sus vifias filoxeradas en lugar
de entregarle nuestros vinos para que ella los transfor-
mase, s los hubiésemos dado ya transformados para que
los consumiera directamente y hubiésemos exportado
por nuestra cuenta el vino que entonces exportaba
Francia y hoy tendriamos mercados de gue carecemos
por nuestra culpa.

Pero lo repito, aun es tiempo de ganar lo perdido,
hemos dejado pasar los afios en que esto se podia haber
hecho con facilidad; pero unidos los esfuerzos de los
viticultores espafioles, en breve plazo se cambiaria la
manera de ser de nuestra viticultura, pues quizas sea
Espafia la nacion que tenga mejores condiciones para
olaborar esta clase de vinos de consumo ordinario, vy
dentro de Espaia poocas regiones tendran pata ello las
facilidades que Aragdn por las condiciones excepclona-
les de sus vinos procedentes ds vides cultivadas en se-
cano, v por las condiciones que podrian tener los vinos
gue se cultivan eun la huerta.

Lios dos tipos que se necesitan para la mezcla 6 cou-
page, los tiene Hspafia de inmejorables condiciones;
pues como tipos de vinos altos, cubiertos, de mucha
capa y mucho color, tenemos casi todos los de Aragdn
v-de Rioja, parte de Navarra y los de las provincias de
- Lievante, y como vinos pequeiios, de menos grado, de

‘menos fuerza y color, los tenemos en las provincias de
Ledn v Ziamora v en general cas: todos los de la cuenca
del Duero. Vemos, por tanto, gue estamos en condiciones
favorables para hacer vinos de consumo directo, sin
necesidad de importar vinos extranjeros y sin mas que
nuestros propios elementos |
» Por-lo que & Aragdn se refiere, esta regién puede
i  proporcionarse los tipos de vino sin salir de su zona,
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pues como vinos altos son inmejorables los de este
Campo de Carifiena en que nos encontramos, y los del
Campo de Borja y los vinos de menos coler y menos -
tneiza alcoholica, si bien hoy no los tenemos, es muy
facil conseguirlos recurriendo 4 las vifias cultivadas en
regadio. Basta para esto que en las vifias de huerta se
abandone la antigua practica de las podas cortas y se
-cambie en absoluto el sistema, buscando podas largas
que nos aumenten la produceidon—se pueden llegar &
obtener con podas largas hasta 70 hectélitros por hec-
tarea—y disminuyan el grado y color de los vinos, sin
que por esto el viticultor pierda, pues si bien los vinos
se pagardn & més bajo precio por su menor fuerza al-
coholica, esta disminucién de precio estard con creces
compensada por el aumento de produceion, y la preoccu-
pacién que hoy tienen los labradores de que podando
largo se acaba antes con la vida de la vid, se destruye
abonando la vifia con abonos minerales, practica que,
dicho sea de paso, debiera generalizarse en todo Espa-
fla y especialmente en este Campo, donde si bien es
verdad que cultivamos la vid con esmero, también es -
verdad que su cultivo resulta caro comparado con otras
regiones de Kspaiia, y teniendo en cuenta que su pro-
duccion por hectirea estd muy lejos de corresponder 4
los gastos de cultivo. |
Hemos visto, pues, que el obtener vinos de consumo
directo no nos ofrece ninguna dificultad seria, y & esto
entiendo yvo que debemos dirigit nuestros esfuerzns,
Decia antes y lo repito ahora, que ninguna nacién
sutrira tanto como la nuestra y particularments Avagon
y la Rioja con la nueva ley arancelaria. En efecto, las
naciones que mas vinos introducen en Francia, son
Italia, Grecia, Portugal y Espafia y ahora van también
abriéndose paso los vinos turcos; de estas naciones, la
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competidora mas seria para Bspafia, es sin duda alguna
Italia, que nos aventaja en la manera de elaborar vV que
podra resistir mejor que nosotros la baja que en sus
vinos y en los nuestros producird la nneva ley del go-
bierno francés, porque Gultwa COTL MAYOor economia gue
11080108,

Dentro de Espafia, Avagén y la Rioja, serdan las re-
giones que mas suiriran con la nueva ley, por las cir-
cunstancias en que estan colocadas Iias provincias an-
daluzas estdn ya 4 cubierto de las oscilaciones de los
mercados, pues sus vinos finos son ya tan conocidos y
apreciados en el mundo, que su venta es siempre segu-
ra. Lia region de Valdepena.s os quiza la que menos
sentira los efectos de la nueva ley, pues el excelente
vino de mesa que produce y elabora con esmero, tiene
su mercado seguro en Madrid, donde es muy apreciado.
Lias provincias de Levante cuyos vinos son bastante
similares & los nuestios, tienen sobre nosotros la venta-
ja de tener los puertos casi al lado de las bodegas, v
esto les da grandes facilidades para la exportacién—
que ya va siendo muy considerable—a las republicas
americanas. Ademas, en algunas regiones de estas pro-
vincias, hay sindicatos de viticultores asociados que se
ocupan constantemente en buscar nuevos mereados 4
SUS Vinos.

Lia cuestion vinicola es, sefiores, la cuestidn del dia;
la cuestion palpitante, el tema de todas las conversa.
clones, y es tal su importancia, que de ella ha llegado
a preocuparse todo el mundo, hasta el gobierno.

Muchas personas se han dedicado y se dedican en
estos dias & estudiar tan importante cuestion, y si todas
no resuelven del mismo modo el problema, todas estan
conformes en que la viticultura se ha de encauzar nie-
vamente y ha de tomar nuevos rumbes
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Varias son las soluciones que tienen por objeto pa-
rax el golpe del momento y evitar los efectos inmedia-
tos de la nueva ley, dando asi tiempo 4 que con calma
se busquen soluciones para el poirvenir. |
Entre las soluciones encaminadas a evitar el 111&1 por
el momento, esta la proposicion presentada & nuestro
gobierno por el Sr. Duque de Almodovar del Rio, en la
cual se pide la libre infroduceién en Xspafia de los vinos
franceses, para que los comerciantes franceses vengan
& establecer su industria en nuestra nacidn, preparen
aqul sus vinos mezclandolos & los mnuestros v hagan
desde aqui la exportacién.

Yo no diré que esto no evite algo, pero es muy poco
v sobie todo, con esto se dan facilidades 4 nuestros ve-
¢ines, no & nosotros, y yo creo que aqui lo importante
seria mover el espiritu del viticultor y darle facilidades
para que desarrollara su industria.

Decia al principio de mi conferencia, que la asocia-
cion se imponia entre nosotros, porque es preciso cam-
‘biar las condiciones de produccion y de elaboracion, v,
esto no se conseguia sin el estuerzo de todos, y porque.
la base de la buena elaboracion estd en el capital v al
capital no se llega mas gue por la asociacidon, que yo
entisndo debemos formar enseguida si queremos que
resulte algo practico de este certamen tan brillante-
mente iniciado y llevado & efecto por la Camara Oficial
del Comercio y de la Industria de Zaragoza.

A mi entender, se imponen hoy en este pais dos aso-
claciones de cardcter distinto, que pudieran refundirse
en vua sola. Lia primera con exclusivo caracter de aso-
ciacion, llamese Sindicato, Camara Agricola, Asociacion
de viticultores, etc., atc, cuyo principal objeto sea la
- defensa de los intereses comunes, evitar males genera-
les y que de la misma manera que hacen los sindicatos
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de agricultura en Friancia, se ocupe en defender las
viflas de sus asociados contra las plagas gue las atacan;
sea objeto de su atencién preferente buscar nuevos
mercados para nuestros vinos, y sobre todo, que su mi-
sién principal sea estudiar los mejores y méas econdmi-
cos procedimientos de enltivo, y su afan constante me-
jorar nuestia elaboracion de vinos; para cuyo objeto la
asociacion debers en su dia establecex campos de ex-

‘perimentacién y de demostraciéon en los distintos pue-

blos del Campo de Carifiena

La otra sociedad 4 que me refiero y cuyos resulta-
dos—si llegara & plantearse—han de ser seguramente
beneficiosos v han de cambiar en mucho la manera de
ser de nuestros vitieunltores; es la Bodega Societaria, so-
ciedad de eonstitucion sencilla y facil; de administra~
cién aun mas sencilla v sociedad & la cual debe en gran
parte, su adelanto y prosperidad la industria vinicola
de mnacion italiana en donde estas bodegas son muy
comunes. |
Hemos visto ya que el capital era un factor impor-
tante para la fabiicacién de vinos, y para conseguix
este capital, ningtn medio mas facil que la constitu-
cion de una de estas bodegas socletarias.

Kl vine necesita para guardaise, criarse y envejecer,
de tres factores impor tantes; limpieza, aire puro y luz.
Nuestras bodegas—que como decia muy bien el Sr. Gi-

meno son verdaderos antros, donde el aire se renueva

con dificultad, la humedad sobra y la luz falta;—no tie-
nen condiciones para enceyrrar nuestros preciosos caldos,
y ahi teneis el por qué nuestros vinos envejecen con
tanta dificultad, ahi teneis la razon de por qué es tan
comun en nuestro pals la podredumbre en los vinos,

enfermedad que adquieren por las malas condiciones

de las vasijas y el exceso de humedad en que viven, la
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falta de luz es causa t&mblen de mas de una enferme-
medad en los vinos, y 1a no rencvacion de-aire hace
que en la atmosfera de la bodega existan grandes can-
tidades de fermentos acéticos que acaban por el avina-
oramiento de los vinos,

S1 queremos llegar & laborar bien, es preciso que
pensemos en hacer bodegas que tengan coundiciones
para ello, y esto casi no puede conseguirse sino ha-
ciendo la bodega de nueva planta; pero entretanto pro-
curemos mejorar en lo posible las que hoy tenemos.

En ltalia, las bodegas societarias de que os vengo
hablando, existen on casi todas las regiones vinicolas
importantes en mayor 6 menor nimero segun la impor-
- tanocia de la region. Bl edificio-bodega, la toneleria, los
envases en general, las prensas, en una palabra, todo el
material mévil, necesario para la explotacién de la in-
dustria y para la fabricacion del vino, son propiedad
de una sociedad constituida por acciones que se emiten
i distintos tipos, algunos de ellos muy bajos-—las hay
hasta de 25 pesetas—con objeto de que puedan tener
participacion en la propiedad del material lo mismo el
grande que el pequefio propietario, consiguiendo de
de este modo que al interesarse todos en la buena max-
cha de la bodega, la ayuden & salir adelante en cual-
quier contingencia gue pudiera sobrevenir, En cuanto
& la primera materia, la uva, la proporcionan los vii-
cultores de la comarca que casi todos son al mismo
tiempo accionistas de la bodega,

Estas sociedades estan regidas por una junta directi-
va O consejo- de administracién; elegido entre los
accionistas y que se 1enueva en un periodo de tiempo
fijado ya de antemano en los estatutos de la sociedad,
consiguiendo de este modo que la sociedad tenga una
buena admistracién. La parte puramente técnica, pura-
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mente industrial, la direccion de Ias'manipulacinues &
que da lugar la fabricacion del vino, estan 4 cargo de
nn maestro bodeguero de Iec{}nomda competencia.

Lia manera de funcionar de estas bodegas no puede
ser mas sencilla. Lilegada la época oportuna, el director
da la oiden de empezar la vendimia, y en la bodega se
recibe desde aquel instante la uva que lleva el vitienl-
tor asociado; uva que se pesa y de la cual se entrega
1ecibo en un talon en que consta el numero de kildgra-
mos de uva que ha entregado. .

De este modo counsiguen fabricar todo el vino de
aquella bodega igual, vy por tanto, consiguen venderlo
4 un mismo precio; enfregando entonces al viticulfor
ol dinero que le corresponda por el ntimero de kilégra-
- mos de uva que depositd en la bodega v descontindole
una pequefia parte para los gastos de entretenimiento
. de la bodega; cantidad siempre menor que la que al
w0 viticultor hubiera costado la fabricacion del vino por
' su cuenta. Si el viticultor necesita dinero, en el momen-
to de entregar la uva se le anticipa la cantidad que
desea, siempre que esta no pase del limite fijade de an-
temano y & la venta del vino se le abona la diferencia,
llevando por este servicio un pequeilo interés  Tal es
en suma la organizacion y manera de funcionar de es-
- tas bodegas societarias que tan beneficiosos resultados
" daxian si en nuestro pais llegaran & plantearse
- Hay ademés en Italia y también en Franecia muchas
%" bodegas formadas por un nimero de propietarios que:
/' no pudiendo cada uno de por si tener una bodega por
. carecer de capital para ello, se reunen para construirla
'y montarla en condiciones, v en ella forman en
;:;Eé.":f;-'_':-'-v1110 la uva que entre todos Iecﬂlautan
+ Hay también otras bodegas de propiedad pa]:tluular'
& las cuales el viticultor lleva su uva pagando una can
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tidad determinada por cada hectolitro de vino que le
elaboran, que luego vende por su cuenta 6 contia su
venta & la bodega, pagando en eate caso la comision v
almacenaje correspondiente |

No entro en mas detalles acerca de estas bodegas
por no molestar mas vnestra atencidn y porque creo
que ol tipo que & mnosotros nos conviene imitar es el
tipo de la bodega societatia.

Si mucho os he encatecido en el curso de mi confe-
renocia las ventajas de crear aqui una bodega sosietaria,
mas os encareceré la prudencia y el estudio detenido
del asunto antes de implantarla en nuestro campo Las
condiciones de las naciones y de los pueblos son distin-
tos y hay que tener presente, que un fracaso ocurrido
en un primer ensayo de esta clase, lleva la desconfian-
za & nuestros labradores, que yva no se prestan con faci-
lidad & nunevas pruebas y nuevos ensayos

Creo, pues, que por el momento lo mas practico y
conveniente para este pais seria constituir la asocia-
cidén de viticultores del Campo de Carifiens, y poner al
frente de esa sociedad & las persomas que dentro de
nosotros gozan tama de mas iniciativa y mas afan de
progreso, v esas petsonas, entre los vaiios problemasg
que estudiasen, se fijarian con atencion preferente en el
modo de plantear aqui una bodega societaria de la cunal,
si con empefio se toma, podria hacerse ya un pequefio
ensayo con la cosecha del afio proximo.

Mucho siento, seflores, que la suerte me haya encar-
cgado de hablaros de asunto que para el pals tiene tan-
ta importancia como la asociacion, y yo hubiese es-
tado contento de que cualquiera de los sefiores que
me han precedido en el uso de la palabra, hubieran
tratado esta cuestion para que de ese modo os hubie-
rais podido convencer mejor de sut importancia
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- Cumpleme antes de acabar, expresaros mi gratitud

" por.la benevolencia con que me habeis escuchado, v

expresar una vez mas & la Cimara de Comercio mi gra-
titud por las pruebas que nos da de cuidar con esmeio
los intereses del pals y excitar 4 esa misma Cimara, &
la hoy naciente, Camara Agricola, & todas las corpora-
ciones oliciales y & todos vosofros 4 que estudies la ma-
nera de salvar nuestra viticultura, v hacer que este
pais sea todo lo rico que fué ayer y todo lo préspero
que se merece.—HnE TERMINADO.
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SEﬁORES:

| 15 NVITADO por la “Camara oficial del Co-

&S mercio v de la Industria de Zia1agoza.,,, 4
li instancias de mi buen amigo, el excelentisi-
% mo sefior don Juan Tutau, presidente hono-
1ario del Coneurso viti-vinicola por él ini.
ciado y que Carifiena estd celebrando, aqui
me teneis, sefiores, recien llegado de Barce-
lona, pata saludaros y daros las gracias por las aten-
ciones que me habeis dispensado durante mi corta per-
manencia en la progresiva capital del Aragén v desde
el instante que pisé el suelo carifienense.

Contundido entre la multitud que me escucha y no
teniendo por costumbre pedir benevolencia, tampoco
lo hago en el presente momento, en que tanta falta me
‘hace, porque de todas maneras defraudaré vuestras es-

.- peranzas, justamente concebidas por parlamentos ante-
.- riores y posteriores de las personalidades que me han

Cprecedido y de _"1‘3.5 ‘que han de seguir ocupando este
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honroso sitial: diciéndoos, por mi parte; la verdad pura
v neta. | " 5
Aqui he venido para apiender de todos vosotios y
no para ensefiar & nadie; siendo esta vez la primera vez

que piso el terreno del pi ivﬂegiado Campo de G&riﬁa--

na. Atrevimiento y compromiso es para mi hablaxos
ael tema propuesto, cuando ingenieros en clencia agro-
nomiea, ilustrados propietarios rurales y practicos la-
bradores, de quienes acabo de sorprender esta modes-
ta improvisacién, rodean mi desconocida personalidad.
Teniendo esto en cuenta,empezaré por modificar eltema,
cuya enunciacion, es: Pasado, presente y porveniy de la
viticulture espafiola, cifiéndome al mismo, en cuanto
haga referencia solo 4 vuestra regién 6 comarca viti-
vinicola, ya que el poco tiempo disponible; antes, por
ol ensayo de arados y despueés, por el de pulverizado-
res, me privan espacio para desarrollarlo, en el que
media entie la hora presente y la acordada para aguel.

Una simple ojeada retrospectiva por el vasto cam-
po de la historia viti-vinicola al pais en general nos
dara exacta cuenta del pasado de vuestro cultivo vy ela-
boracion de vinos Allad por los afios 50 del presente
siglo en que la invasién del oidium se cebaba en las
copas, este campo adoptd la resolucidn de variar su
planta predilecta, que tan justamente habia dado re-
nombre 4 los caldos de Carifiena, substituyéndola por
otra, la garnacha, que forzosamente debia modificar,
como ha sucedido, las condiciones especialisimas de
vuestros vinos, pues al aumento de los cmatro quintos
de esta cepa, sucedid igual disminucion en la class,
tinto de Aragon, cuya variedad quedo reducida & su
quinta parte. Asi las cosas, hoy nos encontramos con
que una nueva enfermedad, el meldiu, ataca sobrema-
nera a la garnacha, no se ceba en vuestra planta pre-
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dilecta y dejais de percibir &l verdadero wvalor de un
producto natural; que antes le tenia y tan solicitado os
era. Tanto antes, comé ahora, podiais y debiais comba-
tir esas enfermedades de la vid, con la flor de azufre y
las sales de cobre, respectivamente; casi tinicos me-
dios de evitar sus perniciosos efectos. Con ello y lo an-
teriormente expuesto teneis trazado el camino que de-
bels seguir para colocaros en el buen lugar que os co-
rresponde, entre las comarcas productoras de vino tin-
to exquisito, desconocide hasta de vosotros mismos, en
su primifiva elaboracion, aunque rutinaria. Por esto,
1a ciencia viene en vuestro auxilio y os da reglas para
que en la practica no divaguéis inutilmente, perdiendo
un tiempo precioso, ya que las pruebas, en agricultura,
son siempre caras y tardias.

Convencidos de la imperiosa necesidad de azufrar
para precaver el oidium y de sulfatar para combatir el
mildiv, sigamos aquel sabio comnsejo que nos dice:
“Vale mas prevenir que curar, y acertaremos el reme-
dio con eficacia manifiesta, atacando preventivamente.

En la casi seguridad de que este Campo de Carxifie-
na no ha de ser indemne & la filoxera y en la posibili-
dad de que el terrible insecto invada sus plantaciones
de vifiedo, debeis igualmente estar prevenidos para el
caso. Hoy por hoy, el tinico remedio al mal es la subs-
titucion de las cepas europeas por las americanas re-
sistentes & la plaga filoxérica

Si no fuera asi, ya ss hubiera recogido la no des-
preciable suma de 300 000 francos, con que el gobierno
de la vecina Republica premia al descubridor de una
substancia que acabara con la filoxera, sin destruir las
‘cepas. Hasta ahora, no solo queda archivada la tal can-
tidad, si que también nadie, de entre los innumerables
que la han solicitado y codiciado, ha podido apropiar-
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sela. Hs mas aun. La practica ha demostrado gue el
sulfuro de carbono: paliativo el mis usado en Francia
Ppara combatir el micresedpico insecto, promto pasard
4 la historia, pues su continuado empleo agosta la ve-
getacion de 13, vid, sin ahuyentar por.completo la plaga.
Dadas las cun&mwnes del - suclo en este Campm de
Carifiena; con pies americanos resistentes & inger tados
de las variedades de cepas conocidas como buenas en
el pals, podid recolectarse mayor cantidad de uva y
con ella elaborar igmal cantidad de vino, pudiendo ex-
clamar: “Bendita sea la filoxera,, como pueden va de-
cirlo én ofras partes. Paxa ello, escodjanse bien los poi-
ta-ingertos & fin de que se adapten mejor al terreno en
donde han de vegetar definitivamente v el problema,
agricola estaréd resuelto en lo posible, segtin los datos
obtenidos hasta hoy, de todos los paises viticolas de-
vastados por la entermedad, avezados ya al uso.de ta-
les pracbicas salvadoras. Con esto y con que plantemos
la vid americana en los teirenos que sean apropiados
a cada variedad para que se desarrolle ufana, no te-
mals para el porvenir de vuestras vifias, como las de-
m&s, amenazadas de muerte, 4 consecuencia de tanbas
plagas como los que amenazan su desapaxmwn por lo
que 1especta & la planta vulgarmente llamada del pais,
Lo primero que debemos hacer es inspeccionar el
terreno en el cual debamos verificar el cambio de vid
para cer ciorarnos de la variedad de pié resistente que -
mejor vegete en él-y una vez arraigado este en buenas
condiciones y obtenido el desarrollo conveniente, prac.
ticar el ingerto sin temor, sabiendo que el nuevo vis-
tago da siempre el fruto de la planta de donde previe-
ne; teniendo en cuenta que hasta el presente no hay
ningtin productor directo, ni un solo hibrido gue reuna
las condiciones de pwdu{}cmn en calidad y cantidad,
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reconocidas en las cepas cultivadas en este Campo de
Caiifiena. |

Si- la falta de tiempo no ms lo impidiera, explana-
ria mas los conceptos anteriormente apuntados, sin
pasar a otros extremos gue creo de absoluta conve-
niencia indicar, tales como Ia elaboracion de vinos en
ol presente y la cuestion de los aleoholes pam el porve-
ner viti-vinicola del pals.

No hay duda que vosotros disponéis de una primera
materia inmejorable en color y fuerza 6 sea bajo el
punto de vista cualitativo, pero tampoco la ofrece bajo
el cuantitativo, que los vinos de este Campo no res-
ponden, y menos por su elaboracién, al crédito de que
gozan en el mercado universal. l'I‘zuste os decirlo, pero
debo confesarlo muy & pesar mio; pidiéndoos dlSPGllS&
por mil aserto! Vuestras bodegas no reunen las condi-
ciones para una perfecta elaboracidn de los mostos de
esta comarca aragonesa, ni para su completa conserva-
cion; pues a la circunstancia de carecer, en general, de
temperatura apropiada, escasean para su elaboracidn
los conocimientos teérico-practicos que son indispensa-
- bles para la obtencién de los vinos tipicos que pudie-
ran resultar con los mostos privilegiados de Carifiena.
Para esto, se hace precisa una maduracion completa v
no excesiva de la uva, segtin ‘deba ser el vino resultan-
te y sin podetse fijar época precisa para la vendimia:
limpieza perfecta en los envases; fermentacién bien
dirigida hasta ultimar cada uno de sus perfodos; v
finalmente, su conservacién en bodegas poco sensibles
4 los cambios brusces de temperatura. De esta maners
obtendréis vinos de buen paladar que se abran paso en
los nuevos mevcados, ya que el de Francia estd proximo
4 Cerralnos sus puertas

Otra de las cuestiones de importancia, en la que de«
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seara extenderme algﬂ, s1 11:_3. fuers por la perentoriedad
del tiempo, seria la de los aleoholes, que fué objeto del
meeting celebrado ayer y en el cual tomé parte a reife-

radas instancias de algunas personas, de quienes he

meiecido tan buenas relaciones de compatriotismo v

amistad, las cuales me obligaron & dirigitos la pala-

bra en semejante acto ptblico, nacido al calor y & raiz
de la Exposicion viti-vinicola que estd celebrando Ca-
rifiena. |

Yo, bien ‘quisiera que de todo ello 1esultara alge
practico y sin entorpecimiento. 5i alguien pone reparo, |
tanto peor para el que desconozca su porvenir ¢ guiera
sepultarse ‘en un abismo del que puede alejarse, sal-
vandose por medio de la colectividad 6 mancomunando
los intereses viti-vinicolas de los particulares que com-
ponen los de la region, en cuyo centro y cuya iniciativa .
le cabe de lleno & Carifiena, honrandose sobradamente
con haber echado al vuelo la idea v cual pensamiento
hay que madurar para que dé fiutos sazonados, & fin de
no obtener un resultado contraproducente ¢ efimero.

El uso de los alcoholes de industria, que no son espi-
ritus de vino, puede tolerarse para reforzar los mostos,
pero no aconsejarse, debiendo ser rechazado en absolu-
to para los vinos de conservacién Diferentes pruebas,
bien convincentes por cierto, podiia aducir para llevar
ol 4nimo de mis benévolos oyentes hacia el convenci-
miento de este verdad matematica: pues mientias los
alcoholes industiiales, rectificados, no envejecen ei vino,
los de vino puroes, lo enrancian, desarrollandoles el fou-
guet que los caracteriza y adinera, Eun todos casos, de-
ben siempte, unos y otros, emplearse puros ¢ rectifica-
dos y jamas sin este requisito indispensable paia una
perfecta elaboracion del vino. La practica asi me lo ha

ensefiado y & ella, pues, me refiero, como demostradora
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de la verdad. VDY 4 oitaros un solo hecho, en gracia 4
la brevedad, pues el abrir y cerrar de los relojes me
empuja A Gﬂnchu]: cuanto antes Permitidme esta pe-
quefia digresién y daré fin 4 mi tosco parlamento, para
reasumir en cortas palabras la tésis que me habia pro-
puesto desarrollar. En ocasion de mi viaje & la Anda-
Incta, con motivo de los terremotos, comisionado por la
prensa periodica de Barcelona para aplicar los fondos
de la caridad publica recaudados & beneficio de las vic-
timas de aquel fendémeno sismico, se discutia la cuestion
de por que en aquella ciudad de-Malaga la embriaguesz
producia amodorramiento é iraseibilidad, tomando la
alegre borrachera de antes un caracter de pendencis
entre los abusadores de bebidas alcohélicas, resnltando
que los cantares cambidbanse en navajazos: atribuyo-
se, unica y exclusivamente, & la introdueccion de malos
aleoholes industriales para refuerzo de aquellos breva-
188 espirituosos.

Reasumiendo: he de condensar todo lo expuesto en
los terminos siguientes:

1.° Es indispensable azufrar y sulfatar preventiva-
mente para combatir el ocidium y el mildew; sin que,
hasta el momento, haya medio eﬁ{-az para combatix Ia
filoxera |

2.° Para proceder 4 la reconstitucién de la vifla y
verificada la inspeccién del terremo para averiguar la
copa americana resistente que mas se adapte en él, in-
gertarla de las variedades mas productoras del pais y
- menos sensibles & las enftermedades criptogamicas, 3
fin de hacer mas factible la sustitucion de la vifia actual
por la americana, si por desgracia dﬂSﬂp&I ecleran vues-
tras vides.

3% Procurarse gradualmente plantas para hacer me-
ros sensible el cambio, desconfiando de los hibridos y
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productores dlr aﬂtus en gener ELI aun antes de que vues- ...
tros vifiedos sean invadidos a &
fros dos nvadidos por la plaga filoxériea,

4.° Antes de practicar la vendimia, de_:ga_r madu_i*ar

1a uva para que esté bien sazonada y fermentar com-

pletamente los mostos, &4 fin de obtener todo el -alco-

hol: limpieza perfecta en las operaciones y envases,

conservando el vino sin exponerlo 4 los cambios bxus—
cos de temperatura, verificando las correcciones en los
mostos y obtendréis buenos caldos.

5% ‘Proscribir los alcoholes 1111};1:1103, tolerando los
rectificados de industria en la confeceidon de los mostos
v jamés en los vinos. | '

Heos aqul terminado mi parlamento; dandoos las gra-

cias por vuestra atencion y benevolencia.
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‘de aquellas GDHdlDlﬂﬂES necesarias para el
caso, como son, conocimientos cientificos del
asunto y modo especial de expresarlos, se-
- guramente os ha de sorprender mi osadia;
por eso creome obligado antes de entrar de lleno en el
0 tema a explicar los moviles gue me obligan 4 dirigiros
- la palabra. |

. Se trata, sefiotes, de un certamen cientifico-agricola-
‘industrial, gue ha de redundar seguramente en benefi-

.. clo para esta comarca, y esto me bastaba para que aun-
“2. que pobre y raquitico en mi ofrenda, deseara también

- yo tomar una pequefia parte en este grandioso espéc-

= taculo, entusiasta como siempre he sido de estas mani-

testaciones del progreso. No ha muchos afios, el dia en
- que celebiabamos la llegada de la primera méquina al
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mmediato pueblo de Longares decia, que tras aguella
immensa mole de hierro, venia el iris del progreso &
anunciaros una nueva ers de dichas v gl'a;ildEmS; no,
no os alarmeis decia, si el negro v ospeso humo de su
chimenea parece empaliar por un momento el claro y
limpido horizonte de vuestro suelo, porque al ascender
en caprichosas ondas, arrastia en pos de sf cuanto os
puede perjudicar y depurando el ambiente hace que el

vivificante astro luminoso caiga con mavyor limpieza

sobre vuestros campos, v al reflejar sus ardientes 1a-
y0s sobre los sazonados fiutos los convierte en Maxavi-
llosos espejos en cuyas limpias superficies no es posible
mirarse; tal es el brillo que d4 la Naturaleza cnando

esta en su apogeo. Aquellos deseos, aquellas profecias

56 van cumpliendo, no ha sido bastante atraviese vies-

tros ricos vifiedos el ménsiruo de hisrro, como le la~

man los poetas, poniéndoos de este modo al nivel de
los pueblos mas civilizados; no ha sido bastante gue
vuestros buscados caldos tuvieran mas facil exportacidn

a los diferentes mercados del mundo conocido; era pre~

6180 que en este mismo suelo tuviera lngar una exposi-
cion vini-viticola, con la que, ademés de la ensefianza
que estas manifestaciones del saber proporcionan, ten-
gan ocasion de visitay la poblacién infinito ntimero de
forasteros, admirando una vez mis vuestros productos;
esta exposicién ya la teneis, pronto tocareis sus resul-
tados. He aqui una de las causas que me han decidido
& molestaros, quizas la encontrels algo pretenciosa,
pero deseaba acompafiaros en tan importante obra.

~ Pero no es esto solo, una de las fuentes de donde ha
brotado la idea de esta exposicion, ha sido, como todos

lo sabeis, la Compaiiia ferro-viaria de Carifiena 4 Zara-

§02& por iniciativa de mi respetable y digno jefe ex-

~colentisimo Sr. D, Juan Tutau, idea perfectamente

S e P e e
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acogida y realizada por la Camara de Comercio de Za- -
- ragoza, youanto de importante encieria esta comas Cay

tanto en autoridades como en particulares. Todos los
ilustrados jefes de servicio de la citada compafiia, y
euyos nombres no cito por no herir su excesiva modes-
tia, han puesto a contribucion sus reconocidos talentos
para la mejor realizacion del pensamiento, mi situacién
era oritica y en calidad de tal, en lo que al servicio
sanitario se refiere, me crei en el deber moral de apor-
tar también yo mi grano de arena, accediendo por otia
parte gustoso 4 la g&l&ﬂte cuanto inmerecida invita-
cién que la Camara de Comercio se sirvid pasarme,
estos son los motivos que me obligan 4 molestaros por
alounos momentos, v en la seguridad que nada nuevo
voy o deciros y menos & ensefiaros, pero contento vy
satisfecho si puedo contfribuir en algo al mayor explen-
dor de la fiesta. -

Lia decision estaba hecha mds no por esto estaban
zanjadas las dificultades, que aun mas grandes se pre-
- gentaban & mi vista, en el momento de elegir el tema
objeto de esta conferencia. Es, sefiores, la ciencia, y en
especial la nuestra, tan drida v pesada para esta clase
de trabajos, es tan ditficil el decir algo que deleite & la
vez que instiuya, que creedme, hubo momentos en quo
desfallecl y 4 no ser por la fuerza del deber, aunque
este sea moral, hubiera desistido de mi propodsite. En
medio de las diferentes ideas que en embrollado tropel
acudian 4 mi acalorada mente, brotdé un destello, de-
masiado luminoso por cierto en relacion con mis esca-

o - sas fuerzas, haciéndome esta consideracién; puesto que
o se trata de una conferencia mofivada por una exposi-
- cidn viti-vinicola y tanto se ha expuesto y tanto se ha

. hablado del aleohol, jpodria yo entretener algunos mi-
. nutos ocupandome de este mismo alcohol pero bajo el
| 10

A e Ve B
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punto de vista médico? es decit: ¢l alcoholismo en rela-
cton con la vida material y moral del hombre y por lo

tanto de la sociedad, he aqui el tema, empresa drdua la

que me propongo acometer ¢ hija tal vez de la 1gNo-
rancia, pero mas dificil es todavia vaticinar cual sers
mi paradero; pues como la débil y fragil barquilla en
medio del inmenso océano, se ve solicitada por las in-
finitas olas que lo su can, entregdndose ciega & una de
ellas donde tal vez encuentre su muerte, si no hay una
mano amiga que la saque & puerto de salvacion, asi
yo me lanzo en la inmensidad del tema, no contando
con otfta mano amiga que vuestra proverbial benevo-
tencia, que no he de reclamar porque la creo concedida
desde el momento que habeis venido 4 escucharmse, y
que si la otorgdsteis 4 quien no necesitaba de ella, no
la habeis de negar segmamente al que con tanta nece-
sidad os lo suplica.

No he de detenerme sefiores en demostraros la im-
portancia del tema propuesto, porque ademis de que
esta al alcance de todos con solo enuneciarlo, vuestia
illustracion y talento me escusa este trabajo, y si algtn
defecto tiene, es seguramente mi pequefiez comparada
con su grandeza, pero si me habeis de permitir una
aclaracion. Jamas creo pudo caber en cerebro alguno la
idea de que al presentaime hoy ante vosotros fuera 4
iniciar una cruzada en contra de vuestros productos y
que son vuestra riqueza, hubiera sido tan necia preten-
sion en mi, como falta de razén y saber cientifico, no
sellores 1o, no vengo & hablaros en contra del nso mo-
derado de ese precioso licor tan importante en la vida
del hnmbre, porque hubieta sido lo mismo que imitan-
‘do & Sussi, os quisiera convencer de lo innecesaria que
os la ahmentmmn ordinaria.

- Todos sabeis que en el curso normal de la vida or-
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gerir una detelmmada cantidad de alimentos con que
poder reponel las pérdidas que continuamente sufre
por los diferentes actos de la vida; pero geunantas veces
nna deficiencia ¢ un oxceso de esta misma alimenta-
¢idon 6 las malas condiciones de estos alimentos, pue-
den convertirse en gérmen de grandes trastornos indi-
viduales y sociales? No he de molestar vuestra atencion
vecordandoos las consecuencias de la insuficiencia ¢
falta de alimentacion por ser cuadro que todos conocels,
la. depauperacién individual, la inercia para el trabajo,
y la muerte moral y material del elemento social; pero
parfe de esto sucede también mayores cantidades de
alimentos de los que le es permitido 4 cada estémago,
por ¢so la Higiene estd en la obligacion y asi lo hace,
de aconsejarnos la cantidad, cualidad v forma de los
alimentos que debemos tomar segun el sexo, la edad y
el dlima, etc, etc, si queremos evitar una porcion de
padecimientos v hasta la muerte consecuencia precisa
del exceso, como seguramente no podra funcionar una
maquina si se la obliga & un trabajo superior & sus
fuerzas. Pero aun hay mas, la pureza v buenas condi-
ciones del alimento son indispensables, sno recordais
por el contrario ese conjunto de enfermedades, mejor
dicho envenenamientos que ya bajo la forma de simples
colicos, fiebres sépticas, v verdaderas intoxicaciones,
‘son hijas tan solo de las alteraciones vy sofisticaciones
de los alimentos y que en tan grave peligro ponen la
salud individual y de algunas comaxrcas? He aqui pues

bajo el punto que me propongo tratar el alecoholismo

No olvideis que soy médico y como tal, estoy en la
obligacion de saber las ventajas que el uso moderado
del vino produce, tanto en el estado de salud, como-en
el de enfermedad Tengo la pretension de no ser exage-
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1ado en mis ideas, v por lo tanto no he de militar en-
tre los que creen que la vida sin vino es imposible, ni
entre los que defienden el extremo opuesto, tengo of Ia

convicsion de que las bebidas alcohdlicas sinc indis-

pensables, & lo menos son de gran utilidad en la mayox
paxte de las ocasiones; sjoomo es posible que muchos de
nuestros obreros pudleran soportar los 1ndos trabajos
a que se dedican, y desafiarfan a diario las inclemen-
cias del tiempo, sino fuera por los licores fuertes, que
vienen & sustituir en parte la deficiente alimentacion, &
que su posicion les condena?; jno estd prohibido termi-
nantemente por la ciencia empiender trabajo alguno,
en Ilngares donde necesariamente han de desprenderse
emanaciones ponzofiosas, sin antes haber tomado pox
lo menos una copa de vino 6 aguaidiente, y que forta-
leciendo por el momento el organismo le sirva como de
coraza contra el sinntimero de enemigos que le asedian
por todas partes?; gacaso puedo desconocer vo los efec-

tos del vino en los temperamentos linfaticos y en las

naturarezas débiles y enfermizas? Y si del estado de sa-
lud pasamos al de enfermedad, su importancia sube de
punio; ni la indole de este trabajo ni el tiempo disponi-
ble me permiten hacer un estudio detenido de los be-
neficios que el alcohol reporta en muchas ocasiones, en
aquellos momentos de angustia que rodean a las fami-
lias al ver se escapa por momentos la vida de una per-
sona querida, que exadnime y casi moribunda yace en
el lecho del dolor, sin fuerzas para nada, ni aun paia
que aquel organismo aniquilado pueda responder como
es cdebido 4 los 1emedios de la ciencia, cuantas veces
yepito, una simple cuchatada de buen vino, levanta
aquel espiritu, anima aquella vida préxima 4 agotarse,

es-la gota de aceite caida en la luz que por momentos

- se extmgue g ol iris que dr-‘upa;nd:} la terrible tormen-
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ta que en aquella estancia se cernia, y la fiia losa que
impaciente esperaba sepultaile bajo su seno, o3 reem-
plazada por un atomo de esperanza que la ciencia mé-
dica aprovecha para salvar la vida de aguel cuerpo que
‘apenas respiraba |

Hstos son los beneficiosos efectos del alechol, pero
no olvidemos aquel refran que dice: “donde esta la con-
fianza esta el peligro,, y por un abuso excesivo 6 por
sus malas condiciones, vayamos 4 convertirle en causa
de pesares y sinsabores; y como por desgracia esto su-
cede con desconsoladora frecuencia, creo cumplir un
deber meral y de conciencia enumerando los peligros 4
(ue nos exponemos no solo por su abuso sino por sus
adulteraciones, punto por otra parte perfectamente en-
clavado en el curso de estas conferencias, como asi me
lo han demostrado las personas con guien Io he consul-
- tado y cuya ilustracion y talento no es posible poner
- en duda.
Hecha esta aclaracion, entraremos de Ileno en el
f.f?i{-f_'f;-;; tema.
- No es sefiores, de hoy el descubrimiento del licor al-
cohélico que se hace del zumo de las uvas exprimido y
cocido naturalmente por -la fermentacion y al que se
ha dado el nombie de vino. __ | "
aya en la cuna de los primitivos tiempos, Ia histo-

1ia consigna hechos que nos demuestian que fue ya co-
nocido, aunque no pueda fijarse con seguridad la época
fija de su descubrimiento, ya fuese Noé en la Armenia,
. Baturno en Creta, el dios Baco en la India en Oisiris
en Kgipto, ya sea en fin su origen Semita 6 Indio, lo
. cierto es que los egipcios, los hebreos, los griegos, y
. los romanos, nosolo lo conocieron sino que pagaron en
- muchas ocasiones las consecuencias de su abuso
Mucho sentiré herir vuestros oidos con el relato de
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ciertos hechos, péro tened presente que rara vez encon-

trareis un vicio aislado, y desde el momento en que
pretendais ocuparos de uno de ellos, tendreis necesaria-

-mente que descubrir otros, y al ocuparnos del aleoho-

lismo tendremos que buscarlo muchas veces en inmuin-
dos lupanates, por ser su templo predilecto: procuraré
molestaros en este punto el menor tiempo posible.
Extendida la prostitucion por el Asia menor, Chipre,
Grecia y la India, tuvo su principal importancia entre
log lidios, que al ser subyugados por los Persas apor-
taron enfie sus esclavos una porcidn de mujeres het-
mosas, tocadotas de flauta v bailarinas de profesion,
las que no faltaban & sus fiestas, y entre sus canticos,
sus danzas lascivas, y al compas de sus instrumentos,
unfase los vapores del vino, v aquel enjambre de hom-
bres y mujeres medio desnudos, se enfregaban & tods
clase de excesos, sonvirtiendo en asquerosas mancebias
aquellos suntuosos palacios. En tiempos de la volup-

tuosa Safo, la tradicién conserva un documento tan -

edificante como escandaloso, me refiero & una célebre
carta que dicen, esctibié la aulétiida Megara, & la he-
taria Bacchis en la que le refiere una de aquellas fies-
bas tan frecuentes en aquella época, ¥ propias del sexo

lamado débil, ¥ en cuya impudica narracion, no son

los 1icos vinos los Ultimos en formar parte de aquel
cuadro. Entre los romanos el vino fué el principal ali-
ciente de sus festivales, diganlo sino las célebres fiestas
de Floia y de Baco; las primeras se celebraban en
Abiil 6 Mayo, 6 cuando la sequia era muy pertinaz.

- duraban seis dias y consistian en cubrir de flores las

puertas de sus moradas, de sus templos y de sns dio-
ses, engalanaban del mismo modo las copas de vino, y
cuando aquellas mujeres ébrias de placer y enardecidas
por el aleohol penetraban en el Circo, se despojaban de
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20 "gus vestidos ¥ daba comienzo el mas impudico de los

espectaculos; en las fiestas Baquicas, el vino corria en
sbundancia tomado en copas en forma de priapo; dan-
doles por este medio fuerzas bastantes & los ceélebies

C U pacantes para soportar siquiera por el momento sus li-

vianas excursiones nocturnas. Ya en esta época, la in-
dustria vinicola empezd & desarrollarse, pues los 1oma-
nos agregaban miel & los vinos para endulzarlos y los
guar&aban en vasijas mas ¢ menos apropiadas, expues-
tas & la intemperie 6 al humo de sus chimeneas, reali-
zando una pmmmn de manipulaciones mas, que no he
de detenerme & exponer, baste a mi propoésito saber
que desde el palacio de los Césares, al inmundo lupa-
nar, el abuso del alcohol fué tan grande que segura-
mente debid ser, uno de los factores de su ruina, fatal
estrella, nacid de la choza de la Liupa, ¥ vino a moxix
empujada por el vicio que la levanto.-Tras de su caida
el alcoholismo se esparcid por todas partes y en espe-
cial por nuestra Fspafhia con proporciones aterradoras,
hasta el extremo de tenexrse que dictar leyes expresas
contra la ebriosidad, & las que no fué ageno el mismo
Carlo Magno,

Hasta aqui, apenas si tenemos mas noticias que del
vino v fué preciso que los arabes con su ilustracion,
nos dieran a4 conocer cou caracter de certeza, otra sus-
tancia sacada de este mismo liquido y al que dieron el
nombre de alcehol Por més que en el siglo x1m1los sa-
bios nos hablan ya de un liquido que llamaban agua-
ardiente, hasta el siglo X1 no tenemos datos bastantes
que nos demuestren su completo conocimiento lsa pa-
‘labra alcohol significa en arabe, polvo finisimo, espe-
cialmente de antimonio, sustancia con la que se tifie
los parpados la mujer oriental; mds tarde dicse este
nombze, 4 la parte mas pura de una sustancia destila-
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da siendo desde entonces diferentes sus denominacio-
nes y sus usos; los alquimistas lo usaban con el nombre

de quinta esencia, en el descubrimiento de la piedra
tilosofal, y usado unas veces como veneno, v ofras como
medicamento bajo el nombre agua-vite, fué preconizado
contra la vejez y a muerte; en el siglo xvi fué consi-
derado como panacea universal. Este precioso licor no
tardo en extenderse por todas partes, Lmis XII en
1514, permitié & la comunidad de vinagreros en Fran-
cla su destilacion, y en 1678 la venta de este producto
que hasta entonces habia estado reservado 4 las fayma-
cias, se permitié piblicamente por las calles. A pesar
de todo esto, los desérdenes engendrados por el abuso
del alcohol, no han adquirido una importaneia tan des-
consoladora como en el siglo presente, es decir hasta
que la industria lo ha alterado notablemente; pero como
oste abuso toma cada dia mayores proporciones v se
extiende por todas partes, por eso se hace necesario la

demostracion de sus terribles efectos, no solo en el in-

dividuo mismo, sino en la sociedad en general.

Los desérdenes materiales v funcionales determina-
dos por el exceso de los licores aleohélicos son de dos
érdenes; unos pasageros y que se manifiestan inmedia-

tamente 6 poco después de ingeridos en el estomago, y

que llamaremos alcoholismo agudo; y otros persisten-
tes y que aparecen después del uso repetido y conti-
nuade por mucho tiempo y que Illamaremos orénico.
Estudiaremos por separado cada uno de estos estados,

- a8l como sus consecuenciag sociales, veremos de inves-

tigar sus principales causas, a la vez que procuraremos
sefialar los medios més apropiados para evitarlos en
cuanto posible sea
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ALCOHOLISMO AGUDG

| No voy, sefiores, & daros una explicacién cempleta

~de lo que es este estado, porque ademas de ser conocido
de todos, es poco lo que se relaciona con mi propodsito,
4 no ser como fuents del alcoholismo crénico, por la
costumbie que puede engendrar 4 los excesos en la
bebida. |

Solo os diré que tiene tres periodos; el primero de
-alegria, vivacidad y elocuencia, el rosfio encendido, Ia
vista alegre, los ojos chispeantes y el semblante expre-
sivo, todo respira bienestar; la locuacidad es extremada,
es la época de los diseursos; los movimientos rapidos,
el esplritu més libre v vivo, es, & no dudarlo, cuando
se presenta la persona tal cual es, descorrido el velo del
misticismo y de las convenienzas sociales; las ideas y
las pasiones se agolpan en tropel, los chistes abundan,
lag mas suaves manifestaciones de la amistad v el amor
le acompafian; pero al cabo de algin tiempo, la perora-
cion se hace difusa y se acaba por tartamudear; este
petiodo puede durar algunas horas.

En el segundo grado, la alegria es ya ruidosa vy tui-
bulenta, carcajadas inmoderadas, discursos insensatos
y demasiado libres, movimientos mas 0 menos biuscos
segun el sujeto, vista doble y sombria, perturbaciones
sensoriales, lengua torpe y espuma pox la boca, falta de
razén en muchos. casos. Desde este momento, nada do-
‘mina los apetitos mas 6 menos groseros, la marcha se
hace incierta, las caidas son frecuentes, aparecen las
niuseas y vomitos, la cara se pone encendida v abul-
tada, los venas del cuello anmentan de volumen, el
pulso se agita, los movimientos respiratorios se acen-
tlan, pudiendo presentarse hasta momentos de verda-
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dero furor, hasta gue un suefio comatoso pone fin %
esta excena; durante.él, las faccionés se borran, la cara
estd palida y casi cadavérica, pudiendo existir evacus-
ciones involuntarias; al despertar, apenas si el indivi-
duo puede darse cuenta de lo que por él ha pasado, se
siente rendido por la tormenta pasad, con inapetencia,
sod, mal gusto de boca y quebrantamiento de todas sus
funciones; su duracién puede ser hasta de algunos dias.

Il tercer perfodo esté caracterizado por un verdade-
Yo estado apoplético: hay abolicién completa de inteli-
gencia y sentidos, cara livida, respitacion estertorosa, v
desconocimiento completo de ecuanto le rodes; revuélea-
se inconscientemente en sus propias inmundicias, pu-
diendo acabar aguel terrible cuadro por la muerte. En
otras ocasiones, y es lo regular, permanece asi de uno
& tres 6 mas dias, presentando después los mismos fe-
nomenos que en el segundo grado aunque mayor inten-
sidad y duracion. Nada, sefiores, mis grafico para dis-
tinguir los tres periodos del alcoholismo agudo, que la
comparacion hecha por un célebre sabio italiano que
diré, en el primer periodo, el embiiagado tiene sangre
de cordero, en el segundo de tigre y en el tercero de
cordo

Dichu esto, pasemos 4 estudiaxr el aleoholismo ot6nico
que es donde debemos fijar mas nuestra atencién,

ALCOHOLISMO CRONICO

El aleoholismo crénico es el estado especial en que
se encuentia el que hace uso en exceso de las babidas
alcohélicas, y por lo tanto, estard en relacién con la
edad, sexo, temperamento v costumbres, con el abuso
que de ellas haga y la clase de bebida, pero en la impo-
sibilidad de detenernos en todas estas particularidades,
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lo trataremos de una manera general, pero dividiéndolo
en dos partes, adqguirido y heredado. ‘
En un principio, las bebidas alcohdlicas no determi-
nan otros trastornos que cierto grado de excitacién é
insomnio pertinaz; pero al cabo de cierto tiempo, no
mucho por desgracia, y cuando se contintia en la in-
gestion de estos licores, los sintomas de la verdadera
infoxicacion se hacen mas perceptibles, y sus efectos
son mas claros. Para su mejor estudio, y siendo sobte
el sistema nervioso donde se sefialan mas sus efectos,
nos ocupatemos por separado de los trastornos de la
sensibilidad, inteligenci o y motilidad, principales fun-
ciones del centro cerebro-espinal, estudiando & conti
nuacion y siquiera sea & la ligera los efectos sufridos
por otras funciones. .

Lios desérdenes en la sensibilidad fignian en primera
linea, y siendo quizé los mas caracteristicos, y que se
revelan segin que ella estd, perverrida, aumentada 6
disminuida,

Cuando el sol Ilega & su ocaso, v la noche con su ne-
gro manto encierra &4 nuestro planeta en densa oscuri-
dad, 6 al muy poco tiempo de acostarse, al senfirse e]
calor del lecho, el desgraciado alcohélico, se empieza
2 sentir molestado por un hormigueo espeecial, pin-
chazos mas ¢ menos incomodos, tirantez, calambres
y sensaciones extrailas, como 1i animales pequefios as-
cendieran por sus extremidades inferiores, sitio donds
se presentan en un principio todas estas molestias, v de
las que qor. lo general no se we libre, hasta después de
algin tiempo acostado, 6 su intensidad le obliga & sa-
car los pies de la cama y ponerlos en sitio frio. No se
crea por lo dicho que el calor es el unico responsable
de este estado, pues se ha visto en algnnas ocasiones
producirlo un enfriamiento; asi como rara vez los en-
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contraremos aislados, sino que por lo general van siem-
pre acompafiados de la hiperalgesia 6 analgesia, ¢
sea, aumento O falta de sensibilidad. |

~ Lia hiperalgesia que se presenta en estos casos, y que
puede ser al prineipio 0 en el curso, puede ser expon-
tanea 0 provocada. Lia primera y que tiene por punto de
eleccion principalmente, los miembros inferiores, por .
mas que puedan observarse algunas veces en el abdo-
men, 11iones, v en general en los puntos de emergen-
cia de varios umervios, esta caracterizada por un estado
vago de inquietud dolorosa y erratica gue se traduce
por sensaciones de qguemadura, tension o dolor que
obligan muchas veces al paciente prorrumpir en gritos
desgarradores. La hiperalgesia provocada, que tiene
los mismos sitios de accidén, congiste en sensaciones las
mAs dolorosas al més ligero tacto & insignificante pi-
cadura.

La disminucion ¢ falta de sensibilidad es quizd méas
frecuente que la anterior, y limitada casi siempre a la
piel, consiste en la atenuacidén 6 nulidnd de la sensibi-
lidad al dolor, consexvando casi normal la apreciacion
de la temperatura. XKl cosquilleo de lag plantas de los
pies, apenas si produce fendmeno alguno 1eflejo, con-
“trastando con la normalidad casi perfecta del tacto.
Estos son los principales trastornos dependientes de
la sensibilidad, cuyos caracteres especiales son, su au-
mento por los cambios. de temperatura, en particular el
calor, ser simétricos, y tener por punto de partida las
extremidades, aungue mas tarde pueden invadir el
tronco. Limitados en un principio a los pies y luego &
las manos, estos desérdenes ganan poco & poco los to-
billog, las mufiecas, la parte media de la pierna y del
antebrazo, las rodillas y los codos, viniendo & constituir
seglin Lancereaux para los miembros inferiores, el za-
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algunos casos raros, la sensibilidad esta alterada en
todo el cuerpo, siendo general, pero jamas dice el cita~
do autor, ha podido comprobar la hemi-analgesia, que
cree siempre dependiente de una lesidn material del
encefalo y no del alcoholismo

No permanecen mudos los sentidos & la accidn per-
niciosa del aleohol, muy al contrario, la vista v el oido
son principalmente atectados, en lo que se refiere & su
perversion y aebilidad. Unas veces los pobies enfermos
se ven mottificados por la aparicidon de moscas volantes
1 objetos de contornos indefinidos, otras, por cuerpos
luminosos amazxillos 0 cojos, que después se hacen ne-
g108 y opacos, de un modo intermitente y con diteren-
tes intérvalos. Lia vista se debilita, los objetos parecen
temblar, la lectura no puede ser sostenida por mucho
tiempo, v la retina se hace menos sensible 4 la luz
Las modificaciones del oido consisten, en ruidos, zum-
bidos y disminucion en mayor 6 menor grado de la au-
dicion, Los demas sentidos, apenas si suiflen cambio
alguno, a no ser una debilidad mas 6 menos grande en
sug percepciones. Completan este cuadro, vértigos,
atagues de opresion y verdadera disnea, y una cons-
triceion en la garganta que hasta puede impedir la libire
entrada del aue en los pulmones.

Lios desdrdenes de lag facultades mentales, presentan
varios grados, v es parecida su marcha & los de la sen-
sibilidad, pues simplemente pervertidos én un princi-
pio, pueden llegar despues de algun tiempo & abolirse
por completo v de aqui la mania, lipemania y de-
menocia. |
" Estos desérdenes se manifiestan en las primeras épo-
cas, por una lentitud grandé on las concepciones y en
las ideas, el enfermo no puede fijar su atencion por
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mucho tiempo, ni seguir una conversacién sin perdex
el hilo, contentandose en la mayoria de las ocosiones
por contestar con mbonosilabos, lamentiandose 4 la vez
de que le faltan palabras en especial verbos.

- A continuacién de este primer periodo y cuando el
individuo sigue abusando del alcohol, aparecen las ilu-
siones y alucinaciones, por excepcién alegies, por lo
general tristes y penosas, teniendo la particularidad
segun Laségne, de su gran movilidad, hombres, cosas,
animales y cuanto es causa de su tormento apenas se
dan un momento de reposo.

Hstas alucinaciones pueden variar hasta lo infinito,
pero se ha observado gqne en muchos casos, guardan
cierta relacion con las ocupaciones propias del sujeto,
permitidme os cite algunos ejemplos. Citase el caso de
una pobre lavandera que se escapaba con mucha fre-
cuencia de las salas del Hotel-Dieu, por creer que un
gran torrente de agua la amenazaba; otira mujer que
habia vivido mucho tiempo en la "Alqueria, se creia
siempie perseguida por los animales méas corpulentos vy
teroces de aquel centro; un fogonero apenas descansaba
por creer cerca de su propio lecho un inmenso fuego
Vemos pues que los desdichados aleohdlicos se oreen
casi siempie perseguidos por alguna desgracia, ya sean
personas que provistas de diferentes armas, pretenden
matailos bien agudos gritos de muerte proferidos con-
tra ellos, 6 multitudes que les insultan é injurian; todo
para ellos es objeto de temor y zozobra, no siendo raro
que para librarse de los peligros que les 1odean, se
arvogen por la ventana, se precipiten en un abismo, 6
emprendan viajes mas 6 menos lejanos.

Los sentidas de la vista y.oido son los que mayor
participacion toman en estas aberraciones, pero no por
esto los demas dejan de alterarse, pues muy 4 menudo
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petciben olores que no existen, 0 toman agua creyeudo
os el nectar mas delicado, :

. En su principio, durante la noche es cuando los mo-
mentos de tortura son mayores, Pe1o mas tarde, duran-
1o o] dia estan también bajo el influjo de su fatal es-
trolla. Si en esos verdaderos paréntesis de la vida de
yelacidn, el suefio no viene a pt oporcionar el descanso
necesario, sino que por el sontrario causs mayores fa-
tigas, siquiera sean morales ocioso me parece pretenda
demostraros, el estado en que 6 encontrara el ebrioso
a] aparecer el nuevo dia; como también me C1e0 vele-
vado de daros & conover, el estado de aquel espiritu su-
mids constantemento en la ansiedad, el temor y la falta
de reposo fisico y moral Rsta accidén depresiva y pe-
renme hace que el Animo més Vigoroso decaiga, y tras
15 excitacion, 1a tristeza, la melancolia, y como apoteo-
sis final el suicidio.

Fsté tuera de duda, por que asinos lo demuestran
1as estadistica de Inglaterra, Alemania, Rusia y Fran-
oia sin olvidar & nuestra Lspaia, que el abuso -de las
bebidas aleohdlicas aportan un contingente inmenso al
ntimero de los que atentan contia su propia existencia,
habiéndose notado por muchos observadores, que la
clase de muerte elegida por estos desgraciados son dos
principalmente, la suspensiéon por el hombre, y-1a in-
mersiéon por la mujer,

Estas perturbaciones de la inteligencia guardan pei-
faota relacion con las disposiciones y constitucién del
sujeto, y principalmente con 1a olase de bebida ingeri-
da, de aqui, las diferentes foymas de manias, lipomanias
4 verdadera demencia. Aungue por lo regular estas
formas son consecutivas las unas & las otras, puede SU-
coder sea esta ultime la primitiva; de todos modos, las
faoultades intelestuales van degradéndose poco 4 POCO,_
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hasta que el reposo preciso se hace imposible y el en-
fermo cae progresivamente en tan lastimoso estado; la
ideacion es dificil, las concepciones lentas, la conversa-
cion incierta y monosilabica; més tarde la energia des-
aparece, lag ideas son faltas de sentido y precision, el
conocimiento se pierde, lag materias fecales apenas st
son retenidas, existe en fin una verdadera torpeza inte-
lectual muy parecida & la demencia senil, que bien
DY onto termina con la muerte.

No son menos frecuentes que los anteriores, los des-
ordenses en la motilidad. El temblor de los alﬂohﬂhws
se manifiesta al principio con mayor intensidad por la
mafiana, pero mas tarde es & todas horas y en especial
después de algun exceso sea de la clase gue quiera;
sitendo en sus comienzos las manos, el sitio de eleccidn,
no tarda en extenderse & los brazos, piernas y labios,
no siendo raro observarlo en la cabeza y lengua, Con-
siste este fendmeno en pequefias sacudidas de caracter
convulsivo consecutivas y simétrioas. tanto mas marca-
das cuanto mayores son los esfuerzos del paciente por
vegular sus movimientos. De estos desordenes resunlta la
talta de regularidad en log movimientos del miembro
supetior, la oscilacion y titubeo en la estacién vertical v
la dificultad en la marcha, cuando la Jesion radiea en los
inferiores, y enando la lengua es la, atectada, el embara-
zo y dificultad en la palabra gue simula una especie de
tartamudez intermitente, acompafiado todo esto,por una
disminucion geneial de fuerzas y contraccion muscular.

Al lado de este temblor es preciso anotar, los saltos

de tendones, tiranteces espasmoddicas, hormigueo, y ca-

lambres mas ¢ menos dolorosos, todos aguellos fenome-
nos en fin que dependen de un trastorno de la sensibi-
hidad general Xsta perversién funcional va seguida
algunas veces de pérdida mas ¢ menos completa y gene-
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ral de movimiento; este nueve estado empieza por una
debilidad en la contraccion de los musculos de lag ex-
tremidades de los miembros y principalmente de los
extensores, para ganar mas tarde los musculos del tron-
co, de tal modo, que tanto la paralisis como la analge-
sia 86 caracterizan. por su simetria v marcha concéntyi-
ca, siendo la forma de esta paralisis una paraplegia do-
lorosa, y mas frecuente en la mujer que en el hombre,
segun se desprende de las observaciones de Welks y
Lieudet. | |

No he de molestaros con la enumeracién de los des-
ordenes voromotores ¢ traficos, producidos por el alco-
holismo, solo mencionaré adem&s de los sudores, conse-
cuencia de la irritaciéon nerviosa, del edema, de la mis-
‘ma indole que se presenta en la,s BKEIEHlId&deS, V- en
especial en Ia cara dorsal de los pies, de las erupciones
cutaneas como purpura, urbicaria, y otras varias, tlee-
ras perforantes y en especial gangrena de los dedﬂs de
los pies, perfectamente caracterizada vy simétrics,

Tales son en resumen los desdrdenes engendrados
por el abuso continuado del alcohol, euyos acecidentes
1818 Vez se presentan por separado, sino que de ordi-
nario lo hacen reunidos tomando algunas veces gran
intensidad desde el principio, y siendo entre todos ellos
el delirio y el temblor los que mas dominan la escena,,
y que coustituyen principalmente lo que en la ciencia
conocemos con el nombre de deliriuin tremens.

Raro es el caso en ol que no toman las demas fun-
clones y 0rganos una patbicipacion mayor ¢ menor, y
en especial, aquellos por los que se realiza la abseromn
y eliminacion del alcohol El estémago es el primero
en sufrir sus consecuenciag, quejandose el enfermo de
. dispepsia, car acterizada por disminucién & irregulari-
- dad en el apetito; nauseas, y vémitos llamados matuti-
| 11
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nog, faciles unas veces, y precedidos de una tos fatigo-
sa, otras; la cantidad vomitada suele ser escasa y de un
color blanquecino 6 tramsparente, & coloreada por la
bilis, v de consistencia filamentosa 6 viscosa. El higado,
los pulmones y el corazoém, tampoco son exfraiios &
estos desdrdenes, bien produciéndose lesionss materia-
les 11 o1ganicas, que impiden el libie ejercicio de sus
funciones, ¢ bien perturbandose estas & priori, como
sucede en el pulmon, en el que el cambio de gases de
la sangre, O sea la ematosis, no pueds vealizaise con
regularidad |

Lias funciones genitales por uitimo, que si en un
principio y por una libacion momentanea pudieron ex-
citar los deseos amorosos en ambos sexos, acaban mas
tarde por disminuir los apetitos venéreos produciendo
en algunas ocasiones hasta la impotencia en el hombre.

Réstanos solamente decir cuatro palabras de la fiso-
nomisa especial del individuo alcohdlico que apenas. si
puede escaparse & un 0jo observador y practico. Lia ex-
presion de la cara puede variar segiun los casos, en
unos alegre, animada, y en otros, que es lo mas fre-
cuente, triste y melancélica, la mirada rara vez viva,
es por lo general inquieta ¢ fija; pero cuando mas se
demuestran estos rasgos, es cuando habla, entonces, el
musculo elevador comtn del ala de la nariz, del labio
superior, los zigomaticos, y aun el orbicular de los
mismos, estdn agitados por un temblor mas ¢ menos
perceptible y del que carecen los demas museculos de la
cava. ILste movimiento involuntario, produce en ellos
un mavyor aflujo de sangre, una congestion aumentada
por la menor emocion, y la repeticidon de estos fendme-
nos, detexminan una dilatacion permanente de los va-
sos, v de aqui esa coloracion especial de la punta de la
natiz v mejillas, tan caracteristica en estos individuos,




' CONFERENCIA DEL SR. D. ANGEL . SANTA MARIA 163

- ———

En un periodo mas avanzado del aleoholismo, el tegu-

[

mento externo se decolora, tomando un aspecto como

satinado, y por ultimo térreo.

ALCOHOLISMC HEREDADO

El abuso del alcohol no tiene solo su resonancia en
el individuo mismo, sino gue puede trasmitir sus efec-
tos & su descendencia, exponiéndolos 4 desérdenss més
0 menos graves. Lios efectos remotos del alecohol pueden
ser de diferentes 0rdenes, unos puramente funcionales

-y que se seitalan por susceptibilidades nerviosas exce-

sivas, excitabilidad refleja anormal v en una edad
apropiada, por una necesiddd imperiosa de licores fuer-
tes; y otras, por lesiones materiales, especialmente del
sistema nervioso central, y cuyas consecuencias varian
segun la 4poca en que se presentan |
Los trastornos puramente funcionales, son el grado
mas Infimo del alsoholismo heredado, smudn tan fre-
cuente en la familia del sujeto &1{}011{}11{30, que rara vez
el sisbema nervioso de esta raza funciona con regula-
ridad. Todo el mundo conoce, quizd por experiencia,
sino propia, agena, que muchos nifios sean del sexo
que quiera, estan sumamente predispuestos, por la me-
nor causa . de excitacion a convulsiones frecuentes, in-
terrogad los antecedentes paternos v maternos de estas
pobres criaturas, y tened la seguridad que en su ma-
yoria, encontrareis datos suficientes que os demuestren
el vicio alcohdlico de sus progenitores A estos desdi-

denes funcionales de la primera edad, hay que afiadir
el estado intelectnal y tendencias morales del nifio, al

parecer en completo desarrollo, y antes de enumerar
los vicios de conformacidén que pueden presentar.
Si se examinan los hijos de log'bebedores, se observa
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gque en sus primeros afios, son relativamente esbeltos,

amables, v de una inteligencia precoz, pero desgra-
ciadamente las esperanzas que pudieran haber hecho
coneebir, no se realizan. En algunos, sobrevienen con-
vulsiones que acaban  con aquella existencia apenas
empezada, ¢ aparece una tregua para volver a repefiy
en la época de la pubertad, bajo la forma de ataques
epileptiformes; en otros son acometidos de meningitis
tuberculosas que ponen en eminente peligro su vida;

aquéllos que escapan de tan graves riesgos, presentan -

bien pronto un retardo en el desenvolvimiento de su
inteligencia, no siendo extrafio ver, que aguéllos que
figuraban los primeros en la clase, acaban por ser los
ultimos, y aquéllos, en fin, que las conservan, rara vez
estan en equilibrio, siendo, por el contrario, ligeros, va-
riables y distraidos. |
Lia gravedad mayor que para la descendencia del
bebedor existe, es la tendencia irresistible & las bebidas
alcoholicas; esta necesidad impeiiosa se presenta prin-
cipalmente en los grandes cambios fisiolégicos, es decir,
en la pubertad y en la menopausia. Al llegar el joven
& los 15 6 17 afios, época en la cual sufre su organismo
una completa trasformacidn, sus inclinaciones son dis-
tintas, sus gustos diferentes, ol bello sombiea el labio
superior, estd préximo & ser un verdadero hombie; en
esta época, repito, es cuando se conocen con mas cer-
teza las tendencias alcoholicas heredadas del sujeto.
En la mujer, sus efectos, si caben, son mavyores, la
pubeitad engendia en ella una metamoriosis completa,
1esultado necesario de los primeros albores de una nue-
va funcidn; la pobre é inocente nifia v4 &4 hacerse mujer,
la. crisdlida se convierte en maxiposa, aguel hermoso
capullo ensancha sus colorados pétalos y al esparcir su
delicado aroma en ¢l ambiente que la rodea, nos atrae
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y fasoina, nada pues mas logico que en este momento
preciso y dificil pata la mujer, que la pone en condi-
ciones de lienar ante la cociedad uno de sus principales
papeles, ornar Su caboeza con la mas preciosa de las
diademas, con la de ser madye, e este instante, senores,
os también cuando se presentan sSus deseos respecto de
las bebidas fermentadas. lia menopausia, puede eon.
dueir, y conduce en muchos casos & los mismos etectos,
ayngue por caminos distintos, ya no es la vivacidad, la
ilusion v la falta de expetiencia lo que sonduce & estos
oxtremos, es, por el contrario,y permitaseme la idea,
an consuelo & su caida, un lenitivo, quiza necesarlo,
para aquella funcion que se agota, para aquel verdor
que se marchita.

Y no hay que deciy, seiiores, quo ol ejemplo y la imi-
tacion son log Unicos responsables de estos abusos, pues
«i bien es verdad que en algunas ocasiones puede ser-
vir de mucho, tampoco lo es menos, POtqis asi lo de-
muestran los hechos, que jovenes, hijos de padies alco-
holicos y que por ~ircustameias especiales han estado
desde su méas tierna odad separados de ellos, y s que
apenas hayan visto i una botella de estas bebidas, al
llegay & estas épocas, SUS tendencias han sido las mismas,

Los desdrdenes materiales engendrados por la heren-
oia de este vicio, consisten en lesiones de los centros
nerviosos, y que varian segtn la edad en que §6 pre-
sentan; asi es preciso estudiarlos, en el feto, en el niflo
y en el adulto.

Durante el periodo intranterino, como 1a sustancis
<uministrada al feto, es si quiere envenada por el alco-
hol, modifica notablemente los elementos Jlamados 2
constitnir alguna parbe 1mMpox tante del centro cerebro
espinal, oponiéndose al desenvolvimiento de algunas

de sus partes, y en su conigecuencia, ser el punto  de
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partida de una mala conformacién del encéfalo Estos
trastornos pueden en muchas ocasiones producir lesio-
nes que impidan el crecimiento normal de ciertos érga-
Tnos, como la atrofia parcial y unilateral de algfin he-
misferio cerebral, 4 lo que Breschet ha dado el nombre
de agenesia; estas faltas de desarrollo van acompafniadas
de ordinario de deformidades mas 6 menos marcadas
de la cabeza, v en relacidn con el estado de los huesos
de la misma, de la epilepsia y hemiplegia, con atrofia
del esqueleto del miembto paralizado. Otras veces es-
tas lesiones ocupan los dos hemisferios, siendo por lo
tanto el craneo pequefio 0 microcétalo, y el infeliz nifio
paraplégico, idiota o imbécil.

Pe10 como nada més concluyente que los nfimeros
para probar estos hechos citaré aqui los datos estadisti-
cos escogidos por el Dr. Maxtin en el hospital de la
Salpetriete; de 83 nifios y adultos examinados bajo este
punto de vista, 60 pertenecian & padres mas 6 menos
alcohdlicos y los 23 restantes no pudo comprobarse este
vicio. |

Ahora bien, las 60 familias 4 que pertenecian los
primeros, tuvieron un total de 801 hijos, de estos, 132
habian muerto en el momento de la observacidn, y en-
tre los 169 restantes, habia 60 epilépticos, 48 con con-
vilsiones en edad més 0 menos avanzada y solamente
64 gozaban de buena salud. De las 23 familias de los
segundos, resulta un total de hijos de 106, de los que
27 habian muerto; de los 79 que vivian 23 eran epilép-
ticos, 10 con convulsiones, v 46 sanos; afladiendo que
]1111{3]1{}8 de aquellos present&ban par &11315 y malas con--
formacioues, _

Tales son los principales tipos patolégicos debidos
al alcoholismo hersdado gque nos demuestran, que el
alcohol no obra solamente sobre el individuo mismo,
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sino que en muchos casos se trasmite 3 la prole, y que
adquiere diferentes é indefinidas formas, desde la sim-

ple tendencia & usar de las bebidas fermentadas, hasta

las degeneraciones mas completas del ser humano En

yesumen, el aloohol cuando se usa en exceso y en malas

condiciones de pureza, perturba las facultades mas
importantes y nobles del hombre, cambia su nut: ieidm,

adelanta la vejez, y al trasmititlo & su descendencis,

1os condena 4 una vida triste y llena de sinsabores, que

hasta pueden ser la causa de su muerte. He aqui los

principales efectos del alcoholismo paxa el bebedor y su

familia, digamos ahora cuatro palabras de sus conse-

cnencias ante la sociedad y la patiia. |

Ciertamente es tarea dificil por la indole de este
trabajo, sefialar de nna manera cumplida los desérdenes
sociales causados por el alcohol, pero los hechos nos lo
demuestran todos los dias; un célebre médico sueco |
Maynus-Huss, dice: “es un hecho ir1 ecusable que en Io
relativo & las fuerzas fisicas v & la estatura, el pueblo
sneco ha degenerado de sus antepasados,, y téngase en
suenta que el consumo de alcohol en este pais es enor-
me. Estudiaremos, pues, por separado, la disminucion
de la fuerza fisica, la pequefiez de la estatura, la este-
rilidad relativa y el aumento en la mozrtalidad.

Para convenceise de la manera que el abuso aleoho-
lico puede inferir en las fuerzas fisicas, es bastante re-
cordar el modo como obra sobre el sistema nervioso y
muscular, v si esto no fuera bastante, penetremos en
uno de esos grandes talleres donde trabajan muchos
operarios, preguntad a sus encargados por la cantidad
de trabajo vealizado por cada unc de sus individuos,
investigar mas tarde sus costumbres, y tengo la segu-

ridad en que habeis de encontrar una relacion perfecta
- entre la mayor cantidad de trabajo y la sobriedad y
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buena conducta, por el contrario, los obreros intempe-
rantes, se hacen al cabo de algtn tiempo perezosos &
incapaces para el trabajo, viéndose & los 46 6 BO afios,
desprovistos de energia fisica y moral, causadndoles
gran fatiga el menor ejercicio museular. |

La disminucion en la estatura, no es patrimonio ex-
clusivo de los aficionados & las bebidas fuertes, pero se
ha venido observando, que tanto log que abusan de ellas
como su descendencia, no acostumbron 4 presentar
grandes tallas; en comparacion de lo dicho, rveferiré
con Liancereax un hecho observado por muchos médicos
y sobre todo por el Dr. Roturean: “en el cantén de
Passais, que se distingue por los excesos aleohdlicos de
sug habitantes, segun los datos 1ecogidos en el Minis-
terio de la Gruerra, hubo épocas antes de implantarse
en Francia el servicio obligatorio, en que no pudo com-
pletarse el cupo correspondiente por no llegar 4 la talla
la mayoria de los alistados.,

Sabemos de antemano, por haberlo dicho anterior-
mente, que el alcoholismo puede en ocasiones constituir
una razs especial, que puede sobrevivir por algtin tiem-
po con su degradacién fisica y sus tendencias viciosas,
pero que necesariamente les ha de faltar mas tarde los
elementos suficientes para su perpetuidad; expuestos
por su especial genero de vida 4 toda clase de acciden-
tes y enfermedades, se hacen 4 la larga impotentes v
ostériles, no tardando en desaparecer; siendo de este
modo una de las causas de disminucién de poblacién
de un pails. |

Uno de los elementos mas importantes y que consti-
tuyen la despoblacidén de una comarca, es la excesiva
mortalidad Tia muerte puede sobrevenir durante la
embriaguez, pero es mas frecuents se produzea este fa-
tal resultado, en el curso de lo que convinimos en lla-
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mar deluriuim tremens, 6 de una enféimedad aguda En
etecto, el individuo ecuyos érganos han sido modificados
y su naturaleza debilitada por el abuso del aleohol,
diticilmente ha de poder soportar esas grandes enfer-
medades que como la pulmonia, la viruela y las fisbres
en general, van acompaiiadas de una gran elevacién de
temperatura Kl sistema nervioso v el corazén no tax-
dan en debilitarse y el enfermo alecohélico sucumbe, con
mag facilidad que el que no lo es. Pero no es responsa~
ble el alcoholismo solamente de las graves complica-
ciones que engendra en el curso de estos estados mior-
bosos, es que él solo, y & la larga, puede dar origen 4
antermedades, como la tuberculosis y otras varias. To-
das estas causas reunidas, han contribuido més que el
hietzo y el tuego 4 mermar los mdlgenaa de las Amé-
ricas del Norte v Sw |

Hs necesatio no olvidar que los pueblos como los in-
dividuos, no pueden vivir mucho tiempo sino 4 condi-
cion de ser sobrios y virtuosos, v desde el instante en
que se hacen intemperantes y viciosos, estén condena-
~dos & perecer, digalosino la historia en cuyas paginas
encontramos a diario, hechos que asi nos lo demuestran.
Kl aumento en el ntimero de locos, suicidios y ori-
menes, son en el orden moral, otros tantos resultados
del alcoholismo. Las estadisticas mas que nada, nos lo
prueban, sin dar lugar & ninguna duda; segtn Lunier,
los casos de locura en Francia, estan en razén directs
del consumo de los alcoholes industiiales; de 1831 &
1873, el consumo de aleohol por individuo se elevéd de
1 litro 0°Q 4 2 litros b4, y la proporcién de dementes
por abusos alcoholicos; de 1838 &4 1874 6 76, es por
cada ciento de 7'64 4 1894, El suicidio.en ‘?éuecla In.
glaterra y América, estd probado que aumenta el nu-
mero en proporcidn del consumo de licores; en Fianecia

I_
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desde 1849 & 1876, ha aumentado en proporcién de
669 4 13'4]1 v Maynuss Huss, afiade: que si se conside-
raran como tales las mmertes ocasionadas por la em: |
briaguez 6 & consecuencia de la intoxicacién alcoholi-
oa, ascenderis la proporcion 4 la enorme suma de un
suicidio por cada 30 individuos de los 25 4 los B0 afios.
La proporcién de delitos y de erimenes, segin el mis-
mo autor, alcanzan una cifra elevada en Suecia, depen- -
diente de la misma causa. El mismo resultado arrojan
los concienzudos trabajos de Guerri sobre la crimi-
nalidad en Francia y las interesantes estadisticas de
Legoyt; esto mismo estd comprobado por los datos reco- -
gidos por la Sociedad de Boston, respecto de la embria-
guez como causade criminalidad en los Estados-Unidos.
Vemos pues, sefiores, que el abuso de las bebidas al-
coholicas, no es solo causa de degeneracion fisiea, sino
de degeneracion moral para la especie humana

Con toda intencidn, seiloves, habrais notado que en
ol trascurso de mi peroracién, apenas si he mencionado
las palabras adulteracién y sofisticacion, es porgue asi
convenia & mi proposito. Si acabais de ver siquiera a
la ligera, los principales trastornos que en el individuo
en particnlar, v en los pueblos en general, produce el
~abuso continuado ‘del aleohol, cuando éste es puroy
sin mezcla alguna, mucho mas sencillo me ha de ser
en cuatro palabras sefialar, lo dafiino, lo perjudicial,
lo inmoxal, si me permitis la palabra, del uso de los
alecoholes industriales. No, y mil veces no, tan imposi-
ble es querer sustituir a lo natural con lo artificial,
mucho més cuando no se tiens otro interés que la par-
te econdmica, como si & voluntad nuestrs guisiéramos
formazr, tempestades, volcanes y cafaratas.

La industria moderna amparada por la quimica, ha
venido 4 presentarnos verdaderas maravillas, pero en
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medio de tan portentosos descubrimientos, también en
algunas ocasiones, perjudica notablemente la salud y
la vida de los pueblos; la vinicultura es quiza, una de
sus paglnas mas negias en lo que a las sofisticaciones
se refiere |

Lios alcoholes butirico y amilico, son los que con
tanta frecuencia se encabezan hoy los vinos, la mayo-
ria de las sustancias colorantes que se emplean paza
ooultar tal vez el engafio y el fraude de la mercancla,
v algunos de los medios de conservacion de los mis-
mos, podran ser muy utiles para conseguir resultados
satisfactorios en el negocio, pero son altamente perm—
ciosos para la salud. |

No olvideis que el aloohol amilico principalmente,
flene una influencia tan grande como dafiina en el 6r-
oano cersbro-espinal, v siendo éste el regulador de-to-
das las funciones, el motor de la complicada maguina-
via. del cuerpo humano, en el momento en gque no
funciona como es debido, aquellas no pueden realizarse
con normalidad, v se presenta 4 nuestia vista ese cua-
dro desconsolador y tetrico que acabais de contemplar,
esmaltado solamente por los negios relieves del loco,
~del criminal y el suicida. Tened en cuenta que en el
cerebro, es donde se alojan las facultades del alma y
que mas diferencian al animal racional del irracional,
v que desde el momento que el conjunto armonico de
su funcionabilidad se rompe, mediante la influencia de
ciertas sustancias, y entre ellas ciertos alcoholes y en
cierta proporcion, esta diferencia es menor, v al querex

esa misma socledad, que se lo ha consentido, ensefiado,

vy hasta favorecido y proporcionado, arrcjaile de su
seno, se abre ante su vista la triste puerta del nosoed-
- mio, la lébrega celda de la penitenciaria si es que el
4rbol 6 el agua no ha puesto fin 4 su vida. |
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Ved, seflores, con qué razén levanto mi pobre voz
en. contra de estas alteraciones, qnizas mis palabras se
pierdan en el vacio del egoismo, pero al menos me que-
dard el consuelo de haber llamado la atencién sobre
punto tan importante, 4 este pais tan querido, 6 co-
maxca paia mi tan apreciada.

o1 los alcoholes butirico y amilico producen tan te-
1ribles efectos en el hombie, que no es posible desco-
nocer, porque lo prueban los hechos més veridicos,
como son el aumento de asilados en los manicomios que
podeis comprobar todos los dias, el mayor contingente
de suicidios, & los que se acompafia generalmente la
coletilla de, padecia desde alglin tiempo sintomas de
enagenacion mental, y el mayor nimero de actos puni-
bles por las leyes, las demas sustancias, en especial las
colorantes, ayudan en mucho & hacerlos méas peligro
sos. Todas 0 la mayoria de estas sustancias, son reco-
nocidas como venenos, creo por tanto escusado el de-
ciros cual seran sus consecuencias. Es verdad que en la
mayor paite de las ocasiones la cantidad empleada no
puede producir efectos toxicos, contando con el consu-
mo ordinario por individuo, pero como este puede abu-
sar, resulta que la cantidad ingerida es mayor, v por
lo tanto el resultado aunque inconsciente, es el mismo
Vemos pues por todo lo diche, que si el abuso de las
bebidas alooholicas es perjudicial & la salud, lo es do-
blemente peligroso, cuando carecen de las condiciones
necesarias de pureza.

Paya remediar en lo posible el efecto del alcoholismo
ordinario, es preciso fijarnos antes en las causas que en
muchos casos lo produce. Recordemos que ademas de
la herencia, existen paises como la Normandia en que
- acostumbran al vecien nacido 4 hacer mas uso del vino
que del alimento adecuado para esta edad, 6 sea la le-
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che, Hegando hasta el extremo de administrarle méas de
“aquel que de ésta; error errosisimo que & tantos fras-
tornos condena & la infeliz criatura Existe también la
costumbre en casi todos los palses, dar & las nodrizas o
tomar las mismas madres, cantidades crecidas de bebi-
das alcohdlicas con el pretexto de conseguir mayores
fuerzas para soportar la lactancia, sin comprender que
con su conducta perjudican las mas de las veces al
nifo, inculeando ya en su ser la tendencia al uso de es-
tas bebidas, 6 produciendo trastornos en su organismo
si la cantidad tomada es excesiva. Lia imitacion y la
sostumbre, son también causas que debemos evitar,
pues cuando el nifio crece, sus aficiones son mayores,
v del uso al abuso no hay méas que un paso

En la administracién publica, existen tambien cau-
sas que pueden conducir insensiblemente a la ebriosi-
dad, digalo sino la distribucion en algunas ocasiones
ociosa del vino 1 otras bebidas parecidas, & la tripula-
cion de los buques ¢ & los ejércitos en general, en que
cuando mo hay razdén para ello, no sirve en muchas
ocasiones mas que para aficionarlos & esta clase de
bebidas

Jiertas profesiones predisponen tambien al alcoho-
lismo, como son los fogoneros, panaderos, cocineros, y
en general todos aquellos que obligan al individuo &
estar bajo una elevada temperatura, 6 4 emplear gran-
des esfuerzos musculares Lios operarios que se dedican
4 la elaboracion del vino v demas licores esplrituosos, es-
tan expuestos & suirir Jos efectos del aleohol, sin nece-
sidad de ingeritlos en el estomago, sino simplemente
por absorcidon, de la misma manera que se producen
los efectos toxicos por las emanaciones de eter, cloro-
formo y demas sustancias volatiles; & estos individuos
les aconsejaremos ne. permanezcan muchas horas ence-
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1rados en estos lugares, sino que por el contxmm, de-
beran con diferentes intérvalos respirar el aire libre y
alimentarse convenientemente; y & todos en general
procurar inculearles el gusto al trabajo, y cuanto en-
cierran las leyes de las buenas costumbres, en la segu-
ridad de.conseguir apartarles de un vicio que tanto les
perjudicia, y tantos malos ratos quiza les proporcione,
Ein cuanto 4 la segunda patte, es decir, en lo que se
refiere & las adulteraciones y soﬁstm&emnes de los
vinos, una sana moral por patte de los fabricantes, un
degprecio exagerado por parte de los consumidores, v
un cuidado especial de las autoridades para impedir la
venta de semejantes brevages. Tened presente que al
querer mezclar con el vino natural otras sustancias,
convierten una bebida tonica, reconstituyente, y ali-
menticia, en un verdadero veneno haciendo victima de
su egoismo al incauto que lo toma; no olvideis jamas
estas maximas que aunque dichas por labios desauntori-
zacos, son emanadag de la cienoia, recordad siempre es-
tos consejos, v al despreciar la mercancia, obligarais & -
los defraudadores de la salud, 4 desterrar para siempre
ciertas manipulaciones Y si bajo el punto de vista del
negocio se considera, los resultados han de ser nulos
con el tiempo, porque el consumo ha de ser mayor don-
de mayores g'manﬁaﬂ de pureza y salubiridad reuna.
En cuanto a las autoridades, una exquisita vigilan-
cia, una continua inspeccién da los licores expuestos 4
la venta, v las mas severas penas para sus detractores,
Si en épocas de epidemias tiene en su mamno medidas
extraordinatias para impedir su propagacidn y des-
arrollo, como aislando los enfermos, gnemando sus ro-
pas, desinfectando las habitaciones, cumpliendo en una
palabra lo que la higiene manda, ;por qué no ha de ha.-
cer lo mismo en este punte, que por desgracia va
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echando profundas rafces en casi todas las naciones?;
consideren que en sus manos estd el medio de reme-
diarlo, v que si asi lo hacen, habran llevado la paz al
hogar, el bienestar & su pueblo y la tx anquilidad y

honra & su patria.

Dignisimos vinicultores del Campo de Carifiena v
"_;spana en general, apenas si con vosotros reza nada de

lo que acabo de exponer, pero si por.el acaso alguno se
considerase molestado por mis palabras, yo las retiro
desde luego, debiendo advertitle que todo cuanto he
dicho, lo aprendi en los libros encargados de velar por
la salud del hombre y de la sociedad, y sin otra mira
ni otra intencién que el poder servir de algo 4 mis se-
mejantes. |

Pero no concluiré, sefiores, sin hace: una stplica y

exponer un deseo

Fista rica comarca que por doun especial de la natura-
leza la ha dotado de un terreno & proposito para que
mediante la labor necesaria, y que seguramente habeis
de perfeccionar después de haber oido los sabios conse-
jos de mis dignisimos compafieros de conierencias,
squereis decirme, si teneis necesidad de alterar vuestros
caldos para su mayor consumo y exportacion?; la con-
testacidn se impone, no y mil veces no, yo pues 08 su-
plico que sigais la maicha emprendida, tomad de la
ciencia v del arte todo lo que os conduzca al mejera-
miento de vuestros productos, desechando por completo
lo que pueda alterarlos haciéndolos nocivos & la salud
Si asi lo haceis, vuestro porvenir es seguro,y pese &
quien pese, y en contra de aranceles, vejaciones y tra-
tados, nuestros vinos seran siempre preferidos por que
son verdadez 08, v la verdad resplandece siempre en
todos los terrenos y ocasiones

Y solo os deseo, que esta Exposioion, y estas confe-
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rencias, exceptuando 1& mia, sean ‘manantial tacundo
de dichas y pr osperidades para este rico pueblo, y que
81 en otros tiempos nuestra querida Espafia eclipsé al
mundo entero con sus vieborias en la guerra, maiana lo
pueda eclipsar con el brillo de su ilustracién, su verdad
Yy su progreso, vy que de uno & otro confin, desde las
heladas regiones polares hasta las candentes arenas del
desierto, doqulem 50 encuentre un espafiol, sea admira-
do y enaltecido, no como el guerrsro 11:1%11011)19 sino
como simbolo de la nobleza, la honradez y la 1111%1 a-
clon. -—-HE DICHO
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