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ESPECTACULO
DE LA NATURALEZ A,
O CONVERSACIONES
DE LAS PARTIQUI;.ARIDfiDES ACERCA

DE LA HISTORIA NATURAL,

QUE HAN PARECIDO MAS A PROPOSITO
para excitar una curiosidad tuil , y formatles la Ra-
zon a los Jovenes Leétores, -

ESCRITO EN EL IDIOMA FRANCES

POR EL ABAD M. PLUCHL.
'Y TRADUCIDO AL.CASTELLANO,

TERCERA EDICION.
TOMO 1IV. PARTE SEGUNDA.
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| SEGUNDA PARTE.
aitiin oo 8 7 o 6 0 e e
o LA ERTIT A,
" CONVERSACION PRIMERA.

EL CONDE.
- LA CONDESA.
~EL C;ABALLERO

El Condy N el mes de Mayo Brevas ya.

= del afo presente, y Racimos
del pasado‘ c1erto que’es na postrc poco ¢o-
munp = . et
* La Cond. Aqm sabemes, como 'V m, ve,

redair Jo nueyo , y lo me)o _
Az. 23 (1.2 9]  E}



"% 0 EspeGiculo de la Naturaleza.

El Cab.~Yo créo, que la obligacton de los
Hijos se la debemos al calor de la Estufa, yala
_destreza del Hortelano. ;Pero es tambien acaso
obra suya conservar tan frescos los frutos del

Otono? Tengo para mi , que ha corrldo por
cuenta de otras manos. f -
La Cond. Es verdad. Yo soy la que toma el
cargo de su gob:erno , y he llegado & cens&gmr
muchas veces' hacer durar la Peravirgulosa, 6
vinaria , y tambien la Pera de San German , has-

ta Abrils(¥%) T gy e
E! Cond. Cada dia se inventan cosas nuevas,

y nunca podr llegar 4 ser demasfa,en érden 4
encontrat diversos medios de 'sarp?reliencfer agra-

dablemente con semejantes hallazgos, presen-
tando Frutas que no se esperany & porque no
llegé su tiempo, 6 porque ya se pasé. Pero el
punto, dé ‘'donde es necesario tomar principio
para lograr seguramente | hermosas Frutas todo el

ano, es saber bien el tiempo, en que madira ca-
da Fruta sobre el Arbol, y en’ cl"Consetvatorio,

y arreglar sobre este plam , 0 segun este princi-
pio, la eleccion de JosFrutales ,/que ha de plan-

tar cada uno en su Huerta. |
~ La Cond. D¢ las Frutas éxcelenités; es preci-

so tener en’ todas las Estaciones del afo y no
contentatse con las medianasy sino .quando no

son posibles , 0 nos faltan las mejores. Ratiie
eIV oMtV OM0D . cofhodie uph LD a3 El

o R R '
'h:. o | H-' i ':r - 'j

() DeladeSan German, ;tratikuce el Itaiialnn , que hasta el mes de
Fe brero, |



Las Frutdsy: S 3

! EI C.s;b El niimero de Frutas exquisitas €s li-
mitado : con’que facilmente podre yo coget sus
nombres, y apuntarlas como se s1guf: , en las
tablitas , ¢ libto de memoria ; que traygo/aqui.;

1 El Cond. Estoes lo que yo le habia prome-f
tldo PRI DA RN
" La Cond. Comenzémos, pues ; por las Frutas
del mes de Mayo , en que nos hallamos..
| Bl Cab..Hasta ahora nunca crelia. este mes a

propdsito , sino para Flores.. |
... La Cond. Mabana le han de setvir 2 V m.IL

con un platillo de Fresas.

B} Cab. Ya blaidas ; y coloradas?
-+ La,Cond, Muy tiernas; yist V. momees in-
crédulo, todavia se las he de dar maduras en el

Frutas tempya.

nas de el mes de
May G

mes de Abrll todos saben en casa, que se pusmron .«

asi en mi mesa , dos dias antes que V. m, viniese.
v El Gab. {Es la estufa la. que hace aqui esos
.m1lagros »,y-nOs trae cosas tan nuevas? o linoled

El Gond. No: por cierto. Los Fresales se
- traxeron del monte’ nuevos en Oteno, y se
plantaron en una tierra muy resguardada (%)
Bl Otono siguiente (F*) se trasplantamn a-otros
Tiestos y que s¢ mantuvieron enterrados tos
do el Invierno. en una Era bien beneficiada. Fs-
tos Tiestos aunque enterrados, e Sfabzm de mo-
do s oque se pudleﬁm mane]ar yid finde sa-
¢ : car-

¥y - Cuhivada § '#aduce el Ttaliand, '
xy.. En | Fcbrero , ‘dice la Traduceion Ttalian2 , 'y anade varias €osas.
Véase Tom. 4. D1al. 1.

Frésas temprad
NS



4. + Espelticnlo de 1a Naturaleza.
<carlos.de alliy y volverlos 'de lado, quando la
‘Era'de tierra llegase 4 estar muy ardiente.Lo res:
tante lo han hecho las Campanas, 6 resguardos
devidrio, (¥%) y los calores de Abril, =~
Gundsstem. ~~* La Cond. Dentro’ de 'quince dias,’ 4 mas
prauas. tardar ; cuento con darle 4 V. m. Guindas tem:
pranas, y Fresas perfetamente madurasy y sin
ser cogidas en tiestos, sino solo en campo  raso:
estas:son alli'mis rentas, y de hecho. yo doy el
recibo de su entrada todos los afios 4 pero” el
LConde le:diraa V., m. de dénde nos vengan'pro-
ducciones tan tempranas, RO
El Cond. Para lograr Guindas muy presto,
110 es ‘necesaria otra cosa ; sino'plantar en’ una
espalera los Guindos- al mejor aspecto del Sol;
Gobierno delos Para tener Fresas tempranas-en tierra descubier-
Fph ta, y campo raso , solo es preciso tener la pre-
caucionde trasplantar los ‘Presales en Otono, y
colocarlos tambien con benigio: aspe@or al pi&
"' de una‘pared, En.la'Primavera se cortan las Flo-
res mas tardias y con lo qual se fortifican , v aded
lantan considerablemente las que ‘se abritron
primerose ensanchan , y crecen con promptitud;
y dan el fruto mucho ‘mas bello, Lucgo que se
acabaron- las Fresas , se corta loverde de las
plantas por el pi¢ mismo, de manera que que-
den iguales con. la tierra; Esta operacion les. da
T ‘ mas

(#%) Los Jardineros usan en Francia estas Campanas de -rn'f.[rfn_, para reés<
guardar las Plantas, Rich. y Diccionario de las Artes 5 y las Ciencias » let, Co
En Hespaiia han cmpezado algunos 3 usarlas.



| Las Frutas. -
mias vigor 4 las raices ; pues la multitud de rami-
ras verdes consume los xugos, y ‘acodandose
por si mismas en la tierra, se debilitan unasa
otras por razon del excesivo nimero. Una- era
de estas Plantas puede durar 4 ‘con utilidad’y'y
conveniencia y tres afos seguidos. Pdsado este
tiempo, se arranca cada ano la tercera parte,
para renovatla con Plantas , traidas.del monte,
6 de los bosques. El ano siguiente se renueva
el otro tercio , y asi todos los anos succestvamen-
te , y de este modo se tiene siempre surtico - el
Fresal con igualdad. ‘

«La Cond, Despues de las Fresas, y Guindas L Fambuesas,
tempranas'; vendrin en Junio las Frambuesas, § ¥ 9™
Moras Ideas 5 y-las Grosellas: (¥%) Acia la mitad
del 'mes'se daran ya las Cerezas gordasy tanto
las negras, como las blancas , (¥%) y estas son
- mas estimadas' que aquellas. Despuges se seguiran
las. Guindas ‘hermosas de' Montmoranci’y y las
CoOmunes,. i . S :

- Julio es el mes de las Frutas coleradas, 6 . . . %
encarnadas, de todas las especies , que acabamos tio;
de nombrar , v con ellas trae la Guinda de In-
glaterra, cuya magnitud, y dulzura hace; que sea
apetecida 4 'y buscada. Las Guindas garrafales,

y. las Guindas negras agridulces adornan to-
das las mesas, y postres. Las Higueras dexan es-
capar ya por este tiempo alganos frutos, qtic re-

b e gty e Jre gl g

(**) Comunmente las dan ya este nombre , si bien algunos las llariiy
Uras de Corintho, aat e t37tim g :
(**) A las Cerezas blancas llaman en algunas partes Inxertas; & de Cuba.’



6 E;peé'r’jm?a de la mtmwkzd.'
gocijan €l principio/de la com_ida.;'-Med'iadéﬁ]u;l‘i 0
se cogen los Mclocamnesite_mpr-an os , los pequie-
nos Duraznos de Troya : (%%a) las Ciruelas ama-
rillas, 6'de Cathalufia y 6 de Dama (F%b) las Ein-
drinas tempranas , 6 Ciruelas Ibéricas : (¥¥#¢) los
Albaricoques primeros ; y asi mismo Peras de ex™
celente gusto , como las Moscateles, la Pera de la
Magdalena, y la Dorada, 4 de San Juan, (F#d)

(**a) - Ciudad de Champafia, 0| o0 o0 0 v . )

(**b)  En Astarias les .llaman Martiniega 5 v los Hortelanos Franceq
ses, que!lo han sido en Francia , y hi muchos afos , que o sof en
Hespana, les Haman' Damasco » ¥ lo mismo a la Amacena mosca ; § Mus
gerona, a la Amacena colorada , 4 la merada, 2 Iz verde's yala blanca,
que scnombraran despues, De estos mismos Hortelanos me he inférmado,
que-de ias tres partés'de-Fruras ,"ﬁuE'__Ec:’:c:amﬁ's';en estos Libros, ¢ que las
lf;i una por una ) no ha venido a :Hrﬂsi?ﬂliﬂ_--ﬂ.'l tercio 5 si ‘bien se .55“hsfifﬂ}’ﬂ£
en micha part:‘ﬁdn_{jrra_'s._,f__ ¥ ' - ' =_ 2 K
| €#20). Lus hay blancs , negras, y motadds »£odas muy sabrosas. Diccio.
mario de las Ciencias, 'y Artes de Paris, palabra Perdrigon * €stas.no han
venido 3 Hespafia.'  ° 23 - - TP AT SO NE LR

(**d) Cermedias, & siete en boca, les Ilaman algunos.. Bl Traduc
tor Italiano hace aqui una: protesta bastante juiciosa : diciends - Que
el querer dar a las Peras, que. traé . el .Author » ina ’dfff-ﬂ'r_iPFiﬂ.ﬂ coms«
pleta, seria alargarse fuera de propdsito 5 y que el datles .en lengua,
Iraljana el nombre que les corresponde s lorgieng por inposible 3 pues
Ias Peras (y lo mismo dice de Ias demas Frutas ) toman muchas vects
su nombre de quien las empezd 4 dar al piblico » del lugdr de donde’
viniéren , de la semejanza con otras Frutas , del «color, y figura , gus
tienen , y de la Estacion, que las produce 5 ademas de haber en ca-
da Pais sus Fracas particulares ; y que asi ysa del nombre Frances. Pog.
lo que & mi toea, debia hacer la misma protesta; v me hubiera ahors
rado esta idéa mucho afan; pero ya que le he tenido 4 .ﬂﬁﬁré"tf!'- 10MyJ
bre Castellano , siempre que , & por los informes ,-que he romado de
los Jardineros, que sabian una ; y otra lengua - o por'las senas {,_qu:'%
dan los Diccivnarios , o' por el Latin > que les corresponde i as Fru
tas; y objetos; de que s¢€ trata, le haya averiguado. En _dﬂnd: o al.”
canzo diligencia alguna , doy el nombre Francés, o Latino 3 st bien .
en &te con particularidad se halla una inmensa , y lastimosa “variedad,
echando muchas yeces *cada-qual por sy camino, En glgunas Fruas, ,
Mas raras ea el nombres doy tambien el Iraliano', ‘para que ya de un
modo , © ya de otro, se¢ YEAZa  en su conpcimiento.  Las Peras mas )
comunes ,.y mas conocidas en Hespaiias son las de San Juans las de
Buew, Christiano , que pasan de treinta especies : las Cermedias » las de i
si, las de Reyna, las Bergamotas, las de Campanilla, las de San Mia

u€ls 1d San Migueleias » y otralmulcicud , quelas Provincias particulares
gif':rencian con varios nombres , y ¢l comun de los Horcclanos confundg solg,
¢on el de Invierno, y Veranoa e ahechio '
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El Cmd L.a Cermena chica , 6 Cermena de Petas deEsto.

olor , recompensa su pequenez con una excelen-
te suavidad , ¥ dulzura. El Peral, que la produce
prueba mejor , si ya esarbol viejo,y esta planta-
do a viento libre , en campo raso , y terreno seco.
La Pera dorada es todavia poco ccmun 5 pero
merece, que se multiplique , pot set tan temprana
como, las Cermems,y las iguala en delicadeza,
siendo siete , G ocho veces mas gruesa , que ellas.

o L Ca:rzd Acia los Fines de Julio , si mal no
me acperdo, me hacen la provision de las Mi-
rabélas gordas; 6 Mirabelas de perla, que son
unas Ciruelas grandes , llenas de xugo, y muy
azncaradas. Todas estas Frutas , interpoladas
diestramente , forman pyramides, edificios,
cuyos altos, listas, y cornisas , se distinguen pot
el resalandor hermoso de sus colores, y tam
bien se las puede matizar.

El mes de Agosto , mas parece desperdiciar
las Frutas , que darlas : ] nos franquea Higos
grandes , Guindas tardias , Guindas garrafales,
Albaricéques , y ademas de esto, una multitud
de Peras excelentes.

E} Cond. Las primeras son las Cermenas
grandes : la Pera blanda , casi sin burujo, &
desecho alguno , y de delicioso xugo : la Pera
de Senora , (¥%¥) que merece por su buen gus-
to mantenerse al abrigo de los vientos, cuya

e £, S e B me-

(**) Cuisa-Madamas Nlaman los Hortelanos 4 esta Peta.

Frutas de Agos-
£0.



Ciruelas.

8 Espeiticulo de la Naturaleza.
menot oledda laecha al suelo : 1a’ Blanquilla:
(*¥a) de pezon largo, estimable por el gusto
Vinoso , 6 de sidra, y por lo tierno de su carne,
La Delicada, 6 Pera sin hollejo , de poca du-
racion, y casi ephimera ; pero mantecosa , y
de un zumo , 6 xugo aromético.

La Cond. Yo gusto mucho de la Cazolilla,
(’ﬁ"%b) y!dﬂ la_ Salviati ’ 6 Pera de Duque y que
VIENEn a un tlempo mismo, y son muy proprms_
ambis - especies ‘para dulces, 'y almibares:, por
ser azucaradas , y casi sin orujo , ni cibera.-

El Cond. Las Gltimas de este mes , son las del
Buen Christiano veraniegas , y azucaradas , y las
Robinas, por otro nombre Cermefas Reales 56
de Agosto, 6 Reales de Estio: (¥%c) ambas espe-
cies muy vidriosas , pero llenas de olor, perfu-
me, 'y zumo. |

La Cond. Este mes trae tambien consigo

“hetmosisimas Ciruelas ; pero yo me pierdo en la

multitud de sus especies. -

El Cond. La primera es la Ciruéla de Se-
nor, (¥#d) que es la misma, que la Amacé-
na (*¥*e¢) de Tours : despues la Amacéna violada,
y la de color encarnado. Las tres mejores de
estas especies y son la verde,lablancay, y la
i ; e _ . gue

- ¥*a) O Blanquéfa ; & de San Juane
(**b) En Italiano Ghiacciuola.
S**c) Enlraliano Acquainola, O Ml N J
(**d} De Monsicur dicen tambien en Hespana , pot habérse, quedado
fon el nombre Frances, %) g v i
(**¢) Diccionario Castellano , let. A. Pero Antonio Nebrija pone qura-
gozana. Dicc, ket. Pi EnTtaliano Damaschina'di‘Tourss E-aitid (Y]



Las Frufas =~ 77
que llaman Maugerona, 6 Mosca , (**) que per-
fectamente dexan el hueso como las precedentes,
y son de mejor gusto, ' |

La Mirabelilla blanca , y la encarnada j la
Ciruéla Albaricéque y la Endrina de Italia; 0 Ci-
ruéla Real; la de color de violeta, y la blan-
ca; v la Ciruéla pintada, 6 matizada, todas se
distinguen por lo excelente de su carne. La de
Satita Cathalina no cede en cosa alguna a es-
tas especies de Ciruélas, principalmente quan-
do se la dexa en la Espalera sobre el Arbol, has-
ta que se arrugue , y adquiera la sazon de la ve-
jez: en donde circiila con libertad el ayre, no
podria 4 causa de sus combates , llegar jamas 2
esta perfeccion. | | |

La Cond. La Reyna Claudia-me parece 2 mi
mejor que todas esas. Esta seria una Cirucla per-
fecta , si con aquel shave xugo , que tiene logra-
ra un color hermoso.

El Cond. Algunas veces adquiere listas , y
vetas encarnadas , descargando al Arbol de las
hojas , que le qui tan la vista del Sol. Pero este
medio , que tambien es eficaz en los Albari:
cbéques , en los Melocotones, y Peras , se debe
usar con cautela. No es necesario dexar des-
cubierta la fruta de un golpe , nt tampoco pot
todas partes. Notese quando empieza a ma-
durar , y entonces quitar luego las hojas de

B2 | - ﬂbﬂ.-_

(%) A todas estas especies aman Damasico 1o Hortelanos,

Medios para die

color a las Fru«
£ase



Melocatones.

10 Espefticulo de 1a Naturaleza.

abaxo , de manera , que quede todavia la Fruta
libre de los rayos nocivos del Sol : despues se
pueden ir quitando succesivamente mas hojas ; y
en fin destaparla del todo. |

'Los principios del mes de Agosto nos sub-
minisiran los Melocotones de la Magdalena,
de los quales hay dos especies: 4 los unos les
dan el sobrenombre de blancos , y 4 los otros de
encarnados : ambas a dos especies son excelen-
tes, y faciles de conocer ; porque las hojas estén
dentelladas, 6 punteadas en toda su circunferen-
cia, mucho mas que las otras especies de Melo-
cotones. La Minona chica , (¥¥%z) se recoge al
principio del mismo mes. La Minona grande es-
ta ya sazonada quince dias despues, y es la mas
hermosa, y perfecta de todas las especies ,que hay,
de Melocotones : por lo qual deben propagarse

- mas, y hacer mayor Plantio de ellos.

El Melocotén Resano 4 6 la Rusciana, (¥#p)
y la Chebrosa (¥¥#c) temprana , alinque logran
una hermosa apariencia , no tienen el mérito del
jaspeado, 6 rayado temprano , (¥¥4) que es el
mas xuigoso de todos, y. viene por los fines de
Agosto con el Mineruelo, 6 Abridor ,al qual se
parece mucho. La bella Guardia'y ¢ el Bizarro,
puede igualarse con 19s mejores, -
E}

{* *ﬂj En igafﬁlﬁa Gertile : delicada, & gr‘acfﬁsﬂ en Castellano.
(**6) Ruseiana ; Ciudad de la €alabria Citerior; en el Reyno dé

Napoles,

(**¢) O de Chevredse, CGindad de la Isla de Francia s con titulo dé
Ducado.

(**d) Enltaliano s Poanazza primaticcias



2 L8s Fratasev iRt A 11
- Bl Cab. Que diferencia hay entre el-Meloco-
bn comun , el Mifieruelo, y la Pavia? (3%)

El Cond . La Pavia no dexa el hueso, y tiene
el hollejo velludo: el Mineruelo ;.6 Brugnoén
tampoco dexa el hueso 5 pero su hollejo -es li-
so. Todos' los demas: Me¢locotones 416 Abrido-
res dexan el hueso, y tienen vello, a excep-
cion del jaspeado , 6 rayado , que no tiene pelu-
sa alguna, al-ashtebeantsapoveal in o 2od

La Cond. Vengamos a:los presentes , que
nos hace el mes de Septiembre. Uno de-los: mas
bellos son las Peras de Rosa , llamadas Roselet,
4 Roselinas , ‘tanto en las pequenas , como en
las grandes. | d ao1senl 2ol

El Cond. Yo hé notado , que estas 5 glie: pa-
san por dos especies s son realmente una sola,
de un mismo sabor, y de una misma delicade-
za ; y que , segun toda apariencia - la: divet-
sidad solo esta en el Arbol 3 sobre que-se in-
xiri6 esta especie, 0 en el terreno, que la pro-
duce. Sin duda es una de las mejores Peras,
que se hallan : nada iguala 2 Ja dulzura de su
carne casi liquidada en zumo 5 2 la delicade-
za de este ; y delicia-de su gustoy realzandolo
todo con un- ‘elor lleno-de aromas, Donde
guiera prevalece 3 pero con particularidad
en ticrras de poca miga, La Pera de esta es-

. pe-

(*¥) ElMelocotdn comun , fa Pavia, y el Abridor , todos son Melocos
tones Hembras 3 y €l Durazno 5 i quien en el Idioma Frances llaman: Pechea
male , cs el Melocoton Macho , segun informe de un Frances iaceligentd,

que fue Hortelano en Francia, y hoy lo es en Hespaiae

Mineruelo , g
Iﬂ. Pﬁ?iﬂi

Frutas del mes
de Septiembre.
Peras.

La Roselet, &
Roselina,



12 Especticulode la Nituraleza,
pecie, ‘que se ‘coge en Reims ; ‘es la mas’pet-
fecta 5 y la que se produce alli mismo en Huet-
tas, Jardines, y Cortijos, es muy superior
en la delicadeza 4 la que 'se recoge en el
_Cam,pc.'. (0 M2 COTIq & orsnrti SR
" El Cab, Un Atbol |’ que estiende sus raices
debaxo de un arrecife 5 calzada, ¢ camino,
‘que no se cultiva ; no logra el fruto de la la-
bor , ni las ventajas de las |luvias, ; Enidénde,
Pues , encuentran xugo’ estos Arboles? ;No da-
ran sino frutos nsipidos ;& los negaran del to=-
do | e -
El Cond. Casi no se puede dudar, que de
los lugares habitados , y principalmente de
aquellos , e que las cuevas son espaciosas , y
profundas , suben continnadamente vapores
1impregnados de sales volitiles. De esta ver-
dad se puede hacer juicio por las costras de
salitre , que' se ven en los respiraderos y tro-
neras de las cuevas, y en las paredes de to-
«dos los subterraneos, Estas pequefas sales, tan
proprias para introducir un gusto relevante en
las Frutas , son impelidas de un efluvio conti-
nuo de otros vapores , que las elevan , y  ha~
cen nadar en el ayre, inundando todo el espa-
cio , en que el Arbol extiende una multitud de
hojas , que lasreciban , para que sustenten , y fe-
cunden la Planta, Las mismas sales caen 24 raiz
de los edificios, de donde las barre la lluyia,
y las conduce al pie de los Arboles , tanto por
Call-
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causa de los intersticios de las calzadas, como
por la de inumerables’ canales, que fabrican los
gusanos , para salir a respirar el ayre, la frescu-
ra, y temple benéfico.” VL0

Tres especies “‘de Melocotones , que dispus
tan éntre si la hermosuray y'la bondad , siguen
bien de cerca a la Pera Roselina. El primero,
es ¢l admirable : el segundo , el Real , que se
diferenciadel precedente-en-.un tumor, que
prolonga su extremidad : el tercero es el de
Chebrosa ; tardio , que se” parece al temprano,
atnque no tiene vello, o pelusa , (¥%) como ¢l:
st TOXO es mas intenso, y le da el nombre de
prrplirens sl o ofisioh x

La Comd. No es ‘la qualidad que hace 4 esta
especie ‘de Melocotones menos estimable la de
ser  tardios , pues de este modo lucen cast solos
acia fines de Septiembyre: h

El Cond. Y st alguna otra Fruta los acompa-
na , sacan mayor lustre de la comparacion ; pues
no puede competir , por madurar con dificultad,
como el Nivette , el Blanco de Andilli, el Admi-
rable Amarillo, (¥%) el Jaspeado tardio, el de
Pavia de Pompone , 6 Pavia Monsttuosa, ‘que
puede durar hasta Noviembre. El mes de Sep-
tiembre madura tambien algunas Ciruelas bue-
nas , como son-las de Vacaciones, 6 Amacénas
de Septiembre, (¥¥*) el

{**) Terciopelado llaman los Hottelanos al que tiene pelusa,
(**) En Iraliano , Limoncine dette del micolo,
{**) Enltaliano , Simiana, .
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¢ - La Cond. Quando faltan todas las especies de
Melocotones , se suple tal vez el defe@to con un
canastillo de Manzanas, 4 que llaman Calvillas
de Estio, 0 Manzanas de Rosa,

.. Bl Gond, Los Melocotones buenos de Sep-
tiembre desacreditan: cast todas las Peras , que
da este tiempo. Con todo eso, la Pera Espina
del Estio no rezela , como ni tampoco la Rose-
lina, parecer al lade del Melocoton Real, 6 del
Admirable, o dg e bl : :'

La Xugosa de Bresa, 6 Encinilla desconocida,’

(%) Pera, que tiene, sin razon el nombre de Xu-
gosa y pues no lo es; y'la Manteca de oro, llenan,

o mejor que pueden el defe@o de la Pera Man-
teca de oro comun, y de los Melocotones.

Lz Cond, El Senor Caballero puede poner
entre las Notas de su Memoria, que 4 primeros
de Septiembre es quando se les da el colorido &
ias Frutas, con un artificio , cuya practica es bien
tacil. Quando se quiere hacer subir de punto el
color remiso de la Pera de San German , de la
Real de Invierno, y principalmente de la de
Buen Christiano , se separan las hojas, que les
roban la vista del Sol, y se humedece la Fruta,
pasando de un lado 2 otro, con lineas sutiles , un
pincel mojado en agua fresca : el Sol recucce esta
agua, y la convierte, yo no s¢ cémo, en un
bermellon hermosisimo, |

El Cond. El mes de O&u!:irc ’ quando el ano

_ - €S

%) Enltaliano, Zucherinm
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es favorable , y benigno el tiempo, acaba de ma-
durar los ngos mas pequenos en realidad
las Brevas ; pero tambien mas delicados;y acaso
ellos 5 y los Melones son el fruto mas perteé’co,
que nos franquéa el ano. |

Entre las Peras(cuya recluta es grande en
este mes ) solamente quiero hacer memom y y li-
mitar la explicacion al cultivo de cinco , 6 seis es-
pecies , que son xugosas, y deun sabor delicioso.
La primera es la Manteca de'oro , que se divide
(¥%) en Manteca de oro encarnada , dorada y ver-

de. Esta diferencia pmvlcne al parecer, del tron-

co, en que seinxirio la fruta ; y de la naturaleza
de 163 polvillos , que fecundan la pepita, de que
salio la ptia. (¥*%¥) Las otras son , la Verde-larga;
(*%)la Verde-larga Suiza , 6 Boca himeda raya-
da, la Bergamota Suiza, la Decana, 6 Pera de
San Miguel, y la Besi-de la mota , la qual no sale
buena , sino esta en plena libertad el Arbol.,

La Cond. Todas estas Frutas, y particular-
mente la Bergamota de Otono, son muy bue-
nas : su desgracia es el venir despues de la Pera
MANtecosa.

E! Cond. Desde Gltimos de Agosto se en-
cuentran en las Vihas racimos yi madu-

Toomn Gl 5 o CBLRDIEDST (T o e

{(**) El Il:ahnnu aiiade , que se dividen de este modo, 2 su parccer, sin

' pazon,

(**) LaTraduccionItaliana omite , que la diversidad del color de estas

eras provenga de estos polvillos , y ‘solo pone com»' causa el trenco , o
la tierra en que se ponen,

(**) Veede longa, dicen los Hortelanos; y rambien se llama Boca hu..
meda de Qoo : es mup parecida ala Pera de-campaniila,

Fruta d:! mes
de Oulsre,

Peras de Oro-
HQ e
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tos, (*¥) como el de Chaselas ; (*%) que es per-
feCtamente sfiave; el de Cioutat , 6 Uvas de Aus-
tria , tan buenas como las: precedentes , y las

hojas de su Vid:se distinguen 5 en que éstan cors

tadas , como. las del Peregll Las Uvas de' Co-
rintho , tinto las blancas , como las- moradas,
y. cuyos racimos son pequenos, sin granillos;
pero. los granos del ricimo muy juntos , y muy
menudos.  Tambien se logra en: Septiembre la
Uva Moscate! , de 'que hay tres especies ; la
blatica , la morada , v latinta ; todas de her-

mosos , y excelentes racimos, si llegan 4 ma-
dutar suficientemente. No 'obstante , en O&u-
bre consiguen sumayor perfeccion estas Uvas,
como tambien las de Genoetin , (¥%) y Mal-

vasia , y el Moscatel largo, 6 Pasa-Moscatcl,
que no se logra , sino en tierras muy Cahdas,
y en:anos: benignos 5 y ﬁtmrablcs. Para ayu-
dar 4 estos racimos Moscateles 2 madurar en

los lugares , en que no los fomentan, y bene-

fician los rayos del Sol bastante a&tivos, y sin
embarazo alguno quanda ya los granos de

Uva son como garbanzos , se tiene cuidado de
enralecerlos con’ unas tixeras , quitando mu-
chos de ellos, para. que maduren los otros. Los

- racimos , en que estan recalcadas » ¥ espesas las

Uvas,

(**)  En Hespana los hay mucho mas tempranos,
(**) Italiano , Galletta.

(**) Tambien le uan el nombre de Gennetin al Vino blanco s que de ¢s=
¥a Uva sacan en Otleans : Dic. de las Cienc, let, G
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Uvas 4, son los peores , tanto para la masa , co-
mo pata el vino. oot |

Puédese tambien descargar las Cepas , y par-
ras de moscateles : como asimismo las de to-
das’ las Uvas blancas, de algunas de sus hojas,
y rociarlas ‘por encima , mientras el calor del
Sol. La humedad, que adquieren con este ro-
cio , las dexa mas tiernas, mas tratables, y con
un color de ambar , que regocija la vista.

- El Csb. Algunas personas curiosas toman
con tiempo los racimos nuevos, y otras frutas,
todavia tiernas , y poniéndolas al Sol en vasos,
o botellas de vidrio , las maduran , y mantienen
frescas , 'y sin dano alguno pot mucho tiempo.
Pero yo creoy que hay otros modos mas sen-
cillos para conservar las Uvas. gre

~.-La Gond. Dos se yo., con los‘quales me ha- -

o muy bien : el uno es , ‘cortar los bastagos
largos ', que tienen muchos racimos, y poner-
los sobre unos aros , colgados en alto , y en pa-
rage donde no éntre de nuevo ayre alguno. Lo
mas seguro es, colgar estos bastagos en algunas
caxas y 6 tonéles bien secos} de modo , que
quapdo se abra una de estas caxas, 6 tonéles,
no se comunique el ayre:alas demas’y ni pudra
los Ofros racimos, a que por-entonces no se le-
ga , ni se necesitan, 1,

Otro medio hay 'mas seguro , atinque algo

embarazoso. Este es , dexar los racimos en la

Espalera 5oy «tenerlos allitodo el Inviernos, res-
-' | C2 guar-

Modo para con.
servar las Uvas
mucho tiempo.
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guardando cada racimo ‘con dos mqmtos uno
de papel, y OtI'G de holandilla, é/lienzo ence-
radov El gaSto ‘es ' moderado, " pues swven por
muchos anos : atanse algo apretados acia lo
alto ‘del - encerado , 6 pezon del racimo. Pru-
déentemente se'cree; que este pezon , que atra-
he:, y chupa todavia algun xugo del tronco,
quc le ‘mantiene’, no'evapora mucho, ni se

nmnuyan los xugos, que.encterra en si. Adet
mas “de: eso, se vhalla rcsguardado allt el ‘raci-
mo’, debaxo 'de-aquellas cubiertas ; ‘de- Jos int
sultos del agua’y y del ‘granizo yde los latro:
cinios delos, paxaros; golosina de-los ratones,
y.del: r1gor de los hielos ; si ya estos no -son ex-
€esos ', - querentonces Solo ‘queda‘el remedio
de retirar las Uvas:de aquel parage. Pero ‘atin:
que el frto se-aumente ,,como 'no' sea en exceso,
se conservan , anadiéndolesel ‘cobertizo de paja,
de que -ya hablamos tratando de' las Plantas,
que se ponen en la espalera. De este modo cast

- hay seguridad «de rmantener hermosos' Mosca-

teles, y otras especies de:Uvas, hasra bien cer
ca de Rasqua. st ; zqo0: | 3
El Cond. En Noviembre desaparecwmn ya}
todas las Frutas de.huesos; “pero! los’ Reserval
totios yoy plezasyemque viveredos Arboles res-
guardados , rebosan , y mantienen con abun-
dancia  otras Frutas 3 que se van sazonando suc-
ceslvamente,: ! - ¥

< 1LacCondinParece: rque estan - de acuerdo les
& At-
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‘Arboles éntre'si v oque se tienen dada mutua-
aente’ palabra “, y° hecha convencion de servir:
nos 5 ‘segun se alternan-para sazonar sus krutas.

El Gond. La Pera, llamada Mesire Jaen,
(**) alinque aspera , -y empedernida , es de un
sabor’ exquisito. La Pera de Vina', (%) atinque
éxpuesta 2 mollentarse y es xugosa y y’ de un
gusto relevante. La Delphina 5 ¢ Lansac , la
Azucarada verde, la Marquesa, la Pera de pe-
ritoin o, & ‘amarilla del Invierno , (*%) tadas

son de mucho ;¥ sabroso:xugo. Lo que lacMan-

teci de oro 'en O&ubre es la. 'Crasana ed No-
viembre , y siempre ~conserva el “primer lu-
gar_. WEAAS : *

o2 La-Pera de San Germian y que entre todas
las agunanosas es la que tiene el privilegio de
no amollentatse ; pretende en Deciembre servir-
tios , y honrar nubstras mesas. ' 1

-

-5 L4 *Cond. La Pera virgolosa, ¢ vinaria jan-
ta 4 una vbella apariencia Ja ‘mas singular dul
zura, 'y se juzga'la 'Péra masa propositol, pa-
ra-hermoseat un postre ‘en qualquier banquete.
Ia Espina de Inviertio; la Ambreta ,'y la Cha-
seria’y (¥¥) ticnen tambienpartidarios y que' las
defienden:Todas estasy, por-lo regular, no se
juntan - con.las ‘precedentes” €N una 'mesa sin
ob . swsomisd e 10 onsiaxio 050l e

«. f*%) EnItaliano , Ghiacciuold.

(*) O laDoncelia , & Morena cenicienta, EnItaliano , Rogia,

(*¥) En Iraliano , Vamareccia maraviglia del VErno. SR
- {*%) “Bn Traliano’ la'€ampana s ‘pero enrealidad ro ¢s laPera de cam-
panilla , aunque s¢ le parece. SR TR TET TR R L -

En Diciembre.

Peras de Taviera
no.
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que se dISPLIEf:‘ , 'qual. tiene el primer lugar ;v el

pleyto se finaliza por lo ordinatio con probat-
las una tras otras , y hacerlas-justicia 4 todas. . -

El Cord. La Luisa buena (*%) no se logra
perfetamente , sino solo 4, viento, y campo
abierto , sobre Arboles anuguos y y.en tierras

secas’; y es insipida en lugares frios , y hiimedos,

La Martin-seco dura muchos meses, y cocida

es excelente,
La ultima Pera xugosa, y que hace deliciosos 2
Enero, y Febrero,es laque llaman Colmart; (¥%)
La Cond. La Franca-Real ;-la Doble flor,

la Cadillac’y y la Pera de lsbra pueden her-

mosear por mucho tiempo los postres de qual-
quiera mesa , y ademas de eso’; se puede‘n co-

El Cond. El fuego se hace en este caso lugar
al traves de las partes mas duras , desenvuelve,
y hace sentir al paladar sales muy delicadas ; y sa-
brosas , que no se percebirian en Ja fruta cruda;
.~ No olvidemos ‘aqui’ la Real de Invierno,
que no' madura comunmente hasta Febreros
y quando se coge a viento libre, y enun ar-

bol antigno , es excelente , y un thesoro en

tiempo , que todas las demas especies de la
fruta buena empiezan a faltarnos.. Pero . la
del Buen.Christiano, por su hermosura , de-

li-

(**) Yealiano Durerta.
(#*) De la Ciudad de Colmart, enla Alsacia,El Icaliano omite una de

estas quatro especics de Peras, a ol bt 1L Kb
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licioso , ¥ meloso xugo, esla provismn de todo
el Invierno. La del Buen-Christiano de Ausch, y
la de ‘Turena : tiene una delicadeza en mdo,
que se acercan 4-la Xugosa. |

"Lz Cond. Quando Ta' Pera’ de 'Buen-Chris-
tiano es vidriosa, y de carne grosera , y basta,
se hacen de ella peradas 3 y almlbares matavi-
llosos.

En el mes de Marzo , y Abnl no hay 2 que

pelar , sino’ 4 esta Pera,y & las mas bellas es-
pecies de Manzanas , que duran hasta la Pasqua,
como la ‘Calvilla’ blancay (¥¥)la Calwlla colo=
rada , (¥%) la Reynecillade Inglaterra yo Camue:
sa fina ; la Fenovilleta parda), (¥%) la “Fenoville-
ta colorada: (%) y sebre todoy la Reynecilla Fran-
ca, y laReynecilla Cenizienta , que son las Rey-
nas de las Manzanas, tanto crudas , COMO COCl-
das = la: Manzana pequefia de Api (¥%*) regotija
la vista con la hermosa:vivacidad de sus colores,

Vv algunas veces. el gusm con _un Zumo suma-
mentedehcada S IBDUTE - |

%

- Conforme  vamos'’ entrando en el Imuerno,
s¢ va disminuyendo considerablemente ¢l nus

mero de las mejores Frutas. La liberalidad de
la Namraleza y 1oy la destreza B precaucwnes

F
) , ™ _ . -
=y J " ; o k. 3 J & . ‘ F a =" - A - i " e
" " r
v & n 3 .
g L]
W & " i

( **} Bn Italmnu - Mel[a Testa.

(**) ‘En Ttaliano, Mella- Reginale

(**) EnItaliano , Mella-Caro bellaa

(*) O Manzana Bardin.

(**) En ltaliano, Avpiola; y el Traduftor omite las dos pt‘ECtdEntcs,
de quienes decimos ser las Reynas de Ias Manzanas.

Marzo , y Abril,
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de los Jardineros , y Hortelanos, se agotan en
fin. Peroquando le parecemos 4 Vs. ms. po-
bres , 'y destituidos de todo recurso, se descu-
bre un nuevo asylo, se abre el Reservatorio, que
la Madre de Familias tomé a su direccion : y
con el cuidado , que puso en ella , vuelve 2
hacer , que aparezcan en la mesa casi todas las
Frutas , que hemos dicho , y consigue , que‘pa-
¢a sus ‘domésticos revivan de‘algun modo los fa-
vores de todas las Estaciones del ano. |
.~ De estas Frutas, las unas se confitan , otras
se componen en almibares maravillosos, y no
pocas se secan perfeCtamente. | ,
- Quando el peso del azucar iguala al delafru-
ta, que se cuece juntamente con ¢l , se puede
guardar el dulce mas tiempo : quando el peso
del azucar es solamente la mitad , 6 menos que
el de la fruta, ésta conserva mejor su gusto na-
tural , pero dura menos : con todo €50, se pre-
viene , & impide la corrupcion con una capa , 0
tongada leve de azucar , que luego se endure-
ce, y cristaliza ala entrada; del vaso, en que se
conserva el dulce. En lugar de azucar se puede
usat de una capa, & tongada de Grosellas pa-
sas , que preservaran el dulce del mismo modo.
Muchas veces sucede , que el conocimiento, que
se hace , saca , yo Nno s¢ como, el azucar natu-
ral de las Frutas , haciendo , que se encuentre
una aroma , que no S¢ le "comunica atn la sa-
7oy y-maduréz mas perfetta, 2
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o~ 2Bl Cab. Buenaexperiencia hdy de €s6 en las
‘mermeladas de:Albaricoques y y ‘Mirabelas,

La Cond. Muchas Frutas excelentesen pat-
ticular el. Albaricoque)y el Melocoton, y la Rey-
na- Claudia'y despues de. muy cocidas 2 medio
azucar conservan por largostiempo su-excelente
gusto , metiendolas en agnardiente. |
.2 Casi no hay Fruta , a:quien no se la:pueda prueqssecas.
hacer durar de un aho 4 otro, sacandola en
zarzos. al horno ;76 -aloSol-sobre pizarras ,-y
éste segundo .modo 'prueba  mejor. Quando
estas ‘Frutas: ‘expeli¢ron ya la. humedad , que
contenian , se las puede polvorear con azu-
car ligeramente , y guardarlas en caxas, y lu-
gares secos. Ciertas Amacenas (¥¥) negras , se
conservan con aquella flor natural, y aquel
color azul , que teniarien el "Arbol, Las Bru-
holas , 6 Ciruelas-'gordas de Provenza ; las de
Tours 4 las Guindas de Montmoranci,y la Rou-
selet de Reims, se secan  petfeGtamente , sin
miel, azucar, ni otro algun caldo , 6 condi-
mento ; y la carne en estas Frutas secas s mas
sana , que en las confitadas , ademais de conset-
varse pasas mucho mas tiempo, que en dulce.
Ello es asi, que la mayor parte de las mas ber-
mosas Frutas , se representan en diversas formas,
y muchas veces con su proprio, simple, y na-
tural sabor , atin en las temporadas, que el ano
nos lo niega todo, .

Tom, IV, D El

~ig¢**) O Damascos, ¢omo quieren los Hortelanos,
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El Cond. Estas Frutas-admirables , que co-
gidas del Arbol, no se podian’ prometer , sino
-muy pocos dias de vida , adquieren con este me-
dio cocimiento , que se les da al Sol , 6 al fue-
go , una consistencia ,"que las dexa capaces de
qualquier transporte ; y. asi pasan a Provincias
muy diversass) o hrninn o | _ :

La Cond. No limitemos 2 solo eso el elo-
gio de las Frutas secas: ellas atraviesan los ma-
res , se ponen en ‘las mesas de los Reyes, y ca-
minan hasta el cabo del-Mundo:, para dar noti-
cia de la excelencia y y cultura de la Tierra , que
las produxo. a2l 9t on '

LAS



.~ LAS LEGUMBRES.
~ CONVERSACION SEGUNDA.

s i, .EL_CABALLERO.: .

E! Prior. il .M. me hatd gusto de permitir-
me, que saque una copia de esa: Memoria, en
que: ha ‘apuntado las’ Frutas'mas - escogidas,
que se ‘pecesitan 4 'y en que’ se ha de poner
la ‘mira, para- adornar ‘una Gtil ; y- hermosa
Huerta. Yo tengo no’ poco que reformar en' la
mia ;- pues imi'antecesor plantd mil cosas i0{s
tilesy 'y -atn 'én’ 1as'que no lo"son ;no hay al-
ternativa, érden’, ni regla. Lo’ que hay'bueno,
viene junto, 'y despues 'me hallo -desprovei-
do de todo ; y lo que V. m. me ha mostrado es
un medio” seguro para sacar 'de la Tierra todo,
quanto bueno nos puede dar, En esa Memos=
ria encuentro <aquel order tan ‘importante,
que el Senor Conde ha visto observar en to-
das partes en'las hermosas Huertas, que des-
~pues de la Gltima:Paz ;' son de tanto gusto: en
la Nobleza , y éntre los mas inteligentes' Sefo-=
res: méthodo , € introduccion’, de que somos
deudores a Luis X1V - N0
Oks gl & D2 El
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El Cab. ;No.dirfamos mejor ,- que lo.debe-.

mos 2 M. de la Quintinier? | itk
- El Prior Quandoyun-particular favorece a
un Obreto inteligente’, 6-sabio'en algun Artey
paga, su_talento ; pero quando lo executa un
Rey, & quando acaricia'a un bello ingenio 5 se
puede decir, que ¢l le torma, Lesacaa luz, y
le obliga 2 hacer los_mayores esfuerzos , y ex-
perimentos , que sitven 4 otros’ despues de re-
gla,y de modélo. Los grandesy yrifelices su-
cesos de' M. de-la Quintinier ; 'son menos’ débis
dos. 4 su propria capacidad,, que al deseo: eficaz;
y apasionado; que tenia de complacer:a uti Moz
narchd 5 'y tdly. que sepodia tener-por ¢l mes
jor Monarcha de todos. -Este deseo. le  hizo: hat
Har el Arte de Jardineria, que ni €l ni otra
persopa conogian antes. Y. ast.este \Principe €n-
riquecié mas las huertas , y-los jardines , que lo
hizieren atin aquellos , cuya memaria nos; es
tan amada , por ‘el cuidado , 'que tomaron so-
bre si, haciendo. largos  viages 2 Paises extran-
geros 5 para traernos. nuevas especies.de, Frus

Mo es N e 9D2Ug eon Opoua OINBK
1+ El Cab, ; Conocemos muchas , -que nos has
yan venido de ese modo? *

. E}Prior. V. m. ha podido wvér en Vi,-rgiﬁﬁg
y encotras partes ;' que las expediciones’y sy jor=
nadas de-los Griegos 4 la' Persia 5, Arméuias ¥
4 la Mﬂdla jdléfmé '_lﬂ'--E-ll{bpﬂ- el Cidro 37'€I'A1‘.*
baricoque , y el Durazno, Las Guerras de

(3 L o8

L .
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los Romanos ; -debaxo -del- mando-de Lucullo,
en el Ponto, diéron lugar :a traer'de Cerasun-

tho 4 Roma el:Guindo 5 (¥%).que no se conocia .,

en ella. Los Prindipes-Cruzadosseonduxéron de
allende-e] marj 6 desus viages wifka-miarinos, en
los Siglos XII. y XIil. las Ciruelas Amacenas, y
las de Santa Cathalinay con muchascespecies de
Uvas.. Pero Luis XIV. formando con:liberali-
dad , y con beneficios & M. LeNautre, y a M.
delaQuintiniet, did Maestros de Jardineria;aitos
da Francia; 6 por mejor decir , dos: Jardines;, 1y
Huertas de Versailles han venido 2 ser la Escuela
do toda-Bucopdh - 25!l asbasiag. s1pq onstl &9
2115 Bl ! Arteade’ jardiae;ria s> gobernando segun
toda: proporcion el trabajo, ¥ producciones
de'la Naturaleza, nos ha dado y como V. m. ve,
una-guirpalda de hermosos Frutos;:que: corona
todo el ano. De esta, Arte;misma- nos! viend
otfa corona, qué'si bien no resplandece con-la
belleza 5 y resalte de colores que la primera,
es muy agradable, por razon dela suma varie-
dad de Plantas 5 siempre nuevas , siempre tis
les,, v jamés interrumpidas, Hablo de las: Le-
gumbres , que en Otro LEmMpo 5 empezando
con Mayo , las acababan los primeros frios;
pero el dia de hoy , el sabio gobierno del. Hor-
telano, las hace durar por todo el curso del
aflo,,..y. las .aumenta . .y.-hace. venity. quando
quiere , 4 pesat de las ordenes , con que ‘el '_Sg’l’
% K oA M8 s ORI Sup s i

%) El Cérexo, dicén otréds

Plin, Hists Nat.
1be 3 50568, 30,
Harda



Cultive de las
Legumbres. .

.x8 Espeitdcalo de la Naturaleza,
deseca la tierra , evaporando sus xugos; y de los’
hielos, que la comprimen , y la maltratan,
ElCab. ; Y esta parte de Jardinerfa, que per-
tenece a'la Hortaliza, es muy dificil? 9419
El Priors Promptamente ‘se logta ,-y hace
fructificar: toda la dificultad esti en algunas me-
nudas operaciones ; que se aprenden muy pres-
tocon la pratica; y serfa perder el tiempo ,datle
aV. m, las reglas de ellas, Sabe muy bien ,. qué
es'trabajar la Tierra, cavarlayararla), y disponet-
la con todo aséo, 4 LRI
¢~ No necesita mas Diccionario , que ‘el . que
ya tiene para entender las delineaciones: de
los bancales comunes ‘d&‘-nguiﬁbrés*, de las eras
en costanera, 6 declive, que seri escardar la
tierra, cavarla con un hierro de dos dientes , (3%)
ya sea para-artancar la hierba 'mala , que empo+
brece las Legumbtesy 6 ya para'abrir camino 4
las aguas de los riegos, y las lluvias. Nadie ig-
nora, que sea cubrir con las campanas de vi-
drio, 6 paja las Fresas , los Melones, y todo
aquello , que se’ quicre lograr en una era, 4
quadro. (*¥*) Tampoco , qué sea sostenet estas
campanas con horquillas de madera , para co-
municar 4 la Planta el beneficio del ayre : el
cortar ¢l verde de las Legumbres ; para impe-

- (k%) Sallar laman -3 esta operacion en algunas partes , en ctras €scars

dar, y en otras escardillar.

(**) “Estaera, & quadro debe estar algo elevado’, y con unacapa de es-
tiércol , para que se conserve €l Plantio , @ Fruta, Diccionario de las Cien-
clas , y Artes, p.Couche,
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dir que las hojas de abaxo se marchiten , y pu-
drany arruinando, 'y pudriendo la raiz : ' dete-
ner lo que sube en demasia , cortando las ex-
tremidades , 0 guias , para engruesar lo restan-
te de la:Planta: dexar ralo aquelloy que se
note tuy espeso en Melones y Cohombrosy Pe-
pinos , Racimos y otros Frutos: atar la-esca-
rola, la Endivia, apotcar el Apio , para que
se cure, y blanquée: conservar los Cardos, y
Alcachofas con campanas de paja 5'6. abrigarlos
‘con ella: formar unas eras altas , otras algo
hundidas, 6 al nivél del terreno: estercolar
qualquiera de ellas: beneficiarla de nuevo con
estiéreol fresco de caballo 4 cercandola de €l por
todas partes. 5o ol natpo.es
. El Csbs Todo, quanto’ significan esos ters
minos lo entiendo bien , pero no es: poca obra
la que encierran. .
" El Prior. Nada hay- aqui, que le deba 4
V. . désmayar yni inducir caimiento de ani
mo: laexecucion de todas estas cosas perte-
necen 4 un' mozoy U Hortelano joven; y en
que las haga bien esti todo el acierto, y todo’
su aplauso : 4 V. m.le guatdamos para: mas no-
bles cuidados : el-«que .tendra; pues, algun diay
ser4 dirigir ‘el de los otros : ellos le han de pres-
tar sus brazos; y asi, (como V.m.guste ) lo
que debe hacer en esto , solo es dirigir , y or-
denar 4 los que trabajen , y avivarlos , para que
110 emperezen, . e e a4 -Xioe
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E] Cab. Supongamos , que ‘en ¢asa me con -
fian  la direccion de la Huerta : ;qual ‘es en este
caso mi oficio? ;qué es lo que corre a mi cuen-
ta’ )

E! Prior. El objero de su atencion‘sera en-
tonces no dexar mdtiliterreno alguno, ni'la me-
nor parte del aho sin Legumbres. Con esta'mira,
es preciso. aplicarse muy en particular 2 cono-

cer en que tiempo se puede, y debe plantar ca-
da especie , y el tiempo necesario de mantenet-

1a alliy para que sabiendo quando se acaba 50y
quando se debe arrancar , se reemplaze al punto
con otra. i3 - - , '
10, ElGab. Bien veo', que ‘ese conocimiento
es quien lo arregla todo; ; pero , y como; podra
uno llegaria:tenerle 2pues'd mime parece, que
hay en una Huerta millares- de Plantas, a que
atender, 1 |

. “El.Prior. Fsta es una patte de la“Historia
Natural ; no ménos que lo esitambien de la‘Ecor
nomia ; y eladquirirla es tan facil ;- como 1mpors
tante. Es importante, pues un Caballero , quese

precia de saber quanto hay , en érden al Cacao
de Mexicoy (#%) y.ala Areca (¥%) de:los Indiosy

debe ‘tener . mas; cuidadoi, ‘puesto’ que le'va.a

decir en ello mucho ‘mas), en “saber dar orde=
nes 4 proposito , para que no falten Esparragos

a.

.'{:'**} Aqui aﬁ'&éé la Tr;tdtlcéiﬁﬁ"[r'a{is.lnﬁ' el Cafﬁ‘: deia Arﬂ.h_:'a.

~(**) Bsla Frutilla, que en una especie de Palma cugm-lnls‘lndin#ﬁ,' y la.

tracn casi continuadamente €n kA boca. Po Acosias Historia Natural: ¥
Bij]i Dice let. As
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4 su tiempo , ni Guisantes , ni Melones en su sa-
zon. Este conocimiento estambien facil de ad-
quirit. | A
‘Puédese dividir una Huerta , dexados a parte
los Arboles frutales, en siete, (1 ocho clases: en
raices , (¥*¥%a) en verduras, (¥#b) en ensaladas,
en hierbas menudas , 6 salseras, en plantas fuer-
tes , (¥¥%c)en odoriferas , en las que propriamen-
te se llaman Legumbres ; y en las Frutas de tier-
ra , (¥%d) que sirven para caldos, potages ,y
guisados. | ;

E/ Cab. ; Qué entiende V. m. por las que pro-
priamente se llaman Legumbres?

El Prior. Regularmente no debian llamar-
se Legumbres , sino aquellos granos, que se sa-
can , y recogen dentro de cascaras, vaynas, u
hollejos , como son los Garbanzos , Habas , Len-
tejas , Judias , (¥¥%e) Guisantes , (¥¥%[) pero el uso
ha extendido el nombre 4 las raices mismas , y a
la mayor parte de las Plantas de una Huerta.

El Cab. Comenzémos , st V. m. gusta , por
Jas rdices: ; quales son aquellas de que usamos mas,

y en qué tiempo se siembran?
Tom. V. E El

(**a) Esto es, lasquesesacan para comer dedebaxo de latierra, coa
mo Navos , Chirivias , &c.

(**b) Esto es, las quesirven enlaolla, 0 cocido.

(*xc} Plantas fuertssson, o las picantes, © amargas, por exemplo,
Pimientos, y Axenxos

(**d; Por Pruta de tierra se entienden, v. gr.las Criadillas, o0 segun la
eraduccion Iraliana , las Plantas réptiles, o rateras , terragna, o terragnola.

(**¢) O Aluvias, Fasoles, Fasolas , Frisoles , Arvejas, Judihuelos, &c.
segun variedad de Provincias.

(x»f) Aliramuces, © Arvejenes, Arvejos, &c, un nombre en unas Pro
vincias de He paia, y otro en otras.

Division de las
Plarcas de una
Huesta.
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El Prior. Las Raices son , la’ Escorzonera, la

~ Zanahoria,la Canaheja, la Ch1r1v1a, los Ravanes,

Fscorzonera de
despata,

Escorzonera de
Francia.

La ﬂﬂﬁahffl » Y
la Zanahoria.

Remolachas , Navos, y algunas otras,

- La-Escorzonera  es deidas modos Ia c‘e
Fratwa v, (¥¥) yla que va:de Hespana mas grue-
sa 'y y mas estimada , que la comum de aquel
Reyno. La Escorzonera de Hespana se siembra
por el /mes 'de Marzo),, y: asimismo enl el Agos-
to, La - semilla dura ‘solo dos afios enla tierra;
pero se siembra una era cada ano ypara que nun-
ca haga falta. La Fscorzonera comun de Francia
se siembra en la--Primavera 5y solo dufa hasta
la Quaresma del ano siguicnte.sEstas Rafoes 'y

eneralmente . todas las que ‘son. comestibles,
prueban bien en una tierra a1go gruesa 5 (%)
pero sumamente esponjosa , blanda ; ybien cui-
dada ; pues de: otra suerte disrmasanido ella muy
umdas hienden con su resistencia las Raices yre-
duciéadolas 4una horquilla ylo qual s’ les qulta
tOdo su mérito. |

- Las Camh,t:;]ds y Zanahorlas blancas, ama-
rﬂlas 5 (TOXAS G woladas, se siembran: enoAbril,
6 poco antes , en tierra ligera, arenosay 'y alm
htimeda. Tiénese cuidado de escardar bien el
terreno 5 porque no las suféque y empobrezca
la muala hierba y y se entresacan algunas Plan.
tas, y enralecen como tambien a la Escorzones
fa ; para que cobrc mas cuerpo, y se fortiﬁgum

ue-

=

: 5
(*#*) A ésta llama Sa'sifi , o Cercifi.

(**) O Grasa, como dicen en varias Provincids,
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Putdese asimismo acortar el follagey y.iverde
que tierien , para- que ho desubstancie: laRaiz;
y la altere , y-pudra la falta de-ayre. Estas Rai=
ces se arrancan , antes que llegue el Invierno, y
se conservan ;' enterrando unas muy: cerca -de
ottashafosi oh wxidob © sl inds 2611591 -.
La Chirivia se siembra , y planta:muy espe-
sa ; porque siempre se queda delgada :'no dura,
sino solo hasta Quaresma.

‘Los Navos se siembran en la Primavera, pa-

ra tenerlos’ en Estio y tambien se 'siembran en

Agosto , para:lograrlos dos meses despues :.con-
servanse todo el Invierno en lugar abrigado,
y $eco ; pero amontonados, y sin que se.nece-

site. mucho cuidado , ni precaucion, Los Na-

vos: pequenos de Champagna son losique mas
se estiman-en Francia ; pero sembrados:en otro
terreno , no conservan de modo alguno su gus-
te naturaly | | 13 .
El Ribano pide la tierra mas stave, y los
riegos mas freqientes. Esta Raiz se siembra’, y
cria en un terreno cultivado , y bien esterco-
lado , cubriéndola desde el mes de Diciembre,
“por razon del frio. Aqui se mantiene c€inco,
& seis semanas; despues de las quales se tras-
planta entre los cogollos de Lechugas , y Es-
carolas , para lograrla todo el Estio, y asi una
misma tierra fru&ifica ‘mas , y da doble cose-
cha. 3
La Remolacha , la Escorzonera , las Zanaho-
E 2 | rias,

Lﬂ. Chiriviﬂ..

Los Navos.

El Rit ane.
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rias ,los Navoss, y la Canaheja , (¥%) no se muls
tiplican, sino por' medio de la Simiente. El tiem-
po de sembrar-estas raices, y de transplantarlas;
6 sacarlas de la alméciga , es la Primaverayy se
vuelven- 4. replantar antes del Iuvierno, para
conservarlas abrigadas, 6 debaxo de techado, y

- entre arena; - .; > en et ) s

I.HS CU- EIFRFI'

Criadillas s Y
B-tﬂﬂ LdSs

Las Cotufas son- excrescencias, ¢ tumoresy
que se arrancan de las raices de una Planta muy
alta , que nos vino de aquella parte del Bra-
sil , que habitan los Tapinambiires. Otros quie-
ren , que viniése ‘dela Canidal: multiplicansé
por medio de Plantas , con sus raices. Fstas
Cotufas son buenas cocidas , y saben 4 la Al~
cadbofal noiusysia ia . okb S QAR D3R
21 LastCradillas roxasyy las Batatas son de muv
chos modos, & especies 5 pero tédas vienen 4ser
unamasa carnosa, que crece, y se vegeta deba-
x0 de la tierra en partes arenosas, y quebradas,

2111 yonortienen'y nictallo y ni faicesalgunas, |

Bl Cab. ; Pues por qué medio atrahen los xu=t
gos de la tierra? i e 0051 3} 1610
El Prior. Nuttense por . sus poros, como

las . Plantas marinas ; 'y despues de haber creci-
do ya'mas, ya menos,sedesecan , y perpettian
por medio de unas :simientes inperceptibles,
Los Cerdos las apetecen con ansia, y ozando
la tierra , las encuentran , y anuncian su forta-
na

(%%) " ka Traduccion Icaliana omite aqui quatro de estas raicesq
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nal con grumdos y/que-manifiestan su alegria,
con lo- qual informan al Porquero, que guat-
da- la  Varade Cerdoss; v ¢l los ahuyenta con el
cayado (¥%4) y guarda el hallazgo para las me-
sas’ mas dcllcadas | . .

Lo que le dire: 4 V. m, acerca de las verdu-
ras'y ‘no- aumentara mas su-Libro de: Memoria,
que le! aumenta lo 'que hémos dicho’ acerca
de las ratces Las verduras , ¢ hierbas , que se
Hevan:yny ssirverw en‘lasicocinas o sonla Acede-
ra’y la; Acelga el Peregll (’#‘#é) i otras bien
conocxdas. §E5e

- LavAcedera (****c) es de dos maneras , pun-
tlaguda y-y.redonda : ‘una.y otra se propaga,
y:-perpetda ,-6 con rami}las desgajadas del allo,
6 conssu granito proprio j.que se siembra-desde
fines de Marzo hasta-SeptiembrE, Unrsolo Fablar
de esta hierba se puede lograr seis anos; como
se Je-beneficiecde; quandmﬁn quando.con algu-
nas°pulgadas de mantillo; esuercolz ya hechoy
y..’con.tierra de alguna caHe y & sendero y pero 1@
practica  ma$ acertada’ ‘es sembrarla todos los
anos por la Primavera. | .

La hierba Armuelle (¥%4); se s:embra enla
Primavera ; 'y pasa bien presto: sirve para do-:
rat ‘los potages ; y caldos’ Ld ‘para -embutir

clet-

{¥%4) Porlo comun traen un latigo.
{%*b) El Iraliano anade aqui varias hierbas,
-:H.-'Z‘:'r::} O Acetosas O segun otros s la Romaza.
,%{Hd} Es dajiosa al estomago. Dicc. de Comercio, pal. Arrache,

:LHS Vﬂl‘ﬂ MTAS

La Acedera.

Armuelles.
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ciertos rellenos muy apreciados: siembrase. to-
dos losimésesthednad ie namioml is. |
La Acelga sesiembra-en Marzo,y cogien-
do cada dia Ia necesaria , retonece , y arroja cos
mo la Acedera. Las Acelgas , que se transplantan,

- duran, y se conservan facilimente 2 pesat del hie-

La Buglosa ; 0
Lengua de Buey,
La Aleluya, o
Acerosilla,

La Borraxa,

lo;y el terrénose e_s_tﬁrcéla , Y. Mmejora para pro=
ducir Alcaciles ; 6 Alcachofas , (¥%)acia los fines
de la Primavera siguiente. bt "2ghpl
El Cab. ;Porqué ponen otdinariamente las
Alcachofas éntre las Acelgas ?; Es acaso porque
se pongan blancas a la sombra? ERDIDOEED
El Prior. Eso sé hace para entretener a los
Cortones , Turones , 6 Ratones campesinos, que
destruyen las: Alcachofas; y en este.caso exercls
tan sus dientés en las: Acelgas, queson mas tier-
nas ; .y noimpottantanto , dexando libres las Al
cachofas. ol 3o 2. £
-+ Hacense caldos amargos ; pero saludables , y-.
no |pocas’ veces dignos: de preferirse 2 las:medi-
cinas extrangeras cona Borraxa, yconlaLengua
de Buey, 6 Buglosa. La Aleluya , 6 Acetosillato-
davia es mas fresca , y es una especie de Trebol,.
que se multiplica pormedio de'ramitas, 6 briznas

" dela Planta;y como tengan falgunas raices. Todas

Peregil.

estas. tres especies dg hierbas se pueden propagar,:
arrojando su semilla en qualquier tienpo.
El peregil comun ,el rizado , y ¢l Macedo-
] o | nl-
(%) (fnfd'a;s J',. t::id'uﬁé | el It;haim Jy estos solo dan ﬁ-.‘:-achlnfaé syl-
VEestres.
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aico 5 todavia - mas ‘aromatico  que los'dos pre-
cedentes, 'nos sirven con sus hojas , v raices, El

tiempo ‘dei sembrar - qualquicra de estas especies

de Peregil: esslac Primavera. - Suodoll: age arroja

de muevol 4 despuesde cortado. El Peregil Ma-
cedénico se’ puede blanquear como una nieve,
(para que sirva-en el Invierno de ensalada)apor-
candolercomoal A;:m“ qﬁe parece ser una‘quar-
ta’ especietde! Ptfregfl

- Las Espmacas se smmbran en Agesm,yen
‘ieptlcmbre en tierra muy beneficiada. Las que
ses siembran.en'<Agosto vienen para el finde
Ctofo , y duran hasta bien entrado el Invierno;
ylas ‘quese siembran. en Septﬁembre son ¢l ma-
na de la Quaresmay #0227 $

Las Berzas - qualquiera fis conoce , y tams
bmnl SWS! Especms yyouttlidad. < El tempo -de
empézar ‘4" sembrarlas ;es! da Primavera’, y se
prosigue muchos meses despues , para lograr4
las ‘en todas las:Estaciones’ del ano. Las que
se siembran en Otpfio' se “transplantan: luego 4
una,almaciga ,- 6 plahttl 5 estoces, en donde

esten!. muy:espdsas , ‘para no dcupar mucho ter-

Yeno: "quande::: su fallage se ‘extiende -poco , y
quando estin fuertes , se vuelven 4 trasplantar,
enrareciendolas segun . la proporcion 5. con que
Han de extender sus hojas. Antes que llegue el
Invierno se arrancan , y sc guardan, atando-
las ," "6 uniéndolas entte 'si”; yrcon la rafz
acia ‘arriba’j; y _ain se conservaran mejor , me-

tien-

Espinacas.

Eerzas.



Coli-flores,

Bretonss,

Ensaladas,

oy i
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tiendo las raices éntre arena, pues de este mo-
do se puede lograr tener Coles todo el ano.

Las Coli-flores, cuya mejor Stmiente viene
de Chipre , se siembran , y conservan como las
Berzas ordinarias. Pero si se siembran por Agos-
to , 6 Septiembre en Tiestos de un pie de alto,
y pié , y medio con poca diferencia de ancho
para ponerlas debaxo de techado en Invierno, y
trasplantarlas en la Primavera , se logran , antes
que vengan los calores del Estio , y asi dura to-
do el afio esta deliciosa Legumbre , que era antes
cosa tan extraordinaria , y solo se hallaba acia
los fines de Otono. |

Los Bretones 5 & pequenos renuevos, que
arrojan las Coles sobre sus cimas, y tronchos,
que se cortaron , son regalo en muchos guisa-
dos de las mas sumptuosas mesas, y un reme-
do (¥%) de los Brocules , tan aplaudidos de los
Itﬂ.']ianﬁs. B 1T S B |

Pasémos ya 4 las Ensaladas , que son siem-
pre parte en una comida , 6 merienda bien
dispuesta , . y apetitosa. 'Aanque . en las cocinas
se valgan para mil cosas de las Lechugas de las
Escarolas, y el Apio; petoa lo que mas: regu-
larmente se destinan es a las Ensaladas , en las
quales son como el fondo, y materia princt-

gz bastry ob paly

(¢%) Solo perremedo pueden pasar , pueslas de Tealia son mas deli:u-;
dos , 'y aun traidu & Hespaiia laSimiente, se adulréra (por lo menos €n algus
punos terrenos ) despues de algun tiempo , y s necesario trace de _1;1 Italia
otra reciente » que haga gavivir su natural delicadeza, -
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pal , y es muy facil estar siempte proveidos de
estas hierbas , sembrandolas de quince en quin-
ce dias , por-la-designaldad , 6 variacion, que
de este modo .observa en crecer , y sazonarse
cada una de sus espectes.

Las Lechugas solas ‘se alternan para refres-
carnos ,y viefien unas tras otras por espacio de
seis meses , y atn mas. La Lechuga Capillada,
(¥%) y-la de la Pasion (%¥)resisten a la intem-
perie. de los -hielos: , principalmente st en el
Otono se tuvo cuidado: de plantarlas 2 un.as-
pefto benigno del Sol , y sobre’un bancal,
que forma lomo , 6 ayudado del reverbero de
alguna pared - vecina ; y empezaran a cerrarse,
y formar Repollo desde el mes de Marzo. La
pequena Lechuga rizada , y la grande , no tar-
dan en cerrarse tambien, y formar Repollo, (¥%)
si se ponen en un bancal bien estercolado , y cu-
biertas con cimpanas de vidrio ; y atn se pue-
den commer 4 antes , que las precedentes. La Le-
chuga Real , la de San German, la gruesa ru-
bia , la rubia de Metz, y sobre todo la Lechu-
ga de Jorge , trasplantada en campo abierto,
echa su capuz , y se cierra , como se puede
desear , hasta que llegan los mas activos calo-
res. En el Estio se siembran las Lechugas de Bo-
lonia, y de Genova , rubias, leonadas , roxas,

Tom. IV, E vers .

«(**): En Ttaltano Capuccia.
(**) Ea Iraliano Diaccivola,
(**) . Capuz dicen. los Horcelanas,

Lechugas,
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verdes , y todas las que no crecen con facili-
dad. Algunas veces se atan , para ‘que clerren,
y formen su capuz , o repollo mas facilmente.
Las Lechugas de Perpignan, y de la Pasion se
logran atn por el Otono. El Invierno se felicita,

* recogiendo los residuos , y atn adelantindonos

I.Echugas Ro= 3

mianas,

Escarola,

varias ‘hierbas , 6 Lechuginos § de que despues
nos colma la Primavera, y en que quiere el In-
vierno prevenirla, 24]

‘Las "Lechugas . Romanas , que se siembran,
y atan a su’ tiempo:, pueden muchas veces ser-

vir en' el Verano ; supliendo eltdefé@to de las

otras y que ‘se espigan, y atrojan ya la simiente

por razon del calor. Atn no se ha"acabado
la cosecha’de las Lechugasy quando estan en dis-
posicion - de ‘usarse' las: Escarolas;y el Apio co-
mienza tamblen , 'y continuara en socorternos
todo el Invierno. O
- La Bscarola se siembra desde el mes de Mar-
z6.4 hasta el de Julio , y se trasplanta en diversos
tiempos’s de modo 'y que logre su magnitud natu-
ral,, y se ata, para que se cure, y emblanquezca.
Quando no hay Reservatorio , e que guardar las
Escarolas entre arena , se-arrancan, 'y bienunidos
los pies'de las unas con los de las otras ; se meten
enla tierra, hasta quatro , 6 cinco dedos de pro-’
fundidad. Todo el monton.se cubre de estiercol
seco’; pero las cabezas de los cogollos es ‘preciso,
que se venteen -algun tanto,porque no se
pudran : lo qual se consigue oportunamente,
v e apar-



- Las Légumbres., 4 ¥
apartando el estiéreol los diag apacibles 4 ¥ claros.
El apio (¥%) se siembra desde la Primavera:
despues se trasplanta 4 sulcos algo profundos ; y
quando ya se halla fortlﬁgado » Y VIgOtoso,, se

El Apio.

aporca. enterrandole 4 6 amontonado tierra

4 los lados, hasta lo alto de las hojas, las qua-
les se cortan. En esta situacion se empleza 2 em-
blanquecer en el espacio de un mes, y conser-
vandole en tiérra , continfia en curarse 5 y em-
bldnquecerse , COMO no se introduzca ayre y que
lo 1mpida. :
La Achicoria amarga (#%) es tan util por
sus hojas 'y como: por sus raices : sicmbrase de
quince en quince dias , desde principios de Mar-
zo : de este modo se puf:clen tener stempre tier-
nas para las Ensaladas verdes , que son muy esti-
madas. En Invierno se la cura, y emblanquece,
metiendo en tierra , 6 en arena las raices: lo que
van brotando se corta, y sirve hasta tres 6 qua-
tro veces.
Con las Ensaladas es razon proponerle a
V. m. sus ingredientes , que son otras hierbas,
que s¢ mezclan moderadamente , y sitven de
condimento. Algunas de estas hierbas se ha-
llan en todos tiempos , como la Pimpinela, y
la Beleza 56 Belesa, tanto la comun , que se
swmbm cada quince dias , desde Febrero , hasta
: F 2 | Sep-

(Ak)- El Tealiano traduce En&wﬁ , & Chicoria.
(**) O Endivia sylvestre , 0 Almeton , © Clcnndnla, qu: todos estos
nombres le dan, 3 b Souite

Achicoria Amar-
ga,

Hierbas falseras,

O mﬂ‘r edientes
de Eﬂsaladas

La Pimpinela,
La Ecleza,
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Septiembre , como la Beleza odorifera , que man-
ticne su puesto , sin temor alguno del hielo. Las

otras hietbas varian segun  los tiempos ; como la

La Verdolaga.

El Mastuerzos

Verdolaga verde , que se siembra en Febrero , en

una era alta; 6 beneficiada de estiércol , y deba-
xo de campanitas de vidrio. La Verdolaga dora-
da se siembra en qualquier bancal en el mes de

‘Mayo: El- Mastuerzo doméstico , que se siembra

cada’ ocho dias en el Estio. El Mastuerzo aqu;i-

til , 6 Berro, que se recoge en las Huertas, alas

Machas , y Rui-
ponces O Ri-
ponces , 0 Ray-

po nees.

olyrusass

orillas de los arroyuelos , y fuentes. Las Ma-
chas,(¥*¥%) y Ruiponces, que se pueden sembrar en
la Huerta , 6 coger éntre lostrigos, en donde estas
plantas se propagan todos los ahos por si mismas.

~ Todavia es preciso ser mas detenidos en el
uso de las hierbas finas odoriteras , como son la
Tarragona, 6 Hysopillo griego, la Balsamina or-
dinaria especie- de Hierba:-buenaj la Balsamina ci-

drosa; (3*%) el Cebollino de Inglaterra , 6 Apetito;

Labores,

porque su olor, y sabor le excita el costo olo-
roso, el Anis, el Hinojo, el Torongil, la Albahaca,
y la Ruqueta 5 ¢ Xaramago. |

Con esta diversidad , 'y especie de hierbas

delicadas , y olorosas ,se forman las listas, y
labores de los:quadros , y las eras § y se ahaden

para diversosusos el Tomillo, el Hysopo , la Sal-
' <r¥ | via,

(**) De todo esté pcriﬂdn.; solo pone la Traduccion Italiana la pri -
mera parte 3 y esade diverso modo que la pone el Author.”

(**)  En Italiano Cedrangola, a quien algunos laman Trebole Franga
Diccionario, let. Co =



| Las Legumbres, 43
via; el Espliego, la Mejorana, los Axenxos, la
Manzanilla, la Ruda, la Violeta , la Axedréa, 6
Segurella : y esta se puede poner cerca de los Gui-
santes , y de las Habas , 4 cuyas Legumbres servi-
rade sazon , y. adobo con algunas Lechugas.

Para ‘no quedar expuestos al rigor de algu-

nos Inviernos, 6 para lograr agradables alter-

nativas., y ‘variaciones , se prepara a tiemrpo,
con que disponer Ensaladas cocidas , 6 hierbas
dulces para las crudas. Componense, pues, es-
tas Ensaladas de cebollas de Cathaluna, 6 de otras
Cebollas blancas , (¥%) de Remolachas coci-
das’ , de Apio cocido y de puntas de Espirragos
cocidas , de muchas frutas ;6 hietbas confita-
das en vinagre , como son Pepinos tiernos; la
Saxafraga, (**)la Capuchina , (¥#) el Mastuer-
zo del Perti , que el (dia ‘de hoy es muy co-
mun ; la Crista: marina, que se coge en las ri-
beras ', .0 «costas:del marj y las Alcaparras; ad-
virtiendo , que no son ¢l fruto de la Alcaparra,
o Planta, qué las produce sino los botones,

que:si se dexaran algun tiecmpo 'mas sobte la,

mata , se abririan en flores, y en fin , pasarian
DBt B ol Hd 6 Y LM 4

. (*%) A que llaman Cebollones: y asimismo s€é componen estas Ensaladas
de Chalotas , que es otra especie de Cebollas,
1 (%) - O Saxifragia , o Saxafragia. | 3
(**) Sonlosbotones de unas fores pequefias» que produce cierca Plan-
ta , traida de Indias, v que anres de abrirse se confitan €n vinagre. Tambien
les dan el nombre de . Alcaparras Capuchinas; porque pareciéndose 3 las
Alcaparras esios botooes , lo inferior del vaso, © caliz de su flor, re-
Jpresentan al vivo Ia capilla de ua Capuchino. Diccionario de Cemercio s t. 14

ct. C. pal Capucine.

_Ensaladas de
Rierbas dulces, y
COCIdAs,
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4 frutos. La Alcaparra prucba en las aberturas de

los edificios , 6 rendijas, y quicbras de las paredes.

Como las mas de las Legumbres sean bas-
tante insipidas , se modifican por medio de
Plantas picantes, y fuertes , que con sus sales
voldtiles , son como su  condimento natural.
Todas estas participan de la naturaleza de la Ce-
bolla 5 que es la mas estimada de todas. Las
otras son el Puerro , la Cebolla albarrana , la
Ascolonia , & Cebolleta para simiente, y el Ajo
pequeho. (¥%)El Ajo comun contiene en st ex-
citativo bastante para contentar, aGn al pala-
dar mas muerto. La geate del campo le usa tan-
to, que se le puede llamar la Triaca de los Pay-
SAn0s. '

El Cab. Pues para otros debe de ser ponzo-
fia. Horacio , porque le hallé en un guisado dela
mesa de Mecenas , crey6 haber encontrado to-
do el veneno de Colchés y todos los encantos
de Medea. |
. El Prior. Ya tomd el remedio, y busco su
desahogo ‘despues , echindole todas las maldi-
cionesi, que Vi m. sabe. pends’ odi e B

El Cab. Yo hé interrumpido la cultura de
las Plantas fuertes, o picantes.

El Prior. Los Puerros se siembran en la
Primavera: luego se trasplantan , para que con
la mayor anchura del: terreno se engruesen,

X

(k*) O Ajo de Francia. Traduccion Tealiana.
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y fortifiquen, At}tes del Invierno se arrancan,y
se conservan el tiempo ', que se quiere , 6 metiéns
dolos -en arena , en el Reservatorio, en que se
guardan las Plantas § & ordenidndolos en tierra,
unos sobre otros , debaxo de estiércol seco.

Las Cebollas se siembrany y algunasveces
(%) -se trasplantan, A ‘principios de' Septiem-
bre se les corta la guia, y quitan las hojas , pa-
ra: que tomen' 'mas cuerpo,y se las conserva
libres de la- humedad 'y del hielo, Tambien
se pueden sembrar en Septiembre, y trasplan-
tarlas ‘en' la Primavera , para lograrlas con
tiempo. | slisunelt

‘Las'verdaderas Legumbres, que son las Ha-
bas , las Judias; y Guisantes!; cuyas-especies va-
rian. mucho ', se logran porlo comunen tier-
ra ligera , suelta , y arenosa , mejor que en la
fuerte ; tenaz , y gruesa. La mayor parte de
estas. Legumbres: piden ,.para dar’ con’ mayor
abundancia el Fruto, que las ventée bien el ay-
reséntre dos’ calles, y que las sostengan con ra-
mas. Tambien se tiene cuidado de cercenar al
rededor el follage de las Habas, para fortificar
el pi¢ , y los hollejos 'y 6 vaynas, cortando la
guia , y de camino se limpian del pulgon , que
en excesivo numero se pega en lo mas alto
del tallo , 6 caha en donde esta especie de in-
se€to encuentra ‘el verde mas tierno. Sembran=

do

(%) Este omite la Traduccion de Iralias
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do los Guisantes cada mes, se logran recientcs
aan el Invierno , y duran casi desde el un ca-
bo del ano al otro ; pero sin dificultad hasta fines
de OQubre. Los que se adelantan , é no se co-
men tiernos , se dexan secar , para que el Invier-
no este proveido. |

Despues de toda esta multitud de raices , de
hierbas , y legumbres , que tan prodigamente es-
parce una Huerta para servicio nuestro, colma
st liberalidad con las frutas de la tierra , 6 répti-
les , mas estimables atin , que todo quanto hémos
dicho. Las frutas de la tierra, réptiles, ¢ rate-
ras, son aquellas, cuyas Plantas arrastran , como
las de los Melones , Pepinos , y muchas especies
de Calabazas , é que alinque tengan pié reéto,
se queda el fruto en la superficie de la tierra , co-
mo sucede en Hongos, y Setas; y atn se pueden

‘contar en este namero los Esparragos , no obs-

tante tener su tallo, y elevarle mas; las Alcacho-
fas , ‘atinque sean solo el caliz, 6 vaso de una
flor ; y las venas, (*%) que tienen en sus hojas mu-
chas Plantas, especialmente Acelgss , y Alcacho-
fas. No anadirémos aqui las Grosellas de tres, -
quatro especies , nilas Frambuesas , como ni tam-
poco las Fresas ; pues las dexamos: puestas todas-
en otra parte , entre las verdaderas Frutas.
Comenzemos  por los - Esparragos , cuyo

primer cultivo es algo molesto 5 pero sicues-.

tan
|

(**) Orros dicen las hojas mismas.
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tan enténces pactencia,y cuidado,lo rédompen-
san despues , dando un plano, 6 quadro de Es-
parragos no poca utilidad , por espacio de vein-
te;; y veinte y ¥ Clnco anos consecutivos , (¥%) y
atn-algunas wweces mas: no:se esperaa-que.se
hdya acabado el primier-Quadto, para format
otro, el qual se pone donde no se hayan plantado
Espatragos en mucho tiempo/; para que encuen-
tren abundantemente aquella substancia, 'y su-
cos.l, que les somupropriolosh ue 0y 513lindes o

El Cab. Supuesto queun Quadro ;6 'Plantel
de Esparragos trae tan considerable renta, V. m.
tendra 4 bien enseharme ; cdmo se disponey y
cultiva; y mas, quando la Philosophia practica
me gusta tanto. 0 PG 18109

El Prior. Puédese formar un nuevo plantel
de Espirtagos, sembrindolos solamente 3 pero se

-&

Modo de for.

mar un hermoseo
Plantél de Es-

adelanta mucho, plantando Esparragueras de dos parragos.

anos con susraices. El modo de poner estas Plan-
tas, es colocando solamente dos filas, 6 reates de
ellas en cada era, la qual sera de tres piés, y me-
diode ancha,y la senda , que separa una era de
otra , debe tener dos piés. A lo largo de estas filas,
puestasen Quadroperfeto, seabren zanjas de quin.
ce,0 diez,y seis pulgadas de didmetro, y quatro de
profundidad, En mediode cada sulco ha de quedar
un pequeno caballete , (¥%) para asentar en él dos
pies de las nuevas Esparragueras: el Hortelano su.-
o Tom. 1V. Gy jc"

(**) Catorce . d quince traduce el Italiane,
C**) Lindsn le. lamanalgunos Hortelanos.
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jeta laPlanth. con una mano , para estendes cirs
cularmente las raices conla otra. Despues las cu-
bre de tierra ,arrimindola Succesivamente por to-
das los lades 5 paracque no quedey vacio algupot
Deeste modova llenando todos los sulcos jshasta
perficionar: el Quadroy Lds-erhs deben- quedat

‘hundidas un pié debaxd del nivél de las callesyque

lasicercan j y la tierra y que'se sachd antes'de hak
cer ‘¢l plantio y forma-un pequeno lonto, ylindém,
6 caballete con su declive dciauno ;v otro Jado
sobre ¢lsenderoy hasta que poco ‘4 pocose va-

~ ya echando: cada afno en lasera:, aque vendri 4

quedarde’este :modo, al mivél mismocde 1alsens

dayoricalle; De'dis ed dos afos, (¥#)vsezdiben

estercolar los Esparragos con mantillo ;4 estiére
col,'yarhecho en hacinal; -y éste‘éstiéreol se cu-
bre ;.0 mezclaicon la tierra-del lomosy 1 cabsda

st dlérely ques diximos s¢ aba echando encilalets;

Quatro:anos despues. de-plintadosiestos pics; e
puedenya coger Hermosos Espatragos, y entdn:
ces se aplicard el Quadré antiguay-é ‘que le pres
cedi6 4 este,y 4 qualquiera otra: cosa ;5 pero-totals
;n.eﬂte.divebsa;_;j st ol K .E.-*.“}Eq eob 19091 9dsh ¢ H130
-0 B} Cabis A micme: patecey «qhie: salmpar-a; el
mes de Abril . dan 16 mas temprano su fruto las
Esparragueras. ;Como , pues, es posiblé , ‘que has
yan logrado aquisEspérragos tan tiernos ;y 5420+
nadosiél meside Eneroinyri o [T cnvsninl 2y
-5 ' ) Ny o ¥ E2

(**) Cada afio dice el Italiand ; y 'no hay duda’ que’ se ‘deber atendes
a la aspereza 5 0 benignidad del clima ¥ & la calidad del terrenos |
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; El Prior. Se adelantdn 3 --S‘&Cl'*irﬁ-ﬂfﬂldﬁ _, pat‘a; Espatragos tem..
- . . | . pranos.
este efe€to algunas éras. Desde el mes de No!
- viembre se quita toda la tierra de los senderos,
que separan las eras,'y se llena el sulco de tres
pies de profundo , ¥ dosy 6 poco mas.de an=
cho ; ‘qué alli queda ; de estiercol reciente de
caballos. Este ‘estiercol debe levantar diez,y
ocho pulgadas encima del nivél comuny y lue-
go que con la:ayuda“de su’ calor empiezan a
asomar sus puntas los' primeros : Esparragos - se
cubren' con las campanas’ de wvidrioy por el
qual entran los rayos del Sol; que les comuni-
can el verde mas hermoso, que es imagina-
ble. Tambien es preciso cubrir de estiercol se~
co estas campanitas , quando hiela, é nieva
sobre-ellas, y despues quitar todo el estiércol, y
la nieve juntamente, porque si no, constipa-
ria la Planta, 'y pereciéra. El estiércol, que en
estos casos se echa , debe llegar al vidrio , pero
no a las Esparragueras ; pues de otro modo en
- lugar de ponerse verdes los Esparragos , se paran
blanquecinos, y palidos con la inmediacion de
la paja ; y renovando despues, en todo, 4 en
parte, el estiercol de los senderos , que como
le va faltando el calor, se comprime, y hun-
de , se logran seguramente Esparragos verdes, y
hermosos en el mes de Enero. La cosecha se
continuara por espacio de un mes, 4 seis se-
mands en cada reate , 0 era, ‘que se haya desti-
nado a este efeto; y se renovara la produc-
G2 clon,
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' clon, st se renovaren los fomentos del ‘estiércol,
~ hasta ‘que ‘otro Quadro , 46 Era dé/, sin violen-

Alcachofas,

cta particular , su fruto al' llegar la: Primavera. -
El'terreno , que se ocupé de este modo, y que
s¢ vio obligado a contribuit.por medio'de un
calor artificial , necesita quatro anos de'descan-
50 para restablecerse , y solo al fin de ellds po-
dra sufrir semejante operacion.

El cultivo de las Alcachofas es mas ficil , y
se reduce a plantarlas en un excelente terreno,
que se corrobore , y beneficie lo mas que fue-
re dable; 4 plantar en una especie' de table-
ro, 0 era los renucvos , 6 hijos, que se hayan
quitado con sus raices de los mas fuertes piés
de ‘Alcachofa y y colocarlos 4 tres piés ;6 mas
de distancia uno de otro, si la tierra es gruesa;
y de miga , para que asi se espacien’, quanto es
dable , y para que extiendan con libertad todo el
ancho de su follage ; y finalmente se deben abri-
gar , echando tierra, y recalcandola al rededor de
las hojas , que se acortan antes, ¢ cubriendo to-
da la Planta de abaxo arriba con estiércol seco en
abundancia. Los hijos; 6 renuevos, que:brotan
al pi¢ de'la Planta 4 se ponen enla Alméciga , &
Noviciado', parair substituyendo  con ellos lo
que se pierda , 0 seque ; advirtiendo, que para ser
buenos, deben ser blancos 4cia las raices. =~

En el tallo, que prendié, y se detuvo, 6
podo, para que no se adelantise en Otono,

se hallara en sazon quanto arroje en la Prima-
ve-
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vera; v lo que se plagtd en la'Primavera , se-
r4 util en Otono. El pi¢, que comienza pot
Marzo a manifestar su fruto, cortandole acia
la raiz, echara nuevas hojas en Septiem-
bre. Arreglandose siempre el Hortelano 2 es-
tas observaciones , asegurara dos cosechas al
ano. '

El Cab. Segun es0, en un quadro, 6 bancal
mismo se puede dos veces al ano distrutar la Al-
cachofa; y no se necesita para esto otra cosa,
que dexar crecer una parte en la Primavera, y
detener la otra, que se ha de reservar para el
Otono. ;No es asi, Senor?

B Prior, Bien se puede hacer eso, quando
no haya dos bancales separados. Las Alcachofas
de la segunda cosecha , y principalmente las que
tiran 4 moradas, se guardan , quitandoles las ho-
jas , dexandolas secar, y colgandolas ¢n una cuer-
da , como cuentas de Rosario, con un papel én-
tre’ Alcachofa; .y-Alcachofa. De : este modoy
puestas en un parage:; que no este huﬂ*edo se
conservan todo el Invierno para servir junta-
mente con las Setas de gustosos mgredlentes en
guisados , y paszelones.

El Cab. ;Y quanto dura un buen bancal de
Alcachofas?

El Prior. No pasa de quatro afios ; pero
en cada uno de ellos se renueva una parte , y
asi no se mterrump\. la conveniencia que

tracn; y ain aqueila que se destruye , dexa
al-



Cardos leche-
ros , y venas de
las hojas de Al-
cachofas , Acel.

£25 » 8LGs

Les Pepinos, las
Calabazas co=
munes 5 y las
Tetancras , O
Confiteras,

g2 Espeéticulo de la Nataraleza.

alguna utilidad. Juntanse las venas (3*) de las
Alcachofas , en cuyo. lugar se quiere poner otras,
y atandoles muy bien las hojas, se rodéan por
todas pattes de paja; de modo, que no les én-
tre ayre, sino por sola la parte superior. De esta
manera se curan, y.blanquéan como los Cardos
de Hespafa, (¥3*) cuyo gobierno es, con corta di-
ferenciay el mismo. Todo el Invierno se conser-
va este conjunto , 6 mazo de hojas, blanqueindo-
se totalmente , y desnudindose de todo amargoy
(**) éntre laarenadel Reservatoriode las Plantas.
El Cab. Ruegolea V. m., que vamos ya al
cultivo de los Melones, o connil
El Prior. ;Pues qué? jV.m. se dexa de los Pepi-
nos; las Calabazas comunes , y las Totaneras,
6 confiteras ? No' es razon despreciar todo esto:
de ello se componen muy' buenos potages , “cal
dos , guisados , pastelones , empanadas , y ain

remedios medicinales. Su cultivo es entera-

mente semejante al del Melon, y solo se dis-
tinguen en no pedir tanta precaucion en cor-
2V 158 ' tar

(**) En Francia usan tomar las hojas de las Alcachofas, Acelgas, y al-
gunas otras Plantas semejantes, y quitandoles tado el delicado texido , O
o que comunmente llamamos hoja , dexan solo elpezon, ® pié,s que Ia
afirma 2l troncho ,-.con todus las venas mas gruesas de las mismas hojas; y
atando muy bien todo esto, junto con la guia, que sube en medio de la
Planta, lo conservan, y sacan en las mesas, dandole el nombre. de. Confe
fe Poiree, & de Artichaut, o de Caidé , por la semejanza , que tiene con
Sus pencas 3 y esto €s a lo que aqui llamamos Venas , para reducirlo § un tér-
mino, y por ser propriamente las venas de las Plancas. :

(**) En Francia llaman Cardos de Hespana a los Cardos lecheros
( en Latin Acanthus, en Italiano Gobbo ) por otro nombre ESpina
iﬂﬂncé » ¥ Cardo Santo ; con su flor se quaja la leche. Dicc. de Com,

I o , :
- (**)  Esto ultime omite la Traduccion Traliana;
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tar Jas'ramiras de Ja“ Planta ;6 en podatla,
< Bl'Melon es una de las mejores: produccios cunivo 4 1o,
nes ;76 ‘efectos de la Huerta', yunorde los e Melones
frescos-mids deliciosos , que la Natutalezay aten?
tatsiempre 4 ‘nuestras necesidades’; nos prepas
ra durante los calores mas excesivos. Para criar=
los mejor ; y'segun’se pueden deseat 5 se busca
el>a@spector mas’ propicioécia’ el medio dia ; y
un parage ;.g";brf gado 4§ que‘se respuarda con de-
fensivos), pantallas, & parapetos depaja, en que
quiebrersus olas el aliento. Los ‘sulcos, ¢ camas
delosMelones’ se porten ‘cosa«de un pié de dis-
tancia’ una’de” oty s para darles ahas facilmen:
terfomente, ileflando de quando.en quando de
esticrcol reciente el “intervalo’, ‘que las’ separa,
Encimade estas camas ;6 eras se'extienden ocho,
6 nueve -pulgadas’ dé mantillo excelente, que
puedetitilmente miezclatse con-arema negra’y (=)
pero>de ningun ‘modo 'tierra fucrte , yicetrada;
- porque sera sumamente danosa. Los Melones 'se
siembrandesde’el mesde Febrero; sin hcter atts
tes las' pepitas en'vingy, () vl azucarysicya no
qui¢tencimitar 4 aquellas’ personds:s-de yiienes
pot-haber *hecho ‘esta operacion ; que no' viene 4l
casoyse’han burlado tantas veces lod Hortelanos;y

"EE_-_JE.-’A.'} & 8 ECIL) 2D i 2Ll Ol *-{' L;H'-:',Hf".;"" ]&r_
t’_,.r j _lili £ | I'-..- ..'F."__J f ¥ J f{'ljx}ii.:.i{lt i"l.," i

ol kP .
#*). El Ttaliano traducé, que se puede WLF"F’:I&?,.E“ Ceniza , orpia
o .50 casca; esto es 5 el granité yiy Hollejos, quie’Gueda £m)la “Uva desl
pucs de pisada, _ T 2L
“i*+x) El Italiano omite esto del vino, y azucar 3 y dice , que las pepi-
tas s¢ echan en agua, o vinagre dulcificado con agheaty ¥ ‘iu-F o% MAllCy

#en eninfusion, siete , u ocho horas continuas, = °



S 4 Especticnlo de la “Naturaleza.
Jardineros. Siembranse , metiendo de. quatro en
. quatro las pepitas en los hoyitos , que se han he-

=4 cho en fila para este efé@to, y a la distancia de

dos dedos nno de otro. Nada impide el sem-
brar tambien éntre estas filas algunas hierbas
menudas para ensaladas. by 1.9
Quando las nuevas Plantas tienen ya algu-

nas hojas, se; trasplantan 4 otra era, metiens
dé cinco, 4 seis-debaxo de'cada campana, la
qual se resguarda con uh cobertizo de paja,
pata proteger la ternura de estas Plantas de el
. hielo, del ardot , y del Sol, que las abrasaria
sin duda. Si la tierra est2 muy ardiente y se cla-
va una estaca de trecho en trecho , para formar
respiraderos , por donde se exhale el calor , y se
evapore la tierra, Quando ya estin fuertes las
Plantas , se;sacan deaquella Almaciga, para re-
plantarlas dos piés una de otraen el tercer ban-
cal , 6 era, teniendo cuidado de conservarles el
terron; esto es, la tierra , que se mantiene pe-
gada 4 las barbas, o raices de la Planta. Pue-
deseles cortar la guia; 'y quitar algunas ramas,
para fortificar lo restante ; pero es una practica,
que toca mas en perniciosa , que en atil ' cortar
los lobos, & hojas, que salen con el tallo 2 los
principios 3 y no menos el desgajar, & quitar
las flores machos, a las quales , fuera de todo
propésito, llaman Flores falsas. (¥%) Estas piezas
e e 43O

(**) Las Hortclanos dicen Locasa



\ -"Edf-'Legﬂmgréhj LT o8 s :;;
no fuéron puestas inttilmente en la Plagta:V.m, veseelcz
sabe , que la hacen muy: importantes servicios, ~™" ¥
despues de los quales:ellas por si mismas se mat-
" chitan , .y rsecan"coma. inétiles y sin que en esta
parte sea. necesario;” que el hombre socorraa la
Naturaleza; 6 lareforme, como si se hubiera en-
ganado, 6 equivocado en producirlas. |
i1t EboCab. i Pues que el executar eso no es,
con - corta ; diferencia ;- lo mismo  que. enrale-
cer. las Frutas en los -Arboles , reformando sus de«
masias? s & ismp: 2urn o
El Prior. Tampoco. hay reforma alguna en

eso./El Hombre es Senor:de su: deseo en esta
parte; 'y si €l quiére  mas-un pequeno niimero
de Fruta lozana , y hermosa , que otro mas
excesivo 'de Fruta mediana, puede engrosar , y
fortalecer una parte de ella , quitando del Arbol
la otra ; 'y esto tambien serhace con utilidad en -
Jos ‘Melones. Y asi’y quando hay seguridad de
Jograr sobre una ‘mata sola ‘dos’; &-tres - Melo-
nes buenos , y bien formados yse puede suprimir
el resto para hermosear estos:solos, quese entre:
sacaton deidodasabnaiie 9100w 918G £24515

~Luego que se ablanda el tiempo ,'y-que las
noches se expérimentan shaves , se.quitan los vi-
drios de encima de las matas, para que descu-
biertorel Cielo - el Ayre librey y. los riegos fre<
quentes;/adelanten el Plantion o 01 oo s
.15 Quando los Melones llegan a ser del tama-
fio de un puilo, se riegan cada tercex dia sola-

Tom, IV, H men-

:F



sb: E:pec‘?amia dela. Naturaleza.

_mente, ¢’ Llegaron 4 lograr. aquella regulat. cor-
pulencia, a que la- Naturaleza los destina? Pues
ya , desde entdnces 5 no se riegan mas., porque
solo por su natutal alteracaum(*#) van adquiriens
do un gusto mas xugoso;, y dulce’y que st la subs-
tancia nutricia sedes fuése comumcando de nue-
vo , por medioi de abundantesaguas. . '

- Bl Csb.iAsombrado. estoy idel .ntimero ) tan.
gra nde de frutas , produccionies, 'y plantas utxles,
que ‘se sacan de un pequefio pedazo de Tierra.

El Prior. Alln mas que la abundancia, s
bien parece milagrosa ,admirolyo-la sabia Jis-
tribucion y.con:quesec repatte ‘todo;,’ Segun. das
nece51dades , tiempos:y yeclimas.) Ew el Inviers
no , quando descansa fa 'ZII\h'i:'rraq yrdexa de:produs
cir sus efectos , para ‘recuperarse , y recobrar
los xugos ,queha expendido; dogramos una
ampla provision ; tinto ea’ Fr’ut:asy como enLe-
gumbres sanass’'y capaces dedurar pa’r ‘mucho
tiempo. “En’ el (Estior wvariala tierra’ todos los
dias sus dones , 'y ostenta su liberalidad; y 4:]a
medidwcque obra el Sol:ent nosotrosaconsmas
eﬁcacxa , parece , que atiende tambieh aﬂ;m
hernos réefrescos: en! tartas Frutas y que mmgan
sus ~-ardores ,  como son todas las: quectienen
hueso , los :Mglenes , Higos, Mdocotones,,y
Perascxfigosas 5/ todo llénodés zumlos frescos, y
sabrosos. La. mlsma cmvemam:laz, y :lac misata

13¢ b LibN9e8 e2L10)] e )1 -i._-.,j . 1’aten-
f*’*) j\ra'ur'trfldﬂc‘e‘lcﬂtahmm 2911 U¢ ¢ QLN a4 ; oIl
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atéﬂ.cim? CﬁidaﬂOSi , que se‘i'ﬁ;ﬂ]a_- entre las! Es

faciones 5! yoFiuras', {se ‘encuentrasentre estas;
y los climas. Conforme nos vamos. ;acercans:
do 4 las Regionesy que ven ‘al- Sol pasar , y
repasar 3"ty ‘volver: sobrer sus> cabezas iy has
llamos Frutas'en todas ‘partes 3 no soloxugos
sas ' commo el Melon sitio heladast, 4ccidas ¥
lNenas de “upna dgua ', y zumo , propio para
humedecer 1a sangtre , rarificada ‘en demasiaj
por ‘razon “de los ‘calores del clima. Tales son
los Limones'; Cidras 'y Naranjas 5y Ananas.
Si-de ‘la 'Zona Térrida ‘damos la~vuelta acia
nuestros climas’y s¢' empiezan 4 ver Vinas, que
ocupan ' aquellos’ parages-y en’que pueden isu-
ficientemente’ madurar , para abastecer a los
gue~ Habitan 1o “Zona-Templada -y 1y - Pueblos
Septentrionales’ , donde  mas espesada’ la “san-
ore’‘con el frio ", necesita un licor . eSPIritoso,

y ‘conveniente ‘pard resistir’ a’ un ‘ayre:condens
. Sadb‘, ygrt‘lem 2RO ¢ 0132800.9UD 353237
% Bl QibJ; Peto no'se hatia mas recomendas
ble ; y mas digna de reconocimiento esta libe=
ralidad''de la‘Naturaleza ;- st extendiese toda: es-
pecie’ de Frutas 4 ‘toda suerte de Paises y dees-

taciones § y tiempos? 7o : 2611

V < ‘Bl Prior El Author de la’ Naturaleza no
es liberal solameate , es tambien' economico.
Si' la- liberalidad ‘no’ tuvieta reglas, y limites,

Razon de lava-
riedad de las
Frutas , segum
los tiempos , ¥
<limass,

sé ' séguirian’ como conseque cia natural y los

fidyores’ desordenes -, ‘quando'de la economia
H2 I



8 Bspeticulo-de Lo Nuturaleza.
otteo vesulea! infinito. bien:2 da . Sociedad s humana.
' . Porzesta razon - se - ve <el Hombte necesitado
| 4 un exercicio continuo’, .y ahortandole la
ociosidad ,.se [le -ahotra de una multitid de
M‘idiﬁs 5 Y:.ﬂar solamente: se -ve.:ﬁb]igadp a4 tra-
bajar -para: viviy 3 pero: Ja  distribucion de los
frutos de: la: tierra -es tal 51y tan ordenada,
que para,tener parte en ella, necesita exercitat
todas las virtudes , y emplear todos los talentos,
que crecibid. La carestia; que padece un. Pais,de
estas ,'6 las otras ventajas concedidas -2 otro;y
ocasiona necesidades ;5 deseos;, iy esfuerzos , pata
poder: entrar a la parte. Las. comodidades pro-
prias,, y particulares de cada Provincia , ponen 4
los habitadores def,;.,l.fl tierra en la. precision de
'ﬂépen der ungs de otros. ‘-S_us-_.;qqusidaaes vienen
4 ser otros tantos lazos,-que los unen, y acercan
Jos Paises, -y Reynos mas distantes , por. medio
de transportes y y. comunicacion -de- los. frutos
respectivos , que poseen , o que deseanyLa Agris
citltura ; 6.el Comercio, que uno, y otro son co-
mo el movil de la Sociedad , dan lugar 3 los
hombres: para exercitar su prudencia , en/el dis-
cernimiento de tiempos , de-obras., de miercade-
rias , y ocasiones ; su paciencia en los trabajosiali-
g&d{}s a todo esto’; su fidelidad en-los. cambios y ¥
sw. ecopomia; en das cosas , que no logran cada
vez sque las desean,, nit con tanta’ conveniencias
:o! Esta misma mira parece , que hay en Ja.des-
igualdad de lositiempos 4,y estaciones, En ciertos
s me-
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meses del aho pone. el Hombre en obra sus
fuerzas, exercita-sus brazt:s ;“es preciso traba]at,
plantar sembrar ;- atar,, tmsplantar cavar , ro-
zar escardar segar,, recoger ,.y vender y mu-
chaﬂ: veces hay que hacer varias de estas cosas
a un ¢tienpo.FEn otras’ acasmles necesita la
provisioh , y cautela ; pone muchas cosas lejos,
y libres. de la mahgmdad de los mentcs 3K rlgar
de las Estacmnes ; encierra, coloca, y mantlenc
otras ; hace provisiones con tiempo, y 4 su espa-
cio de lo que necesita para el ano siguiente , y
con algunos trabajos’ moderados , que pasan por
descanso: , -y Ipor teposo , se pone en parage” de
volver en Ja; Primavera a los trabajos de mayon
afin ;mas dures 4y, fauggs@s. S el

De este modo quiso Dios honrar al H@mﬂ
bre 5y .st, puede decirse asi, hacerle compane-
ro -suyo. en_sus- obras. Le esfuerza, y le inte-
resa eficazmenté 5 dcxmdole gozar. e, su v txar
bajo, y:de aquello, que, cultiva:, 6 busca con
sus afanes . y- poniéadole, en . la: pecesidad 5 6
de carecer de muchas cosas , si no procura ad-
quirirlas , 6 de verle degenerar ,.y. perecer luego
que descuide. . del - Gultmo del terreno, que le

Pmrﬁg‘% do i> noz ovitleD) m ¥ e

: ) ¥ o F3e. ). .
it J3l il cod LSRN Kl AR} ¥
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EL CU?‘.‘TIVO

DEL CAMPO

CONVERSACION TERCERA..

EL PRIOR |
EL CABALEERO

E! Pmr. UpueSto que nos hallamos hoy 50
{8 losy podremas ,'sin- incomodat a
nadlc ;. alargar DAESLED past:o quanm V.imi
qllISIﬂre. sdrutrents Bbsee il AN 0 BT o 18T 1 pilkaT s Bhe Bl |
> El'Cab. 'VAmonds 4 ver los Campos pasea*-
remonos por lo menos, 3ye a lo que salga, que no
'puedc salirnos mial,” AESARINE2IT
" EI Prior.Este camino va 4'parar’a a]gunas
Tierras labradas : esta’es otra ‘especierde Huerta,
sacada por otro Plan,y'de gusto muy diferente
de la que dexamos., - | '
- VBl Cab. Ao mbriok es de s genio-de V .
pues el Campo , y su Cultivo son el objeto de'la
mas perfe&ta sencillez.

El Prior. Este cultivo, por sencillo que pa-
rezca , ha costado mas trabajos , que el Quadro

mas hermoso , Y 4 quien mas agracia la diversi-

dad de sus Flores.
. El



=Bl -Cultive dél Campos 6y
.o»BlGab, He aqui Labradores, que consseis Ca- Trabajo de- tog
ballos caminan bien lentamente : ruégole 4 V. m. o,
que:repare: en los terrones , que han levantado,
iPodran sembrar entre esad masas-tan grandes?-
-1/ Bt Prior. Esto sdloes: alzar 3 (¥%) y hasta.el
mes de Septiembre, en que se bina, é.ara'segun
6. Vezino:se siempricn sb o VigbasT 1Laon
o\ ['ELGab. El trabajo de estas pobres ' gentes es
bien duro ;'y afanoso: confieso;, que medd lastima;
.o Bl Prior. V; m.'tiené razon en:compader
cerse de ellos ; pero mas:dignos de llorar somos
nosotros ;5 quando.nos estamos; 0ciosos ; ellos vis
ven segumladeyr; y.conomas érden,'x -2
-ronEl Cab. Es verdad 5 pero-encuentto en este
érden’ alguna cosa , que me pasma, y un nudo,
que no puedo desatar. Quando yorcultivo una
Flor; es solo diversion., y pasatiempo'; peto el
cultivar' qualguiera especie de Granos, el Jabrar
la;Tierra y es una fatiga''suma. ; No-era'mejor,
que. sucediese al:contrario? Yo le hago 4'V. m,
Juez : que costase trabajo el tener Junquillos,
y-el tenes'Claveles ,:sea en; bilena-hora: téngale
el que los quisiere; pues no es cosainecesarias
pero para: lograr un'pocor dePan jrerasmenes
S I8¢ - [ES e TIED « ter,

"
i

: 415 30
GLRICIATE HeSeiin 85 _,i OB 11 iR ¢ St D29 1:;
- (A%) | Asillaman los Labrzdores iy 12 pg’tﬁﬁi‘ﬂim qué aran la Ticwra parg
sembrar ; ada scgunda llamag binar; terggar a da tercera, y guartara la quar,
ta ; pues todas.estas labores le sutled dar’; yigeneralmenie . ghiants massa
labre la’tierra , es mejor, y aun el ,mf‘ife_ﬂ mas util , y itn. economico de
fecundarla Véase el Tratado del-Culeitvo "ias‘fi‘efratﬁsegﬂ% Fo's principios de
M. Tull, Ingles, compuesto en Erancés pot M. Duhamel.de Monceau s tias
ducido‘en Hespatiol porDon Joseph Miguelide Aoiz's cap. 6, &ei 7 7

i .."r'..l i
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ter , segun 4 'mi-me parece , que no costase cosa
alguna , ni hubiése la menor fatiga, ?
. El' Prior. Vea V. 'm. aht todo lo que nos su-
giere naturalmenteiel samor del' descanso ;' pe-
ro este descanso es puntualmente el que el Au-
“thor ‘de la: Naturaleza quiso apartar de noeso:
tros. ; Tendra V. m. de qué quexarse? Nosotros
somos - obrasuyas;oy la arreglé , como'a el le
plugo. Veamos'y porilo ménos , si ‘se p-ue'dé
rastrear la:1déa , y la miray que tuvo en esto.
Las flores , y los frutos’, lo agradable, y lo ne-
cesario y todo quedd: dependiente del ‘trabajos
4 este solo.se le debe, del mismo modo: que
todo  se le niega-al ocio, Pero hay una diferen-
cia suma éntre ‘el trabajo , que le produce al
Hombre las cosas', gue son solo deleytables,
y el trabajo, que le’ da su Pan, El primero es
libre , y comunmente .poco penoso. El"seguns
do indispensable, y lleno de fatigas, Para’ te-
ner Flores , y'alin muchas especies de Frutas;
no quiso la Providencia que al Hombre le
costase mucho. El priacipal mérito de este be~
neficio consiste en el :presente , y-en la delicia,
que trag:rconsigo ;. y.hubiera el Dador: dismis
nuido el regalo , y atenuado la gracia de su
presente , si el llegarle 4 conseguir, necesitase
de un trabajo rudo ;- lleno desatan : y'el Hom-
bre naturalmente se dexara llevar de.la desi-
dia , y renunciatfa un ‘placer , que no siendo
necesatio , solo le podia conseguit 4 costa de
Sl
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sudores 5 ¥ de penas: El cultivo de las Flotes,
y atn el de la mayor parte de las Frutasy ies por
esta causa para el Hombre una ocupacion di-
vertida'y y una curiosidad mgemosa , - que pide
menosfuerza , que industria; y no tanto:se pue-
de llamar trabajo, quanto interrupcionide ¢l y y
mero descanso ; y mas, quando le es absoluta-
mente libre el tomarle. 2
-1 No es ast en 6rden a°las Legumbres'; y Ver-
duras;, de que se mantiene , ni tampoco-del Par;
que tan principalmente le sustenta : no‘se le ha
dexado en este punto en la. misma indiferencia,
y:su necesidad le cuesta un trabajo serio, sin
llegar.a: conseguir . su iy sina’ despues de: ess
fuerzos continuos , y 4 costa del sudor-de su ros=
tro. La Pravldencm en una palabra, le hizo al

El trabajs ne.
cesario para le-
grili‘ ﬁl Pﬂﬂn

H@imbre tan '?necesario el trabajo y como el Pan;

y unoy yotro tan apreciable, y de tanto mte-
res;como el -vivir, - | SIIRED: PUD

" Pero este trabajo’, atinque, fattga y O ]lega
2 opr1m1r niacaba al Hombre: la Tierra’, 'que
ticne necesidad de que ‘la ayude su mano, le
alienta con la recompensa ,y con el premio,
que . concede 4 sus cuidados: Todo quanto la
entrega, le vuelve con una usura mcre:ble,
y le multiplica: los Granos ,” que recibe, 4 pro-
porcion de la freqliencia, & industria » que ha
tenido en cultivarla. No se ve: sujeta 2. la ve-
jez', ni 4 laldebilidady que- traen. consigo los
tuchos anos. Despues de unaidilatada serie de
o Tom. IV, I Sl

Fecundidad de
1a Tieira,

Cic. de Sena&



Variedad de la
Tierra relativa a
las semillas.

" 64 Espeéticulo de la Naturaleza.

siglos , no dexa de adornarse todos los ahos con
las mismas galas, traernos las mismas deli-
cias, y aparecer siempre de huevo con el vi-
gor , yel encanto de unajuventud florida; Y-
despues que produxo ,y sazoné las cosechas mas
abundantes , el descanso de un-afo ; 6 solo

de un Invierno basta para reparar todas sus pér-
didas.

Bl Cab. Yo estaba enganado , y ya entien-
do, que para-hacer. trabajar al Hombre., no
hdbid ‘medio ‘mas seguro’, que la necesidad.
Pero lo/que V. m. dice de la suma fecundi-
dad de la-Tierra, esasi como lo dice absoluta-
mente cterto?; Tierrasthay , que esoinposible
den Prigosobus sl ss200'8 ' EOumIINGo 2089
- “El Prior. Yo confieso, que no toda especie
de Tierra produce qualesquiera: Granos : hdy
tierras arenosasy ligeras , y de poca miga; en
que quantas sales deposita el ayre ;o se evapo-
ran muy presto, y asiel Grato; que requiere
un mantenimiento fuerte ; no puede subsistir en
semejantes parages. Por la razon contraria de
ser -la tiérra gredosa ; y dura , sucede casi'lo

-

. mismosen otros parages ;. en .que notpueden

penetrar i las® simientes y ot las, barbas | 6 capila~
mentos de los granos, ¢ raices , que echan 5 pero
hay otras especies de terrenos, que observan un
medio , ‘mas, 6 menos justo., éntre'aquellas dos
qualidades , y:que son:aptos para diferentes fru-
tos , y producciones, segun se aproximan;

O
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6 4 la naturaleza de la arcilla, 6 a la de la
arena.

Esta variedad de Tierras tiene su fin, sin
duda’, y es’ visiblemente relativa a la diver-
sidad de las semillas, de las quales, unas pi-
den Tierra ltgera , otras' recia , y algunas un
medio proporcionado éntre estos dos extremos.

Queriendo el Criador, que los Granos
fuesen ‘el mantenimiento comun del Hombre,
no le quiso reducir 4 una estrecha necesidad 5 y
asi los multiplico en Trigo de tantas espemea,
en Centeno , Arroz , Mijo, Abena , Maiz, Len-
tejas , Garbanzos Guisantesﬁ y.en-otra mulei-
tud de granos, y sennllas Todas estas especies
tienen su til, y su propriedad , y el Hornbre es

el fin, a que miran siempre , como a Poseedot
inmediato; las unas para su sustento, y las otras,
para que alimente aquellos animales y, que le
mantienen , y le dan abasto. Estos mismos Gra-
nos le franquean tambien bebidas , de las quales,
Ia Cerveza , quees la mas ordinaria , y nutritiva,
imita en su fortaleza al Vmo , Y ocupa su lugar,
quando 0 no €s ano propiciopara su cosecha , o
la niega el terreno, en que no prueban las Vinas.
| El Trigo, que es el principal mahteni-
miento del Hombre no dice bien , sino en las
Tierras fuertes, 6 que por lo menos tengan par-
te. de cenagosas. (¥¥) El Arroz, que es tambien
I2 muy

(%) “Gredosas , traduce el Traliano,

PS- Iﬂ' 3.



66 Espectienlo de la Naturaleza.
muy substancioso , frnctifica favorablemente en
tierras himedas , y de mucha miga. El Centeno
es tal en una Tierra mediana , que no se puede de-
sear otra cosa , 'y asimismo suelé probar en ter-
renos de poca miga. La Cebada , la; Abéna , el
Trigo: Satraceno., (*¥%) y el Mijo se acomodan
bien alas Tierrasarenosas ; pero no rehusan las
mas fecundas , como estén reducidas 4 polvo, 4
bien batidos , y desmenuzados los terrenos. -
| ":?‘.-E. i 45§ § g V¢ 134, E '8 HJd HepiXe D Bl EI

<y b y : | AT B s

(**) En este Trign hay suma variedad; pués unes dicén 5 que és el
Morisco ;5 otrus el Rubion, otros el Mijo, y otros la Algarroba ; pero
eada uno de;estosi tiene en el Francés nombre diferente del que :aqui
se traduce, que es Bled Sarracin, O Bled Nois, El Iraliano traduce
darging 'y cuyor latin. es Milica, (si bien éste nombre se da al Ble Barbu,
Dic. de Com. lets B. Plinio la llamo Millium Indicum. Dic. de la Cruscas.
lec. 521 Dic. Econom, dice ; 'que su Lartin s tomado del Griego , es Fagopy =
rame (que omitcn Nebrija , Salas, Ambrosio, y Facciolati ) Esta especig
de Grano sale suficientemente en tierras muy malas, y adn éntre los
gutjarros mas gruesos. Richel. Dice, let. B. No sube  en espiga: Dice
clon de Artes, y Ciencias de la Academia de Paris, let. B. Su Plan«
ta esredonda, pié, y medio dealca : las ramitas > que echa se ador«’
nan de hojas , al principio redondas , ainque despues al ir cre4’
ciende se ponen en la figyra de las de . Hiedra. EI grano - es -triangu-
lar , ‘negruzco por fuera, y _blanco por: dentro. El pan, que sale de
este Grano, y que en Francia es sustento de los Paysanos, es ne-
Bros y amargo; pero de bastante buen gusto, si se mezcla con
Trigo, y Centeno. ‘Tambien sirve para el mantenimiento de los
Cerdos , Palomas ; vy todo volatil, El tiempo de sembrarle es la Pri-
mavera ; y Septiembre el de, Ia cosecha, la qual es muy buena , si
la tierra“se labra mucho. Diccion, Econom, let, B. y anade, yue sus
fl res son blincas, y en ramilletes ; pero el de 132 Academ. de las
Cienc.' en lugar citado , dice, que son roxas; y lo mismo en el de
Com, let. B, remitiéndonos é&ste para dar razon 2 la palabra Sarrasin,
no‘obstante que 12 omite. Con esta confusion , y variedad producen,
aun los Diccionarios mas exalos , y completos 3 que los demas se
quitan de este inconveniente cen el silencio, Por lo que mira i los
muchos informes particulares, que he tomado de personas proporcio=
nadas, € Inteligentes en materia de Plantas, lo unico , que he podido
averignar es, .que en Asturias hay una Planta con :flores blancas , y
las demas sefas dichas , A que llaman en algunas partes, a lo menos
en aquella Provincia , Fluvion, y €n otras Alforjon, Los Javaliesla ape«
técen mocho : por lo demis no se hace ¢l menor uso, ni de ella, ni
de su simiente , 0 grane, |
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Bl Arrdz prucba perfectamente; en el -Asia,
y es el sustento comun de sus Naturales ,  y ha-
bitantes; Tambien hay. en Europa tierras don-
de es bastante la cosecha, como en el Piamon-
te-, y-Hespana, El Trigo, y el Centeno es cl
sustento; mas ordinario de los Qccidentales 5 y
se ‘ha comunicado 4 muchas Provincias de
América 4 con. buen exito. El Maiz , 6 Trigo
de Indias , que era el comun ‘sustento de los

Americanos , lo es hoy , y.se cultiva enlas Pro-

vincias de . Bresa y B@rgﬁna, y - Franco-Con-
dado.

La variedad de las Tierras facilita los pmgre-
sos de toda especie de Granos . v la diversidad
de Granos multiplica nuestras comodidades. Mu-
chas veces una especie de Granos, que ahmcn—
ta un Pais , es medicina en otro,

Quando un accidente _imprevisto destruye
el Trigo ,: que-se sembr4 dntes del Invierno,
le reemplazany y suplen los Granos, que se
siembran en el mes de Matzo, como sucedid
el ano de 1709.Y en casi todo el Mundo se ve,
que 1a vecindad de terrenos de; diferentes natu-
ralezas , facilita el logro de aquello, que es mas
conforme al caudaly, gusto, 'y eleccion de cada
uno j y segun estos principios,, mezcla, 6 sepa-

ra los Granos, de que quiere vivir, y alxmentar

sus domésticos. De esta manera ,- por medio de
la proporcion sabia , que se dio por el Author
de la Naturaleza al, terreno 5 y 2 los. Granos,
no
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no se halla Tierra alguna, queno pueda servir
para la produccion de una, 4 otra especie, ne-
cesidad, 4 que no se haya acudido , ni tempera-
mento , que no pueda quedar satisfecho.

El Cab. Yo no acabo de comprehender, ¢6-
mo pueden ser fecundas , sin intermision ; las
Tierras,ahin las mas fuertes, y duras. ;De dénde
sacan aquella substancia , que nos comunican to-
dos los anos en las siegas , y cosechas? .

El Prior. Las Tierras para ser fructiferas , y
comunicarnos su utilidad ; necesitan ‘de’los so-=
corros del Cielo, y de los afanes del Hombre.
Reciben del ayre, no aquellas influencias’ chi-
mericas , que en: otfo tiempo se hacian baxar
por fuerza de la Luna, y de los Astros; sino
manantiales de substancias, 'y xugos compues-
tos de Agua, Aceyte, Sales, Ayre,y Fuego.
El volumen de las Tierras se halla realmente
aumentado, y puesto en acciony 'y movimien-
to , por medio de estas substancias. Y el Hom-
bre de su parte pone el cultivo, y beneficia el
terreno,

Rompiendo’ freqiientemente el Labrador lo
exterior del Campo, facilita la entrada, y la dis-
tribucion de los principios de la vegetacion ‘en
las entranas de la tierra. Pero la multitud de
Granos , que atrahen , y chupan estos xugos,
juntamente con la evaporacion, que es gran-
de, a proporcion de lo porosas , que son las tier-

ras, agotaria bien presto toda la fecundidad, sino
50-
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socorriésen 'con algun beneficto proprio’, para
atraher nuevas substancias. | 8]

Las Tierras fuertes, y de miga piden mucho
cultivo , y-se contentan con que las beneficien

ligeramente.: Las endebles por el contrario pi-
den estercolarse con abundancia , y-que su labot

sea ligéra, (¥%) | |
Las Tierras fuertes , siendo naturalmente com-

pactas;isin muchos intersticiosen laspartes , que

las componen , hallandose ; ademas de esto y por

lo comiun ,-endureciday y encostrada su super-

ficte ;;mantienen el frio en lo interior , é inmo-

bles , y:sin accion sus entrafas, y su fondo. De
aqui es y que solo trabajandolas profundamente,
reduciendo’a menudo .polvo los  terrones , y
bien'désunidas sus masas , se puede insinuar. ali

la accion del Sol , y la impresion de la  Atmos-

phéray 2xit o | | | |
- Porelcontrario, siendo la miga de las Tierras
ligeras ', poco profunda ; y estando siempre ex-

puesta alos ardores del Sol,se aumentaria su de-

bilidad, cavandolas con demasia, y dexando en la
superficie las.partes), y masas interiores ; y asi
sale la labranza mas atil, : en siendo superficial.

De aqurviene la'diferencia, que hay endosarados.

El/ Cab. Pues yo juzgaba , que todos esta-
ban hechos en un molde mismo.” ' ..

. (**)/. En el Libro citado de Ia Labranza , segun los principios de
Mr. Tull, cap. 6. se dice , que la multitud de labores conviene 3 tods
Terreno. ‘

Cultive dela
Tierra.
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El Arado; El Prior. Agerquémorios 4 aquel Atado’, que
se ve al fin de este llano. V. m. ve; que ‘este
¢s fuerte , y bien armado : primeramente , de un
gran corte, 6 punta ycon que rompe la Tierray
y la dispone 2 sufrir mayor abertura.. en segun-
do lugar j'una ancha rexa’y 6 hierro triangular,
terminado en punta , y algo chato por las dos
caras para‘ensanichar 'la abertura , siguiendo el
corte. de larexa misma. Y finalmente , una: lars
ga ‘orejera y que moviendose sicmpredel-lado
del sulco, que se acaba de‘abrir; vuelve de aba-
xoarriba la mejor parte de la Tierra del nuevo
sulco; que forma. Este pesadisimo. Arado: se
teserva para las Tietras fuertes , y de mucha 'mi-
ga , en las'qualés de/tiran quatro , 6seis Cabas
Ios , y afin-algunas veces ocho , 0 diez; é'si no,
otros tantos Bueyes. Tambien hay otra especie
de Arados mas pequenos , de rexa mas corta,
yestrecha , con la: qual pueden arar;osin-espe-
cial “fatiga dos Caballos ; las Tierras de- poca
substancia , en que no osan los inteligentes pro-
fundizar mucho j ya sea porque no se evaporen

. los sucos "y el frescor; y humedad de la tier-
ra, 6 yi por no tracr 4ciacla superficie una™
miga menos substanciosa;-que la que sequita
de ella. Fushvil a0 ¥

i El Cab. Todo este Terreno yeh que nos' pa-
seamos , esta cubierto del mas bello, y hermo-
so verdes spero-aquel que se vé algoimas:lejos,
;pOtque no esta cultivado? ™ <% 7 7 T L g

¥ E
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"Bl Prior. Las ticrras de Labor se divided op- Tierms de L.

dinariamente ‘en tfes partes casi iguales, La ufia

se siembra antes del Inviettio' de Trigo,; y de
Centeno , 6 de Trige-Centeno , que es la

‘mezcla de los ‘dos. La segunda descansa todo .
elInvierno; y en la Primayera'se siembra de otras
-Simientes mehudas, como- Abena y Cebada , Gui-

santes , Lentejas, y diversos Granos , a quienes

suelen dar el nombre de Tremesinas y (¥%) vy

se siembran en Marzo , 6 4 lo mas tarde en

- Abrili La tercera porcion*descansa ; pero no esta

‘ociosa en tiempo de este aparente reposo ; pues

fuera de varios repasos , con que se la trabaja ,y be-

-neficia, se enriquece por todas partes. La nieve

-la fecunda con las sales , que trae consigo : los

irocios, y'las luviasla humedecen , yaun losviea-

tos mismos la contribuyen con sales , y xuges
continuados ; de modo , que athesora pata el ano

-signiente mil riquezas; y aquella inaccion, en que

aparece , no tanto se puede llamar recreor, y ali-

vio de las fatigas pasadas, quanto preparacior

no interrumpida, y provision de nuevos socor=

10s , y frutos. - o

El Cab. Yo como Pan todos -los dias; pera

-confieso, que no seé , sino confusamente , :Co-

‘mo se produce el Trigos de que se hace el Pan;

y muchos otros , encerrados como yo en la

Corte desde su infancia , juzgo, que tampoco
. Tem. W, odnt et odens han,

(k#) Tambien lf:s sq__:_l:n _llarﬁa; Trimesinaig
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Y han visto los Trigos, sino.de paso,ysinlame-

Ordende la la<
bl‘ﬂﬂlﬂﬁ

nor. reflexion, Me alegrara mucho saber el 4r-
den , que se observa ¢n esta Labor , y los progre-
s0s, que el Trigo hace. -

E! Prior. Puescomenzemos por la Labor., Tres
especies de Labor hay, indispensables todas tres
para el Trigo, y para el Centeno. La primera La-
bor , que se hace 4 este efecto , es en Otofio ,en
aquellas Tierras , en que se recogiéron los frutos
en Marzo. En esta Labor no se profundiza mu-
cho ; pues solo se otdena 4 destruir, y arrancar
las hierbas , que van brotando. Algunos dilatan
esta operacton hasta fines del Invierno. ,

La segunda Labor , con que se trabaja la Tier-

‘¥a , se hace en la Primavera;y en algunos pa-

rages se difiere hasta cerca de San Juan, En ella

~se debe ahondar mucho en la Tierra fuerte ,y

de miga , como tambien en la tercera Labor,

que es la que precede 2 la Sementera. Sue-

le acontecer , que no basta alzar la Tierra , bi-

~narla, y terciarla, que son las tres operaciones

dichas ; y se necesita quartarla, (¥%)lo qual
executan , rompiendo, y stiavizando la Tierra,
cruzandola , (a) 6 atravesando con el Arado
los sulcos de la Labor precedente , y al contra-

110 de ella. (¥%) Pero seria muy perjudicial

ICe

*) A esta uleima llaman en varias partes Adsvar 1a Tierra. En algunas

‘€species de Tierra pasan adelante en las Labores, dando algunas mas ¢op

mucha utilidad en las cosechas, ;
(2)  Proscisso que suscitat equore tergas v ¥
Rursusy in obliguum wverso perr umpit. aratro, Georg. I.
(**) Como un Tablero l{C Damas, 0 juego de AxedriZs
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recurrir 2 este medio en las tierras muy hiime-
das , y esponjosas ; antes bien por el contrario se
aplican 4 senalar. bien los sulcos ; dexarlos pro.
fundos , y en pendiente todo lo posible ypara
facilitar de este modo la caida , y manantial de
las aguas, (¥%)

Para los Granos menores de Avena, Ce-
bada , Guisantes , Lentejas , y otros 4 este
modo , basta alzar la tierra 4ntes del Invier:
no.,y binarlaen la Primavera. No hablo aqui

Trillog

de aquella otra especie de trabajo , que se po-

ne para cubrir el Grano, lo qual se executa en
las Tierras fuertes con un Trillo ; (¥%) que es por
lo comun un tablon , armado de puntas de
hierro , 6 dientes de madera , para esparcir , ex-
tender , y desmenuzar ligeramente la Tierra, cu-
briendo con ella ‘al mismo tiempo la Simiente,
que tendria mucho que trabajar para penetrar
la Tierra, sise cubriése solo con la rexadel Ara-
do. En las Tierras ligeras este trabajo , y opera-
cion se hace con un Arado pequeno , para cu-
brir mejor de este modo el Grano, el qual per-
deria presto los xugos , quele alimentan , y subss

tancia , que necesita, si se le cubriése superficial-

mente con solos los dientes del Rastrillo.

(**) Hsto conviene mucho en Tierras esponjosas. Vease el Libro citade
de M. Tull, cap. 8. ol i | ¥

€**) -Otros le llaman Rastrillo; otros Tablon, otros Rexa, otros Rase
tro , y Rastraotres. Y en muchas partes executan con el Arado esta Labor,
2 la qual dan el nombre de Cubrir , porque cubren con ella’ el Grano, Tama
bien se suele anadir otra Labor, 2 que llaman Tablear ; €stase hage ¢on un

tablon , para quitar la costra ala Tierra» y que salga elrallos, ' 4
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Bl estercolar , y engrasar la Tierrd , 10 es
menos preciso , que la misma labranza , y mu-
chas ' veces es necesario atn en las Tierras mas
opimas , y mas fuertes , ysiempre en las de
poca miga, 0 ligeras. Las tierras fecundas, y
buenas no se estercolan , quando solo se sient
bran en ellds aquellos Granos menores , quedixi-
mos ; pero- las endebles no. acertaran 4 corres-
ponder 4 los deseos , alin en los Granos tremesi-
nos , y menudos , sino se las obliga primero con
este beneficio. | |
- El Cab.; Y qué se coge, 6 qué materia esla
mas proporcionada para ese beneficio, que fe-
cunda la Tierra? | S
El Prior. El estiercol perficiona lo que em-
peziron los rocios del Cielo, siendo asi, que es
de suyo la cosa mas inhtil 5y la mas despreciable,
que hay sobre la hazde la Tietra. Principalmens
te se compone de la vasura, que se saca de las
caballerizas , de los establos, y de los rediles.
Los palomares , los gallineros, los retretes, y,
dormitorios de todos los demas animales do-
mésticos subministran esti¢rcol , mas, 6 menos

cilido, y que atemperando uno con otro , resti-

tuye 2 la Tierrala substancia , que habia perdido.
A esta mezcla se puede unir con mucha
utilidad” toda especie de ‘paja’y rastrojo , cascay
@ oruio , ojarasca atin la mas inatil , y las hiet«
bas , que se rozan en las Huertas, La madera
podrida ticne todavia mas sales , y mas substans
clag
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cia , que todo lo que hemos dicho. Los At
vendadores de tierras , que son exactos, y vivi-
~ dores , anaden 4 toda esta hacina de estiercol,
4 lo conservan aparte , el ollin de toda espe-
cie de .chimenéas ; los trapos viejos; el pelo,
6 lana-de los animales ; qualesquiera pedazos
dercuero, de toda suerte de bestias; cortezasde
4rboles 3 desperdicios del vino , ya sea en las he.
ces , que quedan en el suelo de las tinajas,
y4 en el morris , que se pega a los lados , 6 ya
en la hiesca, que sale fuera , penetrandose por
los poros. Asimismo el alpechin , o jamilla;
esto es , las heces, 6 suelo del aceyte; y tam-
bien el terron, y hojuela, que queda en los Mo-
"linos de ¢l ; el poso de las Cervecerias , Tene-
rias , y Tintes. De todas estas especies de es-
tiércol se hace una masa , que se rocia con el
agna de las Xabonerias , ¢ de aquella , quecomo
inutil , desperdician las Lavanderas, aprovechan-
dose de ella , siempre que sea posible, pues el xa-
bon est4 lleno de aceyte , y sales, queson el prin-
cipal elemento de la vegetacion.

Con todo -eso , no hay abono mas oportu-
no para beneficiar la Tierra , que el Terreno en
que se vierte la vastura de las Ciudades, 6 Lu-
gares populosos , principalmente aquellos, en
que por el grande niimero de cocinas , y mul:
titud de manifacuras de lana , arrojan conti-
nuamente a las calles el aceyte , y grasa ;5 de que
necesitan los Granos. ' g

-

Vasuradeé las ¢a.

lles, © terruio

§n qUESE KIETEEs

]
|
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En muchos Paises , por ahorrarse el acarréo
de esti¢rcol, recogen las Ovejas, y algunas ve-
ces las Vacas en el terreno mismo, que quie-
ren estercolar, ‘

S E/ Cab. Yo hé visto muchos apriscos ; esto
es , unos espactos quadrados, (¥) hechos de mim-
bres, Aqui se encierran las Ovejas toda la noche;
i pero cémo pueden mantenerse de este modo,
expuestas a las injurias del ayre? |

Ll Prior. Desde fines de Junio , hasta No-

viembre , que las noches son soportables , y

atn apacibles , se usan estos apriscos , sin incons

veniente alguno , y la lana de las Ovejas se

: suaviza , y perficiona con la alternativa del

rocio , y del Spl: siempre se ponen dos de estos
rediles juntos , el uno esta ocupado, y el otro
vacio ; porque a eso de las tres de:la manana
se hacen pasar las Ovejas de un redil 4 otro, -
para beneficiar succesivamente todo el terre-
no. Despues se quitan de alli los dos rediles,
y se pasan para la noche siguiente 4 otro para-
ge. El Pastor transporta tambien su pequefia
- choza portatil , 6 su carrizo con las estacas,
que le sostienen , siguiendo su Ganado. Alli se
acomada por la noche con su perro ficl , y ahu-
yen-

(*) Estos éncierros se forman con zarzos hechos de mimbres , de diex
pies de ancho , y seis de alto cadazarzo, sostenidos todos por la parte su-
perior con estacas fixas en tierra con alguna inclinacion , y peadiente acia ef
un lado: quatro de estos zarxos bastan para encerrar quince Ovejas ;3 y pa«
ra dobladas , solo hay que afiadir un zarzo a cada lado , segun la longitud
solamente. Pero si hay cien Ovejas en el quadrilongo de solo un zarzo de
anchura, aadiendole & Csta Qtro semejance ,* caby A dossicncass
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yenta de su majada , y rebano los Lobos , y los
ladrones.

El Cab. En algunos parages quema la gen-
te del Campo los céspedes , y rastrojo , de que
esta cublerta la tierra, ; Qué intentan con esta
practica , que llena todo el circhito de un enfa-
dosisimo humo? i3

El Prior.Voy a satisfacerle 4 V, m. Ademis
de los beneficios, con que se mejora la Tierra,
y de que ya hemos hablado, hay otro sumamen-
- te estimable , y que puede ( principalmente
en las Tierras gruesas ) suplir todas las esterco-
laduras precedentes , si la cantidad fuere bas-
tante. Este beneficio es el de las cenizas, con
particularidad si son de madera, 4 de otra ma-
teria bien nutrida , y substanciosa. Las cenizas
de las Xabonerias (¥%) ha probado la expe-
riencia ser utilisimas. Las de toda especie de
hierbas , y malezas son el tnico recurso. De
las Campinas de Ardenna , (%¥%) y de otros
muchos Paises , en donde ¢l moho, los bre-
zos , helechos , jaras , tarayes , 4 tamariscos

denotan un terreno naturalmente estéril. Estas

pobres gentes rozan sus Tietras; esto es, levan-
tan los cespedes , y quanta hierba tienen , for-
manh unos pequenos montones de esta Tierra,
y de las raices , que la cruzan, y penetran, y
dexando un respiradero por encima del mon-

- - ton,

L**) A Jas Xabonerias llaman Armonas en Andaln:iﬁ
(**) Terveno muy dilatagdo sobre el Mos,

Ce ﬂim-

The are of hue,
band:ri by J.
Mortimer, t. &
part. x23, edity
272kq

Tierras rozadas,
Y queinadas,
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ton , meten lumbre en el vacio , y queman el
monton. Luego esparcen aqueltas cenizas pot
lz heredad , y la disponen con este beneficio,
para que les pague el afan con una muy bue-
na cosecha de Centeno. En sus Arboledas exe-
cutan otra cosa muy semejante, Despues de
haberlas podado, dispuesto sus maderas , y des-
pachado las que han de vender , queman la hoja-
rasca , las ramitas , hastillas, virutas , 6 acepl-
lladuras , zarzas , espinas,y brenas. Luego ca-
wan con azadas la Tierra , porque no puede pe-
netrar el arado , 4 causa de los troncos; ¢ ce-
pas , que adn quedan alli; y las pocas cenizas,
que se esparcen igualmente por toda la Arbole-
da , se paga siempre con mucha mayor abun-
dancia. | | A5
Arrendadores hay , y Mayordomos, que

‘guardan las cenizas , ollines, y todas aquellas
especies de estiereol , ficil de transportar , para
las' Tierras mas lejanas. Otros juntan la ceniza
con la paja, y lo meten en un sétanoc bien ta
piado , 6 2 lo ménos sobre un suelo arcilloso,
donde nada se desperdicie, ni se evapéren los
xugos. Con este mismo fin', y casi del mis-
mo modo , algunos Arrendadores econdémicos,
¢ inteligentes , tienen cuidado de prevenir un so-
portal , 6 techo , que preserve el monton de
estiercol de la lluvia , y de que caygan goteras,
0 cuelen acia el las aguas, que se llevan con-
sigo las sales , betunes , y particulas oleosas , que

cons-
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constituyen el merito principal , 'y precio del
estiércol. Y st acaso la hacina de esti'ercol no tie-
ne algun buen resguardo acia el pi€; G- no: se
puede tener toda cubierta , se-echa 4cia el suelo
algun otro desecho de esnercol desvirtuado ya,
y sin substancia.

El Gsb. No olvidaré yo resta adverten-
cia.

.-\ \El Prior. Despues se esparce esta paja 5 Y
estiércol en la superficie de la heredad ; no al
tiempo de la primera labor , 6 quando se alza
la tierra , sino quando se bina, que €s la segun-
da, 6 sino y quando se: tercia ; atnque comun-
mente es al binar 5 para que las sales tengan
tiempo de disolverse , y mezclarse con la tierra,
sin tener con todo €so tlempo para extenuarse,

y consumirse. -
- .El Gab. Cosa bien extrafia es y que-sea nece-
sario ‘hacer servir cosas tan sucias , y viles , para

que nos:ayuden a lograr nuestro sustento.

~El Prior. Antes bien habia V.m. de decir,
‘que es grande felicidad nuestra , y motivo de ad-
‘miracion , 'y agradecimiento. Aqui se -ve una
transformacion , 6.metamorphosis prompta de
aquello , que mas nos incomoda en aquello , que
mas nos sirve, -
El Cab. Entro con gusto en su sentir'de
V. m. yensu pensamiento, y cadainstante voy
viendo mas claramente ,.que me engano , siems-
pre que me pongo a criticai_' lo que Dios hace.
Tom. IV, i Es



80 Especticulo de la Naturaleza. '
Estos montes, ¢ hacinas de vasura, y vacie-
dades, se aumentarian, donde estuviésemos,
mas , y mas cada dia, y harian insoportables, &
infe@tas nuestras casas , sino halliramos en don-
de echarlas. A GOTD1I29 | |

El Prior. Todavia hay que notar otra co-
sa. No solamente hallamos donde colocar esas
inmundicias en nuestras tierras, sino que nos
vemos en una feliz necesidad ( por la que ellas

tienen de este beneficio ) de librarnos de esta
hediondez , que nos serfa mortal. Apartemos-
la, pues de nosotros , desterrindola , atin del
‘pensamiento’, 'y no reparémos;, sino en las be-
llas mieses , y en aquel hermoso verdor , en que
la vemos convertida. Esta putrefaccion viene
a ser un manantial de delicias, y riquezas.
Los Hortelanos, y Jardineros no tienen mas
poder , que los Philésophés , para convertir
una substancia en otra, y trocar la paja en oro,
‘Una mano mas poderosa que la suya los en-
riquece , sacando de este vil estiércol un Melon,
una Zandia , lleno todo de zamo delicioso , y

agua apacible, y fresca , transmutando aquella
hediondéz en un Melocoton , que abunda en sua-

visimo xugo, y se adotna magnificamente
de colores : en un Higo lleno de azucar : en
una Pera, 4 quien su olor hace pasar por aro-
ma : en un Trigo, del mas substancioso alimen-
to; y en una Harina tan florida ,y tan her-
mosa , cuyo gusto , aiunque sencillo , la hace

siem-
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siempte nueva, y tan apetecible , que se prefie-
re, en caso de éleccion , a quanto hay sabroso,
y estimable éntre todos los manjares. |

E] Cab. Todos los dias tenemos: esta meta-
morphdsis maravillosa 4 la vista , sin ‘poner los
ojos-en-ellayni hacer casa, ¢! 1slornry sb nsb

E/ Prior. Hasta aqui no hemos hablado , si-
no de una estercoladura , y beneficio , que oca-
siona en nuestros campos una fertilidad pasage-
ra, ypor decirlo asi, momentanea. Otros mo-
dos hay de abonar la Tierra , tales, que parece
transmutan su Naturaleza, y la hacen fecunda,
por espacio de veinte , 6 treinta afos.

- " El primer material , proprio para causar
esta mutacion admirable, y duradera, es la
Margay (*¥)esto es, una especie de arcilla blan-
€a, crasa y.y por tanto facil de desmoronar , y
que se encuentra en vetas de diferentes gra-

Marga, o es.
pecie de Arci.

. la,

dos de profundidad. Esta Tierra , extendida en

nuestros Campos , se disuelve, ¢ incorpora con
la tierra de ellos, y comunicindola su fecun-
didad, fomenta, y vivifica atn los terrunos
mas frios , y. fuertes. Pero su regular, y prin-
cipal destino es el de comunicat vigor , -y subs-
tancia a las Tierras débiles , y llenarlas de sales,
' | L cu-

(**) Bl Tealiano traduce Greda; pero en trealidad -es diferente , y
como tal, en Casrilla , que la uvsan para fecondar Ia Tierra, le din el
nombre Latino , que es Marga, y en etras partes el de Tierra grasa s a
distincion de las demas especies; yla Greda enFrancés, y en Latin tiene
mombre diverso.
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cuya-evaporacion impide esta misma ‘arcilla es-
pesantolas:dntrerstio s . noizasls ol 90

Esta materia preciosa fue conocida de los
Griegosiy. de los -Pueblos de Italia., .y de los
Gaulas. (#%) Pero acaso se-podran, los:que cut-
dan de estercolar la Tierray atar.con demasia a
¢ésta especie de Marga blanca , que en la realidad
no es muy comun. Por lo qual se debe advertir,
que ‘muchos Naturalistas son de parecer , que la
arcilla jrqualquiera que sea, y toda especie de
Tierra cerrada , y compresay que en donde quie-
ra se halla, y que tenemos casi siempre debaxo
de nuestros pies , aunque 4 diferentes profundi-
dades , ‘unas veces mas honda; y otras menos,
produciria los mismos efeCos. = i o0

Y aseguran’estos mismos Naturalistas haber
reiterado las experiencias en diversos parages,
casi con igunal felicidad en todos ellos: Hoy dia
es practica ,casi -comun , en Inglaterra ; empleat
arcilla para fortificar las Tierrasde poca miga; y
se ha visto, que habiendo hecho ésta mezcla con
la primera arcilla, que se hallé en las cercanfas
las Tierras debiles ; en que se-echd , habian pm‘j'.I
ducido;, por espacio de quarenta ,-y . ocho anos:
singulares,, y hermosos Trigos. 1+ 7 ./ . i 07

- Quanto utiliza la Marga, y acaso la arci-
lla, experimentada en las Tierras 4ridas , & in-
frutuosas , otro tanto sirve la arena menuda,
y

{**) O antiguos ¥Franceses, ' 7 r

|
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y la grizesas; 0:con guijas , y casquijo-en las Tier-
ras fuertes %-himedasy! vy dificiles.de desunit y ¥
aligerar, La Castina , (¥¥) que'es una especie de
Tierra seca, y nose halla de modo alguno, sino
cerca de las Minas de hierro , ticne singularmen-
te-esta mismacpropriédad. <2 <L 2ol ol

Los -que pueden sufragrar al gasto de una

Calera, (¥%*) cerca de sus heredades, 6.alquerias,

-y hallar facilmente calizas,, 6 piedras de cal , ap-
tas para calcinarse 5 y disolverse brevemente pot
medio del fuego, pueden fortificar sus Tietras;
atin-las mas‘desubstanciadas , y sueltas,.y prin-
cipalmente suavizar , ¥ hacer manejables las mas
durasyy 10T moo o sllise 25 o
Las:.cconchas ; rde que.muchasiveces:se ‘ha-
{lan grandes camadas 5 'y montones enteros de-
baxo'de Tierra,; 4 en la superficie , y& sean con-
chas de Ostras, Almejas, 6 de qualquiera otra
especie de: Matiscos;oque se pega’a las tocas
del mar yya:a la arenacde-suplayar ¢l :Varec, 6
Alga matina , hierba ;- que crece alas orillas del
MALLLETYE SR 2RRETINGD Cell? S5
' El Cab. Ya la conozco : con ella tapan las
banastas:de. Otras frescasiiot otisip . oim o1
E#} Priory En fin g todas las materias , de que
se | pueden' sacar muchas ,sales, traen con ellas
la fecundidad , ‘extendi¢ndolas en'la Tierra,
(¥*) ' Arena traduce el Tealiano. '~ O |

Arena grucsa ;o
con g_l{:u];:?w s ¥
casquijo. Casti~
Nily,

Cal,

Conchas

(%%} Calero dicen en muchas partes ,y €s _nq_uel hoyo , en que se ciicce€

1a Cal,'d se calcinan lds ‘calizass
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Muchas veces basta tambien mezclar las
Tierras mistas , sin irlas 4 buscar muy lejos,
sino. cavar en un rincon de la heredad , % algu-
nos pies de profundidad , para hacer la mez-
clasuish SR

Todos los dizs se ven Labradores econdmi-
cos convertir lagunas , 'y pantinos inatiles, y
aun  perjudiciales , y enfermos en Tierras muy
buenas , y fecundas , haciendo llevar 4 sus ca-
ballerfas , quando no tienen que 'trabajar , arena
gruesa , y xugosa 4 estos lugares. Hii

‘Esta invencion de fertilizar la Tierra, mez-
clando la superficie de una con la de otra , no
solamente con arcilla, sino con Tierra comun;,
que se halla: cavando en ‘qualquiera parte , no
es del todo nueva, puesya en tiempo:de Pli:
nio estaba en uso en las cercanfas de Colonia,
y Bona. 00, | 51

- En todas estas especies de estercoladuras,
y mezclas, que se:preparan’, y encuentran en
qualquier parte , y4 en la superficie de Ia Tierra,
0 ya dentro de sus entranas para fecundatrla,
echa V. m. de ver claramente , amado Caballe-
ro mio , quintos recursos , y quantos reme-
dios le han puesto’ al Hombre en sus manos,
para suplir en todo, y encontrar quanto le fal-
ta, Yy para corregir la esterilidad , y defectos de
las heredades , que goza. El dominio del Hom.-
bre no consiste solamente en lograr. lo que
produce 1a Tierra s ademis de eso le d4 Dios a

CO-
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conocer 'que le ha' constituido Senor, y Rey,
dexando a su industria el honroso cuidado de
arreglar , de reformar, y de mejorarlo todo.

Quedémonos hoy solamente en los prepara-
tivos de la Labranza. Otro dia pondrémos el Tri-
goen la Tierra , y seguirémos sus progresos, has-
ta convertitle en Pan. |

El Cab. Si tenemos en nuestra mano,y
nuestra disposicion los medios para comunicar
substancia , y fertilidad 4' la Tierra ; es injustis
Cla y y no pequeha el quexarse tantas veces de
la mala qualidad de los bienes, que se poséen,
pues los podria el trabajo reformar , y hacet
meyores.biol sy sloup 19 shond vy |

E] Prior. Yo puedo traer 4V, m.en esta
razon un caso bien singular, de que yo mis-
mo fui testigo , por espacio de algunos afos.
Un'Paysano poseia dos pedazos de Tierra, 4
los quales estaban 'reducidos todos sus bienes,
que solo ‘le podian dar, y con trabajo, un
poco de:Avena , y de Trigo Sarraceno: ofre-
ciosele y que ‘podria coger tambien Trigo esco-
gido , 'y como no tenia Bueyes'y ni Mulas para
arar su pequena herencia, ni tampoco fondos,
6 caudal para estercolarla , se determiné 4 ca-
var el rincon de una de sus heredades , y sa-
car de el clerta especie de arena negra , que
habia, y extenderla por toda la superficie. Otro
pedazo de Tierra, que tenia: junto:al  cami-
no, le estercoloy conla que 4lo largo de ¢l

pli-
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pudo allegar. Continud esta mezclas y bene-

ficio por algunos afios , y llego en efeéto 4 se-
gar el mas hermoso Trigo , en un Pais donde
nadie le «cogia 3 y continia en gozar el dulce
fruto |de su trabajo ; logrando esta prospetidad,
por  espacio de 'quarenta anos seguidos. No
faltiron envidiosos 4 esta fortuna , y tales , que
diéron contra &l la ridicula quexa de magia , 6
heohiveriay sirg 2oibam eol foidkeogeih Erzsun
- El Cab. Esta historia tiene mucha: semejan-:
7a con la  de Furio Cresino , que me mostro el
Sefior Conde , pocos dias ha y en la Historia Na-
turall de Plinigiolsy ofadiys 15 aribog ol e
El Prior. Puede ser , que la haya leido , pero
nomeacnerdd.s 1011 obsie 87 Maled S
El Csb. Este Cresino era un Liberto , que ha-

bia adquirido. un rincon de Tierra , que 2 fuerza

de un obstinado trabajo , le daba cosechas' mas
abundantes , que encontraban 'los inmediatos
poseedores ' en. ricas , y dilatadas herencias. To-
dos le miraban con ojos llenos de zelos , y asile
acusiron de que por medio de encantos , y sof-
tilegios desubstanciaba las heredades vecinas, para
fertilizar la suya. 1z aes

El Edil le mandb comparecet , senalandole
dia para ello , en presencia del Pueblo Roma-
no : Cresino se presento con una hija suya , que

~era una Paysana, moza fuerte , rolliza , y bien

sustentada , y al mismo- tiempo no peor vestida.
Manifesté tambien alli mismo 4 los Jueces los
10§
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instrumentos de sus Bueyes, y de todo su tra-
bajo, en buen estado , y bien cuidados. Sus ha-
zadas, mas que medianamente pesadas:-un ara-
do enorme ; y los Bueyes, lacios, y manteni-
dos con sumo cuidado. Ved aqui, dixo, é Jue-
ces, toda mi Magia; estas son las hechicetias, que
uso , y estos los encantos, en que me exercito.
Es vetdad ; que hay algunos, que no’los puedo
sacar aqul; esto €S, mis sudores , y trabajos,
tanto de dia, comoide noche. Esta eloqiiencia
natural , y llana le gano todos los votos, que le
testituyéron 4 su casa libre, y sin danoalguno. =

X Tam.f?’i.- 1 i | Al migsiderghi. -
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— '3*"&'*";;:?1:'*‘4“1‘“!3.?- .:‘;H T : | ‘ .-..__uﬂv____ﬁ .
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EL IR I GO
Y LAS DEMAS SIMIENTES. :

CONVERSACION QUARTA. '

tdsiEE PRIOR: & > FiFRe T
EL CABALLERO. ;'

-

El Csb, F ‘A Tierra esta ya preparada, no'es-:
pera sino que la siembren,
Sementera. E] Prior. Antes de arrojar 4 la Tierra la Semi-
lla , se debe escoger bien, y darle una lexfa con
Gicienoe % 1 mucho cuydado.La eleccion-de la Simiente consis-
te en que el grano, que seelija, sea hermoso, lim-
pio de joyo, ¢ vallico, (¥¥)y de todo grano ex-
trano, 3 | , "

Tambien ‘es conveniente, 4 Jo ménos de
quando en quando, traer. el Trigo de tierra
algunas leguas distante de aquella, en que se ha
de sembrar, porque los granos degeneran , sem-
brandolo, siempre en una Tierra misma 5y 8e
desposten de los xugos, que les convienen, quan-
do por el contrario los encuentran nuevos en
una Tierra , donde nunca trabaxiron.

El Cab. Sin duda, que para sembrar se de-
be

{**) En Latin Lolium , en Griego «£Lra , en Italiano Loglio : esura hiera

b, qaenace entre los Trigos “bastante alta, y con espigas ‘al modo de
la Abena. Algunos traducen Zizaha, ) AL
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be hacer eleccion de los mejores Granos. -
El Prior. No solo es conveniente , que el

Grano sea limpio 4 gtueso , bien alimentado , 'y

de hermosa vista , sino tambien cogido en tier-
ra algo inferior en fertilidad , y de- menos gra-
dos de calor', que la tierra , en que se siembra de
nuevo, Ello es facil pasar de una condicion,
dura , baxa, 6 menos feliz, 2 otra mejor, y mas
dichosa ; pero quando se dexa un mantenimien-
to excelente para tomar otro peor, padece la
Naturaleza ; y corre riesgo de que aproveche
poco el sustento.

El Cab. ;Y qué viene 4 ser esta lexia, por la
qual hace V. m. pasar los Granos antes de sem-
bratlos? P |

El Prior. La preparacion de las Semillas

consiste en hacerlas pasar por una lexia de Cal
viva, 6 en meterlas cinco, 6 seis horas en Sal-

muera , hecha expresamente para este efecto.
Despues de poner en una canasta ctentoyy vein-

te libras de Granos , que es la cantidad suficien-
te para sembrar una fanega, (¥¥) sc pueden
M2 me-

(**) La palabra Francesa Arpent s que aqui se traduce , 1o es justamen-
te nuestra fanega de sembraduras pues éstatiene quatrocientos estadales, @

brazas , ( ex-:}:ptu en las Dehesas, que son quintento s ) que vienen a ser

mil , y doscientos piés quadrados 3 y lafanega, o arpenta, quese traduce,

tiene en Francia diversisimas medidas ; pues 11 de Paris es de cien perticas,
de a diez, yocho piéscadauna, que sonmil, y ochocientos piés. La de
Clermon de cien vernegas cada una, de veinte , y seispiés, que son dos
mil , y sciscientos. La de Poitou, es de ochenta pasos quadrados. La de
Monrargis viene cien cuerdas , cada una de veinte pics; pero tiene solo
quatro cuerdas de anchura. El Arpent de Bois de Borgona todavia es mucho
mayor que la finega d: Paris » dela qual hablamos aqui solamente , y le lla-

mamos fanega, El Ltaliane tr aduce Coltra,

Preparacioa,

Salmuera.
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meter . la canasta , y-el Grano por algunas ho-
tas-(*%) ‘en un ronél , encque se habran' echado
veinte librasde Cal, con nueve , 6 diez cantaros
proporcionados de agna. Despues se saca el Gra-
no , y se: enxuga al' Sol; 6 si no, se'le vuelvey
y revuelve bien en el tonél, en donde se echan,
y disuclven enagua tres libras de Salitre , 6 libra
y: media de Alumbre , 6 solamente dos onzas de
Cardentllo.. Algunos emplean en esto el Vitrio
lo , y otros solamente Sal comun.’ 03
2> Quienes hay -, que”componen 4 este efeéto.
la Salmuera con sales, que extrahen por:si‘is-

mos de ‘las’ cenizas de toda especie de Plantas;
y no falta quienrcrea, que sale mejor empapan=
do la Simiente en heces de vino, 6 en el Alpe-
" chin"y6 Jamilas yque salen-de la aceytuna mo-
lida. Ciertos Eabradores se contentan cohi’mez3
clar’el Grano , que han de sembrar ;'con Cal he:
cha polvo', y le siembran con ella ; dexando 4'1a
Huvia ,y ayres el cuidado de esparcir-debaxo de
Tierra las sales; y los espiritus proficuos.. =
El Csb. Estos usos, 6 costumbres no son
ciertamente nuevas:, pues ya hi tiempo , que
hizo mencion de ellas Virgilio..(%) - .~ -
. El Prigr. La experiencia de la ntilidad cons
setva todayia la costumbre. Esta Salmuera for-

tifica los Granos contra varias enfermedades , 4

gue

{#*) Cinco, o seisafiade Ia traduceion Ttaliana,
~{*) . Semina vidi equidem multos medicare seventes,

Er nitro prius , aut nigra perfundere amwurca, George 14
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que gsft}an snjetos, Con la amargura, que esparce en
él circaito,aparta los Gusanos, los Topos, y Rato-
nes campesinos, que los roerian s1 10y harian
servit para gasto de su mesa a estas Simientes. Tam-
bien ensena la experiencia, que son asi mas fecun-
das , (a) y se logran mejor-los anos; y-hay Labra:
dores tan satisfechos'del buen efecto), que esperan
con esta preparacion’, ‘que en lugaf de'clento, ¥y
veinte libras de Grano ; para sembrar los mil, y
ochocientos piés -quadrados , solo siembran dos
tefcios 4 y alin no mas de la mitad mezclandoen
cada fanepa sesefita’, o' sercnta libras de‘Grano
con el tamo , 6 paja’yy desechos, queé quedanenla
era , solo con el fin de'datle a la mano del Sem-
brador la-dosis regular , para arrojarla 4 la Tierra.

- Muchas vecés se ha visto ; por: conseqiiencia
de'esta preparacion ; arrojar ¢ada Grano unama-
collade siete , i ocho cafias , cada una con su es:
piga de cingiienta Granos cada una. Y algunas
vecesha Tlegado el Grano a tener tan prodigioso
numero de canas, cada qual con su espiga  que
éo han contado hasta treinta , o treinta y dosen
cada macolla. (¥) (%) j &30 59

Ka)  Grandior ut fartus siliquis fallacibus esser. Ibide s !
~€*)  Plinio dice, que l¢ eqviaroma Augusto desde el Africa un Grano,
gue habiaarrojado quatrocientos renucvos; y que Neron secibio otro, qug

ce contaban en la macolla , que salid de élitrescientas, ¥ sesenta ¢anas.
(**) En el campo dz Lorca, el afio de 3742, ( segun s€ traxo testimom

fiado 1 esta Corte ) se halld » éntre ocras sque se le parecian , unad Macoa

lla, procedidade un solo grano de Trigo , que w¢niadiez, y ocho canas
cadi una con su €spiga : ca'ﬁa espiga con doce cacreras, y cada carrera com
quarenta Granos : de donde se sigue, que un solo Grano vino 4 dar ogho
mil sciscientos 3 y quarenta Granoss - '

Mal D Eghi A Nag
tom. Flant,
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El Cab. Pues, Senor ) yo le hé oido decir 4
V. m. , que no. habia sino un grillo , 4 tillo en
€ada Granos i raiio1 ol Sub -  BEL T
.- El Prior. El hecho de la multiplicidad de ca-
nas , que provienen de solo un Grano , est4 tan
comprobado, que no se puede poner en duda;y
este hecho , y otros , prucban , que yo me enga-
ne , y que‘en lugar de un tallito , tiene un ma,
nojo deellos cada Grano, yrealmente se halla asl,
que tiene un manojo entero., pero.el grillo; 6
tallo mas adelantado sale el primero , y dexa sin
sustento a los demas, si no es, que encuentren in-
mediatos principios vegetables en bastante abun-
dancia, que los alimenten , y hagan brotar con
el primero. Esta multitud de renuevos , que no
- se despliegan,,sino 4 proporcion de. los SOCOrros,
y sales, que hallan en la Tierra, parece, que nos
convida , y alienta 4 poner los medios, para que
no se pierdan , y frucifiquen todos. -

£l Cab. Las diversas especies de sales nonos
faltan : puedesser ; que se llegue algun dia 4 abas-
tecer la Tierra tan ficilmente , y sin gasto de la
especie, y justa proporcion de sales proprias , que
todos los anos , sin interrupcion alguna , nos sit-
Vi yseateconda,. - 5. 3
Bl Prior. El-producto de la Tierra en ese caso
seria un tercio , 6 la mitad mayor de lo que es.
- Br Cab. Mientras se esperan estos des-
cubrimientos , sigamos 4 nuestros mayores , ¥
1o desamparémos  sus experiencias. ; Qual e;

__ | e
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el tiempd mas a proposito para sembrar?
El Prior. Los granos , que se siembran antes
del ‘Invierno 5 son el Trigo, el Centenoyyla
€ebada-Otonal, El Trigo esbien conocido: al- Tiigo.
gunas cspectes hay de ¢l menos'ordinarias’; qua-
les son'el Trigo roxo 'y (¥¥a) que se siembra.enla
Primavera : (*%b) el Candeal , (¥¥%c) queé sesi¢em<
bra-en el Delphinado’; y-en’ Flandes ¢ el que en
Leisguadoc’ llaman’ Tozzelle y (3*%d)y es'comun
en aquella Provincia j y finalmente., la Espelta,
de que ‘los Alemanes usan‘muchoy y'en Francia
niéiatiamenite, BRAGS &L (BISCA Bl 02 oF *
El Centeno es la comida , de los pobresiisucox centeno.
secha’se acomoda atin'4 las Tierras mas endebles, =+
y no'teme los ahos massecos. La propriedad , que
tiene “de refrescar y ‘estimiila: muchas veces'a que
se mezcle algo'de Centenorcon el Trigo , alqual
hace mas tierno, ff;-sc?; ¥ agradablel El Centeno,’ ceneno atcers
que degencra,' o'se altera 5 §616 es buerio para ar-’ 4o
rojarle , 4 causa de las funestas enfermedades , que’
trde'al ‘Pais,en que se'inmuta’de esta manera,
OlikUicd N8 BATEEIIE SUP - ¢ SToDSOT 919D EEYY iy
(*2) Al gﬁ:hdi. futgan s 'que & el Rision, THi ?gu' conscidg én Castil'a) Tob
Diccipnarios yarian mucho, El Fcondmico let. B, le confunde conla Espelra,
y le senala en Latin Zes ,* que realmente le conviene Nebr.oDic. let, 2. aan.
que otros le dan el de Syelra. Diccion, Cast. let, B. Enlaliano se llama Gran,
Farto. Trad. del Esp. tom, 4.~ T g W SRR
- (**b) - A-redos los Granos;s gug se-siembran-en este tiempo sitlaman vylsy
garmente Trimesinos , © Tremésinos, Sl an A N TR
S{**c, En Astunas, y Leon Blancal, Lat. Silizo, En Italiano Granm
Bianco,
(**d) Segunalgunos, equivale al ri'h;uh‘m-ra. MiRich, Dicc!Tet . T Qi
que en Paris no ¢s conocidd este Trigo "y que no'le'sipiéron dar ‘razon de
€l . habiendo preguntado a quantos le podian informar, hasta que de Turé<

nale'escribieron , que era un Trigo de cana muy alta ; de espigasin’ aiisasy
Y'que dan un Panmuy blanco.: -+ @oiin o siaard Iy o
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cehada Otofal, L Cebada de Otono, (¥¥) que se siembra
sesquinadan 4 otes del Invierno , y cuya espiga forma qua-

tro esquinas 5 (. teniendosolas dos la espiga de
.+ 14 Cebada comun)se. récoge en el mes de Jus
nio , y es de extraordinario socorro para lospo-
bres , que esperan su siega, COmMO Una provi-
sion segura para el Invierno. Puedese: segat para
verde , y volverlo 4 executar dos ;0 tres veces.
Los Caballos gustan.igualmente de supajayque:
de su Grano. | &

Granos  tréme- Los granos menores , que se _siembran'en,_
i Marzo , son la Abena , la Cebada , las Lentejasy
onanso YoAlgarrebise. 2ol sb  shimed 5l 20 an |

abesn - La cosecha de la Abena es una cosa impot-.
tante en el Comercio , por ser el mantenimien-
to mas substancioso , que se puede dar 4 los Ca-;
ballos. Tambien se saca dela Abena , despues.
~de haberla limpiado de sus zurrones , y cahitas,’
. de que pendeel Grano , cierta harina (¥%*) muy,
estimada por saludable. L e RO
. El Cab.; De qué sirve aquel rodillo, 6 cilyn-:
dro grande de madera , que arrastra un Caballo

aqui cerca , sobre larAbena recien nacida?

El Prior. Espara unit,y sentar la Tierra,que
esti muy abierta acia las raices, y solidando,y.
endureciendo la superficie; impedir, que seevapo-

- el o PRl re

_(**) Enlengua Ttaliana Orgyola. | o :
(x#) Algunesle llaman Sémola 0 Azemite, Para sacarla como conyicics
s¢ tuesta el grano de la Abena , y e muele en molinitos s hechos para este

fin , y sin que sea necesario separar salvado alguno , se usa de la harinae V.€as
s¢ ¢l Diccion, de las Ciencias, y Artes de Pails , let. G pal, Gruans
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e ‘demasiado en tiempo de calores excesivos., |

' La:Cebada , (¥%) ainque de menos. uso,
que la Abena, sirve para mantener una multt-

Cebada ladiilz.

tud-de animales. En Hespana , en lugar de Abe- . ..

na , echan Cebada asus Caballos, para alimen-
tarlos. Tambien se hace mmy buen Pan dela
Cebada , atngue desabrido. para quien no esta
acostumbrado. La Cebada es el fondo, 6 condi-
mento principal de la Cerveza. Tambien se sa-
can- Tipsanas , y hacen S¢molas , y Cremas muy
frescas de ella. AN 11

- El Cab.; LaOxchata , que se usa tanto , esta-
ra hecha con esta harina? | |

. El Prior. Esa es una agua, en que se echa,
y deslie , si se quiere , una pasta compuesta de
harina -de Cebada; pero mas ordinariamente se

compone con solo pepitas de Melon , Azucar,y

un poco de agua de olor. -

. Las Lentejas , Alberjas , (¥%) Altramuces,
Algarrobas , y otras muchas especies de Simten;
tes menudas , se siembran 4 6 cada qual en su
terreno separado , 6 mezclando unas con otras,
como parezca conducente , para poderles dar
forrage 4 los animales de carga, alas Vacas, y
2 las Ovejas; y el grano 2 los Caballos, Cer-
dos , y volatil. Las Lentejas , de que en otras

Tom. IV, | N Pro-

(#+) La Cebada comun én Hespana es aquella ; cuya espiga tiene quatre
€squinas : la de dos, que se llama Ladilla, y enmuchas partes de estos

Reynos Escaiia, tiene solas dos esquinas, |
(**\ “Enlas Montaias les Uaman Algarrabas Silveitres 5 por 1a semejanza,

que tieagk.

W—z

Variedad de Se
milias tremes:-
75



Trigo Sarracéno.

Mijo,

Panizo.

.ﬁl'l"b [

96 Especticulo de'la Naturaleza.

Provincias’ hay tanto’ descuido , estan’en Paris
con honra , y 4 Jo'ménos ayudan a la regulari-
dad del servicio de una mesa . -
- El Trigo negro , 6 Sarraceno, que le traxe-
ron, segun se¢ dice, los Sarracenos a las Costas
de Francia , quando vinieron 4 insultarlas acia
el fin de la primera raza de sus Reyes , es un Gra-
no pequeno , negro , triangular , y.que les gusta
mucho -4 ‘toda especie de aves , principalmente
4 'los Faisanes y y &'su flor le tienen singular: ca-
rino las Abejas. | B4 S0 2RI
" El Mijo (%) es el mas pequeno de todas
estas especies de Granos: éntre otras convenien-
cias 5 y usos, tiene el de ser las délicias de Ios Pa-
xaros Canaties , y Hortelanos. by oilesd Y,

El Panizo ', & 'Barbudo ; (¥¥c)(que ‘no'se
debe confundir con el Trigo barbudo ; (*¥d)de
que se hace muy buen Pan)esuna especie de
Mijo gordo , cuya-caha sube hasta ocho , 6 nue-

ve piés de altural -~ - STI0 Y ¢ 2RCOTIEY
El Arréz , que en Franciase cultiva poco,

dice bien 4 la sombra, y en tierras, que declinen

mas en himedas , que en secas, y crasas. No

de-

(**3) Algtinos juzgan aqui sér el Alpisteé, pero los Diccionarios traducen
Mijo 3 en Latin Milium 3 Nebr. Pomei , let. M, en Griego Cenebros; y ‘en'Ita«
liano Migliv. Franc. Crusca ,let. M.

(**b) Esto es, de unos Paxaros, llamados Hortelanos, que cantan agra«
dablemente :son d* muy hermoscs coloress ¥ viven solo quatfo afios. Veas
se el Diccion, de las Ciencias, pal. Orfelan, SUTETE

(**c) En algunas parces le llaman  Camota, i | st

(**d) Fsto es 5 con el Trigo, que llaman del Milagro ;icuya espiga €s<
44 llena de aristas, del mismo modo que en la Cebada. El Iralianc omit€y
que este Trigo no se debe confundir con ¢l Panizo, y que sale muy buen
Pan del Trigo del Milagro, o Barbudo, |
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dexira de traer. utlhdad ¢l sembrarle en las tiers
ras pantanosass; que son por lo comun inftiles.
El Atwréz es. de imucho sustento,y uso, tanto
para las comidas:de ‘carne;, como: para las. de
pescados. El-ies -mantenimiento ordinario:. de
los Orientales 3y los Chinos sacan del Arroz'una
bebida. » que les sirven de vino..

, El. Maiz) =;€##a) & Trigo de: Turchia €s un
graao .gordo, y'casi redondo; algo anguloso , ¥
del.. gme&o poco; meénos de un garbanzo «co-
mun; ;- hay; granos’ de: Maiz blancos y otros- en-
camados 5 LOtros ]a3peados y ¥ los ‘mas son
amarillos:- La cnrd;eza 500 thnicas que ro-
déan la -edpiga 4u0 panocha , (**b) varian mu-
cho -en el - colot.: Sacase ‘del Maiz ‘una harina
muy blanca ;1y ¢on el uso se bace agridable

Maiz,

su_Pani/Con la harina del Maiz se pueden pre-

parar ; guisadob 4y :menestras , del/mismo modo.

que con los Guisantes..Sw: Pan se.amasa 5 /sa-

cando_ botonas:; polentas, toda especie de tor-
tas,y puches (e (#'*“c) -yoeste es el modo comun,
con | que ‘usan del. Maiz .los 'Americanos | y

.A,SlatICE}S._ Asimigmo . es buena - jpara rehgordary
por:isu -solidéz o y: subsrancm, ye puedf: suphr-
Ingiin 90 :L:-":_‘ 110 514 NZ_. PG BGID0 per;

((+*a) . ‘Fambien: sé 16 d& el hombré+de Panize 5 Diccion. Castell. let. P,
) 4 de f'r‘tga de Indias porque se traxc el primero de las Occidentales , Dale-
'Fh“ﬂlTIP . 4. Plant. Otros qulEren s que de Turqum > Rich. Dice lec. B En
algun.s partes de Héspﬂna ¢€ llatha tambien Botena 5 yen ﬁn:ras Baram 3 y en
algunas M‘}mﬁfﬂmit En Vascuence le Haman Mreea. ooad!l o0 | %%
(‘*B] Pamj;: dicen €n almmas PATLES o :,F P:I-?M}'ﬂ en OLras.

A**c} En “Asturias les Maman en ' unas partes' Farinas , y en atra.s

Fdrquf

W
1
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por la mayor parte de los demas  Granos menu-
dos , que se dan 4 algunos animales 4 este fin.
Un grano solo arroja una macolla de:quatro/, cin-
€O,y aveces seis), piés ;.6 canas (*¥a) semejan-
‘tes 2 las comunes ; cada una de seis , 0 siete piés
dealto, y tienen dentro un tuétano ; 6 xarabe del
qual se puede sacar azucar verdadero. Cada cana
arroja dos ; di'tres espigas, de quatro 4 éinca de-
dosde alta cada'una , revestidas:de muchas hojas,
6 tunicasy (¥#b) de texido casi tan fuerre y Comio
un pergamino, para cubtir.el Grano, que ‘conse-
van , libre de toda humedad , golosina , éinsultgs
delos paxaros, Cada espiga 3 panocha tiene 6cho
filas de granos | que los-hacen subir 4 doscientos,
y quarentaiéntre ,l-as-othq ylo qual hace, quécada’
cana lleve setecientos : (*¥%c) con que’ ain no!
~contando sino tres cahas en cada macolla $on’

mas de dos mil Granos los que produbecada uno
de’les:que se:sembriren...2112iuD) 2ol non sup
-1 ‘Esta*fecundidad , ‘que 'es prodigiosa , jun-
ta con las qualidades de ser un Pan saludable,’
y. benéfico , ha instigado 4 m.uchgs'fdel-lzﬁs_Pfg-:-f
vincias Meridionales de Francia (*%d) 4. sembray ;
el Maiz>, 'y lo/han executado’ con: grande feli¢i-"
dad, principalmente para la utilidad de muchos
animales -domésticos. La cosecha de Maiz ;. no

- y S0
Or+a) Adn cafia s opié del Maiz llaman en Asturias Narbacso, 112
(**b) Concho le llaman en las Montanas A estas hejas 3 o tinicas y en’
Asturias Fueyas - b |
{(**C) ~En Hespana el nimero , y magni:ud £€s mayor en .tSpigas > Branos,
Y canas. * iy
(**d) EnHespaiia las Septentrionales , y algunos otros abundan de esty
Semillas
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El maiz lamitad menor A lo GUC & SRR S magrulud natiral - Caria del Marz consu fior.
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El Trigo yy las dema.f Simientes. 99
solo"es “abundante , sino tambien mas segura,
que las otras , y se mantiene sano contra la ma-
yor parte ‘de’ enfermedades ;' que destruyen los
demas Granos. Ello hay , como V. m. ve, Pa-
ses , en'que hacen' experiencias , y pruebas de las
cosas , 'y jamas se arriesga mucho en hacerlas. Pe-
ro Nosotros ‘comenzamos siempre , por condes
nar todo “aquello ;> que no acostumbramos ha-

gery i suponenos por lo ‘comun ; que lo que

hacemos-les debe 4 los demas servir de regla.

Vé aqui, Sehor Caballero , los Granos , que
nos sxrvcn de sustento  pero hay otras Simien-
tes' que en la: Francza se cmdan con no poca
uuhdad | |

' Lo prlmero ‘hay Slmlentes , 0 Granos oleo-
$0s , que se siembran por la Primavera. Los prin-
CIpa.les. son ', el:Colzat, que nos da una espe-
ciede:Coles; (¥*a)la Navma » 0 simiente de Na-

vos 3 ¥ la Semencma o simiente Santa , (¥#b)

distinta' de la’ Nawma la: Alegrial, (¥¥#c) y la

Adormidera. De todas estas Simientes se saca

aceyte , 'tanto para’ las luces: 5y :como para la
preparacion de las' lanas. El dela Manzanilla,
¥ el de otras muchas Plantas y son ‘medici-

‘na-

(**2) La Col, 111:: produce el Colzat, es roxa, y'se anda’ Colsas En"'

Flandes ; y Holanda hay Campos enteros ; llenos de estas Coles: + - 7

(*=b) "La Semencina , d Simiente Santa, que muchos confunden con I:l
de]l Navo, yconla Sésama, es distintadenna , y otra, En Borgona, In
ghttrra s ¥ otra8 partes se usa mucho ¢l Aceyre de esca Semilla, la qual es
redounda s y negra, Su Plaata se parece a'la Huqutra o Xaramage.

(**c) Mgu.m::s le llaman ‘Sesama 5 tomado. del Latins y en ﬁndaiuclil* :

,A}m}ufiq

Granos oleosos



El Opiox

Bl Azafran,

100 E;rp‘e-'c?'z’gml’o de la Naturalezas
pales; y adn el de la Adormidera se usa para'la’
comida en muchas Provincias, |

' Bl Cab, 3 Y que no temen los que toman ese
Aceyte , qué’ los adormezca , como;l6 hace ¢l
Opio , que se saca de la' Adormidera misma?. ;- .
El Prior. Creo , que iese “Aceyte sea muy
inferior al de Provenza ;y como quiera , todos
los dias usan de ¢l ; sin consegiiencia’ alguna
perjudicial ; 'y el Opio ; que se evapora de la
cabeza , o flor de la Adormidera, casi madud
ra, esdel todo distinto del Aceyte , que sale desu
Simiente, 51l 6999 03 5312 0
~Despues de las Semillas Joleosas y:se siguen
las muchas especies , que hay de Plantas co-
munes , y usuales , que se siembran-en cam-
po abierto , como el Azafran yla Mostaza , Xe-
nabe , 6 Xenable, el Lupulo, & Hombrecillo,
el Canamo , el Pastel, el Tdbaco , y ottas mu-
¢hidsi) | niar? o 12 & ¢ 80NNYE &lTv 1 07
El"Azafran , que es. una de'las mejores
rentas de ialgunas Provincias , y en particu-
lar .de: una: parte del Gatinois , en:donde se:
coge perfeétisimo , es una'Planta que provie-:
ne de cierta: especie.de Cebolla , que no echa
sus: flores , sino al cabo de dos anos , por Sep-
tiembre,, y,Octubre. Estas flores (**) son hermo-
sas ¥ traen un pistillo, o pezon con ‘tres fa-
Sty & : - - ml-
( **;} Rosas l:§ Ila;*nan enla Manchz;R;nm alos que cogen el Azafrin,

dlas ramiras unes les llaman Claves ; otros Lletass otros Hebras , y a todas
juntas Brenca.
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mitas. Estas tamitas, ¢ clavos, son lo que sirve
solo en esta Planta 'y lo que propriamente se
llama Azafran, Los Tintoreros se sirven de el
para. los tintes;y los Cocineros colorean con el
mismo algunas veces llgeramente lo que com-
ponen /6 guisan. El Azafran es la de icia de-los

Pueblos del " Norte. - |
.- ..La Mostaza ;5 o Xenabe es un pequemsl-
mo Grano , de que se saca cierta harina , que
mezclada con, un ‘poco de vinagre , 6 mosto al
8o espeso , 4 fin de corregir su acrimonia , vie-
ne 4 ser lo que se llama comuamente Salsa de
Mostaza.

fefish Lupulo y Hombrecﬂlo (*%) proviene
de estacas , 4. ramas sin raices, y tambien con
ellas , 'y asimiqma de supropria Simiente echa
una for » que da su fuerza , y principal gusto 4
'la Cerveza. Esta planta se sostiene , quando sela
va criando y con estacas muy altas y en las Tierras
cultivadas, que se llaman hoblanaras. El uso; que
‘se hace del Hoblén paraas bebidas en los:Pai-
ses frios ; v el modo de hacer, que suba esta. Plan-
ta, sostenida en escalas muy altas , es causa de
que la llamen la Vina del Natte 553151 |

Nada dire aqui del Canamo, ni del Lmo,
pues ya en otra ocasion hablamos de estas Plan-
tas , tan Gtiles , 2la Sociedad.

El Pastel, la Gualda, y la Rubla. son Plan-

| - tas,

i '(**I)” Algunna le llaman Hoblon.

—

La Mosta%a ©
Xenabe.

El Lipulo , @
Hombrecailo.

Cafiamo , vy Li.
N

1 P. Conv. XV,
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El Pastél pe«
queno de Note
Pandiag

Bl Indicoy

10% Espesticnlo de Ya Nataraleza;

tas , que se stembran en muchas Provincias para
el uso de los Tintes. El Pastél, que tambien se
llama Glasto, (**) es propriamente una pasta,
hecha de los polvos de las hojas de una Planta,
que se siembraen Tierras fuertes, y climas cali-
dos , por exemplo Lenguadoc , en donde se
cultiva mucho. Las hojas de esta Planta se ma-
chucan , despues se encharcan enagua , dex4ndo-
las estancadas muchos meses ; mudando el agua,
de quando en quando , y del poso, que queda en
el suelo, y fondo del agna ; se hace la pasta ; que
se empleéa despues en-los Tintes. |

El pequeno Pastel de Normandia , no difie-
re de la Planta precedente, sino en ser de infe-
rior calidad , y en que su preparacion es diversa,
Esta pasta ,-que sitve para tenir de azul , es la
primera basa de la mayor parte de los otros
Tintes, y colores, que se dan, (¥%)" '

El Indico, 6 Indigo , que da un azu! mas per-

feto , no es como el Pastél una pasta de hojas
hechas polvo, sino el xugo, 6 sedimento de una
Planta, (¥%*) que se dexa por algun tiempo en el
agua. Esta Planta se cultiva en las Indias, tinta
en las Orientales , como en las Occidentales.

‘La Rubiay, que solo sirve por medio de sus
raices para tenir de roxo, ¢ encarnado, prube-

a

(**) Diccion, Cast. let, P. ‘

(**) El Italiano en su traduccion espécifica el negro.

(**) ElItaliano afiade , que esta Planta es el Afjl, y quésé da con s
xugo el color azul turqui 5 y asimismo , que la Plantase cria especialment@

en la Xamaycea , en Guadalupe s y en la Canba, @ Caribanae



El 'T?:Eg "';'y"?aféiémdx;?fﬁz!mfw. 10%
lsa biea e Tierras débiles’, .y himedas, y en las
guiias secasy y enxutds 16 qual se puede cole-
gir' muy bien por la felicidad, con que sale, y se
lograen la Isla de Zeland:a, de donde nos viene
la mejor. '

La Gualda esotra Planta y que se cultwa fa-,
cxlmente en las Tierrasligeras "y sirve para te-
nir de'amarillo; y asimismo , por medio de otros

colores , y diferentes mezclas, y combmacmnes,'

se ]a emplea en tenir de verde. q {102
¢ La Gltima Simiente, que echamos comun-

‘mente en nuestras Tierras labradas, esladelas ™

Cardenchas , de que los Perchadores , y otros
Oficiales sacan los Palmares; esto es aquellas'
cabecitas herizadas , ' que sitven 5. no solamente
para‘dexar su obra‘mas lisa’; y mas hermosa , si-
no para perchar lospanos, sacarlesel ‘pelo dis-
ponerlos y dexatlos inpenetrablesal ayre, por

relliode, aquella pelusa delicada; 'de que van

cubriendo el texido. Estas Plantas se logran con
felicidad atin en las Tierras end{;bles ¥ 'con: mu.
cha mayor en las crasas.

E! Cab. Yo he visto la Planta del Tab'ico
que se usa tanto , ‘salir como se podia-desear e
bien malas Tlerras. St “esta Planta 'se ‘pemitiera
en las‘ Provincias - cuyos Carnpas son estériles,
seria un medio oportuno , y c1erto para entls
quecerlas, - | ~

© El<Prior., Otras muchas sem:llas ha muy

itiles quf: tienen ‘proporcion ¢on 1a cahdad

Gualdg;

Cidanchle
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de estas: V. lo puede juzgar.por| la entime:
racion y que le he heckio, No hay Tierra algana,
- queno pueda servir de algo. La factl idad misma,
que hay éntre tantas Semillas para elegir; las mas
~conducentes 4 qualquiera especie de Tierra, ha
dadoTugara las/leyes juiciosas 4 y. regularmente
sabias, que reseryan para las Colonias 5y Pue-
blos ultra-marinos el cultivo del Tabaco, que se-
ria;acaso la Gmica Planta, que se pudzera Criaf
con provecho cansldera,blc en qualquier terreno.,

Tabaco.

ooono - nicBl Cabao LQue origen: tiene el uso del Taba-
o 4k g5 2 Yo lestoy ﬁntendldo ; que AR5 ALY. antigua
esta moda. -

~E} Prior. El ano; dverI 560. M NLCot 5 Ems
bamd@;r deFrancia.en Portygal 5 (#*) puso' la
Simiente de esta Planta’ enirsucJarcin, , Habiala
logrado; por-medio de: algunos -Curiosos , que
{aacababan:de!traer de bin, parage , (*ﬁ#) en el
Reyno de Mexicoy! llamado Tabaﬁo - en don-
de: Jos, Natutalw le daban 2 esta Planta'el- nom-
bre de ,Pat;m, La raplicacion- feliz 3 que:se hi-
zo de una @ otra de sus. hojas 4 algunas 4l
ceras y O llagasy Ja hizo mirar, como un vilne-
rarto- excelcnte:i. M. Niedt' la_envié & la Rey-
na. Cathalina ide Médicis 5y estasison las cau-
sas dé los nombres  diversos , que la han dado
| 7 ¢ Of - $T1e

(*%) M. Rochefore , Historia de las Antillas, tom. r. cap, 10 art, 2.
ﬁ)ﬂe, que eraMedigo. -
- V(*¥) DeTabagoldice “Rbc‘ztfurr el lupar citado , y.qué Jos ‘Hﬁspﬁnﬂ-
ﬁ' en Indias le Ylaman bherba Samta, ylas Cﬂnb:s E—n su Iﬁ:ngua le dan d
mbtc&e*l’m;. [0S 103G 1039 113

Jl
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succesivamiente:dechierba’de la ‘Reyna; de Ni-
cotiana , de Petun ;y de Tabaco; pero ha paga-
do ‘los nombres con darle el suyo «de : Taba~
co 5 que esiel:Gltimory 4 una de, las pequenas
Islas Antillasy eh donde prueb\m con mayor feli=
cidad’y que'en otras partes, ‘Todos saben: ya la
multltud de cosas , para que sitve , y usos , que
tiene. Su efe&o principal, comolel del Jusquia-
mo ; 6 Veleno de la. Canada ;que se le parece
DO PoOCo , €3° picar continuiamente s rO€r , ¥ €X-
itarcenslos rervios una especie de movimiento
convulswo. . | - |

ElCab, . Ese movimiento: es irregular en
la Naturalezag. ;puede ser -acaso bueno para
algo?o oo 190 k

El Prior, Puede, sin duda > purgarnos de un,
humor superfluo, y enténces es remedio. ; Pe-
ro hay, porventura j apariencia de que para vi-
vir consalud’y sea hecesario. estar siempre: cof
el remedio en la mano, 6'de que se pueda’ mi-
rar como’ remedio , rnedtcma & regimen Gl
el estar cada momento en continuas canvul;
sipmests oni20y 989 23 01 0 IR AU
" Mas volvamos 4 nuestro asunto.: De todas
estas diferencias de Simientes, unas se plantan con
solo un grano , otras se ponen de dos en dos, en
hoyos 1gua1mente distantes ;- otras se- arrojan 2
la‘aventura ,ya mas-ralasy y yaimas espesas el
T'rigo se siembra 4 punados, y lo mismo otras

especies de granos , de que se saca despues el Pap.
Q2 Quap.

Modo de seme
bﬁ“l
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Quando ‘el Labrador ha 'desmenuzado;, y s dis-
puesto la Tierra;y ya sea para el Trigo , 6 para
el Centeno 4 que: se siembra por Sf.'ptlembre ;O
por O&ubre ;90 ya pata: los Granos:- menores,
que' se siembran enMarzo , y Abril: enténces,
sin ‘aguardar supersticlosamente. cierto - tiempa
de Luna , que no es-del caso, sino por ventura
para malograr los mejores dias, que suele haber,
sin'la tal Lunacion ;cuelga ,y atapor delante de
si su larga espuerta ; (¥%) echa enella el Grano
conducente , 'y evnelve i cabio al rededor del
brazo izquierdo , de modo que no se escape, ni
escurra : despues toma uti punado , y.:corriendo
unalinea ire&a, esparce ‘circularmedte;la Se-
milla , mgvviendo la mano derecha, con qae:la
arroja, hasta el hombro izquierdo. Lléna de
muevo la- mano,, signiendo siempre su linea rec-
ta, y deeste i camina ;comoven ¢adencia;
y con una igualdad de- movimiento, que rego-
cija la vista de quantos pasann ;| -

El Cab. {Esa mancha esta arreglada, para di-
vertir & quien la mira? o o

El Prior. El fin no es ese, sino que de
estos movimientos iguales dependela: ‘igual
dad en la d1str1bu{:1on del Grano.. Quando el
Labrador sembro cierto  espacio , y anchura
de terreno - camina por: otra-linea ;. cuya dist

tancia - de la precedente a1reg1a .y ndetermi-
Fa , o nd

, '(Hr) Los Labgad'ore& Ifaf llaman Espuerta:smbmawa{
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na el sitio, a que llego el Grano sembradoé ya.
No esta véinte 5 y quatro horas en tietra la Si=
miente , sin. disponerse para brotar, y nacer,
dandosenas-de fecondas o . c1al o) aiinnn o
' Hecha ya la Sementera ; comienza el La-
brador 2 gozar de algun descanso , y desaho-
go. Una de sus- mayores diversiones es pasear-
se algunas semanas despues por las orillas, y
linderos de sus heredades , para registrar , cu-
biertos de un' verdor hermoso, sus Campos,
pocos dias antes tan secos, tan desnudos, y
tan yermos. Estas primeras promesas de una
cosecha abundante, le llenan de esperanza , y
de alegria. . o5 g ; 9y ¢ S0
- El Cab. Sigamos ese Labrador, y estudi¢mos
como el todos los progresos 5, que va haciendo su
- Simiente , desde el momento , en que el Grano
se despliega , y desenvuelve , hasta que se ve'su
fruto’s y se manifiesta la espiga. GO0

~El Prior. En sus principios se esconde 4
nuestra vista , y se roba & nuestros ojos esta
obra hermosa 5 y por desgracia no estamos en
tiempo ahora, en que pudicra’, abriendo la Tier-
¥a , mostrarle - a V., m. algunos Granos ; que ya
empezasen a, desplegarse , y grillar en el Cam-
po. Pero con todo eso he hallado modo de
ver toda esta obra sin impedimento alguno,
baciendo’ brotar , -y entallecer muchos: granos
de Trigo 'y de todas las demas especies 4 mi
vista, sin’.que me embarazise la Tierra. El

MO
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108 . Espedtienlodels Naturalezs, .
modo , con'que lo consegui, y con que'qualquie-
ra’ podra hacer ‘lo mismo; este. Colocanse los
Granos, que se quieren hacet brotar , en una li-
gera camita de lana, sostenida ; (i opuesta‘sobre
una plancha'de plomo y toda cribada ,'6 llena de
muchos agujeros pequenos, © - o0

Esta plancha, ' colocada' sobre una vasija
de.agua clara, que ‘se renueva con freqiien-
cia , .atrahe los' vapores 4cia’ la lana | que: hacd
alli veces de tierrapara 1a Semilla, Al cabo de
algunos dias empiezan 2 brotar, 6 grillar los Gra-
nos, y extendiendo poco 4 poco sus raices en ‘el
agua, donde, aﬁnqlueué, la verdad- hallan'menos
Xugos , que en la tierra 3 con todo eso encuen-
tran - los suficientes ‘para “impregdarse , desple-
garse, y crecer, co'mu-r}_’ic'ando*'aumeﬁto a sug
raices , principalmente si se muda el .agua ,

echan en ella algunos granos de sal. Yo'he hecho

comparacion de lo que sucede 4 la  Simiente,
puesta debaxo de la lana, con'lo quela sucede

debaxo de tierra , y he hallado , que los progre-
‘805, POcO mas, 6 menos , son los mismos em

una parte’y que en otra. s ]
~ Uno, 6 dos dias despues que se sembré el
Grano en la tierra, se le comunican los Xugos,
con que se va hinchando el tallito, y que le
hacen salir, 6 grillar. Este tallito estd siempre
situado en.una de las extremidades del Granos
Ja parte del tallo, que estd '4cia fuera; es'la
barba, filamento , ¢ pequena raiz 'de la Plan-

L ta
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ta futora ; y la parte que cae 4cia lo interior
del Grano ,es el tronco y6 canay y la cabeza,
6 capa , que ha de tener la misma Planta. El
cuerpo de la mayor parte de los Granos est}
compuesto de dos piezas, 4 que llamamos lo-
bos , 6 tapas, las quales estan siempre ‘resguars
dadas de un hollejo , que les sitven de cubier-
ta comun , mas, 6 menos compalta,.y fuer-
te. Luego que se hinchd y 6 impregné el Gra-
no con el xugo , y substancia: de la Tierra, se
scparan las: dos tapas , rompiendo: el hollejo,
o cascara, que las cubre ,  y'comunican poco
a poco aquella leche , 6 mantenimiento: deli-
cado , de que estin llenas , 4 la nueva Planta,
cortiendo 4 su. cuidado la primera nutricion,
Tambien sucede, que estos :mismos’ lobos ,'§
tapas:se vegeten, y nutran por si mismas, pro~
- longandose mas , 6 menos acia fuera de la Tierrag
y sirviendo de hojas seminales 2 la Planta, la
mantienen a costa de su substancia , hasta que no
teniendo el tallo necesidad de su socorro | se se-
can por st mismas, para no defraudarle de aquel,
¢jue Je comunica la Tierra, Todo esto lo podra
V. m. notar por;si mismo en las Habas, Judias,
Guisantes, pepitas de Melones, y Calabazas. Es-
tos exemplos pueden bastar, para que haga V.m,
goncepto, St
;.0 - Otros granos: hay, que no: se: dividen eg
dos partes, para servir de hojas seminales 4 Ia
Planta , sino que son como una bolsita, que

| €=
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envuelve ¢l tallosy 6110 queces can: toda pro:
pricdad la Semillayy le dasu prtmer movimiens
1o ; pero esto lo executa estando atin dentro de
la Tierea , donde despues se arruga , y seca, 4
medida que 'la pequena Planta mas fortificada,
chupa, y atrahe de la Tierra misma xugos mas
fucrtes , y substancioses,” Esto sucede, y lo po-

dra V., m,advertiren el Trigo, y en el MI}O ;CO-

mo yo lo he observado con alguna atencion, si-
gmendo ala Naturaieza en todos los dumfsntm,
que le'da succesivamente 4 la Planta. ' © |

Puesto ya el grano de Trigo, y otras se-
mejantes.especies en la Tierra, empicza el ta-
do;/°0 Semilla’que: eéncierra , 4 herir , y: roms

~peralasivemnte iy quatro hm‘as pcf lo ordina«

tio aquella cascarilla; "6 bolsa', 'y & desznvol-
verse,, y desembarazarse de su prision. Echa,

pucs, fuera 'de st la raiz,- y el tronco. La ralz

esta al principio etvuelta en ‘una bolsita , 2 la
qual hiende , y despedaza : pocos dias” despues
brotan, y 'se escapan por los lados otras dos
raices y saliendo cada qual de un estuche; que
las envaynaba. Todas estas’ tres estdn como
hetizadas , i crespas con wna multitud de ca-
bellitos ' 6 barbas, que abrazan: éstrechamen-
te las masas salinas, y terreas , (¥¥) que en-
cuentrzn en su camino. De esta manera expri-
men, y sacan substancia, con  que mantenei la

3 all

(**)  Nitresas, 'y Betwminoias ti‘adu.c:e :lItalIm&'a:
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Planta , la-qual se agyuda tambien, atrayendo
sugos liquidos desde dentro del Grano, hasta
cuyo centro extiende sus pequenos ramos, ¢
filamentos. v - pEHERalg AERRITIE.
- El tallo por otra parte se va prolongando, la
mas derecho que puede, 4cia lo alto. El succo
de la tierra , enfilando los potros de laraiz, e
introduciéndose por 'sus filamentos y la sujeta,
y hace baxar ; y el mismo xugo por elcontrario
hace subir el tallo 4cia arriba , impeliendo 4 lo
uno , v atrayendo 4 lo otro. La impresion del
ayre , que enfila tambien los poros del tallo, con-
tribuye a lal direccion , .y rectitud ; con que su-
be la Planta , atravesando insensiblemente una
pequena cascarilla 5 6 vayna, que la conserva.
Estas vaynas son muy comunes en las Plantas,
y se ven al rededor de la mayor parte de las
flores,. y derlos botones de hojas en los arboles.

Algunas veces se prolongan estos estuches , co-

mo segundas hojas seminales, lo qual se puede
ver y se hace muy sensible , y claro, quando
se abre el herizo en los mayores Castanos. (*%)
Pero lis vaynas se marchitan y y secanalgun
tiempo despues , quando esta ya puesto en segu-
roaquel Fruto , que tenian a su cuidado,y 2
- quien hacian la guardia. |

“El quinto , 6 sexto dia empteza el Trigo,
Tom, IV, 3l £ 0368 | y

- {**) A estos Castanos les1laman en algunas partés Texeros: son los mas
corpulentos , y llevan las Castaiias mas gruesas. El Laaliano dice, que se -puca
de veren todo Castano, -

Cﬂ?ﬂﬂ!inl 3 ‘
bﬂ}l’ﬂﬁ;

Las hojds;
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y los demas granos a grillar 5 esto es, 2 arto-
jar fuera de la Tietra una pequena punta de ver-
de, Este deébil tallo no'es otra cosa , sino un ma-
zito de hojas, plegadas una sobre otra al rede-
dor de la espiga ; la qual permanece atin invi-
sible , y alojada en el centro de este mazito por
Jargo tiempo. La primera hoja se abre un poco
acia le punta , quedando todavia asida , y arro-
llada ‘por la parte inferioren el firme , y.duro
estuche , de que ha salido. Pocos dias despuesel
saquito , ¢ zurron del Grano , aunque todavia
contiene algun humor la¢teo , comienza  a-des-
hincharse , y arrugarse ,. y se seca la bolsa, que
encerraba las raices. Todas estas piezas, que no
tienen sino un empléo, y exercicio pasagero,y
breve ,mueren, y desaparecen , quando ya cums-
plieron con su destino. %

~ Si se le quita al Grano la cascarilla, que le
cubre , y la vayna , de que salieron las raices,
y asimismo el estuche , que contiene el ma-
zito de hojas largas , solo queda en la mano
este mazito con la verdadera cana, que guar-
da en medio de todas las hojas. Desplegando
curiosamente ‘las hojas 4 se descubren los lineas
mentos , y bosquexos de quatro tubicos, ¢ ca-
nas, que compondran todo el pié , 6 caha prin-
cipal’y y encima se ve el boton de la espiga.
Del primer nudo., mas vecino a. las raices,
parte una hoja 5 que sirve de cubierta ; y en-

voltura al tubico , ¢ cafa segunda. Del nudo

SC-
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segundo'sale otra hoja , arrollada al rededor del
tubo ,16: cana: tercera. Y del tercer nudo co-
mienza otra hoja, que cubre el tubo quarto, y
la espiga. El primer tercio, 6 intervalo éntre
nudo , y nudo 4cia'la raiz , es desde luego -bas-
tante mayor que la distancia que guardan entre.
st el segundo, y el tercero. Sobre estas canas , 0
tubos , encaxzdos, por decirlo asi, uno en otro,
se cleva la espiga; que es facil de conocer pot
los pequenos , redondos, y transparentes Granos,
que parecen otras tantas perlas. At
.- Quando se'echa dé ver , al acercarse la’ Pri-
mavera , demasiado follage , espesura ,y loza-
nfa en las canas , de modo quese pucde reze-
lar prudentemente , que faltandoles nutrimen-
to, y apurando:su xugo -4 la tierra; saldran des-
medradas las mieses, y las canas datan en tier-
ra con el peso de las espigas , introduce el La-
brador (%*) en. sus campos algunas/Vacas, que
apacentandose en sellos 5 despunten ,; ly se apro-
veche ‘de-aquel follage,; qie de;otto modo pa-
recera inutilmente muy. presto. De esta mane-
ra fortifica la cana , que todavia queda libre; y
encerrada;dentrod: 51 oo oo |

.- Eafin 5 ¢l tiempo prosigue favorable , y la

espiga sale:de la vayna y que la ocultaba , y gua-
recia de todo ayre frio, siempre mudable, &
3k S sicd PR AN JND in-

(*) Ne gravidis procumbat culmus aristis, | ‘
" Luxuriens segélum tenera depascit in herba > George 1’ <10

(7 {5

Siega del verdes
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ihéierto. Los ‘diversos alojamientos, o vaynas
destinddas 4 contener’, y encerrar loso Granos
futuros , comienzan 4 ensancharse  y prolon-
gar 4cia fuera dos puntas trompas , O pisti-
Hos para recibir los polvos de los' ramilletes de
estambres , que estan encimay y'que les comus
nican la fecundidad. No'hay quecesperariaen
(rano ~alg11no. 3 en _'qu'@ no ;C&}-?-gaﬂ-;ﬁ'SIE}S-PGI-"
VOS § pues grano .y zurron, Oredscaraly que le
encierra ; todo queda chator, y absolutamente
iljlflt'il. 261190 257081 81301090915 LD
" Despuies que “los tallos prolongiron 'y en=
sancharon en las vaynas , 6 céscaras de las se
millas el Grano 'y 6.cuerpo harinosoy 2 quese
unen ' los ‘mismos tallos’ por:‘medio: deirciers
tas ramificacionies 'y que (se’ pueden’ Hamar rat
ces ‘seminales ; empiezan 4 'secarse las vaynasy'y
las primetas hojas , que chupabande la Tierra vy
fécibian del ayre -xugos’y espiritus propotcio-
nados “4 ‘la ' delicadeza, del-tallo ;5 6 cuerporde
}a-Planta. Fortificado ya este, empieza 4 obrar

' mas poderosamente “pot st mismo iy quita.d

las hojas los xugos 5 que as nutrian 2todo lo
atrahe 4cia si 3 pero en realidadono es para
§ | i secentiqugce icongrello jusinorient.quan-
to'se’ lo comunica ‘4 la espipa; quetrae con-

%

bigouldshum. sxgmoie oift 31ye- obotoh iy

El Cab. V. m. shdce bien en fortificar ese
pié , 6 esa cafia; pero por masque la fortifi-
que 'y NO pasa de .des 'liﬁcxa'sJdé;fgfuéiia'!ﬂ,;ftcn_lﬁ.tﬂ-.
| S

! 16 i
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do quatro 5 6 cinco pies de alta., 'y alin 2. veces
mas. ;-Pues’ cdmo’ uha cana 5 'y tronco tan de-
bil podrd llevar , y mantener una espiga con
todos “sus' Granos? Mi vida depende de la con-
setvacion de esa’Planta’, y qualquier viento po-
dra idar: con ellaven Tierra; esto merinquieta, y
mec Clé; CLTIJ},{}G. i a1t . 29 OmMoh - Lh
«. Bl . Prior.:Causa hay, yo lo confieso , para
gue qualquiera’ se maraville'de que una espiga
tan (preciosas, esiribe ,y seisostengaen unicuer-
po tan- altos yran delgado 5 destituido-der apo-
YOy y abrig{y? enpa canay 'p]a'mada'-enﬁ"mfdib
de ‘un - campo. dilatado , vy . raso , ‘donde todos
los wvientos, y4 unos; y.ya otrosida baten: cotr-
vianamente. i Busquémos - la razon, de una ‘es-
troctura itan extrabas, y de unph¢aomeno tan
Aaro. 7o L » ' st : T

El Trigo yy Granos, que mas comunmen-
te nos ‘sustentan 5 suben/, y se elevat mas que
Jas: otras semillas 4y hasta quatro 5 & cinco piés
dé la: Tierra ; con el fin:de que en todo caso,
o circunstancias se libre la espiga de la hume-
dad , que exhala la Tierra; capaz de corrom-
per Ja: preciosidad de susGranosiy iy ‘sumamens
te; sensible por. las noches i, quando el frio’la
condensa’; € inipide ; ‘que se.disipe. Si ‘el Grano
se hubiera quedado mas baxo , y'se alojira mas
Aciadarsuperficie yile entalleciera fa humedad,
thaciéndole retonecer “4ntes *que se. Meglse e
Barsy ¢ (0010 18Ul 003 ¢ 010 - Sui0e OUN (bl
“f153 Es-

L}
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. Este tallo , 6 cana tan alta no tiene ( atn
por aquella parte , en que es mas gruesa:) dos
lineas cabales de diametro. Mas de aqui solo
se arguye una liberal economia , que en una
heredad , y campo limitado nos da un nume-
ro ‘inmenso de: espigas: Esta cafia tan gracil, y
delicada como es, tiene tal textufa, yesta fa-
bricada con tanextraordinario artificio , ‘que la
mantiene  por: espacio 'de muchos meses contra
el movimiento ., €. impulsos del ayre. Quatro
nudos ysemejantes a ghatro faxas ; 6 vandas,que
la refuerzan ; la sostienen, y afirman’, sin qui-
tarle su docilidad , y delicadeza. Queda ligera,
y flexible para:doblarse 5 sin que se rompa con
las oleadas , y soplés-de un viento regular 5y
ordinarioo; 'y safin scon las siras violentas «de nn
uracan tempestuoso. La podran encorvar., @s
verdad 4 pero con el auxilio de sus nudos en-
cuentra elasticidad 1 .y fuerza bastante para vol-

verse 4 Jevaptat -y uegoique:la calma la de.lt-
cencia y 6 laserenidad aparezca. Es cosa agrada-
ble enténces veér aquella floresta de ‘espigas con
upa suave agitacion , y murmullo. Las undula-
ciones del -ayre 5. que se succeden unas a otras,
Jas.doblan dlternadamente y tal, que parece;que
corren las canas, ylas aristas ;, navegando como
las olas del mar. { pe
. La espiga no- esta: construida con menos
inteligencia. . Los  Granos - estan . colocados en
ella, uno sobre otro , con igual érden , y dis-
o7} tan
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tancia, para recibir tambien ignal sustento , ocul-
tos, y resgnardados con diferentes cubiertas , bas-
tante espesas, (¥¥) para detener , y quebrar losacs
tivos rayos del Sol, y suficientemente unidos, pa-
‘raexpeler , y obligar 4 correr 4cia el suelo las go-
tas deagua del rocio; 0 lluvia , que los harfan reto-
necer , y grillar , sipudieran introducirse acia lo
interior de la espiga. Muchasde estas cubiertas,
O zurrones se terminan en otras tantas puntas,
raspas, oaristas, mas, 6 menos largas ; y que, se-
gun unos , pueden servir de canales , destinados2
introducir en cada alojamiento el ayre, segun la
medida conveniente, y segun otros , forman una
- empalizada contra algunos paxarillos; que insul
tan , y acometen los Granos. (*) Yo me hallo in-
clinado 2 creer , que las aristas, 6 raspas del Tri-
go,y otros Granos estan destinadas para separat
acia los lados , € impeler fuera de la espiga las
gotas de agua’; que de otro mode , introducién-
dose en aquel pequeno alojamiento , podrirfan
con su detencion , y humedad el Grano. La espi-
g2, yaen este estado; no tiene enemigos mayores
que las heladas , y nicblas. El microscopio me ha
ensenado la causa de estas dos enfermedades,
+ Todos saben 5 que las nieblas (¥¥) vienen
i' Pt o )
& .'{**}l Zmranerles-l‘faﬁﬂn Pﬂs.,I.a'I.J:rladn?es.-. RURYL, 020 |

(%) Contra ' aviunme  minorum ‘morsum munitur walle arisaram, Cic. de
Sened. _ SVI0, hp obpagt 8 _. .
{(**) - Este mismo efecto causa elrocio , y el agua , 5i antes que'se evapos

e, se sacuda, o caygaal suelo, sale el Sol, que consu accion arroye 5 &
ahornague el Trigo , o el tallo 5 b cana. '

Niebla,



Escarcha,
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ﬁespues de unaT lluvias muy menudas 3 Y quc
las sigue un So

pues , las goticas de esta lluvia , sobre la cana,
vienen 4 ser otras tantas lentes pequenas , 6 vi-
drios ustorios 5 quequeman , socavan, y €nnes
grecen: la cafa en Otros tantos: puntos,; como
unen los rayos del Sol,arrojando de este mo-
do el Trigo 6 ahornagando ¢l tallo, 6 la ca-
b (9 a) ye iy 25110 41 iy -'

ardiente., Quando se quedan,

Las escarchas: no impiden, que se engrue-

sen , y tomen cuerpo los Granos, como lo execu-
ta la niebla; pero los convierten en tizon. Exa-
minando el ano pasado muchos Granos , quemas
dos de esta manera ,los encontré sin aquel ta-
Hito seminal , que los fecunda, y reconoci en cast

todos , 6 al lado, 6 encima de cadaGrano; las dos

' flores 5 que no habiendo podido llegaria sazon,

ni arrojar sus polvos ,havian quedado alli 4 sin
comunicar al Grano el principio , que desenvuel-
ve , y despliega el tallito seminal , y perficiona
a harina , de que el Grano esta lleno. El mal es
Este : ;quién nos dara el remedio? (*%%) .

(#*s) LaTraduccion Tea%iana anade , que la niebla trae consigo particus
fas crasas, sulphureas ; y comnbusribles, €n que oliran los rayos del Sal ; pere

realmente no €s necesarto , para %u: queme [a ternura de la Planta, sino que
Jos glabulitos , O gotas de agua hagan, como las hacen , veces de lentes,
qu€ unan Como un vidrio ustorio, los rayosdel Sol, que llegan a herirlas.
(*%b) La Traduccion Italiana anade, que el remedio del mals-que
gausan. las nieblas, €s sacugir las espigas, corriendo  una cnerda
Jarga por todos los Trigns , de modo que cayga el agua, auces de ex
petimentar 12 accion del Sol.. En orden al:tizon, o puntd, con - que
sale el Trigo, y que aqui se atribuye 2 las escarchas , © nicblas muy
frias , otros dan diferentes causas 3 pero sca de esias  lo quy fuere

¢l remedio , que en algunos parages de Iaglacerra  aplican a Est]i
ma
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.o Amarilléan en fin las mieses , paranse doras Siega.
)

dos los Trigos ,y se espera para metet la hoz en
ellos , que este color amarillo se encienda, y
que tire 4 Toxo'; y> rompiendocel grano aquellas
cascarillas'y & zurrones , que ‘le encerraban y nos
convida 4 tecogerle , y 4 prevenir su caida 5y
desperdicio. Entonces una multitud de manos
oficiosas ‘vienen 4 ofrecernos sus serviclos:, tra-
bajos y y sudores , y voluntaria mentese ennegre-
cen, y tuestan con los calores del Sol de Julio,
para segar nuestros Trigos.; atar nuestros haces,
y recoger nuestras mieses. | -
. Estos pobres-entran de este modo 2’ la par-
te 5 'y aseguran el beneficio ‘de aquel precioso
grano, que su condicion’, 6 la esterilidad de
sus Provincias les niega. Pasan desde los para-
ges donde la siega estemprana, 4 aquellos
tetrenos s que la  ofrecen mas tardia, Con: su
.afan:se;hacen tambien participes de los Granos,
que nos franquéa la Primavera , y hasta el Oto-
no no descansan. En Septiembre se vuclve esta
buena gente 4 su casa 4 ver 4 su amada familia,
sin temor: de las cercanfas del Invierno , ni de
su estacion melanchélica. Su trabajo les ha ad-
quirido el pan, la alegria, y la ‘esencion,
Tom IV, 2iC) con
mal, es tegar el Trigo, qué sé siémbra , con salmura, & agua marina.
En muchas partes ‘de Francia meten el Trigo, que se hade sembrar s en
agna de cal , otres echan cal én polvo encima del monton de Trigo , y al-
" gunos son de parecer; que basta mudar de semilla cada aflo. Tambien se da

por IFTI_'iEdi.D para este mismo mal el sembrar, segun el nueve mecthodo > ¥
principio de M., Tull. Véase la Obra citada, cap. 17,y 13,

Segadores.
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de los Granos,

120 . Espectachlo de la Naturdliza.
con que se'ven.libres «de: Administradores ' que
las fatiguen, v de executores inportunos, que
los molesten. g a0lay atea:80p deolls
El ‘Cab. Ricos y 'y ipobres,,;vedlos aqui-ya
llenos de bienes. Peroesnecesario” saber guar-
dar esto, "que Ja  Naturaleza nos comunica.
Higame V. m, ahora el gusto de repetirme lo
que otra vez me dizo salo de paso jen quanto
al modo de conservar los Granos, que se re-
cogen, D eSICEED 2ol | Ry i
" El Prior. De muy diverso modo: vistid la
Naturaleza 4 las Frutas, que a los Grapos. Es-
ratido las Frutas destinadas para’ refrescarnos,
cada especie segun 'su tiempo ; 'y por espacio
de algunas semanas , &imno teniendo 4 lorimas
que durar sino el Invierno siguiente , no 'reci-
biéron para. su resguardo , sino una ropa bas-
tantémente ligera; pero proporciopada:con
todo eso 4 la estacion ; en que han'deservir,
y durar, Pero el Trigo, y aquellos Granos,
que son el sustento de todas las estaciones del
Afo’y en lugarde un vestido delicado ; yde
corta resistencia , encierran’yy guardamlashari-
na, 'que nos debe sustentat sy debaxo'de una
corteza dura, y vigorosa, que los pone en esta-
do de pasar lin lesion ‘de un ano 2 oiro 5 de ser
transportados 4 otros Pueblos, que tengan pe-
cestdad-de ellos: de poderse consetvar en los Po-

sitos piiblicos, guardar en Graneros, y- ‘en Silos;

para ¢l remedio de las catestias , que ocufran;
man-
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manteniendo sin el 'menor: daio de este modo,
si'se quicteel Trigo porsiglos enteros,

Bl primer modo de’ conservarle ‘esy dexan-
dole en la espiga, sin trillarle. Entmcm esta
en su alojamiento natural’, y este solo ‘es el me-
dio de comunicarle 4 las Provincias , 'y 4 las Is:
las: Americanas , que nos ‘le ‘piden. Y en efec-
to, sino setuviera la precaucion de remitirle
en su espiga , y en toneles bien cerrados , se eva-
poratia , 'y despues se 'sembrira inftilmente.
Pero de este modo se le stembra’, ¢ se’ plan-
ta la espiga misma, queen aquellos Paises cre-
ce, y se logra muy bien. Mas de esta manera de
cansarvarle tendria’ por-aca no pocos inconve-
hientes : pues el Trigo corria riesgo de podrirse,
0 entallecarse con la menor humedad , que se lles
gase 4 perceblr enla hacma Ademas de eso ven-
drian exércitos de ratones 2 alojarse alli, y con la
licencia , que les.da la soledad, destruirian con
sosiego el trabajo de nuestras manos; y muchas
veces es irreparable el dano , ain'antes de per-
cebirle. Por otra parte la necesidad , ‘que hay
de la paja, nos obliga 4 separar el Gran{) de Ja
espiga: esto .se hace, colocando en el ambito
de la era; & pajar los haces ,"y manojos de
Trigo con todas las espigas , unidas unas con
otras; y sacudiendo los Trilladores con una es-
pecie de azote violentos golpes 4 las-espigas,
separan el Grano de la es;nga. Los antighios exe:
cutaban esta oPerwon hactendo pasar , y re-

Qz - ‘ pa-

Sacudidores.
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pasar, ir, y volver muchas veces un buey; 4
una pesada catreta sobre los haces. Los Gascones,
y los Italianos empléan atin en esto las catretas,
narrias , rastras, ¢ carretones. (¥*¥) Los Turcos
se sirven de tablas herizadas de hierro , 6 peder-
nales , para destrizar, y quebrantar la espiga. Pe-
ro no se ha encontrado medio mas oportuno,
que los brazos de un fornido Paysano , que le-
vantando en el ayre un varapalo bien grue-
s0, al cabo del gual pende otro maspesado , le
dexa caer sobre la espiga con tanta mayor fuer-
za , quanto levanté mas el varapalo sacudidor. -

El segundo modo de conservar el Trigo,
es moverle mucho , quando ya esta separado
de la espiga , cribarle con freqiiencia, hacerle
pasar con la pala de una patte 4 otra, espar-
ciendole muy bien , 0 dexatle caer desde un dor-
najo , 0 artesa , 0 desde una tolva muy ancha por
“arriba, y estrecha por debaxo, en otras de la
misma estrultura , que le esperan succesivamens
te en'la parte inferior, volviendole 4 subir
con una gria, 0 otra machina a la parte
superior , desde donde baxo precipitado. El
Trigo , movido de esta manera , y - venteado
en los seis primeros meses de quince en quin-
ce dias, pide ya menos cuidado en adelante,

€S-

(**) EnHespana, seseparan comunmente con trilfos, O con'mulas, ¥
veguas, que lo trillan por si mismos , y le aventan con biEIdE}S , €ON NO pOs
ca proporcion , y conveniencia, y aun én la Tralia hay PArages , Como su=
cede enla Lombardia, que lo separan con correas , unidas 4 unas varas grans

des, y luego conunis esyecies de trencos, o royos; tirados de dos borri=
cos lo acaban de trillar bien.
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e_sper:'ia'lmerite s1esta en ]ugar ‘enxuto , y seco,
el movimiento, y el ayre bastan' para liber:
ta rle por algun tiempo' de la: humedad , de sa:
horno encendimiento , y polvo , y asimismo
el gorgojo. Si 2 esta especie de Inse¢to se le da
lugar , para que se introduzca , y hagaen el Gra-
no alguna mansion , es capaz ; multiplicandos
se con promptitud , como un hormiguero, de
reducir a polvos todo un monton, y arruinar-
nos la cosecha. Es , pues, preciso declarar guer-
Ta , sin treguas , ni intermision , a este Inseto,
6 revolviendo de nuevorel Trigo , que ha sentido
tal enemigo , frotando los alrededores con acey-
tes, y hierbas de olor fuerte, y aivo, capaz
de ahuyentar de alli estos gusanos :. tales son el
ajo'y y-el yezgo; (*¥) 6 51 no, exponerlos en si-
vanas, 6 cubiertas al Sol ardiente del Medio
dia y que los sufocay y mata; 4 en fin, dexan-
do sobre el monton una manada de 'gallinas;, 6
de pollos; que dexaran:; segun dicen , el Trigo
por tirarse al gorgojo , y cebarse en €l hasta
tanto que parezcay seiath 1

El Cab. Antes de entregarles el Granero 4
esas gallinas , no sera malo ni fuera de propaost-
to , echarles con cuenta, y razon algunos gotrgo-
jos 5 mezclados: con ‘Trigo ‘bueno , y limpio,
para experimentar , s lo trataran como gente de
bien. - El

{**) EnTLatin Ebolus. Bl Italiano traduce Srrpillo 3 en Castellano Serpols
en Latin Serpillum 5 © Serpullum : y en Griego Herpillon, e TR
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- El Prior. Yo he visto un‘Arrendador contat
sobre swbuena fe; y arriesgar algunas escudillas
de Trigo, para preservar un monton,

Conservado ast limpto el Trigo por espa-
cio de dos anos 5 de modo. que arroje todo su
fuego , se pucde guardar quarenta ;- cingiienta,
y atn- cien anos y 6:sepultandole en silos'y bien
revestidos de Iosas ; o tablas., curiosamente uni-
das, y encaxadasy 6 con mas seguridad toda:
via ; polvoreando el exterior' del monton:de
Triga con-cantidad de cal viva ; que se-disuel:
ve en un! poco de agua, con la qual se rocia
ligeramente el monton, 6 pez de Trigo. Esta
cal hace entallecer el Grano , hasta la profundi-
dad de dos, 0 tres dedos, y ﬁ:)rma en la super-
ficie una costra, inpenetrable al Ayre sy a los in-
sectos.

El Cab. No dendinde admlrar los estados tan
diversos, por que pasa .el Trigo , los riesgos,
que ‘esta expuesto, y los cuidades, que cuesta,
antes que nos alimente, . i

El Prior. Mil modos hemos 1magmado pa-
ra asegurar su logro,y para endulzar los tra--
ba]os, que: nos trac. Empleamos con este fin
los instrumentos mas duros , y ' mas: asperos,
sin olvidar los mas cultos , y mejor fabricados,
para hacer la labor mas facil, y mas profunda:
del trabajo mas fatigoso , y pesado nos descar-
gamos con Caballos, y conBueyes. Accelera-
mos ¢l movimiento, y la expedmcn con lpa-

an-
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lancas , con ruedas , y con otras cien especies de
machinas para recoger las mieses, trillarlas
transportatlas , molerlas, y cocer finalmente el
Pan , que nos sustenta, Pero por, mas inventiva,
y por mas discurso, y destreza que haya usa-
do el hombre para disminuir su pena , y para
aprovechar su “tiempo , y afan; el Trigo, que
es el mejor , y mas necesario .de-todos sus ali-
mentos , le obliga 4 un. circulo. perpetuo de tra-
bajos inevitables. Aqui, mas que en-otra cosa
alguna , apart6 el Criador de nosotros la pere-
za , por medio de la necesidad ; y alinque sea ¢l
solo’el -que rdé sus aumentos 5y creces ' quanto
¢l hombre planta , y cultiva’; gusta mas de ocul-
tar su bendicion ; y sus dones debaxo de la-som-
bra del trabajo y que sufre el Hombre , que hacet-
le oficioso, y darle ocasion' de pereza 5 comuni-
.candole siempre sus: liberalidades.; y sus presen-
tes ; de modo que no le costésen ), sino el cui-
dado de recogerlos. - ‘

3 5

LAS
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LAS VIDES

CONVER QACION QUINTA

RICICONDIR 0t 20m 1 To(en [0
HLA CONDESAL” & syiidoal ot
B PRIGRY «'9PA .»oldsiivant eoted
i e CABALLERO ORI B

La Conds - A cuesta de Ia Cohna comienza
‘ya desde aqm 4 estar demasia-
do pend1ente nUEStro pasco Serd con menos
fatiga, si vamos por esta encabada’, que sirve por
una, y otra parte de lindero4 1as Vinas , con
que podrémos’ ver al mismo tlempo 10 que: nos

- promete el-ano. 2

El Csb. Los montes, y cordilleras que se
encuentran por todas partes , son mcommodas
la Tierra se formé para servirnos de morada;
;pues no seria mas conducente , y hermosa , si
esmviera toda rasa, y bien unida? De este mo-
do iriamos por todas partes a pi¢ llano , y sin
fatiga.

La Cond. Ruégole 2 V. m., queno me diga
mal de los montes, y cuestas. Esto es sin duda
lo que nos franquéa la vista mas agradable:
nos representa amphitheatros , que bastan a sot-

pre-
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pi'ehendeﬂms y nos hace todo el Pais mas vi-

VO , Varlo, ydehcwso Nuestras casas son de: es-

- te modo mil veces. mas. gustosas, y mas bellas,
Ni hay sino solo los caminantes, y viageros,
que murmuten-de esto. -

- .El Conds La extension de nuestros dominios
se-ve aumentada casi al doble , por medio de es-
tas grandes curvaturas de la tierra.

El Prior. Si no_tuvieramos $ino llauuras, Utilidades d
faltarnos habian no pocas comodidades , 'y sge '4“ctas
corros. La mano ,: guesformo:el Globo: de la

Tierra, ,dwermﬁco la superficie con un artificio,

que se 1leva tras si nuestra admiracion , y nuess
wo agradecimiento 5 2 medidade lo que le co-
mc&mas, y.delo que, percebimos..No se con-
tento con-darnos- llanuras:, terrenos espaciosos,
y-unidos-de toda Naturaleza; y de todas qualida-
des, para que produxésen lasespecies diversas de
Gran@s que son nuestro-principab alimento, y -
ﬁub&l&teﬂcta 5 sino’ que; la: misma;mano poderos
sa eleva de trecho en trecho:montes, i colir

nas 5 a fin:de disponer; aspe€tos favorables:para Pago de Vidase

las Vides , 'y Plantas , que tienen necesidad de la

mas fuerte, y viva reflexion.de la qu . para masr

durar sus frutos. - o590 ugslags tonewsions oo

Veéan Vm, ms, tado este terreno . , en que esa
misma -mano; va humillando en pendiente la
montana , para hacericaer diretamente  los

fayos , que serian obliquos , si se dirigiesen 2
- un llano. ;No son estas otras tantas gtandes es~

Tom, IV, Bogre oot (g

P
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paleras’, ‘0 delantales de esa tapia mmensa del
monte , que nos estan”convidando a  ‘que: las
adornémos , y vistamos 4 y en donde: la' viva-
cidad de la reflexion de la luz se halla ‘wnida
con la circunstancia de un ayre libre’y 'y des-
embarazado? Nores , pues , esta mano mends be-
néfiea’, que habil. Ella ha sabido y como'Vsims,
notan , convertir aquel terreno, que 4 prlmem
‘vista nos parece 1rregu1ar > €n delicias recreos,
y uiilidadesh i crman 2500 on asic ]
“ La’ Cond. Las convemenclas tan dlferentes,
que nos traen las montanas 5y cordilleras)y son
uno de los ¢bjetos mas pmporc:onados,, de que
pﬁ)ti?fmGS* h'ab]ar algun dia 'y darémos gus-
to‘a nuestfo.“Caballero,: satmfacmendq su curio-
sidad ‘en esta materia. Pero por ahota sirveles

‘de apologia muy suﬁc1ente dec:lr & que nos dan

el Viro, 26l avesmpbhon .
Y . OB} Cabi Cornci esoseaasi 5 0o tendre cﬂe qué
qﬁ@karm@ Fpero quef -lag Vides n@ se lﬁgmn,

tamblen en lﬁs Hanos?oi as ¢ waleign

" El Cond.Comunmente( )prueban con po-
ca fehﬂdad en: las‘llanuras 5 -y aan en- los decli-
ves§ ,'o ‘Costanefas Holes: siemipre ignal, proban-
do mejor en unas, que en otras.En las que miran
&' Levante ; o' Medio’ diay “dicen bien j'y asimis-
mo en ottos paragesy en que la miga de la tiet-
T2 es praprxa para las%des. . $189 . s0S300M
& ALy b & {J 0 151192 SuD e {0V LA
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1 La Cond. Al ver estas cuestas tan aridas, y
sil postura tan pendiente , en donde no puede
éntrar elaradoyse podia persuadir qualqmera,
que no-habia que esperar ; con todo ‘esoy todos
los afos se cubren del verdor mas bello, y del
.mas delicioso de todos los frutos.

El Prior. El mismo motivo de admiracion,
que hallamos_ en eliterrenos endeble 40y, ligero,
quée sustenta las'Vides, ser encuentra’ tambien
en la Planta misma ; que nosida el Vino. ;Quién
hubiera creido, 4antes de experimentarlo, que
un Arbol,tan vil el mas feo, € informe de
quantos hay;, el mas fragil,, & inftil pata tok
do uso/, ‘pudiera produc:ir un - licor tan: maravi
lloso ? Basta plantarle en' una tierra seca ,"pe-
dregosa,y estéril en-la apariencia ; pues muy
presto, .esponj jandose estaarena conun poco de
rocio ydﬂataadose con ‘el beneficio del 'agua,
se dlspone 2 produciry y arrojat: unasmultitud
de racimos , que crecen, se hinchan, y llenan
para nuestra conveniencia’, gusto, y delicia, de
un xugo - fuerte ; y agradable. ;Dénde ha toma-
do este xugo quahdades tan superiores 2 la ba-
reza de su orxgen, y -a la sequédad de la tier-
ra en que nacio? ;Quien le ha dado tanto Eapl-
ritu ; y tanto fuego? <Como encierra en s
este licor tanta eficacia, y vigor, junta con tanta
delicadeza , hasta llegar 4 poader conservarlo por
espacio de ‘uchos anos ; hasta sufrir- el golpe
d; los carruages , que. le trasportan 4 y los lar-

R2 g0s
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g0s vis;igés del'mar, y hasta convérufse , por
medio de un alambique , en un licor , alin 'mas
fuerte, y mas penetrante; que la curiosidad,
y la ‘experiencia han diversificado de ‘mil max
neras? - 53 2O 2Ok
La Cond. El origen, y la dulzura del Vino,
atn’ no ‘me ‘hacen tanta harmonia, como los
efectos , que se signen:de él. Los demas licores;
sean naturales , o'sean artificidles:; como-la Alo-
ja,: Sidray, Thé , Chocolate 5 Cate , casi todas
son bebidas serias , y taciturnas, que dexan al
hombre expuestoa su melanchélia; y sin sacar-
leide su ‘tristeza. .Si tal vez:juntan-al rededor
de st estas bebidas alpunas personas ; ¢ bien se
moraliza , en quanto hablan con cierto ayre
de tristeza, 6 se trata de:policia friamente, y
algunas veces se disputa con acrimonta, El Vi
no solo es el queentretodos los:licores tiene
el privilegio de la vivacidad ; y de laalegria;
desafiuda , y pone expedita la lengua , alienta el
espiritu , y da, por medio de la dulzura, y el
canto , el mas claro testimonio de la satisfaccion
de los corazones. | 12 9329 oh
El Prior. Esa es la causa por que el Vino

es como un manantial, y origen de alegria, y.
de un indubitable regocijo y y por consiguien-
teres el alma de los convites.. No- hay mesa
buena, st él falta: encierral en sl una 'multi-
tud de guisados: exquisitos 5. y ‘ningane otro
puede. hacer sus veces , ni suplirle :. todo Jo
| xes-

]
|
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v Ll Vides s Lo gy
restante no-es: capaz de consolar su ansen-
cla,6oae” | |
v L Cond. Otro bzen trae , ademas de eso:
separanda de donde estd: la’ pena’j vy las ‘pasio-
nes 'sombrias',  esparce  serenidad’ en la frente,
y regocijo en el rostro ; endulza los ‘corazones
mas; agrios y Une’, y atrae’poco a-poco las per-
sonas enemistddas y que se:maravillan ellas mis-
.mas de verse tan cerca , con una especie de” cati-
flo ' amistoso; 'y sin-aquel: ‘embarazo; ‘que les
inspiraba el rencor , 'y el ‘ceno. Ya la célera no
se ‘asoma: por Jos ojas, que cse hanconver-
tido en ventanas de, serenidad;; se ha desterraﬂ
do:de allila ira ,-tomando o puesto la amxs-
tad , y la benevolencia, que empleza ya 4 res

nacer;. y asiel Vino llega a ser el mediador de

das reconciliaciones ; el mas gracioso, el que se
insinia mas, el que mejor maneja , yel que

se. encuentra mas facilmente': pudiendoese decir.

muy bien, que esel lazo, y la-atadura firme
de los: empenos mas sélidos de la Soc1cdad Hu-
manazzo esi s | -
El Priar. Ademas de eso o8 tamblen uno
de los “podercsos refuerzos del Hombre én su
trabajo, 'y afan, ya sea para que torne 4 vers
ter sus sudores con. alcgrm ¥ 2 empezar su tra-
bajo con nuevo aliento, 6 ya para que reco-
bre las fuerzas, que perdié éntre las fatigas, En
Ta dura necesidad’, en que Dios puso al Homs
bre de trabajar , no quiso consnmitle , ni le de-
X0

Lazo de 1a $64
ciedad. |

Restaurador del
Hombre en sus
trabajos,
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¥32 E :pe}}?ﬁ culo.de T4 Niaturaleza.
X0. abandonaﬁdﬁ ala tristeza de sus melanchélicos
pensamientos. Al tlempa mismo que se saca.de
la tierra un Pan a proposito para alimentarle ,
para queladquiera: fuerzas, sle prepara o llcor.,
que vivifica;; que regocija. ﬁl: corazon -y le hace
apacible la miseria de su estado.’ Reparesc aquel
Hombre, que: encorva sus espaldas; y camina

4 paso. lente debaxo.de un haz de:lenay; quele

apesga’ agia; el sueloy y. le comprime: pues ‘dos

vasos de ese Vinor; quie veo alli paranuestra me:
rienda en el campo , seran suficientespara trocat
en un momento -aquella apariencia; tan caida;
aquel paso-tam desmayado:,-y aquellarepresens

tacion: tan: muerta :ono:le r:pnoceramdespuesz
mudado , quedari en- orrozastovanad sl 4 o ey

ISRE Cab La-experiencia se va 4 hacer il
punto : lyo. he dc ser. el cqpfro ,.,y el quf: es
cancie. . . - i 9np 3 ferin sl

\E}Prior. En Iuga:r de aquel camuenta, s
melancholm,que desfiguraba su rostro; el Vino

. ha esparcido en ¢l un ayre de: alegria y Y unos

colores,, que jamas sabran imitar las csenmas,

~ni los ungiientos, (¥), 1 2l rcl A et

El Pan pone al Hombre en  estado:de obrar,

pero el Vino le pone en estado de obrar con

ahento , Y con corage 5 hacwndolc amable su
- - oV tras

(%) Educas panem deterra, & vmum 1ztlﬁ:£t cor hnm:ms , ut c:r.hx«-
Yaret faciem pre oleo.
Heb., Misshumen, Mellus quam ungucutum., qu que Las ﬁgnn.ﬂ 2 ']' Iﬂﬂ##nrﬁq
Ps, 10: 1034 24+Y k5§
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trabajo. ‘El alma , sepultada antes en una me-
lanchélia profunda , parece’, que revive con este

socorro ¢ se produce, se espaciay y se asoma
al exterior 5 da agilidad 4 los piés , comunica
expresiones de -alegriﬁ‘a: y'¥ hace elogilente 2 la len-
- puaioTodos Josimales se le olvidan  piensa con
aliento , y cobra pensamientos de vigor', y es-
fuerzo: La timidéz , que ' patecia comprimirla,
sini permitir 5 ique viése 'sino penas , le hace
al ‘punto lugar 4 la esperanza ; y cedeel puesto 4
hevésolucionsin’s S enangaviniiy sond | enaoit
“.! Bl Gond. Otra propriedad noto yo enenel Vic
no. Es tan amigo' del Hombre, que varfa su
sabor , segun nuestras disposiciones. ; Estamos
bueriosj y sanos? El Vino recréa el olfato’, en-
dulza el paladar  fortalece ‘el estémago , y pa-
tece , que nos da aviso de la proporcion , que
tiene con nuestras necesidades. ; Estamos enfer-
thos ¥ Pues entonces cambia aquella 'su ‘dulzu-
ta‘encantadora en un-amargor intolerable : pa-
fece:, - que nos advierte amistosa , y obligato- -
fiamente, que ‘entbnces solo es 4 propésito
para dumentarnos- la calentura , y la altera-

&y #> 0199 asende sh nsidsd Su ' vol .

“=% "El Cab.-Con todo eso y ¢l en sf o padece
‘mutacion alguna , 'ni la tiene, } b
" El'" Prior.'La mutacion est4 en nosotros,
Peto norpodrém‘os- déxar"d.ﬁf? reconocer en esto
una ‘sabia ‘economia), que nos ahorra de largos
‘discursos -y~ de la- incertidumbre de harengas,

|
) {
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y:sylogismos:; para: discernir los alimetitos y que
nos son convenientes,y 0 danosos. - Esta econo-

mia misma ha arreglado admirablemente el uso
de las cosas por el camino breve del gusto, y
placer , que nos avisa , y-del disgusto , y hastio,
que nos amonesta el bien, o'el mal, que nospo-
dra scbreventir. S1i1 82 nicdos vou otnstlg:
. El Gab, V. m. ha dicho del Vino todo el
bien , quc se debe decir ; pero no siempre; hace
provecho ;, y hay gentes ;- quicnes para. fu-
riosas, y hace extravagantes : algunas-véces-hé
®ido decir , que  seria bueno arrancar todas las
Vides , y que nos habiamos de hallar me-

§Ots 271 o9t r “

w10 La: Conda: El exceso y aln en los' manteni-
mientos: mas saludables , - causa enfermedades.

El abuso del Vino , no es razon suficiente para
suprimitle. 51129 3 91
.~ Bl Prior. Bastanites veces se han visto pre=
tendidos, 6 falsos Philosophés, y Legisladores
injustos, como Panthéo, (s) Domiciano.,-(b)
Mahoma , {c):que han querido privar a los
Hombres de un beneficio , de. que no ignotd
el Criador , que habian de abusar. Pero es una
injusticia, llena de extravagancia, querer ser
mas sabio, que él, y arrancar de la tierra una
Planta, que puso Dios , para suavizar nuestros
trabajos , y ayudarnos a llevar nuestras penase
No hay Nacion alguna, que no haya procu-
rado- ¢l logro de este licor precioso s 0 por

me-

{ L2



i Las Vides. SR et
medio de! Cultivo ', ¢ del Comercio: ysi su ex~
tension es tan grande, no es menos remota su
antigiiedad ; pues si se extiende por toda:la Tierra,
llega tambien en antiguo &<lo menos hasta Naey
Padre comunde todas las Nactones, .~ '

'Lz Cond. Mucho gusto tendria en saber la
historia de los progresos ‘de las Vides, y del
Vino : el Caballero tambien querra ‘saber plan-
tar ;; -y cultivar una Vina , vendimiar:, y- dispo-
‘ner los Vinos. Suplico'aVs. msy que nos sente-
mos :-el. Senor Prior nos contara la historia de
las: Vides 3.y el Senor Counde iy que ha hecho
plantar . la ‘mayor parte de quantas registtamos
desde aqui -y 'nos«dira ‘el'verdadero méthodo;
para sacar los' Vinos'mas excelentes. Lo primes
10 , que yo deseo saberj es: jporque el Senhot
Prior nos ha dicho , ‘que el uso de este licor lle-
gaba a lo ménos hasta el tiempo de Noé?; pues
que , es permitido sospechar , que le huviese
antes de Noé¢ ? El es' el primero, que plantd
las Vides. | | o1, 2al.ab
-2 El Prior, Bien se puede juzgar , sin heregfa
alguna , que el Vino es.tan antiguo', como el
Mundo, Noé tuvo el cnidado de comunicat
al Genero Humano todo aquello ; que habia
visto ‘digno de'mas estima ; 4ntes del Diluvio.
yicon esta mira; comenzé renovando la Agris
cultara. : 'y comouno de sus primeros’ cuidados
fuese plantar las Vides, y exprimir el xugo de
sus racimos , s¢ puede pensar, que se movid,
e by Ao S sk e 4
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¥ gobernd para executarlo, por el cohiocimiento,
que ya tenia de la utilidad de esta practica.
El Cab.;Pero se huviera puesto ebrio, a sa-
ber lo que era el Vino?

El Prior. El haberse puesto ebrio , no prueba,
que no sabia lo que era el Vino , sino que la im-
presion fu¢ mas fuerte, y mas a&wa > df:apues
de una dilatada: lnterrupcmn g N
-0 Yo séase 5 el .guanto 3 lo demas 1 lo que s€
fuese : las Vides se. fuéron propagando-«de un
lugar:a otro cercano , y los hijos de' Noe las
extendieron ‘por - todas partes. Apenas hay Pue-
blo:alguno 4. atinp de los:mas remotos , en que
po hallémos 15/ que uno de los cultos 0 prma-
pales-partes de-adoracion-4 Dios y no consistie=
se en’la ofrenda del Pan , 'y del Vmo para glo-
rificarle , 'y -rendirle gracias de haber dado:a 165
hombres la vida 5y aquel sustento 5 que se/la
mantiene, Muchas veces se contentaban con esta
ofrenda ; y atn quando se: derramaba la sangre
de las Victimas , el Sacrificio iba acompanado-de
un punado de harina’s (%) 6.de-una tarta,y de al-
guna:efusion de:Ving.co oniV 4o sup . snws a0

Estas Fiestas se celebraban en eI ca_mpo i3/
~ Cielo abterto , y por lo comun en lugares emt-
nentes', ¥, senalados ;. y.de afio encana se vol-
vian'a ifepetir. en-los dlas s que: &edestmaban 1

este ‘efecto. 1 A 'la Ofrenda se scgula una: mesa,
sbroairx 15 ifaitexs v . 2201\ ' ot

(%) Mola : torta de cchadn, que se puma sobre Ia V:&xma; dr: dondc w:—

lit: la palabra Iumelar, (s > N4 o
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que hacian comun a todos , y comian con rego-

cijoy ¥ union', como hijos de un Padre, y. que:

compon,lan una sola Funllm Estas Flestas dege-
nerdron poco a poco en excesos , y en disolucio-
nes. Tal es , segun toda apariencia , el origende
las Fiestas, en que seofrecia el Vino , y tanta es
su annguedad Del Asia pasaron a Europa, y se
comunicaron a todo el Mundo.

" El Cab. Pues en las Fiestas Bacchnales habia
no pocas cosas , que no tienen relacion algus
na, nt con un banquete, ni con el Vino. ; Queé
querian significar en ellas aquellos clameres, y

voces de Fo , y'de Ewof, que reiteraban con

tanta continuacion? ; De qué servian aquellos

thyrsos , 0 pequenas lanzas , Opicas 4 rodeadas
de hojas de Vid? (’”‘*") ; Porqué: los que : celebra-

ban las Fiestas , corrian de monte ‘en monte?
;A que asumpto acometian a todos los anima-
‘ lf:s, que hallaban en el:camino?;Y a qué finy
despues ‘de haberlos hecho - pedazos ; se unta=

ban con sangre , manchando' tan féa,y horri-
blemente su rostro? El Vmoanmguno abhga
2 estas locuras, - - -

El Prior. La' conjetura , que - me parecc*
mas prudente , y verosimil , acerca del origen

de estas extravagantes Fiestas , ‘es esta. En sus
principios fucron solamente Fiestas , instituidas

por la pledad en honor del Dios verdadero,;
S‘Z. FORGT W5 Pe..,_.

Origen de Iss
Fiecstas del Vinoa
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pero - llegiron 4 desfigurarse por Jas ciscunstans

cias , que se les unicron 5y anadié la vani-
dad. N ) &85

Néte V. m. que todos los Pueblos tiepen
una inclinacion patural 4 conservar la ‘memo-
ria de los acontecimientos grances , por me-
dio’ de representaciones , ‘que executan todos
los anos en determinados dias 3 pata que €sto,

se véa claro , contentemonas; con traer algu-

nos exemplos obvios’, y cOMUNES;,. SUpuEsto que
nada esc mas freqiiente éntre nosotros. Costum-
bre era antes en Francia ,y hoy lo es en otras
partes 5 hacer el dia del Nacimiento del Sehory
y €n otras Pasquas , -algunas represeatacioncs
dramiticas del- Mystetio ; «que:se honta aquel
dia. Y auaque la Religion Christiana, que s~
t4toda -entera en el rcorazon, y y-€n utia vi-
da- arreglada 5 saca-poco provecho de estos tu-
pultuosos concursos:; el - Pueblo acide a; ellos

 gustoso;; porque son diversiones 5 queanngue: le

V ¢l Mahomé-
tismo de M. Re-

Jand,

complacen ; y:alegran’ 5 no infiere conseqiien-
cias malas , en 6rden 4 sus pasiones. Los Maho-
metanos , en la peregrinacion que hacen 2 .Me-
ca, que:se ‘cree. haber sido morada de Ismacl,
Patriarcha de los: Arabes. - representan  atn: el
dia dé hoy y con cicttas ceremonias, la huida
delAgarial, desierto. s yuelven 4 mirar atras, a
yadadoryoy etto : bliscan con; inquictud , y des-
pugs se regocijan , cedo quien hallo ya lo que
buscaba.- V. .m. . sabe bien la historia de uAgéé’

le
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de su hijo Ismael , yel pozo, en que halla:
ron refrigerio , y vida. Estos exemplos  nos
bastan. pledae est 8l eliits nnided Sue

Toda la Antigiiedad estd llena de ceremo-
nias , instruidas para conservar la memoria de
los, acaecimientos ; que interesaban mas 2 los
Pueblos, En ‘los- tiempos:cercanos al Diluvio,
quando los hijos de.Noé, en lugar de ir 4 po+
- blar la Tierra , se obstinaban en vivir juntos, y
- edificaban Pueblos , y moradas en- las vecin-
dades del Euphrates, todo lo restante de nues-
" tro,Globo se quedaba inculto., se llenaba de
arboles 'y cubria de malezas y»multiplicando-
se enlos bosques , sin término , ni impedi-
mento alguno: , las fieras. Quando despues de
la dispersion;, cada Familia se habia comen-
zado, a, establecer en, el Pais, que eligié , las
bestias  feroces, saliendo de sus grutas ., y bos-
' ques , venian.a arruinar los trabajos de los
que habitaban aquel terreno ; vy jamis  queda-
ban seguros del logro de sus afanes de la sie-
ga de sus trigos , y cosecha, ¢ vendimia de sus
vinos. Nembroth , nieto de Chim , se pusoa la
testa dela Juventud de aquella parte , y- terre-
Do, que habitaba 5 dio, caza 4 las fieras, li-
bro el Pais-de, su, crueldad, y. de gran Caza-
dor vino a ser Rey. Despues de su muerte , no
solamente se celebraban Fiestas 4 su sepulchro,
y memotia , 1o, solamente se le cantaban ,ala-
banzas:,. despues de; las, de Dios, (lo gual vino

' 4
SED . a

Pl

.
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4 ser ocasion de abuso ) sino que tambien imi-
tiron en estas Fiestas” aquellas famosas' cazas,
que habian traido 4 los Paises vecinos - Ja  se-
guridad , y la abundancia. Comenzabase re-
gularmente el festivo aplauso con los Sacrifi-
cios 3 invocabase el nombre de Dios, que era
Fao y Fewoé:cada uno se’ presentaba con una
lanza , 6 pica’'y ‘como quien iba 4 una caza;
pero esta pica , 6 thyrso estaba adornado de flo-
res, y pampanos , porque no era sino represen-
tacion mysteriosa de una caza , poniendo la
representacion .en correr de monte en monte;
y para hacerla mas viva, y mas verdadera, ver-
tian la sangre de las fieras , que encontraban.
Aquellos, que aparecian mas banados, y mas cu-
bieftos de sangre , pasaban por mas valerosos,
como’ mas distinguidos en la caza ; y como
las carreras , y viages de Nembroth miraban
unas veces a dar caza a lasfieras., y otras 2
mostrar ‘2 los Pueblos vecinos el ‘modo de re-
coger el Trigo, y el Vino, llevaban pomposa-
mente en’ estas flestas representativas la zaran-
da , que sirve para cribar , 6 limpiar el Trigo, vy
se distribafa vino 4 los asistentes, Todo esto
era tan expresivo , que no es'facil hallar-cosa
mas a4 proposito, para que se conservase la me-
moria de los servictos de Nembroth, Ve aqui 2
lo ménos unrayo de la luz , que puedo alcanzar,
acerca del origen de las Fiestas del Vino.

La Cond. Facil es-de conocer la’ causa por

quc
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que estas Fiestas fucron universalmente bien re-
cibidas : toda devocion , y romeria, que sea lar-
ga , y que seanime, y aliente con buena comi-
da , y bebida , hallara facilmente devotos. Pero
sigamos. la Historia de la Vipa. . 3
. El Prior. Las Vides pasiron 2 Europa desde
el Asia. Los Phéniclos , que navegaron con feli-
cidad 4cia todas las Costas del Meditetraneo,
las traxcfon a la mayor parte de las Islas, y tam-
bien al Continente. En las Islas:del Archipiéla-
go probaron maravillosamente , y despues pasas
ron poco a poco 4 Grecia g€ Italtay 0 (%)

Plinio (¥) estaba_persvadido, 4 que las: liba-
ciones de . leche , instituidas por Rémulo, y la
prohibicion de- Numa , que abolié la costums-
bre , que habia de honrar 4 los difuntos , ver-
tiendo vino sobre la hoguera , provaba, que
las Vides eran en Italia muy raras por estos tiem-
pos. En los siglos siguientes se multipliciron
alli ; y algunos Gaulas, que habian gustado
este licor, concibiéron desde enténces el desig-
nio de establecerse en los lugares , que le pro-
ducian. Para llevar , pues, al lado de allz de los
Alpes. muchos: Compatriotas por compaferos,
no emplearon, ni cartas , ni exhértaciones : lo
que solamente hizi€ron , fi¢ , enviar por todas
aquellas partes ;de-donde querian , que concur-
riesen y multitud de cantaros de Vino, yal pug-
to Exeércitos enteros de Berri y Chartres , y Au-

| " vet-
(*) Hi:ﬁpr. Nat.dibs 14, $€&. 24, . oo 5 vin b olday fsw ol i

i
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vernia (¥%) tenunciaron las bellotas de sus enci-
pas. Los Alpes no pudiéron detenerlos, ni les
sirvieron- de ‘barrena , puies pasaron 2 conguistat
una, y otra orilla del Poo, donde se apliciron ‘al
cultivo de las Higueras , de las Olivas,, y princi-
palmente al aumento , y cutdado de las Vinas.
Tal fué el motivo de:su empresa ; y Plinio, en
lugar de acusar a estos antiguos Franceses de ha:
ber ‘tomado las armas para conquistar las Vinas,
excusa la pureza de su intencion , porque “lleva-
ron el fin de asegurar la conveniencia del Vino,
(%) Creese, que debemos a estos Gaulas estable-
cidos en las riberas del Poo , la Gtil invencion de
conservar el Vino en cubas, o batriles de made-
ra bien cerrados , y mantenerle, y aprisionarle
con lazos, 4 pesar de su impetu , y de su fogosa
fluidez: . Desde entonces se hiziéron ‘mucho mas
faciles la conservacion ; iy los transportes del Vi-
no, que quando se guardaba entenajas, 6 vasijas
de barro , expuestas a2 quebrarse cada momento,
0 en pellejos y:con el manifiesto peligto de des-
coserse yabrirse s yierdmohecersey v'nii29 9l ol
:! ~Los ' habitadores de Marsella ,y de la'Ga-
lia: Narbonense paseyéeron algunas Vinas , 4ntes
de la conquista de lps Gaulas por Julio Cesar.
Pero Domiciano detuvo los progresos de es-
tos plantios , ysolamente se permitiéron 4 los
Franceses 5 Hespanoles ', y Bretones por el ex-
| Ty ce-

~1.¢%%) ‘Tres Provincias de Francia, las dos primeras con titulo de
Ducado. % ; " . |
(*) Hac vel bello quasivisie vena 5it RISt o NACe My 12 /568 24
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celente, & insigne Emperador Probo, (a) que
sabfa muy bien, que eladelantamiento de la
Agricultura es inseparable de un buen Gobier-
no, y que un Principe no rige bien , ni man-
da, con acierto en sus domintos , sino en quans
to procura la abundancia, y la tranquilidad 2
los Pueblos, ‘de que es padre. La permision de
plantar Vides, y formar Vinas hallo en la Bre-
tafa, y en la parte Septentrional de la Ga-

lia Btlgica obsticulos invencibles de parte de

la Naturaleza ; y asi en esta Provincia , y ain
endarCéltica, se continub en sacat , como antes,
su ordinaria bebida de la Cebada, faltasuna,y
otra: Provincia del nfimero suficiente de Vi-
nas. (¥) Pero con el tiempo se plantaron poco
4 poco: por itodas aquellas. partes , donde pu-
diéron Jograrse. San Martin plant6 una en la
Turena , antes de finalizarse el siglo quarto,
Y ‘San Remigio , que vivia por los fines del
quinto , y principios del sexto, al otorgar su
Testamento , dexb 4 varias Iglesias las' Vinas,
que poseia en los Territorios de Reims, y de
Laon, con los Esclavos , que empleaba en su
cultivo. Despues de este tiempo las Vides se ex-

tendieron por toda Francia , y acaso ellas atra-

Greg. Turoness.
d-:- Glﬂf. C O -
fesor.

Fomlls> <iin v, obrisEes caslih sodes Kb 0

* {a) Vopiscus in Prafra; & Eutrop. _
* () Vease en la Antilogia un epigramma del Emperador Juliano y dirigi

gdo a la Cerveza. ,
' ™ 3 ;
lll\li:iil!liﬁillIili.iﬂ-EKE?\Ta‘TH._
- A : o Ll o N A - iy : '
‘ 74y i Borpuey T Juéay o e sy vwye
Los Gaulas ossacaren de Ias espigas , faltos de racimos,
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xéron 2 los Frahceses 44a Gaha Cisalpinay como
habian dlevado 4 los. Giulas' 4 laTealia; (Los! de-
mas ' Alemanesy 4 quienes no  les queddba’ mis
establecimiento que esperar ‘deétermindron des-
motitar'algutios ? amges “derta 8elvas Negra yily
plarmmrﬁ Vifns: 4'lo largo> del! Rbingt i Hums
priartambiern poleyo lag sayasy y daspﬂes*qli& ya
se'han’ multiplicado | por‘todas partes y/gozosos
los Pucblm con'su suerte 5'no han ipensadosen

- mudir terteno’y ¥y perdlémn el gdsm % lafinclﬂa-

Diferentcs es-
pecies de Vinoss

nacmnrde lasveoniquistasty 125 ¢ ; exslsyurahd &l
91 La Cond. Y despues de eso'nos rdlram, que el
Vine ¢s'proprio para turbarlo todo ) quando so-
lamente , desde quehay Vinas, esta la Buropa
Efn reE{}s@_ 4 S¢ 0gm3il I5 ‘110D 6159 | 7’?‘"\ BB

| B Phion. B fléspues» derlarhistoria de las’mqa%
Hﬁre’ eti ‘dog’ palabras 1d Qeb Vinow Las especiely

- quehdy ‘de el sonsin ntimero, y varfan: por el

colot’y por-el gusto'y por la duracion’} y rpor la

0293 Eﬁllaﬂ_fj’ y-l SE pued’e dEffrf?* quc i‘l’&'y tanmlgﬁ*

Vinuwm dulce s via _o

W AWTETUIn 5 0
SEUVEY Uik,
Vinos dulces, ©
SUHAVESa

rigfos’ deVinos ,‘como de temn@s;wm*mega-
neral pademos contiahier todos los Vmbs a:dos
especies'solas; es 4 s’aber 'Vinos staves , & 'duf-
ces yVmos secos.”'” 9 ab 2sgesd Lovislin,
Lﬁs V“Itfx@s**suatfeﬁ son aduellody que’ tiefien

e sabor dulze , azucarado, y que se dproxima,
ya mas, ya menos,al de la n‘ue] La perfeccion-de
cstos Vinos consiste en juritar 4 aquelladulznra
un agtio agradable ; y un-clor’, 6 perfime aro- _
matico. Los..racimos: moscateles son. .los.cmas
pro-
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proprios, para sacar estas especies: de Vinos;
pero no maduran perfetamente , sino en los Pai-
ses calidos, Los Vinos dulces, de Moscatél , y
otros mas. estimados ‘en. Francia; son los:de
Ciuétat, y los de San Lorenzo en la Proven-
za; de Frontingnan en Lenguadoc; de Con-
drieux en el Leonesado , 6 Provincia Lugdunen-
se3de.Arbois en ‘Borgona ; de-Rivesalte en ef
Rosellony y algunos otros. De fuera de Fran-
cia y los Vinos stiaves , 6 dulces , que se aprecian
mas, son, el Tocai, que sale , ainque en peque-
na cantidad , de un lado del Reyno de Hun-

gria ; el Verdea, el Moscatél ; y el de- Monte-

falco , (*%) todos Vinos de Toscana. El Vino
Griego del Monte Vesuvio, que es amarillo
como el oro, y la Lagrima, Vino muy encendi-
do , (¥¥) que se recoge sobre el mismo Mon-
te, quandosu incendio:no aborta la wina, y
la destruccion ,asolando todos los pagos cerca-
nos a sucima hotrible. Los Vinos de Mala-
ga, no.lejos de Gibraltir: los de Alicante, y
otros muchos. de Hespana : los de la Madera,
Isla, que pertenece 4 los Portugueses, 4 la en-
trada del Occéano: los Vinos de las Islas Ca-
narias, éentre los quales sobresale el de la Pal-
ma: la Malvasfa, Vino muy espéso, viene de laIsla
de Candia, y los demas Vinos Griegos , que se re-
cogen en Chio , Thénedos , Metelin, 6 Mitylene,

f ¥, y

(**) ElItaliano le llama Trebbiana,
(**) Como un Rubi,

Uve apicie ab
apibus , & mellss
Japore,
Moscatél : por
que las abejas, &
moscas le ante.
ponen a otres
FACLINGS,



146 Espeéiiculo de Ia Naturaleza.
y en las otras Islas del: Archipitlago. El Vino de
Sthiras , en Persia , es de la misma naturaleza.
7 . Entoda especie de Vinos hay tres consti-
tutivos ;& partes principales,; que son aceyte,
sal ; y volaril, Esto supuesto , nunca se le'llega
4 dar al Vino dulce aquel temperamento, que
se requiere, para que quede agridulce ;6 de una
dulzura picante, sino‘cociéadole de algun mo-
do. Para: mezclar perfetamente el aceyte y y
las sales yde suerte , que la dulzurade lo uno cor-
rija la acrimonta , y-a&ividad de lo otro con una
Vue pasia el grntima union 4 se dexan los racimos al Sol en la
cepa misma y hasta que comienzan 4 arrugarse las
Uvas , y 2amarchitarse el vetdor. Para impedir el
que todavia chupen, yatraygan de la tierra nue-
vos xugos , que retarden la perfeccion de esta
mezcla ; se retuerce'el pezon 5 que une elracimo
al sarmiento; Despues seiptsa-la Uva ; 6 exprime
el licor , que no puede menos-de haberse espesa-
do , quedando como un xarabe. Tal esel primer
methodo. El segundo consiste en exprimir-el mos-
to-de los racimos , quando ¢éstan maduros, y ha-
cerle'hervir (%), dermanera 4 que la espuma se es-
parza.acia los bordes de la vasija, en que esté el
licor. Esta segunda especie,” 6 modo de cocer
¢l Vino es violenta , o forzada, y comunica al
Vino un gusto dlgo requemado ; pero le: pone
en estado de podet conservarle facilmente. El
{9 ¢

(*)  Ant dulcis musti vulcano decoquit humoreénm,
Et foliss undam tepidi despuraat alieni,
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tercer modo de cocer el licor de los racimos es
otro , que le dexa en una mitad de lo que era,
4 en un tercio , para sacar asi un xarabe , 6 vino
espeso y como si fuera almibar.,. 00 Lol o

El cuidado , que se pone en quizarle las pat-

tes flemosas al Vino por medio de los dos pri-

meros méthodos, le quita tambien la mayor
parte del volatil , 6 partes espiritosas , que con-
tiene 5 de donde es, que queda como: desvir-
tuado; y no siendo natural el hervory no pue-
de tampoco ser perfecto 4 ni estos Vinos podrin
jamas ser ligeros , delicados , y aperitivos. Acaso
se hallaran mas conducentes para los Paises ca-

lidos’ €n que la sangre estd mas rarificada ; y

tiene necesidad de un licor substancial, mas que
espiritoso; por lo qual no es mucho de admi-
rar , que los Italianos, y otros Pueblos Meri-
dionales , respecto de la Francia, acostumbrados
4 la-dulzura de esta especie de ‘Vinos tan espesos,
propercionada 2 su necesidad , se véan muchas
veces tocados, atin 4ntes que alegres , con lo
_espiritoso de los Vinos de Francia.

Vinos secos , 0 espiritosos por el contrario
Jlamamos 2 aquellos 5 en los quales el volatil,
y la sal dominan , por medio de un hervor per-
feCto, que los exime de la mayor parte de su
‘aceyte , y de tal modo los atentia , y subtiliza
la parte oleosa, que les queda , que el resto de
sales no se desubstancia , embota , ni engruesa,
ni menos se hace fastidioso ; 4ntes bien por el

con-

Desclitis in sapay

Vinos secos, &
espititosos,
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wai contrarioobra convdibertad enla lengua  y- cau-
sa una agradable impresion en el paladar, Tales
son todos los Vinos de Francia, los de la Mose-
- la, los del Rhin , y los de Hungtia , y su.bebida,
-y uso’ es'muy saludable en los Pueblos Septen-
trionales yen los quales adelgaza 1a sangre , y ra-
rificayy 6 deslie aquel humor grueso, que domi-
-na en aquellas partes. . ¥
-1 vo Los defeCtos ‘mas: principales de semejan-
-tes:Vinos 'y son el no estar en su sazony, 6 estar
‘verdes , «dulces ; 6 melosos , & tan fuertes , ‘que
-se suban 2 la cabeza ; y en fin, bituminosos, 6
-terreos. El ser dulces, 6 melosos es un defecto
'muy grande’,’ porque: enlugar de adelantar , y
-alegrar el corazon jle hastian , y entorpecen,
-y-revuelven el estémago, en vez de fortificat-
le; pero este defe¢to, como tambien el de ser
tuertes, se puede hallar en Vinos excelentes. El
-uno; y elotro se corrigen comunmente , guar-
~dandolos, sin usar de ellos , hasta tanto que lo-
gren_la debida propotcion. El verdear los Vi-
nos , no es tanto defecto suyo , quanto del afo,
queno madard la Uva, 6 del dueho , que preci-
pito la Vendimia. Esto es no estar bien hecha la
naturaleza de estos Vinos. El ser de un sabor du-
Yo, aspero, y tetreo , es el mayor de los defec-
tos ; y esto , 6 proviene del terreno, 6. del mal
~Cultivo de la Vina. = .3

Las buenas' qualidades del Vino es ser fuet
te;, conscrvando al mismo tiempo el ser stave,
tc-
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tenea:;euaerpﬁ},fy juntameste.set-ligero 5, upic un
color vivd -con, ufi | sabm‘ delicado . y,con, un
olor: apmble Y Aromatico. Cdbaufﬂ’ 03 fﬂﬁfﬁszﬁsf
1c el Vino 5iquie M mi querra; Goger, f@{ sus | Vi
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bertad;, yisuben dealtoen alta , 6.de rama ep ray
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" chas ‘veces un' terreno mismo les da ArtdZ 5 0

Trigoy que los alimenta 5 Vides , que los abaste-
cen de bebidas; y Moreras, que sostienen estas
Vidés', y sustentan los Gusanos de la Seda, que
los viste, y los adorna. ~ © -‘
" El'méthodo “de cada Pafs 'se juzga estar fun-
dado en la necesidad , que hay deaquel deter-
minado; y creerian perderlo todo siguiendo
otro distinto. Es verdady ' que no hay para qué
aventurarse,’ si ya no es’ que experiencias sufi-
cientes asegiiren y queé ellogro sera mejor con
lamudanza. Pero yo he notado en los diver:
sos-viages , que he hecho ; que hay muchos, y
diversos ‘camirios ; para’conseguir una Vendt-
fiia feliz; 'y «quecen cien partes se lograran los
Vitos’ mucho mas selectos, y que’se conservas
fian mucho mas tiempo, si se gobernasen con
ejoriarden.’ 1oy (215 ¥ '

' "El designio , que yo tenia de formar un pa-
go de Vinas, ‘me hize ‘atender ' cuidadosamente
los méthodos ' diversos ‘de 'las Provincias de
Francia , y en ninguna de ellas he visto cuida-
do), que se ¢’ parecicse siquiera al'que tienen
én Champaiia , de cingiienta afos a’esta parte,
con poca diferéncia. Su Vino era dntes “muy
delicado , 'y apreciable ; pero duraba poco s ¥
fio se podia transportar muy lejos: hoy, por lo
que una larga experiencia les ha ensenado , de-
gan 4 lograrle sefun“quien:n, ya de color de

€Creza , )’_é de 0)0 egallo, yi pe_rfe&amen_tﬁ en-
cen-

(
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cendido , ¥ de un roxo muy. estimable , v y4 de
una blancura adequada , y singular. Asimismo
han conseguido darle un punto de firmeza, y es-
tabilidad , que sin perder cosa alguna de su gra-
cia, y de su gusto, dura sels, siete afios y ¥ 4 ves

ces mucho mas. -
Este méthodo , exidtamente observado en

Cuissi , en Pargnan, y en otros contornos del

Pais de Laon ,' produce en aquellos parages Vi-
nos, que aprecia todo Flandes, tanto como los
de Champana , y Borgona. |
El mismo méthodo, transferido 4 diferentes
partes de Borgona , saca de quando en quando
de la obscuridad, ¢ ignorancia de semejante bien
_Vinos , que no se conocian antes,
- Este methodo tieng varios respetos , y mira
41a Vid, al Lagar , y 2 la Bodega.

s cultwo de las Vides consiste en plantar-
las , propagarlas, labrarlas, (%) atatlas, echarles
tierra nueva, y estiercol..

No se deben plantar Vides, formar pagos,

0 wnas en tierras sin casquijo , O arena grue-
sa, y 4 propdsito para producir Trigos. Seme-
jantes tetrenos tienen 4 la verdad xugos, y sa-
les muy abundantes ; pero como se endurecen
despues de la lluvia, quedan con el mener ca-
lor inpenetrables al 'Sol , y al ayre; y sus xu-
gos no se subtilizan de modo alguno, ni ad-
i Tom AV i s - quie-

(*) Las labores, qué se usan para cultivar las Vifas , son diversas, sé.
gun la variedad de las Provincias , y Plantios, Urnas s€ atan y 0tyas s€ €a-
‘van's se cubren; &¢.

Culrivo de las
vitiﬂ"iq

Plantio.
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quieren perfeccion, ni actividad. La Vid se
para amarilla, y desmedrada , 6 no da , en tier-
ras semejantes, sino un Vino accido , grosero,
€ intratable. Una tierra algo endeble, y lige- -
ra, que declina en seca , mas que en hame-
da con alguna cuesta, mezclada con guijas,
casquijo , o pedernales, es mas propria para Vi-
- nas, que los terrenos , y fondos mas ricos, y
- mas fertiles. Yo o sé si de estos pequenos gui-
jarros, frotados , oprimidos , y quebrantados por
medio del Cultivo de la tierra , se exhilan cier-
tas sales; 0 lo que acaso es mas natural, si se
lanzan de ellos particulas de fuego , 6 de azu-
fre, capaces de dar al Vino una viveza , espiri-
tu, yactividad agradable. Pero generalmente
hablando, la tierra stave , y ligera , 6 suelta, co-
munica mas delicadeza, y gusto 4 todo quan-
to produce , porque la accion , y las influencias
del ayre , que en terrenos semejantes penetran,
y se introducen, sin dificultad esparcen, y
desenvuelven mejor los volatiles , 6 partes mas
espiritosas, y los principios mas finos, y deli-
‘cados de la vegetacion,

Nunca gustaria yo de plantar mis Vides
muy cerca de unrio, y mucho menos de una
laguna, El frescor, que tales vecindades trzen
consigo , da mas fuerza 4 las escarchas para des-
truir las hojas de las Vides , cuya pérdida es in-
dubttablemente seguida de la ruina de los fru-

t0s, _
it Una



Una Vina se planta a estaca; esto es, con

Sarmientos 1 €s-
tacad, O sif [ale

sarmientos sin raices, y €omo clavados en la ces

tierra , 6 con mugrones. (¥%*as) Para Plantar a es-

taca , se deben cortar en Invierno los sirmientos

de cepas de buena naturaleza, conservandolos
en gabillas , que se guardan en sotanos, (*%b)
hasta tanto que se planten. |

Por los fines de Marzo se meten , antes de
plantarlos, en un pilén , 6 estanque cenagoso: des-
pues se plantan , no rectos , sino algo doblegados,

6 inclinados , y de tres.en tres , 0 de quatro ‘en.

quatro en cada hoyo, 6 zanja, de modo, que diste
una de otra cosa de un pie. Estos sarmientos , sin
raices; deben entrar poco en la tierra, y siempre
por el cabo mas grueso , teniendo cuidado de de-
xar por este mismo lado una, 6 dos pulgadas dela
madera , que y4 tenga dos anos de antigiiedad.
~ Las plantas, que tienen raices , son cepas
nuevas, que se han criado por espacio de dos,
6 tres ahos en una Almaciga, 6 Noviclado,
cuya tierra debe ser un poco mas endeble , que
aquella , 4 que se han de trasplantar, lo qual se
executa en Noviembre, Estas pequenas Vides
se han de trasplantar , luego que se arrancan,
pues su mucha delicadeza sufrira no poco,
Va aun-

(t*s) En Castilla 1a Vieja lesllaman Provemas , y en muchas parces de
Castilla 1a Nueva Cierzas.

(**b) Muchos les echan tierra encima, para que arrojen raices ; ha
gcen despues el Plantio de doscientos, o trescientos juntos, y al cabo de
dos aiios din fruto 3 & estos sarmientos les dan ¢l nombre de Barbudes , pog
sazon d¢ las saices , due echaren antes de plantasle. o

Almaciga, @
Noviciado,



- Amugronat,

Embutir [os sir<
mientos , & mu-
grones,
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aun con la menor dilacion. En cada posesion , y
herencia era conveniente una Almaciga de estas,’
porque su utilidad .es incomparable. Las prove-
nas, que se plantan con sus raices, dan Vino al
tercer aho, y continGian muchas veces en ha-
cernos este beneficio, por espacio de sesenta’
anos, y atin mas. T i ‘

~ Tambien se puede renovar una Vina en to-
do , 6 en parte por medio de Mugrones ; esto es,
de sarmientos , que sin separarlos de la cepa , se
amugronan, ¢ lo que es lo mismo , se acodan,
y hunden. | Q- OWRTD

Amugronar , pues, no es otra cosa que co-
ger aquellos sarmientos mas lucidos , y bien cria<
dos y que se habian de perder con la poda, y en-
terrarlos , hunditlos, 4 acodarlos en una zanja
bastante larga , dexando cubierta la madera anti-
gua, y haciendo , que salga de. la tierra solo la
nueva, Quando la parte que esta acodada dens
tro de la tierra, eché raices, é se l1a dexa asida 2
la cepa madre ; para adorno de aquel terreno, 4
sino, se lasaca, cortando la tierra por debaxo
de la raiz, y arrancindola para trasplantarla don-
de haya necesidad.~ ' [0
_Embutir el sarmiento se hace pasando uno
de los mas derechos yiguales , v hermosos al
ttaves de un pequeno cesto de mimbres , que
se entierra antes y para cuyo efe@o se baxa el
sarmiento de la cepa , dexindole unido 4 ella:
¢n este Caso echa raices en el-canastico, y Elqr
€-
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debaxo deél se corta en Noviembre , Hlevandole;
sin ‘maltratarle ; a transplantar , con el pequeno
canasto, en la parte , que se quicere. (¥%) Estosson
losquatro modos’y que hay de multiplicar las Vi
des. Aprendamos ahora a podarlas. >

La poda debe guardar proporcion con la poss

calidad de la madera; o arbol/, que se'poda , y

con la tierra, en que sechallay Sila tietra es su=

mamente suelta, ligera , y endeble , y la madera
del arbol poco sélida , no se dexan sino dos, 6
a lo menos tres borrones , 6 yemas sobre la- ma-
dera nueva de aquel aho ; para que no trabajan-
dola substancia , sino solo. en este pequefio ‘ni»
mero’ de yemas y arroje bastagos mas gruesos,
lucidos , 'y fuertes. Si la tierra es de mas nutri-
mento , y miga,y la cepa vigorosa, se dexan
en la ‘madera nuevatres, & quatroyemas, pa-
ra moderar la accion de la_substancia nutricia, €
impedir el vicio, y lozania demasiada en los bas-
tagos que brote. B -
Auntigua preocupacion: es, tanto entre Co-
secheros y como- Hortelanos j pero acaso tan mal

fundada ' en unos., como en otros y 'que’ no

se puede podar , sino en ‘el tiempo dé Prima-
vera. Engananse en la realidad , y atin 'se per.-

Tiempo gde pos
dary

judican a si mismos, pues por no.ahogarse: yy

para 'prevenit-una maltitnd/deobrasy que im-.

pediran - ciertamente: en aquel tiempo: el’ sosic-

.. £**) Quando el sarmiento se hunde , acoda, & embute al pi¢ mismo de
“14¢epa, para substicuicle ¢n lugar de ella s sc Uama echar de cabeza,
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go de la poda, le apresuran, y muchas ve-

ces la empiezan desde el mes de Enero, y pos

mas diligencia que pongan , es muy entrado
el mes de Abril quando la acaban. De aqui es,

que la saba, 6 xugo nutricio , que taabaja des-

Labeanza delas

Videse

de el mes de Marzo, engruesa , ¢ hincha lue-
go las yemas de las extremidades , que son pun-
tualmente las que cortarin con la Poda:
con que hallado despues el cabo de los con-
dutos por donde caminaba abierto, cuela el
Xugo , y se agota en lagrimas continuadas , has-
ta que el calor le restana , formando costra en
aquella extremidad , y haciendo que no pase
mas adelante la pérdida. Esta se evitari del to-
do, y no se disiparia la substancia, ni en l3-
grimas , ni en yemas indtiles, si la Poda se hi
ciese luego que caen las hojas. Este era el pa-
recer de M. de la Quintinier , y habiéndose
puesto en practica muchas veces , ha salido con
felicidad. Cada qual puede arriesgar la prucba en
una parte de su Vina, y asegurarse por si mis-
mo , notando de camino, que la ventaja , que

‘hallare en hacer la Poda en Otono, para acudir

4 otras labranzas con todo espacio , y sosiego en
la Primavera , no trac consigo el menor in-
conveniente, . |

- Labranse las Vinas en el mes de Marzo,
quando estan podadas ; la Labor varia , segun
la naturaleza de las mismas Vides. Dos espe-
cies se pueden considerar : las Parras, 6 Vides,
' que
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que se dexaf subir en tierras no muy sueltas, has-
ta cinco, 6 seis pies de altura: y las cepas , que
suben 2 lo mas tres pies. Las Parras, 6 Vides al-
tas se labran todos los anos, y de quince en
quince se hunden , y rebaxan de la altura, 4 que
habian subido, lo qual se executa de este modo.
El pie de la Parra se mete en una zanja, de dos
pies de ancha, y casi de la misma profundidad,
que tiene de alto el tronco, 6 pi¢ de la Planta.
Cubierto ya este de tierra se extienden 4 un lado,
y otro los tres, 6 quatro bastagos mejotes , que
tiene la Vid, y se meten en hoyos de seis pul-
gadas de profundidad , para amugronar , 6 aco-
dar los sarmientos. De esta manera , trabajando
la Planta antiguaen tierra nueva , cobra mas vi-
gor , y da mas fruto. Esta operacion se execu ta

. €l mes de Noviembre.

No se observa este mismo méthodo con las
cepas , 0 Vides baxas, en que realmente se re-

Hundimiente,
(**) 6 dlminua
€10n sde¢ aliura.

coge el mejor Vino. Estas se hunden , y dis. - -

‘minuyen de altura todos los afios, y se las se-

pulta algun tanto al trabajarles , de suerte, que
una cepa ocupa debaxo de tierra muchos pa-
s0s , y no pocas veces ( despues de alguros
anos ) muchas toesas. Tiénese la precaucion de
desminuir la cepa con igualdad , & impedir
que se acode, O amugrone por si misma, pues

da

{**) Cesar Odin 3 Paln Ra*ral:mcht,

quedaria de este modo expuesta 4 ser corta-



Ingerto . de la
Vid. :

,'1-58 Efpﬁf?zmlaﬁe la 'ﬁ@iﬁf‘dt’fﬁd. ;

da con el trabajo, y labranza del ano $iguien-
i T - _
+ Qnuando ya se advierte , que las Vides son

- viejas en demasia , es necesatio , 6 arrancar-

las, 0 1nxeritlas: si se atrancan , se dexa por lo
mEnos pasat un ano sin poner Planta algu-
na nueva en aquel sitio ; pero con todo eso
el Trigo , el Centeno , 4 qualesquiera otros
granos. trimesinos sera bueno sembrarlos alli,
pues seguramente diran:bien , y al mismo tiem-
po se desengruesa , ¢ adelgaza la tierra , que-
dando mas ligera , y proporcionada 4 la deli-
cadeza de la nueva Planta, que sin esta caute-
la la hallaria en aquel parage un mantenimien-
to muy fuerte , capaz de sufocarla, y acabar
con ella. | WH

St la cepa vieja arroja -alin muy vigorosos
los .pampanos 5 pero sin fruto, en’ lugar de ar-
rancarla.se puede inxerir. En' este caso se tiene

- cuidado de hundir en tierra bien apretada toda

la cepa vieja, sin dexar: salir sino dos, 6 tres

sarmientos de los que arrojo aquel ano , sobre

los quales se lograra el inxerto mejor , que en
la.madeéra antigua , que se hiende con mas difi-
cultad , y que por su mayor grueso tiene poca

proporcion con la pua , que se introduce , y con

que se debe hacer esta especie de inxerto : la ope-

racion es semejante 4 la que se executa en los
demas arboles.

Atnque Jla operacion , y cuidado de hu_c?.-
if
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dir las Parras, 6 Vides altas excusa de la nece-
sidad - de echarles ‘tierra nueva ; pero de doce
en doce ahos en las tierras ligeras, y en las
fuertes de quince en quince se debe echar nue-
va tierra a los pies de las vides baxas, o ce-
pas. No es necesaria sino una cantidad me-
diana , y la regla es dexar siempre un pie de
distancia éntre espuerta , y espuerta, o éntre
un ‘monton , y otro de la tierra , que se anade.
Mayor cantidad de ella podria viciar las ce-
pas , alterar la delicadeza del Vino,y formar
sobre el pié de las Vides una costra, y espesura
- capaz de privarlas de las influencias del ayre,
que introduce particulas igneas , y los xugos
mas perfeitos.

Echase tambien en las Vihas una canti-
dad mediana de estiércol cada siete afnos en
las tierras de muy poca miga , y en las mas
cerradas , y fuertes de doce en doce anos. La
abundancia , 6 demasia de abono de estiér-
col quemaria el tronco de la Vid , abreviaria
su duracion , y alteraria sin duda la qualidad
del Vino. El estiércol de la caballeriza es el
mejor para las tierras ligeras,y para las fuer-
tes se mezcla con el de los establos, 6 lugar,
en que se encierran cerdos, y todo ganado vacu-
no. El de los rediles , quando ya ha exhiladosu
fuego , es muy provechoso para las Vides, que
amarillean , y descaecen, con tal , que se em-
plee en menor cantidad , que las otras espe-

Tom. 1V X cies

Tierra nueva

Estiércol,



Atar las Vides.

Desmamonar las
Yiaas.

_ Escardar la
tidrra.
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cies de esti¢rcol. El tiempo mas 4 propdsito
para estercolar las Vinas es en Noviembre : pero
sies lluvioso el Otofo, se dexan de estercolar
hasta Febrero , por el prudente temor de que el
esticrcol , y la tierra formen un cieno , 6 liga
glutinosa , perjudicial 4 las cepas , 4 que se pega:
obstinadamente.

El tiempo de atar las Vides, y afirmar las
cepas a los rodrigones , & estacas,es quando

empieza a estar la Uva en flor.

Por este mismo tiempo se desmamonan , y
cercenan las Vides, ¢ antes, 6 despues de atarlas:
esto se executa , deteniendo , o cortando la cima
de los bastagos , 6 guias de los pAmpanos altos,
desgajando aquellos rehijos , 6 renuevos , que
arrojan acia el pi¢ de la Planta, y en su tronco
mismo acia los lados, Este trabajo se reitéra , pa-
ra asegurar xugo abundante 4 los frutos, que ya
entonces se han declarado.

No es menos necesario escardar (%) el ter-
reno , y arrancar por dos, 6 tres veces las hier-
bas , que nacen al pié de las Vides, y que de-
substancian la tierra, 'y la quitan , 6 disminuyen
su calor , y fomento natural. Pero sea para

ar-

(**) Esta operacion, o labor tiene multip'icidad de nombres . casi
conforme ‘varian las Provincias. Ban unas dicen Sallar s como sucede en
las Montanas 5 en otras, como en Cascilla la Vieja, dicen Escardill ar 5 en
Andalucig ; porlo que toca a las Vifas, e llaman Cavar, y por lo demas
Rozar. Muches dicen FEscardar , Y no pocos Sachar, La hazadilla, con
que se executa esta labor, no waria menos llamindola Salle , Satho,

Hazada , Escardillo, Escardadera , Roza s Rozadere, J Rozader, V, Ordin
Dic. pal. Sarclet.
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arrancar las hierbas con el armocafre , 0 para
ozarlas con el -hazadon , se debe siempre evi-
tar esta operacion ; .y no entrar en la Vina 2
executarla despues de lluvia, hielo, 6 escarcha;
pues pisando , y hollando la tierra , se comprime,
aprieta , y dexa inpenetrable 4 la accion del ay-
re , lo qual hace descaecer , para amarillas ,y
atn seca muchas cepas, y revolviendo despues
el hialo, 6 escarcha , se introduce un frio mor-
tal , 6 por lo menos capaz de detener la vege-
tacion por mucho tiempo.

Las Vides tlenen tres peligrosos enemi-

, €l Grlbourl , 6 Pulgbn , (¥*a) el Escara-
ba)dlo 6 Cuquillo, (¥%b) y el Caracol, 6 Li-
maza, El Pulgon es una especie de cscaraba}o,
del color , y figura de un moscardon , atnque
mucho mas pequeno pasa el Invierno en tier-
ra , asido al pie de las cepas , prlnmpalmentﬂ
en los Ma]uellllos , 0 Vides nuevas , a quienes
roe las raicés mas deltcadas , y tiernas. En Ma-
yo sale de la tierra, y toma a su cuidado ar-
ruinar los pampanos , sustentase , crece , y pi-
ca las yemas , y los renuevos: lo qual es cau-
sa muchas veces.de que perezca todo quanto
arroja la Vid. Al Pulgén se le da, con no po-
ca utilidad , el cambio, y equivalente, sem-
X2 - bran-

(**2) La Traduccion Italiana le llama Piatsols 5 esto es , Ladilla , tom. 4.

Dial. 5.
(**b) Otros dicen Escarasajuelo , y Coquille ; otros Pulgusila ; otros genge

yicamente Guiano , y otros Piojuelo,

Inse&os enemi-
gos de las Vides,

EI Gfib'ﬂ“li; i
Pulgon.
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brando habas éntre bastante cantidad éntre las
mismas cepas , y por el nuevo follage de las
habas , que es facil de multiplicar en breve
tiempo , dexa en libertad las Vides. Quando
conviene se quita este follage initil, en que
se aloja nuevamente , y con toda aquella ra-.
za , y familia malhechora se quema al pié
de la cepa , previniendo por este medio un
mal , peor todavia , que el primero; pues es-
tos insectos pican tambien el racimo , quan-
do esta maduro , para ovar alli, saliendo des-
pues legiones de gusanos, que causan corrup-
cion en los racimos , en las cercanfas de Ia
vendimia. El Sol chupa , y deseca muy pres-
to el zumo de las Uvas , y racimos acometi-
dos , y en breve se convierten en mero pol-
vo. Estos insectos se apartan de alli bien pro-
veidos , y rellenos , y buscan un retiro para
convertirse en chrysilidas, é dormidas , y des-
pues en nuevos pulgones. Si hallan un ester-
colero , se alojan en ¢l de buena gana; por lo
qual muchos de los Vineros, ¢ proprietarios
de las Vinas , ponen uno al pié de ellas. Este
escl asylo, y lugar donde se aquartela esta gen-
te de: guerra, y otros muchos inse@os y que to-
man partido en sus reales, y se alojan juntos.
Pero no estan seguros con muchos Cosecheros
diligentes , que al fin del Invierno le ponen
fucgo al estiercol, y se extermina con total se-
guridad una multitud de enemigos , y mal}lllﬁ-

cho-
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chores. Las cenizas , que quedan , son casi tan
buenas para abonar la tierra, como el estiércol
mismo. |

El Cuquillo , 6 Escarabajuelo , es otra es-
pecie de pequeno escarabajo, menor que una
mosca ordinaria , con su escamita verde , real-
zada de un cabo 4 otro del oro mas brillante,
En lugar de cabeza, tiene una trompa dura
muy larga , y armada de sierras , con las qua-
les hace mucho dano 4 los racimos, y no ha-
ce menos a los pampanos, todavia tiernos, cu-
yas hojas arrolla al rededor de si, y se cubre
con una fuerte tela, 6 plumazo , que forma pa-
ra ovar. En Invierno se retira debaxo de tier-
ra, 6 a algun estercolero, en donde vive dur-
miendo. Buscanse con cuidado aquellos rolli-
tos , que encierran los huevos, y se queman al
pie de la cepa. ;

Eligese el tiempo de rocio, y fresco de las
mahanas , para hacer guerra 4 los Caracoles,
6 Limazas ; que se esconden en tiempo de ca-
lor. La costumbre , que hay en Lenguadoc , de
guisar , y Componer estos Inseos, hace mas
animosa esta ‘pesquisa , Pero en vano un par-
ticular , atinque laborioso , trabajar4 por si solo
en librar su Vina de estos Insectos': es preciso,
que todos los habitantes de un circtito se unan,
convengan , y hagan liga para esta guerra. De
otro modo se fatigaran mucho , y en vano
para quitar la vida 4 cien enemigos en una

Vi-

El Cuquillos

Caracoles, © Li=
MAazZas.
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Vina , quando hay dos mil destacados de un
exército , y ya en marcha para eatrar en ella,
desde las Vinas vecinas.

- Despues que se reiteraron , segun convenia,
los trabajos , y labranza de las Vinas,y que
un Estio favorable prospetd las Vides , y sus
Frutos con los afanes del Cosechero ;3 madara
en fin el racimo. Ya es tiempo de hacer los
preparativos necesarios para la Vendimia ,se lim-
pian las cubas , se lavan losrvasos, y el lugar se
dispone , para que nada haga falta. Pero el mo-
do, y circunstancias de sacar el Vino, y gober-
narle es materia tan importante , que sera mas
conveniente dexarla para otro paséo. Lleguémo-
nos 4 lo inferior de la Vina, y les hare a Vs, ms.
tocar con la mano la mayor parte de. quanto

he dicho.

EL
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EL VINO.

'CONVERSACION SEXTA.

EL .CONDE.,

LA CONDESA.
EL PRIOR.

EL CABALLERO.

La Cond. A hemos hecho los preparati-
vos de la Vendimia. Imaginen
Vs. ms. que los Vendimiadores concurren a cen-
tenares a ofrecerles sus cuidadosos afanes. ; Qué
ordenes tienen que darles? |
El Cond. De la diligencia de [a Vendimi
depende la calidad del Vino. Lo primero , que
yo les haré saber, es que han de dar tres
vueltas a todo el Pago, 6 Vinedo, para tres
especies de Vendimia. La primera sera de los
racimos mas ralos , mas delicados, y maduros,
de los quales es necesario quitar todas las Uvas
podridas , requemadas , verdes , y picadas de In-
se€tos, Tambien les recomendaré 4 todos mis
Obreros, y Vinadores, que corten el racimo,
con lo menos que sea posible , del pezon, que
le une al sarmiento , pues es amargo , y a pro-
porcion de su longitud comunica al Vino un re-
sabio de escobajo , 6 de madera, que le hace de-
sagradable. La

Yendimiae
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La segunda Vendimia , sera de los tacimos,
que tienen las Uvas mas espesas, y son mayores,
6 algun tanto menos maduros. La tercera , de los
racimos verdes , podridos, secos , 6 tocados 3 y
en una palabra, del desecho, y la rebusca. De
estas tres Vendimias saldran tres masas, cuya
diferencia se ve bien clara. |

Este trabajo , que es de suma importancia,
se puede perficionar , anadiendo otro cuidado,
que es este. Procuraré tener Vinas de diferentes
calidades : las unas plantadas en tierra extrema-
mente suelta , y pedregosa , que dan un Vino
muy delicado , y fragrante ; y otras en un fon-
do de tierra mas fuerte , y crasa, que me dan
un Vino de mucho cuerpo , si quiero refnir
estas buenas calidades en un mismo Vino , y
comunicarle al uso la perfeccion del otro, lo
puedo hacer , 6 en la Vina, mezclando con
proporcion los racimos de diferentes parages,
6 en la Bodega, incorporando el mosto , que
sali6 de ellos. Pero si difiero el hacer esta mez-
cla , cortando un Vino ya hecho con otro,
corre evidente riesgo de perderlo todo , porque
estos licores , quando lograron ya su perfec-
cion , tienen no poca dificultad en incorporat-
se , y unirse perfeamente éntre si ; pues el
mas endeble trueca el color, y comunicasu
defe@o al otro , en lugar de quedar corregido
con la calidad de la buena compaiia, que lo-
gra. El menor mal, que puede suceder , (atn-

quc
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que es muy grande ) es quedar alterado, y tur-
bio , con una especie de nube, poso , y heces,
que deslustra su color vivo, y le quita en fin.
la perteccion del gusto , y aquella limpieza, y
transparencia , que le hermoseaba. Nada de esto
sucedera , si se juntan los racimos mas perfeétos,
que hay en una Vina , con otros, que haya bue-
nos, y.sanos en otras. De esta union , hecha
desde luego , y pisadas las Uvas juntamente , sale
un licor exquisito , que teniendo firmeza , fra-:
grancia , delicadeza ,y color: vivo , lo conset-
vara todo muchos anos , sin la menor alteracion.
Una larga experiencia nos justifica, y da prue-
bas de esta verdad, y la mezcla, y union de
tres, 6 quatro especies de racimos de diferentes
calidades , y Vinas, es lo que ha dado tanta
perfeccion , y nombre 4 los famosos Vinos de Si-
lleri, de A1, y de Hautvilliers , que son tales,
que es preciso confesar , que quantas perfeccio-
nes, y gracias encierran en si los demas Vinos
para lisonjear el gusto/, parece, que se han jun-
tado ; y reanido en estos. |

El Padre Perignén , Religioso Benediétino
del Monasterio de Hautvilliers,sobre el Rio Mat-
ne , fué el primero , que se aplicé con felicidad
a unir de este modo diversas especies de Uvas, y
hasta que se dilaté-mas, y comunico su methodo
4 otras partes , no se hablaba sino del Vino de
Perignén , 6 de Hautvilliers. |

El Cab. Ayer, leyendo el festin de Des-

ToWell s vive Coiuicy L' preaus,
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preaux, halle todos los Vinos, que acaba de-
nombrar el Senor Conde , con la explicacion , y.
orden de los collados, 6 cuestasy en que se co-
gen. El festin se reduce , segun dice el Comen-
tador , 4 una compania de hombres de buen
gusto , disputando cada-uno, segun su parecer,
acerca de la bondad de los Vinos, que se recogen
en los collados de las cercanias de Reims. Quise
despues ver en el Mapa: los nombres de Perig-
non , Silleri, Hautvilliers; Ai, Tasi, Vercenai,
Saint-Tier1, de que habia hablado en la Nota;
pero en vano busque el de Perignén , pues ja-

mas puede encontrar tal colina. |
La Cond. Creolo asi, pues el que hizo las
notas , y comento el festin, juzgéd, que Perig:
noén era una montana, sitendo wun -hombre
; qué¢ hay que hacer # eso noquiere ‘decir na<
da. Ruégoles 4 Vs.ms. ,'que volvamos 4:la Ven-
dimia. Ya comprehendo ahora, por qué el Vi-
no de un pobre trabajador es tan inferior 2 el
de'un Caballero , 6 2 ‘el de un Ciudadano, atin-
que sean de la misma especie las* Vinasy y
los racimos. El Vinero , que ho tiene 'sino
una, 6 dosaranzadas (%) de Vina, no podra .
hacer eleccion , -ni mezcla ; no tiene con qué
sacar , sino una cuba de Vino, y quiere’ mez-
clar en ella la especie bueria con la malay y lo
], 92 '- que

(**) Cada aranzada es el terreno , que en un dia ara un par de bueyes,
© mulas; pero en algunas Provincias aranzada es lo mismo, ‘que cien
pi€s quadrados. ; - |

[ 8 .
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que ‘consigue es, echar 4 perder las dos. Pero
el Proprietario , que tiene multitud de Vifas,
y dilatados pagos, puede averiguar las diferen-
tesqualidades de la Uva, 6 del terreno , y hacer
con este estudio una mezcla, que le dé honorifica
reputacion 4 su Vino, |

El Cond. Lo que he dicho acerca de la mez-
cla de las Uvas , se entiende, tinto quando se
quiere sacar Vino blanco, como quando se de-
sea mas encendido , 6 tinto. | |

\ .

- El Cab. V. m. habla del color del Vino , co-
mo si fuera Senor de darle el que le parezca:
¢ Se puede acaso sacar del racimo, 6 Uva blanca
otra cosa , que Vino blanco? Ni de la Uva tinta
otra cosa , que Vino tinto? |

E! Cond. La Uva blanca no da, en la realidad,
sino Vino blanco , que no tiene comunmente
fortaleza , ni prerrogativa de qualidad ventajo-
sa , amarilléa presto, y cae de su bondad,y vir-
tud desde antes del Estio, y asi estos Vinosblan-
cos ya casi nadie los saca, ni se usan; si bien la
Medicina los aconseja algunas veces. Pero el Vi-
nocrystalino, 4 que llaman Gris, (¥%) que tiene
una vista tan viva, y una blancura, y brillantez,
que le hace parecer un crystal, se saca de las Uvas
mas negras , (¥¥) y su blancura jamas se conser-
HSHITV) Y2 va,

(##) No obstanre, que Grices In mismo, gue= un compuesta de blan
€0, y negro, Dicc. de Com let. G. enel Ilioma Latino Cinerewm , Al
bum ex fusco 5 © Leucophaeum , y que parece ser lo mismo que Clarete , aqui
se toma por un colur perfeGamente blanco , como lo- ¢s el de este Vino. £l
1zaliar o traduce Vine Chiaroso. '
(**) Nsgras moradas , dige 1a TraduccionIraliana.



Modo de hacér
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(**) con Uvas
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va, ni logra mejor consistencia , que quando se
ha puesto cuidado en quitar todas las cepas, que
dan las Uvas blancas. En otro tiempo el Vino de
At apenas se podia conservar un afio. El Vino
dulce de Uvas blancas , de que estaban llenas las
colinasde aquel terreno, llegaba 4 asperear, y ama-
rilleando, nadaba en la superficie , alterando toda
la masa del Vino. Pero despues que se ha pues-
to cuidado en quitar toda Uva blanca, de mo-
do, que no ¢éntre en la composicion del Vino de
Champana un grano, se ha llegado 4 perficio-
nar tanto el Vino de los collados de Reims, que
dura siete , 4 ocho afos. Y el de Marne quatro,
6 cinco. Los Vinos de Borgona no caerian desu
perteccion , como lo hacen , desde el tercer ano,
y muchas veces desde el segundo, si se saciran
con esta misma precaucion.

~ El Cab. ; Como es posible , 6 cémo se hace,
que la Uva negra;, que da el Vino tinto de Borgo-
ha , le de blanco como el agua en la Champana?

-+ El Cond. Al Vino de Uva tinta se le da el co-

lor , que se quiere. Lo que se hace quando
se desea Vino perfeCtamente blanco , es esto,

Entran las Vendimiadoras muy de manana en
la Vina , y.escogen los mas hermosos racimos:
colocanlos con gran tiempo en las cestas , 6 ca-
nastillos , que se ponen para mayor convenien-

ciaal pi¢ de la cepa: despues se meten con el mis-
mo

| (**) El original Prancés pone la palabsa Gris 3 pego fa Tradu ccion Tealia~
na le llama aqui blanco a este Vino. : b4
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mo culdado,y delicadeza en otra cesta, 4 canas-
ta mayor , sin maltratar las Uvas, ni reventar un
grano , en quanto sea posible , y atin sin dismi-
nuirles , ni deslustrar aquel azal, que las adorna,
ni qultarles el rocio que las bana todas. La nie-
bla como tambien ¢l rocio , contribuyen mucho
2 la blancura del Vino.

Si m Sol es un poco vivo, se extienden sava-
nas , 6 lienzos humedecidos sobre las banastas;
porque de otro modo, recalentandose los raci-
mos , podria tomar el Vino un tinte encendido,
y fogoso. Carganse las banastas en animales de

paso, y naturalapacible , que las lleven Ientamen-‘

te, y sin golpearlas hasta el jariz, sétano, é bo-
dega , en donde esten con frescura , y 4 cubxer~
to. Quando el Sol es moderado, se vendimia
sin peligro , hasta las once de la mafana; pero
quando es ardlente , se dexa 2 cosa de las nueve,
Desde que las  banastas llegaron yaa la casa,
(que se entlende bien quanto conviene , que es-
tc cerca de la Vina, para que las Uvas no se max
chuquen, ni sahomen, 6 escalienten con lo largo
del camino ) luego al punto,, sin exprimirlas enla
cuba y S€ empieza , echandolas eén la prensa ,cu-
ya estructura ; pieza,y uso les ma.mfesmre a
Vs. ms. en casa,

Despues que se le dis4la Uva la pnmera Ia

presion , & torcedura , se recogen con la ma-
yor promptltud posible los granos , que Se escurrié-
Ion , apartaron de la masa comun , 2 e Ila-

man _

Baxar 5 y alzar
prensa,



Explicacion de
la Bstampa de
la prensa ordi-
Rasia,

Usade 1a Pren-
8-
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man pic, yse le da la segunda presion , 6 prensa,
Luego con una pala con su corte, se va for-
mando ' un quadrado perfeto al rededor de la
masa , 6 pic , cortando los racimos, que se apar-
f2x! o ta~

e ) Ut A s :
A. B. Cama de la prensa, juntamente con otras
piezas , que le sirven de sustenticulo, 6 asiento, C.
Pilares, o piernas, que baxan perpendicularmente,
hasta clavarse fuertemente en el suelo, encima de}
qual hay dos maderos gruesos, puestosal través, que
por medio de la canteria, que los asegura , afirman
los pilares. Estos estan atravesados por la parte su-
perior con dos viguetas fuertes, y horizontales, La
inferior de ellas'sirve de hembrilla, & de recipiente,

-6 someroestriado paraque éntre el husillo en ella.D.

Husillo con su rueda. E. Tablon: es una viga gruesa,
en que estriba la rueda, para que baxe el castillejo,
0 viguetas, que se cruzan sobre las tablas, con que se
cubren los racimos. F. Los racimos, 6 masa de Uvas,
que se va 4 exprimir. G, Meseta, en que se pone la
Uva. En esta meseta hay una muesca, 6 canal , diri-
gida acia la cuba, con una cuesta, 6 pendiente suave,
para que vaya cayendo el mosto. A fin de que pueda
resistir ala violencia de la presion, estribala mesaen
un-poyo , 6 macizo de canteria, que tiene en su ¢cir-

cuito paso libre para registrar, quando sea necesario,

el cimiento, y seguridad de los pilares, 6 piernas, y
para poder ajustar, y componer todas las piezas, que
lo necesiten. H. Rueda, que sirve para baxar el hu-
sillo , y el tablon sobre los racimos,

Quando llega el caso de usar de laprensa, se echan

sobre la meseta bastantes racimos, Esta masa de Uvas
SC



taban y.y se echan encima de la misma masa, con
lo qual -scle da la tercera prensa y,que se llama
primera poda , por razon de los racimos’, que se
.cortaron con la pala, '

De

10 f
se llama Pilon, (3*%) el qual se va colocando en lame-
seta en forma de quadro. Encima ‘del pildn se ex=
tienden tres tablitas, 6 listones, uno-en medio, y dos
a las orillas; no tanto para que sefialen, y' detérmi-
nen el parage,en que se han de hacer los recortes de
los racimos, con una pala cortante , repitiéndolos
conforme convenga, segun las torceduras, 6 vueltas
de prensa, quanto para disponer un plano perfecta-
mente nivelado a las tablas, que baxan para aprerar,
y ‘exprimir la Uva, y ocupan de un lado 4 otro del
pilon. Sobre estas tablas se extienden despucs las vi=
guetas, caballetes, 0 castillejos; quatro; 0 cinco, con-
formesea lamagnitud de la prensa. Sobre esteprimer
orden de viguetas se cruzaotro segundo, y despues el
tercero. Luego , por medio de la rueda del torno, 6
éxterior, se varodeando el cordel, desarrollandole de
Ia rueda iorerior, 6 del husillo, para que asi éste, co-
mo el tablén , o vigay baxen a apretar las viguetas.
1. Bomba de cuero , para'pasar el Vino deuna ti-
naja a otra, En las extremidades de esta bomba hay
dos cafiutos de madera, une‘de los'quales se aplica
al suelo de la cuba, que seva a llenar; y el otro a una
canilla grande,-que-se introduce en la tinaja, que se
desocupa. K. Fuelles'grandes; para soplar|, € impe-
ler el Vino,'quando ya llegéia ponerse a nivel enlas
dos tinajas. L. Los mismos fuelles , vistos de petfil,

(**) EnFrancia la'llaman ya Sace , ya Pax , y ya Mintos,



Primera poda,
Sf‘gundi s Cffa
cera, quarta,y
quinta poua.

174  Espe&ticulo de la Nataraleza.

- De este modo , con diversas prensaduras, y
cortes o' podas de los racimos , se baxan las ma-
yores vigas, -y conforme se van dando prensasy
se le da tambien el nombre de segunda , tercera,
quarta , y quita poda. (¥%)

_El Vino , que sale de la primera torcedu-
ra , 6 vuelta de prensa, se pone a parte , si el
racimo esta bien madure , y el ano ha sido
muy calido ; porque en este caso cucla el licor,
y sale el Vino con abundancia, y correria ries-
go de tehirse algo, 0 salir tinto, mezclandole
con el de lasegunda vuelta. Pero esta mezcla
es atil , y algunas veces necesaria 3 conviene 2
saber , quando el ano no ha sido calido, y la
primer vuelta de la prensa exprimié poca can-
tidad de mosto. Tambien se puede tal vez mez-
clar el Vino de la primera poda , 6 recorte
con el de las dos primeras vueltas de prensa.
No obstante , muchas personas bien inteligen-
tes , no gustan de correr el riesgo , que hay en
esta mezcla 3 pues podria malearse el primero,
y mas excelente licor , qual es el de prensa;
esto es , ¢l de la primera, y segunda wvuelta,

| u
~ (k*y Recorte s¢ suele decir en Hespaha, y sehace conuna hacha :q m:
larga ,que lo comun.
M. Canilla, ¢ fuente grande con su llave , para que
corra,6 mane promptamente el Vino.N.Tarugo, que
se mete en la parte superior de la cuba, nuevamente
llena, para que el ayre exterior detenga el Vino, que

de otro modo se verteria al quitar ¢l cahuto,
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E! Vino. E75
que se dio con ella. E1Vino de poda , 6 recortees
excelente para sacar una bebida perfe@a , y se
puede juntar con el Vino tinto, st se hace aparte.

Los' Vinos de recorte , 6 poda van sicm-
pre tinéndose mas de grado en grado; porque
la accion , 4 impulso de la prensa se hace ca-
da vez sentir mas, y masen el orujo, @ ho-
lejo- de cada grano de Uva;y las particulas,
que se desprenden del tal hollejo, son las que
dan el tinte 4 los Vinos. El ardor del Sol, y
los golpes , tropiezos y saltos del acarréo son
a veces tan violentos; y obran tan fuertemen-
te en lo exterior del racimo, que el licor , que
esta en los hollejos puesto en movimiento , se
junta desde la primera prensa con el xugo inte-
rior del grano, y en este caso no puede salir per-
fetamente blanco el Vino, y serd ojo de ga-
llo , éaloque , yatn mas cerrado. La quali-
dad del Vino no es peor por esto; pero el gus-
to, y la moda es, que sea uno , @ otro 6 abso-
lutamente blanco , 6 absolutamente tinto ; esto
es , o deuna blancura perfeita, y absoluta , 4
una especie de tinto encendido , profundo , y cu-
bierto. |

El Vino de la sexta prensa se junta al que
se saca de la rebusca,y desecho para los usos,
y Serviclos menos Iimportantes , & comunes.
En los lagares de Champana aprietan tan ru-
da , y violentamente la Uva, que el orujo lle-
ga a quedar tan duro como una piedra. Con

- Tom. IV. Z to-
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b ruvdiene todo eso se saca de ¢l un Agunardiente de mal

Vino tinto.

gasto 5 pero qtil para las heridas, y para otras
muchas cosas. ' -

Vengamos ya al Vino tinto. Por la expe-
riencia se sabe, que el color del Vino, mas, o
menos intenso , proviene de la mezcla mas , O
menos perfeta de- los licores , que encierra en
si la casca , G hollejo de la Uva , junto con los
granillos , que tiene dentro. Esta esla causade que
para dar al Vino este tinte , y color cubierto, se
pisa. prlmero la Uva,y despues se mete en una
tinaja, dexandola reposar con la casca , antes de
ponerlo todo en' una mesa del lagar , para expri-
mirlo de nuevo. De esta manera , trabajando
en la cuba , 6 tinaja las partes mas espirito-
sas , ‘por medlo del hervor, hieren, y golpean
por todas pattes a la casca, ha]le;os y gra-
nillos de la Uva, que se rompio, y cuyas tani-
cas se quebraron alpisarla. Esta substancia de
color roxo , que esta en el texido de los holle-
jos , se Jesprende  de ellos;, y se pone en movi-
miento con el calor, que penetra el todo, y se
mezcla con la- masa del licor, 2 proporcion
que este se tiene en la cuba con la casca. Y asi
se podra’ estar con certidumbre de lograr un
Vino absolutamente tinto., dexandole con la cas-
ca, 6 con los holle]c:s Y gramtos de la Uva
]argo tiempo en la vastja, 6 cuba, en que se ifi-
troduxo. Pero el licor accido, y amargo, que
contiene el pezon del racimo , movido por el

- mis-
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mismo calor , se mezcla tambien con toda lamasa
y esparce una amargura, 0 humor accido , que ha:
ce al Vino insoportable , principalmente en anos
frios. Dids

e

A.B.Los piés, 6 cama, y otras piezas, que sirven
a la Prensa de asiento. C. C. Pilares, 6 piernas. Los
que estan 4 la izquierda del Leftor son los Pilares
verdaderos,d los que absolutamente se llaman Pilares.
Los que tambien estan 4 su izquierda, y son mas ba-
x0s, son los Pilares falsos. En medio,y al traves delos
Pilares, estan los canecillos, 0 puntalcs, que son unas
piezas pequefias de madera, en que estriban los arbo-
les,a fin de mantenerlos en equilibrio, 6 balanzearlos,
en caso de necesidad. D. Los arboles, o vigas, que se
sostienen al traves, U horizontales, entrando en los
Pilares verdaderos. Estas vigas son dos & lo menos, y
suelen ser quatro,y aun seis.E.El husillo,cuya extre-
midad inferior se llama cepa, 6 quadro. G. La rueda,
que movida de cinco, 0 seis hombres, hace andar, ya
3 un lado, ya 4 otro el husillo, para que suban, o ba-
xen los arboles.H.Castillejo,0 contrapeso: es un con-
junto quadrado de tablas grandes, lleno de piedra por
dentro. Este contrapeso debe tener diez pies do largo,
v quatro, y medio de ancho por cada lado: no obstan-
t&, que pesa mas de tres mil libras, puede subir, y ba-
xar , entrando, y saliendo en el pozo de canteria, o
pavimento , de donde se propone en la figura, como
que va a salir, En la situacion, que se representa en
esta Prensa, no hace el contrapeso fuerza alguna, y
permanece en quietud. Descansa en ticrra, y man-
tiene los arbole