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SOEDAD TONONIEA ARACONESK

DE AMIGOS DEL PAIS.

AP e S P L T T T T e

~ Tiempo hace que la Sociedad Econdmica Aragonesa de Amigos
del Pats viene consagrando su laboriosidad incansable — y
asi lo consigna sin pretender por ello loores ni alabanzas,
pues harto sabe que ni loores ni alabanzas merece el cumpli-
miento de un deber sagrado,--4 todo lo que se refiere al
cultivo y plantacion de la vid, fuente de rigueza principal hoy
en nuestra patria y que aGn prometfe ser mds abundosa en un
porveni préximo s .

* Esta Sociedad, que cuenta eatre sus cnidados el de procurar .
ia bienandanza del labrador y el de promoyver la Agricultura,
que eternamente serd la base de nuestra vida, por ser esta tie-
r1a v este cielo los mds aptos para su existencia y que sabe 4
1o que asciende el valor de 1a riqueza viticols aragoness; de-
seosa de dirigir una palabra amiga al propietario, 4 fin de ayu-
darle con ella en la tarea deasecurar las recompensas que le da
1a cepa y de aumentar mejorando los frutos mas generosos que
hoy produce nuestro noble suelo, en su sesion de 9 de Diciem-
bre filtimo, acordd discutir vérios temas referentes al culfivo -
de 1a vid y 4 su plantacion. Pasado 4 informe de la Seccion de
Agricultura este acuerdo, la Seccion de Agricultura lo emitio -
favorable 4 61, aprobando los temas propuestos con una ligera
adicion teferente 4 envases y abonos; y en la sesion extraor-
dinaria de 28 de Enero fltimo presentd contestadas las tésis
aludidas, cuyas contestaciones, despues de discutirlas, esta S0~
ciedad las aceptd en votacion undnime con una pequeda va-
riante a1 4.° v 6.° tema. - T e 6 B |
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La Sociedad Fcondmica, creyéndose obligada 4 hace: pa-
blico este dictdmen, por estimar que puede ser beneficiosa su
lectura al gue vive ‘del campo, decidid dirigiyse 4 la lixcelen-
tisima Diputacion provincial de Zaracoza en demanda de que
se curase de darlo 4 la estampa, v la “Fxema Diputacion pro-
vineial, en guien lag miras mas levantadas han resplandecido.
siempie, accedié 4 hacer una tirada de 1500 ejemplares. La So-
ctedad Econdmica se complace en publicar rasgo tan digno de
loa,~—que si1 es honroso proteger lo bueno, es tambien honrado
PHD’HI con la moneda de la gratitud los nobles desprendimientos.

Dada cuenta en fugaz bosguejo de la tramitacion del expe--
diente & que sirve de letra final este dictdmen y apuntados los
moviles gue tmpulsaron & imprimirlo, la Secieded Econbmica
pasa 4 decir su leal saber y entender gobre las siguientes ma--
terias.

TEMA PRIMERO.

Cuales son las principales variedades de las wvides que se:
cultivan en la provincia de Zaragoza . —Convendria intro-
ducir aigunas otras?

En la provincia de Zaragoza, por razones que no son de este
lugar, la casi totalidad de las vides producen vinos tintos, &
sean los verdaderos vinos comerciales.—La nomenclatutra con
que se las designa, es muy viciosa, pues en las fres provincias
de Aragon y en los varios pueblns de la -de Zaragoza, cada
especie de uva, excepto la Garnacha, tiene virias y diversas de-
nominaciones. Convendria que por las Ingenieros Agrdnomog
se hiciese un trabajo concienzudo para que al 1ecoger la sino-
nimia de toda Iispafia, se denominasen con propiedad y un solo
nombre las especies que en este dictimen gerdn demﬂ*nwdas por
aquellos con que se las conoce hoy.

Con gusto, porqgue la obra seria Gtil en extrema, descnbl;n&.
la Sociedad FEcondmica las vides de esta provincia y de las li-
mitrofes segun el drden de la bondad 6 calidad de sus pro-
ductos H{quidos, pero como guiera que todos los endlogos estin
_¢ontestes, en que los vinos {inos, no son ni los mas alcmhéhcns?
‘i los de mas color, empieza su tarea por aquellios que reupnen
mis namero de buenas condiciones.

1° Cencibera en Zavagoza. — Lemprantlio en Navarra.—-
Tinto aragonés en Castilla 6 Coregon en Tarragona.-—- Especie
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antiquisima, base de nuestros mejores vinos antiguos y de co- -
for granate oscuto, de un producto finisimo, seco y de tan
buena conssrvacion, que no se rdngia con facilidad — Apenas
se encuentra en nuesiros vihedos esta clase de cepa por dos
causas:! la primera, por ser poco productiva, y la segunda, por
estar muy predispuesta al Oidium Tuhery — Ninguna de lag
vides, hoy dia en boga, puede compararse con la Cencidera, en
calidad y finura — Kl tener su vino 13° de aleohol tan sélo,
fijeza en el colotido y buenas condiciones para ser conservado,
 hacen gue sea la primer cepa de tinto de este pafs. — Necesita
tierra de fondo arcillo-caliza.— Ks sensible que por temor al
Oidium, tan ficil de combatir, se abandone tan excelente es-
pecie, pues en un dis muy proximo seran tan buscados en
nuestro pais por su finura y delicadeza los vinos que produce
como lo son en ¥rancia el Medoc v la Bor goiia
2.9 Crujiélon en Zaragoza.—Mazuele en Huesca.— Tinto
en Uastilla 3 Monton negro en Navarra. |
Hspecie tambien antiquisima vy base hoy dia de los buenos
vinos del Campo de Carifiena, Tarragona, Priorato v aun de
Rioja. —Produce el vino comercial por excelencia, pues 4 sus 15
y 18 grados alcohdlicos reune la cualidad de ser el de mis colox
entre todos los granates, lo enal hace que sea el mejor de Cou-
page que poseemos. —Di bien no tiene la finura del anterior,
1s avensaja en grados € intensidad de colorido v es sin disputa
el que hoy dia presta la mejor materia para elaborar los més
¢xcelentes vinos comerciales. Lastima que tal eapecie no esté
en vintas separadas. Es més productiva que la cencibera, pero
tambien hallase mas expuesta 4 los ataques del Oidium; por lo
gue se la ha desterrado del regadio y. relegado 4 los secanos
pobres y pedregosos, sitios poco 4 propdsito para su cultivo,
pues son de su preferencia las hondonadas de miga y poderio, .
en donde produce de 25 4 35 hectdlitros por hectirea.—Los ca-
talanes, navarios v riojanocs, azufran dos 6 tres veces esta cla-
ge de cepa, combatiendo asi con grande éxito el Oidium En
el Campo de Carifiena un digno individuo de esta Sociedad, el
or, D Juolio Lichtenstein, ha hecho comprender 4 los propie-
tarios los Inmensos beneficios que reporta la operacion del
azufrado, hecha con inteligencia, pero son pocos los que la
efectiian mds de una vez, siendo de desear gue la verifiquen
todos los poseedores de vifiedos.
3.9 Peribaiez en Zaragoza.— Morastel en la Mancha — Mo~
7ale en Hueseca, | |
Kspecie poco comun en Aragon, 'y muy abundante en la
Mancha y Rioja Ks la mds productiva de todag y si un hielo
tardfo no lo impide, paga todos los afios con prodigalidad al
labrador sus cuidados. Su vino no es color granate puio como
@l de las anteriores, pues tiene un cambiante al morado no muy
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Alﬂ an tiempo despues aparem{’i en todos los vifiedos de Hu-
ropa esa diminanfa mucedinea que el sabio jardinero DBelga
denuneié 4 la Academia de Ciencias, v recompensa de lo que,
ésta determing darle el nombre de aguél, «Oidium Tukery,»
que lo ‘es de igual suerte de la horrorosa plaga que du-
rante wnn iargo eapaciﬂ de flempo hizo perder a Francia cagi
la totalidad de sus cosechas, y que ha sido el terror de los cam-
pos hasta ¢l descubrimiento del azufre como preservativo
eficdz. ;Quiera Dios que descubran nuesiros sidbios ftambien
un eﬂérﬂ'mﬂ antidoto contra la plaga phyloxériica!l _

Pocos afios despues gque en ]’fr_auma presentdse sobre las
cepas espafolas un diminuto musgo, de que hicieron mu,}r poco
caso los labradores, sin sospechar gue fuese un vegetal perfecto,
segun muestra el microsceplo, y un vegetal pmfeatn que no
tiene mds agente destructor que la flor de azufre echada sobre
Ia vid dntes del desarrollo de él, que se opera en Junio y Julio,
si las condicilones de calor y humedad le son propicias. _

A los dos ahos de la aparicion de tan terrible hndsped, em-
pezaron & ver los labradores que sus cepas finas perecian y
no daban fruto y que la Garnaecka se llenaba de racimos her-
mosos que sazonaban, y se preservaba del polvillo. Por razon
de este hecho, poco & poco fueron desteriandose todas las an-
tiocuas especies finag, sustituydéndose con la Garnecka. el Vi-
dadico v la Miguel de 47 eos, risticas, imperfectas, pr oductivas,
de gran fuerza vegetativa, sin finura ni colorido, |

Ta Garnacha, pues, es la planta de los terrenos pobies, secos
y aridos, como son los muoy siliceos ¢ arenoses, los pedrego-
sos v los suliatos y carbonatos calizos en laderas ¢ en alturas.
Hs hermosa y muy foroida; sus hojas son abundantes y de un
verde clato por ambags fases, y sus 1acimos estdn-bien esparci-
dos y colgados en el nudo de'su tercer meritalo, de modo que
pOCos tocan la tierra Resiste la sequia ¥ las pocas O malas ia-
bores, y por altimo, sus hojas las comen los animales domés-
ticos con pxefazencm a todas las de las demds especies. Hs, en
una palabra, la vid del nobre. Su vino, stempre dulce 6 aﬁﬂmdﬂ
fermenta si la estancia en que se halla sube 4 la tempemtura
de 24 grados centizrados. Klecto es la facilidad de volverse
agrio este liguido, dé que su mosto 4 los 17 6 mds grados glu-
comélricos, ¢ sea un exceso de azlcear, catrece casl por comple-
to de tanino y acido tartarico, elementos indispensables para
la conservacion de los vinos.—Hs el que nos ocupa de un co-
lor rojo subido, llamado ojo de gallo y de poca estima en el
~ gomercio por falta de intensidad Si formenta una vez, hdcese
dulce vy empalagoso: si dos 6 mis, seco, muy cabecero ¥ poco
& propésito para los estémagos delicados.

S6lo puede evitarse la obtencion de un vino gsemejante mez-
~¢lando las uvas de Gasnachs con parte de Peridafiec & Moras-
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fel, pues de esta suerte aumenta su color y adquiere el tanino
y acido tartarico de que carece. o
6.° Vidadico en Zaragoza. —Bendicho en Huesca.~~Coreejon
en Valenciu. - - _
Kl Vidadico es la vid mds rastica que se conoce. Pide terre-
nos pobres y pedregosos, v si se 1a planta en tierra buena, su |
uva no sdlo no sazona, sino que no toma color —La particola-
- ridad que tiene esta cepa de cubrir con un espeso follage, aun
- en los ahos mds secos y calurosos sus fiutos, hace que sazonen
. bien sin tostarse,— volverse barviondos — BEsta particularidad
y las buenas cualidades de su vino, que aungue de flojos gra--
-dos, es sumamente seco y estd cargado de tditaro y tanino——
propiedad excelents de que carece casi por completo la Gay-
nache,—bastarian 4 hacer ligar muy hien con ésta si no care-
ciese de color casi del todo.-— Se ha oliseivado que el vino de
Vidadico, pierde al segundo afio toda su materia colorante ¥y
8e queda blanco complefamente: - | ' .
Sin embargo, el Vidadico se cultivard por muchos afios, pues
ademds de ser productive, vive con fiondosidad en donde la
Garnacha 3 el Pesvel languidecen y apends si es perceptible
la vida de las demds especies, | |
LY Miguel de Arcos en Zaragoza.— Miguelillo en Valencia,
—Saicero en Fluesca. | | E
’ No debiera tomaise ésta como nva de vino comercial, pues -
o da de muy poco color y ménos grados. Sin embargo, aun-—
que en pequeiia escala, se vé en casi todas las vifias de regadfo
- de este pais. Una parte de elly va al mercado y la mayor 4 1a
cuba. Iil vino que da es en todo parecido al de Vidadico--
10 grados--aleohdlicos, seco, bastante proporcionado en tanino
y tartaro, y con un color raro € indefinible aunque fjo, es decir,
un mal vino comercial., = | T AL
De la uva Miguel de Arcos puede, sin embargo, hacerse vino
‘econdomico, seco, lirpio, que tal vez fuese mds apreciado por
las gentes de gusto que los de gran color v potencia aleohd-
lica. Para logratlo seria preciso que perzonas de genio v de
- conocumientos enoldgicos, se dedicagen con ssmero 4 la elabo-
racion de vinos de estas uvas exclusivamente, y despoes de -
algunos afios, podrian dar 4 conocer los resultados favorables -
¢ adversos pata que los labradores supieran 4 qué atenerse, -
La vid Miguel d¢ Aicos es la tinica que vive en los terrenog .
arciliosos: no le importan los riegos aungue sean excesivos,
pues con frecuencia estd entivada todo el invierno sin sufrir
po1 ello: es productiva como la que. més, v al mismo tiempo
sumamente sang y dara y poco dispuesta 4 podrirse, cuya cir-
cunstancia y lo crujiente y fino de ella hace que se la dedique ..
4 uva de mesa. . | 5 e
Los pueblos de Ia ribera del Huerva son hoy dia los gue mo~




-;-nupnlman este remo. y tra.eﬂ 4 Zaragoza 5 ﬁnes de Neﬂembre
v hasta en Diciembre racimos récien cortados de ia cepa.,

-~ Todas estas buenas cnalidades, y sobre todo la de prosperat
_en lagarcillag pnbves sin temor 4 la éntivacion, movieron 4 la
Sociedad Fcondmica, tiempo hace, d.IE[:DII]E:Pd'lI el caltivo de
esta vid 4 los Sres. Ingenieros agIDHGﬂlDb 4 fin de que en la
estacion vitfeola puecmu hacerse ensayos en su dia y averignar

st su vino es ageptable y de conserva ®i lo fnese podria au-
‘mentéirsele el colotidoy aun la graduacion, sin mas que adi-

- cionarlé una pequeia paite de Cf@&;alfaﬂ Tinto 6 Cenclberay -

aun Perrel v-Peribafies de monte 6 secano.

'Kl descubrimiento aludido podria ser tan pIDdIG’D en b1ez&es
‘gue mereciese en Zaragoza eterna bendicion.
. . Betenta y cinco mil hectaredsde tierra riegan én esta nrovins |
 cia, el Canal; el Huerva y el Gdllego; una gran parte de ellas

esta dedmadc}, al cultivo de cexealﬂs de afo y vozi-—sistema
vicioso, sobre todo en regadio— la ofra abandonada 4 pastos.
Estas alt imas son las drrlllﬂq&q. en las que ni rayas siguiera
haria el endeble arado y en cambio podrian ser dedicadas 4 la
plantacion de la Miguel de Arcos, si se supmm 4 clencia cierta-
que su vino era utilizable -
.~ Ademas de las siete clases de vides ya descritas, posee Zaxa-_

ooza infinidad de medios colores como la Garnacha roya, la
‘ ;S?ma"r ez, et Moradillo. la Argeling, la Quichratinaja, la- Tele
de vaca, muchas especies blancas riguisimas y cinco mosca-
teles; pero como todas ellas sélo pueden servit como nvas de
postra 6 para la elaboracion de vinos bl&ncﬂs no caen dentro.
del ridio de este dictdmen - . -

Con respecto ai final del tema, de si cuuveﬂdma introduelr
otias especies, la Sociedad Eﬁﬂndmzm deelara, que 8o0B muy
pocas las que en Hspaa ptoducen vinos tintos vy que éstas no
son gino variedades de fal o0 cual provincia, como algunas de
las descritas por D, Simon Rojas Clemente, en su incompara—
ble estudio sobre vides de Andalucia, y que aunque conoce-
dora de varios tratados ampelograficos tranceses, tales como el
de Jean Dupuis, Mr. Hardy, el Conde de Odart y otros, ¥y de
alonnas busnas clases de las cultivadas en la Provenza, en-
tiende gue ni una palabra debe pronunciar acerca de ella.s,
hasta tanto no se derogue la ley de pmh1bmmn 1mpnﬂsta q.
causa e la phvlﬂxexa
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TEMA SEGUNDO.
Cudles de ellas se consideran mas a'prﬁpositu para-cada Pl |
rreno, segun las mas notables diferencias de éste.

A Jjuicio de la Sociedad, dividense los terrenos en tres clases:

- 1* Los siliceos 6 arenosos que en Zaragoza y su provingia
no se encuentran mdas gue § orillagde los 1108 § torrentes. |
2% UCalizos, sean sulfatos 6 carbonatos. Las tierras de vifia
de esta provincia, con pequeiias excepciones, pertenecen 4 esta
clase: los carbonatos por lo general son 10jizos mds ¢ ménos
segun los ¢xidos que los tifien, hasta llegar al blanco gris: los
sulfatos son todos eenicientos mds 6§ menos oscuros segun su

- mezela. L s | | | :
- 3% ‘Arcillosos.~~Arcillosos se llaman todos aguellos terre-
© nos cuya principal bage es la arcilla mezclada con mas 6 mé-
nos silice y cal. | ¥ . oo Fag
~Seria absurdo el creer, gue una vid ni otra planta pudieran
vivir en una arcilla plistica, ¢ en'un lecho de cal pura: por lo
regular los terrenos arcillosos estdn en las hondonadas y cerca
de los pizarrosos. Caprichos de la naturaleza hacen que se en—
cuentren aiguna vez en puntos sumamente elevados, v con co-
- lores tan diversos gue recorren toda la escala acromdética =~ -
Cepas que quieren los tervenos sillcess —Lin tésis general, .
ninguna de las que producen uva de vino tinto los aceptan, -
pero sf viven en ellos con inds ¢ ménos desahogo, el Vidadico,
el Perrel y la Garnacha v las vides blancas 4784100, Nevadilla
Y todos los moseateles, incluso ol de Siracuss. La Pasera de
© Denia 6 Valancle tostada, ptoduce en ellos extraordinaria~
mente. e | - e - e
Cepas de los terienos calizos.—Todas las cepas pueden vivir -
en esta clase de tierra y la prefieren las de Vidadico, Perrel,
Garnacha, Peribaiez y Crujillon. Kstas dos Gltimas, aunque
vivenr en foda caliza, exigen gue su plantacion se haga en las
- hondonadas sustanciosas, nunca en las laderas, ni en mesetas -
elevadas, pues en ellas producen poco. - -
Gustan pues de los terrenos arcillosos, la Cenctéeray Miguel =
~ de Ar¢os, cOmo uvas negras, y una porcion de vides blancas
- como son el Greque de Huesea, Montoncico blance de Zaragoza -
¥ la Valaneta verde, v el Peribaies 6 Morastel en algunas
‘partes, | Er et L




TEMA TERCERO.
Recomendada una clase de vid, es mas cd;nv_enienté pianta{;'

de la misma tedo el $errenc disponible ¢ ponmer parte de
~ otra clase?—Xn este casc, qué reglas se pueden aconsejar?

.~ Todos los endloges franeeses, aconsejan no plantar en una
vifia més que una sola especie de vid en razon 4 que cada uva
da.-un vino distinto | | |
Segun acaba de consignarse, nuestio Crujillon aventaja 4
todas las especies en rusticidad, en cantidad de VINO .V €n ¢a--
- lidad relativas. Es verdad que hay vides mdg risticas v més -
produoctivas gue aquella, pero sus vinos sod § més flojos ¢ méds
decolorados. R .
Un catalan, rico € ilustrado, I, Juan Miret, que tan buenos
recuerdos nos dejd en el Congreso fHloxédiico, estd plantande

una viia .en el término de ¥ Mateo, de algunos cientos de .

nectéreas y la estd plantando casi séle de Crujilion 6 tnlo sin
acordarse de que existia la Garnacha. - T

Sus grandes conocimientos enolégicos, y su larga practica
en el cultivo de las vilas y elaboracion de vivos, le habran he-
cho.obs vvar 4 este gran viticultor que el Crufillon es la vid
mas excelenie y que sus vinos sanos y de color fijo aleanzan
mas demanda gue log demés ' L .

¥ hé agui el sistema de plantacion y cultivo del St. Miret:

- Con on afio de anticipagion rotura el terreno con el arade
Defonceur, tirado por fres ¢ cuatio pares de bueyes traidos de
Castilla ad Aoc. Despues seliala, hace y retoca los hovos 4 Z-
papico, por sl acaso en algun punto uo tuviesen la profundidad
necesaria; los cierra con la mejor tierra; vaelve 4 arar con el
arado ordinario, para igualar el teireno; pasa la tabla v apro-
‘vechando una sazon, echa la cuerda ¢ cadena floteada para cla—
var 4 bartena un sarmiento en cada flor. . | | |

Los demds cuidades gue despliega son sumamente minucio-
$08 ¥ consisten en rebajar & dos vemas el sarmiento v dai tan-
tas binadnras cuantas veces llueva., |

Hste sistema de plavtacion, es costoso, pero pronto se vé el
resultado compardndoio con el de este pals. Ademds de una
correcta poda y de hacer las labores de invierno y de veiano
con el arado eszpecial—Araire Fourcal. Vigneron-de-Etienne
Vinnette de Veeteres L' Herault,~—el Sr. Miret abona y azufia
- siempre que lo necesitan sus vifias. |
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Bdlo de esta suerte se puede plantar el Orujillon con venta-
jas reales, en terrenos secos y tan pobres como los de sanm
Mateo, de estructura geoldgica exactamente igual & la del
Monte de Torrero, LR

Solodeestasuerte pueden esperarse vifias que al par que sean

sanas y productivas tengan frondosidad suficiente para resistir
sequias tan prolongadas como lag de este excepeional pafs,
- Birva esta digresion para afianzar las aseveraciones hechag
respecto & la bondad y supetiotidad de la seganda especie deg-
crita, predilecta del distinguido € ilustrado Sr D Juan Miret,
verdadera autorilad en la matetis.

No deja de tener sin embargo sus inconvenientes, tan pre-
ciosa vid &1 Crugjillon es la planta mis dura y quebradiza que
58 conoce; no 3¢ puede podar enando hace fric y mueho ménos
en ¢poca de hielos, pues se raja en el corte todo el meritalo
 hasts la yema, inutilizdndola con frecuencia. Bl Crugillon se
- hiela con mé4s facilidad que la generalidad de las especies, en
_primavera, v los vientos de dsta tronchan sus sarmientos, la -
dan pésima forma dejdndola 4 veces completaments seca como
cuando se podd Hs la mds predispuesta al oidium de todas las
vides. Beiria, sin embargo, muy diffcil el sustituirla con otra
que pagase mM4as por un guingquenio y gue reuniese sus cuali-
dades. f . - o

Seco, fino, de muchos grados, de gan color, es el vino que
produce y como si se exceptua la Cenciders, ninguna dd un
- liguido fan rico y de tan preciosos caractéres, merece. ja espe--
- ele Crugillon el epiteto de Reing de lgs vifias T

Una tltima palabra dntes de pasar 4 otro tema. Cuando este
vino proceda de vid de terteno muy vpobre nodrd hacerse la
mezcla del Perrel, Garaacha v Videdico v vice versa. Cuando
lo sea del avcilloso 6 compacto serd excelente la de Ceuclbere
o Morastel 6 Peribaiier. Las dem4ds mezelas forman vinos sin
- colorido, nt tono |

TEMA CUARTO.

i g T N TR CE———

Deben hacerse las nuevas plantaciones por estaca o por
barbado?-—8us ventajas € inconvenientes. T

Todas las plantaciones de alguna censideracion deben ha-
cerse por esiaca, con sarmiento del afo, de un pulgar recto,
recio y de nudos espesos, esto es, de mexftalos cortos relativa~
nente 4 su clase. ’ | o ot
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Las faltaaf que serdn escasas, podréu cubmse con 'harbados_ |
de regadio de un afio, preferibles siempre 4 los de dos. |

La practica ha demﬂstmdu que el sarmiento bien elegldo v

colocado en el agua de ocho 4 veinte dias dntes de plantarse,
~es el que mejor preﬂde v el que mejor forma en ménos tiampﬁ_.
cepas mds sanas y regulares
- Kn las plantamﬂnes de barbado resultan IIIEUUIRIId&dLS
desigualdad, efecto de que en la operacion del dE‘”’DH&.dE} pe-
“recen algunos por falta de yema en el nudo 6 pot Tnil azares.

Hay que advertit, que las margas muy calizas, y los fosfatos
6 fosforitas, son sumamente calidos, y gue al hidratarse con
las agnas de lluvia, sufien una especie de efervescencia ¢ fer-
mentacion que impide el prendimiento de los cabos 6 estacas,
por cuyo motivo es preciso en tales casos plantar con b&xhadns
de dos afios, que como son mas fuertes y duaros, la resia’fen
me]m

Hn todos los demds terrencs es preferible el cabo § esta,ﬂd/
POT ser mais econdmico v porgue de TIET.Ip{} inmemotial seviene -
observando que lag viias plantadas asi, son méds tobustas y sa-
nas que las plantadas de barbado, y pﬂrque las recomiendan:
todos ios viticultores euIopeos.

TEMA QUINTO.

Que sistema d meétodo de plantacion debe preferirse entre los
méas usvales ¢ sean: a4 mareg real, & tres bolilio; en dobles
lineas paralelas con camada; ¢ formando hancales interme-
dms‘h—& gqué distancia entre si ¥ con gué pmmndldad ha
de niantarse la vifia?

Entie todos los sistemas inventados para plantar las vifias,
pinguno es tan ventajoso como el curmmd0 con ¢l de marco
real, verificado 4 la profundidad de 0°75 4 080 metros y 4la
'dlSthle. de 180 4 la de 2 metros, st la ttelm es buena.

Iuste sistema tiene la ventuja SDbI‘B todos lns demds de per-
mitiv arar al cuadvo, dejando muy poca tiarra por remover cn
derredor de la cepa, v disminnyendo exfiaordinariamente 12
labor de la azada en 1a operacion de adrir. |

Mas para plantar ¢ masco eal, se necesita que el terreno sea
completamente plano, y de alguna extension, pues toda depte~
sion de el, hace infructuosa la ventaja, pmque teniendo que
‘volver la yunm dentro del cuadro, sobre las mismas cepas,
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hace grandes perjuicios. Por el contrario; si el ecnadro § el
rectangulo son completos, las caballerfas salen con el arado
a la misma mérgen de la viia, sin tocar nunca ni una cepa.
~ Laplantacion e/ fres dolillo va cayendo en desuso, v tan s6-
lo puede hacerse en un terreno corto de regadio, 6 en un que-
brado de montafia, que siendo inposible de arar haya que cavar—
lo con la azada. - | - |
Las plantaciones de Iineas paialelas, se hacen generalmen-
te en los terrenos inclinados. Bi la inclinacion es bastante, y -
algo accidentado el suelo, acostGmbranse 4 hacer unas zanjas
4 la profundidad de 0°70 metios signiendo las curvas de nivel y
de este modo. se aprovecha mejor el terrenc y se impide el deés-
censo de las tieras movidas por el arado, gue es el objeto de es-
te género de plantacion. - -
Estas zanjas, ademds de 070 metios de profundidad, deberdn
tener 0440 metios de anchuia si ge quiere sélo una linea de ce-
pas, v en este caso &e colocardn 4 la distancia de 1530 metros
de una & ofra Por el contraric, si se gquieren duplicadas, esto-
~es, una frente 4 otra, habrd que dar 4 1a zanja 0"78 metros de
-anchura y 2 metros de pareja 4 paireja. Esta plantdcion suele
hacerse eu los ferrenos de regadio donde la fierra va escasa, y
de este modo el cadallero que se hace 4 lo largo de las dos filas
de cepas, impide saltar el agua al bancal dedicado 4 hortalizas, L
- frutales; olivos v & veces 4 cerfeales. - » T
~ Sea cual fuere la plantacion que 83 haga 4 paraleles 6 4
curvas de nivel, la perspectiva que & los pocos afios toma el.
terteno, es la de tablares escalonados, porgue el lomo 6 caba- .
ilon que se hace 4 cada linea de cepas para 1etener el agaa de
linvia ¢ de riego, detiene tambiea la tierra que anualmente - - &
_ baja el arado. No se olvide que debe empezarse siempre 4 arar. © ||
‘conira la cepa, concluyvendo arriba. o
La continuacion de labores de abajo arriba, hace que lag -
cepas muestren sus raices desnndas en el talud, o ¢ual nolas
‘perjudica en lo mis minimo, ni tampoco el que le sean corta-
das, porgue si salen al aire, es para neutializar los efectos
consiguientes & hallarse las de la parte interior demasiado en-
- vueltaz en la capa anual que les echa el arado N
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TEMA SEXTO.

s mas conveniente al agricultor cavar ¢ arar la tierrs
donde se oria la vid? | B

Si el progreso que de pocos afios acd se ha iniciado en Agri-
eultura no se paraliza, como es de presumir, dentro de - diez
afios serd completamente imposible el cavar por complefo nna
vifia, como sg ha venido haciendo non algunas hasta ahora.
s nn absurdo el creer gue una !abor de azada en invieino
v ofra en primavera, dejan el terreno en mejor disposicion ¢ae |
las dos cruzadas de arado en cada epoca. | CE T
T.az lshores de arado son mds econdmicas, mas. suaves, no
covtun apenas raices y dejan mejor dispuesta la tieria para em-
naparse con las Huvias, y concluidas con la azada en derredor
de la cepa como se verifica.en casi todo Aragon y Cataluia,
dan magnificos 1esultados. T R - |
Las lahbores de-azada, por de pronto son carisimas, cortan ias
1aiciilas por completo, dejan la tiena en tal estado que nian-
dar se puede por ella, y sus moias, cepeliones O Formos, DO S€
empapan nunca con el agua del cielo sind con el riego. Yor
c80 cu Aragon, las pocas viiiag que se cavan, esidn en regadlio, |
v aun estas, se van abandonando de dia en dia por falta de
brazos, en la dpoca en que se necesitan dar las labores de pri-
Ma VeI a, . - . .
Lo Rioja alavesa, donde llueve mucho puede fener vifias de -
cava, porque as pais donde no faltan los brazos y se vende el
vino antes ¥ & mejores precios gne entre nosotros pot ia, pro- .
ximidad de las costas. Las de secano de nuestias tres provin-
cing habrd que abandonarlas por su costoso cultivo y pot la
falta de brazos ; o - g 5
Si algana vez ocurriese que pOr cuestion de economia en

ana vinz cavada por'muchos abos hubiera de regcurritse ala

labor de arado, en este caso, seria Pieciso podarla lo mas
corto posible, y mejor aun 1ebajarla Lsta operacion si, bien =

1ejuvenece la cepa, tiene el inconveniente de dejarla sin {ruto -

cuando ménos dos alos - . .
" Como sistema de poda es excelente el gue consisie e reba-
jar los brazos de la cepa paulatinamente y & medida que se -
van desarroliando los sarmientos——do7 racines-~del pie Talla- .
‘dos & viva y muerta el primer afio se pueden rebajar en el se-
gundo 4 dos pulgares. No por asto deja de pagar consecutiva- -
mente la cepa. | . A
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TEMA SETIMO.

Conviene abonar las vifias al hacer la plantacion y en su cul
~ tivo posterior?—En caso afirmativo en qué forma.

La generalidad de lag vifiag se plantan en tierras nuevas &
roturaciones, ¢ en tierras que se han destinado algunoes afios 4
cereales. in estos dos casos puede muy bien prescindirse del
abono, peto de ningun modo, cuando la tierra que se planta ha
sido vifia anteriormente, aunque hayan transcurrido cinco §
sels afios desde su arranque. ¥ .

Es por demas sabido que no recobra su ealidad nativa el te-
rrenc que por muchos allos ha estado consagrado al eultivo de
una pianta, sin previa reposicion de las diferentes 'sales que 4
ésta han nufride. | =

La vid envejece en freg casos: 1.° 8i la tierra no es 4 props-
s1t0 para su vegetacion.—2.° 8i las rafces de la cepa recorrien-
- do toda su drea se entrecruzan con las de las vecinag.-—

'3.% Cuando un mal sistema de poda hace que los eortes secos
embebidos dentro de la cepa, obstruyan por sus encontrados
angulos, los conductos de la sdavia, haciéndola inGtil para los
pulgares. 3 | .

Kn el primer caso hay que arraniar la vifia, y dedicar la
tierra 4 otro cultivo: en el segundo, darle grandes labores ¥
mucho abono y en el tercero, abonarla y ararla, bien, y des-
pues de bien gdierta 6 alumbrada, rebajar las vides 4 la eara
de la tlerra con el serrucho y limpiar el corte con la hoz de
~ podar, cuidando de dejar tan sélo uno ¢ dos sarmientos gue
~ son los que han de.formar la nueva cepa en el retoiic de pri-
- mavera. Hstos sarmientos deben culzarse 4 su tiempo con tie-
11a para que el aire no los rompa.
~ Se ha dicho al prineipio, que cuando se planta vifia en tie-
rra nueva se puede prescindir de abonarla., |

Y en efecto, toda fierra nueva lleva en sf principios suficien-
tes para poder criar la vifia hasta cierto namero de afios, gue
eg'mayor ¢ menot segun la cantidad de materias nutritivas de
que estd dotada.

En el momento en que se vea que encuentra un obsticule
inmotivado la prosperidad de la vifia plantada, hay que acudir
4 los abonos y duplicar las labores. - '

' &
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Al decir obstédculo inmotivado, no se alude 4 ciertos percan-
ces que como la pledra, el hielo, la falta 6 el esceso de labor
dafian instantdneamente: de esi08 dafios gse repone la vid tan
pronto como cesan las causas de ellos. |

Seria de suma conveniencia que log labradores conociesen
14 teor{a de la alimentacion de las plantas, pues de este modo
iratarian mds 4 conciencia las que cultivasen. Sirva de e¢jem-
plo una vifia de monte, porgue las de regadio son una EXCEDP~
cion, pues ias aguas, sobte todo cuando son turbias, siempre
1levan infinidad de sales y sustancias orgdnicag que ayudan
4 alimentarlas.

Las de monte son las verdaderas yifiag, pues no tienen mas
auxilial que su pobre tierra, las labores que se lag da y la at-
mosfera con sus diferentes meteoros, que combinados entre si

en ese grande é incomprensible labotatorio quimico de la na-~

tuialeza, forman las sustancias asimilables 4 cada vegetal en
particular para gue prosperen jy fructifiquen. ...

Una hectirea de tierra de tomillar del monte de Torrero, que
es de los mas pobres, y plantada como lag que hoy existen de
Gasnacha, Crujeliion, ¥ un poco de Pervel y Vidadico, empieza
4 producir al fercer ano de plantacion, sobre 100 kildgramos
de uvas no muy buenas y sobre 200 kil6gramos el cuarto: au-
renta progresivamente Nasta ol sdiimo, pero de éste al déci-
mo, sube de 1.500 & 2 500 kilégramos, segun la proporcion en
que se encuentren el Pervel v Vidadico que son muy tardios,

" por espacio de cnatro afios. i la-tierra es rogualar, sigue fluc-

fuando entre 1.500 y 2.500 kildg ramos, segun las peripecias del
nfio. A los catorce afios ya empieza 8 decaer, y aungue tenga
buen aspecto, se la pode con inteligencia y se la frabaje con
egmeto, el producto de la viha oscila luego entre 1.000 y 1.500.
kilégramos, que son res cajas pol hectarea o sean Once hecto-
Vitros de vino, Kstacidnase algunos afios en estos rapdimientos
v perece entre los 20 y los 24 sin remedio. |

;Qué significa agto? Que 4 los trece 6 4 los catoree afios, lag .
raices de la vida han recorrido toda al Area O perimetro que
se las dig, absorbiendo en este tiempo cugntas materias ali-
menticias propias 4 la vegetacion de la vid contenia el terre-
no; v que & partiv de aqui, N0 encuentran lag cepas mas S05-

tancias que las que les suministra la atmésfera La vid lag

utiliza por medio de su follage, gue tiene una fuerza absorben-
te € higrométrica sin igual.

Ts cosa averiguada y copfirmada por val igs fizsico-quimicos, -
que toda tiera compuesta de aicilla, eal, 6xido de hierrg y cal-
bono, absorbe anuaimente de la atmosiera una cantidad de
gases amoniacales, capiz de dar en el mediod{a de Kuropa 9
kilégramos de azoe por hectdiea y otras muchas sales que pro- .
porcionan la lluvia y diversos meteoros, y que ponen al suelo
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“bien arado, en digposicion de producir una cantidad de vegeta~
les propoicionadas 4 las ddsis azoadas y salinas. |

Con estos elementos se alimentan las vifias sobre seis @ ocho
afios, v si se quiere que fiuctifiquen mds vy se prolongue su
vida, hay que acudir & los abonos azoados y salinos.

Todos los estiéicoles procedentes de animales, todas las ba-
suras de barridos, todas las cenizas, todos los escombros de
viejos edificios y de log nuevos, todas las limpias de cunetas de
carreterag y paseos, todos los polvos y barios que se recojen
en calles y eaminos, y en fin, todo desperdiciec vegeto-animal
de las industrias, pueden ser unos grandes auxiliares del viti-
cultor, y podridos y suministrados con discernimienio hacen
duplicar y hasta triplicar el producto de wna vifia, prologando
si vitalidad productiva hasta los 50 afios de edad.

En restimen; es perjudicial abonar la vid al plantarla, poi-
que tomando demasiada fuerza en sus dos primeroes afios, esti
mas expuesta 4 helaise y 4 que el viento la arranque sus {ier-
nos sarmientos en Abril y Mayo. Por el contrarie: cunando la
vid tiene cierta edad, agradece sobremanera el mas insignifl-
cante abono, y si se la dan azoados, bien podridos y mezcla-
“dos con cenizas para aumentar la porcion potdsica, sustanciz
indispensable para la vifia, duplica y hasta friplica su pro-
ducto. |

El mejor nzo de los abonos consiste en extenderlos por igual
en toda la superficie de la heredad. Hsto tiene el defecto, si el
afio es lluvioso, de hacer nacer muchas yerbas, por cuyo mo-
tivo se suele hacer una poza G hoyo en derredor de la cepa—
.. @bierta,—en donde se coloca la cantidad de estiércol gue se

juzga convenlente, que por lo regular es de dos 4 tres kild-
Zramos.

TEMA OCTAVO.

| Necesidad de mobiliarioapropiado para la elaboracion y con-

~ servacion del producto del vifiedo, para gue el propistarie

" goce de todas ¢ la mayor parte de Ias cantidades gue por
venta se obtiene en los vinos. -

Importa consignar ante tedo gue el viticultor y el vinicultor
debicran ser dos oficios 6 industiias diferentes. Si as{ fuese,
 los industriales vinicultores - tendrian tantos lagares, tinas ¢
cubas, como necesitasen para la extension de su. indusibria,
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asto es, para la fermentacion § elaboracion, y despues para la.
gonservacion, y este mobiliario, hecho con todos los adelantos
del dia; daria resultados asombrosos. S

Pero al labrador no le es dado el hacer estas innovaciones,
por lo costosas gue son y porque para toda industria se nece-
sitan hombres aptos y de conocimientos mds extensos que los
de un sobrestante 6 bodeguero. 5, |

11 sistema que en este pafs se signe para la elaboracion,
prensa y trasiego de los vinos, es muy imperfecto y cato y de
desear es gue los consagrados 4 las industrias derivadas direc-
tamente del producto de la vid ensefien 4 nuestros labradores
5 sacar todo el partido posible de la asombrosa cantidad de
unvas gque prodncen |

Por fortuna se va generalizando 1a idea de vender las uvas
3 los industriales. En Tarragona, en Marcia y Alicante, Reus,
Mancha y Rioja alavesa, se han establecido 1abricas gue como
1a de la Venta de las Campanas en Navarra, compran las uvas
v elaboran log vinos con el mejor acierto y los venden & los
monopolizadores bordeleses, tan pronto cemo s» hallan en
digposicion. .

Kn la provincia de Huesca se han establecido unas cuantas
factorfas de esta especie, al modo de la de Burbano en Morata,
la de Lichtenstein en Carifiena y la de Lardy en Casefas; y los
pueblosde Monzalbarba, Utebo, Torres y Pinseque en este lado
del Ebro y en ol otro los de Villanueva, Villamayor y Pefiaflor,
v la mayor parte de los propietarios de Gairapiuillos, venden
sus nvas 4 los industriales 6 mejor dicho 4 los especuladores
Zalagozanos., | - |

L.a industria vinicultora no tardari en llegar al apogeo de
que disfruté no hé muchos afios la industria harinera en Zara-
goza, sila Granjamodelo yla Estacion vilicola, trabajan de
consuno para desenvolver este importante ramo de nuestia ri-
queza agricola. _ |

En tan patridtica empresa tiene un lugar esta Sociedad Eeo-
wbmica. A 6l coneurrird con todos sus afanes en cumplimien-
to de su mision vy en su anhelo por promover la Agricultura y
rodearla de todas las ventajas posibles. Y sirva ésta de Gltima
palabra 4 este dictdmen que si corresponde 4 la infencion con
gue ha sido escrito sefd muy fecundo en bienes... en los bienes
gue esta Sociedad apetece para los que tienen en nuesiras cam-
pifias su casa y su ocupacion nobilisima.

BI VOCAI PONENIE,
TOSE VALIER.

~ Aprobado por la Ssccron bs AGricuniuRA de la Sociedad Eecondmico ent
junta de 18 de Enero de 1882.—El Presidente de 1a Seccion, Pedro Mariines &
Anguiano —Bl Becretario accidental, José Valier . |




- Aprobado por la Real Seciedad Heondmica Aragonesa de Ami-
gos del Pais en sesion extraordinaria del dia 28 de Enere
de 1882, '

Er SECRRTARIO GENERAI,
M. TORRES Y CERVELLO.

vY*RBR"®
Er VICEDIRECIOR,
DESIDERIO DE LA ESCOSURA.

Nora: La Sociedad Eeondmice, por lo mismo que ha pos-
puesto el fin literario al diddctico en este dictdmen, ha conser-
rado en é1 intencionalmente ciertos nombres provinciales.



