~ MEMORIA
108 CULTIVOS MAS TMPORTANTES DE ITALIA

e o oy s Loty 2 Lot

Con arreglo 4 lo que dispone el articulo 30 del Reglamento
vigente del Instituto Agticala de Alfonso XII, ful nombrado,
con fecha 19 de I]unics' de 1894, en comisién del servicio para
estudiar durante el periodo de vacaciones los cultivos mas
importantes de Italia, teniendo que presentar una Memoria
de las aplicaciones que para los nuestros pudiesen ser favora-
bles, Como consecuencia de dichos estudios, ¥ habiendo trai-
do algunas semillas que por ser variedades notables pueden
tener aplicacion provechosa en nuestro pais, he demorado
escribir esta pequefia Memoria hasta poder incluir los datos
correspondientes 4 los ensayos verificados con dichas semillas
en el Jardin botdnico agricola que tengo 4 mi cargo en el re.
ferido Instituto. h

La agricultura italiana y espafiola, si bien tiene muchos
puntos de contaclo, no son tales como 4 primera vista parece

~ por encontrarse ambos paises en latitudes andalogas, 4 causa
indudablemente de la influencia tan desfavorable que imprime
4 la agricultura de nuestro pais la gran 'me_seta central eleva.

“disima de ambas Castillas, y como sabemos que la altitud su-
ple a la lat'itud, de ahi los grandes trastornos meteorolégicos
que se operan en gran parte de nuestra peninsula, COMpro-
metiendo los cultivos y haciendo tan dificil establecer las
areas geogrdficas de las plantas mds ixﬁpor'tante's para nﬁesn ._
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nos para el cultivo eztenswa diremos algunas gener alidades
sqbre 1a ag_rupacmn gue con el nombr e de cereales cultivados

s¢ conocen,

CEREALES

I as llamadas cereales propiamente dichas de secano sabe-

mos son el trigo, Centenoj cebada y avena.

Dada la época en que llegué a Italia, no pude dedicarme al |

estudio de estos cultivos por encontrar hecha la remlecmén'
pero 108 datos que pude obtener vinieron & canﬁrmar m!
creencia de que es muy facil mejorar la pr oduccion cereal en
nuestra penmsula valiéndonos de los procedimientes siguien-
tes: la variacion del sistema del cultivo y la eleccion de se-

millas.

Con respecto 4 la variacion del sistema de cultivo debe ha- -
cerse, 1.°, valiéndose, a s€t posible, de los ensayos hechos en

las gt*anjas que el Estado sostiene; 2.°, comprobar €stos datos
6 Liacer nuevos ensayos en pequefios campos de experimenta.
ci6én, que no traen mas gastos ni mas tr'abﬂjd para el agricul-
tor que hacer los pesados correspondientes en tiempo de la
recoleccién,; '3°, buscar en una buena alternativa el medio de

armonizar las fuerzas de que el agricultor disponga; 4. ° elegir

plantaﬂ; en el menor ntimero posible para hacer sencillo el pro-
cedimiento v que tengan emgencms distintas con respecto a
clementos nutritivos y cuidados culturaltes; 5°, ya que no es
posible suprimir el barbecho, proctirese hacerlo semillado con
una planta gque se aproveche para forraje 6 se cultive como
abono en verde, tnico medio que encontramos tactible para
" pr ocurar mayor produccién en las plantas que alternan; pues-
“to que sabemos lo costosa ¢ imposible que esen la mavyoria
“de los casos la adquisicién de los estiércoles, inico abono co-

~nocido por los agricultores, mientias que el sistema 51dera1 0

agrmultura, }7 cemo censecuencm, el deter mmax cuales

.....
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'que temunera r:cm creces la mayor pr oduccién que con segu-
ridad han de obtenex .

ELECCION DE SEMILLAS

Es de capital i-mpﬂr'tancia que los gérmenes gue nosotros
conflamos al terreno posean el mayor ?igdr y la mejor tras.
mision hereditaria; por eso los agricultores deben elegit swm-
pre la semilla mas pesada para que la mayor cantidad de ele.
mentos nutritivos dé origen 4 plantas vigotrosas, la envol-
tura lisa que indica buen desarrollo de albumen feculento y
semﬂla joven, madurez completa y que tengarn el maximo del

poder germinativo,
No debemos ser muy partidarios del cambio de semﬂla,

esto es costoso ¥ creemos conseguir mejor resuitado mejo-
rando aquellas que sean mds notables en cada localidad.
- En cuanto 4 las leyes de herencia, debemos en primer' tér-
mino considerar 4 las especies como inmutables; en segundo,
qﬁe distintas condiciones de medios originan variedades dife-
rentes que podrdn 6 no ser favorables al agricultor; tercero,
si dentro del mismo medio gueremos conservary aun mejo-
rar los caractetes censegmdﬂs debe seguir se la mas rlgum-'
sa seleccion, 4 ser posible, en las plantas, 51empre en los fru- |
tos v después elegir las mejores semillas de estos irutos; cuar -
to, que hasta la cuarta generacion debe desconfiarse del ré-
~sultado obtenido por las nuevas semillas importadas, pues a'
veces es lenta la 1 etrogradacmn, pero casi siempre. se mam |
flesta ésta desde la primera generacmn | o
Procure el agricultor seguir una rigur 0sa selecmdn que m-
dudable_mf;nte ha de proporcionar mayor cosecha, pues mu-
cho influyen en su resultado el mayor numero de espiguillas
en la espiga total, asi como el que aborte el menor nﬁniero_'
de semillas y Que éstas sean lo m4s desarrolladas posible. |
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En el notable museo de la Estacién agronémica de Roma
nos sorprendié el ver la iﬁipﬂft:ﬁmcia que se le daba al cultivo
del trigo con el destino mencionado; alli perfectamente insta-
ladas se encuentran en primer término las semillas y después,
por-bajo las plantas, sus 61ganos aprovechables, y por 1ilti-
mo, los productos industriales derivados en aquellos que tie-
nen dicha aplicacidn;. El observar la importancia que daban 4
la fabricacién de sombreros con pajas procedentes del trigo,
hizo que 4 su tiempo tomasemos algunos datos referentes 4
su cultivo.

- En los airededores de Florencia es donde mds explotan los
terrenos para el cultivo del trigo con el mencionado objeto;
se eligen aquellos suelos sueltos 6 siliceos y poco fértiles, es
decir, aquellas tierras que no son utiles para obtener regula-
res cosechas de cereal, La pteparacién del suelo se hace
como en el cultivo ordinario, sembrando de ocho 4 diez hec-
tolitros de la variedad alli llamada de grano marzuelo 6 gra-
no gentile blanco de Toscana; se mmpreﬁde gue €sa gran can-
tidad de semilla sembrada origine plantas cuyos tallos sean
muy débiles & causa de lo espeso que se crian y el poco poder
‘nutritivo del suelo, La siembra se vetifica en el mes de Fe-
brero; la simiente debe proceder de la misma variedad culti-
vada en las montafias, tal como se acostumbra en nuestro
pais 4 cultivar el centeno; esta simiente es tan apreciada
cuando es de buena calidad que adquiere el doble y triple pre.
cio que tiene el trigo comun dedicado & la siembra.

La recoleccién de las plantas se hace por arranque 4 fines
de Mayo 6 principio de Junio, cuando las espiguillas sean
de dos 4 tres centimetros de largo v los tallos una altura de
00 4 40 centimetros vy tengan un color verde palido; procirase
que ¢stos no se destrocen en el arranque, que se hace 4 mano
con mucho cuidado,




Una. Vez desecados 's,r blanqueados al sol durante cuatm":
dl&S se procede con las pajas, que deben ser finas, flexibles y |
*brﬂlantes, 4 blanquearlas por procedimientos industriales y

a clasificarlas con arreglo 4 su calidad

Como esta industria trae consigo el entretenimiento de
- gran ntimero de braceros en las epocas que mas escasea el
trabajo, creemos que pueda tener una utilidad de primer or-
den para nuestros labradores, sobre todo en aquellas locali- |

dades, tan abundantes en nuestro pais, en que losterrenos
Son muy poco productivos v escasean las lluvias, _
Entre los cereales de primavera que en Italia tienen mas im.

portancia, se encuentra en primer término el maiz, cultivado.

en grandisima escala, ya en secano 4 causa de la frescuta

del terreno, por las condiciones climatoldgicas que les son fa-

vorables en la mayor parte de Italia, como cosecha {inica;
6 en regadio como segunda cosecha, aprovechdndolo gene.

‘ralmente para forraje v en el cultivo horticola asociado 4 las

judias,

Nada notable hemos visto gue pueda ser recomendado 4 los
agricultores. Nuestras experiencias, con variedades andlogas

& las que ellos poseen, nos han demostrado .qué puede dupli.

carse y cuadruplicarse la produccién del maiz, siempre que
abonemos en proporciones muy considerables, 4 1o cual los
angCHItDIES no se atreverian ni podrian admmnar tan gran-
des proporciones de abonos.

La produccién media en Italia es de 50 hectolitros de gra-

no y 8 200 kilogramos de tallos por hectdrea, .

El cultivo en secano es andlogo por completo al que nues-
tros agricuitores de la regidn cantdbrica ejecutan. En rega-

dio parece comprenden mejor que nosotros la ventaja de esta

| planta para forraje y los procedimientos de conservacion en
siioé, que tan beneficiosos resultados proporcionan.

El cultivo del maiz asociado 4 las judias no difiere tampoco
en nada del empleado por nuestros hortelanos.

Nuestra opinién con respecto 4 esta importantisima planta

es que, stendo muy propia y adecuada para las rotaciones, y
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N '105 H.bOIlDS que propotcionen urla pmduccmn mmlma de 60

-hectc}htms Los abonos que nos han dado cosechas muy mno-
tablﬁs son 10s S1gulentes el trebﬂi 1'0j0 entexradﬂ en verde
las cenizas, yeso y sulfato de potasa adicionados al terreno

“en ¢l mes de Abril, y los supetfosfatos, espolvoreando el te-

treno 4 confinuacion de la siembra. El sulfato de amoniaco

se echo 4 fines de Mayo en las parcelas que les corres-

pondia,
DEL SORGO

El cultivo del sorgo lo hemos visto [recuentemente, pero
no en grande escala. En el ]a_r'dih botanico égtimla de la Es-
cuela Superior de Agricultura de Milan figuraban sdélo el sor-
go blanco y negro. | |

Sabemos que de Italia se exporta 4 Francia mucht} tallo de
esta planta con destino 4 la fabricacion de escobas; nosotros,
por lo tanto, encontrandonos en condiciones andlogas, po-

driamos establecer 1a competencia cultivandelo sobre todo .

en las prﬂvincias metidionales de nuestra peninsula, pu'es
aunque es muy frecuente en nuestro pais emplear la palma de
palmito. en dicha fabricacidn, se 1mpmta sin embargo bastan-
te escoba de sorgo; lo cual pudiera evitarse, y ademds pro-
curar exportarlo haciendo la competencia 4 talia.

Nuestra creencia con respecto 4-esta planta es que supera
mucho al maiz cuando se le destina 4 forraje; la mayor econo-

mia de semilla en la siembra, los tallos menos lefiosos y méas
azucarados que los del maiz, hacen que el ganado lo coma con

mas avidez y que sea mds fdcilde aprovechar cualquier otro
alimento insipido que se le mezcle, También se presta periec-
tamente al ensilado,
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PUESIO DE LOS CEREALES EN 1.4 ROTACION

Nada nos puede dar mayor idea de la pe:-fectiﬁﬂ en el cuiti-
Vo, prosperidad de una localidad & 1mpnrtanc1a agricola, como
la exposicién de alternativas de cosechas, que reflejan perfec-
tamente los sistemas culturales seguidos.

En la provincia de Milan, con terreno de secano, se sigue
la siguiente rotacidn: primer afio, maiz; segundo, trigo de
otonlo, sembrando sobre él en primavera el trébo] rojo; ter.
cer afio, aprovechamiento de trébol para forraje,

Como se ve, indica esta alternativa condiciones climatols.

gicas muy favorables, y la necesidad que hay de abonar el

maiz para atender 4 las dos cosechas de cereales.

Provincia de Cremona: Primer afio, maiz con una fuerte
esfercmladu_ra; segundo, trigo con siembra de trébol r'0jo en
Abril; tercero, prado de trébol 1 0J0 medianamente abonado;
-cuarto, lino.

| —

ista alternativa indica que sin ser de un cultivo intensivo,
puesto que solo se saca una cosecha anual, se combinan per-
~fectamente las fuerzas disponibles de la explotacién por las
- distintas épocas de siembra vy recoleccidn, entre las plantas

que la forman; adem4s, debemos tener en cuenta que el maiz

resiste muy bien los efectos del abono, de;ando el terreno
muy aproposito para el trigo, si bien habra que emplear las
labores de rodillos comio preparatorias para la siembra de
este tltimo. El trébol rojo, después de ser explotado durante
el segundo afio, habiendo sido abonado, deja bien pr-epaf‘ada
el terreno para el cultivo del lino

El espacio que media entre la recoleccién del lino y ia
siembra del maiz al afio siguiente, podria apr ovecharse para
otro cultivo que se utilizara como segunda cosecha 6 ente
rrando en verde, dadas las inmensas ventajas que proporcio.
na el sistema sideral, . .

Rotacidén en 1a provincia de Pavia: Primer afio, maiz con
.__-lllld fuerte estercaladura segundﬂ trigo sembrando 4 su
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~Como se ve, esta rotacion difiere poco de 1a anterior en los

c¢inco primeros afios, obteniendo al final cuatro cosechas, se-

guldas de arroz, Dada la abundancia de agua que poseen en
dicha provincia, se comprende perfectamente que se dediquen
al cultivo de los arrozales, por mds que lamenten las conse.
cuencias del paludismo. | | |

Durante los afios en que se cultiva el airoz, aunque sabe.
mos gue es el menos esquﬂmante de todos los cereales, acos-
tumbran los italianos 4 forzar la pr ﬂduccmn por medio de la
adicién de grandes proporciones de abono, por las mismas
causas que lo hacen nuestros arroceros Vaiencmnos, puesto
“que siendo un cultivo peligroso y costoso, 16gico es aspirar
a la producciéon méaxima. |

De serles posible, acostumbran 4 usar las aguas proceden
tes de los atrozales en los prados de trébol, por la gran can-
tidad de sales que llevan en disolucion, |

Provincia de Miidn: Rotacién seguida en Lodi; primer afio,
maiz con fuerte estercoladura; segundo, trigo sembrando 4
su tiempo trébol blanco; tercero, cuarto y quintoafios, prado
de trebol; sexto, lino de primavera y maiz cuarenteno.

Difiere poco de las anteriormente mencionadas.

También acostumbran 4 seguir en los pintorescos alrede-
dores de Lodi la siguiente rotacién: primer afio, arroz; se-
gundo, trigo con trébol rojo; terceto y cuarto, prado de tré-
bol rojo abonado; quinto afio, maiz con judias de enrame,

Segln podemos observar por las anteriores alternativas v
por otras que nos dijeron en distintos puntos del Nozte, las
plantas que juegan papel mds importante en el gran cultwo
son: el maiz, trigo, trébol rojo, arroz, cdafiamo vy lino.

En los alrededores de los poblaciones son las rotaciones
mucho mds complicadas, demostrando un sistema mds inten-
sivo, teniendo como base las cosechas de otofio, tales como

N
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| las judias, maices forra}ems distintas clases de bet zas,; ete,
A medida que bajamos del Norte 4 1as pr ovincias meridig- °
nales italianas, se comprende perfectamente que las alterna.
tivas de cosechas vayan siendo de condicién mucho mds ex-
tensiva, y alli donde la humedad no es suficiente en los alre-
dedores de Roma y Népoles se impone el barbecho, de 1a
misma manera que se hace imprescindible en la mayor parte
de los terrenos de secano en nuestro pafa, puesto que sabe-

mos que el unico medio para evitarlo es contar con 'capital
suficiente, que proporcione braceros v abonos que mejoren el
sistema del cultivo,

Aunque hemos buscado sin gran saerte en Italia alternati
vas basadas en el sistema sideral, sélo en muy pocos cultivos
acostumbran 4 enterrar en verde algunas variedades de ha-:
bas correspondientes 4 la especie faba egm;m, asi como los
altramuces en los climas cdlidos y el trébol encarnado para
terrenos httmedos.

- Cada vez es mayor nuestra conviccion de que el dnico me-
dio de mejorar nuestros cultivos serfa aumentar los pro-
ductos haciendo el barbecho semillado al principio de prima-
vera, y enterranco la planta enla época de 1a floracién ¢ me.
diados de Mayo; esta gran cantidad de abono mnseguidﬂ ¥
que tiene las mejores condiciones para ser asimilado por las
cosechas, no proporcionaria mds gastos al agricultor que el
de la semilla, siembra y siega, puesto que la iltima labor para
enterrar laplanta seria una delas que correspondiesen al bar-
becho. Nuestra creencia era el encontrar en 1os sistemas de
cultivos italianos mayores adelantos, pero no sucede asf; Ia
unica que demuestra un estado floreciente es la Lombardia,
‘debido principalmente 4 las condiciones climatolégicas tan fa-
Vofables de aquelia regién v & la mucha abundancia de g guas
que tienen; pero donde el medio no es adecuado 4 la produc-
cién vegetal, se encuentran los mismos defectos de nuestra
agricultura, no habiendo sabido sacar las ventajas que el sis-

tema su:ieral tiene. Tampoco hemos "VlStD en igualdad de con-
2
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CULTIVO DEL CANAMO

La célebre variedad de cafiamo del Piamonte se cultiva
mucho en Lombardia siguniendo dos procedimientos distintos,
segin 'quieran' obtener fibra fina ¢ fibra basta y resistente;
para el primer caso, la preparacién del suelo no es tan esme-
rada, siembran & razén de 350 litros por hectdrea, y los pro-
cedimientos culturales son analogos 4 los de nuestro pais;
pero para el segundo caso aprovechan, no s6lo los terrenos
mas fértiles, sino que 4 mas les adicionan fuertesestercoladu-
ras y proporciones ccansiderab'les de palomina, gallinaza, sit-
le y abono flamenco. |

‘La preparacion del suelo la verifican durante los meses de
Febrero vy Marzo, dando labores 4 la profundidad de 0,30 me-
tros, para las cuales suelen emplear el arado de Brabante.

Cuando 1os abonos estan bien incorporados al terreno, pro
ceden 4 la siembra en la segunda quincena de Abril & razén
de 200 litros por hectdrea; esta siembra la hacen en lineas
equidistantes unos 0,15 metros; ademas aclaran alll donde en-
cuentran en las lineas muy unidas las plantas, de manera que
en tugar de salir los tallos delgados por el ahilamiento que
produce la siembra espesa, salen por el contrario fuertes y
vigorosos, teniendo & veces de diametro de tres 4 cuatro cen-
timetros, lo que ocasiona una fibra muy fuerte y resistente,
propia para la constr necién de cables, fardos, costales, etc.
 Los riegos los prodigan en turno de cinco 4 siete dias; la
recoleccién la hacen en Agosto y obtienen 1.300 kilogramos
de fibra por hectdrea, vy de simiente 500 kilogramos.




oorriones se las han comido, como han hecho con otra prr-..' .

cién de simiente que estdbamos experimentando, y que, de.
bido al sitio en que hoy se encuentra el Jardin boténico agti-

cola, no es posible ahuyentar 4 tiros 4 los numerosos padjaros

que acuden de las alamedas inmediatas
El lugar que corresponde 4 esta planta en la rotacién por

las exigencias con respecto a labores y ocupar gran parte del
verano en su cultivo, debe ser de cosechatnica, quedando per-

fectamente preparado el terreno para la siembra inmediata

de otofio,

CULTIVO DE LA ACHICOKIA

‘Otras de las plantas que hemos vistofigurar en los cultivos
de 1a Lombardia son las distintas variedades de la achicoria
de café |

Si tenemos en cuenta la gran cantidad de achicoria que se
importa 4 nuestro pais con destino & proporcionar el llamado
café de achicoria, del cual tanto uso se hace, ya dandole el
nombre de café para engafiar 4 los consumidores, ya mez-
clandolo con el verdadero café ¢ vendiéndolo con su verda.

dero ¢ légico nombre por tratarse de una planta que propor.
ciona una bebida ténica, agradable y de muy buenas condi-
ciones digestivas, podremos evitar esa importacidon aceptan-

do este remunerador cultivo y acostumbrando 4 los merca-
dos 4 que se venda el café de achicoria de la misma manera
que se vende el verdadero caté

Ya sabemos que su regidén es la cantdbrica, donde se le pu'e--
de cultivar de secano; alli su cultive serda mas econdmico,
pero el precio extraordinario que alcanza este producto per-
mite que lo cultivemos de regadio en las deméds regiones de
nuestra peninsula. |

. Fsta variedad nos ha dado muy notables resultados al ex-

perimentarla, alcanzando la altura de 2,60 metrﬂs-,'p'es,{j de
‘los tallos por hectdrea a tazdén de 76 000 kilogramos; la can'._-

tidad de semilla no se ha podido recoger 4 causa de que los
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todas resultadﬂs notable S) y. Ias mlces de un ﬂmarggr mten- §

sivo v caracter 15t1m

lL.a prepdr acion del hueln la h1(:1m05 hasta 0, 40 metros en
tierra, cuyo andlisis ponemos al final |

Sembramos 4 razén de 4,50 kilogramos por hectdrea en 1i-
neas equidistantes 4 0,40 metros y 4 la distancia de 0,25 me-
tros; la época fué 4 mediados de Mayo, dando 4 mitad de Ju-
nioy Julio dos labores de recalce, y los riegos al turno de diez
a diez dias; 4 fin de Setiembre se levanté la cosecha, que ha
producido 4 razén de 4 200 kilogramos de raices desecadas,
tal como se encuentran en el comercio,

Ya sabemos que los procedimientos para expenderlas en el

mercado consisten en cortar las raices, lavarlas en pequefios

trozos y tostarlas 4 fuego lento con un poco de manteca y

azticar, que le da un aspecto parecido al verdadero café.

Algunos datos referentes al cultivo de 1a pataca hemos po-

dido adquirir; pero, sin embargo, no creimos gue este cultivo

figurase en tan pequefia escala en Italia, 4 no ser que esté

extendido en otras localidades gue no he visitado E! tubércu-
1o que nos ocupa tiene una importancia tan extraordinatia,
que va, con anterioridad, habiamos fijado nuestra  atencién
en esta planta, tan favorable para figurar entre las de cultivo
perenne. |

Si tenemos en cuenta que es el tubérculo mds importante
para la fabricacidn de alcohol, que puede servir de base del
alimento de los cerdos, buscdndolo en el terreno, v que tam-
bién se utiliza en parte para alimento del ganado lanar vy va-
cuno, en la época de Diciembre, Enero vy Febzero, en que no
encucntran pasto fresco para complementar el alimento seco
a que se les somete; s1 tenemos también en cuenta que sus ta-
ilos pueden scrvir de forraje, aunque mediano, pero muy
abundante y que es también de las plantas de menos exigen-
gias culturales Todas estas causas han hecho que hayvamos
easayado su cultivo distintos afios, haciendo experiencias
en secano, regadio, € i'ntentandaiﬂ en terrenos pantanosos.




| En las inmediaciones de Pisa vimos una gran 'p‘lant-aﬁiﬁﬁ"*déj_f
. pataca destinada 4 1a obtencidnde alcohot, no pudiendo adqui-
rir méds que datos culturales, pues el encargado, 6 no sabialo

referente & los datos industriales, ¢ no guiso decirlos.

El campo destinado 4 pataca se labra durante los meses
de invierno hasta la profundidad de 0,35 metros, echando es-
tiércol 4 razon de 40.000 kilogramos el primer afio por hecta.
rea, v en el mes de Marzo verificaban la plantacién de 1os tu-

bérculos en linea 4 razén de 1.600 kilogramospor hectdrea; al-
guna ligera bina, hasta que la planta adquiera desarrollo y los

ilegos al turno, de ocho d ocho dias, sonlos cuidados sucesivos
que acostumbran 4 tener; la recoleccién la verifican en No-
viembre,dejando dla planta que tome el desarrollo natural, sin

- supresion de flores ni de vastagos; los cuidados durante los

~ seis afios que tienen en el terréno este tubérculo son adicio-
narle como abono todos los residuos de la fabricacidon del al.
cohol, mas una ligera estercoladura, mezclado por medio de
una labor de arado con vertedera L os pequefios tubérculos
que quedan en el terreno son mds que suficientes para repro-

ducir la pianta; al siguiente afio, acostumbran en el mes de.
Abril, cuando va estd nacido el tallo, 4 introducir el arado,

con el objeto de hacer el cultivo en linea, sin que por ello su-
fra la pataca.

Nuestros ensayos hechos durante los afios 1885 at 88 arro-

jan los resultados sigulentes;

Pataca cultivada en secano: peso de los tallos por hectd-
rea, 0890 kilogramos, peso de los tubérculos, 7 600 kilo
21ramos. |

Pataca cultivada en la parcela 4, cuyo andlisis figura al

(inal: altura de la planta, 3,20 metros; peso de los tallos por
hectdrea, 24 800 kilogramos; idem de los troncones por id., -
7.600 kilogramos; idem de los tubérculos por id , 48.078 ki.

logramos.

L as plantas cuyos tallos fueron cortados el 15 de Agosto a
la mitad del desarrollo dieron 10,080 kilogramos de tallos v

13.043 de tubérculos por hectdrea Los cortados 4 0,20 me-
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'tr 08 d1er on 4 230 kllwr amos de tall@ y 5 187 de tubér cules i
_por hectar ea, La plantacmn se hxzcr a 1azén de Z 030 kﬂagta--‘___f . i 2

mos por hect&r 52

Kl GbSEIVd]’ que esta planta se da perfectamente en terren{:}-
muy hitimedo nos hizo creer si podria thenerge en 51t105.'

pantanosos, pero las plantaciones hechas no nos han dadn rés
sultado alguno - | | |
Como consecuencia 4 los ensayos verificados y datos adqui-
ridos en Italia, podemos aconsejar 4 los agficultores las con
secuencias siguientes: | |
Primeta: deben fijarse en esta planta ensaydndola en peque-
fia escala para ver el resultado que les da como alimento del

ganado; segunda: como planta industrial para la pr'ﬂduceicﬁﬁ .

de alcohol es inmejorable; tercera: aunque se da en secano,
prefiere los terrenos muy Hiumedos & con riegos frecuen-
tes; cuarta: siendo el tubérculo menos esquilmante de to-
dos, sélo da notables producciones en aquellos terrenos muy
fértiles; v quinta: una vez verificada la plantacion, las exi-
gencias culturales son muy escasas y en €pocas no necesarias
para los demas cultivos, | |

Se comprende que después de llevar un terreno durante
seis afios la pataca, quede en perfectas condiciones para So.
meterlo & una aiternativa esquilmante.

Aunque parece muy dificil de extirpar este tuﬁércula, se
consigue fdcilmente haciende seguir una cosecha de cultivo
en linea, tal como la I'emﬂlﬁcha, maiz, etc., que -permita_ ve-

rificar las escardas facilmente, 6 recolectdndola cuandola

planta estd en plena floracién, que atn no estan formados los
pequefios tubérculos, que se desprenden.

DEL TABACO

Siendo de actualidad el estudio del cultivo del tabaco en
nuestro pais, y dadas las condiciones de analogia que hay con
respecto 4 los resultados obtenidos en Italia, hemos procura-

.......

.....



" do tomar datos que han de sernos de utilidad con respecto 4
- los ensayos verificados en la Escuela de Agricultura de Mildn,

Portici, y los referentes al cultivo que en grande escala se
hace de la misma planta en Sicilia, o

Desde luego, por los ensayos que venimos haciendo duran-
te ocho afios de este importantisimo cultivo, sabemos que
ayudando con la accion de los riegos ¢ buscando aquellos te-
1renos frescos que en humedad equivalgan 4 los de regadio,
nuestra peninsula se encuentra por completo dentro del 4drea
geogréfica del tabaco, siempre que le cultivemos en semillero
durante sus primeras fases vegetativas, hasta la formacién
~del segundo par de hojuelas, v no aspiremos & obtener la se-
milla perfectamente madura mas que en la regidn del 011v0, v
con mavor razén en la del naranjo.

En Italia acostumbran 4 establecer los semilleros segtin

los procedimientos generales seguidos para la formacién de
camas calientes, verificando la siembra en ellas desde princi-
pios de Febtero 4 razon de tres gramos por hectdrea v ocu-

pando el espacio decuatrometros cuadrados. Puesta lasemilla
en estascondiciones, sucle tardar préximamentedosmeses des- -

pués de haber recibido una suma de temperatura media de
1,080

Nosotros en las experiencias de este afio hemos adelantado

el desarrollo de las plantas en unos veinte dias, colocando

una ligera capa de serrin que, por las condiciones higroscé-
picas gue posee, favorece notablemente la germmacmn de
la semilia,

Los terrenos que mds acostumbran 4 aprovechar en Sicilia

porque les dan mejores resultados son los sueltos, pr'nfuﬁdos_ |

y sustanciosos, esto es, aquellos en que predomina principal-
mente la silice, caliza y mantillo, |
Una vez que tengamos en e¢l semillero las plantas con

- los dos primeros pares de hojuelas formadas, se puede .

proceder al trasplante; hasta esta época el tabaco presenta

condiciones muy lentas y delicadas en su desarrollo, pero
una vez arraigado en el terreno, es de las plantas mas fuer.

e o, e e
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‘tes y riisticas que se cultivan, Los sicilianos colocan encada =~ = .
golpe dosplantas almarco 0,60 metros, 0,80 metros 6 uametro, = = - |

que corresponden 4 la riqueza del suélo, v segun las varieda-

des sembradas, se podrd cultivar mayor cantidad de plantas,
de la misma manera que conservar mayor 6 menor niimero

de hojas, las que varian de 10 & 18, y procuran dejarias pa-

readas para después cortar las mancuernas correspon-

dientes..

Se comprende que & medida gque se dé mayor numero de

1iegos, el-desaj;'_fcrll{} de la pianta serd més constderable,

pero se obtendrd un tabaco de peor calidad; ademas, el exceso -
de humedad hace que el tabaco sea menos combustible, En.

Sicilia establecen turnos muy variables con respecto 4 los
riegos, 1o cual es natural, segtn sea la permedbilidad del te-
rTeno, exposicion, variedad de planta, ndimero de ellas por
hectdrea y resultados que se quieran obtener con respecto 4
la calidad. En los suelos frescos 0 que tienen humedad por
causas distintas y es suficiente para atender al cultivo del ta-
baco, slemptre que no sea excesivo, se da la planta en mejo-
res condiciones que en los terrenos de regadio. Los turnos
de riego son de cuatro en cuatro, de seis en seis y hasta de
diez en diez dias durante los meses menos Irecuentes en liu-
vias, como son los de Julio y Agosto. |

I.os cuidados sucesivos que se dan 4 la planta durante su
vegetacién son las escardas, recalces y binas mecesarias,
haciendo 4 su tiempo la supresion de ramos florales, y de
ocho en ocho dias la de las hojas axilares

Como ¢l tabaco necesita desde su trasplante 4 la primera
recoleccion de las hojas 1.837° de sumas de temperaturas me -

dias, se comprende ¢émo en Sicilig, de cultivarlo como cose-
cha dnica, suponiendo que lo trasplanten en Abr'ii, consigan
ia cosecha mayor y de mejor calidad para primeros de Agos-
to, una segunda cosecha de menor cantidad y peor calidad,
presentdndose las plantas muy mateadas, para fines de Se-
tiembre, y atin podrdn dar 4 mediados de Noviembie ofro
corte, resultdndoles un producto de peor calidad y que ten-




j_"'_c'lrza que calgarse en- el sécadero Ta planta total aelgarada POl
1o permitir la separdcién de las mancuernas 4 causa de Im_'-- I

mateado de la planta vy la pequefiez de las hojas.

Vemos, por lo tanto, que en la regién del naranjo en nues- -
tra peninsula podrdn darse tres cortes, en la region central |
“dos v en la cantdabrica uno.

Cuando el tabaco va como segunda cosecha, puede seguir

pertectamente 4 los cereales de otofio, asi como 4 toda planta
que se recoiecte antes de Julio; para ello es necesario que el
terreno venga perfectamente abonado con objeto de que en.

cuentre el tabaco los estiércoles muy descompuestos v abo-
nos complementarios muy ricos en sales potdsicas fosfatadas
y azoadas, pues ya sabemos que se trata de una planta muy

esquilmante. |
Lendremos que preparar la siembra en los semilleros 4
principios de Mayo y plantar sobre rastrojo sin mds prepara-

cién que una labor ligera, y que preceda y siga un riego pdra-

facilitar el arraigo de las plantas,

La serie de cuidados que el cultivo del tabaco necesita y
sus exigencias con respecto 4 los elementos nutritivos, asi
como las prolijas operaciones para su confeccidén, hacen que

no pueda cultivarsele en grande escala, y sélo serd econémi-
co en el sistema intensivo; ademds, son pocos los agricultores

que se prestand hacer grandes gastos en abonos, y serfa muy

de lamentar que nuestros cultivadores, sin el conocimiento
exacto de las exigencias que esta planta tiene, se lanzasen
4 un cultivo Ique les esquilmaria extraordinariamente los
terrenos, tardando luego largo tiempo para que se repu-
siesern.

L os caracteres de Ias hojas que indican cudl es el momento

oportuno para verificar su corte son los siguientes:
Cambio de color aparente, manchas amarillentas; al tomar

las hojas deben estar pegajosas, pesadas, gruesas y dsperas;

el tallo también cambia de color, tomando un tinte mds ama-
rillento. |
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| DISIINIAS ALIERNMIVAS DE CDSECHAS QUE PGDEHQS cxmﬂ -

E‘\I QUE ENIRE EN RDIACI(ﬁN EI. MBACG

El puestm que er tﬂdd rotacién de cosechas debe mcupax una' =

planta depende del resultado ecmnommﬂ que arroje el pr O-
yecto después de hechos Jos ensayos y calculos necesar 108
‘Gijendo el tabaco una planta de las mas esqmlmantes, nunca
debe suceder a una cosecha otra de igual clase, por mas que
Se {}bSEI va que, aunque la segunda cosecha dlsmmuye en cas
tidad, mejora en calidad, y con mayor razon si tratasemos de

OthIlEI una teicera ].a prdctica aconseja, compr Dbﬂnd{] lo

.que mentlﬁ_cameme puede demostrarse, que no conviene cul

tivar el tabaco en el mismo terreno hasta que havan pﬂSHdG_

por 10 menos tres aflos,
Iambzen debemos tener en cuenta que no debe segun el ta-
baco 4 las cer eales de invierno, ni éstas al tabaco, sin haber

empleado los abonos minerales en cantidad suficiente d la que

exigen ambas cosechas,
Debemos tener muy en cuenta que, como el tabace exige

los estiéreoles muy descompuestms, es necesario que cuando

adicionemos éstos sea en la cosecha anterior, y, por lo tanto,

con una planta que resista fuertes estercoladuras. |
I os datos que 4 continuacion exXponemos indican de cudn

distintas maneras entrd el tabaco en la rotacién de cmsechas

Sabemos que en América se sigue el cultivo continuo de -

dicha planta después de hecha fa roturacién de terrenos vir-
genes O que han estadﬂ mas de tres-afios abandonados 4 la
produccion espontdnea.

Dicho cultivo da menos ho}as pero ¢éstas en la desecacidn
pierden del 5 al 6 por 100 menos de peso; se comprende que
abandonen el cuitivo cuando las tierras quedan muy ésquil—
madas 6 que les proporcionen grandes cantidades de abonos

minerales.
En Maryland acostumbran 4 poner el primer afio tabaco el

segundo trigo.
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. Iguales consideraciones. podemos hacer, que en el ejemplo . -
anterior, no exigiendo esta alternativa tan fuertes cantidades =~ |

de potasa | |
_En Calvert: primer afio, trébol; segundo, tabaco, y tercero,

maiz Es esta rotacién mucho mds 16gica que las precedentes, -

sobre todo dejando el trébol rojo dos afios en el terreno vV ro-
turdndolo para que inmediatamerite siga el tabaco.

Iin Charles: primer afio, tabaco;segundo, maiz, v tercero,

barbecho. | |
BEs rotacién mas extensiva vy 'parECeria preferible que en
el barbecho figurase una planta apropiada al sistema sideral,

En Virginia suelen seguir 4 tres afios de tabaco uno de
trigo v tres de prado natural 6 trébol. Inmediatamente bus-.

can segunda y tercera cosecha pequedia de tabaco, pero de
buena calidad |
En Contel: uno 6 dos afios barbecho y tres de tabaco; po-

demos manifestar 1o ya expuesto: que el barbecho debe ser

semillado v el tabaco no debe pasar de dos afios.

En Kentucky: primer afio, tabaco; segundo,trigo, ydosafios:

“de trébol.,
~ Schneider aconseja la siguiente rotacién:

Primer afio, maiz y patata G otra planta abonada; segundo,

cebada y trébol; tercero, frébol; cuarto, trébol enterrado en
Mayo y tabaco abonado, y quinto, trigo. >uponemos que el
maiz v patata serdn como cultivo intercalar, ¢ patatas y maiz

forrajero 6 cuarenteno, segtin el clima; en el segundo afio se

echara el trébol rojo cuando la Cébada tenga de 0,20 4 0,30

centimetros; en el tercer afio habra que abonar el trébol, v en”

el cuarto los abonos tendran que ser minerales,
En Powers se sigue las rotaciones siguientes:

Primera Trébol, tabaco y trigo, que ya anteriormente la

hemos citado Segunda. Primer afio, maiz abonado; segundo,
cebada con trébol; tercero, trébol; cuarto, trigo, y quinto,

avena verde, v después tabaco; esta planta figura como se .

- gunda cosecha y debe haber sido el trigo abonado con cales
minerales y la avena con estiércoles pasados y cenizas.

T T
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Las alter natwas que en Italla swuen son las swuientes
« ER texrenﬂs de secano: | o ' el N TR
Primer afio, maiz, v en parte tabdm con muchﬂ abono des

compuesto; segundo, ’mgo tercero, trigo con tr ¢bol la parte

destinada 4 tabaco. Estos. terrenos, llamados de secano, tie-
nen que ser frescos, ¢ sea con humedad suﬁm_ente para aten-
der al maiz y al tabaco, asi como al trébol, cuyeis plantas no
pueden vegetar en los verdaderos terrenos de secano; seran
necesarias ademds fuertes estercoladuras muy descompuestas
y abonos minerales. |

OTRA ROIACION

Primer éifio, maiz bien labrado con tuerte estercoladura v
en parte tabaco; segundo, trigo y trébol rojo; tercero, prado
de trébol y fuertemente abonado lo gue vaya de tabaco Pa-
rece mas l6gica que la anterior, exigiendo también fuertes
cantidades de abonos complementarios.

Alternativa de regadio:

Primer afio, maiz, perfectamente abonado el terreno y la-
brado; segundo, trigo v trébol blanco; tercero, trébol abona-
do; cuarto v quinto, idem; sexto, lino y en parte tabaco. Los
dos primeros afios son como una de las anteriores rotaciones,
empleaﬁda para prado el trébel blanco, que por ser rastrero
no se presta 4 cortarlo v si 4 que lo consuma el ganado en el
terreno; por eso creemos debe darse la preferencia al trébol
rojo Ellino, que ocupa muy poco el terreno, es planta muy
cultivada en Ttalia, teniendo la ventaja de que su rdpida évo-
lucion puede permitir después de recolectado otra segunda
cosecha en el mismo afio.

Como consecuiencia 4 lo anteriormente expuesto, podemos

establecer las siguientes conclusiones:

1% Debe considerarse & Espafia dentro del drea gedgrafi-
ca del tabaco, siempre que auxiliemos con riegos cuando fal
te humedad en el terreno y no aspiremos 4 la maduracién de
la semilla més que en la regién del naranjo y del olivo.
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Serdn I{:ns ferrenos mas apmp:ﬁmtu aqueﬂus sueltms
suaves profundos y sustanciosos que no sean exceswamente_'-
hiimedos 6 secos. o :

32 Como el tabaco es de.las plantas més esquilman'tés',' |
habré que abonar perfectamente en la cosecha anterior con |
sales potdsicas fosfatadas y azoadas. |

4% Exigiendo gran esmero en la preparacion del terreno.

vy cuidados culturales, sélo serd econdmico en el pequefio cul-
{ive, con abundante capital y las fuerzas necesarias.

5% No deben emplearse semillas indigenas hasta que. des-
pués de ensavadas durante cuatro afios, acusen buenas cuali-
dades locales, |

6.2 En laregion del naranjo podrd aspirarse 4 tres cose-
chas, en 1a del olivo 4 dos v 4 una en 1a de 1a vid, siempre que
se hagan las siembras en semilletos y la plantacidén cuando
no hava temor 4 las heladas

H

7
tivas de cosechas, conviniendo mucho siga 4 una rotacion de

2 Bl tabaco se presta perfectamente 4 variadas alterna-

prado (trébol, allalta, esparceta, etc), v pudiendo aprove-
charse como segunda cosecha en las regiones del naranio v
olivo, después de recolectados los ceredles vy legumbres de
otoflo. |

B A mayor temperatura, abonos mds descompuestos y
menor humedad, obtendremos mds pequefia produccién deta-
baco, pércr de mejor calidad.

9% Hasta que los agricultores no comprendan la impor-
tancia de los abonos quimicos y delas plantas enterradas en
verde, no podran aprovecharse de lﬁS ventajas que propot-
ciona este cultivo.

10 Creemos muy dificil que 1a Sociedad tabacalera pueda
ejercer vigilancia en este cultivo, por 1a rapida evolucion de
la hoja del tabaco, nimero variable de hojas que se dejan y
cortes que puedan darse, asi como por la influencia decisiva
que en la calidad tienen los procedimientos culturales v la
preparacién de las hofas‘. |
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El cultivo del olivo en [talia ocupa una extension de 931.000
hectareas, ya S_D}:[}.,.YH_ ésociadm 4 otras plantas; la pr'o.duc--
cion de aceite se eleva 4 3.385.991 .heétﬁl_i.tr'o's',ﬂ_é_ sea 4 3,76
hectolitros por hectdrea o

[a extension supertficial -dedicada en nuestro pais, segun
~datos proporcionados por 1a Junta Consultiva-agrﬂﬂémi{:a‘,es
de 1.153.827 hectareas; que producen 2 976.384 hectolitros -
de aceite, con la proporcién media de 2,19 hectolitros por
hectdrea | | |

" La industria de la obtencidén de aceite se encuentra en ex.
tremo floreciente -en:It.aHa, mientras que en Espafia-la deca-
‘dencia es tan notoria que hace casi ruinoso el cultivo del
olivo. |

;A qué es debida esta diferencia? ;Cusles son las causas?
Estas son las consideraciones que aqui tratamos de explicat,

Se comprende que el resultado econémico, diterente en
ambos paises, dependera: primero, de las condiciones cli-
matoldgicas; segundo, de diferencias en los terrenos en que el
olivo se cultiva; tercero, de los procedimientos cultur'ales;
‘cuarto, de diferencias en los medios de fabricacién, y por dlti-
mo, de los medios comerciales,
 Desde luego son varias las causas que han ocasionado que-
branto al precio gue hace veinte afios tenian los aceites: el
empleo de las grasas en la alit_ﬁentacidn, ias buenas cualida.
des conseguidas por distintos procedimientos con los aceites
procedentes de semillas, el petréleo, gas y electricidad apli.
cados al alumbrado, las grasas con destino 4 la maquinaria,
subida del precio en el esparto igualmente, en jornales con-
fribucion, etc. |

Es indudable que todo esto contribuye extraordinariamente
en el resultado econémico de esta industria, y la hubiera he-
cho desaparecer si otras causas no viniesen en beneficio de
ella para hacer que en los mercados de gran impoitancia




'hajra gran demanda de ace1tes buenos & premos mu;r eleva >
dos. La facilidad de comunicaciones permite hoy llevar el
aceite y aceituna alifiada 4 muchos mercados desconocidos |
- antes para estos productos. | ar

El extraordinario desarrollo obtenido por ciertas conser--
vas alimenticias,_demanda. enormes cantidades de aceite de
superior calidad; los del inferior son apmvechad(}s en las fa-
bricaciones del jabon y para engrasamiento de mdquings; de
ahi sus bajos precios. |

Ya hemos dicho que las COHdlClDHES c:hmatolm‘icas de Lta-
lia tienen muchas analogias con las de nuestro pais; sobre
todo para este cultivo, y asi como gran parte de nuestra pe.
ninsula se encuentra dentro del drea geografica de l1a regién
del olivo, en Italia es atin mayor su extensién, debido 4 lo
benigno del clima, pués sabemos 'que en esta planta se activa
su vegetacidn cuando la temperatura media es de 12°, florece
con temperaturas medias de 18 4 19° y no puede cnitivarse
en la regidn central de Italia 4 los 500 metros de altura smbre_'_
el nivel del mar, y en Sicilia llega hasta los 650 mettos sobre
~dicho nivel. Las sumas de tempetraturas medias nécesarias | -'
para madurar los frutos desde la floracion, es diferente segun
la variedad y oscila entre 3 600 hasta 3.900°. Debemos tener
en cuenta que con temper aturas de menos de 5% r.—::ﬂ‘uldas de
uin deshielo rapido sufre gr an quebr anto el olivo, v desgra-
ciadamente tenemos muy presente lo ocurrido el afio ante.
rior en nuestros olivares que se encuentran fuera de su ver-
dadera region v aun dentro de ella, | o 3 i
~ Es también muy atendible el que los aires del mar ocasio. B
nan A 1os olivos que se enicuentran en las costas el producir
aceites mas ﬁnas, y si bien es cierto que Jtalia tiene mayores
extensiones de olivar préximas al mat, también existen en
Espafia, v seglin veremos, no presenta dificultad el conseguir
que los aceites sean mds fluidos |

Como el terreno méds apropodsito al olivo es premsamente
aquel impropio para otros cultivos, puesto que en los suelos
guijarrosos sueltos es donde se obtienen aceites mds finos,
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" bUl frutal MAs estlmada de thDS los que en E5pana; emsten
Cemo hemos dicho antermrmente, tdmpaw debe preocu-

parnos la falta de fluidez que suelos fuertes 6 ar cillosos co-- .
muniquen 4 nuestros caldos, y dentro de la region del olivo

vemos que el medw en que se cultiva este drbol, es analogo
en ambos paises,

Bastantes terrenos de regadio hay en Espafia destinados al
cultivo del olivo, las aceitunas que producen no son api‘ﬂ'p{j-

sito para el alifio, y los aceites, aunque finos, tlenen pPoco

gsabor.

Dada la importancia del agua en esta regién, hoy por . :

creemos resultaria mas econdmico dedicar esas tierras 4 otra

clase de cultivos arbéreos ¢ herbaceos mas adecuados 4 la

demanda que hay en los mercadob, que no verificar los gas.
tos que ocasiona el mejor aprovechamiento de l1os olivos de
regadio.

Los terrenos podrdn dividirse en tres clases, segin las
cantidades de aceite que producen. De primera, tierras gra-
sas ¢ arcillosas y fértiles. De segunda, calcareas guijarrosas,

De tercera, siliceas 6 muy sueltas. La calidad del aceite estg

en razon imversa a ia fertilidad del terreno y mayor consis-
tencia, | -
Variedades.—No hemos podido hacer un estudio compara.
tivo de las distintas variedades de olivos que hay en ambos
~paises; es éste un trabajo largo y prolijo, pero. creemos que
de ia mavor parte de elias tenemos representantes en nues-
fro pais, y que contamos con notables variedades, va se des.

tinen 4 fruto alifiado ¢ 4 producir aceite. Como entre ellas las |

hay con tendencias mds 6 menos veceras, 6 sea 4 producir
fruto un afio si y otro no, debe el agricultor quedarse con es
tas ultimas y suprimir las que tengan dicha tendencia valién.
dose del injerto |

También serd muy favorable, sobre todo para la marcha
regular de la fabricacidn, el tener tres clases de variedades,
tempranas, medias y tardias




Cuidados culturales.—Con gran placet hemos viétﬂ'fql.ié.lds:-_':._' “

tan celebrados olivares de Niza, Lombardia, Veneto, Liguria,
- Tdscana, parte meridional mediterrdnea y adridtica, etc., 11;:':-. |
estaban mejor llevados que nuestros olivares de Jaén, Cér -
doba y Sevilla, etc ; las labores que dan nuestros agricul-
tores, las creemos mejores que las que dan los agricultores
italianos. | |

Con respecto al marco, tan variable es para ellos como
para nosotros, vy 1o mismo se observa en la corpulencia que
dejan 4 los arboles

Es mi creencia, en este cultivo, que la plantacién debe ha-
cerse 4 marco real vy 4 la distancia de 9 4 11 metr 08, segun
la fertilidad del suelo. Debe darsele al olivo vuelo bajo, por'#
que es antieconomico, lo mismo para €ste como para los de-
mads frutales, hacerlos maderables; quizd por tradicién hay
esta costumbre 4 causa de que cuando los privilegios de la
Mesta permitian el paso de ganado por los olivares, se com.
prende que diesen wvuelo alto al olivo para impedir el dafio |
‘que pudieran ocasionar; pero hoy, que no se corre ese riesgo,
armese bajo el olivo como todos los frutales, impidiendo la
formacion de madetra y facilitando la produccién y recolec.
cién del fruto. |

Sabemos que este arbol fructifica en los ramos de dos afios;
la tendencia de la poda, p'-::ar' 1o tantfo, ha de ser favorable al
desarrollo de dichos ramos. |

Las flores del olivo no producen fruto si no les da el sol
directamente; esto indica que para que cuaje gran namero
~de flores es preciso haya poco desarrollo folidceo. __

tes precepto de poda el que las ramas horizontales Y pén-
dolonas son las més fruteras, mientras que las verticales 6
chuponas son ramas de madera; es preciso, por lo tanto,
| darle forma adecuada, suprimiendo ramas ver ticales, dejando
convenientemente espaciadas las horizontales, de manera que
la forma de la copa parezea un casquete esférico,' que no haya
follaje espeso que impida la fidcil accién del aire y del sol 4

todas las ramas del arbol |
4



Aunque no deben tratarse igualmente 1:;15 numernsas va-
riedades de olivo, siempre habrd que tener perfectamente
limpio y mullido el suelo con las labores de arado que pr ofun-
dicen poco, para que 1o h1era las raices someras, tan abun-
dantes en esta planta

Ademas de la poda, habra que deshijar 6 desvarguetar to-
dos los afios el pie de los arboles, y 4 su tiempo hacer las pi-
letas alrededor para recoger las aguas y facilitar la reco-
lTeccidn. | __

No creemos que nunca deba acompanar al cﬁwo cualquiet
otra planta, va her bicea 6 arbor ea, 4 no ser aguellas que se
destinasen 4 ser enterradas en verde.

Si del olivar no sacamos méas que el aceite, devolviendo to-
dos los residuos de la f'abricacidn, sabemos perfectamente que
en nada le esquilinaria, aungue siempre habria que adicionar
alguna cantidad de estiércol, por las pérdidas que se hubie-
sen ocasionado; pero como es muy frecuente no devolver la
hojarasca, orujo y alpechines, asi como los productos de la
poda, de ahi el que el olivar sufra un gran esquilmo, vy de no
reponerlo con abonos se resienta la cosecha del afio siguiente.

Ya que la lefia tiene una util aplicacién, devuélvanse 1as
cenizas., |

Ya que el orujo se emplea como alimento ‘de animales do-
mésticos ¢ como combustible, devuélvanse las deyecciones 6
cenizas. El alpechin, que es la esencia del olivar, suelen al-
ounos agricultores perderlo infestando 10s puntos- por donde
pasa, pues las propiedades grasas que posce le hacen muy per-
judicial empledndole directamente Como abono; hay que tras-
formarlo, lo que se consigue llevdndolo al estercolero 0 4 un
hoyo en el que, mezclandole perfectamente con ceniza, hojas,
najas y estiércoles, regéandole 4 1a vez cada quince dias du-
rante 1los meses de mayor calor, v revolviendo toda la masa
convenientemente, podemos lfjg'r'ar', de Abril 4 Setiembre, un
abono de primera calidad.

Si quisiéramos forzar 1a produccién de fruto, creemos seria
1o mas econémico el empleo de abonos en verde, eligiendo




alguna de las plantas propias para el sistema sideral dentro
de esta regién, tales como el altramuz, almortas, etc. Estas

plantas deberdn sembrarse en Marzo v sct enterradas cuan-
-do parezca la floracién durante el mes de Mayo al pie de los
olivos. Las dos labores que se dan en primavera al ofivar
servirdan la primera para preparar el terreno 4 la siembra de
dicha planta, y la segunda después de arrancarlas, Los gas.
tos de esta clase de abono quedardn reducidos, por lo tanto,
al precio de la semilla, siembra, arranque de la planta v en-
terrarlas al pie de los olivos.

RECOLECCION

Dando el vuelo bajo al olivo se facilita ésta extraordina-

riamente, v sabemos que si pudiera hacerse 4 ordefio no se
producirifan las heridas en los ramos del afio que tanto peri-

dica 4 la cosecha siguiente; deben por consecuencia ordefiar.

se las ramas horizontales y pendolonas, demndo el Vareo

para las ramas altas.

51 se recolecta la aceituna antes de madurar, el aceite es

ﬁmsnno pero se obtiene muy poca Cantxdad cuando la acei-
tuna tiene el color mﬂfddﬂ, posee la médxima cantidad de
aceite v es éste de buena calidad, por lo tanto debe ser el mo-
mento oportuno para cogerla,
- La recoleccion tardia, 6 sea cuando la aceituna se encuen-
tra negra, aunque es mas facil de ejecutar, tiene mas graves
inconvenientes La aceituna posee ya un aceite de mal sabor,
que lo adquiere atiin mucho pedr st estd algiin tiempo compri-
mida en los tr ojes. Los insectos pe:judi_-:'iales tienen mas
tiempo para en su evolucion desttozar el fruto. |

Los vientos dejando caer la aceituna, las aguas y nieves
perjudicando 4 la vez 4 la calidad del aceite, hacen que sé
embarren, dificultando la recoleccion vy hasta produciendo
daflos considerables. El arbol se esquilma mucho MAS caﬁ'ien-
do tarde ¢l fruto, y dificilmerite se repone para una pr oxima
flor acidn; de ahi el que es €sta la causa que mas per]udma al

olivo haméndnlo vecero,
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Au‘nque no es nuestl o émmn chparnos de Ia pax te mdus~ -
~.trial, conviene hacer fijar que la mala calidad de nuestros
aceites es ﬂcaswnada esencialmente por los pmcedlmlentos.

tan per;udm_lmes de la fabricacién, y de ninguna manera pot
el cultivo, pues los datos anteriormente expuestos nos indi-
can gue estamos por lo menos en iguales condiciones que los
italianos en la manera de llevar los olivares, |

Es desde luego altamente perjudicial el que el agricultor
de nuestro pais se vea en la necesidad de transformar los pro-
ductos que obtiene, no contando con medios favorables para
ello; debian ir separ'adas por completo ambas industrias, para
que la fabricacién de aceite se hiciese por los procedimientos
mds perfeccionados..

Los defectos capitales que nuestros caldos tienen son la

falta de fluidez, limpidez y mal sabor. Sabemos que la fluidez
se puede modificar facil y econémicamente; lo mismo sucede
con la limpidez, pues hay procedimientos muy sencillos para
conseguirla; nada nos debe preocupar la coloracién, que tan
hetmosa es en nuestros aceites, aungue también podré corre-
girse; lo que no es posible modificar, una vez obtenido, es €l
mal sabor, pues el aceite de oliva s6lo debe tener el caracte-
ristico del fruto de gue procede.

Venimos en consecuencia que la depreciacion de nuestros
caldos en el extraniero es debida al sabor tan desagradable
que tienen; que este sabor lo ocasiona, primero, €l no reco-
lectar a4 tiempo; segundo, el podrirse la aceituna en 1os tro-
jes por 1la lentitud de'la molienda; tercero, no lavar la acei-
tuna para quitarle la hojarasca, tierra y demds cuerpos ex-
trafios que le acompafian en la molienda, y por iultimo, la
falta de limpieza en los aparatos empleados, asi como que el
material no sea adecuado al objeto.

Las clases de aceite que deben presentarse en el comercio
serdn tres. |

L.a obtenida prensandola aceituna enfrio, groseramente mo.

lida, constituiria el aceite propio para la alimentacion; el que

se produzca con la presién en frio de la pasta, vuelta 4 moler




| s ’

perfectamente, serd el de segunda calidad y muy apropdsito =
para conservas alimenticias, y por dltimo, una nueva presién =
con agua caliente, dard el aceite de tercera, mejor ain que-el.

que se consume en nuestro pais procedente de Andalucia.

Con respecte 4 la cuestiéon comercial, dada la imposibilidad
de que nuestros agricultores puedan asociarse, puesto que en
nuestro pais es esto un mito y de ninguna manera practico el

aconsejarlo, debiera el Gobierno establecer agentes comer-
ciales en los Consuladeos de los mercados mads importantes,
para que los agricultores pudieran dirigirse directamente &
ellos y facilitarles la salida de este ¢ de otros productos
agricolas.

Los gastos ocasionados por los olivares creados desde el
afio 50, puestos 4 interés compuesto, han dado un resultado
ruinoso. Hoy no podemos asegurar mercado 4 los productos
que tardan m4s de treinta afios en conseguirse, pero si-pode-
mas aumentar mucho el interés que se obtiene de la gran ri-
queza que poseemos con nuestros olivares, v por eso hemos
tratado de poner en evidencia lo que ocasiona la decadencia
de nuestros caldos y la prosperidad de los aceites italianos

Conclusiones que podemos deducir de lo anteriormente ex.
puesto: | |

1.° Supone mayor riqueza en Espafia que en Italia el cul-
tivo del olivo v la fabricacidén de aceites.

2.° Los mercados mads importantes demandan aceites de
superior calidad para atender 4 la alimentacidén v conservas
de sustancias alimenticias. |

3.° No deben cuitivar'se los olivos fuera de su verdadera

regién y se obtendrdn aceites mds finos préximos 4 las
costas. | |
4.° Las tierras fértiles, fuertes y himedas dan mayor can-
tidad de aceite, pero de peor calidad.
5° La cruz de los olivos debe ser baja, favoreciendo el
desarrollo de las ramas horizontales y pendolonas, que son 1as
que llevan fruto | | | | |
6.° Deben quedar las ramas perfectamente espaciadas y
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aclar adas para favc-r ecer 14 dII‘ECt’l accion del 5{::1 v del aire

sobre las fiotes vy queé éstas cuajen., | |
7° Proctrese proteger las ramas del aflo, que son las. que
llevardn fruto el SIgmente | | |
8.° Ias labores han de ser paco pr ofundas para no herir
las ij'ames someras y todas ellas tenderan en lo posible 4 re-
coger las aguas. | |

9.° El olivo, como todo arbol irut’ﬂ dtbe cultwarse sélo
sin otra planta asociada.

10 Aunque la obtencién de aceite en nada esquilma al
olivar, habrd que devolver todos los restos de la fabricacidn
y poda 4 los abonos correspondientes.

11. .Céjase la aceituna cuando esté morada, ordefiando las
ramas bajas y vareando las altes.

12, Debe ir por completo separado el cultivo de la fabri-
cacion de aceites, tunico medio de que las dos mdusmas pue-
dan perfeccionarse. _

13.  No debe preocuparnos 1a falta de fluidez v coloracion,
faciles de corregir ¢ de conseguir en buenas condiciones,

14, Puesto que la depreciacidn de nuestros aceites estriba
en st mal sabor, hdgase 4 tiempo la recoleccién, no se altere

la aceituna en los trojes y que vaya perfectamente limpia 4
la tolva, asi como deben ser igualmente limpios los aparatoS

adecuados que se empleen en esta industria,

15, Deben obtenerse tres clases de aceites: el super-
fino, prensando sin agua la aceituna grosetamente molida; el
fino, prensando sin agua la pasta mohda definitivamente, y
el basto, obtenido volviéndose 4 prensar la pasta con agua
caliente, | |

16  El nombramiento de agentes comerciales en merca-
dos importantes facilitaria la colocacién de los productos
agricolas. |

leniendo en cuenta que el Excmo Sr. D, Antonio Berbe-
gal ha sido encargado de estudiar en Italia los datos referen-
tes 4 las enfermedades de 1a vid, v se ocupara por lo tanto de
este cultivo, nos abstenemos de indicar algunas generalidades




| 'sobre tan 1mportante plauta, pues sabida es la’ competeucm 2
de nuestro digno compafiero.

Las semillas que hemos traido de Italia y ensayado en el

]ardm botédnico agrlcala son las que 4 continuacién se ex-
presan: |

An4lisis delatierra en que han sido cultivadas, hecho por él
alumno de la asignatura «Cultivos especiales, D, Jestis Arilla.

PARCELA A DEL JARDIN BOTANICO AGRfcOLA

Andlisis fisico-quimico.

Espesor de la capa de tierra 4 que corres- | -
ponde la muestra..... .. ...... .. ..... 0 metros 30

Poder absorbente de la tierra.... .. ... .. 453,88 p.m.
(205 Tele it i Ky (a1 NSO Ty
Peso de un litro dESECﬂdU ai aire,.. ...... 1,043 gramos.

Agua & 150° centigrados.... ... ... ... .. 44,5 p. m.

Andlisis fisico poy 1.000.

Materia organicﬁ R T 100,00
I i R T T T 732,00
Arcilla.. ..o e e e 157,00
Caliza ... .. ... o i BA T e 11,00
Torac.... . ... .. 1.000,00.

h_____:n-

Andlisis quimico

sxorde FosIOXI0L: & vy pe, ¥ 2onsid « e S0 o 0,256
Nitrégeno total, ... ... .. .. . ... o 0o .. 0,126
Bl sosmsens 4 ¢ soven 3 3 @ @ U B ¥ POREE § . WS B 8BS . 1,330 -
Oxido de hiefrro . ... . e __ (0,618
Torars . ... 0. .. . o 2,330 |

El andlisis quimico se refiere 4 cien partes de t1erra ﬁna
que pasa a través del tamiz de 0,00L. |




PARCELA B. DEL JARDIN BOIANICO AGRfCOLﬁ Fowy

Andlisis fisico-quimico andlogo al anterior.
Andlists fisico poy 1.000.

MBS O BABTOAS vaasosn o wow wwen 5 6 svvion w5 530 2 vy 4 % ) MDD
RECIE & v v o 0 00 5§ B § S D B v s s g 724
ALCUIA o i e e e e e w 134
& N TTEE T TR

TOIAL.. vvvvs wun v oew.  1.000 |

Andalists quimico,

Acido fosférico. v, vvu ' v i, 0,286
Nitrogenor tobadi e g pom 569 459688 @ 305 Whow sn» Dylod
Caliu s e e e e e ey 1,489
Oxido de hierro. ... . vre wme s o o 0,694

TOTAL .. . .. . v e 2,603

SEMIILAS CULIIVADAS

Irigo almidonero de Mildn, Triticum turgidum L. (Grami-
neas.) Cet, .

Fué destruido por los pajaros,

Irigo polénico de Napoles (I . polonicum G, H)).
| Ana’.l'ogm al polénico que cultivamos procedente de Car.
mona. | |

Producto 28 hectolit'ros._ .

Trigo siciliano y trigo raspinegro (T. durum Desf ). Estas
dos variedades fueron casi destruidas por los pajaros.

Trigos blandos de Roma, Florencia vy Napoles. T. horstia-
num Lag. y Clem,

Analogos a nuestros candeales vellosos,

Estas tres variedades fueron comidas por los pz’ajarbs..
Trigo del milagro. 1. fastuosum Lag.
Produjo 37 hectolitzos.




A

33
Cebada del milagro H. hexaaticuni L., -~ el K
lgual variedad que la trifurcada. = = | |
Producto por hectirea, 39 hectolitros.
Muy recemendable,
Cebada de abanico. Hordeum Zeocriton L.
La misma variedad gue tenfiamos, |
Producto, 15 hectolitros, |
Cebada comiun de Roma, H. vulgare L.
Como la que cultivamos,
Producto, 48 hectolittos.
Avena de Lombardia. Avena orientalis Schaeb.
Fué comida por los pdjaros.
Mijos blanco v verde: Setaria italica. Hunth.
Mijo francés, Panicum miliacenum. L. |
~ Estas tres variedades, aunque fueron comidas por los pdja-
108, podemos recomendar 1a dltima. |
Sorgo negro y encarnado de Mildn. Penicillaria espicata
Willd.
 Maiz rojo gigante de Napoles. Zea mayz L.
Producto, 74 hectolitros
Muy recomendable.
 Maiz de pico amarillo, de Ndpoles, 38 hectolitr os.
Maiz amarillo de Turin, 49 hectolitros.
Maiz blanco temprano de Roma, 69 hectolitros.
Muy recomendable. |
Todas estas gr'am{neas fueron ensavadas en la parcela B.
Habas moradas de Lombardia Faba vulgaris Manch.,
Producto por hectarea, 42 hectolitros, |

Es recomendable | _
_Haba pequefia de Roma, 31 hectolitros.
Guisantesde Florencia Pisum sativum L., 26 hectolitros,
Guisante lombardo, 24 hectolitros. -
(xuisante de Mildn, 26 hectolitros,
(uisante enano de Pavia, 15 hectolitros.
Guisante verde de Pavia, 12 hectdlitrl_c-s.. |
las tres primeras variedades Iemme:qldables,l,_' |




Almor ta ]aspeada de: ’Iut in, iathYI us satlvus Lot %

Producto, 14 hectolitros. . - |
Alholva de Napoles.. Trigonella Frﬁnum grecum L., 13

hectolitros. |

Alfalfa arbérea. Medicago arbér ea L.

Sulla, Hedisarium coronarium 1.

Solo nacieron algunas plantas |

Todas estas leguminosas fueron cultivadas en la pér--
cela B, -

Fresa de los Alpes. Fragaria vescal., '(Rosﬁceas..)' Comest.

Freson real. Fragaria chilensis Ehth,

Estas dos variedades se reprodujeron por semilia sembra-
das en Setiembre con simiente de rédbano v la primera produ-
jo algunos frutos el afio anterior, es fresa sin esparto, y de
las que llaman de cuatro estaciones.

Aljonjoli Sesamum indicum L. (Sesaméas.)-

Apenas se dieron algunas plantas, |

Alazor. Carthamaus tinctorius L. {(Compuestas )

Producto por hectarea, 273 kilogramos de flores secas y
1.150 de semilla |

Angélica oficinal. Archangelica officinalis Hafpm (Umbeli-
feras). No germind la semilia, |

Arroz de Milan. Oryza sativa L. (Gramineas. )

bFu¢é cultivado sin enéharcar, v alungue en parte se lo co-
mieron los padjaros, se récﬁgic’a a razén de 17 hectolitros,

Calabazas Cucurbita pepo L. (Cucurbitdaceas,)

Las cuatros variedades ensayadas dieron buen resultado vy
son analogas a las que teniamos,

Coles de Milan Brassica oleracea capitata Gr. (Cruciferas)

L.as ocho variedades ensavadas de hojarizada son reco-
mendables.

Coles de Bruselas

L.as dos variedades han dado notable resultado y son muy
recomendables |

Candnigos de Europa, Valerianella olitotia Manch. (Vale-
ridneas,)



Muy recomendable, - | ¢ e g Py ey
Hsparragos de Pavia. Asparr agus ﬂfﬁcmaim L (Llhaceas )
Estan en el vivero. |

Judia escarlata de Pisa. Phaseolus multiflorus Wﬂld (Le
2uminosas,) |

Analogas 4 las nuestras de L4 Granj ja, muy recmmeudables
por sus legumbres. |

»alsifi Tragopogon porrifolium L, (Compuestas.)
Es recomendable, |
Tabaco de Sicilia. Nicotiana tabacum L. (Solandceas.)
Hemos ensayado dos variedades indigenas
1.2 Tabaco de hojas anchas,

Producto en el primer corte por hectirea:

Hojas en verde enteras.. ... ., .. ... 6,890 kilﬁgr amos.
Idem id partidas. . ... . ... 4 434 »

Torar. ... . 11.324

Desecadas quedaron reducidas g 1. 118 kilogramos, des-
pués de haber estado cuarenta dias las hojas en los cujes, en
una habitacién que no reune condiciones para secadero,

El segundo corte produjo 1.418 kilogramos, sin presen'tar

las hojas condiciones de madurez y no hdberse aun  con-
seguido secarlsgs,

 HEsta variedad es recomendable.
2. Tabaco de hojas estrechas.
Producto en el primer corte por hectdrea:

Hojas en verde enteras. ... ... . 5 480 kilogramos.
Idem 1id. partidas. . ........ .. 3.318 3
Totar ... .. .. -8.798 >

- Desecadas quedaron reducidas 4 1 552 kiler’amos
El segundo corte produjo 1,208 kilogramos de hojas ver des
sin madurar, |




Todos estos ensayos que pr eceden se han hecho en la pat 5. 5 B

cel& A del ]ardm bﬂtamco agnmla _
Al dirigirnos & 1a Tunta consultiva agr Dnémlca, he temdo_ ]

| muy presente el simplificar este trabajo, -pa:a no molestar su

atencién con aquellos datos rudimentarios y p'r:ﬂli'_'j os referen-

tes al detalle de cada uno de-los cultivos qﬁe tratamos, los

cuales obran en nuestro podet por silos cfeyesenécesariﬂs.
La Floxlda de Febrero de 1892, |
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