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REGLAMENTO

Articulo 1.° Para el reconocimiento, sacrificio
peso y preparacion de los animales de abastos
destinados al consumo de esta Ciudad y su térmi-
no municipal, habrd un local denominado Mata-
dero Municipal con el servicio y dependencia que
el Reglamento General de 5 de diciembre de 1918
indica como necesario para su buen funciona-
miento.

Art. 2.° En dicho Establecimiento se cumplird
en todas sus partes el Reglamento General y ade-
mas el presente, que se forma para el régimen
interior y buena administracién, cumpliendo lo
que dispone el articulo 93 de aquel.

DEL ENCIERRO DE LOS ANIMALES
DESTINADOS AL SACRIFICIO

Art. 3.° El encierro de los animales destina-
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dos al sacrificio, se verificard en las horas que se-
fiale el Excelentisimo Ayuntamiento oido el pare-
cer de los sefiores Inspector veterinario y Admi-
nistrador.

Cuando se trate de reses bravas u otros ani-
males peligrosos, los propietarios de los mismos
avisardn con venticuatro. horas de anticipacion al
Administrador del Matadero con objeto de que
tome las medidas que la prudencia aconseje.

Todos los animales destinados al Matadero
seran conducidos a él por la Ronda de Consumos.

Art. 4.° Si alguna res llegara al Matadero
después de comenzadas las operaciones de ma-
tanza, quedard en él hasta el dia siguiente.

Art. 5.° Queda terminantemente prohibido la
estancia en las cuadras del Matadero por méis de
cuarenta y ocho horas de los animales que ingre-
sen en el establecimiento, para su carnizacion,y

por cualquier motivo no fuesen sacrificados en
el dia.

Art. 6.° Los animales que del reconocimiento
~de los Inspectores Veterinarios resultasen tener
enfermedades contagiosas, deberdn salir inmedia-
tamente de las cuadras ordinarias del Matadero pa-
sando a los locales del mismo destinados para di-
cho efecto, y siendo de cuenta del propietario de
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los mismos los gastos ocasionados por la desinfec-
cion y blanqueo de dichas cuadras.

Art, 7.° EIl encierro o entrada de animales
deberd hacerse con todo sosiego y tranquilidad,
quedando en su consecuencia prohibido ejecutar
actos que tiendan a violentarlos.

Art. 8.° El conductor de los animales, que
deberdn ir convenientemente sefialados para que
no puedan confundirse con los de otros abastece-
dores, los entregard al Conserje, quien se hara
cargo de ellos, tomando nota del nombre del
abastecedor a quien vienen destinados, sefiales y

cuantos datos sean precisos para evitar dudas y
confusiones.

DE LA MATANZA

Art. 9.° EI sacrificio de toda clase de anima-
les de abastos destinados al consumo, daré prin-
cipio a las horas que seiiale el Excelentisimo
Ayuntamiento, y ningiin empleado del Matadero,
podrd alterarlas. Cuando por fuerza mayor o cau-
sa muy atendible no pueda ejecutarse la matanza
en la hora sefialada, podrd el Alcalde autorizarla
en otra, previo informe de la Comisiéon de Policia
Urbana o Delegado del Matadero, oidos a los se-
niores Administrador e Inspectores Veterinarios y
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dando cuenta de ello al Ayuntamiento en la se-
sién mds proxima. |

~ Art. 10. El sacrificio se harad por cuenta del
Ayuntamiento ejecutdndolo los Matarifes siempre
bajo la vigilancia del personal técnico y adminis-
trativo.

~ Art. 11. Para entrar a practicar en el Matadero.
cualquiera de las operaciones de matanza se nece-
sita autorizacion especial del sefior Administrador..
Ser4 requisito indispeusable en los operarios, hom-
bres y mujeres, para obtener esta autorizacién, te-
ner buena conducta, no padecer enifermedad con-
tagiosa y haber cumplido catorce arfios.

Art. 12. Los duefios y sus operarios se pre-
sentardn en el Matadero puntualmente a las horas
sefialadas para la matanza y el peso de carnes; asi
lo exige el buen funcionamiento del Estableci-
miento.

Art. 13. Sin perjuicio de lo dispuesto en los
articulos anteriores, la separacion de las cabezas
en el ganado vacuno serd ejecutada por el Jeie de
Nave en la forma legal, a fin de no perjudicar a
ninguno de los interesados.

Art. 14. Los animales sacrificados y sus des-
pojos, después del completo oreo, reconocidos y
sellados en forma reglamentaria, serdn extraidos
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del Matadero para destinarlos al consumo, preci-
samente en las horas que serale el excelentlstmo
Ayuntamiento, no permitiéndose que pasadas di-
chas horas de saca permanezca ninguna clase de
carnes muertas ni despojos dentro del Establem-
miento.
. Art. 15. En los locales destinados a mondon-
gueria se efectuard por los ventreros la limpieza y
preparacion de los despojos con la mayor escru-
pulosidad posible, obedeciendo cuanto ordene el
Inspector de carnes, a fin de que estas operaciones
resulten en consonancia con los preceptos de la
higiene

Art. 16. En todas cuantas operaciones se verifi-
quen en el Matadero, se observaran las buenas re-
glas de higiene que el Reglamento General senala
y se verificardn con el necesario cuidado para que
las carnes y despojos resulten con limpieza y buen
aspecto de cuyo cumplimento pondrd buen cuida-
do el Inspector Veterinario.

DE LA LIMPIEZA DEL MATADERO Y
CONDUCCION DE CARNES

Art. 17. La limpieza del Matadero se venflca-
14 diariamente bajo la direccion del Inspector de
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carnes y Jefe de Nave, por los operarios destina-
dos para este objeto.

Art, 18. La limpieza se llevard a cabo después.
de verificada la matanza, procurando que no que-
de adherido a las paredes, pavimentos y burla-
deros, desperdicios orgédnicos y que no se estan-
quen en las atargeas y sumideros sustancia alguna
animal.

Art. 19. Queda prohibido el hacinamiento y
permanencia de restos animales en las dependen-
cias del Matadero, asi como dejar en deposito
sebo, pieles, ni despojos orgdnicos de ninguna
clase.

Art. 20. Terminadas las operaciones de ma-
tanza, se mojardn y lavardn por los Matarifes las.
herramientas, cuerdas y cuantos efectos utilicen
en el sacrificio y carnizacién de los animales; los.
Mondongueros y Ventreros cuidardn de que los
locales, calderas, gamellas y mesas correspondien-
tes a su oficio queden completamente limpios y
aseados, asi como los primeros procederdn a la
limpieza de las herramientas, las cuerdas y demas.
efectos que sean del Ayuntamiento, y se guarda-
ran en los armarios habilitados al efecto.

Art. 21. Una vez terminadas las operaciones
del sacrificio y la limpieza de los enseres y depen-



dencias del edificio, se cerrard el Matadero, que
sin orden expresa de la Alcaldia no deber4 abrirse
hasta la hora sefialada por el excelentisimo Ayun-

tamiento para hacerse nuevas operaciones de ma-
tanza.

Art. 22, La conduccién de las carnes desde el
Matadero a los puestos donde se expendan y las
de particulares a sus domicilios, se verificard se-
giin los acuerdos que tome el excelentisimo Ayun-
tamiento, asi como también queda supeditado el
traslado de vientres y despojos en condiciones de
aseo y limpieza a fin de evitar un aspecto repug-

nante al ser trasladados a los establecimientos de
v enta.

Art. 23. Los dependientes del ramo de con-
sumo no permitiran la entrada o paso por los Fie-
latos de ninguna clase de carnes de los animales
llamados de carniceria, que no vayan sellados
con los sellos oficiales que demuestren hayan si-
do reconocidos por el Inspector, autorizada su
venta y sacrificados en el Matadero Municipal de
esta Ciudad.

Art. 24. El Administrador del establecimien-
to, la Guardia Municipal y los empleados de con-
sumos, denunciardn las faltas que observen en el
cumplimiento de las disposiciones dadas para la



conduccién de carnes y despojos, a fir: de imponer
a los contraventores el correctivo a que hubiera
lugar.

- Art. 25. El Inspector de carnes cuidard de
que se cumplan con exactitud por los Carreteros,
Cargadores, Mondongueros y demds encargados
de conducir las carnes y mondongos, cuanto pres-
criben los anteriores articulos, dando conocimien-
to a la Alcaldia y Administrador de las diferencias
o faltas que notare para que sean corregidas i inme-
diatamente. |

DE LA ADMINISTRACION Y GOBIERNO
EN EL MATADERO

~ Art. 26. La administraciéon y gobierno del
Matadero estara confiada al personal ciguiente:
1. Un Inspector Veterinario, Director de to-
dos los servicios, ayudandole en sut cometido Ios.
Veterinarios que fueran necesarios.
~ 2.° Un Administrador.
3.° Un Jefe de Nave.
4. Cuatro Matarifes.
0. Cuatro auxiliares.
6. Un Mecdunico.
~7°. Un Fiel pesador, en la actuahdad del ra--
mo de arbitrios.
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8. Un Cobrador, en la actualidad del ramo
de Arbitrios. |

9.° Un Couserje. |

10. Dos obreros de limpieza.

11. Una obrera para las faenas pfoDias de
mujer,

DEL INSPECTOR VETERINARIO

Art. 27. El Inspector Veterinario seri el Jefe
Técnico del establecimiento, teniendo a su cargo
la Inspecci6n Sanitaria del mismo, asi como la di-
reccion de todos los servicios que ejercera en el

modo y forma que dispone el Reglamento General
del Matadero. | i .-

Art. 28.  Sin perjuicio ' de comunicar a la Al-
caldia cualquier falta que notare en el servicio del
Matadero, asi como el resultado de los reconoci-
mientos, 10 hard también al Administrador, para
que pueda éste con la mayor prontitud, y dentro
~de las facultades de su cargo tomar las medidas
. Oportunas. A _

Art. 29. Para el cumplimiento de sus funcio-
nes en el Matadero, requerird la ayuda de los em-
pleados del mismo cuando la necesite, poniéndo-
se para ello de acuerdo con el Administrador,.co-
mo Jefe que es del personal.
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DEL ADMINISTRADOR

Art. 30. El Administrador serd el Jefe admi-
nistrativo del establecimiento, teniendo a su cargo
todas las dependencias, a excepcion del Labora-
torio e Inspeccion Sanitaria y de las funciones que
competen al Director.

Asi mismo, el Jefe de todcs los empleados del
“establecimiento en el orden econémico y admi-
‘mistrativo, a excepcion hecha de los Inspectores
Veterinarios.

En su virtud, el personal a sus 6rdenes cumpli-
‘14 las verbales o escritas que para el mejor servi-
cio le comunicaren.

Art. 31. El Administrador guardard y hara
cumplir este Reglamento y el General, no extrali-
mitdndose en su atribuciones.

Art. 32. Las obligaciones del Administrador
son:

1.* Formar un inventario de los enseres exis-
tentes en las oficinas y dependencias del Matade-
10, dando de baja en los mismos los que se inuti-
licen, y de alta los que se adquieran de nuevo.

2. Conservar el edificio y enseres, poniendo
en conocimiento de la Alcaldia las reparaciones:
que fuese necesarias en el primero y la necesidad
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de adquirir los segundos para su reposicién a fin
de que los autorice.

3.2 Hacer reponer a costa de los empleados
y particulares los itiles e instrumentos que con
mala fé o descuido premeditados de aquellos, se
deterioren o desaparezcan.

4.* Cuidar que sean cumplidas exactamente
las obligaciones que imponen el Reglamento Ge-
neral y el de orden interior a los empleados, abas-

tecedores, tratantes y obreros que concurran al
Matadero.

5. Comunicar por escrito a la Alcaldia todo
cuanto de anormal ocurra en el Establecimiento,
asi como las faltas que cometieren los empleados
y particulares, pudiendo en el momento tomar
providencia e imponer correctivos si asi lo requie-
re el caso, dando inmediatamente cuenta a la su-
perioridad para su aprobaciomn.

6. Conceder o denegar las autorizaciones
necesarias para practicar y presenciar en el Esta-
blecimiento las operaciones de Matanza de acuer-
do con el Inspector Veterinario.

7.2 No permitir que se verifique el encierro ni
la matanza de animales de abastos a horas distin-

tas de las sefialadas.
8.2 Presenciar el romaneo de los animales
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sacrificados, procurando se haga con la mayor fi-
delidad comprobando diariamente, antes de dar
principio al peso la exactitud de la balanza.

9. Durante se practica la operacion del peso,
no permitird la estancia en la oficina mas que
a los empleados de la misma, y las personas inte-
resadas que deban presenciarlo, siempre que guar-
den el orden y compostura debidos. -

10. Presentar diariamente en la Alcaldia un
estado expresivo del nimero de animales de cada
clase que se hubiera sacrificado, peso en kilogra-
mos de los mismos, consignando el nombre de
los abastecedores para quienes fueron destinados.
También anotard el nimero de los animales dese-
chados por el sefior Inspector Veterinario, clase de
enfermedad y nombre de los propietarios.

11. Anotar diariamente también en su libro
Registro, el nimero y peso de los animales
carnizados, importe de los derechos devengados,
extendiendo a nombre de ellos los recibos talo-
narios, recaudando diariamente a los abastece-
dores y particulares. En la ejecucién de las opera-
ciones a que se refiere el parrafo anterior le auxi-
liaran el Fiel Pesador y el Cobrador.

12. Formar un estado diario de los derechos
de consumo que remitird a la Administracién del
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Ramo y el duplicado del mismo, alas Oficinas
municipales para su comprobacion que debera
concordar en un todo con sus libros.

13. Cobrar ademds de los derechos que hoy
existen los que se establezcan en lo sucesivo.

DEL JEFE DE NAVE

Art. 33. Las obligaciones del Jefe de Nave
so1;
1.* Acudir con puntualidad al Matadero a
las horas reglamentarias, puesto que sin su presen-
cia no deben dar principio ninguna clase de ope-
raciones de manipulacion de carnes.

2.2 No permitir la entrada en las Naves y
Mondonguerias a ninguna persona que 1o esté de-
bidamente autorizada para ejercitar las operacio-
nes de matanza o presenciarlas.

3.2 Cuidar de que el sacrificio y demas ope-
raciones se realicen dentro de las horas sefialadas
y que los Matarifes y operarios estén antes de dar
comienzo las mismas, se pongan la ropa apropia-
-da, procedan al aseo personal y que las herra-
mientas e instrumentos que utilicen para aque-
llas estén titiles y aseados.

42 Vigilar la preparacion y ejecucién de to-
“das las operaciones del sacrificio, a fin de que no



mortifiquen a los animales y de que no sufran per-
juicio por llevarlo a efecto en mala forma, la higie-
ne, el propietario, el abastecedor o el Ayunta-

miento.

5.2 Practicar por si mismo la separacion de
las cabezas en el ganado vacuno.

6. - No permitir que los despojos de los ani-
males sacrificados sean sacados del Matadero, sin
haber sido reconocidos por el Inspector Veteri-
nario.

7. Contar y marcar el ganado a su entrada en
las naves, ayudar al Inspector Veterinario en los
dos reconocimientos, marcar las carnes sacrifica-
das, y terminada ésta operacién, eatregar los se-
llos al’Administrador, dindole cuenta del niimero
de reses marcadas y nombres de sus duefios.

8.% Inspeccionar diariamente si la limpieza de
las naves, mondongueria y cuadras se ha practi-
cado en debida forma.

9. Hacer cumplir dentro de las dependencias
de su cargo todo lo dispuesto en este Reglamen-
to y en el General, y que las personas que concu-
fran a las mismas sean o no empleados, guarden
buenas formas'y correccién en el lenguaje, ponien-
do en conocimiento de sus jefes cualquier falta
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que se cometiese, con la diligencia debida, y sien-
do responsable caso de no hacerlo,

DE LOS MATARIFES Y AUXILIARES

Art. 34. Los Matarifes y sus Auxiliares respe-
tardn y estardn a las ordenes del Jefe de Nave,
cumpliendo fielmente las 6rdenes emanadas del
Director y Administrador del Matadero.

DEL FIEL PESADCGR

Art. 35. Serd el Pesador el tinico autorizado
para verificar el romaneo de las reses, sin que en
ningun caso, salvo causa justificada, pueda hacer-
se dicha operacion por otra persona.

Art. 36. En ausencias o enfermedades del Pe-
sador, la Alcaldia, de acuerdo con el Administra-
dor del Matadero, nombrard la persona que ha-
brd de sustituirle.

Art. 37. Verificard diariamente con el Admi-
nistrador y el encargado de la maquinaria el fun-
cionamiento y exactitud de la bascula, a fin de evi-

tar reclamaciones a que su mal estado pudiera dar
lugar.

Art. 38. Para verificar el romaneo de las reses
exigira las siguientes instrucciones:
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1." Suspendida la res en su carro correspon-
diente y puesta en la balanza, tratard de que el
fiel de la misma sea exacto.

2. Antes de deshacer el fiel de la balanza, can-
tard el nimero en alta voz con objeto de que pue-
dan tomar nota de él los interesados.

3. Una vez cantado el nimero, introducira
el tiket correspondiente para obtener la compro-
bacion de que el peso cantado anteriormente es
exacto.

4. Caso de que la cantidad impresa en el ti-
ket y la cantada por él, no fuera la misma, verifi-
cara nueva pesada.

Art. 39. Queda terminantemen# prohibido al
pesador leer en el tiket de comprobacién el peso

-de las reses para cantarlas, Caso de reincidencia
en dicha operacion serd separado del empleo.

Art. 40,  Procurard efectuar las pesadas con
toda legalidad, al objeto que dependiendo del
cumplimiento de su obligacién la defensa de los
intereses del Ayuntamiento, de abastecedores y
propietarios de las reses, cumplird las obligacio-
nes que le impone este Reglamento, con el mayor
celo e imparcialidad a fin de evitar reclamaciones.

Art. 41.  Anotard por orden correlativa las pe-
sadas que se hagan durante el dia, resumiendo

18



después la que a cada participe corresponda en las
cuentas respectivas para el cobro de los derechos.

Art. 42. Entregard los documentos justifican-
tes del peso de las reses sacrificadas en el Mata-
dero, clase y niimero de los mismos al Administra-
dor para que éste le dé el curso debido.

Art. 43. Quincenalmente formara relacién del
nimero de kilogramos de carnes dado al consumo
en dicho periodo de tiempo, con el resumen de
cabezas de cada clase de ganado que se hayan sa-
crificado y el importe de derechos que por todos
conceptes deban satisfacer los duefios abastece-
dores. |

DEL ENCARGADO DE LA MAOUINARIA

Art. 44. El encargado de la maquinaria se
presentard en el Matadero con la antelacién debi-
da para que el generador de vapor esté en presion
suficiente para cumplir con las necesidades del
Establecimiento. Sus obligaciones son:

1.* Encender la caldera conforme lo dispues-
to en el pdrrafo anterior.

2.* Ser la tinica persona que podrd maniobrar
en el montacargas. ‘

3. En la época de frios cuidard de que las
canerias queden sin carga alguna, para evitar que

19



por efecto de la congelacion se verifiquen roturas
o deterioros de importancia.

4.* Verificar el engrase de la maquinaria, se-
oiin las necesidases de la misma.

5. Procurar que no haya entorpecimiento em
su funcionamiento por abandono o negligencia y
hacer las reparaciones que puedan efectuarse en
el taller del Matadero.

6. Verificar diariamente en presencia del
Administrador y Pesador del Establecimiento, la
exactitud de la balanza a fin de evitar reclamacio-
nes que el mal funcionamiento pudiera dar lugar.

A esta operacion podrd asistir en representa-
cion de los abastecedores y propietarios una o
varias personas designadas por los mismos.

Art. 45. Llevara un estado del gasto del car-
-bén de la caldera de vapor del Establecimiento y
de la grasa que emplee en el mismo.

Cuando necesitare proveerse de herramienta o
material lo hara por medio de vales autorizados
por el Administrador y con el visto bueno de la
Alcaldia.

Art. 46. Hard un inventario general de todas
las piezas de maquinaria que depende de su con-
servacion y serd responsable de los deterioros que
por su negligencia o abandono pudieran ocurrir.
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Art. 47. No podré hacer variaciones en el fun-
cionamiento de la maquinaria, modificar piezas ni
arreglo de ninguna clase, sin antes someterlo a la
aprobacion del técnico municipal.

DEL COBRADOR

Art. 48. El cobrador estd obligado como fun-
cionario del Establecimiento, a vigilar con celo y
constancia por los intereses del Municipio, dando
parte por duplicado a la Alcaldia y Administrador
de todo aquello que en su concepto pueda causar
perjuicio a los intereses del Ayuntamiento y deba
corregirse.

Art. 49. En ausencia o enfermedad del Admi-
nistrador ayudard al Director del Establecimiento
a cumplir las obligaciones de aquél.

Art. 50. Tomar4 nota de las pesadas que di-
‘ga a viva voz el Fiel Pesador, con todos los da-
tos y circunstancias, y terminadas las operaciones.
del dia, para la comprobacién de sus asientos con
las de dicho empleado y con el tiket de cada pe-
sada.

Art. 51. Ayudarédal sefior Administrador cuan-
do éste lo requiera, en la extension de recibos, ta-
lonarios v listas cobratorias, asi como en los de-
mds trabajos de oficina, extraordinarios.
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Art. 52, Para la recaudacién de los recibos de
-abastecedores y particulares diariamente, los que
10 pueda cobrar en la misma oficina, terminados
los trabajos de ésta, pasard a domicilio a hacerlos
-efectivos, rindiendo la cuenta al sefior Administra-
dor al dia siguiente,

DEL CONSERJE

Art. 53.  Serd el encargado de la custodia de
los edificios destinados 2 cuadras, almacenes,
moadonguerias y patios del Establecimicato.

Art, 54.  Serdn obligaciones de este empleado:

1."  Tener siempre limpias todas las depen-
-dencias que le estén encomendadas.

2."  No permitir la entrada en las mismas a nin-
glifa persona que no esté debidamente autorizada.

3.° Recibir el ganado durante las horas se-
naladas al efecto, exigiendo que todas las reses
-estén bien marcadas para que no se confundan
las de unos duefios con las de otros. 1

4. Anotard el nimero y clase de cabezas
que se le entregan y el nombre del propietario o
-abastecedor a quien van destinadas, entregando
-en el acto recibo. ,

0." Procurard que el ganado quede perfecta-
mente alojado en los respectivos departamentos a

22
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fin de que no se maltraten unos con otros o si-.
fran dafio por cualquier otra causa.

6. A la hora sefialada entregara el ganado al
Jefe de Nave para su reconocimiento y carniza-
cion, con nota del niimero de cabezas y duefios o
abastecedores a que pertenecen.

7.% Se presentard puntualmente en la oficina:
a la hora sefialada para recibir las llaves de las
dependencias de su cargo y terminado su servi-
cio se las entregara al seiior Administrador, con
relacion detallada del ganado que deje en las mis-
mas y personas a que pertenecen.

8.2 Dar4 cuenta con diligencia al sefior Admi-
nistrador de las faltas que se cometan y de cual-
quier incidente que ocurra en Jas dependencias.

Art. 55. Procuraréd abrir el Establecimiento
media hora antes de la sefialada para dar princi-
pio a la faena a presencia siempre del Admor. y:.

1. No permitir la entrada en el Estableci-
miento o sus dependencias a personas que 1o es-
tén debidamente autorizadas.

2.° Abrir las puertas de entrada de ganado a
las Naves para la matanza y cerrarlas cuando dé

principio el sacrificio o cuando lo ordenen los Je-
fes técnicos o administratives.

3.° Impedir que las carnes y despujos salgan.
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del establecimiento sin haber sido reconocidas y
las reses selladas o fuera de las horas sefialadas
para su saca, cuidando de que su conduccién se
haga en forma reglamentaria.

4.° Vigilar y ayudar a la colocacién de las
Teses en el peso a fin de que queden los troles per-
fectamente centrados, teniendo especial cuidado

de que no salga del Matadero ninguna res sin
pesar.

5.° No permitird que los operarios, sean o no
-empleados salgan del Establecimiento con la ro-
padefaena ni que nadie saque instrumentos o
enseres propios del Establecimiento, asi como
tampoco trozos de carne o despojos por pequerios
que searn. _

Art. 56. Concluidas todas las operaciones ce-
frara las puertas del Establecimiento, entregando
las llaves en el acto al sefior Administrador.

DE LOS OBREROS DE FAENA

Art. 57. Los obreros de faena se presentaran
en el Establecimiento puntualmente a la hora se-
flalada para su apertura,

Art. 58. Ayudar al Mecanico a encender la
-«caldera cuando necesite auxilio, y encender la
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calefaccion en las dependencias ael personal

técnico y administrativo, turnando al efecto.
Art. 99. Sera obligacién de éstos principal-

mente, la limpieza de todas las dependencias del
Matadero, ayudar al peso, cargue, conduccién
y descargue de carnes y todos cuantos trabajos.
manuales se le encomienden por sus superiores,
dentro de las horas reglamentarias de trabajo.

DE LA OBRERA

Art. 60. Se preseatard en el Establecimiento
en el mismo tiempo seialado para los obreros.

Art. 61. Sus obligaciones serdn:

El lavado y repaso de la ropa de faena, limpie~
za de locales y demads trabajos que se le encomien-
den y sean compatibles con su condicién, y horas:
reglamentarias de trabajo.

Art. 62. Para el cargue y conduccién de car-
nes en los carruajes para los puestos, ademéds de
la ayuda que presten los obreros de faena fijos, se
empleardn otros dependientes de distintos servi-
cios municipales, abondndoles por ello la gratifi-
cacion correspondiente.

DE LOS GANADEROS, TRATANTES Y PRO-
PIETARIOS DE LAS RESES Y CARNES

Art. 63. Los Ganaderos, Tratantes y dueiios:
29



de las reses que se introduzcan en el Matadero pa-
ra su sacrificio, tendran derecho a entrar y perma-
necer en el Matadero durantelashoras en que se ve-
rifique el eucierro, matanza y demds operaciones.

Art. 64. Los expresados Tratantes y Ganade-
ros tendrdn derecho a denunciar ante los sefiores
Inspectores de carnes y Administrador, los abusos
que notaren en las operaciones de matanza, con
jperjuicio evidente de sus intereses.

Art. 65. Dichos funcionarios informados del
motivo que produzcala queja, trasladardn al sefior
Alcalde la denuncia, si la falta es grave para que
imponga a! culpable o culpables el castigo a que
se hagan merecedores. Cuando la falta sea consi-
derada como leve, ellos serdn los encargados de
imponer el correctivo que juzguen oportuno a
quien lo merezca, poniendo el hecho en conoci-
miento de la Alcaldia para su aprobacién.

Art. 66. También tendrdn derecho a nombrar
representantes para que a su nombre representen
sus intereses dentro del Matadero, pero el nombra-
miento de estos representantes no ‘causara efecto
sin que antes haya recaido aprobacion de la Alcal-
dia respecto de la persona designada.

Art. 67. En ningtin caso podrédn servirse den-
tro del Matadero de aquellos dependientes que hu-
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bieran sido despedidos del Establecimiento o se-
parados del destino por faltas cometidas en el
cumplimiento de su deber.

DISPOSICIONES GENERALES

Art. 68. Todos los empleados serdn nombra-
dos por el excelentisimo Ayuntamiento siempre
que se lo permitan las disposiciones legales, y las
vacantes que ocurran se proveeran por turno de
rigurosa antigiledad, cuando los interesados ten-
gan buena hoja de servicios y prueben su aptitud
para el desempefio del cargo que haya de pro-
veerse.

Art. 69. El nombramiento de Director y de

Inspectores Veterinarios se hara en la forma que
dispore el Reglamento General de Mataderos y el
de Administrador, por su cargo de coniianza, serd
de libre elecccién del Ayuntamiento, procurando
a s2r posible que recaiga en un empleaco del mis-
mo o de otras dependencias municipales.
' Art. 70. Todos los empleados del Matadero
deber4n tener intachable conducta,buena salud,ro-
bustez, ser aseados y competentes en la clase de
trabajo a que han de dedicarse.

No se permitird intervenir en las operaciones
de matanza, manejar carnes y por lo tanto estaran
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incapacitados para ser empledos del Matadero, las
personas que padezcan enfermedades de cardcter
.contagioso o de aspecto repugnante.

Art. 71. Estd prohibido a los empleados del
Matadero, intervenir en compra o venta de reses y
llevar cuentas particulares a los abastecedores de
carnes, bajo la pena de privacion de empleo.

Art. 72 Todos los empleados y principalmen-
te los Jefes Técnicos y Administrativo, guardardn
'y hardn guardar dentro del Matadero a cuantos a
él concurran la correccion mayor en los modales
y en el lenguaje, no permitiendo juegos, cruce de
apuestas, disputas o insultos, denunciando inme-
diatamente cualquiera de éstas faltas.

Art. 73.  Los operarios y empleados del Mata-
dero, ademads de las obligaciones de sus respecti-
'vos cargos que le impone este Reglamento, ten-
dran cuantas les ordenen sus Jefes, y siempre que
sean compatibles con sus aptitudes y horas de
trabajo. . |

Art. 74. En caso de ausencia o enfermedad de
algun empleado u obrero, el sefior Admistrador del
signard quien haya de sustituirlo; a ser posible el
sustituto serd otro empleado del Matadero, o de

otra dependencia municipal, con la anuencia del
sefior Alcalde.
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Art. 75. Los empleados y operarios que bajo
el nombre de gratificacién ¢ propina, o por cual-
quier otro concepto, percibieran cantidad alguna,
quedardn en el acto de ser justificada esta falta
suspenso de empleo y sueldo, por el tiempo que

designara la Alcaldia, y si reincidiera, serdn sepa-
rados de su destino.

Att. 76. Los operarios y dependientes que
faltaren al respeto y consideracién que deben
guardar a sus jefes, los que se presentasen embria-
gados, promoviesen cuestiones, no ejecutasen las
operaciones en las horas y formas prevenidas o se
les acreditase haber verificado algiin fraude, hurto
o estafa, serin multados o despedidos en el acto
por el Inspector o Administrador, segin los casos
e importancia de la falta, participando a la Alcal-
dia su providencia, para que, previas las diligen-
ciasque estimen pertinentes, resuelva sobre el caso.

Art. 77. El Director Administrador y demads
empleados que estén encargados de la Direccion
de algiin ramo o dependencia del Establecimiento
que al conocer alguna falta, abuso o infraccion de
cuanto previene este Reglamento, no lo comiutni-
case en el acto a sus Jefes inmediatos, serd casti-
gado por la Alcaldia segiin la importancia dela
falta que ocultase.

29



Art. 78. Los Ganaderos, Tratantes, Abasteces
dores y demds individuos que faltaren a las obli-
gaciones y deberes que les impone este Regla-
mento, serdn expulsados en el acto por el Inspec-
tor o el Administrador y privados de entrar a las.
dependencias del Matadero por el tiempo que
juzgue conveniente la Alcaldia, segiin la gravedad
de la causa. |

Art. 79. De la exacta observancia de cuanto:
previene este Reglamento, quedardn obligados to-
dos los empleados de las dependencias y sujetos.
a las penas de que por sus faltas se hagan acree-
dores a juicio del Excmo. Ayuntamiento.

<Al Excmo. Ayuntamiento de esta ciudad.—
La Comision de Policia Urbana y Rural de este:
Municipio, tiene el honor de presentar ala consi-
deracion y aprobacién de V. E. si lo estimara
oportuno, el adjunto Reglamento para el régimen
interior y administracién del Matadero Piiblico
Municipal de esta ciudad.—Casa Consistorial de
Zamora a 12 de diciembre de 1931.—La. Comi-
sion de Policia Urbana y Rural.—Alfonso Sever,
Benedicto Carreras, Gonzalo Alonso, Lorenzo
Nieto, Manuel Alonso.»
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Ramo6a Prada Vaquero, Abogado Secretario
del Excmo. Ayuntamiento de esta ciudad. —Cer-
tifico: Que el Excmo. Ayuntamiento en sesiones
celebradas los dias 3, 12 y 24 de febrero del afio
1932 acordd aprobar el preinserio Reglamento.
__Fl Secretario, Ramén Prada.—V.° B.°, el Al-
calde, Cruz Lopez.
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