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A log alumnos de lag Bsouclag Bormales

Al atreverme 4 publicar cste humilde libro, no ansfo
otra cosa mas que os pueda ser de alguna utilidad en los
estudios que de esta asignatura tenéis que hacer. No
penséis encontrar en él un tratado completo de Agricul-
tura, pues ni mis conocimientos en la materia ni los
estudios que de Agricultura hagiis, permiten que dé 4
¢l la extensién de otros tratados con destino 4 estudios
mas superwles

Dar m4s extensién 4 estos elementos, sobre todo en
los principios fundamentales, seria una pletensmn 10 Uus-
ta, tanto mas, cuanto que los alimnos de 2.° afio y atin
los del 3.° desconocéis por completo muchas de las cien-
cias auxiliares de la Agricultura, y solamente la Fisica
y la Quimica empezais 4 daros cuenta de ella al finali-
zar el curso 5.° Y si esto es evidente, tratar estos prin-
cipios con mas extensién, seria confundiros de tal mane-
ra que no llegarfais nunca 4 daros cuenta de lo que es-
tudiais, pues no todos los estudios se hacen asequibles
Shil otros conocimientos prévios.

En el presente libro he procurado exponer las teo-



t1tt

rfas y préctices mas generales y necesarias con el Jon.
guaje natural que empleo al expresarme familiarmente,
No busquéis, pues, en €l palabras floridas i frases re-
tumbantes, que ademss o no poseérlas, no son propiag
4 mi entender, de obrag diddcticas. Lo tinico sf, en que
he procurado eserarme, ha sido en la distribucign de
lecciones, dispuestas
de tal suerte, que al primer golpe de vista podréis encon.
trar lo que os interese,
Liste es, pues, el libro
vamente os sea 1til, y
MISmo cariilo que .os
aspiraciones de

que os ofrezco y que deseo vi-
asi resulta y lo aceptais con e]
lo ofrezco, quedarin satisfechas lag

of Quloy
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ELEMENTOS DE AGRICULTURA

NOGIONES TEORICU~PRAETICAS.'

T T Y W e

LECCION 1.

1. Definicion de la Agricultura.-—2 Su importancia.-- 3 Agri-
cultura considerada como ciencia, como arte y como oficio.—4
Ciencias que la auxilian.—5 Partes en que generalmente se
divide.

L. Agricultura es la ciencia que nos enseiia el cultivo de
la tierra, para obtener de clla los productos vegetales de la
manera mds abundante y econémica posible.

Cuando el ntimero de consumidores era relativamente es-
caso comparado con los grandes rendimientos que la tierra da-
ba, cuando las exigencias sociales no agobiaban al individuo
y los tributos al Estado eran en menor ndmero y mds in-
significantes que los que hoy pesan sobre el pcbre campesi
no, no era necesario aguzar mucho el ingenio, no era en
absoluto preciso fijar vivamente la atencidn en el cultivo de la
tierra para obtener muchos productos 4 trueque de pequefios
sacrificios y dispendios; pero hoy sucede lo contrario: las Co-
rrientes de la sociedad moderna siguen por derrotero tal, que .
nos llevardn,—si ya no nos han llevado,—4 la completa ruina,
4 la total miseria, si la Agricultura, filén de eterna riqueza, no
s explotada por nuestros agricultores, empleando para ello
los medios mas econdémicos que aconsejan los adelantos mio-
dernos.

2. El estudio tedrico y prdctico de Ia Agricultura es de
suma importancia, tanto porque aumentindose e consumo y
siendo cada dia mayores las necesidades del honibre, éste se
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vé obligado 4 poner en practica los medios de hacer mzs pro-
ductivas sus tierras, como porque sin ella la sociedad no po-
dria existir. La Agricultura es la fuente Inagotable de verdade.
ra riqueza, la madre que alimenta 4 la humanidad, y en fin, el
Pozo sin fondo donde la Providencia deposité lo mejor y mads
util de 13 creacion, para que, sirviendo de timon, guiase la nave
de la sociedad, |

Sin la Agricultura carecerfamos de los principales medios
de subsistencia; el desarrollo fisico y moral de la humanidad
Permanecerian en la inercia; las costumbres no se perfecciona-
rian, y por wltimo, las artes, la inddstria y el comercio no ade-
lantarfan un paso en sus importantes conocimientos.

Conociendo sin duda su importancia, vemos en la antigiie-
dad 4 ilustres varones como el gran Camilo, Marco Atilo Ré-
gulo, Virgilio, Odivio y otros muchos, ocuparse de ella; 4 los
turcos, dando preeminencias 4 los labradores, y 4 los indios
dejando exentos de la guerra 4 los que se dedicaban 4 las ta-
reas del campo. |

- 3. La Agricultura puede considerarse como ciencia, co-
Mo arte y como oficio; 6 lo que es o mismo: como czentifica,
artistica y mecanica, api ' |

Considérase como ciencia, porque estudia sus principios
generales en otras de cuyos conocimientos necesita, como
luego veremos. Bajo este punto de vista, la estudia el agrdno-
%0 que debe conocer extensamente tanto sus ciencias funda-
mentales, como las puramente auxiliares, para poder explicar
las causas originarias de los fendmenos vegetativos, € investi-
gar las leyes por las que se rige la produccién vegetal.

Como arte, porque da preceptos y establece reglas para el
mejor cultivo de nuestros campos. Como tal, la ejerce el
agricultor que solo se limita 4 la explicacion de los conoci:
mientos cientificos robustecidos por la observacion y'la expe-
riencia, y |

Como oficio, la tiene el Jornalero 6 bracero, que es el en:
cargado de llevar 4 la prdctica las labores. Generalmente es
de poca instruccién y mis amigo de seguir con'su rutina, que
de aceptar innovaciones, |

4. Para el acertado cultive de la tietra, no basta poner
en practica lo que la razén natural dicte al hombre, sin6 que
es de todo punto necesario poseér ciertos conocimientos cien-

tificos para que, haciendo aplicacion de ellos pueda sacar me-

-
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PONSODA i i

jores frutos de sus desvelos. De aqui la necesidad imprescindi-
ble de que la Agricultura sea auxiliada por la Quimica, bota:
nica, Meteorologia, Geologia Agrologia, Zoologia, Hidrdulica,
Fisica, Mecanica, Geografia, Ciencias exactas, etc., de las que
las dos primeras, se consideran como Jundamentales. |

La Agricultura necesita de la Quimica, porque ésta se ocur
pa de los elementos de que estan formados los cuerpos, y da
a conocer a la Agricultura la composicion de los vegetales y
su nutricion; analiza la composicion de los terrenos y es el
apoyo de las investigaciones sobre la fisiologia vegetal.

De la Botdnica, porque da d conocer, clasifica y describe
la organizacion y vida de los vegetales, que son precisamente
la primera materia de la industria agricola, |

De la Meteorologia y la Geologia, porque la primera se
ocupa de la atmodsfera y sus fendmenos, y la segunda nos ense-
fla el conocimiento del globo y las modificaciones que ha su-
frido desde su origen, elementos ambos de gran importancia
para el crecimiento y desarrollo de las plantas. it

De la Agrologia, porque se ocupa de los componentes de
los terrenos, de sus propiedades y de su andlisis-fisico-quimico.

De la Zoologia, por dar 4 conocer toda clase de animales,
con sus ventajas € inconvenientes para el agricultor; los que le
son utiles por su trabajo y por sus productos, asf como tam-
bién por darnos idea de los que le son perjudiciales 6 nocivos.

* De la Hidrdulica, por proporcionarnos multitud de apara-
tos para sanear los campos y disponer de agua constante pa-
ra regar los que carecen de ella, |

De la Fisica porque con sus leyes del caldrico, de la luz y
las teorias de la electricidad, suministra muchos é importantes
conocimientos 4 cada paso, y cuya ignorancia redundaria
en perjuicio del que sacrifica su vida en aras de la
tierra. . |

De la Mecanica porque dispone al agricultor para construir
y hacer uso de muchos instrumentos de labor.

De la Geogra/ia para que teniendo en cuenta el Agricultor
el mayor 6 menor grado de calor de cada localidad, pueda
cultivar con éxito las plantas convenientes en los diferentes
paises; y por ultimo,

De las Ciencias exactas porque nos dan reglas para la me-

dicion de los terrenos y para la construccion de casas de
campo, -
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9. Sy estudio, generalmente se divide

LY Labransza ey general, § se
2.2 Horticultura,
3.2 ﬂf’éﬂ?‘fﬂﬁf!ﬂﬂ"c’l} O cultivo y

5 Cria de animalss utiles al labrad
6.2 Aa’mz’raz‘stracﬁéu 77
LECCION 3 »

1. Del suelo ¢ terreno laborahle: g
geologica del suelq: terrenos

4. ldem de |ox calizos, —Hy mus 6 mant;
de las flerras, -'

1. Damos el nombre de Siuelo & terren

Pa Superficial de la tierra capaz de ser

qQue cultivarse, Esta capa de tierra, —q
la mezela mecdnica de polvo de ¢
Yy animales en virtud de la ley general
sirve de albergue y apoyo a las pla;
aquellas substancias necesarias par

suelo activo, suelo terte,
Figa R,

Llaman suelo dclze. a la en
perficie que es removida por Jas
labores y recibe las impresiones
atmos{éricas, A

Suhsuely y

a el cultivo
0 labores y cuidados de |a huerta,

Propagacion de os drboles,
4 a Lloricultura, & labores y cuidados del

1 c]nsiﬁmcidrx.—hz

geologicos.-- 3. Elementos principa-
les de que se compoune el suelo: caractores

e

en sels partes, que son:
de los campos.

jardin, (1)
or,

(ral é CCOnomca.

Estructura

e los terrenos slliceos,

llo.--5. Anil ISIS prictico

45 que en ella tengan
UE NO es otra cosa que

0cas y de restos de vegetales

de descampﬂsicimn,——

1tas y absorbe todas
|

d SU alimentacidn.
Consta el suelo de Cuatro capas (

‘istintas,
capa

denominadas:
unpermeadle. —

Fig." B
A

Inerte, '3 1 capa de tierra
mas profunda, que, no llegando

Y

hasta ella Por-lo regular lags |a-
bores, tiene g Importancia
mas secundaria en los fendme-

S.

Bos de la vegetacién, Y.
Dise ¢] nombre de Sibsuelo

() Kloricu'tura nos abstendre
Senles elementos, PULS su escasa imy
o, ne gnarda ‘relacion con el poco
durante e] ¢uyreso para estydiaply,

==

C. i

mos de tratar on los pre-
ortancia para el M.:rmssf
liempo de que dispong

0 laborable, 4 la ca-

trabajada convenjente.
mente segtn las exigencias de las plant
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al terreno sobre el cual descansa el suelo inerte, compuesto de-
distinta mineralogia, 8. | | R |

Y, finalmente, existe la capa impermeable que carece de li-
limite inferior y detiene y acumula las aguas que se han filtra-
do d través de las capas superiores. C. it e

2. La parte séiida del globo, estd formada por rocas sim-
ples, como la caliza, la piedra de yeso, el cuarzo, etc. y por
otras compuestas, como los granitos y leldespatos; las cuales
S€ presentan en grandes masas 6 formando capas mas 6 menos
'~ gruesas, W | | |

Cuatro son los terrenos geologicos que mds importa cono -
cer al agricultor y cuya denominacién se amolda 4 las causas
que les dieron origen ¢4 la clase de rocas que los {orman.

1.0 Terrenos cristalios 6 premarios,—Formados por cuar-
20, granitos, etc. deben su origen al fuego interior de la tierra
que tenia a las rocas en fusién ignea antes de cristalizar

2.2 Terrenos sedimentarios.—Se hallan formados por ca-
liza, arcilla, margas, ete. y la accion de las aguas fué la que se
encargo de darles origen, presentdndolos en capas horizontales
que contienen restos vegetales y animales. "

3.0 Terrenos de aluvion. — Pueden ser antiguos y modernos;
todos deben su origen 4 las corrientes impetuosas de las aguas
que los presentan en capas de mds 6 menos espesor, formadas
Por arenas, cantos rodados, restos de animales y vegetales, y
cuantos otros elementos encontraron 4 su paso.

4.2 Lerrenos volcdnicos.—Tambien pueden ser antiguos y
modernos seglin que procedan de voleanes estinguidos 6 de
volcanes en actividad. Estdn formados c¢stos terrenos por las
materias que los volcanes arrojan: como por ejemplo: de Java
cenizas, arcilla, basalios, predra pomes, etc. |

3. Los elementos principales de que se compone el suelo
laborable, son: la suzce, la arcille, la caliza v el Lumus 6 mantillo,

Ademds de estos cuatro elementos principales, se encuen-
tran también en pequefias y variadas proporciones el yeso (sul-
fato de cal), la fosforita (fosfato de cal); las margas y varios
oxidos metdlicos y sales alcalinas.

Stlice,.—Vulgarmente se llama 4 esta substancia mineral gzre
#a, compuesta de‘oxigeno y silicio. Mezclada conla arcilla; evita
que €sta endurezca el terreno Yy que por consiguiente imposibiz
lite la salida y crecimiento de las 'plantas. Generalmente se en- |
cuentra en polvo sin olor ni sabor; cristalizada forma €l cuarzos
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Los terrenos siliceos 6 arenosos se dan 4 conocer por su
soltura. Sea cual fuere su grado de calor 6 humedad, siempre
se presentan sueltos, sin cohesion y nunca forman pasta; moti-
vo por el cual, no se pegan 4 los instrumentos de labor. Se dan
bien en ellos las plantas gramineas que son las que no absor-

ben tanto la humedad, cualidad caracteristica en esta clase de ..

tierras por su soltura. |

Arcilla 6 greda es la combinacién proporcional de altimina
y silice. Se la distingue por la propiedad que tiene de pegarse

d la lengua, efecto de la humedad que absorbe; por su suavidad’

al tacto y falta de efervescencia con los dcidos. Ofrece varios
colores, entre ellos el blanco, amarillento y pardo azulado. En
contacto con el agua,—si es plastica—forma una pasta mds 6
menos blanda, untosa, ddctil y sumisa 4 cualquier forma que
quiera ddrsele.

Las tierras arcillosas, cuando estdn himedas, adquieren tal
consistencia glutinosa que son dificiles de trabajar por su pe-
gajosidad y adherencia a los instrumentos de labor; y cuando
secas, se endurecen de tal manera que oponen tenaz resistencia

a las operaciones agricolas y hasta presentan grandes abertu-

ras que se conocen con ¢l nombre de griefas. Retienen por
bastante tiempo la humedad y las substancias alimenticias.

4. La caliza se encuentra en la tierra laborable, ya en

{ragmentos mas 6 menos voluminosos, ya en particulas casi
impalpables unidas a otros elementos. Cuando estd muy divi-
dida, forma una arena semejante 4 la silicea por ser como ésta
muy permeable, |

Cuando la caliza se encuentra en una proporcién mayor que ;

un 30 por 100, forma las tierras calizas propiamente dichas. Es
tas tierras se llaman blancas; son sueltas y secas, y menos du
ras que las siliceas: no obstante, cuando llueve después de la
siembra, se forma una costra un tanto resistente que imposibi:
lita, 6 por lo 'menos dificulta, el nacimiento de las semillas. Las
plantas propias para esta clase de terrenos, son las legumino-
sas, que deberdn regarse con frecuencia. |

El Juumus 6 mantillo estd formado por la descomposicién

que sufren en el suelo, bajo la influencia del aire, del calor y de
la humedad, los restos organicos de las plantas expontdneas
y de los animales diversos que habitan en la tierra; 6 tambien
de los restos delas cosechas anteriores y de las materias de
animales llevadas alli con los abonos, '

A
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f.as tierras Aumiferas son de color obscuro, de poco peso
y muy esponjosas. Los terrenos de los bosques son los mas hu-
miferos, por acumularse en ellos mayor cantidad de restos ve-
getales que se descomponen poco a poco en su superficie.

5. Varios procedimientos se emplean para hacer el and-
lisis de las tierras, siendo los principales, el organoléctico, el
mecdnico 6 de levigacion, y €l fisico-quimico. Solo daremos una
idea ligera de los dos primeros, pues para el tercero se necesi-
tan conocimientos que aun ignoran los alimnos de 2.° afio.

Andlisis Organoléctico.—Este andlisis se verifica poniendo
en juego-nuestros sentidos para apreciar algunos caractéres de
las tierras., F4cil nos serd, pues, distinguir las tierras arenosas -
de las calizas, y éstas de las arcillosas, sabiendo, como sabe-
mos ya, los caractéres de la silice, de [a arcilla y de 1a cal.

Andlisis mecdnico 6 de levigacion.—El medio mds practico
y mecdnico de analizar las tierras nos lo refiere el sefior Gutie-
rrez del modo siguiente: ¢Se toma una porcion de tierra de la
»que se quiere analizar, y después de cribada para quitarla las
spiedras y 1aicillas que pueda contener, se expone al fuego 6 al
»sol para que se seque. Conseguido esto, se toman trescientos
»gramos, i otro multiplo de diez, y se echan en un vaso que
»contenga la suficiente cantidad de agua para que la masa se
»diluya y casi liquide, & cuyas operaciones se ayuda agitando

. sy revolviendo el todo.

~ »Latierra vegetal, mas/ligera que el agua, nada sobre ella,
»y se decanta inclinando un poco el vaso, hasta que en otro se
»haya vertido la porcién de tierra ennegrecida. Esto hecho,
»vuélvese 4 agitar y remover el residuo hasta que la tierra se
»deshaga completamente y se precipiten en el fondo la arena
>y la caliza, quedando en suspension la arcilla, que se recoje en
»otro vaso, repitiendo la inclinacién del primero; y esto se se-
»guird haciendo con nuevas aguas, hasta que salgan entera-
»mente claras. Quedan en el fondo la arena y la caliza; es pre-
»ciso separar ésta lo que se consigue con cualquier acido, y
»mds cémodamente con elvinagre {uerte, que, echado, produ-
scird efervescencia y disolvera la caliza. Conseguido el objeto,
»y dejado reposar el liquido, se vierte el vinagre en un tercer
»vaso, quedando solo en el primero la arena. Nuevamente se
»da reposo, separando 6 vertiendo luego la parte liquida con
»mucho cuidado para que no arraste tierras; secanse bieny pe
»san los residuos, que, sumados y hecha la resta del primer pe:
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Tambien el color que presentan las tierras s

gris negruzco,”

ey LE—CCION- 3.2

1. Meteorologta - agricola.—o. Conocimiento de la atmdsfera. -
3. Agentes que influyen en la vegetacion. - 4, Algunos meteoros
4cuo0sos.—5. Regiones de cultivo y puntos de la Peninsula en

que estan mas caracterizadas.

1. Lldmase Meteorologia en general, 4 la ciencia que es-

tudia el perfecto conocimiento de Jos meteoros,

Segiln esta definicién, Meteorologia  agricola setd, aquella
rama de la Meteorologfa general que estudia el conocimiento
de los mismos “etcoros en sus relaciones con la vegetacion y
la gran influehcia que, sobre las plantas, ejercenla accién del
sol, de la'luz.y de la etectricidad.

2. Atmbsfera llamamos, 4 1a capa de aire y demds gases
que en espesor de unos 60 kilémetros, envuelve nuestro Globo,

Esta envoltura gaseosa la forman una mezcla de elementos
consiantes y variables, Son constantes, el oxigeno y el nityooeno
0 a3de, los cuales se encuentran en las siguientes propotciones:
de cada 100 partes de aire, 20'93 son del primero, y 79t del
segundo. Los elementos variables, son: el dezdp caroonico, el va.

por acuoso, el dcido nitrieo, el Dolvo atmosférico, ete. |

El deido carbénico encucntrase en la atmosfera
queilisimas proporciones de 4 a6 diezmilesimas, cuya propor-
cién aumenta 4 medida que el "dire se va viciando, efecto de

la gran respiracién animal, y cuerpos combustibles en los gran-
des centros de poblacién, sobre todo.

El'vapor acuoso siempre existe en Ja

en las pes

atmosfera aunque en

broporciones variables, segun Ja temperatura del aire y otras

causas, |
El polpo almosjerico, otro de los elementos variables, hdce-

s€ palpable su suspensién en e aire dejando entrar en una ha«
bitacidn obscura-algunos rayos de sol, ?

irve para cono-
cer algunas; las calizas son blanquecinas: las siliceas, amarillas :

las siliceo-arcillosas blanquean bajo la influencia de la lluvia; las
arcillosas son mds ¢ menos amarillentas y las volednicas de un
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3. Los agentes que mas contribuyen 4 la vegetacion son
el calor, la Juz y la electricidad. '_

El caloy —El calor y el frio ejercen una influencia notabili-
siina en la vida de las plantas. Cada planta tiene su forma'y or-
ganizacion completamente distinta de las demas, por lo que
tienen sefialado el clima en que han de vivir, fuera del cual su
vegetacion es dificultosa, sind imposible. Uanas viven, en los: te-
rrenos montaiiosos, donde predomina el [rio; otras en las llanu-
ras y valles, donde ¢l clima es cdlido; y no son pocas las que
necesitan para su vegetacion un clima medio, donde si bien el
frio no es muy intenso, el calor tampoco es sofocante.

No obstante la indisputable influencia de los rayos solares,
ciertas circunstancias de localidad contribuyen a que la tempe-
ratura varie en un mismo clima, Asi por ejemplo: la proximidad
del mar, de los terrenos montafiosos, de los bosques etc., ha-
cen que los rayos del sol se reciban mas 6 menos oblicuamen-
te y que los vientos dominantes sean de uno 4 otro punto car-
dinal, aumentando o disminuyendo, como es consiguiente, la
temperatura. | |

Los climas en terrenos de corta extensién, pueden modifi-
carse. por medio de abundantes riegos y de arbolado, que ade-
mas ée conservar la humedad, atentian la accién de los frios
vientos del Norte.

Luz.—5i el calor, como hemos diche, tiene gran importan-
cia.en la vida de las plantas, no la tiene menos la luz,

Si la privacién de luz en las personas es causa de que éstas
palidezcan, se debiliten y estén expuestas 4 un sinntimero de
enfermedades, en las plantas ocurre lo propio. La luz es uno de
- log agentes mas poderosos de la vegetacién; ella influye de una
manera indiscutible en las hojas, enlos tallos, en las flores y
en los frutos. Sin su benéfico influjo, las hojas dejarian de trans-
pirar, se marchitarian y se morirfan; las flores aparecerian pdli -
das, debiles y sin vida; los tallos no serfan tan robustos y loza-
nos, y los frutos tan abundantes ni sabrosos.

Experimentos hechos por personas de reconocida compe=
tencia, como Mustel, prueban de nna manera evidente que la
influericia de la luz sobre los tallos es grande, como lo demues-
~tra el hecho de haber colocado sobre una tabla horizontal otra
vertical con agujeros en diferentes sitios, y fijando sobre la pri-
mera un tiesto con un pié de jazmin, de manera que la sombra
que proyectaba la vertical privase de luz al arbusto, observé
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que el tallo introduciéndose por el agujero m4ds cercano, atrave-
50 al otro Jado. Esto nos prueba claramente que el tallo. toma
siempre la direccién de Ia Iy, Para aprovecharse de su accién.

De la influencia que laluz ejerce en Ia vegetacion, se 'dedy~
ce: que las plantas de follaje verde se colocarin por la clordfila,
1) y que la uz blanca del so] es precisa para que la funcién
clorofilica se verefique, |

La cloréfila se produce con una luz débil'y hasta con una
Cuya intensidad bastaria para Jeer un impreso. La obscuridad
o produce mds que el color amarillento que es una verdadera
anemia de los vegetales |

FFormadd ya la cloréfila,- contribuye ésta en unién de la luy.
a la descomposicién del acido carbénico, 4 fin de que pueda la
planta alimentarse del carbono. Cualquier planta que carezeca
de estos dos elementos indispensables (cloréfila y luz), meriria
por falta de carbono aunque se hallase en una atmésfera abun.
dante en gas carbénico.

La electricidad atmosférica, slempre que no sea excesiva,
ejerce sobre las plantas una accion benéfica, y buena prueba de
ello es que las corrientes eléctricas influyen poderosamente ep
el desarrollo y crecimiento de clertas semillas. Buisard refiere
haber brotado prodigiosamente varias cebollas al pasar un tor-
bellino por encima del jardin, y  Duhamel haber visto ctecer
una mata de trigo mds de tres pulgadas en tres dias, estando g
la atmésfera cargada de eiectricidad,

Para apreciar mejor la influencia de la electricidad en Jave.
getacion, no tenemos mis que sustraer una planta cualquiera de
la accion de la electricidad atmosterica. Coloquémosla debajo
de un drbol ¢ dentro de una redoma metdlica, con lo cual que-
da la planta aislada, y observaremos el retrasq notable que ex-
petimenta su desarrollo, Y Por consiguiente, la disminucién
tambi¢n de flores y frutos. |
) aire atmosférico y los meteoros acuosos como la llu-
via, la nieve, la escarcha, etc., cuando no son €scesivos, repor-
tan grandes ventajas también 4 | tierra y 4 las plantas, Ahora
bien: si el viento es excesiva Y arranca los drboles, desgaja las
ramas, derriba lasflores y frutos, y encama las plantas: si la

lluvia es tan fuerte y continuada que llega 4 producir la putre-

==t g

(1) De cloros, verde v fulon, hoja—Materia ¢hcargada de trans-
formar las substancias minerales tomadas del suelo 0 de la atmosfe-
3, el materia viva. ’
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faccion de los frutos y de las raices por la excesiva humedad
del terreno, 6 cae sobre las flores antes de la fecundacién y
arrastra el polvo estorbando un acto tan interesante como es
¢ste, y, finalmente, si la nieve es tan constante y copiosa que
queme las debiles plantas y destroce los drboles robustos y
lozanos, entonces, todo lo que en el caso contrario es favor in.
menso para las plantas, en éste las quebranta y mata en perjui
cio del pobre agricultor que no vé recompensados sus desvelos
por haber mermado considerablemenie los productos.

5, Las tierras dotadas de un mismo clima, constituyen lo
que se llama regzin de cultivo. | |

Nuestra peninsula generalmente se divide en siete regiones,
que son;

1.2 La de /2 cafia de asucar, ardiente.

2.2 La del naranjo, cilida.

3.2 La dél olivo, suave,

4.2 La de/a vid, seca.

5.* La de los cereales, templada.
62 La de los pradoes, himeda, y

7.* La de-os bosques, destemplada.

La de la cafia de azucar, en Mdlaga,

La del naranjo, en las provincias andaluzas y del Levante.

La del olivo, en todas partes que no sean latitudes, espe-
cialmente también en Andalucfa y O_ste de Espaiia. |

La de la vid, en toda la peninsula y en especial en Jerez,
Valencia y Castelldn.

LLa de los cereales, en ambas Castillas.

La de los prados, en Asturias y Galicia,

La de los bosques en las grandes alturas donde no pueden
darse otros cultivos.

LECCION 4.2

i. Qué es planta,—Clasificacién de las plantas por su counsistencia
y duracién.—2 Apatomia i organografia de las plantas; ligera
idea sobre la formacion de los tejidos.—3 Clasificacion de los
mismos; meristemo primitivo. -4 Tejidos tegumentarios.—5 Te.-
Jtdo tibroso-vascular y fundamental,

1. Planta es unser organizado que nace, crece, se desa-

rrolla y muere, careciendo tan solo de sensaciones y movimien-
tos voluntarios.
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Dividense las plantas por su consistencia en yerbas mayas,
arbustos y drboles. |

Las yerdas sélo un afio producen hojas y flores, sus- '
tituyéndolas 3l siguiente afio una nueva generacion; las matag

dos 6 mds afios separados por periodos de suspensién vital de
los inviernos; y los arbustos y arboles algunos afios con lag
mismas suspensiones, hasta un numero -que puede variar
segun las circunstancias y'la especie 4 que pertenezca.
También todas las plantas conocidas pueden clasificarse,

Por su duracidn en anuas o anuales, bidnuas o vienales, vivaces

Y perennes.

Son plantas anuales las que recorren todos los peridos de
Su vida en el término de un ano; esto es, que germinan, se de-
farrollan, fructifican y mueren, en tres, cuatro, ocho y hasta do-
C€ meses; (trigo)

Bienales, aquellas que desde que nacen hasta que mueren,
N0 emplean mds de dos afios, (Remolacha, yerba pastel).

Vivaces se llaman 4 las plantas que viven mds de tres afios
pero no pasan de los veinte. (Alfalfa).

Perennes las que viven un ntimero ilimitado de aflos y algu
nas de ellas hasta siglos, (Olivo. encina),

2. La anatomia v organografia de las plantas, es de todo
punto mdispensable conocerla, aunque sea 4 grandes rasgos,

puesto que trata del estudio de sus Organos internos y exter-
nos. u

Entran enla formacién de los veget
quinicos, organicos y anatémicos. AN
Son elementos quimicos el carbono. el oxigeno y el fidro-

geno; de los cuales predoming el carbono, constituyendo la par-
te lefiosa del vegetal.

Los citados elementos quimicos. son el origen de los lla
mados orgdnicos, como el azicar, la fecula, la goma, el tanino,

ales tres elementos:

€tc. y ¢stos 4 la vez constituyen los tejidos 6 elementos anatd-

micos.

Ligera 1dea sobre la formacion de log tejidos

Si examinamos detenidamente con un aparato optico una
parte cualquiera de un vegetal, observaremos difereutes ele-
mentos de dimensiones y caracteres diversos. Estos elenentos
anatomicos reciben los nombres de cetdillas cuando sus dimens
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siones son casi iguales; el de f7bras cuando son de longitud
bien marcada y afectan la forma de uso, y, cuando son largos
tubos cilindricos 6 prismdticos y de mayor didmetro que los
anteriores elementos, se denominan vasos.

Los elementos, llamados también histologicos, Sibras 'y
wasos, son derivados de la célula; los wasos férmanse general-
mente por ruptura de los tabiques horizontales en una fila
‘vertical de células.

Conocidos los anteriores elementos de cuya reunion—como
luego veremos—se derivan los tejidos vegetales, fdcil nos sera
comprender que la reunion de tejidos constituye 4 los orga-
nos y éstos 4 los miembros de los vegetales. Puede, pues, com-
pararse el organismo vegetal 4 una gran familia en que de la
suma de actividades de los diferentes individuos que la compo-
nen, resulta la actividad social. Estos individuos que en la fa-
milia son los hijos, los padres, etc. son los elementos anatomi-
cos en las plantas. | |

De una reunién de células puede resultar un tejido continu®
6 con espacios intercelulares, que si son pequeiios se llaman
mealus, si tienen igual tamafio que las células /agunas, y st 1
vaden parte del tejido se denominan cdmaras. Los espacios
intercelulares nunca estdn vacios: 6 contienen liquidos 6 por lo
INENOS Zases.

Se llaman parenquimas los tejidos formados por celulas
superpuestas en series no mucho mds largas que anchas y que
dejan algunos espacios intercelulares; si las células son largas,
se entrecruzan y no dejan espacios intercelulares, se llaman
prosenguimas, y cuando las células tienen paredes gruesas y
duras, forman lo que se denomina esclerenquima.

Condcense con el nombre de tejidos generadores 6 meres-
lemos, aquéllos cuyas células, en plena vida, crecen y se repro-
ducen; y con el de tejidos permanentes. los formados por ele:
mentos sin vida 6 casi sin ella. Los tejidos generadores pueden

set primitivos y derivados.

Clasificacion de los tejidos vegetales

3 Tarea drdua, siné dificil, es hacer una racional clasifi-
cacién de los tejidos vegetales, por lo que tan solo nos ocupar
remos de tratar someramente algunas formas de tejidos que
tienen excepcional importancia.



creciendo, chcontraremos en estos puntos células de paredes
delgadas y lisas que se dividen y subdividen formando up te.
Jido homogéneq Y continuo, Este tejido es el denominado 17
f*z‘xfffﬂﬂﬁf*z'fﬁzlrz%m, del cual se derivan por diferenciacion las ny.
merosas formas de tejidos definitivos. |
Las agrupaciones sencillas de células se asemejan mucho
con el mersstemo, Este cs un tejido primitivo por su sencillez
y el generador de todos los Organos, pués ¢stos, antes de ser
tales, pasan por el estado de una masq celular indiferenciads.
En suma: originase el merisiono Prunitivo de upa célyla
que se subdivide ¢Xtraordinariamente ¢ de muchas células que
no han tenido yp mismo origen,
. Tejidos legumentarios, — B tejido epidérmico e el pri:
HICT0 que se forma por diferenciacidn en toda masa celular,
En la epidermis, formada por celulas, se observan MUCrOSCOpi-

cas aberturas denominadas eslomas, y prominencias que unas
VECES son pelos y otras Llandulas.

Las células que forman la epidermis (células epidérmicas)
son de distintas formas Y estructura, [as mas. préximas al ex-
terior sufren modificaciones y forman [a capa protectora lla.
mada cuticuly.

De la unién de dos células epidérmicas PoOr sus extremos
quedando la abertyra hdcia adentro y la convexidad hdcia
afuera, resultan los ¢Slomas. La abertura que resulta entre |a

€n sentido Perpendicular 4 g supetficie de |a epidermis, da Ju.
gar a lo que hemos lamado pe/os: si Ia celula permanece ind;.
visa se llaman unicelulares, y si por el contrario se divide, p/u-
ricelulares, | |

Los pelos epidérmicos afectan formas variadas Y son po-
cas las epidernsis que los tienen de ung sola clase.

i

Las Sldndulas, en un principio, estdn formadas por una so-
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El corcho es considerado como un tejido diferente que
reemplaza 4 la epidermis y es producido por una capa espe-
cial llamada /felégena que suele extenderse hdcia el exterior €
interior, formando en el primer caso el corcho, € interiormente
una corteza secundaria. |

6. Tejido fibroso-vascular.—Este es un tejido pasivo for-.
mado por los haces fibroso-vasculares que constituyen el arma-
7261 de la planta, le sirven de sostén y dejan paso 4 los liquidos
y 4 los gases que caminan de un miembro 4 otro. .

El haz es un tejido posterior al epidérmico que sefiala el
iltimo grado de diferenciacion. ,

- Tejido fundamental.—Lldmase asi, 4 la masa de tejidos for-
mados por células cortas superpuestas en séries y situados en-
tre el tejido fibroso vascular y los tegumentarios. Este tejido,
si bien resulta distinto de los en que estd comprendido, en cam-
bio, tiene tanta analogia con el meristeino que se duda de su
caracter de tejido definitivo.

LECCCION 3.2

1. Raiz. 2 Su clasificacion. 3. Fuancion que desempetian.—
4. Aplicaciones que tienen,

1. Razz es la parte inferior del vegetal que se desarrolla
casi siempre debajo de la tierra y le mantiene adherido’a ella.

En toda raiz hay que distinguir tres partes: 1.2 cuello 6 nudo
vital que es la unidn entre laraiz y el tallo:: 2.2 parte media 6
raiz central de forma y consistencia variables; 'y 32 barbas
razcillas 6 cabellera que son las ultimas ramificaciones destina-
das 4 la absorcion de los jugos nutritivos,

Lo primero que sale de la semilla después de sembrada, es
la raicilla que mds tarde se convierte en raiz central, la cual pe:
netra perpendicularmente en la tierra, y si se le presenta algun
obstaculo se divide en otras raices secundarias nacidas de sus
partes laterales y éstas vuélven a subdividirse llegando 4 for-
mar las barbas 0 raicillas capilares. |

2. Lasraices se clasifican por su duracién, consistencia,
situacion, forma y direccion. | '

El siguiente cuadro nos hard ver claramente esta clasifica-
cion:
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Ivan un afio 4 dos, y que

S R % _
= _w.__.mnmﬁm. o bt .wmﬂmn_vm: €stos nombres segun que las plantas v
S mxﬂémnmm. = eown) llepuen 6 pasen de veinte.
~&a!\Perennes.. . . m
s ledgsas | o o duras, como las de los 4rboles.
55 .’Omﬂ:mmmm: . = . . Sl son blandas, como |a de la chirivia,
c @ O : _
¥ __m \WAMMmMMm .. .. ..Mm.mm.mn que estén & nd huecas interiormente,
wm\wmwwﬂmwwwm .. .. Fmﬂ%zm mm&m:nz_msﬁﬂm:_ms la tierra.
& S(Pardsitas. .. . e = el agua. *
S o Las que introduciéndose €n otros vegetales se m:ﬁm.:ﬂm: de ellos. 5
m, Soie .Tumm que nacen del tallo y de las hojas y flotan en el aire (hiedras, begonias.)
[Bulboesas.. . . I Como las cebollas del ajo y de] azafrdan:
D < H:vmwn_mm.m: - . . Como la patata v la chufa. (1) . |
2 »tFibrosas, . . . . . Cuando desde la base so divide en multitud de fibras, como la del trigo.
& ¢ fFusiformes. . . . Comio la chirivia ¥ zanahoria.
\Ramificadas.. . . Como la de |a mayor parte de los drboles.
24 mwﬁm_ﬁmz&nﬁmﬁ.mm: Cuando toman proximamente esta direccién, como el nabo.
= = < 1Horizontales. . . Cuando se extienden 4 lo largo del terreno, como la morera,
oA mOw:n:mm: . - - . Las que toman la direccién media de las anteriores,
4rse tallos sublerraneos 4 cstos “epositos de fécula %E.Eacm a «limentar las yemas

(1) Mas hirn que raices tuberosas, debierar liam

M_. quc presentan en sy superficie.
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También podriamos clasificar las raices por los usos y apli-
cacicnes que tienen; pero atendiendo por una parte a que esta
clasificacion debe ser objeto de un estudio mds detenido, y
por otra, 4 que no queremos traspasar los limites que nos he-
mos propuesto, tan sélo nos limitaremos a decir que carecen
de estomas y que en ellas nunca se desarrollan organos falia-
ceos. | |

Su longitud es muy varia, desde las de la /Jenteja de agua
que tienen algunos milimetros, hasta las de la pa/mera y las de
la v7d, que suelen pasar de trece metros.

3. Las raices, 4 parte de servir, camo hemos dicho, para.
fijar las plantas en el terreno, desempefian una funcién impor-.
tantisima en la vida de éstas, que es la absorcion. :

Esta operacion la verifican las barbas o raicillas por sus es.
pongiolas, absorbiendo las substancias alimenticias que en-
cueniran en la tierra y convirtiendolas en un ltqmdo llamado sa-
via, que es la sangre de las plantas. |

Que son las raicillas y no las raices las que absorben, nos lo
demuestra el hecho de que el terreno inmediato 4 las plantas
jovenes esta mds esquilmado y empobrecido que el de las
plantas viejas 0 de rafz horizontal, merced & que las raicillas de
los primeros estdn mads cerca del pic dela planta que las de los
segundos.

Al agricultor importa mucho saber que las raices s6lo ab-
sorben por su extremidad, pues de este modo podra aprove-
char una misma labcr para varias clases de plantas, sembran-
do primero las de raiz somera ¢ poco profunda, como por
ejemplo, el trigo 1 otra planta graminea, y después las de raiz
perpendicular que se alargan mds. Ademds de lo expuesto, pue-
de el agricultor aprovechar este dato para cuando trate de abo-
nar O regar arboles que sean ya crecidos, procurando que ni los
abonos ni los riegos se hagan al pié de ellos; asi como tam-
bi€n debera tener en cuenta que cerca de arboles jovenes no se
debe sembrar ninguna planta graminea, porque absorbiendo
éstas las substancias nutritivas necesarias a aquéllos, dara lugar
4 que los drboles se crien con trabajo,

4. Muchos son los usos y aplicaciones que de las raices

se hacen: unas sirven, ya crudas, ya cocidas, de alimento al
hombre, como la patata y la chufa otras 4 los animales como

los nabos y las zanahorias; otras Ias utiliza la industria, como
la de la rubia; y no son pocas, como la del malvavisco, las que
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la medicina aprovecha para hacer

_ con ellas jarabes y calman-
tes que curan 3 I humanidad de 3l

s muchas enfermedades,

LECCION 6

1.. Tallo.--2. Diferentes nombres
los tallos. - 4. Funeion que dese
tienen,--6. Hojas.—7. "Su division. —
¢1on que desempeiian. —

9. Aplicaciones que tienen.

1. Aquella parte del vegetal que crece en
cion 4 la raiz y sostiene las ramas, hojas y
llamamos tallo,

Todas las plantas tienen tallos,
como los pinos, ya bajo formas mis pequenas y diminutas co.!
Mo sucede en vzarios cardos Y en las cebollas del azafr4r
siendo por tanto exacto que carezcan de tall
que por tenerlo muy imperceptible se las

ya bajo formas colosales

les, que quiere decir sin tallo, Esto no obstante, llamaremos Im-
‘propiamente acanles 4 aquellas plantas que no presenten el ta-

llo en formas y proporciones bien distintas: y designaremos
con la palabra acaulescentes 4 las que lo tengan  bien marcade
y perceptible. |

Los tallos pueden ser herbdaceos & lefiosos, segiin que su te-
Jido se conserve blando, ¢ parte de él se convierta en

Las plantas anuales y bienales, tienen generalmente tallos her-
baceos, y lefiosos las que viven muchos afios. |

2. Las denominaciones que reciben los tallos son-

Tallo propiamente dicho, llamado ronco, que es lefioso y
regularmente cénico y desnud

de la encina, olmo, etc.

Cana, cuando es redondo con nudos gg
len las hojas, como sucede en el trigo.

lientes, de donde sa-
Lstipe es el tallo cilindrico

y fibroso, pocas veces ramifica-
¢n un ramillete de hojas, como

indrico y hueco como Ja cafia, pero
carece de nudos, como el junco. |

Las denominaciones que acabamos de indicar, se refieren
a los tallos visibles ¢ aéregs:

» PEro como los hay también invi-
sibles ¢ subterraneos, los clasificaremos en: |

Kizona, que es el tallo subterrdneo y horizontal que echa

que recibe.—3. Estructuprs de
mpenan.—5.  Aplicaciones (que
8. Su estructuray fun-

St S
L i TLILE o T T

O Por su parte inferior, como el

opuesta direc.
frutos, es 4 lo que

, N0
0 algunas plantag 3
2 denominado acay-
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‘nuevos tallos 6 brotes por su parte anterior 4 medida que se
destruye por su eje posterior, como sucede en el /2770, y

Lecus o platillo, el tallo que se halla oculto en la parte infe-
“rior de las cebollas 6 bulbos, como el azafrdn.

3. Los elementos de os tallos son las fibras y los wasos,
formando cordones 6 hacecillos que se combinan de maneras
diversas. | b : |

En las plantas Dicotiledoneas, merced 4 las transformacio-
nes que experimenta e tallo rudimentario durante la germina-
cion, aparecen unos hacecillos paralelos 4 el y formados por fi-
bras y vasos cortados transversalmente, presentando una figu-
ra oblonga, aguda en la parte que mira al centro y redondeada
en la que mira d la circunferencia, formando una estrella que
tiene por centro el de la seccidn. . -

Los cortes transversales y oblongos de los hacecillos, apa-
‘recen con desigualdad partidos en dos regiones por una curva
que parece trazada desde el centro de la estrella; curva que in-
dica la divisoria entre el interior del tallo y la corteza, cuya zo-
na mas externa se denomina epidermis.

En el interior de la zona divisoria, 6 sea en la parte lefiosa
del tallo llamada camébium, se encuentran: la médula, los hace-
cillos fibroso-vasculares rodcando & éita, v los radios medulares.

En el exterior de la zona, 6 sea en la corteza, se encuentran:
el lzber, la cubierta herbdcea 'y la epidermis que envuelve el
conjunto de todos los tejidos. .

~ Esta es la estructura primaria de los tallos anuales y las ra-

mas de arboles y arbustos que no tienen mds que un afio de ve-
getacion. En los tallos de las plantas de mds edad. sufren las
dos zonas modificaciones que dan lugar 4 una estructura secun-
daria. :

En efecto: en la zona externa y debajo de la epidermis, se
produce un nuevo tejido llamado suber (corcho) que debe su
origen 4 las capas internas de la epidermis misma. Esta capa
suberosa aumenta en expesor y merced al empuje interno que
recibe por el crecimiento de la capa lefiosa, se hiende y agrie-
ta como podemos ver en las cortezas de los drboles.

En la zona interna, también tienen lugar nuevas formaciones
lefiosas, pues las células que constituyen el combium se multi.
plican y transforman en fibras y vasos, al propio tiempo que

nuevas capas de estos elementos fibrosos se agregan bajo las
del liber del aflo anterior,
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- La separacidn entre el lefioy la corteza no existe en lag
plantas Monocotiledéneas. En estas, los hacecillos fibroso-vasecy.
lares carecen del arco cambia! y termman su diferencia¢ign
cuando acaba de crecer el tallo en que tuvieron origen. El reg.
to del tallo es una masa de parenquima que en los tallos JSve.
nes'se hace cloréfila, resultando un tallo fistuloso y recubiertg

poruna epidermis. Enlos tallos viejos las capas parenquimatosag

subepidérmicas sufren transformaciones y forman una cubierta
resistente que reemplaza 4 la corteza de las Dicotiledéneas.

Si examinamos un corte transversal en una planta Monoco-
tileddnea, observaremos en |Ia parte mas externa un circulg
epidérmico lleno de parenquima provisto de infinidad de hace:
cillos fibroso-vasculares que aumentan a medida que nos acer -
camos a la circunferencia,

En las Acotiledéneas vasculares, estdn dispuestos los hace.

cillos fibroso-vasculares formando unas veces un cordon central
del que parten ramas que se dirigen 4 las hojas (licopodios):

otras,los cordones fibroso-vasculares, est4n dispuestos de ma-

nera que {forman una superficie cilindrica, fuera de |a cual se
observan espacios vacios que forman otra superficie cilindrica

concentrica con la primera (equisetos) cola de cavallo, y por l-
timo, otras veces también se reutien los haces {ibrosos y for

~'man laminas obscuras colocadas longitudinalmente y en senti:
do del eje del tallo, (%elecios).

En los musgos, hongos y algas no hay fibras ni vasos; son

celulares.

4. La misién del tallo no es otra que. elaborar la sdvia,
conducirla 4 los diferentes Srganos del vegetal por los vasos
del cuerpo lefioso y devolverla 4 Ja rais por entre la albura y el
liber, en los dicotiledones, y en los monocotiledones por los
puntos en que se hailan los filamentos lefiosos, Segtin que suba
0 baje la sdvia, asi se llama sivia ascendente y savia descen-
dente 6 elaborada, Las épocas del afio en que el movimiento
de la sdvia es mayor, son la primavera y mitad de] estio,

9. T.0s tallos se utilizan para las construcciones, para car-
bon y para hacer objetos materiales de necesidad suma para
la Agricultura, usos comunes de Ja vida y artes mecdnicas. Ta-
llos hay que se utilizan para tejidos, como los del caflamo y li
no, otros, y sus ramificaciones, sirven de alimento al hombre;

varios utilizan la medicina, y otros muchos, como el campeche
y Palo amarillo, emplea la tintoreria

T TN
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6’ Hojas son expansiones laminosas generalmente verdes,
que nacen en los puntos laterales del tallo y sus ramificaciones.

Las hojas se componen de dos partes: el peciolo y el limbo.
El primero es un hacecillo de fibras en forma de corddn que
adhiere la hoja al tallo, y el Zzimbo la ldmina delgada cuyo es-
queleto estd {orinado por la expansion de las fibras del peciolo
que reciben el nombre de nervios.

En el limbo 6 ldmina hay que distinguir:

1. Su base, 0 sea el punto mas inmediato al tallo.

2.2 El vertice o aplc»:z.-lu que es el puntu opuesto a la base.

3.2 Los bordes 6 contornos, vy, |

4.° Dos caras, una superior, lisa, lustrosa y sin poros, y
otra inferior, mas aspera de color mate, y con lineas salientes,
producidas por los nervios.

El limbo puede estar colocado de dos maneras; 6. en senti-
do paralelo ¢ perpendicular al peciolo: en éste ultimo caso, las
hojas se llaman péltadas 6 abroqueladas, (capuchina).

1. Las divisiones generalmente admitidas de las hojas,
son: | .

Sencillas, que se llaman a las formadas por ‘una séla lamina
y un solo peciolo mas 6 menos visible, (higuera).

Compuestas, cuando sobre un sélo peciolo general se inser-
tan varias hojas sencillas con sus correspondientes peciolos
particulares.

Fecroladas, cuando tienen el peciolo bien visible, y

Sentadas, cuando carecen de él.

Por la disposicion en que se encuentran en el tallo, se divi:
den en opuestas, cuando estin unas en frente de otras, como
las del romero: cruzadas, las opuestas que se cruzan en ¢l dan-
gulo mayor 6 menor con el par que le antecede 6 sigue, como
en la salvia; alternas cuando no estan colocadas a la misma al-
tura, como en el trigo, y empizarradas, cuando se cubren unas
a otras,

Por el punto que ocupan en el vegetal, pueden ser semina -
les, radicales 'y florales, sepin que salgan de la semilla, del cue-
llo de la raiz, 6 que estén cerca de la flor.

Por la figura que afectan, pueden ser ovales, redondeadas,
lriangulares, elipticas,lanceoladas acorazonadas, etc, etc.

Ultimamente, se hacen otras divisiones por su duracién, por
sus bordes y hasta por su counsistencia, pero dejamos de enume-
rarlas por llenar nuestro objeto las clases que hemos expuesto.



exterior,

La funcién que desempefian las hojas es la respiracion, pe-
netrando el aire por el dorso de ellas, 4 la vez que la sdvia |l
ga a los mismos puntos, |

Durante el dia y bajo la influencia de la luz solar, descom.
ponen el dcido carbdnico de |a atmostera, se apropian el car-
bono, y dejan libre ] Oxigeno, que no les hace falta,
ciendo de esta suerte el equilibrio necesario entre sy respira-
cion y la de los animales; en cambio, durante |a noche exhalan
el dcido carbénico viciand

reservan el oxigeno.

Las hojas absorben del 4ire atmosférico el dcido carbonico,
el oxigeno, el amoniaco, etc, penetrando Por difusion en el in.
terior de la planta y por unas aberturas de las hojas llamadas
esiomas; sin embargo, hay motivos par.

bre todo el 4cido carbonico, no pueden penetrar por tan imper-
ceptibles aberturas. |

Son, pues, las hojas las que conspiran con las raices para
Proporcionar alimento 4 las plantas, las que promueven la cir-
culacidn de la s4via y los drganos por donde Iz planta transpi-
'a y expele todo lo que le es jnti] para suconservacidn y des.
arrollo. |

9. Delas hojas se hacen muchas y muy variadas aplica-
ciones. La cocina utiliza las de la escarola, col, lechuga, etc.: la
medicina aprovecha Jas de las malvas, belefio y romero,y Afi

nalmente, las industrias, otras muchas como las del tabaco Vi
las de la yerba pastel.

LECCION 7.8
1. ‘Flop.--2. Partes de

res.—4. Fecundaecisn
6. Diseminacidn, —

que consta.—3. Clasificacion de las flo-
Y ¢Omo se efectia- 5" Fruto y semilla. —
7. Germinacion.

Mds vistosas de la planta,
cilitan su prcpagacion. En
no se deja ver facilmente, pero mds tarde

O por consiguiente la atmdsfera, y se.:
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cuando llega 4 la pubertad, si cabe 'decirlo asf, aparece brillan -
te, hermosa y muy visible,

2. Laflor consta de cuatro partes, que son: |

Cdliz, cubierta exterior, generalmente verde, de una o va-
rias piezas, llamadas sépalos, de donde toma el nombre de mo-
nosépaloy polisépalo La base del clavel, que es un tubo verde
y algo duro, es el ciliz. |

Corola, parte mds vistosa que envuelve los Organos sexua-
les y que el vulgo llama la verdadera flor. S; quitamos el cdliz
de un clavel encontraremos varias hojas llamadas pétalos, cuyo
conjunto es la corola. | -

Lstambres son los érganos masculinos de la flor. Si conti
nuamos el exdmen del clavel, observaremos unos hilitos provis-
tos de sus correspondientes cabezuelas mas 6. menos abultadas.
Los hilos que son muy delgados y sttiles, se Ilaman Selamentos
y sirven de sustentdculo d.las anferas 6 seanlos saquitos que
se hallan al vértice de los filamentos, provistos de! polvillo fe-
cundante denominado polen. e

Festilo es el érgano femenino de la flor. | |

Siguiendo el mencionado exdmen, observaremos que enla
base del clavel hay un cuerpo: ovoide cuya extremidad superior
- se llama estzgma y la especie de saco de la inferior ovario, que

contiene los huevecillos 6 rudimentos de la semilla,

3. Las flores, como las demds partes del vegetal, se clasi-
lican en completas ¢ incompletas, segiin que contengan 6 né to-
das las partes de que hemos dicho consta la flot; masculinas y
Jemeninas 6 unisexuales, segtin que sélo tengan oOrganos ma-
chos U drganos hembras; kerma/yoditas, cuando tienen ambos
sexos reunnidos en un mismo receptaculo, (amapola: azafradn);
monoicas cuando tienen los sexos en distintas flores pero en
una misma planta, como sucede en el maiz y en la calabaza;
dzotcas si las flores masculinas estdn en un pié y las femeninas
€n otro, como en la palmera, y poligamas si en un mismo pié se
encuentran flores unisexuales y hermafroditas, como sucede en
el fresno y la higuera.

4. Lafecundacién es el acto por el que el polen puesto
en contacto con los huevecillos que contiene el ovario, deter-
mina la formacidn del fruto.

Respecto 4 la manera que esta funciéa se efectda, ha habi-
do diversidad de opiniones, conviniendo la mayoria de ellas en
que tiene lugar por el contacto del polen desprendido de las an-
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feras con el estigma, 6 sea la extremidad superior del pistilo.
Alli el polen desprende un liquido fecundante llamado féui/,
que comunicandose con los huevecillos que el ovario encierra
verifica la fecundacién. | | |

El desprendimiento natural del polen cuando se abre la an-
tera, el aire, los pdjaros, las abejas y otros insectos, son los
encargados de poner en contacto ambos érganos sexuales.

5. Fruto esel producto de la fecundacion, esto es, e
ovario fecundado y maduro. Consta de dos partes: el pevicar.
20 que es la parte carnosa que sirve de alimento al hombre y
también 4 los animales, segtn la clase de’ frutos, yla semilla,
que es el 6vulo que se fecundd y lleva el rudimento de una nue-
va planta, |

El pericarpio cénsta 4 la vez de tres membranas: 1.2 el ept-
carpio’piel 6 membrana exterior que envuelve el fruto: 2.2 e
socarpeo parte carnosa situada debajo del epicarpio, y 3.2 ends.
carpio, membrana interna y algunas veces huesosa que contie-'
ne las semillas.

Semilla es el huevecillo fecundado y maduro, También la se.
milla se compone del gpispermo '6 tegumento propio, y la a/- "
mendra, envuelta en el epispermo. )

O, Diseminacién es el acto por el cual la naturaleza espar-
ce las semillas por la tierra para producir nuevas plantas,

Fendmeno prodigioso es contemplar el modo sencillo con F
que la sabia naturaleza ha contribuido mediante la disemina-
cion 4 la multiplicacién de las plantas. Por su medio nos sor-
prende que las cimasidelos montes mds encrespados, las ca.
vernas mas lébregas y profundas, las grietas de las pefias, y en
general todala superficie del globo en que habitamos, esté
sembrada maravillosamente de plantas. Mds {cémo se explica
este fendmeno? Pues muy fdcilmente. Los vientos elevan
transportan d largas distancias las semillas, los ganados las Jle-
van enredadas entre sus lanas; las aguas las arrastran también
a distantes regiones, y en tltimo término, los hombres las
depositan donde tienen que germinar. | =

1. Lldmase germinacién al desarrollo de la semilla para
convertirse en vegetal. Asi como la fecundacién produce nuevos
séres, la germinacidn los anima. Ahora bien; para que la germi-
nacionse verifique, necesita el concurso de ciertos elementos,
sin los cuales ésta serfa nula. Los elementos son: la conveniente
humedad que reblandece las semillas y facilita la separacidn de
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sus tegumentos. Este es el motivo por qué el labrador debe
sembrar cuando la tierra conserve cierta humedad y remojar al-
gunas semillas sin perjuicio de regar 4 menudo para que ger-
minen, |

El azre es también muy necesario para la germinacion, en
términos que si se entierra la semilla tan profunda que no pue-
da penetrar hasta ella el aire, la germinacién no se verifica.

El agua y el aire no son bastantes para la germinacion,. y
es necesario cietto grado de calor; para que excitando las fuer-
zas moleculares promueva las reacciones quimicas que se ope-
ran durante la germinacién. En efecto, las semillas’ colocadas
entre hielo g sometidas 4 una alta temperatura, permanecerian
aletargadas y se inutilizarian parala germinacion. Siendo esto
evidente, necesario es de todo punto que dispongan las semi-
Hlas de cierto grado de calor para que germinen, calor que va-
riard segun el clima, estacidén, magnitud y consistencia de la
semilla.

LECCION 8&

.. Propagacion ovipara y vivipara de los vegstales.—2 Medios de
- Propagacion vivipara.—3 Acodos.—4 FEstacis.—-5 Esquejes. --
6. Ingertos. |

1. Los vegetales se propagan de dos maneras; por medio
de semillas y por alouna de sus partes vivas. En el primer ca-
so,la reproduccidn se llama ovépara, y en‘el segundo, vivisara.

Las semillas depositadas en la tierra y puestas en contacto
con los agentes atmosféricos, experimentan una serie de evolu.
ciones sucesivas por las cuales se convierten en séres semejan-
tes a aquellos de que proceden. Mds no basta‘el concurso de
los agentes atmosféricos para que las semillas germinen; es
condicién indispensable también que hayan sido tecundadas,
que esten maduras y que contengan un embridn perfecto: cir-
cunstancias todas que se pueden apreciar por su peso, volimen
y aspecto que presenten. | '*

2. Entre los distintos procedimientOs empleados para re-
Producir viviparamente las plantas, se' encuentran: por acodps,
POT esiacas, por esquejes y por ingertos.

3. El acods, llamado vulgarmente muerén, consiste en
enterrar la rama que ha de formar el nuevo sér, sin’'separarla
de la planta madre hasta tanto que eche raices.
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Esta operacion se lleva 4 cabo f4cilmente en las vides
abriendo un hoyo rectangular al lado de la cepa madre; se it
troduce en €l un sarmiento 6 vdstago de tal suerte que sy cer
tro vaya al fondo del hoyo, dejando tan sélo 4 flor de tiery
dos 6 mds yemas. Una vez acostado de este modo el sarmiey
to, se le sujeta con una horquilla de madera, y llenando el ha
yo de tierra fresca, y mejor humeda, se pisotea bien hasta qqé
quede al nivel del mismo campo. ' | - 1

A las ramas de las higueras y 4 las de otros drboles que §
intenten acodar, conviene hacerles una ligadura 6 en su defecy
“una incision circular en la parte que va a descansar en el ﬁ:}n:;].ﬁ-

del hoyo, para que por alli salgan las raices con facilidad y
“prontitud. | i

Cuando la altura de las ramas, su grueso, delicadeza ¢ fip
gilidad no permite que éstas puedan enterrarse, se emplean di
tintos procedimientos, como son: elevar la tierra a la altug
conveniente, infroducir la ramna en un tiesto partido en dos nj
tades y luego tenerlo sujeto con cordeles hasta tanto que echt
raices en la tierra himeda que se deposité en el tiesto, sepi
rando entonces la rama de la madre, y también vendar holga
damente la rama por la incisién hecha de antemano, depositan
do dentro del trapo ¢ venda la tierra que se procurard hume
decer hasta que eche raices 6 se separe de la planta madre. §

4. Lstaca es unaoperacion que consiste en enterrar verfl
cal G horizontalmente ramas de 4rboles lozanos y robustos, pi
ra que produzcan nuevas plantas. Si‘se plantan verticalmente
se elegiran las ramas mds derechas y del grueso de un dedo po
co mas 0 menos, dejando la punta inferior como una pluma d
escribir. Si el subsuelo es fuerte y no puede introducirse la
taca con facilidad, entonces se entierra ésta lmrizmta]:nen_..:
dando el mismo resultado. | %
- Las estacas deben plantarse, siempre que sea posible, ¢
surcos U hoyos hechos de intento, huyendo de la practica cot
mun de introducirlos en los agujeros hechos con el plantadot
0 barreno, que lejos de facilitar su desarrollo lo imposibilital

|
por la resistencia que las raices encuentran en la tierra que 1
esta bien labrada y esponjada. {

9. Esqueje,—Como no todas las plantas tienen la consiste
cia suficiente para que de ellas podamos aprovechar alguna ¢
taca ¢ planton que produzca una nueva planta, se hace usod
la multiplicacidn por esquese, que consiste en separar de I%,;,’

.
L I i
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planta madre un cogollito que no le haga falta, el cual después
de haberle desprovisto de las hojas que tenga el primer nudo
inferior, se entierra dejando al descubierto las dos terceras par-
tes para que pueda brotar con libertad.

Las clavelinas, los geranios, la fresa y hasta el triﬂ'ﬂ se mul-
tiplican considerablemente por este medio. '

Comao ejemplo de ello, dice Daw: en su fQu{mlca Agrico-
las, refiriéndose 4 las gramineas, haber visto salir 120 tallos
de un sélo grano de trigoy qe otros han contado hasta 249
~de un grano de cebada.

De Candolle, tambien refiete que sembro un grano de trigo
en 2 de Junio, y el 8 de Agosto dividié la planta en 18 partes;
después, en Octubre, en 67, y a la primavera siguiente en 500;
recogiendo de ellas 21.1¢6 espigas que le dlemn 567,840 gra-
nos; |producto de uno solo! -

Tengase cuidado de hacer esta operacion en los meses de-
Octubre y Noviembre, y atn hasta en Febrero y Marzn no
dan malos resultados.

8, Ingerto.—Otro medio' de propagar las plantas, y sin
duda el mas caprichoso y bonito por los atractivos y el ancho
campo que da al Agricultor para hacer nuevos experimentos,
es el Ingerto. Consiste este en colocar en un vegetal, que reci-
be el nombre de pafrin, una yema de otro Hamado zngerto,
transformandose de este modo el primer vegetal en el segundo,

La propiedad que tiene la yema implantada en otro vege-
tal de mantenerse y desarrollarse 4 espensas de éste, recibien-
do de él todos los jugos, hace necesario que esta operacién se
efectué entre arboles que tengan entre si cierta analogia; esto |
es, que sean del mismo género ¢ cuando menos de la misma f{a-
milia. No obstante esto, no {alta quien asegura, que aunque raras
veces, el ingerto ha tenido lugar entre plantas de familia dis-
tinta, como se ha observado con los manzanos y platanos, pe-
rales y fresnos. De todas mancrds, estd evidentemente demos-
trado que solo entre plantas de ‘la misma familia es posible el
ingerto y no entre las de familia distinta.
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LECCCION 9.2

1. Clasificacion hotinica de las plantas.—2. Diversos med-n'g-aﬁ
ingertar. 3. Ingerto de aproximacion.—4. Ildem de’ piia ¢ gy,
chado.—5. Idem de corona.—6. ldem de escudete. - (., Idem g

anillo 6 canutillo.— 8. Instrumentos necesarios ‘para ingertar.~
9. .Epocas de practicar esta operacion. ' X

1. Alser el ingetto launién intima, la identificacién de
dos partes vivas de vegetales distintos, que .tengan_entre,a‘gi
cierta analogia, creemos necesario dar alguna idea acerca ds
la clasificacion que en Botdnica se hace de las plantas, pag
que de este modo pueda ¢l arbericultor, con mds acierto pong
en practica la operacidn del ingerto. s

Los botdnicos clasifican las plantas en especies, variedad
generos, ordenes 6 familias y clases. e o

Especie, es el conjunto de plantas que presentan siempre
los mismos caracteres tanto internos como externos, reprodus

ciéndose constantemente de un mismo modo., e
Por variedades se entiende las diferencias tanto eu el color
como en la forma; talla, etc. que ofrecen las especies. i

Género es la reunién de especies que tienen analogia en’tﬁ
sf, aunque no tanta como las plantas de una misma especie.
Llamase orden, a todos los géneros que ofrecen algunos car
racteres comunes, | i
Familia el conjunto de géneros que tienen analogia tanto
en la forma como en la estructura y disposicién de todos 6 pat:
te de los 6rganos de la planta; y, finalmente* 3
Clase es la reunién de varias familias que tienen un caractet
propio y general, .
2. Sabidas ya—por lo que digimos al final de la leccion:
anterior—las especiales condiciones de analogia que deben te*
ner los vegetales que elijamos para ingertar, y la clasificacions
que en Botdnica se hace de las plantas, trataremos de los dif
versos modos de practicar esta operacidn. ' &
Los diversos modos de ingertar, toman los nombres de
aproxunacion, de pia 6 cachado vy de yenas. , §
Elde pta 6 cachado puede ser también de coronilla, y ¢
de yemas, de escudete y de canutillo. i
3. Ingerto de agrovimacién. A cada paso estamos viendo:
como dos drboles préximos el uno del otro y efecto del roza=
miento que ha tenido lugar entre sus ramas 6 troncos, han ]]3:-5 ‘
gado 4 descubrir su albura, uniéndose de tal manera, que hal
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hecho comunes sus jugos y puede uno de ellos vejetar 4 espen-
sas del otro con quien se ha identificado, aunque se le cortara
y separase de la tierra. Pues bien; esto es lo que los._hombres
han tratado de imitar, disponiendo la operacién del siguiente
modo: se reunen dos ramas de drboles proximos, se quita 4 ca-
da una de ellas por la parte que se ha dz poner en contacto, un
pedazo de corteza, y se atan y cubren con un trapo las heridas
para resguardarlas de las influencias atmosféricas. Una vez que
el ingerto haya prendido, puede cortarse de la planta madre
una de las dos ramas. | :

4. Ingerto de plia 6 cachado.—Eligese un patrén de cinco
6 seis pulgadas de grueso; se corta horizontalmente primero, y
con el cuchillo 6 podadera se le hace una incisién vertical que
le parta por su didmetro. Dentro de esta incisién ¢ hendidura,
se coloca con precaucién una cuilita para que la contenga
abierta interin sc arregla la pua que se cortard por la parte
mas gruesa en:forma de cuiia, adelgazando la que se ha de in-
troducir en el corazén del drbol. Dispuesta asi la pia que con-
servard toda la corteza exterior, prendida al lefio, se introduce
en la abertura, se quita la cufia y se cuida que estén en con-
tacto los liberes del ingerto y del patrén. Se ata con una cinta
0 esparto, se cubre con el ungiiento de ingeridores (1), y en su
defecto, con arcilla amasada con una puca de agua, 4 fin de
que no penetre el aire en el interior. |

O. Ingerto de corona 6 coronilla.—Se labran 4 preparan las
puas en forma de punto de pluma por uno sélo de sus lados,
y en vez de colocarlas en la hendidura de que se ha hecho men-
cion en el ingerto de pua 6 cachado, se introducen entre la
corteza y la albura del tronco-patrén que se habran separado
de antemano una de otra por medio de una ligera cuila. Las
puas o varetas se colocardn circularmente, quedando 4 una

"H--l—___—-——“

(1) Mezcla compuesta de dos partes de tierra arcillosa y una de
boiliga de vaca. ‘ |

~ Se emplean otros betunes como el que se obtiene-por la formula
sigulente: Pez negra 28 gramos; pez blanca de Borgoiia 28; cera
Ell'nﬂ‘l‘llfﬂ 16; sebo 14 y cenizas tamizadas 14.

También es un huen betiin el formado con 500 gramos de resina
lel comercio liquidada al fuego lento, anadiéndole después y paco
L poco 180 gramos de alcohol de 90) grados. -

Tanto uno como otro deben calentarse antes de emplearlo y apli-
arlo al ingerto no muy caliente, |
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distancia de pulgada y media proximamente, Se hace luego I3

ligadura y se le aplica el bettn conocido,

Ingerto de yemas. —Dos son los ingertos de esta clase: eldg'

escudete y el de anillo & canutilly.

8]

6. [ngerio de escudete~Se elige primeramente el patron y

la rama de donde se ha de sacar el escudete. Se dd un ligerg

corte horizontal en la rama por la parte superior de la yema

que se quiere ingertar, y después dos oblicuos que se vengan
a reunir por la parte inferior, resultando la siguiente figura,

o T

Se arranca este tridngulo de corteza que contendrd en ¢l

centro una yema, cuidando de que la parte posterior de ésta no
quede vacia, porque en tal caso queda el germen en la rama,

Sostiénese en los labios, y mientras, se hacen en la corteza del
patron dos incisiones de este modo.

Se levantan sus bordes con Ia hoja ¢ el mango de la navaja
y se introduce entonces el escudete, teniendo cuidado de que
la yema quede descubierta para que pueda desarrollarse, Ata-
se luego 4 fin de que los bordes de la incisién queden pegados
Yy S€ procede como én los casos anteriores.

1. Iugerto de anillo § canutillo.—Parallevarlo 4 ¢abo se eli-
gen dos ramas de igual diametro, se saca de una de ellas un tu .,;
bo de corteza que contenga yemas aprovechables, haciendo
para ello dos cortes, uno superior y otro inferior 4 las yemas.
En el patrén se habra sacado |4 corteza en la extensidn de al-
gunas pulgadas, y se la sustituye por el canttillo que sirve de
Ingerto, atdndolo luego.,

8." Los instrumentos necesarios para practicar la opera:
cion del ingerto, son; la navaja de ingertar, la podadera, el cu-

= I - .
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chillo, el hendedor, la sierra 6 serrucho, cufias de madera y
cuerdas, mimbres 6 espartos machacados para sugetar los in-
gertos.

9. Los ingertos de apréximacién pueden efectuarse en to- |
do tiempo, sin necesidad de esperar el crecimiento y completo
desarrollo de las yemas. | |

Las demds clases de ingertos, se verifican en distintas épo-
~cas del afio, segiin los climas, En unos se pueden hacer desde
Junio 4 Septiembre, y se llaman 4 <ojo dormido»; y en otros des
de Febrero 4 Abril y se designan 4 tojo despierto;» teniendo és.
tos sobre los otros, la ventaja de que se les vé retofiar en se-
guida, mientras que para aquellos hay que esperar hasta la pri-
mavera siguiente., |

LECCION 10,

1. Enmiendas.--2. Diversos modos de mejorar los terrenos: me-
joras preliminares.— 3. Abonos especiales O adicionales. — 4
Abonos naturales. -

1. Ddse el nombre de enmiendas 4 todas aquellas subs.
tancias minerales, vegetales ¢ animales. que se afladen en un
terreno para mejorar sus propiedades (Isicas haciéndolo de es-
te modo apto para el cultivo que 1oy propongamas,

De capital interés para el agricultor es el conocimients de
las diversas mezclas que pueden hacerse con las tierras. da las
substancias que en ella pueden introducirse para modificar su
condicion, y de la manera econdmica de llevarlo a cabo en be-
neficio de sus intereses: porque en esto se encierra Ja ciencia
del cultivo. Esto, no obstante, no ha merecido por parte de
los agricultores un estudio muy predilecto, siendo esta |a causa
de que sean también tan lentos los progresos de la Agricul-
tura, ‘
2. Todas las mejoras que pueden introducirse en los te-
frenos, se hacen generalmente por abonos omejoras preliming.
r'€s, pOr abonos especiales & adicionalss. Y Por abonos naturales.

Son mejoras preliminares, todas aquellas que puestas en
practica mejoran notablemente la calidad ddl terreno y lo dis-
bonen para el cuitivo. Asi, por ejemplo: muchos . terrenos hay,
que por abandono, por falta de recursos, etc. se encuentran
completamente incultos y convertidos en lastimosos eriales; al -
sUnos pedazos de monte podrian utilizarse para el cultivo quizg
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sin grandes sacrificios, y algunas tierras donde predomina la
humedad excesiva, 6, por el contrario, la escasez de agua, se

mente por ellos,

Un terreno inculto, exiguos productos reporta al agricul.
tor. Pues'bien: si se rotura como debe por medio de acertadag
labores, se mejora de tal manera sy calidad, que podemos obte.
ner en €l inmejorables cosechas. ; f

Los terrenos dotados de una excesiva humedad, tienen

muehos inconvenientes: no sdlo hacen que el aire penetre con
dificultad en su interior, siné que paralizan Ja descomposicién

de los abonos, se oponen al desarrollo de Jas plantas y favore-
cen la produccién de malas yerbas.

Todos estos inconvenientes deben 'y  pueden evitarse
abriendo zanjas en los terrenos para que den salida 4 las aguas
que a ellos afluyan. Si las condiciones del terreno lo permiten,
pueden emplearse otros procedimientos mas econdmicos, como
por ejemplo: enterrar tres 6 cuatro cafias juntas para que pot

el clareo que entre sf dejan, puedan tener las aguas facil sali-=

da; y cuando aquéllas se pudran, ocurra lo propio por la tube-
ria 6 escurridor que dejen, e

« Sicmpre que la capa de tierra laborable, ademds de
tener el espesor necesario, contenga también en buena propot:-
cion arena, arcilla y caliza, no necesita este terreno mejora de
ninguna especie; empero, si el terreno no reane ninguna de es-

tas dos circunstancias, y antes bien, predomina en él alguno de

los elementos mencionados, debemas restablecer la proporcio-
nalidad entre sus componentes constitutivos, asi como también
Procuraremos darle la divisibilidad Yy prorosidad necesarias pa-
Fa que penetren en €l el agua, el aire, y demds gases, '

Si nos encontramos con un terreno donde predomine la a7-
ctlla, como ésta es muy compacta, hace que las raices se ex-

tiendan con dificultad y las’ aguas penetren en ella 4 costa de

mucho tiempo, circunstancias ambas que hay que atenuar ¢ ha-
cer desaparecer mezclando con esta tierra arena, esparciéndola
bien antes de dar al terreno ninguna labor preparatoria para la
siembra. Mezclada bien con |a capa laborable, se darg una reja
poco profunda, 4 fin de que la arena mejore l2 capa superficial
y no la muy honda. Entre todas ]as arenas, son preferibles por
los despojos que traen consigo, las de aluvién y las del mar,

e e i
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de la arcilla: A punto fijo se ignora la cantidad de arcilla que-
hay que mezclar, pues esto depende de las condiciones espe.
ciales del terreno, S€gun sea mds 6 menos suelto, A ser posible,
conviene que la arcilla se emplee quemada, someti€éndola a fue-
'go mediante hormigueros, como se hace en Valencia y Catalu-
fia, adquiriendo de este modo el terreng menos tenacidad y
-ganando en abono y limpieza, puesto que se apropia las cenizag

* ,

de las yerbas inttiles y se ve libre de los insectos que en €l

La cal, como enmienda, dd soltura Yy permeabilidad 4 Jos

podremos emplearla en mayor cantidad,

Producen el mismo efecto que las margas, los escombros
de edificios, las arenas calizas y las conchas marinas.

Los estiércoles formados de despojos animales y vegetales
coatienen principios muy nutritivos para las plantas, por lo que
mezclados con la tierra prestan 4 aquellas su substancia.
Reunen ciertas cualidades que deben ser conocidas para el

plados, como e] cxcremento del mulo, asno Y ganado lanar, y
los hay también que son frescos como el de vaca, frutas podri-.
das etc. Conociendo e] algricuitc-r las condiciones de cada uno
de los esti€rcoles, podrd usar los calidos en los climas himedos,
estos en los templados, y los frescos en los clinas calidos y
Secos.

4. Llimanse abonos naturales, 4 los principios atmosféri-
COs que la tierra recibe para alimentar mds tarde 4 |as plantas,

El aire, 15 luz, el calor y los meteoros acuosos, influyen de
Ua manera notahle sobre las tierras. -

El aire, ese poderoso agente de Ia vegetacion, proporciona
a la tierra Y 4 las plantas sy principal alimento, que es el oxi.
5€N0. En las rajces €jerce una accién nueva, cuando introdu~
Ciéndose en |a tierra penetra hasta ellas, proporciondandolas la
humedad €cesaria cuando el terreno donde se encuentran es

hl!'I'l--—|.|.'I'“-_._-___'“

(1) Véase 14 leceidn 13, num, 4,
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seco. De lo expuesto se infiere cudn 1til es remover de cuando
en cuando la tierra, para que el aire pueda penctrar hasta las
raices de las plantas. | |
La /uz, lo mismo que 4 las plantas, co'orea la tierra y le d4
mayor consistencia. |
En los climas cdlidos, los terrenos deben estar poblados de
arboles para que impidan 4 los rayos solares esterilizar con sy
excesivo (calor las tierras. En los himedos; por el contrario,
deberd facilitarse 4 los rayos del sol que bafien las tierras y
absorban parte de su humedad. "

La lluvia, €l rocto, las nieblas y las escarchas, como digimos:
en otra parte, siempre que no se sucedan con frecuencia, ni en’
gran cantidad, son buen abono para las tierras, especialmente
la lluvia, que tiene la propiedad de disolver los dcidos y comu- -

nicar d las plantas el oxigeno ¢ hidrégeno, cuando se descom:
pone.

dos los terrenos para que fructifiquen, y esto debe hacerlo el
agricultor siempre que los resultados que obtenga recompen-
sen sus trabajos y dispendios.

i

LECCION 10

1. Abonos en general.—2. Su importancia.—3. Su divisién.—
4. Abonos animales: sus clases. -5. Excrementos s6lidos: ma-
terias fecales; guano; excremento de caballerias; idem de vaca:
idem de ovejas y cabras; idem de cerdo. - 8. Excrementos liqui-
dos: orines.—7, Dcspojos de animales muertos.—8. Residuos
de fabricas.

1  Llamamos abonos 4 todas ¢ quellas substancias que el
labrador mezcla con la tierra laborable para mejorar su calid:d
y alimentar 4 las plantas, |

Los abonos también fertilizan los campos, los reponen de
los principios alimenticios que las plantas han absorbido, y fa-
cilitan cosechas abundantes al agricultor. |

- 2. La importancia de los abonos nadie como ¢l practico
agricultor puede saberla. La madre tierra no cede nada sin
reintegro, y siel egoismo nos indujese 4 no devolverle los ali-
mentos que proporciona 4 las plantas, la vegetacién seria impo-
s ible, y por consiguiente sufririan perjuicio nuestros intereses.

[}

3 Las substancias de que nos servimos para fecundizat

En resumen; es necesario introducir enmiendas en casi to-

:

T i e
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los campos y reparar sus continuas perdidas, proceden unas ve-
ces del reino animal, otras del vegetal y del mineral, y las mds
de los tres reinos 4 la vez. Por tanto, los abonos pueden clasifi-
carse por su origen, en animales, vegelales, minerales y mixtos,

También por los elementos que en ellos dominan se dividen
en azoados si llevan azoe; fosfalados si llevan fosforo, potdsi-
cos, si potasa etc.

4. Abonos animales,son todas aquellas substancias que
procedentes del reino animal introducimos ea la tierra para ha
cerla mds fertil. Estos abonos son muy activos por la cantidad
de materias azoadas que contienen, y otros compuestos muy
utiles a las plantas. |

Pueden ser de cuatro clases; excrementos sélzdos, excremen -
tos liguzdos, despojos de animales muertosy residuos de fdbricas.

9. Cuéntanse entre los excrementos sélidos, las materias
fecales 6 excremento humano, el guano, la palomina, la galli-
za, y otra infinidad de ellos procedentes de distintos animales.

Ll excremento humano precisa haber fermentado antes de
aplicarlo al terreno. La gran cantidad de 4zoe, fosfatos y sales
que contiene, le hacen ser un rico abono; sin embargo, su com-
Posicion puede variar, segtin los alimentos, bebidas y estado
de salud de la persona de que proceden. Su empleo se hace de
muy distintas maneras. Unos lo disuelven en agua, otros lo en-
vuelven con broza y lo mezclan con el estiércol, y muchos lo
mezclan con barro 6 lo dejan secar espolvoredndolo antes con
y€so, polvos de carbén 6 tierra quemada. Como la fermenta.
cion es muy activa, sus efectos no duran mas de un ailo, lo
contrario de lo que sucede con los estiércoles, cuya duracion es
mayor.-Deben aplicarse con mucho tino y mesura, pues su abu.
50 llegaria & perder las cosechas por demasiada fuerza y vigor

Guano es la mezcla de los excrementos de aves acuaticas:
abunda mucho.en las Islas del Sur de América y 5. O. de Afri-
€a. Su composicién es casi igual al excremento de las demds
aves, solo, si, que contiene mayor cantidad de sales amoniaca-
les. Hay dos clases de guanos: amoniacales y térreos. En los
primeros abundan las substancias organicas, nitrogenadas y sa-
les amoniacales: y en los segundos, los fosfatos. Se conserva
muy bien en barriles, y cuando tiene que usarse se mezcla con
tierra, 6 mejor con yeso. A ser posible, conviene hacer €nsayos
€0 terrenos de poca extension, pues no en todos ha dado favo.
rables resultados. :
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Falomina es el excremento de las palomas y gallinaza el
de las gallinas. Algunos suelen llamar palomina 4 todas las
deyecciones de las aves de corral, siendo asf que tienen diferen.
te composicion ¢ influyen distintamente en la vegetacidn, La
diferencia que existe en la composicion de estos excrementos,
reconoce por causa su distinta alimentacion. Unos y otros son
muy activos, superando siempre el de las palomas. Este tiena
gran aplicacion en las huertas y jardines, donde ‘da brillantes
resultados sino ha perdido su energia por haberlo tenido aban.
donado en el palomar. El de la gallina surte asombrosos efec-
tos en cast todos los terrenos, ya sean himedos, frios 6 tenaces
sembrados de cereales. Todos ellos deben emplearse secos y
pulverizados convenientemente. '

Excremento de caballevias.— Los excrementos del caballo,
mulo, asno, etc., bien preparados, son de gran utilidad por las
substancias nitrogenadas y fosfatos térreos que contienen,
Pierden gran parte de sus principios ttiles estando en contacto |
con el aire. Bien conservados pueden utilizarse en todos los ter
rrenos, y solo cuando hayan perdido parte de su vigor se em-
plearan en los himedos y profundos. | A

Excremento de vaca.—Este excremento puede aplicarse en '
los terrenos silicios y calcdreos. En los himedos no d4 buenos _' '%‘E
resultados. Casi todas las cosechas lo reciben con provecho. b

Lxcremento de ovejas y cabras.—Resulta ser muy substan. ¥
Ci0s0, porque los agentes atmosféricos y la humedad no sen en 44l
ellos accesibles, haciendo esta circunstancia que sea mas lenta; "

o
Fa

o

su descomposicion —No son convenientes 4 todos los terrenos o
ni a todas las plantas, pues se ha observado que a los frutos =
delicados que sirven para el consumo del hombre, comunican
un sabor desagradable.—En los terrenos arcillosos y frios, sin |
que sean excesivamente hiniedos, es donde obran mejor. G

Ezcremento de cerdo.—Fuera de la epoca del cebo, es este
excremento inferior al del ganado vacuno. Paralos prados €s
un abono excelente, pero muy malo para los tubérculos y raices
alimenticias. | |

6. Eatre los excrementos liquidos se cuentan los orsnes,
que son un abono muy activo y producen pronto su efecto.
Reunidos en cisternas convenientemente preparadasy echando
en ellos una pequefia cantidad de aceite vitriolo, se precipitan
las abundantes sales que contienen, que inezcladas con tierra
producen un rico abono,

S
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La mejor época de usarlos es 4 principios de la primavera,
siempre que no sobrevenga el frio que neutraliza su accién.

7. Las carnes, huesos, sangres, crines, pezufias, [lanas, pe-
los, y plumas de los animales muertos, son un excelente y pre-
ciado abono. Los huesos hacen un papel interesante en la ve-
getacion, porque suministran 4 los vegetales el nitrégeno y el
fésforo que contienen en bastante cantidad, |

Son el abono predilecto de los ingleses, que, no conten-
tos—como dice el Sr. Blanco—con recoger en Europa hasta
los de los campos de batalla, lo hacen enla India, llevando in-
mensos cargamentos de articulo tan generalizado en la gran
Bretafia, donde hay propietario que compra por valor de
80.000 reales. |

Las sangres, plumas y pelos, son considerados también co-
mo excelente abono, pero de lenta descomposicién, por lo que
se recomiendan para abonar los prados. |

8. La inddstria manufacturera ¢ {dbril nos favorece con
multitud de residuos de substancias orgdnicas que pueden uti-
lizarse como abonos. Asf vemos que en las poblacioncs indus-
triales, como Barcelona, Alcoy etc. tienen en mucha estima los
agricultores, las aguas que sirven de motor 4 las fabricas, por-
que llevan en disolucién materias crasas muy apreciables. I .as
¢ncarnaduras y borras, constituyen un abono muy ttil, al menos
por la prontitud con que surten sus efectos.

" LECCION 1t

1. - Abonos vegetales: despojos de plantas.—2 Plantas enterradas
en verde.—3 Plantas marinas.

1 Lldmanse abonos vegetales 4 las hojas, tallos y demds
residuos de plantas capaces de fertilizar los terrenos.

Las hojas de todos los drboles se aprovechan para abono,
recogicndolas 4 medida que se caeny amontondndolas en si-
tios adecuados para que se pudran. |

Los tallos de muchas plantas, los sarmientos de las vides,
¢l serrin, y la paja del trigo, centena y avena, también sirven
Para abono después de haberlos tenido amontonados. |

Todos estos desperdicios de vegetales, que para dtra cosa
no tienen aplicacidn alguna, 6 muy poca, constituyenun abono
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muy util por la cantidad de elementos nutritivos que -Suniipjs.

tran después de haber entrado en descomposicion, ;
- Lo propio sucede con el orujo de la uva, el alpechin de jo
‘aceituna 'y los frutos maleados 6 podridos, que son muy buengg
abonos, por la cantidad de nitrégeno que contienen, 4
- El alpechin debe solearse antes de usarlo, y se le mezcly
algo de cal para activar la descomposicién de la parte lefiosa,
- Lasaguas que han servido para el enriado del cdfiamo, Jing
etc., son utilisimas para abonos, y los agricultores deben apro.
vecharlas con interés por medio de riegos. | s
2. Antiquisima es la costumbre de abonar las tietras ep.
terrando en ellas plantas verdes. Esta costumbre reconoce por
causas principales: 1.2 la dificultad con. que las caballerfas y
carruajes pueden acarrear los abonos 4 los terrenos de diffcil !
acceso: 2.* porque las tierras empobrecidas y esquilmadas po
los cultivos, no recobran su fertilidad con ninguna clase de'
abonos ordinarios: 3.* porque siendo escasa la poblacién ru_ra'lr,-;’;%f_
tenemos grandes extensiones de terreno donde en la mayﬂ'r’:;
parte del afio no habitan animales de ninguna especie, y 4
porque siendo considerables los gastos que se originan paraéel
transporte de los abonos, es mucho mds econémico abonar coll
plantas verdes, sembradas expresamente para este objeto,
'Por este medio de abonar las tierras, conseguimos, no t-&n.E
solo hacer fecundas 4 las que no lo Smgl sind también setvit
de complemento 4 los abonos ordinarios”y mejorar las tierras
que no estdn convenientemente abonadas. £
Cuando tratemos de emplear plantas con este objeto, elegit
remos las que reunan las siguientes condiciones; -4
.2 Que su semilla sea muy barata y de poco valor sl
-~ {ruto. A
2. Que sea planta poco exigente en su cultivo. 4% '
3* Que sea de mucho follaje, y ¢ -
4.2 De pocas raices, o
Conviene que su semilla sea barata y su fruto de poco véil
lot, porque de lo contrario nos saldria muy . caro este abonds
y convendria mds comprar el estiércol; que no sea exigente ¢lif
su cultivo, porque 'de no serasilos productos no guardaridl
relacion con los gastos que su cultivo originaria; de mucho [ﬂ'
llaje, porque cuantas mds hojas tengan, mayor: cantidad de_?lﬂfﬁ
mentos atmosféricos absorberdn, y cuando se descompongah

mejorardn doblemente ‘ las condiciones fisicas y quimicas del
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tarse el paso de toda agua corriente por el basufero, y convie-
ne rociarlo de vez en cuando con agua 6 con el mismo liquida
- que se ha desprendido de la pila del estiéreol.

LECCCION 14

1. Riegos.—2. Calidad de las aguas: buenasy malas.~3. Dis
versas clases de riegos: 4 manta O por inundacidn, de pie, por fil-
tracion y por aspersion.—4. Aparatos 6 Instrumentos. propios

para regar.— 5. Opurtunidad'de los riegos.— 6. Horas mas pro-
pias pard regar.—7. Generalidades sobresaneamientos. 8 Me-
dios de saneamientos.

1. Lldmanse riegos las aguas que propotrcionamos 4 los
campos para que las semillas germinen, los vegetales se desa-
rrollen, los abonos se descompongan y las substancias alimen-
ticias se disuelvan, introduzan y circulen por los tejidos de las
plantas '

Los riegos son necesarios cuando los terrenos carecen de
‘humedad, efecto de que los meteoros acuosos no la facilitan
con frecuencia, 6 los rigores del calor aceleran la evaporacion
en ciertas estaciones del afio, como en el estio,

Los frecuentes riegos son generalmente perjudiciales, pues
s bien las plantas adquieren mayor desarrollo aparente, es a
costa de la consistencia del tejido, dafiando también 4 la _canti-
dad y calidad de los frutos.

En las provincias meridicionales, durante el estfo, basta
con que se d¢ un riego semanal, prescindiendo de los semille-
ros que lo requieren todos los dias.

2. El estudio de las condiciones que deben tener las aguas
destinadas al riego es de gran importancia, puesto que no to-
das ellas sirven para fertilizar el suelo. Segun sea su proceden.
cia 6 las substancias que lleven en disolucidn, asi serdan de me-
jor 6 peor calidad. Rk

Son de buena calidad, y por lo tanto recomendables:

El agua de luvia, que es entre las naturales la que mds se
aproxima 4 la pureza absoluta.

El agua de manantiales, que serd tanto mejor cuanto mds
aireada esté y mds tiempo dire el aireo.

Las aguas procedentes de campos y localidades,

Las de tormentasy grandes avenidas.

Las de arroyos y rios, y -
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Las de pozos 6 norias, segin las materias que lleven en dj.
solucién procedentes de los terrenos inmediatos. |
Son de mala calidad: |
 Las procedentes de montes y bosqies, que contienen pringj.
pios acidos y astingentes. - | |
Las de terrenos calizos, por la gran cantidad de sal que [le.
van en disolucion. | | |
Las de terrenos ferruginosos, porque dejan sobre las plan-
tas gran cantidad de hierro y las intoxican, y i
Ias que pasan por donde hay cobre, porque esterilizan log
campos. | i
3. Los riegos pnedenefectuarse de las maneras siguientes ;
Por inundacién 6 & manta. e
De pi€.
Por flitracion, y :
.~ Por aspersion. j | i
- Por inundacion 6 & manta.— Consisten éstos, en dejar 'En'tr'a.r-il}
el doua en los tablares marcados de antemano por camellongs,
para que la mantengan rebalsadi durante cierto tiempo yF
absorba la tierra la que precise. | E;
Su empleo se hace en las huertas y arrozales. g
. De pié se emplea cuando los arboles estan Dbien alineados
~ haciendo pasar el agua por el pié¢ de cada planta condugida
por pequeiios regueros ¢ caiierfas. Las alamedas, pascos y los:
arboles de las calles en las poblaciones, se riegan de este modo
El riego por filtracion consiste en dejar correr el agua por
zanjas 6 acequias proximas entre sf, para que el agua de amba
se filtre en la tierra, y llegue 4 las raices de las plantas rastrey
ras sin mojar los tallos ni los frutos. Los melones calabazast
etc, se riegan por este sistema. :
Los riegos por aspersion, como su nombre lo indica, consis
ten en esparcir el agua sobre las plantas en forma de lluvia, &
liéndose para ello de una regadera. Este sistema solo  tient
aplicacidn en los jardines y semi leros. | -_
4. Todas las clases de riegos que dejamos ennumerads
pueden efectuarse con el legdn y en su defecto con la ¢ o
excepto el de aspersion que se hace con regadera de lfuvia®
una manga d propdsito. Cuando las acequias de riego conducel
oran cantidad de agua, la azada y el legon son insuficientes /
hay que emplear unos portones de madera para dar direccl®t
a las aguas. L

|
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5. Los riegos, como ya hemos dicho, no siempre son be-
neficiosos por el gran desarrollo que dan 4 las partes verdes de
los vegetales en perjuicio de los frutos. Conviene emplearlos
en ios prados y para las plantas industriales, como el cdfiamo,
cuyas partes verdes son muy apreciadas. En las plantas cerea-
les y leguminosas, solo se utilizaran cuando la escasez de agua
de lluvia lo reclame. Ademas, el riego debe seguir 4 toda siem-
bra, siempre que la tierra no tuviere bastante humedad para la
germinacion y brote de las semillas. i

6. En verano debe regarse por la mafiana mucho antes
de la salida del sol, y por la tarde, un poco antes de anochecer,
no haciéndolo inmediatamente después de puesto el sol, para
que las plantas no se resientan con los bruscos cambios de
temperatura. En invierno, durante las -horas de buen sol y en
primavera y otofio entrado el dia. A ma

7. Yaenlaleccidn 10 apuntamos algo sobre lo perjudicial
que es el terreno de excesiva humedad, no habicndo entrado
en otro orden de consideraciones por creerlo mds propio de la
leccion presente.

Los saneamientos no tienen otro objeto que agotar los te-
rrenos encharcados 0 pantanosos, para que al par que haga.
mos un beneficio a la salud puiblica, fertilicemos los campos,

El estancamiento de las aguas reconoce por causas: el em-
balsamiento ¢ detencidn de las aguas subterrdneas por bancos
interiores, impermeables, que no encontrando salida‘por ninguna
parte, aparecen en la superficie; el nivel mas bajo que presen-
tan las capas superiores de los terrenos comparados con los
que le rodean, y la naturaleza de ciertas tierras, como las arci-
llosas, que absorben y retienen por un tiempo mds é menos lar-
go las aguas de lluvia que han caido sobre su superficie.,

Segun esto, podremos dividir las aguas perjudiciales: en
Sublerrdneas, que son las que ascienden de las capas inferiores
de la tierra, y en superficiales, 6 que proceden de las lluvias €
inundaciones. S

8 ILos procedimicntos que generalmente se emplean para
Sanear los terrenos, pueden reducirse a cuatro que son: por
pos0s absorbentes, por sanjas abiertas, por tajeas subterrdneas
Y PO cajicrias de arcilla cocida.

Pozos absorbentes.—Tienen por objeto poner en comunica-
c10n la capa de tierra superior, impermeable, saturada de hume:
dad, con la inferior, permeable, para que ésta reciba las aguas
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procedentes de la primera. Los pozos secos que abundan tap.
to en Valenciay Alicante, son absorbentes, y sus fondos estdy
situados en capas permeables, por las cuales se difunden |ag
aguas que a ellos afluyen.

Zanjas abiertas—Este medio de saneamiento se emplea
cuando hay que dar salida 4 las aguas superficiales, ya proce-
- dan de lluvias, ya de manantiales Segtn esto, se hacen zanjas

m4s 6 menos anchas y profundas que dén salida a las aguas

hacia los rios 6 arroyos mds préximos. Este medio tiene mu.
chos inconvenientes: 1.° que se pierde mucho terreno, porque
siempre las bocas de las zanjas, tienen una anchura proporcio-
nada 4 la profundidad de las mismas, 2.° que dificultan y entor.
pecen las labores y la recoleccion de los frutos, y 3.2 que Supo-
ne mucho gasto la mano de obra y su eatretenimiento. Solo
conviene ponerlas en prdctica en terrenos de poco valor y que
el precio de la mano de obra no sea muy crecido. o

[ —
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Tajeas subterrdneas,—Son €stas unas zanjas de un ancho |
y profundidad adecuado 4 las circunstancias del terreno, y en |
|

cuyo fondo se establece el desagiie por medio de un relleno de |
piedras, grava ¢ sarmientos, cubriendo el resto de la zanja con

la misma tierra que se saco.
Canerias de arcilla cocida.—Como su nombre indica, con

siste este medio de saneamiento en un sistema de cafierfas de;
barro cocido, que se colocan en el fondo de las zanjas de de)
sagiie para absorber y conducir al exterior las aguas de quel

esté saturado el terreno.

Los estudios previos, que hay que hacer, y los gastos para .
la apertura de zanjas y compra de caiierias, no estan casi nuisg
ca al alcance del agricultor, por lo que daremos por terminadoss

estos ligeros conocimientos.

LECCION 15.

1. Instrumentos de labor.—-2. Ins‘rumentos tirados por caballe
rias: arado timonero.--3. Bineta ¢ garabato, trahilla, rastra, e
tir{mdur y rodillo.— 4. Instrumentos usados & mano: azada,
dilla, Pﬂl‘d: IEH@H; 1-':13‘3, hoz, guadaﬁu, escardador y upﬂl‘ﬂﬂdm"

1

azd

i.
|
4

f

1. Son instrumentos de labor, todos aquellos que seé €0"
plean para preparar las tierras. Dividense en dos clases: unos
que son tirados por caballerfas, y otros que se usan 4 mano.

_Los tirados por caballerfas son; ¢l arado, la bineta, Ia tfd |
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lla, las gradas y rastras, el extirpador y el rodillo; y los usados
4 mano: la azada, azadilla, pala, legon, laya, hoz, guadaiia, es-
cardador y aporcador. U .

lnstrumel_'}tos tirados por caballerfas.

2. Descripcion y uso del arado timoncro.—Este arado, lla-
mado también romano, es el mds util y generalizado en Espatia.
Consta de las partes siguientes: el #Zizon que es un palo cilindri-
- co y recto, donde vd enganchado el ganado y hace el tiro;
cama 6 cameta, alzo curva, colocada en la parte posterior del
timon y unida 4 €l por abrazaderas de hierro; dental, especie de
bastidor de madera unido 4 la cameta por su extrémo poste-
rior, formando con ella un angulo que puede abrirse 0 cerrarse
mas 6 menos por medio de una varilla de hierro llamada e/era
que sujeta el extremo anterior del dental 4 la cameta; 7¢/a, pie-
za de hierro que se sienta sobre el dental y es la que, introdu-
' ciéndose en el terreno, hace la labor; esteva, pieza de madera,
algo curva, que se coloca en la parte posterior de la cameta,
sugetando 4 esta y 4 la reja ‘una cwiia 6 pescuiio, (sirve para
ouiar el arado y regu'ar la labor), y ore¢jeras, las cuchillas de
hierro, colocadas una a cada lade del dental, que tienen por ob-
jeto voltear la tierra.

En Espaiia tsase también otro arado llamado /orcale, que
se diferencia del tzimonero en que el timon 6 lanza de éste son en
el horcate dos varales formando horca, que ¢s donde se su-
jeta la unica caballeria que puede actuar en €l en el “timonero
pueden actuar dos por lo menos. |

Tanto uno como otro arado, presentan el inconveniente de
las orejeras, porque dificultan la marcha regular del arado
‘oponiendo gran resistencia sin desempefiar cumplidamente su
objeto, cual es voltear la tierray exponer alsol y al dire las
malas raices de los campos. _

Teniendo en cuenta lo deficientes que son los arados men-
. clonados, se han introducido algunas modificaciones, que vie-
nen 4 suplir en partes sus deficiencias.

La perfeccién, pues, de los nuevos arados, consiste en lle-
var una cuchrilla que corta perpendicularmente la tierra sin resis-
tencia alguna, dejando expedita la marcha de la reja quees
plana; la tierra cae sobre una vertedera de hierro que la voltea
mejor que las orejeras. Las piezas restantes de este arado son
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de hierro, y en a]gunos en lugar, del tlmon hay una cadena quc :
hace sus veces..

3. Ladineta 6 garabato, es un arado muy sencillo que ha.
ce la labor'mads secundaria, y va tirado por una caballeria & hor-
cate 6 por varales. |

Trahilla es una especie de caja de madera descubierta pop
delante y provista de una plancha de hierro para introducirse
en la tierra. Lleva dos estevas donde maniobra el labrador, |
Sirve para nivelar los terrenos, carganda tierra de un smo y |
descargdndola en otro. |

La rastra, llamada también grada, sirve para desmenumu
los terrones, aplanar el terreno, enterrar la semilla y sacarla’
ograma de la tierra. Las hay de muchas formas, pero la mds sg:
lida y sencilla consiste en un bastidor de madera de figura isos:
celes, trapecial, con varios travesafios cruzados en los que sg
clavan unos dientes de hierro, de tal manera colocados, que ca:
da uno de ellos trace su linea sin que pase por la de otro.

El extirpador es una especie de arado que contiene cinco ¢!
siete rejas pequeiias para romper los rastrojos y arrancar las|
malas yerbas |

Rodillo 6 rulo es un cilindro de hierro 0 de madera pmwstﬂ
de cabezas de clavos salientes, el que girando sobre su eje, sit:
ve para desmenuzar los terrones que ]evantan las Jabores  fuer.:
tes. En sus extremos hay dos manubrios donde se sugetan Jas
cuerdas 6 cadenas para que la caballerfa pueda tirar de}
ellas. =

e e e e R |
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Instrumentos usados & mano

4. Azadaes unalimina de hierro, cortante por el borde an'|
terior, que contiene en la parte media de su base un fuerte 00
6 anilla del mismo metal, para introducir en él el mango de mé
dera que debe formar con la ldmina de hierro un dngulo mas 0
menos agudo, segun lo exijala dureza de los terrenos.

Hay azadas de muy distintas {ormas, sirviendo todas ellas
para cavar los campos y remover la tierra.

Es la azadilla una azada de pequeiias dimensiones qué 5"
ve especialmente para escardar, f

Las palas pueden ser de figura-muy diversa, aunque €l il
mayorfa son rectangulares y trapezoidales. Constan dc und
plancha metalica con el borde anterior cortante y el posteriof

T T E————
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unido 4 un palo 6 mango de madera, que es por donde las co-
ge el agricultor para arrojar tierra de un punto a otro.

El legon 6 legona también afecta la figura de la azada, solo
que la ldmina de hierro es de mayotes dimensiones y por la
parte posterior tiene un tubo de hierro donde se introduce el
mango de madera. Generalmente se emplea para regar, y tam-
bién para recalzar y aporcar las plantas.

Laya es un mstrumento formado por una plancha de hierro,
plana, 6 con tres ¢ cuatro dientes, que se usa en las labores de
terrenos fuertes hincandola con el pié en el terreno 4 manera
de cuiia.

Hoz —Esta formada por una hoja de acero de forma semi-
circular, colocada en un mango de madera. LL.as hoces tienen
el corte provisto de pequeiios dientes 6 suave corte. Se em-
plea para segar los cereales y otras yerbas.

La guadaiia consiste en una hoja de acero con un apeéndice
lateral, cuyo mango se sujeta por medio de una anilla y una cu-
fia de hierro. A la guadana acompaila una piedra para afilarla,
y ademas cuando lo necesits, se vacia o pica de nuevo, em-
pleando para ¢llo el yunque y el martillo. .

Escardador es un bastidor de forma triangular que lleva
por detras dos manceras y por delante una rueda. Las barras
laterales cortan las raices y las malas yerbas.

El aporcador es casi de la misma forma que el escardador,
solo que lleva unas pequefias piezas que remueven la tierra vy
la dejan junto 4 las plantas.

Sinos propusiéramos detallar todos los instrumentos de que
hace uso el labrador en sus distintas labores, nos saldriamos de
los limites elementales que deseamos comprenda esta Agricul-
tura, por lo que una vez expuestos los mas principales, pasare-

mos 4 ocuparnos de los animales qué se emplean en las la-
bores.

L.ECCION 16

1. Animales que se emplean en las faenas agricolas.—2. Buey:
- ventajas que reporta: inconvenientes que tiene.—3. Caballo.—
4. Muloy mula.—5. Asnoy asna.

1. Para que el cultivo de los campos se haga cual corres-
ponde, no se basta el hombre 4 sf mismo ni sus fuerzas mate-
riales son capaces de totnar parte en todo, ni hacerlo todo;
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necesita, pues, el concurso de las fuerzas de ciertos animale
para que entre los dos lleven 4 feliz término tan importante obra,
Los animales que comunmente emplea. el agricultor par,

que le ayuden en sus faenas, son: el duey, el caballo, el mulp y

el asno. | |
2. De todos los ganados, el vacuno es el que por su exce:

siva fuerza reporta mds ventajas al agricultor. Esta circunstan~

cia y la uniformidad en el tiro, hacen que la labor sea ‘mgy
igual y profunda. Es sébrio en las comidas, y donde hay

abundantes pastos, su manutencion es economica. Es poco pro. |
penso & énfermedades y cuando por su vejez no sirve para gl

trabajo, se le engorda y vende su carne. La piel del buey se
usa como primera materia para muchas industrias, como la del
zapatero, el que, despu¢s de curtida, la emplea para las suelas

del calzado. Sus astas y pezufias, juntamente con sus deyeccio: |

nes, son muy apreciadas para abono.
El buey de labor debe tener ancha frente, astas fuertesy
lustrosas, orejas y pezuilas grandes, cuello grueso y pelo corto,
Los tnicos inconvenientes que tiene el buey, son: 1.0 que
‘en los terrenos muy asperos y pedregosos no tienen aplicacion,

y 2.2 que tienen un paso muy lento, por lo que no convienei!
cuando la casa de labor estd muy lejos de la finca, para nod

perder tiempo.

El primer inconveniente no puede subsanarse, pero el ser

cundo se combate perfectamente si desde jovenes se les obliz
ga a ser ligeros.

3. Caballo.—Este animal de los més ttiles al hombre, e

originario del antiguo continente. Es naturalmense salvaje; pe

ro el hombre le ha reducido 4 la domesticidad, de tal modos
que apenas existen hoy caballos salvajes en el mundo. Impor:
tado 4 América por los éspaiioles, se ha propagado alli tantd)

que hoy forman numerosos rebaifios.

L]

Estd dotado de un instinto superior al de los demas anima=
les; conoce 4 su amo, agradece la limpieza, buen cuido y mejof
trato; salva 4 los hombres con su veloz carrera, y comparte

con su duefio las glorias y las penas.

Varias son las razas de caballos conocidas, cmp!eaHL}GIE-*
cada una de ellas en distintas ocupaciones, segun las Cond;amfﬁ ;
eneh

nes de esbeltez, ligereza, configuracion, etc. que reunen.
nuestro objeto, bastanos tan solo estudiar los que couV!
para el tiro, carga y faenas agricolas,

i
]
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{ os de tiro y carga pueden ser finos y ordinarios, segtin los
casos; pero siempre de organizacion sélida, musculatura pro-
nunciada, firmes extremidades, paso franco y libre, piel fina,y
pocas crines. -

El caballo para trabajos agricolas es peor y mejor que el
buey, segtn en lo que nos fijemos. Es peor, porque su labor
no es tan profunda ni uniforme como la del buey; es mds caro
y delicado en las comidas, y su extremada viveza hace que
muchas veces sea 1mpetuoso para el trabajo. En cambio, no
dudareinos en reconocer que en las épocas en que se aglome.
ran las labores del campo, como en las sementeras y recolec-
cién de frutos, su actividad no se encuentra en el buey, y por
tanto en semejantes ocasiones presta mejores setvicios que €s-
te. Ademads, el caballo: es sensible al latigo y por este medio se
le obliga, mientras que el buey las mds de las veces es insensi
ble el aguijon.

' Debe rcunir las condiciones siguientes; pecho ancho, cuello
gordo, grandes ancas, piernas dobles y {uertes, y pezuiia alta,
De los seis 4 los doce afios, es la edad mds propia para dedi
carlos al trabajo. | |

4. Al producto del ayuntamiento sexual del caballo con
la burra 6 del asno 6 burro con la yegua, se llama mu/o.

Los mulos procedentes del burro y de la yegua, tienen las
manos de mejor constitucion, fuerte el cuello, pecho mds abier-
to, talle redondeado y ancas poco salientes.

Los del caballo y la burra, cuello delgado, mayor cabeza,
el pecho estrecho y ancas redondeadas.

Es mejor el mulo que procede del ayuntamiento del burro
con la yegua, porque participa del padre la cabeza grande y
pesada, orejas largas y pezuiia estrecha, d parte de la docilidad
y paciencia; y de la madre la belleza de sus formas, su alzada
. Y su viveza.

Las labores del mulo vdn despues de las del ganado vacuno.
La estrechéz de sus cascos lo recomiendan para terrenos que-
brados, y la configuracién de su lomo para la carga.

Las mulas atin son mejores que los mulos, especialmente las
que tienen las piernas enjutas, cuerpo redondo y abultado y
ancas delgadas.

El mulo y la mula no sirven para la generacion, pues rara
vez han trasmitido la vida a otros séres, no obstante tener sus

organos generadores bien dispuestos para ello; de aqui que ten-
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gamos que valernos de los ayuntamientos mencionados para
obtenerlos. | | i
9. El asno (1) es recomendable por su docilidad y cacha-
za. Es muy sufrido para el trabajo y resiste el mal cuido, Sy
labores son muy inferiores, utilizandose tan sélo en los terrenos
ligeros; pero en cambio para el acarreo son muy convenientes,

Muchas son las variedades de asnos que existen, diferen-

cidndose tan sélo por el color, el pelo mas 6 ménos largo, I3
alzada y otras circunstancias.

La utilidad del asno es de todos conocida. Trepa facilmen- |

te por los terrenos mds escabrosos, se alimenta con las yerbag
que los otros cuadripedos desechan; resiste los malos tratos, y

constituye la dnica riqueza del pobre campesino, con quién |

comparte todos sus sufrimientos.

El asno y la asna que tengan fornidos sus miembros, ancho
pecho, pequefios ijares, pi¢ ancho, pelos largos, sobre todo en
las piernas, orejas y cabeza,y una altura de 4 piésy 5 6 6 pul- |

gadas, deben destinarse a la procreacion, i
A los tres afios de edad, sirven ambos para la generacidn.

L.a monta tiene lugar en los meses de Mayo y Junio, y el |
periodo de gestacion del feto en el seno materno dura de 11 a

12 111eses,

LECCION 17

1. Labores propias del terreno: su objeto.-—2. Sus clases.—=3:
Epoca de dar las labores.—4. Objeto de los barbechos.—5.
idon 0 no convenientes los barbechos?--6. Roturaciones.

1. Llamanse labores 4 las operaciones que el agricultot
practica en la tierra, para facilitar que nazca, crezca y fructifi=
que la planta que se cultiva.

Las labores tienen también por objeto aumentar la fertili-§
dad del suelo: ahuecarlo y ablandarlo para que las raices ¢34

extiendan con mas facilidad; promover la descomposicién de

(1) El asno es originario del Asia, de donde fuéd impartadﬂ il
Italia y dio lugar 4 la multitud de razas distintas que existen. Hoy €

Espafa tenemos una hermosa raza importada por los drabes cutisy

do la invasion. Sus eardcteres son: pelo negro, largo 6 rizado, %45!1
tante alzada y pesados, circunstancias todas que los recomienés
para las duras faenas del campo. -
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los abonos; ponerlo en condiciones de absorber los beneficios
de los meteoros acuosos, del sol y del aire, y destruir los gér-
menes de las malas yerbas.

2. Laslabores mas usadas son: arar, cavar, aplomar, lajar
& alomar, escardar, enlvesacar, descortezar, calzar y aporcar.

Arar es la mds economica de todas las labores, Tiene por
objeto remover la tierra por medio del arado y I1mptar el cam-
po de malas yerbas. |

En los terrenos poco cultivados suele acostumbrarse 4 dar
en ellos hasta cuatro rejas, que toman los nombres de romper,
binar, lerciar y cuartar 6 cokechar. Las dos primeras rejas
sirven para abrir el terreno, y los surcos deben ir' alonados;
los surcos dela tercera, cruzan los de las dos pnmeras y 19.
cuarta sirve para enterrar la semilla.

Cavar.—Esta operacion tiene por objeto remover la tierra
con la azada sacandola de debajo arriba. Es una labor que
repotta gran ventaja por ser muy eficaz, si bien es muy costo-
sa porque tiene que hacerse a brazo. Se emplea comunmente
para roturar terrenos y en aquellas labores en que requiere
mucha profundidad la clase de plantas que hayan de Cu[tl*
varse.
 Aplomar.~~Lldmase asi al acto de nivelar convenientemen-
te el terreno por medio de la trahilla, para que el agua proce-
dente de lluvia 0 de riego se distribuya porigual ean tode el
campo,

Tczjar & alomar.—Yaenlaleccion 14 indicamos, al tratar
de los riegos 4 manta, que los campos deben estar divididos
de antemano por medio de tablares, para introducir en ellos
las aguas de riego. Pues bien; estos tablares estin formados
por camellones, que son lineas de tierra que quedan mas altas
que la superficie general del terreno.

Los instrumentos que se emplean para hacer los camellones,
son el legén y la azada.

Escardar.—Esta operacisn tiene por ob_leto destruir las
malas yerbas de los sembrados, y mullir al propio tiempo el
terreno con la azadilla.

Entresacar.—Consiste en aclarar los sembrados que resul-
ten muy espesos quitando las plantas sobrantes y las inttiles,
por lo que puede hacerse 4 la vez que la escarda.

Descortezar es romper la costra resistente que se forma en
la superficie de los terrenos, especialmente si llueve ¢ hay he-
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ladas después de la siembra, y dicha costra :mplde el uamu.f

miento de las plantas. Se practica esta operacion con la rastry i
Calzar es cubrir las raices de las plantas con la tierra inge,
diata a ellas, ya para abr:garlas, ya para proporcionatles mds
humedad. Se hace con legon 6 azada y se pone en practica g“ )
las patatas y el maiz. 5

Aporcar.—Esta operacién consiste en arrimar la tierra 4 las
plantas hasta casi cubrirlas, con el fin de que sus hojas 6 tallos §
~verdosos se blanqueen con la privacion de luz. Es costumbye |
ponerla en practica en los cardos, apios y escarola, perd:endu.
de este modo parte de su amargnra _.

3. No es posible indicar la época fija en que deben t':’[{a;fsj
las labores, especialmente las de arado; solo, sf, es conveniente!
que se efectien cuando la tierra lo reclz me y se encuentre ey
buen estado de frescura. En términos generales, las de arady
deben darse desde Enero d Junio, para que durante este tiempos
se fertilicen los campos; las de vegetacion, 4 medida que i
plantas lo exijan, y por ultimo, las de terrenos fuertes y llenos|
de grama, que tengan que hacerse con la azada, como las ro-F
turaciones, deben ponerse en practica durante e] mnvierno, o
tan solo para aprovechar la humedad del terreno, sing por set
la época del ailo que con facilidad puede encontrarse abundaﬂ |
cia de brazos. i

4, Los bardechos consisten en dejar que descanse la tn!ﬁ
rra para que recobre las substancias alimenticias que halt:
absorbido las plantas que en ella se han cultivado. L

El berbecho puede durar un afio 6 parte de él, segin ques
deje de efectuarse alguna siembra 6 se lleve 4 cabo esta ope!
racion un afio si y otro no.

Durante el barbecho, se labran las tierras y se abnnall
para que se repongan de los principios fertilizantes que han
perdido y se pongan en condiciones de cultivar en ellas utrasl
plantas.

9. Se sustentan diversas opiniones acerca de si son 0 6 1
convenientes los barbechos. Nosotros estamos de comtn acuer
do con los que no aprueban se pongan en practica, tanto por
que dejan de obtenerse muchas cosechas, como porgue el
consumo aumenta y las necesidades del hﬂmbre van siend?

cada dia mayores; circunstancias ambas que pueden subsaﬂ&f
se abonando constantemente el terreno, para no dar lugat &

que se esquilme de tal modo que obligue dejarlo para barbecho
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germiné - €8 Cscesario que el terreno conserve cierta
_dad, sin 13 cual la gcrmm_ac:én es dificultosa 6 nula.

Conviene, PUes, aprovechar este ‘momento oportuno des-

és de 1as lluvias; y. si estas faltan, regar, si €s posible, el

mpo, ¥ cuandq'_esté en sazén sembrarlo. )
@ Sabemos también que la s_ernilla, para germinar, nece:
;.._ta:adem:is de la humedad, otras elementos iﬂ'dis‘pc-nggblcs,
' | calor. Pues bien: sise 1a entierra mucho,

omo son €l aire y € _ .
endrd humedad, pero no calor y luz, y s se- deja poco profun-

galofcqntratiﬂ, esto es, calor y luz, pero no humedad. . .
Las semillas en terrenos arcillosos que retienen mucho la
o], deben enterrarse muy SOMeEras,

Lumedad y penetra poco el s .
ofundas en los areniscos, donde la capa superficial se

1idad efecto de su soltura.

En los terrenos de caracter mixto,
4 una profundidad prudencial. 1
7, No puede precisarse €l momento opottuno en que de-.
be hacerse la <iembra, pues depende del estado de la atmos-
fera, de la temperatura suave y apacible de la tierra y de otras
nuchas circunstancias. Esto no obstante, diremos que en Oto-

fio y primavera son las épocas apropiadas para esta operacion,
cuyo momento

_ critico nos lo demuestra el campo, que en
Octubre empieza a otofiarse y cu

la sé:.f_r_iilla debe quedar

brirse de yerbas.

Algunos labradores son (anaticos en acomodar la siembra
y otras labores del campo & los cuartos de luna, fundandose

¢n el mejot resultado de las cosechas. |

No negamos €l fundamento de esta creencia ni tampoco lo
ponemos en duda; pero lo cierto es que €n muchos €asos es tal
sy obstinacién, que esperando los cuartos de luna dejan perder
las mejores ocasiones de labrar, sembrar, etc.,con perjuicio de

sus propios intereses. Deben. pues, aprovechar el momento
oportuno, aunque éste no se presente 2] mismo tiempo que la

fase de luna que desean. | |
8 De cuatro maneras distintas puede hacerse la siembra:
A putio 6 wvoleo, d sH1Co, 4 golpe y con sembradera. |
~ Cuando es a puno O oleo, se marcard de antemano el.cam=
. po y dividira en cablares, fajas 0 zonas, para que la semilla 'sea
diseminada por igual. £l labrador lleva en la ‘mano izquierda
un taleguillo con la semilla, y con la derecha la va esparciendo

con fuerza y destreza pot los tablares © divisiones.,
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“l A f ke ' by % K
Esta manera .de sembrar, si bien esla mas ligera; tiene ¢
inconveniente que si el labrador no es muy préctico desperdi-
cia mucha semilla y no la reparte por igual en todo el campo,

Se usa especialmente para la siembra del g B

A surco se emplea cuando los granos de semilla soi algo
gordos,.como los déel maiz 'y garbanzos, para lo cual v4 el ga-4
fian abriendo el surco conelaradoy otra personale sigue echan-
do los granos de semiente de uno en uno, los cuales se cubren:
con la tierra del surco inmediato.,

A golpe es cuando se hacen hoyos 4 igual distancia unos
de otros, depositando en ellos los granos de semilla que sean:
necesarios. Esta manera de sembrar se usa en las huertas para
las judias, guisantes, habas, patatas, etc. y tiene la gran venta-

Ja de economizar estiérco!, puesto que se coloca un pufiado en
cada hoyo.

i

Ih
[

. Sembradera es un cajén en forma de pirdmide cuadrangu-
lar truncada que tiene en su base un orificio tapado por - su.
parte exterior por un cilindro que enla superficie lateral tiene-
una ¢ mas casillas,—segtn la distancia 4 que debe ir la semi*
lla.— Girando el cilindrosobre su eje, es movido por una co.
rrea que le une con una rueda sobre la que gira todo el apara-
to. Depositadas las semillas en el cajon, y puesto el aparato en |
movimiento, cae una semilla cada vez que el orificio’ del cajon
coincide con la casilla del ¢ilindro. | e

Cada clase de semilla necesita que las casillas del cilindro
esten a mayor 6-menor distancia.

Ni este aparatoni otros modificados posteriormente dan
felices resultados, siendo tan sélo aceptablespor la uniformi-
dad con que distribuyen la semilla, resultando de aqui gran
economia de simiente que redunda en beneficio deklabrador.

La sembradora descrita pertenece 4 las llaMadas de car-
retilla, ast como las hay también usadas.d mano y de traccion
animal. SRR = '

Las usadas 4 mano las lleva generalmente el hombre sus-
pendidas del cuello, y por el movimiento de un manubrio dis-
tribuyen.'a semilla, AR - |

L.as de traccidén animal van montadas sobre car:rois}"} e
complicado mecanismo nos hace desistir de describirlas.



1. Alternativa de cosechas.—2. Su necesidad.--3.  Divisidn de
las plantas para los efsctos de la alternativa: esquilmaderas y re-
paradoras.—4. Plantas deraiz scmera y dé raiz profunda. |

1. La alternativa-de ¢osechas es una de las cosas que mds
importa conocer al buen agricultor, pués de ella depende en
g;-_,.a:i'p-arteqjquc la tierra rinda buenos y abundantes frutos y vea

¢l agricuitor recompensados sus sactificios y desvelos.

e o o o e a6

- ma dos veces seguidas en un terreno.

" La citada alternativa consiste en establecer un riguroso tur-
no en el cultivo de Jas plantas para que no se cultive una mis-
2. La necesidad de esta alternativa no es un mero capri- -
cho de la inteligencia humana ni tampoco un deseo de introdu-
cir innovaciones por‘los hombres que al estudio de la Agricul-
tura se dedican, sind una necesidad tan palpable y notoria que
desde los mas remotos tiempos viene ocupdndose de ella ]a
ciencia agricola, y hasta por sus efectos prdcticos convienen en
ella, no yd los hombres cientificos, si que también hasta los
mds incultos y rutinarios campesinos. :
Lo que en Bélgica, por ejemplo, sucede, donde, merced al
buen sistema de prdcticas agricolas que tienen establecidas, se

. halla el mas floreciente estado de riqueza, comercio, ciencias,

artes € industria, no acontece por desgracia, en nuestra rica Es-
pafia, donde las condiciones climatologicas, la calidad de las
tierras y las diversas zonas de cultivo con. que contamos, se

. adaptan, mds si se quiere, a un bien entendido sistema de alter-

hativa.

No basta, pués, abonar convenientemente el terreno para
qUE_ rinda bu_:_nahabundantes frutos; es de todo punto nece -
24rio que ademaS®le los abonos se confien d la tierra plantas
‘fhstll}tas para que no se canse, 4 la manera de lo que nos suacede
4N0sotros cuando no variamos de alimentos y cuando nos de-

i

dICE_-MUs_ﬁ las mismas tareas.

3. Al no ser todas las plantas de una misma especie, por
ficcesidad han de diferenciarse, bien en sus elementos consti-
tuyentes, bien en la clase de abonos, labores, riegos, clima y
EUEIEE que cada una necesite, bien en la propiedad de empobre.
€€r 0 mejorar el terreno donde se cultiven. De aqui se deduce

2;‘1"; Sél alternativa se impone si queremos obtener buenos re-
yullados,

'hl
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Entre todas estas diferencias de las plantas, la que mds im- |
porta conocer para los efectos de la alternativa, es la de si es. |
quilman 6 reparan el terreno, por lo que se han clasificado en |
reparadoras y esquilmadoras.” . i i
Son #eparadoras aquellas que roban poco a la tierra,; valién.
dose de su abundante follaje para alimentarse de la atmdsfera,
~ Adn mds: no solo roban poco al terreno, sind que al separar |
. las del campo dejan en él muchos despojos que lo abonan con
 yentaja. Son estas las leguminosas y demis plantas de prados. |
 Esquilmadoras son aquellas que hacen lo contrario de las |
reparadoras, esto es, que roban mucho al terreno y muy Poco f
4 la atmi6sfera, Reunen esta condicion los cereales en general,
4, “También por la profundidad de donde toman las plantas
las substancias alintenticias, se dividen en plantas de ralz somera |
y devaizprofunda. , <

5y o 1

Las dé raiz somera toman su alimento de las capas mas su- §
perficiales de la'tietra, dejando intactas las mas ondas; y las de
raiz profunda, por el contrario, toman el alimento de las capas
profundas y dejan en igual estado las superficiales. |

¢ . L4 clasificacién mencionada de las plantas debe conocerlaf.

" el agricultor para que pueda establecer una acertada rotacidnf
de cosechas. Asi, por ejemplo, sabiendo que las plantas leg- b
minosas reparan la tierra, debe despues de éstas cultivar los ce §
reales teniendo casila seguridad de que con algo que abone ¢/}
terreno obtendrd buenas cosechas. e

También después de plantas de raiz somera, como el trigo,
‘conviene cultivar habas, nabos, chirivias, etc, que son de rall
- profunda, y que, como la absorcion se verifica por las extremi=
dades radicales, se alimentan de las capas mas profundas. |

~ Puede tamb én tenerse presente la clase de substancias qué g
prefieren algunas plantas y la condicion de dividir 0 atenual el
suelo que algunas poseen para amoldarlas 4 la alternativa.
Hay plantas, como el guisante y la lenteja, que  absorbel

con preferencia las substancias inorganicas, dato importante}
que;conviene no olvidar para que precedan 4 ellas las plantas |
que, como elnabo, las colesy el cafiamo, reciben bienlos abonos
' Plantas hay también, como las de prados, que cultivadas ¢ 8
terrenos sueltos y arenosos, los afirman con el tejido 0 cruzd.
miento de sus raices; otras, como las habas, atentan los terre

nos compactos 6 arcillosos, y otras muchas, como el caflamoy
la algarroba, ahogan las malas yerbas. |
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" En restimen: Espana no estd, por desgracia, 4a altura que
debiera por lo que respecta 4 la Jlternativa de. cosechas, base
y fundamento del desarrollo de 1a Agricultura, y, por consi-
ouiente, de 1a riqueza y prosperidad de nuestro suelo patrio en
todas las esferas. Adin no es tarde; y silos agricultores, recono-
cen esta verdad, deben entrar de lleno en la practica de estas
doctrinas, alternando 13 plantas reparadoras con las esquilma®
doras v las de raiz superficial con las de raiz profunda, siem-
pre que se disponga;de abonos, agua abundante 'y capital ' su-
ficiente; pués si bicn €s yverdad que se emplea mas tiempo, tra:
bajo y capital, también los rendimientos son mayores y fio estd
tan expuesto el agricultor 4 arruinarse por cualquier causa at-

_mosférica. ' |
LECCION 20

1. Ceioales.—2. Caracteres de los mismos. =3, - Trign: Sus Vi

redades: chamorro comun, chamorro velloso,candeales.—4 Tri-

" g0 moruno, lampiiio y velloso, barbudo de ‘avierno, erizado y-de
Polonia. -5 Terreno que exige el trigo. =8. Siembra, labores y
riegos. -7. Siegay trilla. - |

1+ Cereales son las plantas de la familia de las grami-
_neas, CUy0s granos se presentan en espigas 6 panochas,y pa’
nificando sus harinas sirven de alimento al _hombre. For haber
~ sido dedicadas -estas plantas 4 la diosa Ceres, protectora de
- las cosechas, recibieron el nombre genérico de Cereales.

. Comprende esta denominacion al trigo, cebada, avena,
- arroz, mijo, centeno, maiz y alpiste. g '
L Los caracteres que los distinguen, son: raiz fibrosa,

. E} tallo de cafia y con nudos, hoja estrecha y larga, flor invisi-

ble y fruto formando espiga. | |

f r

3. El trigo es 14 slanta de mayor cultivo y la mas apre-
ciada en todo el globo terraqueo, siendo también su fruto de
consumo universal por Tas materias alimenticias que contiene.

~ Hay infinidad de variedades de trigo, pues si bien 4 simple
- Vista todos parecen iguales, pueden observarse en ellos ciertas-
Jdiferencias en el color, grano, espiga, etc., de donde toman di-
lerentes nombres; asi como también del pais donde se cultivan.

Enumeraremos algunos de ellos. | |

Trigo chamorro comin. Tiene espiga paralelamente comprimi-

da y casi sin aristas; grano blando y piel delgada. El grano s¢



desprende con facilidad de Ja cascarilla por medio de] trillo, y
¢l pan que produce su harina es blanco, esponjoso y muy '.i;]i_-'
gestivo, No es prepenso a enfermar del tizén y de la roya, y
se cultiva en gran escala en las dos Castillas,” L
' Trrgrq chanorro velloso, Se diferencia del comin en oo
abundantés pelitos que cubren su espiga Y Sus aristas mge
cortas. Ll grano es blando ¥ Produce poco salvado. pav
Trigos candeales, lampiiio y velloso. F) lampifio reciba los
n'ombré:s de Ireinesino, lremeson, hemibrilla, pertiiin, ete,, segin
las localidades en donde se cultiva. Lo caracterizan Sus  espj:

dad de sus espigas al afiublo y roya, |
4. El trigo morune lampine, tiene €spiga piramidal muy
larga, grano dorado, y proximamente de seis lineas de largo.
En Jaén se le conoce conp el nombre de irigo del milagre,
y en Cérdoba con e] de Irigo de Ferusalén, b
LL moruno velloso difiere del anterior por el vello que con:
tiene en su espiga. D4 Poca harina y por lo mismo ep Berbe.
ria, donde més se cultiva, los moros lo emplean poco para ha
rina. En Espaiia, tampoco su cultivo es muy abundante. |
Ivigo barbudo de invierny, T iene espiga apretada, recta y
con aristas divergentes. Su cultivo No es muy generalizado, |
por ser preferible los de espigas sin barbas,
lrigo erizado. Tiene espiga de forma irregular, compri:
mida, erizada y numerosas barbas divergentes y confusas. El
srano es corto; rojizo, duro v pesado. |
Lrigo de polonia, de largas y grandes espigas, barbudas,y
grano largo también, parecido al del centeno. El poco rendi ]
miento quedd y lo sensible que €s a los frios, han hecho que -
su cultivo no sea muy general, | G
Otros trigos como el chapado lampiio, chapado velloso,
fanfarrén velloso, ¢tc,, pudi€ramos citar, |o que no hacemos -
por considerar suficientes los mencionados para los fines que
nos proponemos. | o
5. El terreno que mds conviene para el cultivo del trigo,
es el calizo-arcilloso-arenisco. I,as tierras arcillosas de los
paises lluviosos, retienen con exceso la humedad, y las arenGa
sas 0 calizas de los paises $€cos, la conservan ‘con dificultad.

Las primeras favorecen el incremento de la parte herbdcea de
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la planta con perjuicio del grano, y las segundas no .la.dejan
~ espigar por falta de humedad. De aqui se infiere, que en el te-
rreno debe predominar el elemento calcdreo, para que. favo-
tezcala Duena vegetacidn del trigp, ' [0 a0
© 6. "El trigo puede sembrarse desde 'Sep.t'.iiﬁ_,:.nbre;hasta-.LMar-
70, pero la practica aconseja que se haga en los meses de Sep-
. tiembre y Octubre hasta Noviembre, en atencién 4. que la
planta adquiere mayor fuerza en su raiz y arraiga més. De es-
temodo, germina cen facilidad y aprovecha las lluvias de Qtofio.
~ Las labores varfan segin que se siembre en barbecho ¢.en
rastrojo; en el primer caso, como la tierra estd perfectamente
mullida, basta una labor poco profunda para sembrar: pero si
se siembra en rastrojo, hay necesldad de romper éste despues
de la siega, binando y terciando el terreno antes de la siembra
para que adquiera esponjo:idad y ahsorba las aguas de lluvia.

~ Las labores secundarias se reducen 4 romper la costra del
terreno para facilitar el nacimiento de la semilla, y 4 escardar
¢on mds 6 menos frecuencia quitando las malas yerbas y mu-
llendo 4 1a vez el terreno |

Los riegos serdn en ‘mayor ¢ menor nimero, segiin la hu-

medad de que disponga el terreno, siendo conveniente dar el
primer riego cuando la planta haya crecido una cuarta proxi-
mamente. Debe evitarse todo riego algtn tiempo antes de la
Siega para que cuando ésta tenga lugar, no se arranquen con
fe cilidad las plantas y lleven a la era mucha tierra en sus raices.

~Los abonos mas convenientes son los ricos en fosfatos, cal
Y sales alcalinas, como las margas, huesos de animales, estiér:
'_Eﬂl' de Cﬁadra, palomina, ga linaza y excremento humano, procu-
fando aplicarlos algun tiempo antes de la siembra. |

1. Una vez que las matas del trigo tomen un color amari-

'“Fiy Sus hojas se marchiten y sequen, se procede 4 su recolec:
¢1on. Para ello, se hace uso de la hoz y la guadafia, y 4 medi-

° que se siega el trigo se coloca en gavillas para que sea
transportado 4 la era. Es ésta una extension circular de terre-
20y cuyo suelo estd bien pisoneado 6 empedrado, donde se ve-
fifica fa trilla. | | |
i I:a trilla tiene por objeto separar el grano de la paja y cor-
Cab.‘élina::hacar ¢sta para que pueda servir de alimento 4 las
o S_Erlftg. Deshechas las gyﬂlas y extendida la miés por 1:}
. i‘hazplﬂotea con caballerfas, carros y cilindros de piedra o
«- edera, que desgranan el trigo, cortan y suavizan la paja.
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| Sc;_::_arada la paja del grano, se procede a la limpia de ést, |
levantindolo al aitje' con las hdrquillas 0 aventadoras, y dé-s-.-.'
pucs con la criba se acaba de limpiar. Esta operacién tltims
puede hacerse también con mdquinas limpiadoras que van de-
jando en montones separados el grano de diferente 'tam.aﬁg |
pero por lo general, tienen poca aceptacion, ’
Después de trillado y limpio el trigo, se deja unos dfas ey
donde se orée bien, siendo luego conducido al granero, que de. |
berd estar en casa y en sitio ventilado, seco y {resco. Deposi- |
tado allf el trigo por capas de un pié de espesor, se remueve
con la paladse criba de cuando en cuando. |
También puede conservarse en tinajas 6 cajones perfecta. |
mente tapados. |

, LECCION 21,

1. Cebada; sus variedades. 2.—Clima. 3.--Terreno vy abonos.
4.—KEpoca y modo de hacer la siembra; labores preparatorias y
secundarias. 5.-—Recoleccidn y aplicaciones.  @.—~Centeno: sus
variedades. '7.—Clima, terreno, labores y abonos.. 8.--Siembr

, Y siega. 9.—Usos del mismo, 40.—Avena: variedades, siembra

" Yy recoleccion. 11.—Aplicaciones que tiene. | )

1. Cebada es la planta cereal que sigue en importanciaal |
trigo. it |
Sus variedades mds conocidas son: la de seis, y la de dos
carreras de granos. A la primera pertenccen la cebada comin
y 1a ramdsa 6 desnuda, y 4 la segunda las de abanico y Va ladilla. |
~ Lacebada comun tiene las espigas largas y arqueadas, y |
entre sus carreras de granos colocados con poca regularidad,
sobresale la intermedria. Su color es en general blanco, y enal
gunas negruzco 6 azulado.’ | ;
La ramosa amacolla mucho, y sus granos colocados en seis
éarrcras forman una espiga corta que se desgrana fdcilmente
cuando llega 4 su maduréz.
 Cebada de abanico. Estd caracterizada por sus largas afis
tas abiertas, que forman abanico; su grano es mds pesado y de
calidad superior 4 las demds clases. Se siembra en prlmaVﬁlfﬂ-
La denominada /adi/la tiene espiga larga y aristas paraie
as, siendo muy esquilmadc}ra y de pronta vegetgcmn. ol
2. Suvegetacion se acomoda en muchos climas y se cﬂr
tiva también en Suiza 4 1.950 metros sobre el nivel del mar.

Todas las clases de cebada, excepto las de cuatro carrerd
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. quese hiela, pueden cultivarse con buen exito hasta en los pai-
_ ges mas frios. su natural precocidad hace que se cultive tam-
 bién en los paises mds calidos, como sucede en las Castil as, la
* Mancha y Andalucia, pudiendo decirse que entre los cereales
. es ¢l tnico que se€ acomoda en latitudes extremas.
" 3 Prospera bién en los terrenos de aluvidn, blandos, lige-
. rosy sueltos, prefiriendo los de mediana consistencia areno-
arci losos. Se da muy bien después de los nabos, patatasy al—
gunas veces de 'as habas y guisantes, pero nunca despucs de
‘ptros granos. Rl
La pronta vegetacién de la cebada, requiere también abo-
_nos de réapida descomposicion para que pueda aprovecharlos.
Por esto, si empleamos lcs estiércoles, deberan estar bien he-
chos. Agradece los abonos calcareos, sa'inos y organicos, pero
sunca como los estiércoles bien consumidos. :

4. Se siembra, como el trigo, 4 vo'eo en 'os meses de No-
viembre hasta mediados de Diciembre. Las cebadas de prima-
vera acostumbran 4 sembrarse desde fines de Marzo a media-
‘dos de Abril para que madure en otonio. - .

La cebada no es tan exigente como el trigo, pero agradece
las labores; con un par de ellas antes de ]a siembra tiene bas-
tantes. Si después de sembrada forma el terreno alguna cos-
tra, conviene romper ésta con la rastra, Dése'e alguna escat-
- da, por mds que como amacol'a tanto, ahoga las ma'as yerbas
ella misma. | |
. B. Las mismas operaciones expuestas para la recoleccion
y trilla del trigo, son aplicables a la cebada, teniendo mas cut-
dado de segarla antes de que se S€qUC mucho, porque en este
caso se rompe facilmente la espiga y se desgrana.

Su harina, si bien produce un pan asperoy de inferior cali-
dad, es susceptible de mejora cuando se amasa mezclada con
lade trigo 6 la del centeno. resultando un pan que en Valen-
cia se conoce con el nombre de mesclar. La cebada, verde se
'da al ganado como forraje. Ll grano constituye un excelente
pienso para las caballerfas; en medicina se le considera como

refrescante, y la industria la emplea para la’' {abricacién de la
cerveza.

Centeno.

8. El centeno es otra de las plantas gramineas mds esti-
mables por sus cuantiosos usos €COROMICOS; €8 mas rustico qu¢

‘‘‘‘‘
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el trigo y prospera ficilmente en los terrenos donde el cultivg

#f

del trigo serfa imposible ¢ a MEnos poco productivo. .
. ‘La's varledades mds conocidas Son tres: 1.2 el comin 6 da
nvierne: 2.2 el tremesine de Paja corta y fina, y largas espigas
Y343 ¢ multicaule, de grano pequefio y largas cafias y f:spiga,q;,J
AV Soporta los C Imas. septentriona’es y se da bien, tantg
en 'as considerab es alturas, como en los extensos valles.
Como ya hemos dicho, el centeno es muy rustico y vegeta
bien, 'o mismo en los terrenos himedos que en los S€Cos; pre-
firiendo, no obstante, los arcillo-arenosos, substanciales y pro-
fundos. Brss
Exige las mismas labores preparatorias que se ddn al trigo,
Y en su defecto, se contenta con menos. Le basta una escarda
pararomper la costra que forman Jas lluvias de otofio y que .
5¢ oponen al crecimiento de ]as plantas, W
Lo mismo que la cebada, necesita abonos solubles en el
momento de la siembra, pues los de lenta descomposicidn le
‘50N poco ttiles, |
8. Lasiembra puede efectuarse en tres €pocas. La .del
centeno comin, en otofio. antes que el trigo: en primavera, la
del tremesino, y por San Juan la del multicaule.
Verificase l]a siembra 4 voleo, y con dos labores secunda-
r1as, prospe-a bien. |
La siega, hdgase tan pronto ¢omo las hojas empiecen 4
blanquear, porque de tardar mds, se desprenderian los granos
con facilidad, Las demds operaciones de la trilla y conserva-
cion del grano, son las mismas que las dichas hablando del
trigo; sélo, si, hay que tener cuidado, al cribarlo, de separar los i
granos desfigurados por un espoloncillo llamado cornezucls. (1)
9. Su harina, amasada sola, dd un pan bastante inferior,
pero mezclada con la del trigo ¢ del maiz lo produce de buena’
calidad y agradable al paladar, El grano sirve para alimentar
y engordar 4 las aves, y también para la fabricacién de la cer-
veza. Los tallos, cuando estdn verdes, pueden darse 4 las bes-

tias como forraje, y su paja se emplea para dar de comer 4 las

. i o [

[] i £ ! L X ﬂ";
(1) Llamase asi el honguillo en forma de cuerno ¢ espoldn de ,,i,r:r
llo, que se apodera de los granos del centeno y que ezelado con 2
harina produce un pan nocivo hasta el extremo de dar Iugar*;m:-
gangrena seca expontanea. Ignoranse los preservativos para ¢
hatirlo.
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vacas, bueyes y carneros, para jergones de las camas y para
hacer ligaduras, sombreros, esteras y otra multitud de cosas
utiles.,

Avena

- 10. La avena es un cereal de la tribu de las aveniceas:
vegeta bien en las tierras dridas y endebles; resiste la sequia
excesiva y s¢ apropia los abonos mas enterizos por la gran

fuerza absorbente que tiene en sus raices.

Las variedades mds comtinmente conocidas, son dos: la co-

“mitn, de granos largos, lisos y de distinto color; y la desnuda,
_cuyos granos salen completamente mondados de los zurrones;

pero el ilustre Sr. Lagasca, miembro que fué, 4 primeros del
siglo actual, de la Sociedad Econémica Matritense, reconoce
ofras varias clases, como la corta, dspera, ericada, loca, desco-
Hada, amarillenta, vellosa, etc. | |
. La siembra se hace segtn el clima y la clase de avena que
se elija, siendo por lo regular desde Septiembre & Marzo.

Si hemos de creer el proverbio «avena de Febrero llena el
granero», sembraremos en este mes, época en gue no pueden
temerse las heladas. |

La siembra debe resultar clara en atencion a que la avena
ahija mucho. Si se le quiere dar alguna escardalo agradece; y
como el grano se desprende con facilidad suma, conviene se-
garla antes que llegue 4 su completa madurez. | |

11, Su harina d4 un pan malo para el alimento del hom -
bl‘_ﬁ'- Del grano se extrae aguardiente; constituye el principal
ahm‘gntu de los animales, especialmente para los caballos, dan-
doles mucho ardor; engorda los carneros y acelera las postu -
Tas tempranas de las aves de corral. Verde es un excelente
forraje para todos los rumiantes. |

LECCION 22

1. Maiz.—2. Sus caractéres variedades.--3. Clima, terreno y
abonos.--4. Preparacion del terreno, época de la siembra v labo-
'€s secundarias.—5. Recoleceidn, conservacion, usos y enferme-

]f‘dﬁﬁ del maiz.—6. Mijo: sus variedades, clima y cultivo.—7.
“anizo,

A 1 El maiz es una planta anua],gramiﬁea y originaria de la
“Hi€rica meridional, Es también planta mondica por no tener
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las flores de ambos sexos reunidas en una misma envoltura, co.
mo las tienen las hermafroditas, sind separadas, aunque eh un
mismo pi¢. Cultivado con mucho aprecio, se ha generalizadq
¢n gran parte de Furopa y en toda Ispafia, donde su grang e
el alimento de primera necesidad en muchas comarcas, |

2. Distinguese el maiz por su raiz capilar y fibrosa; tallo

articulado, recto, redondo en la parte inferior y mds 6 menos

aplastado en la superior; hojas largas y terminadas en punt
muy aguda y grano redondo por la superficie y aplastado por
los lados, colocado en carreras sobre un grueso eje denomina.
do espiga 6 mazorca. -

Muchas son las variedades de maiz que se conocen, las cua-

les se distinguen por su forma, tamafio y color del grano que
puede ser blanco, rojo y negruzco.

Por el tiempo que dura su vegetacion, también se divide en:

Maiz comim 6 de Agosto que madura en este mes y recorre
todoslos periodos de su vegetacién en el término de cuatrome:
ses. Su altura es de 1°12 metros y contiene tresy cuatro mazorcas
en cada tallo y de 12 4 14 carreras de granos cada una. Calcila:
se que los granos de cien mazorcas, pesan de 20 4 24 libras.

Cuarenteno. Llamase asi porque madura en 40 dfas en las

condiciones favorables 4 su cultivo; pero lo regular es que no

madure hasta los tres meses. Sus granos son amarillentos, y
los de cien mazorcas dan 34 libras de peso. L
Enano 6 de pollos. Es notable porla pequeiiez de sus granos
que son del tamafio de cafiamones y de color amarillo. Madura
en menos de tres meses, y cien espigas dan de 9 & 10 libras d¢
Qranos. | | . s
De las islas Canarias. L.a mazorca es gruesay larga y St
grano anaranjado. La vegetacion dura cuatro meses y medio
proximamente, y cien espigas dan 25 6 30 libras -de granos
Por tltimo, condcense también los maices jazpeado, 115000,

de Virginia, rugoso, etc, todos ellos derivados del distinto colof

de sus granos. o

8. Como el maiz es planta Americana, requiere c/zma et
plado, pues 4 los frios es muy sensible, sin que por esto 11?)’;
dejado de vegetar, en algunos casos, en climas septcntrl?naf:d

En todos los lerrenos vegeta bien, siempre que €sten biﬂs
mullidos y abonados; no obstante se observa que prefiere 105
de consistencia media, Tanto las tierras que pequen por dema

siada arcilla como por excesiva arena, le son conyenientess
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Son sus avonos favoritos.el yeso, la cal y las deyecciones
de animales mezcladas con orines y agua administradas en for-
ma de riego. El estiércol comin no le es menos eficaz dejan -

dolo en los hoyos donde se depositan los granos de semilla, sl
1a siembra se hace a golpe, y esparciéndolo por todo el campo
antes de sembrar, st 4/surco 6 chorrillo.

4. Dos labores preparatorias, la t * en Diciembre y la 2.
en la época de la siembra, 6 una solamente si el terreno es muy
ligero, deben preceder 4 la sementera que tendra lugar & gol-
pe o a chorrillo en los meses de Mayo y Junio, regando inme:
diatamente después si la tierra no dispone de la conveniente
humedad para que la semilla germine.

Cuando el maiz haya crecido proximamente una cuarta, se
da la primera escarda, arrancando ya algunas plantas de las
que resulten mas espesas, volviendo 4 depositar semillas en los
claros que hayan quedado. Posteriormente, y cuando el maiz
esté bién salido, se procede a la segunda escarda arrimando la
tierra al pié de las plantas, con el doble objeto de que las rai-
ces queden bien abrigadas y los vientos no encamen las cafnas
con facilidad; al propio tiempo se arrancafi las plantas sobran-
tes si las hubiere. Daranse luego algunas escardas si fueren ne-
- cesarias para quitar las yerbas inttiles; y st se dispone de agua,

los riegos que exijan las plantas.
En algunos paises acostumbran & cortar después de lai e
' cundacion la parte superior de los tallos—que llaman cabos,—
para darselos @ las bestias; costumbre que indudablemente
ocasiona gran perturbacién en los movimientos de la savia.

B Cuando las hojas de 10s tallos palidezcan y las de las
mazotrcas se sequen, se¢ cogen éstas y se despojan de . sus CO°
rrespondientes tnicas, guarddndolas en los horreos (1) G otros
sitios ventilados donde los ratones no puedfhn comer los granos,

En algunas comarcas dejan dos 6 tres hojas en cada ma’
zorca, formando después con ellas crandes ristras en los techos

de las casas para que se conserven y sequen los granos.

(1) Graneros de piedra o de madera de forma cuadrada a rectan-
gular, sostenidos eu el aire por cuatro columnas, en los cuales s
guardan y preservan de la humedad y de los rutones, el maiz y
demas cereales. Abundan mucho en Galicia, donde hay algunos de
eran capacidad, especialmente en los conventos y casas parroquiales.



738 AGRICULTURA EN GENERAL

La harina del mafz, produce un pan bastante bueno, espe.:
cialmente si el grano es blanco. En Galicia, si bien tiene muy -
mal aspecto, es muy nutritivo y lo comen con placer los labrias
gos necesitados, El grano antes de madurar sirve para hacer
puches 6 papillas de fdcil digestién, y seco es el gran pienso |
para las caballerfas y lo comen con mucho provecho las aves
de corral. Sometido 4 la fermentacién alcohélica puede sustj-
tuir 4 la cebada en la preparacién de la cerveza, o

'Las enfermedades que mds le atacan, son: el carbon, espe.
cie de tubérculos mds 6 menos gruesos que salen en la base
de la planta, en los nudos de la cafia y hasta en las mazorcas,
impidiendo la fecundacion 6 deteriorando los granos. Esta en.
fermedad se desarrolla mds en los paises calidos, himedos y de
constantes nieblas. La otra enfermedad se conoce con el nom-
bre de #z6n, que es un honguillo pardsito de color negruzco
que destruye los granos del maiz y otros cereales. . .

No se conocen preservativos eficaces para estas enferme.
dades, y unicamente se recomienda encalar 6 dejar los granos ' |
por espacio de 24 horas en una lechada antes de la siembra.
Echese, pues, la semilla durante 24 horas en cal disuelta y re-
muevase varias veces antes de sembrarla. Algunos aconsejan:
que se quiten las espigas, atacadasy todas las matas infecta:
tadas. -- kb

My,

6. El mijo no tiene la importancia de los cereales ante~
riores, pero en algunas provincias donde el grano se utiliza
para alimento de las aves domésticas y 4 veces para el del
hombre, solo 6 mezclado con la arina de trigo es muy apre:
ciado. il "

Las variedades principales son dos; mijo mayor 6 lrewest=
7o'y menor O cuarenteno.,

El clima y cultivo del mijo son los mismos que los dichos
para el maiz; prefiriendo, no obstante, los terrenos ligeros,
sueltos y {rescos, preparados bien antes de la siembra, que tie-
ne lugar: la del tremesino 4 Gltimos de Febrero ¢ en el mes de
Abril, y la del cuarenteno en Abril 6 Mayo.

La preparacion que necesita la tierra para sembrar el mijo,
se reduce a dar en ella un par de rejas, v beneficiarla si se pue-

’

de con algiin abono, sembrando luego 4 voleo 6 mas bien 4
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surco, cu:danda de todas maneras scmbrar claro porque el mi-
jo amacalla mucho. Esparc:da la semilla, se cubre esta con
otra reja superficial 6 con la rastra. Se divide el campo, si es
de huerta, en tablares por medio de camellones para pc:-d‘er
regar. Las tierras arcillosas conviene regarlas antes de la siem-
bra, y en su defecto, inmediatamente despues de ella para que

queden bien sentadas. Pueden repetirse los ricgos ' siempre que
| las plantas lo necesiten, y también le son ttiles algunas escar-

das para limpiar,el campo de yerbas extrafias.

~ Cuando las hojas y los tallos se vuelven blanqur—:cmos y las
semillas reciben un color pajizo, se siega y extiende: al sol

para que se seque, separando  luego el grano por mcdla de la
trilla,

Pamzo

7 El panizo exige el mismo clima, terreno, abonos y cul -
. tivo que el maiz, del cual difiere por el menor tamatio de sus
granos y el ser mas sensible al frio.

Sus especies mds conocidas son: el panigo aﬂ*dadfra, la
melga 'y el sorgo azucarado.

Sus semitlas son’ an oran alimento para ]as aves domésti-
cas, y el pan que de su harum se hace, es ba-tante regular.

LECCION 23,'

- Aving. sus caractéres y muedadeq —2. Clima, terreno y abo-
nos.—3. Labores preparatorins, época y modo de efectiar ln
a:Lmhm -4 Siegay trilla. -5 Inconvenientes del cultivo del
arroz.” 8. Cafia de azucar.—7. Variedades, clima terreho,
Pldﬂmuon siega y obtencion del azucar.

1. Elarroz, es una planta anual de la familia de las gra-
Mineas y oriunda de las Indias y de la China, que crece, se
Ntre v desarrolla en terrenos encharcados y pantanosos. Sus
semillas blancas y transparentes, encerradas en sus correspon-
dientes cascarillas y dispuestas en panojas 6 espigas, constitu-
Yeu en gran parte de Espafia la mas 1mpﬂrtante riqueza agri-
cola LdS rdices fibrosas, parecidas 4 las del trigo, los tallos
de'”&dﬂs y bastante altos, y las hojas largas, estrechas y ter-
Minadas en punta, son los principales caracteres del arroz.

En la India conécense 32 clases de arroz. En Espafia tam-
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secciones, que son: arroces de 7¢gadio y de secano.
2. Exige un clima templado, pues los extremos no le de |
jan madurar porque impiden su vegetacion. e
El terreno donde se cultive ha de ser compacto, hﬁﬁleida'-"'
naturalmente fértil. : !
Paralos ab:}nnsino es muy exigente, y si las aguas que [o |
bafian llevan en disolucién principios nutritivos, no necesita
otros beneficios. Caso de necesitarlos, pueden emplearse log
excrementos humanos y la incineracion por medio de hotmi
gueros, haciendo desaparecer la costumbre de usar el guano |
del Pert, porque tomando del terreno los elementos que no ey
tran en su composicion, lo empobrecen mas y mas cada “diﬁ;.
no obstante, su empleo alternado y en pequeiias dusis,'puedf
facilitarnos buenas cosechas. | | : .,
9 l.as labores preparatoriasd la siembra del arroz de |
regadio— que es el que en nuestra Peninsula se cultiva,—se re
ducen 4 dar durante el invierno unas cuantas rejas poco pro: §
fundas para que las raices puedan extenderse con libertad af
beneficiar los arrozales y dividirlos en tablares 6 cuadros st
parados por camellones, para que retengan el agua embalsadi
que entrard por dos boquetes que se abrirdn en Sus angu 0§
opuestos. | : E i
~ La siembra del arroz s¢ hace en Abril 6 Mayo, 4 voleo 04§
surco, en la tierra que se habrd inundado de agua 4 ‘poca altu
ra momentos antes de sembrar. ' |
Si quiere hacerse por plantacién—que es como general
mente se hace— destinanse, de cada 106 12 cuadros, uno parag
semillero, donde se depositan las semillas del modo antes dich;
y cuando las plantas hayan crecido mds de una cuarta, st
arrancan con la mano, haciendo manojitos y dejandolos en dis’
tintos puntos del campo donde hayan de plantarse, que estard
inundado de agua. Los plantadores empiezan su operacion por
un lado de los cuadros marcados, y andando hacia atras van
haciendo con el dedo agujeros en el sue'o d distancia de un pi&
colocando y comprimiendo a la vez en cada uno  de e los tré8
plantitas. Plantado que sea el arroz, aumeéntase pmgresivamfﬁ'l
te el agua, de suerte que las extremidades de las hojas flofck
sobre su superficie. Cuando los tallos estén bien desarrollados.
y tomen un color verde mas pr-onunciado, se quita el agua P_ﬂ_f‘".
que crezcan las malas yerbas, inundando otra vez los tablare

bién se conocen muchas, pudiendo todas ellas reducirse 4 dog _'f
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.aando el arroz empiece 4 ponerse amarillo. En Junio se retira
le nuevo el agua para poder escardar las yerbas extrafias, y oi
julio, antes de que florezca, se le despunta con l_aflmz, cqrtando
05 tallos mas salientes. Practicada esta operacion S¢ dﬁ entra-
4a otra vez al agua para que florezca y espigue, y & medida
e aproxima la madurez se retira completamente el agua
para que el terreno se enjugue y s€ pueda segar.

4. La siegase hace con hoz, cortando las cailas 4 una
cuarta de altura; se forman gavillas y cortan 0 separan de las
cafias las espigas, que transportadas 4 las eras son pisadas por
caballerias y desgranadas. Para separar el grano dela pelicula
0 surrén que lo cubre, se emplean unos aparatos de madera o
de corchoque facilitan la limpia total del grano. La simiente
destinada para la siembra debe conservarse €n sy zurron.

5 Por lo que llevamos dicho acerca de la necesidad de
que las aguas estén encharcadas para que éste cereal vegete
como debe, fdcilmente se deducelo expuestos que estdn los
pueblos 6 comarcas donde se lleva 4 cabo su cultivo, 4 un sin
nimero de terribles enfermedades, como tercianas y ofras in-
termitentes malignas, que comprometen la tranquilidad de las
familias, debido 4 los miasmas insalubres que se desprenden de
las aguas estancadas. = ; gl
_ Dor estas atendibles razones, se prohibid bajo pena de
 muerte su cultivo en Espafiay pero atendiendo 4 las seguras ga-
nancias que 4 su cultivador ofrece, y 4 la gran utilidad que su
gtanio tiene como alimento, consienten los gobiernos su cultivo
% determinadas distancias de los pueblos, como sucede en Va-
lencia y Castellon. |

Cafia de azucar.

6. Otrade las plantas pertenecientes 4 la numerosa fami-
 lia de las gramineas, es la cafia de azicar. Procede de la Ara-
bia, y {ué importada al nuevo continente pot los espafioles que
acompaifiaton al inmortal Colon en su segundo viaje, acaecido
en 1493.

En Espafia aunque su cultivo se conoce desde tiempos muy
temotos, no ha alcanzado jamds el desarrollo que tiene en la
actualidad, especialmente en Malaga y Almufiecar. La industria
azucarera ha obtenido en nuestra Peninsula tal grado de per-
feccién, que en la exposicién de Filadelfia {ueron premiados
nuestros azdcares malaguefios, haciendo con esto justicia al in®
genio € {mprobos esfuerzos realizados por sus fabricantes.
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7. Sus variedades conocidas son tres: 1a algarroben, L
es la que dd mayor cantidad de azicar; la de Ziesrg q{t
abundante en parte lefiosa, y la de oza/it: de mds tamgl
mas precoz. | | |

Requiere clima muy cdlido, por cuya razon se cultivf
abundancia en nuestras colonias ultramarinas y en las Pro-f._'
cias mds meridionales de la Peninsula. | 4

Exige terrenos de mucho fondo, substanciosos y arenigg
convenientemente preparados con abonos y cuatro 6 seis nf
antes de la plantacién, Esta se lleva 4 cabo, colocando enjif
yos 6 surcos pedazos de cafia cuya largo sea, por lo méﬂﬂs;f'
distancia entre dos nudos de la cafia, cubriéndolos con yf
tres dedos de tierra y regandolos despues. Los riegosyd
cardas se repiten cuantas veces las cafias lo exijan hasta quf:
sieguen, llegada la madurez. i

Segadas las caiias se llevan al ingenio 0 fabrica de azig
donde se saca el jugo de las caiias, se clarifica, filtra y coned
tra: y al enfriarse resulta el azdcar mascabado que sometiéndf
4 una série de procedimientos sucesivos, se convierte en af
car blanco. | | |

LECCION 24.

Plantas leguminosas.

1. Leguminosas; su importancia.— 2. . Judias; nombres querds
ben y variedades; clima y terreno.--3.. Epoca de la siembra (8¢
dados que exigen y recolecrion. —4. Garbanzos: sus variedis:
clima y terieno.— 5. Siembra, cuidados y recoleccion.—6 H=
bas: sus variedades v usos.~ 7. Clima, terreno, stembra, cuE
dos yrecoleccion.— 8. Enfermedades de las habus.—9. Gruisg
tes: sus variedades, elima, terreno, siembra y recoleccion. 10
Lentejas, yeros y guijas. - 11. Altramuces.

1. Lldmanse plantas leguminosas las que dan si g
encerrado en vainas y sirve de excelente alimentoal hombtth
a los animales. l.as diversas clases de plantas de esta secci s
pertenecen 4 la gran familia de las papiliondceas, (1) |

Por muchos conceptos son importantes estas plantas: B |
. la‘cantidad y calidad alimenticia del {ruto; 2.° por servir §

' - - : : I y
(1)11 Por asemejarse su flor 4 una mariposa que en latin $€ hs
Papuio. |
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tallos para alimento del ganado; 3.2 por que se nutren mds de
|a atmosfera que delsuelo, y 4.° porque los cereales se dan

f‘;__'"j,i'en'dkzspués de ellas.
| Judias.

. 9 Se conocen las judias por distintos nombres segun las
ocalidades: en unos las llaman /Labichuelas 6 alubias y en otros,
 como en Valencia, /rzjoles, backoques y bachoquetes. Su fruto
. ¢ comen cuando esta verde, unido d la vaina que lo cubre, y
wando seco, separado de la vaina mencionada.
. Respecto @ su origen nada se sabe en concreto, pues mu-
. chos suponen que procede de la India, aunque sin {undamento;
~ porque en la lengua sanscrita no tiene nombre esta planta.
' Entre las muchas clases de judias que se conocen en Espa-
fa dos son las especies principales, judias enanas'y de enra-
~ me. Unas y otras reclaman clima templado, terreno fresco y
" ligero, y abundantes abonos. |
" 3 "Parala siembra se mulle bien el terreno y divide en
Jlmantas 6 tablares. Desde Abril hasta Julio se siembran las
judias 4 surco 6 4 golpe. Sies 4 golpe, se echan tres 0 cuatro
semillas en cada hoyo, cubriéndolas con unos tres dedos de
fierra para que nazcan fdcilmente, Nacidas ya, se procede a
las labores secundarias mullendo el terreno y recalzando las
plantas, sin olvidar los riegos, especialmente desde que princi=
pian a florecer. -
. Lasjudias de enrame, necesitan caiias, ramas 6 palos donde
. puedan enredarse y extenderse, siendo muy aceptable y eco-
" n6mica la costumbre que tienen en algunos pafses de sembrar-
- las entre el maiz, para que sus caflas sirvan de apoyo a las ju.
dfas. |
La recoleccién tiene lugar cuando las vdinas empiecen a
fomar un color amarillo, arrancando las matas y dejdndolas se-
© far, para después, en la era, apalearlas y separar el grano.

Garbanzo.

. 4 Esel garbanzo una planta muy generalizada en nuestro
Pais, por ser su fruto el més nutritivo de todas las legumbres.

No existe mds que una sola especie de garbanzos, y Sus
Variedades son bastantes; no por sus caracteres esenciales, si-
"0 por su distinto tamafio, que en general reduciremos & do#

Cl&,ﬁes: garbanzo gruesoy pe’gzm*fﬂ.
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Se cultiva en climas variados, siempre que no sea.muy i
cuente la alternativa del sol y de la lluvia en la época de ool
fecundacion. i

El terreno debe ser suelto, fértil y descansado, y mygud
mejor si es silicio-calizo.

5. La siembra se hace generalmente en rastrojos da g
go y cebada, después de haber dado tres rejas, en los med
de Enero y Febrero. En Marzo y Abril se siembran 4 gglp-&ﬁfﬂ
4 chorrillo, después de haber tenido la semilla 2 remnojo, R
conviene renovarla antes que llegue & degenerar 6 desmeregle
sa calidad. Los cuidados sucesivos que necesita son escarif
para mullir y limpiar el campo, y cuando la planta es creci 166
debe quitdrsele el rocio que tanto le perjudica, pasando de
cuerda por el garbanzar antes de salir ¢l sol. Los riegos deife
‘ddrsele con alguna frecuencia, menos cn la €época de la 'ﬁ{}r-’f‘?‘ﬁ?
cencia. | U
Cuando las matas amarilleen se arrancan antes de que h’ﬂ
desprendan los granos al menor movimiento; se llevan A

y se trillan. e
 Cémese el garbanzo, como la judiy, verde y seco, _}'r'.-.f-'zf
paja es muy buen alimento para los ganados y conejos. cI;

Haha.

6. Elhaba es una leguminosa importada 4 Europa dug
Egipto, donde crece expontdnea. Su cultivo tan generalift!
y las cualidades nutritivas que tiene, le dan gran importanci

A dos se reducen sus variedades, fava mayor, que se U4
za para comer, y fava equina, que se distingue de la offa i,
sus menores dimensiones. B

Sus tallos son un excelente alimento para el ganado, ¥t
terrandolos constituyen un buen abono. El grano comese ¢
de en grandes cantidades, unido 4 la vdina que lo envuel¥
solo, y su harina disuelta con agua se emplea para cebal :
ganado de cerda. #

7. Las habasse dan bien en los climas templados ©
temperatura media no baje de 6° y en los terrenos fl}ﬂ.
{rescos, arcillosos, profundos y abonados con cenizas, hue
6 esti€rcoles enterizos. Lo

El terreno debe tener una preparacién profunda, dandof ©

¢l por lo menos tres labores antesde la siembra, que S€ 1

e
B3 = _E
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«de mediados de Noviembre hasta Enero, 4 chorrillo ¢ 4
ipe: ! . , \

“Las labores ulteriores Teduc?yice d dos por lo menos: una
j‘andﬂela planta tenga 4 0 6 hoja‘s;, destruyendq las malas yer-
asyrgcaizandm sus pies, operacion que se repite cuando ad-
jeren las plantas :CDdD su desarrollo.

Acostimbrase a d?ﬁpuntar los tallos cuando las vdinas mds
feriores empiecen a ponerse amarillas, quitando las flores
i¢as puntas contengan a ﬁ11 de que se condense la sdvia en
slegumbres y engorden mas los granos. | | -

" Larecoleccion se efectua cuando el fruto tome un colcr
kuruco, arrancando las matas 0 sélﬂ las vdinas, que después
e secas al sol se llevan a la era y trillan.

'8 Cuatro son las enfermedades que atacan a las habas: el
iublo, pulgon, negrilla’y roya.

Bl aaudlo 6 caida permatura de la flor, es debido dlos cam -
jos bruscos de temperatura;el pu/eon arruina los habares,
fstruyendo las habas en pocos dfas: se combate arrancando
is matas infestadas y enterrandolas a gran profundidad; la
wgrilla llena la planta de un polvo negruzco y se ataca des:-
mochando los tallos, y por ultimo, la 70ya que aparece en man-
has blanquecinas, se corjura enterrando las matas enfermas,

S Guisante.

9. El guisante, llamado también peso/ en Valencia, es lale-
fimbre mds nutritiva, sana, agradable y conveniente al hombre.
- Condeense dos variedades: el guisante paloma 6 de los
ampos, y el cultivado.

; S¢ da bien en todos los climas de nuestra Peninsula, prefi-
ftndo no obstante los frescos, y vegeta también lo mismo en
Walquier terreno,
tﬂr,R*?Ciuiere abonos secos y bien hechos y nunca {rescos y en
1208, | '
Lasiembra se verifica desde Enero hasta Marzo en te-
€10s bien labrados y abonados. Elegida la semilla siembrase
“8elpe v 4 chorrillo. Nacidas las plantas, se les dan Jas escar-
't:‘S “ﬁﬂesari*ajs, los riegos que necesiten y el recalce de las ma-

YPara facilitar su desarrollo.

E gﬁzuguisantcs que cuntieqen_ las vainas I?lfis bajas que hay
tMpicce 0, se elegirdn para simiente, recogiendolos tan pronto
i a ponerse amarillas las matas; los que se destinen
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para comer, verdes, se cogerdn diariamente cuando empiecey
d engordar antes que se pongan duros, y los demds cuando Jog
tallos estén bien sccos, guardandolos durante el invierno ence-
rrados en sus vainas,

La harina del guisante, mezclada con la de la cebada y
maiz, se emplea para engordar el ganado lanar y de cerda, y
los tallos de la planta se dan como forraje d los caballos, bye-
yes y vacas de leche, | |

Lentejas, yeros y guijas.

10. Estas tres leguminosas tienen muchos puntos de se.
mejanza por lo que respecta al clima, terreno y cultivos que
requicren, motivo por el que trataremos de todas ellas al mis-
mo tiempo. |

Es la lenteja mds alimenticia de lo que vulgarmente se cree
si bien es indigesta. El yero y la guija, 6 bien se emplean para
alimentar el ganado vacuno é para abono enterrdandolas verdes.

Se amoldan bien en todos ‘os climas y prefieren los terre-
nos ligeros y sueltos Exijen pocas labores y los cuidados ul:
teriores se reducen d no dejar propagar las malas verbas,

Se siembran 4 mediados de invierno, generalmente 4 cho-
rrllo, y cuando las matas empiecen 4 ponerse amarillas se sie:

gany llevan d la era, separando alli el grano por medio de la
trilla. |

Altramuces.

11. El altramuz es una leguminosa de muchas aplicacio-
nes. Los tallos verdes son un excelente forraje para los gana-
dos, y enterrdndolos un buen abono. Su semilla madura y seca
sirve para cebar el ganado, y cocida con agua salada y per:
fectamente alifiada, de alimento al hombre. | |

En climas templados y terrenos siliccos, vegeta muy bien;
aboros no los necesita por tomarlos de la atmésfera, v labores
con una tiene bastante. it

La época de la siembra varfa segtin los usos 4 que se desti-
na; si hay que aprovechar la semilla, en Febrero 6 Marzo, ¥ §
se cultiva para abono, antes de terminar el Otofio.

La recoleccién se efectta arrancando las matas y proce-
diendo como en las demds legumbres.
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' LECCION 25

. Horlicultura: diferencia entre la huerta, el huerto y el verjel.—
2 Terreno destinado a huerta. —3. Requisitos que d-be reu-
nir—4. Cualidades que deben adornar al horticuitor.—5 Semi-

llevos: su necesidad y condiciones que han de reunir. -6. Ven-
Wjas que reportun los semilleros y precaucionespara el trasplante,

1. En otro ]ugarlhemos indicado que horticultura es la
parte de la Agricultura que se ocupa del cultivo de las hortali-
Z?Sr.'i sean las plantas que en el mercado tienen un consumo

atio,

: ixisten marcadas diferencias entre los campos conocidos
d?m nombre de labranzasy los de huceria, Jerto 'y verjel,
uﬂf;re“ﬂfas todas que se hacen palpables por la extensién de
Y ® ¥ otros, por el paraje en que estan situados, por la clase

Pfoductos que rinden, y por el consumo de estos.

”P o la extension.—El cultivo de las huertas se hace genes

4 . 7
mente en terrenos de menor extension que los de labranza,
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pues si bien puede darse el caso que haya huertas mayores que
algunos campos, lo general es que éstos sean mas grandes que
aquéllas.

Los huertos también son por lo general mds pequefios que
las huertas, y los verjeles pueden ser mayores & menores que
los huertos.

Por la situacion.—Los campos de labranza estdn siempre
situados en despoblado; las huertas en las afueras 6 dentro de
Ia poblacién, y los huertos son parte accesoria de una casa par.
ticular, que para recreo de sus duefios se cultiva un pequeiio
trozo de tierra al nivel de la planta baja de la casa. _

El verjel puede estar situado dentro y fuera de la poblacidn,

For los produitos.—Los delos campos de labranza son se-
cos y de mads duracion, no perdiéndose aunque sean transporta.
dos 4 largas distancias y consuman mucho tiempo después de
recolectados. Los de las huertas son verdes y jugosos, duran
poco y se malean si son transportados 4 grandes distancias ¢
tarda en consumirseles algun tiempo. Los de los huertos son
casi iguales a los de huerta, Hay en los huertos también flo-
res y {rutas, pues como son para uso particular y recreativo,
no se observa orden exclusivo en el cultivo, Los del verjel, co-
mo son frutas, presentan casi las mismas de los de huertas y
huertos,

Por el consumo.—Los de campo de labranza son de con-
sumo universal; los de huerta han de consumirse en la misma
poblacidn 0 en las inmediatas; los de huerto no salen de la ca-
sa en que €sta esta situado, y los del verjel, segiin la delicadeza
delas frutas, podran'consumirse en poblaciones lejanas & en
las mismas donde esté situado- N -

4. La continua vegetacién del sin nimero de plantas que
enla huerta se cultivan, requiere, no sélo un terreno fértii por
todos conceptos, sind tambien graa cantidad de abonos que
vengan a reparat las continuas pérdidas que el terreno experis
menta; abundancia de aguas para los riegos frecuentes, y labo-
res continuadas que matengan el terreno perfectamente mullido
y suave. En este concepto, pues, el terreno destinado 4 huerta
debe ser suelto, para que absorba con prontitud las substan-
cias alimenticias, y de mucho fondo para que ¢n él puedan culj
tivarse toda clase de hortalizas, tanto las de raiz somera, 0
superficial, como las de raiz profunda. Al ‘propio tiempo debe
dividirse el terreno en tablares por medio de camellones, dg -
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jando las regueras 6 acequias convenientes.pata conducir :las
‘apuas de riego. o
9  En nuestro *cc}nc,eptﬂ, el requisito mds importante que
la huerta debe reunir, es que esté a corta distancia de la pobla-
cion, pues de este modo se puede ejercer sobre ella mayor vigi-
1lancia, los transportes de abonos seran mas economicos, se po-
aran dedicar mas horas del dfa d su cultivo y los frutos serdn
llevados al mercado con mas oportunidad y menos exposicion.
También toda huerta, & ser posibie, debe estar cercada 0
vallada, bien sea con empalizadas, bien con paredes 6 plantas
destinadas 4 este objeto, como las zarzas, pitas 0 espinos, evi-
tando de este modo que los frutos estén 4 disposicion de mano
ajena y de los animales que pueden entrar y destruir las plantas.
Por tltimo, la buena exposicion, el buen suelo y la abundan-
cia de aguas, completardn todas las condiciones especiales que
un terreno requiere para que propiamente se le pueda llamar
huerta., |
4, Asicomo el director de . una fdbrica, para poder diri-
girla convenientemente necesita tener conocimientos previos,
mds & menos cientificos, y condiciones de caracter, salud ¢ in-
teligencia para sobrellevar con provecho las vicisitudes a que
esta expuesta una industria cualquiera, asf tambi€n el horticul-
tor debe poseér, en primer término, alguna instruccion para que
atienda con cuidado solicito al variado cultivo de las plantas
de la huerta que tenga 4 su cargo. Ademds, debe estar dotado
de excelente salud y vigorosa constitucion fisica para dedicar-
se 4las penosas y continuadas tareas de la huerta; de activi
dad, para no dejar libre la tierra ni un solo momento, estable-
ciendo una bien entendida alternativa de cosechas; de prevr
sidn para no exponerse & su total ruina, y finalmente, de una
enérgica perseverancia, para no desmayar ante el gran numero
de contrariedades 4 que se vera expuesto.
5. Denominanse semilleros, (1) los sitios destinados a sem

- """'-l-i-u_'__.._-—

(1) El semillero difiere del criadero y del sivero en que en el se
depositan semillas; en el eriadero las plantas sacadas del semillero
hasta tantc que los pequenos arbolitos crezcan lo suficiente y pue-
dan plantarse de asiento, y en el vivero estacas, raices ¢ barbados,
Para que retofien. Segan esto, el primero se destina 4 semillas, cu-
Eaﬁ plantas son objeto de la huerta, y los dos ultimos, & arboles que

an de formar mas tarde las arboledas y los hosques,
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brar casi todas las plantas que em la huerta se cultivan, trasla®
dandolas cuando hayan adquirido cierta altura al terreno con*
venientemente preparado donde tienen que desarrollarse y
fructificar, |
La continua sucesién de las siembras que deben hacerse eh
toda huerta, la extension de muchas de éstas, y la .dclicadija
de algunas plantas, hacen necesaria la practica de semilleros,
los cuales proporcionan plantas criadas y capaces de ser _t_riz;s-
plantadas 4 los sitios que han quedado vacantes de las cdse-
chas anteriores. |
Empero, para que las plantas'sacadas del semillero puedan
utilizarse con provecho, se hace nécesario que el semillero go-
ce de buena exposicién y no esté beneficiado con muchos es-
tiércoles ni otros abonos que lo hdgan mds fértil que el terteno
donde las plantas tienen que fructificar, porque si esto ocurre,
se resienten las plantas al ser trasladadas a un terreno de in
ferior calidad que aquél en donde germinaron. Ségun esto,
pues, deben proscribirse, casi por completo, los abonos ¢n los
semilleros y atender solo a su buena exposicion, que sdrd al
Mediodia, 4 que los dires del Norte no dominen en €l y 4 que
las labores, riegos por aspersion y limpieza de yerbas extra-
fias se haga en ellos con bastante frecuencia. No ge olvide tam-
poco que las semillas sean de buena calidad, que la siembra
no se haga muy espesa, y que durante la noche estéd los se-
milleros abrigados y resguardados de las heladas, cubriéndolos
con paja, broza G otra cosa cualquiera. 2
8. Los semilleros reportan las venthjas de adelantar la
germlnacion'y crecimiento de las plantas; prodigarles los so-
licitos cuidados que en su infancia necesitan; ahorrar gran can-
tidad de semilla, y facilitar al horticultor la eleccién de las
plantas mas dtiles y lozanas. | |
Cuando estén las plantas en condiciones de ser trasplanta-
das, se verificard esta operacion, teniendo presente: 1.2 que el
terreno donde hayan de trasladarse esté bien mullido y abo-
nado: 2.° que las plantas que se elijan del semillero sean las
mas desarrolladas y conserven el mayor nimero de raices po-
sible: 3.° que no se mustien ni estropéen, y 4.* que se rieguen
con frecuencia hasta que hayan prendido,
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LECCION 26

ultivo del Cardo, Apio y Alcachofa.—Cuidados que estas plantss
requieren. -

Cardo.

El cardo es planta anual, de tallos y hojas comestibles, que .
se da bien en casi todos los climas de Espafia y exige terreno
fuerte y bien abonado.

Cinco son sus variedades mds conocidas, entre ellas el car-
do comin 6 de Espaiia, que resiste mucho los {rios y es de

. buena calidad, y el cardo espinoso, que veune las mismas cuali-
dades que el anterior, pero que esta provisto de espinas que s¢
clavan en las manos del que los toca. -

. Lasiembra se hace 4 golpe 4 primeros de Mayo pudiendo
retrasarla hasta fines del mismo 6 primeros dfas de Junio. Colo-
canse cuatro 6 cinco granos de semilla en cada golpe de cardo
que se hardn 4 surco y distantes entre si poco mds de medio
metro, La tierra estara bien mullida y conservara alguna hu-
medad para que la simiente germine con prontitud. A los 10 6
12 dizs de haber nacido se dejan tan sole en cada postura una
6dos plantas de las mejores, Hasta el mes de Octubre se le
datdn las escardas y riegos convenientes. En este mes y el de
Noviembre se aporcan para blanquearlos y dulcificarlos, opera-
cién que se verifica recojiendo y atando suavemente sus hojas
y dejando entrar el agua en aquellos por espacio de algunas
hotas, pasadas las cuales se abre un surco G tama pequena al
pi¢ de cada uno, y sobre ella se dobla 6 recosta la planta con
Precaucién de no romper su raiz o desprendérla totalmengﬁ'dc
la tierra. Hecho esto, cibrense con la mism4 tierra que gc sa-
6, formando un lomo para que no penetten hasta los las
aguas y los pudran. A medida que se vayan necesitagdo para
el cohsumo, se desenterraran., |

%*‘3'5 tallos y Hojas del cardo se comen crudos y cocidos.

La mosca negra es el terrible enemigo que ataca al cardo,

Pudiendo combatirse con inyecciones de agua de jabon o de
tabaco, : |
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Apio.

El apio es planta de la familia de las umbeliferas (1) de ta -
llos gruesos y acanalados y hojas pecioladas.

Dos son las especies de apio que se cultivan en Espaiia, el
comun, y el macizo, tomando estos distintos nombres segtin las
localidades y colores aparentes que presenten.

El apio seda bien en todos los climas y en los terrenos
frescos, substanciosos, de mucha agua y abonados.

La siembra, hagase en semillero en' el mes de Marzo, ade-
lantdndola 6 retarddndola segin que el terreno sea mds 6 me.
nos cdlido. Conviene adelantarla porque la semilla es mur tar-
dia en su germinacién, y luego los calores la hacen espipar
muy prento. El trasplante se hard 4 ultimos de Junio y prime-
ros de Julio, disponiendo al efecto el terreno en eras, y colo-
cando las plantas al pi¢ de los camellones de las mismas 4 una
distancia de medio metro préximamente. Desprovistas las
plantas de sus raices y hojas dafiadas, se plantan en los hoyos
abiertos de antemano, regdndolas inmediatamente y alounos
dias después hasta que hayan prendido, no olvidando las es-
cardas necesarias. En Octubre se aporcan para que se blan-
queen y suavicen sus pencas, atdndolos con tres ligaduras y
enterrandolos, como los cardos, hasta la primera atadura; 4 los
quince dias se vuelven 4 aporcar hasta la segunda, dejando el
cogollo libre, el que solo cuando los frios sean muy intensos se
cubrira con estiércol. A los 50 6 60 dias estan en condiciones
de poderse utilizar para el consumo,

- Entre los apios pueden sembrarse lechugas, escarolas

otra ensalada, para que puedan recolectarse antes de aporcar
los apios, y de esta suerte con las misinas labores CoONseguimos

dos cosechas.
Alcachofa.

La alcachofa es una planta que fué importada 4 Espafia
desde Francia en el reinado de Enrique III.

Su rafz vivdz, hojas radicales llamadas vulgarmente pencas
(2), tello alto, recto y ramoso cn su extremidad superior que

e L

(1). Plantas de hojas alternas,
llas de'albumen ¢arnoso ¢ cérneo.

b 52) Hojas carnosas de ciertas plantas, algunas de ellas comes
b les,

flores en forma de parasol y semi-
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sale del centro de las hojas y fruto— conocido impropiamente
con el nombre de alcackofa,— verde, en {orma de pifia, cuyas
‘hojitas sobrepuestas maravillosamente parecen escamas, son
los caractéres principales de la planta que nos ocupa.

Todas las clases de alcachofas conocidas proceden de si -
miente de la alcachofa silvestre; estas clases se reducen a cua-
tro: la gruesa verde, la de Bretaiia, \a violada, y la fina, todas
ellas de marcadas diferencias, bien por su forma, volumen, 0
constitucion mas 0 menos sensible. -

Parece que esta planta la dedican nuestros agricultores pa-
ra ocupar los rincones 6 sitios menos fértiles de las huertas,
siendo ésta la causa de que sus productos sean muy €scasos.
No pretendemos que ocupen los sitios mejores de las huertas,
pero si al menos que participen del aire, del sol y de algunos
abonos y riegos.

~ Por lo que respecta 4 su clima mas propio, se tendrd en
cuenta su clase, pués segtin sea mas 6 menos ristica, asi prefe-
~ rird los climas mds 6 menos frios.
El terreno sera profundo y fresco, peronunca tan himedo
que llegue & podrir las raices. |

Se multiplica de dos maneras: por semillas y por barbados
6 hijuelos. Si es por semillas, sicmbrense de asiento en Febre-
10 6 Marzo; riéguense despues, y cuando hayan crecido lo sufi-
ciente déjese en cada hoyo la planta mas robusta. Si es por
barbados, se separan éstos de sus respectivas plantas madres
y se trasplantanen la misma forma,y condiciones que si
procedieran del semillero. Hasta que prendan bien se dardn
riegos continuados, no descuidando las escardas para mantenet
el terreno perfectamente limpio. Cuando empiecen 4 aparecer
los {rutos se aumentaran los riegos, para que aquellos engor-
den mds y sean mas tiernos. El cortar las hojas 6 pencas—que
en algunas partes se comen en el cocido—, debilita las plantas
en perjuicio del {ruto. Recolectado éste, se disminuyen los rie-
20s, y cuando se sequen las hojas y tallos siéguense a flor de
tierra y dése una cava,

; LECCION 27
Cultivo de la Acelga, Espinaca, Col, Escarola y Lechuga.

Acelga.

Esta planta cuya vida no pasa de dos afios, es de raiz fusi-
forme y hojas radicales y anchas sostenidas por peciolos.
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- Vegeta bien en los climas templados y en los terrepgs
substanciosos, bien mullidos y abonados.
La acelga blanca y la verde, son las dos variedades pringi.
pales que existen.
~ Susiembra por lo general es de asiento en los meses de

Marzo, Abril y Mayo, ya en eras convenientemente dispuestas

ya en hoyos, de donde se trasplantan después a los camellones
que dividen los tablares. A

Los riegos algo {recuentes y las escardas oportunas, son las
dnicas labores secundarias que esta planta necesita.

Su consumo empieza desde el momento en que las hojas
mas exteriores hayan crecido bastante, que suele ser 4 los dos
meses de sembradas, cortdndolas con un cuchillo a flor de tierra,

Entra la acelga 4 formar parte de algunos guisos, pues sola:
es un alimento muy insipido; la propiedad emoliente que tiene
hace que se recomiende d las personas convalecientes y deli-
cadas, |

- Espinaca

Es la espinacauna planta anual, originaria del Oriente, de
raiz blanca y poco fibrosa; tallo cilindrico, hueco y ramoso;
hojas pecioladas que parten de la raiz; flores didicas cuyos se:
xo0s existen en distintos piés y semillas encerradas en una
membrana espinosa que sale de las flores femeninas.

Bastantes son las variedades conocidas, y entre ellas se en-
cuentran la de Aojas de lechuga, la de Flandes y \a de Holanda.

La espinacase da en todos los climas y se siembra en to-
dos los meses del afio, siendo preferible en Septiembre Octu
bre y Noviembre, porque, de otro modo, durante el verano es:
pigan facilmente. .

Elegido un terreno de fondo y despejado de drboles, se ca-
va y abona perfectamente; se divide en tablares y esparce la
semilla 4 voleo enterrdndola con una ligera capa de tierra. El
riego lo requiere frecuente y sobre todo durante los calores in®
tensos. Las labores secundarias rediicense 4 entresacarlas s!
estan muy espesas y escardarlas cuantas veces sef necesario.

En Noviembre empieza la recoleccién de las hojas del mis-
mo modo que se dijo en las acelgas, regando después de cada
cogida de hojas, para que sigan sacando otras nuevas.

Tiene la espinaca casi el mismo uso que la acelga; utilizase
como verdura en los potajes, alimenta poco y se digiere con
dificultad: algunos la llaman escoda del estémago, En medicing
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¢é utilizan sus hojas, cocidas, en cataplasmas, para reblandecer
los tumores flemonosos y el agua donde se cuecen, para laval

tivas purgantes.
v - Col.

s esta una planta tan vulgar, que su cultivo no es desco-
nocido cast en ninguna huerta, Condcense gran numero de
vatiedades, como el repollo, 1a berza, la lombarda,la col de Mi-
lan, el broculi 'y la coliflor, todas ellas procedentes de la col
silvestre que crece en las costas maritimas y del cruzamiento y
cambio entre si de los polenes.

Requiere la col buen terreno, suelto, substancioso, {resco,
bien abonado, y que no sea en extremo {rio ni muy caluroso,
sind hidmedo. | W

I.a siembra Se hace en semilleros bien preparados durante
los meses de Marzo y Abril, excepto el 7epollo que puede
sembrarse ya en Febrero. Asi que las plantas hayan adquirido
sobre media cuarta de altura, se trasplantan, escardandolas y
regandolas cuantas veces sea necesario, hasta que en Octubre
y Noviembre empiecen a utilizarse para el consumo.

s la col la verdura por excelencia; sirve de alimento al
hombre y 4 los animales; su abundancia y el médico precio &
que se vende, hace que su uso sea general tanto en la cocina
del aristécrata y acaudalado, como en la del demdcrata. y me-
nesteroso -

Cuéntase que en Roma estuvieron cuatro siglos sin médi-
cos, siendo la col durante este tiempo el medicamento univer-
sal y que no murieron tantos enfermos como cuando empezo 4
haber médicos y boticarios; €s nutritiva, espectorante y, hasta
cierto punto, anti-asmatica

Escarola.

1.2 escarola es una planta anual de rafz lechosa y barbosa,
tallo m4s 6 menos alto y lechoso, hojas verdes que se estien-
den en la tierra y de diversa figura segun la especie, ¥ semillas

de distinto color, planas y alargadas.
No obstante ser en gran numero las variedades de esta
planta, pueden reducirse a dos las mds generalizadas. la larga

y la 7isada. La primera, de hoja larga y levantada casi per



96 HORTICULTURA

pendicularmente, y la segunda, de hojas que se extiendep gq.
bre la tierray de color mds obscuro que las primeras,

Exige terreno de miga, suelto, ventilado y abonado con eq.
ticrcoles bien hechos. Se amolda 4 todos los climas, prefirien-
do los frios, | |

La multiplicacién de la escarola no puede ser mds que pot
semilla, colocando ésta en semilleros, 6 esparciéndola en Jog
terrenos convenientemente preparados y divididos en tablares
Empiezan las siembras en Abril y contindan hasta Octubye.
Las que se hagan desde Abril 4 dltimos de Julio seran de asiep.
to para que con los calores, del verano no espiguen con facili.
dad, y las que se efectien desde Agosto a Octubre, en semille.
ros para trasplantarlas después y consumirlas durante el in-
vierno. | |

Es preciso atender mucho 4 los semilleros con el riego de
lluvia y después del trasplante con el riego 4 manta,

Si la siembra ha sido hecha de asiento, ademds de los rie.
gos hay que aclarar las plantas; dejando tan solo las necesa:
rias para que estén convenientemente holgadas, y escardarlas
para conservar mullido el terreno y limpio de yerbas extraiias,

Hay que blanquear la escarole para que se pueda consumir;
empleando para ello distintos métodos; el mas general esel
atarlas con dos 6 tres ligaduras cuando tengan cierta altura,
operacion que debe hacerse en dias secos para que las hojas no
conserven humedad. |

La época mejor para comer la escarola es desde Julio has:
ta Marzo, razén por la cual unas siembras seguirdn 4 otras pata
que la haya siempre en sazén, |

Comese la escarola en ensalada, y cocida en vez de verdu:

ra; es util en las opilaciones y se recomienda para los que pade:
cen el escorbuto (1). -

Lechugs.

Esta planta, es muy vulgar por su gran consumo, ofrece
infinidad de variedades, si bien todas pueden reducirse @ tres

. ARSI el pra—— -

(1) Enfermedad contagiosa acompafiada ordinariamente de c0°
rrupcion de las encias. - _
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(upos, que SOm: lechugas acogolladas, lechugas no acocolladas
g lechugas romanas. _

Ll terreno que exigen es el suelto, substancioso y bastante
himedo. |

1.a siembra puede huqerse de asiento ¢ en semillero, desde
orimeros de Agosto a ultimos de Mayo, repitiendo las siem-
bras para tener siempre el }echugumo en condiciones de tras-
plantar. Las primeras siembras de Aggsta y tltimas que haga-
mos en Mayo, conviene que sean de asiento, eligiendo simiente
de buena calidad, para que con los ‘calores no espiguen facil-
mente; las demds pueden hacerse en semilleros. |

Cuando la siembra se haga de asiento, procurese que no
salga muy espesa, y de resultar atin asi se quitardn las plantas
peores. Sl el terreno no dispone de humedad, conviene regar-.
o antes de la siembra y después de esta cuantas veces sea ne-
cesario. El terreno deberd estar bien mullido y abonado para
recibir la semilla, y las escardas seran {recuentes para mante-
netlo bien limpio. Las cenizas y el hollin son muy buenos abo-
nos si se esparcen en el terreno y después se deja entrar el
agua en ellos: las aguas de riego, sison procedentes de fabri-
cas, surten efectos asombrosos. Cuando las lechugas tengan
cierta altura, se recojen sus hojas y atan holgadamente con
tres ligaduras, en dias serenos; de este modo se blanquean sus
hojas interiores y son mas sabrosas.

Los semilleros estardn formados en zanjas defendidas de
las escarchas, hielos y ardientes rayos de sol; y cuando esto
1o pueda conseguirse, se tapardn durante las horas de mds sol
0'de {rfo mds intenso. Las zanjas estaran dispuestas con bue-
nas capas inferiores de estiércol desmenuzado; la superior sera
detierra mezclada con estiéreol 6 mantillo. Con {recuencia se
regara el semillero con regadera de lluvia y entresacaran las
lantas si salieren muy espesas. Cuando tengan 3 0 4 hojas se
trasplantan, dando un riego de pié en el acto. Luego exigen
05 mismos cuidados que antes hemos expuesto, Para obtener
semilla, se dejan espigar las lechugas mejores, recogiéndola
dites de” que se sazone mucho para que no se sacuda facil-
Mgnte,

-~ Las hojas de lechuga, aderezadas, son muy buena ensalada,
m‘t‘gf_ln la sed febril, templan el calor del cuerpo y especial-
mente el de los intestinos y vias urinarias; las cataplasmas de
tchugas cocidas son muy emolientes,
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LECCION 28.
Cultivo de la Esparraguera, Berengena, Pimiento y Tomate.

La csparraguera es una planta vivaz, conocida y apreciady |
desde los mds remotos tiempos, pués ya los griegos v los ro.
manos consideraban su fruto como el mds exquisito manjar, |

 El fruto de esta planta son los Zurzones 0O retofios comest
bles que se conocen con el nombre de esparragos.

Est4 caracterizada la esparraguera por su raiz {ormada g
numerosos tubérculos, blanquecinos, cilindricos y de dos 4 tres
piés de largos; tallo herbdceo y ramoso; hojas capi'ares, blan:
" das, setdceas y puntiagudas; flores didicas y de color blanque-

cino, y semillas negras y de forma triangular. i

Esta planta, si vestre, abunda mucho en las costas magit.
mas y en los arenales, y todas las varicdades cultivadas hoy
con esmero proceden de ella. |

Las especies mds conocidas son tres: la blanca, la verdeyl
morada. ,-

El esparrago élanco, lamado de Aranjuez, por ser donde
se cultiva, es mds agradab e 4 la vista que al paladar, puesst:
endurece muy pronto y pierde parte de su ternura; es dulc
muy productivo y rinde fruto muy temprano.

El espdrrago verde tiene un sabor mas pronunciado y gus:
toso; es por lo regular mas delgado y se aprovecha casi todo:
por setr mads tierno. e g
El espérrago morado es muy grueso, redondo y de buel
gusto.

Ademds de las tres clases de esparragos mencionadas, $
cultivan también los silvestres, llamados de pzedra y de barbe:
cho, verdes, acres y duros los primeros; gruesos obscuros)
tiernos los segundos. :

Ddse bien la esparraguera en todos los climas de la Penin®
sula, y pide terreno fértil, de subsuelo profundo y Iimpli‘li--{Le
piedras y raices extrafias. :

IXl esparragal puede formarse por semilla de asiento, 0\cH
semillero; de cualquier modo que sea, debe elegirse un pard
despejado, terreno de fondo, limpio y abundantes aguas paré
regar de pié, pués aunque el espdrrago se cria también en ¢
cano, su produccion es débil y nada segura.




PONSODA 99

Si la simiente se deposita en semilleros, hagase en el mes
de Abril que ya no hay que temer 4 los hielos, pudiendo en los
climas cdlidos adelantar la siembra; 4 los dos afios se trasplan-
tan 4 unas profundas zanjas para que el esparragal dure mds.
A la plantacion sigue el riego repetido cuantas veces sea ne-

cesario. Hasta pasados dos afios después de la plantacidn, no
 deberdn cortarse los espdrragos empleando dicho tiempo en
regar, abonar y mullir bien la tierra; en el tercer y cuarto afio
- solo se cortan los espdrragos mds gordos, dejando crecer los
 endebles; y al quinto se cortan todos, empleando para ello unos
- cuchillos puntiagudos y dentados que introduciéndose en la
tierra corten el esparrago.
- Si la siembra es de asiento, desde Enero hasta Marzo se
ptepara bien el terreno, cavandolo y dividiéndolo en zanjas de
dos a tres pies de profundidad; en el mes de Abril se cava la
zanja, se coloca una capa de tierra fértil, y se depositan tres 6
cuatro semillas en cada postura, alineadas, cubriéndose con
mantillo. El riego suave sigue 4 la siembra, y hasta el tercer
ailo no debe cogerse ningtin espdrrago, atendiendo tan solo 4
nodejar crecer las malas yerbas, y 4 echar nuevas capas de
tierra fértil y estiércol bien podrido.
~ Después de cortados los espdrragos es cuando la esparra-
‘gueta dd la semilla encerrada en unas bolitas que se cojen 4
- mano y se consetrvan. _
~ Enalgunos puntos acostumbran 4 emplear los espacios
omprendidos entre las zanjas para el cultivo de otras plantas,
especialmente legumbres, consiguiendo asi sacar mds producto
del esparragal. '

' Los espdrragos se comen cocidos y de otros varios modos;
_ahmentan mucho y son excelentes para el estomago, por lo
qU€ son muy apreciables sus viandas.

Berengena.

Estd caracterizada esta planta solandcea por su raiz larga,
brosa y blanquecina; tallo ramoso; hojas largas, anchasy pe.
toladas; flores moradas y fruto que es una baya llena de pulpa
rﬁdm?‘jﬂ; liso y rayado de blanco y verde. |

Si€mbranse las berengenas, en semilleros, enlos mesesde

*Prero y Marzo; hdganse éstos en terrenos resguardados
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de'los aires y bafiados por el sol, regdndolos con frecuencia pa-
ra que la humedad favorezca la vegetacion: durante la noche
se cubrirdn con paja, broza U otra cosa cualquiera,
En Mayo 6 Junio, que las plantas tendran ya una conye.
niente altura, se trasplantan & los terrenos bien mullidos, abg.
nados y divididos en tablares Se sacardn las plantas del sep;
llero con su cepellon y colocaran 4 una prudente distancia p,.
ra que al desarrollarse no se molesten unas a otras. Ri€guepse
después de la plantacidn, y con abundancia luego que hayy
prendido, para defenderlas de las sequedades del verano.
~ La berengena es un {ruto basto, in:ipido ¢ i_ncligestﬂ;r_-pm
comerla hay que partirla enrodajas, salarla y dejarla en este
estado por espacio de algunas horas. o
Para obtener semilla se arrancan las plantas de mejoreg
{rutos; se ponen & secar, y cuando la pulpa del frute empiece §
podrirse, se deshacen en agua, se sacan los granos y gua
después de enjutos. | ;
En medicina se aprovecha la planta y su {ruto para coms

batir los cdnceres, quemaduras, almorranas, inflamaciones eteé:
tera, etc, | |

rdan

Pimiento.

Es el pimiento de la misma familia que la berengena, y tie:
ne raiz fibrosa; tallos herbdceos y ramosos; hojas lisas, enteras
y ovales; flores pequefias y colgantes, sostenidas por largos pe
dunculos, y frutos de distintas formas, mds 6 menos redondea
dos y huecos interiormente. | &

Pimientos los hay de muchas clases, segin el tamaiio y co*
lor: el de Valencia que es largo, cuadrado y de corteza delga
da, reduciéndose su consumo a comerlo frito cuando esta ver
de; el de Zocico de vaca que es grueso, de corteza recia y muf
pesado; el gordo de Vizcaya, parecido al anterior, que se Us
en conservas y tambien se secan enristrdndolosy exponich
dolos al sol para comerlos durante el invierno, y por ultimo 10
miracielos que son muy picantes, delgados y terminan en pil
ta. Hay otra clase de pimientos llamados 7oras, que son ¢
redondos y se destinan para hacer polvo de pimiento.

Multiplicanse por semilla colocada en semilleros; la siembrd
y trasplante se hace en las mismas épocas y condiciones ¢




PONSODA 101

|, perengena. Que abunden los riegosy las labores secunda-

ias para conscrvar limpio el terreno. _

" 1,2 semilla obtiénese guardando y secando los frutos mejores,
Cémese el pimiento crudo, y frito formando parte de diver-

(o8 guisOs; puecstos en conserva son muy apreciados, y alifia=

dos con agua de sal, un bocado exquisito,

Torate.

" Esta planta, anual y se/andcea, cuyo fruto es tan conocido
tiené rafz larga y fibrosa, tallos herbdceos y ramosos, hojas
'~ faladas, flores amarillas, y {rutos carnosos mas 0 menos aplas-
'~ tados, verdes efi un principio y encarnados cuando maduran.

Sus variedades son muchas, y entre las principales se
cuentan; el tomate comidn, aplanado porlos lados y asurcado
por los bordes; el redando. que afecta esta forma, es pequeilo
g tiene carne muy apretada; el de pera, llamado asi por su fi-
sura, que es de mucho aguante y fino, y el monstruoso, de gran
‘tamafio, que se pudre con facilidad.

En los paises del Norte es casi desconocida ésta planta,
cultivandose tan solo en los climas templados 6 en los cdlidos
que dispongan de abundante agua.

La siembra se hace en semilleros por Febreroy Marzo,
ciidando de regar con frecuencia éstos y de cubrirlos durante
Jas noches y horas fuertes de sol; pueden repetirselas siem-
bras hasta el mes de Agosto; sélo, si, que las de Abrily Mayo
han de hacerse en eras hondas para resguardarlas de las es-
carchas tardias, silas hubiere.

Labrado bien el campo, abonado suficientemente y dividi-
do en tablares por camellones, se procede al trasplante cuando
las plantas del semillero estén ya desarrolladas; coldcanse €s-
tas en un solo lado del camellén y 4 una distancia de 25 centi-
metros unas de otras: el riego, después del trasplante y en los
meses de mas calor, junto con las escardas para conservar lim-
Plo ¢l terreno, son los principales cuidados que esta hortaliza
{Xige,

- Habrdse observado que dejamos un gran espacio de terre-
fio hb;‘e entre una y otra hilera de tomates; pues bien: esta se-
Paracion de hileras reconoce por causas: el gran decsarrollo
que adquieren los tallos, y la nesesidad de formar entre las
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dos hileras un emparrado de palos ¢ caftas para que los tallos
descansen sobre él, v los frutos —fomates—no estén en contac.
to con el suelo, como indudablemente estarian merced a] pesy
de los mismos

Se cojen los tomates luego que se han puesto colorados; y
se comen crudos con sal, fritos, formando parte del gran re.
pertorio culinario. El tomate verde se emplea para conservar.
lo en agua salada—saliuera—, 6 en vinagre, si bien es verdad
que en el primer caso las aguas han de ser fuertes para que ng
se pudran. Asiobservamos que en la sierra de Aitana (Alican.
te) y en otros pueblos de la montaiia donde sus cristalinag
aguas se prestan para estas conservas, existen tinajas de 3,4y
5 afios, con tomates riquisimos, al paso que yaen la misma ca-
pital no pueden conseguirse estas conservas.

LECCION 2g9

Cultivo del Meldn, Sandia, Calabaza, Pepino, Cohombro, Alficos y
Fresa.

Meldn.

El melon es una planta anual, cucurbditdcea oriunda, segun
se supone, de la Persia. Sus caracteres son: tallos herbdceos,
largos, tendidos y escabrosos; hojas pecioladas y dentadas: |
flores monoicas, frutos de forma ovoidal y semillas largas,
aplastadas y amarillas. ,

Las variedades mds conocidas toman el nombre del pals
donde se cultivan y hasta del color y forma mds ¢ menos re:
dondeada. |

Asl, tenemos el melén valenciano que puede ser de dos
clases; largo, pesado, carne blanca, amarillenta y dulce el uno,
y redondeado, tardio y mds dulce el otro.

Ll castellano, redondo y ovalado algunas veces: de carne
amarilla y muy dulce sintiéndose algo picante. |

El sevillano, largo, carne pilida, apretada y dulce,

El francés, de forma distinta y corteza delgada; carne dul-
ce y de color naranja.,

El amarille redondo, de cdscara y carne amarilla, blanda ¥
poco azucarada.

El dlanco de Af/m’m; de cdscara blanca, determinando raba-
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na_daga]gtrna{as veces, carne amarilla, blanda y dulce, y otras

quchas varredad?s que omitimos,

| xige el melon clima templado y mas bien calido; en casi

B ados los tcrrenos se adapta bien prefiriendo los sueltos y
(resCOS, ¥ los a})pnpﬁ han de ser de facil descomposicion ¢ al

nenos que esten bien hf:chos y pulverizados para que desde

luego presten alimento a las plantas. |

En el mes de Abril puede hacerse la siembra en semilleros
s de asiento, si bien de este ultimo modo es la costumbre ge-
seral, cuzndo ¢ haya elegido buena semilla. 3

Después de bien cavado el terreno, se nivela y divide en
bancos 6 tablares por inedio de profundas regueras; en estos
Lblares se abren hoyos poco profundos, de unos 40 centime-
ivos de didmetro, y distantes entre s{ como medio metro, los
aales se llenan de estiércol bien desmenuzado y con el dedo
s introducen perpendicularmente 4 6 5 semillas llamadas pe-
pitas, Acto seguido se riegan con regadera de lluvia, operacion
que se repite del mismo modo hasta que las plantas saquen las
fores. A edida que vayan creciendo, se rellenan los hoyos
cont tierra fresca; y cuando sean proximamente de una cuarta,
\ s cavan y terminan de rellenar los hoyos para que las plantas
encuentren apoyo donde sostenerse. Desde el momento en
" que saquen flores, no deben moverse para nada las matas, y
elrieco de liuvia se sustituye por el de filtracion llenando de
acua las regueras, pues no conviene d las matas ni d los melo-
hes estar en contacto con la tierra himeda. El riego muy con-
tinnado. desde este momento no es conveniente y solo debe
darse cuando haya necesidad, pues aparte de evitar con este
que se rajen 6 abran los melones, los obtendremos mds dulces
y sabroscos.

Cuando el pezdn de los melones empiece a cambiar de co-
lot es prueba de que se ponen en estado de poderse comer.
Los que hayan de conservarse colgados deben cogerse tan
pronto como las hejas de Jas matas se pongan amarillas.

Las semillas, sin lavarlas, deben tenderse al sol para que
e sequen, y después, envueltas en un trapo, se cuelgan al
humo de la chimenea para conservarlas; deben elegirse siem-=
pre las de los melones de primera flor, que hayan madurado

bleniy aun de estos, las que correspondan a la parte que el
melon haya sido bafiado por el sol.
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Sa.ndia..

El cultivo de la sandia, vulgarmente conocida por me/sy 4,
agwa, es intercalado con el del melén. - |
Sus caracteres son: raiz {ibrosa; tallo largo, nudoso Y ve-
lludo; hojas escabrosas y pintarrachadas; flores mondicas: fry.
to de gran tamafio, redondeado, corteza verde y carne encar-
nada, blanda y jugosa, y semilla casi redenda y negra,
Requiere la sandia clima mas calido que el melén por |
que se dd mejor en las provincias meridionales; el terreno tie-
ne que ser arenisco, y su cultivo es el mismo que el indicadg
para el melon, aunque mds exigente en abonos, 0
Cuando el pedinculo de la sandfa, cambia de color y g

golpearla suena hueco, es indicio de que puede empezarse su
recoleccidn,

Calabaza.

También pertenece la calabaza 4 la familia de las cucuréi-
ldceas; es planta anual de flor monéica y oriunda de las Indias

Muchas son las variedades de calabazas, distinguiéndose
unas de otras por su color, forma y aplicaciones. Asi, las te
nemos de gran tamafio, un poco aplastadas por los polos, cor=
teza verde y carne amarilla, que sirven de alimento al hom-
bre; de forma cilindrica, piel y carne amarillas otras, que st
ven de alimento 4 los cerdos y se utilizan también para hacet
dulce de su nombre; de'forma redonda en su base vy cilindrica
en el cuello que de ella sale, color verde y huecas interio men

te: se utilizan para vasijas; y, en fin, otras muchas clases que
en Gltimo término sirven para adorno,

Todas ellas deben sembrarse en los meses de Abril y Ma= |
y0; su clima, terreno, abonos, riegos y demds cultivo difieren
en poco del establecido para los melones y sandias.

Pepino.

i

~ Esta planta, de la misma familia que las anteriores, distit=
guese por sus tallos jugosos, largos y sarmentosos; hojas pé=
cioladas y planas; flores amarillas y frutos de figura variada,
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Condécense muchas variedades, entre ellas el pepino verde
y el 5[:‘53?35{3'..

Su cultivo, en todas sus partes, es el mismo que el de las
calabazas. - o

El consumo del pepino se reduce a comerlo en ensalada, y
en Andalucfa entra a formar parte del renombrado gazpache
andalng, | |

Cohombro v Alﬁcos._

_Estas son dos plantas de la misma f{amilia que las enuncia
das en la presente leccion, y que por mds que tienen alguna se-
mejanza entre si, son muy diferentes. El colombro tiene gran
parecido al pepino, diferenciandose no obstante por su
mayot tamaiio, corteza mas recia ¥ sabor menos delicado.
~ El alficos, por el contrario, es muy largo, encorvado y
asurcado; su corteza verde no tiene las inperceptibles espinillas
que se observan en el pepino y' el cohombro, conteniendo tan
solo un vello tan suave que se desprende con facilidad; se co-
me en ensalada lo mismo que el cohombro, si bien es mds fi-
no que €ste.

~ El cultivo de ambos es el mismo que el del pepino.

Freqa.

La {resa es una planta vivaz caracterizada por su raiz fibro-
sa, tallo corto, hojas pecioladas y {ruto carnoso, casi redondo
y de color blanco 6 encarnado.

Sus variedades principales son dos: las fresas y los fresones.

Multiplicase por semilla—la cual se encuéntra en la super:
licie de los frutos,—y por cogollos de las plantas viejas.

La siembra en los semilleros debe hacerse en Abril 6 Mayo;
¢l trasplante en los meses de Octubre y Noviembre, y lo mis-
Mo si la multiplicacién fuese por cogollos; el terreno debe ser
ligero {resco y estar bien cavado y abonado,

Colocadas las plantas 4 distancia de una cuarta unas de
Olras, se riegan cuantas veces el terreno lo exija, no olvidando
tampoco las escardas; el fruto cogese 4 medida que vaya ma-

urando, Cada tres afios conviene quitar el {resal para cavar y
abonar el terreno, después de lo cual puede plantarse de nue:
Y0, ¥ mejor trasladar las nuevas plantas 4 otros terrenos.
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LLECCION 30.

Tubéreculos.

Cultivo de la Patata, Pataca, Batata y Chufa.—Clima, terreno y cui-
dades que exigen. | . |

Patata.

Esta planta, de reconocida importancia por el gran consu-

mo que de ella se hace, pertenece a la familia de las solandceas
y grupo de las tuberculosas.
" "Después de los cereales, la patata es la planta de mas im-
portancia por ser la Unica que puede sustituir a aquellos cuap.
do por cualquier causa se deja sentir la falta de los granos,
Habiendo, pues, observado que los afios esteriles en granos
son abundantes en patatas; que éstas proporcionan al hombre
y 4 los animales un alimento muy nutritivo y que {avorecen la
poblacién y aumentan considerablemente los ganados, debe: |
mos procurar su cultivo, aunque sea en cualquier rincén de la
huerta, para prevenirnos de este modo contra el hambre y la
miseria en casos inesperados. |

Originaria de Ja América septentrional, tiene esta planta
dos clases de raices; unas fibrosas que parten del cuello del tas
llo y otras tuberosas que penden de las fibrosas y son las que
sirven de alimento, su superficie es muy desigual, presentando
ciettas tuberosidades, U ojitos pequefios que son las yemas
de donde salen los brotes. El tallo es herbaceo y ramoso; las
hojas alternas y pecioladas, y las flores aparasoladas, forman=
do un ramillete sostenido por un solo pedinculo,

El infinito numero de variedades conocidas, toman €l nom=
bre del color que presentan y del pafs donde se cultivan: ash
tenemos la gallega, que es blanca, gorda y con manchas rojas:
la manchega, larga y encarnade; la dlanca redonda, chatd y
muy diseminada al rededor de la planta; la violada, de mayor
6 menor volumen pero sembrada su superficie de puntos viﬂl.:'.r
dos y amarillos, y otras muchas variedades que seria prolijo
enumerar, g

El clima templado es el que mds le conviene, pues si €3
muy cdlido y escasea ¢l agua, los tubérculos no adquieren graf
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Jesarrollo. El terreno ha de ser suelto, de miga, substancioso
10 muy himedo, bien cavado y abonado.

!

Después de cavado el terreno 4 una profundidad regular,
s desterrona para que quf:de bie_n mullido y esponjado; requi-
ato indispensable para que los tubérculos se extiendan y de-
arrollen con soltura. El abono puede esparcirse por igual en
. todo el campo 0 smlf::: en los hnyf:rs que se abriran en los surcos
paralelos para depnmt‘ar las semillas; é?tas pueden ser las mis-
~ mas patatas cnteras,} si'son pequeflas, 0 partes de las grandes
que contengan una o dos yemas. |

[a siembra se hace en Marzo 6 primeros de Abril, que es
ciando los hielos ya no son frecuentes. Cuando hayan crecido
tres ¢ cuatro pulgadas se escardan ligeramente, y cuando quie -
ren florecer se recalzan para que sus raices estén abrigadas.
Alos cinco O seis meses empieza la recoleccion de las mismas,
cavando el campo con la laya mejor que con la azada, evitan-
do de esta suerte cortar y estropear multitud de tuberculos con
el filo-de la azada. Los tallos pueden enterrarse como abono
enverde al mismo tiempo que se cava el campo. Después de
limpios los tubérculos, se guardan en habitaciones ventiiadas.
. §eatre arena, si han de servir para semilla.

La patata tiene también su aplicacidn en la zndistria y en
las artes; la industria se sirve de ella para la fabricacion del
aguardiente por medio de la destilacidn; la pintura de patatas
es muy recomendable para pintar el interior de las casas, el
queso que de ellas se hace es excelente, y la harina que de pa-
fatas se obtiene es tan buena como Ja del trigo. |

Estd expuesta la patata 4 muchas enfermedades: la '/zad-
10 0 roie que ataca las hojas y tallos; la sarna, que son hon-
guillos pequefios en las raices y tubérculos, ¥ la gangrena, te-
. trible enfermedad que penetrando hasta el interior de los tubgr-
tulos los hace nocivos. |

No se conocen preservativos eficaces para estas enferme-
d_i}des; y lo que se recomienda por su éxito es el bafiar los tu=-
]?ﬂrculms qne hayan de sembrarse con una mezclaproporcional,
4125 litros de agua para 25 kilogramos de cal; 3 de sal y 125
sfamos de cobre; y también echar polvos de carbon vegetal
‘0 ¢l hoyo donde ha de depositarse la semilla.
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Pataca.

Esta planta, tuberculosa también, es de utilidad suma g
agricultor por ser sus tallos y hojas aprovechables para el ga-
nado, los tubérculos muy alimenticios, poco exigente y pros-
perar en todos los climags, aun en los mas, {rios y secos. Sus
raices son vivaces; los tallos anuales, rectos, huecos y cubiertos
de pelos dsperos; las hojas dsperas, dentadas y puntiagudas y
las flores amarillas, | :

El terreno, por pobre que sea, sirve para su cultivo, labores
con pocas tiene bastantes y los abonos que mas le “convienen
son los estiércoles bien descompuestos del ganado lanar, ca-
brio y vacuno, sin que por esto se crea que exige abonos a to-
da costa, pues es una de las plantas q'ic con menos abonos
producen mas. | | |

I.a multiplicacién se hace generalmente por tubé€rculos en-
teros 6 divididos en pedazos que contengan yemas como la
patata, en los meses de Febrero y Marzo.

El terreno donde se cultiva puede disponerse del mismo
modo que para’'la patata; y aunque puede dejarse seis i ocho
afios en el mismo campo por la facilidad con que se reprodu-
cen las pequefias raices que quedaron cuando se hizo la reco-
leccion, conviene cada dos & tres afios cavar, abonar y hacer
nueva siembra. |

Labores secundarias no necesita, porque el gran desarrollo
de los tallos ahoga las malas yerbas.

Cuando los tallos y hojas empiecen a marchitarse, se proce=
de 4 la recoleccion de los tubérculos que son encarnados ex=
teriormente, blancos en el interior y aguanosos. |

Cémese la pataca cruda y cocida; es indigesta, astringente
y pectoral., Cocidas son buen remedio para detener las dia~
rreas y lo mismo el agua en que se han cocido.

Batata.

Originaria de la América Meridional, Se cultiva esta pla_!}tﬂé
en Marbella, Motril, Malaga, Almeria, y, aunque poco, tambien
en Valencia, Su tallo es verde, redondo, perenne y rastrero,
hojas verdes, esquinadas y pecioladas; flores acampanilladas ¥
encarnadas y raices lefiosas con barbas que producen otras
tuberosas, redondeadas y largas. que son el fruto.
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Requiere clima calido; terreno suelto, ligero y algo hume-
do, y abonos de caballerias, bien podridos.
Las variedades mds conocidas son tres; la dlanca, 1a amars:
lla y la encarnada, segin el color de la piel de [0s tubérculos.
“La multiplicacién puede hacerse por tubérculos 6 por ramas
de las plantas de ailo anterior. | |
Preparado el terreno con dos 0 tres rejas, y abonado sufi-
cientemente, se hacen camellones con alguna pendiente; en el
lomo de los camellones se abren agujeros de cuatro 6 cinco
dedos de profundidad, donde se colocan los tubérculos 6 las
ramas, segtin que se haga de un modo o de otro; si son ramas,
proctrese que tengan nudos y dejese sin enterrar como la cuar-
ta parte. Esta operacion se hace en Marzo y Abril, y en Junio
se cortan las puntas y cogollos de los tallos para esquejes que
se plantan 4 go!pe en la'parte inferior de los camellones.
Terminado el plantio se dard un riego y otro 4 los 15 dias
cdvese después y contindense las mismas operaciones hasta
que & los 50 dias serecalcen las matas: dése otra cava en
primavera y contintense los riegos.

Cuando las hojas de las matas tomen un color amarillo, se
arrancan éstas lo mismo que las patatas.

Cémense las batatas: cocicas, asadas y endulzadas; se con-
fitan dando al almibar el punto de caramelo y en Malaga es el
alimento principal de las clases trabajadoras.

Chufa.

Este pequefio tubérculo, que se emplea en la horchata de
sunombre, es muy cultivada en Valencia y parte de Galicia.

Requiere clima templado y himedo, y terreno arenisco-ar-
cilloso bien desmenuzado. |

Siémbranse los tubérculos 4 golpe en Abril, dejando 6 18
en cada postura 4 unos § centimetros de profundidad; se dardn
las escardas necesarias y los riegos cada 15 dias, desmochan~
do las matas cuando saquen flores para que los tubérculos ad-
quieran el mayor tamaifio posible. En Octubre se arrancan las
matas con la azada, y sacudiéndolas se desprenden las chufas
de 'as raices 4 que estdn adheridas, :

Las chufas destinadas al consumo, se lavan y limpian bien

de la tierra que tengan pegada; las destinadas ala siembra de-
ben conservarsesin lavar,
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LECCION 31.

Plantas bulbosas y raices alimenticias,

Cultivo de la Cebolla y del Ajo.—Idem de la Remolacha, Nabo, 7.
nahoria, Chirivia y Rabano.—Clima, terreno y cuidados que pe.
quieren.

BULBOS
Cebolla.

~ El cultivo de la cebolla, al menos por el gran consumo que
de ella se hace haciéndola entrar en casi todos los ouisos, me-
rece predilecta atencion enla época presente, N

Pertenece 4 la familia de las /ilidceas (1) v su bulbo es car.
noso y aguanoso, formado por multitud de telillas que se cifien
perfectamente unas 4 otras y estdn cubiertas por varias tunicas
transparentes; las hojas son huecas, cilindricas y largas termi-
nando en punta; las flores son blancas, y las semillas augulosas
y negras, estan contenidas en una caja redonda. _

Las principales variedades de cebollas son dos: la blanca y
la parda: la blanca se subdivide en redonda y larga.

Acomddase la cebolla en todos los climas, especialmente
en los templados de las provincias de Levante,

El terreno ha de ser suelto, substancioso y fresco, sin sef
himedo. -

Como planta esquilmadora, necesita abonos, prefiriendo
los estiércoles bien descompuestos. S

La cebolla dlanca, como es mis temprana y de menos
aguante, se siembra desde Agosto 4 Octubre; y la parda, en
Septiembre y Octubre para temprana, y en Enero para tardia.

La siembra puede hacerse de asiento, pero es mejor en se
milleros; en Febrero 6 Marzo se trasplantan al terreno cavado
abonado y dividido en tablares: deben guardar Ja distancia de
una cuarta para que no se impidan el mutuo desarrollo. Al tras
plante sigue el riego y 4 éste las escardas necesarias.

. —— e | e —

(1) Apl_igase este nombre a las jjlantus cuyas hojas afectan la
forma de vaina, fruio & manera de baya y semilla con el albume®
¢arnoso.
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Cuando el tallo empieza & encogerse y secarse, se arrancan
' .on la azada, se limpian de la tierra que tengan pegada y ponen
§ secar, para que pierdan la humedad que poseén: conservanse
- .n sitios secos y ventilados para que no entallezcan pronto.

Se comen las cebollas, crudas, y enensalada cuando ad-
quieren la cuarta parte de su volumen total: las demas se guar-
dan para emplearlas en guisos, embutidos, rellenos, etc.

AJo.

Esta planta, es de la misma familia que la cebolla, tiene el
bulbo formado por 8 6 10 bulbitos—ilamados vulgarmente

| gientes,—reunidos por su base: cada diente se halla cubierto

por una membrana transparente, blanca é rojiza, y todo el bul-
bo por otras muchas del mismo color. Las hojas son largas,
verdes y planas, y del centro de ellas sale el tallo.
Sus distintas variedades se distinguen por el tamafio y color
de los bulbos. |
~ Exige el mismo clima, terreno y abonos que la cebolla. La
“multiplicacién acostimbrase a hacer por los dientes que com-
ponen el bulbo total. En el mes de Enero se siembran de
asiento los dientes 6 escamas formando lineas: entre diente
‘diente quedard un espacio de media cuarta. Los demas cuida-
dos, asf como la recoleccién y conservacion de los bulbos, son

los mismos que los indicados para las cebollas

RAICES

Remblacha..

La remolacha, que es planta dzenal, estd caracterizada por
su raiz fusiforme y carnosa, gran cantidad de zumo ¥ distinto
color externo, que puede ser blanco; encarnado, amarillo dnegro.

Muchas son las variedades que se conocein, utilizables para
la extraccién del azucar;pero las que se cultivan en la huerta
para comerlas en ensalada, son: la morada y 1a blanca.
~ La reproduccion se hace sembrandola de asiento en Abril
0 Mayo; después de nacidas se aclaran dejandolas a distancia,
de un pi¢, Posteriormente se siegan y escardan cuantas Vveces
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lo necesiten, consiguiendo de este modo preciosas raices Qs
son la parte comestible de esta planta.

El clima ha de ser mds bien frio que templado, y el trpe.
no silfceo-arcilloso-calizo; los mejores abonos son los estiéy.

coles, materias fecales y gallinaza por ser abundantes ey Do-
tasa,

N_abo*

Pertencciente d la familia de las cruciferas, es el nabods
gran itilidad por el consumo que de él hace el hombre y los
animales. ‘ :' S

- du raiz, es carnosa, blanca, y por lo general frusiforme; tallo
lampifio y hojas inferiores pecioladas. Las hojas mds bien se
utilizan para el ganado que para el consumo ordinatio, y sus
tallos, los usan en Galicia, como verdura y los llaman grels,

Enrealidad no pueden llamarse variedades 4 las distintas
clases de nabos que se conocen, porque sus diferencias recono:
cen por causa el clima, terreno, etc, en que viven. 4

Todos ellos requieren clima templado y himedo; terreno

suelto y frescoy abonos de estiércol bien podrido, cenizasy
guano. _
La siembra se hace 4 voleo en los'meses de Agosto y Sep:
tiembre; después de cubiertzs ligeramente las semillas se dé
un riego que se repite cuantas veces sea necesario. Cuando
tengan dos hojas se entresacan dando luego las escardas con
venientes. _

S¢ arrancan los nabos cuando hayan adquirido todo su de:
sarrollo, cavando el campo y teniendo cuidado de no maltratar

las raices con la azada; se guardan en sitios frescos para que
los tegidos no sufran ninguna alteracion,

saa ol & o

Zanahoria.

Es la zanahoria una planta bienal de la familia de las wmbe-
liferas, (1) muy estimada de ganado caballar, vacuno y de cer:.
da por sus principios arométicos y estimulantes; como planta

(1). Llamanse asf las plantas de hojas alternas, flores en formé
de quitasol y semillas de albumen carnoso ¢ cérneo.
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industrial es muy importante por la gran cantidad de azucar
e contiene.

'~ Laraiz, que es la parte aprovechable de la planta, es fusi-
torme; el tallo recto, ramoso y cilindrico, las hojas aladas y las
aores pequeiias y blancas.

‘Las variedades principales son seis, todas ellas distintas
por el color, que puede ser blanco, amarillo y morado, =~

Se da bien en todos los climas, agradeciendo mas los tem-
plados y humedos. El terreno ha de ser permeable, arenisco,

'. profundo y fresco, y los abonos bien podridos.

 Las labores preparatorias para la siembra deben ser pro-
{undas, teniendo en cuenta que esta planta ahonda mucho la
raiz. Elegidas las semillas del afio anterior, se siembra de asien-
to desde Marzo hasta Octubre, haciendo las siembras en distin-
tas épocas 4 fin de tener todo el afio zanahorias buenas para
comer. Los unicos cuidados que exige, son escardas y riegos
oportunos. Lo tardias que son las semillas para germinar, hace
que hasta Julio no puedan entresacarse; las matas se dejardn 4

unos 12 centimetros de distancia. En Octubre 6 Noviembre ya
empiezan d recolectarse como los nabos.

3 Chirivia.
| De 1a misma familila que la zanahoria es la chirivia, con la

cual es confundida muchas veces. Es también bienal y mas
azucarada y alimenticia, Como planta forrajera, se aprovecha

I ctlganado de sus raices y tallos; como industrial, contiene gran
| Gntidad de azucar cristalizable; como medicinal se le tiene
. mucho aprecio, y por dltimo, como comestible, entra & formar

Pﬂtf{e‘fd!&l renombrado cocido madrilefio.

“La raiz' es pequefia, amarilla y carnosa, los tallos an-
gulosos; ‘las hojas aladas y velludas, y las flores pequefias'y
amarillas, |

- Condcense tres variedades: la larga, lacorta y la redonda.

" Exige ‘clima templado y algo humedo; terreno suelto y

- Substancioso, y abonos de cuadra bien podridos.

La siembra tiene lugar, segin los climas, en Octubre y No-

i | ™
| \'lembre, y en 1-1 ﬁbrem y Marzﬂ.

a manera de hacer la siembra, los cuidados y la recolec-

G0n, son los mismos que los expuestos para ¢l cultivo de la
Zanghoria, |
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~ R4bano.

A la misma familia que el nabo pertenece el rabano, plant;
de raiz fusiforme y color variado en la parte exterior y blapcy
en el interior; hojas aovadas, dentadas, pecioladas y dsperas g|
tacto; flores de color encarnado claro, y semillas gruesas, enge.
rradas en vainas. _ T

Todas las variedades de esta planta se reducen d dos grap,
des secciones: la de los rdbdanos y la de los rabanites.. =

'Requiere clima humedo y nebuloso; teryeno suelto, ligeroy
con labores profundas y abonos abundantes en sales, comojos
huesos, cenizas y excrementos humanos. s

La siembra se verifica desde Julio hasta Octubre, repitjén.
dola, para tener siempre rabanos en varias €pocas; las que se
hacen desde Octubre hasta Febrero suelen dar malos resulta
dos por los frios. | eee

La semilla se disemina & pufio, y despucs se cubre; se en:
tresacan los sobrantes hasta dejarlos 4 13 6 4 dedos de distan:
cia, y se riegan y escardan cuantas veces lo necegiten. St5e
siembran entre las hortalizas sacaremos el mismo producto,
economizando terreno y trabajo, aparte de que la sombrade
aquéllas hace que crezcan mejor y salgan mas tiernos, | 4

Cuando estdn tiernos y jugosos se ar:ancan para la mess
seglin se vayan necesitando. |

LECCION 3#.
Plantas textiles.

1., Historia y caracteres del Lino.—2. Sus vnr-iedndes,'c[i'l_ra.jf-féj
rreno que exige.—3. Siembray recoleccion.—4. ‘Operaciones &
que se le somete.— 3. Carniamo: su origen, familix 4 que pertenctt
y aplicaciones que de ¢l se hacen.—6.  Varied ades, clima, terren®
y labores que exige.--7. Siembra, cuidados y recoleccion del mis

. mo.—8. Algodonero: su historia, caiacteres y ’varied-mdﬁ,i’f**ﬂ:f
Clima, terreno y siembra.—-10. Cuidados y recoleccion.—11. - Rice
ta: familia & que perteneca y sus apiicaciones.—12. Clima, tet®
10 y propagacion., - 13, I :parfo: sus caractzsres, multiplicaciony
usoy & que se le destina. Yo

Lino.

|

"

1. Siimportante es el trigo porque nos alimenta, nO o €5
menos el lino que nos viste. Su cultivo se remonta a tiempo®
antiquisimos, tanto, que en tiempo de Aaré6n, Moisés, Virgilio
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é@ﬁmﬁ’iélﬂ y Carlo-Magno, se hilaba y fabricaban tunicas y tra-
i de lino. Delsde_ ‘Am?. fué lmpu*rl_:adc:: a Eurnpaﬁ_antes de la in-
r-ﬁgﬁﬁ romana, y hara como fnec':hn siglo 4 Espaiia, adquirien-
do gran desarrollo en las provincias del Norte, Aragén, Valen-
ga. Castellon y Granada, viniendo a c:‘nnstituir una de las prin-
sipales riquezas de nuestro suelo patrio.
| Perteneciente a la familia de las /ineas 6 ltndceas, estd carac-
| tﬁriiad?PO" su tallo hueco, alto y delgado; hojus alternas; flo-
es en corimbo, y semilla obscura, aplastada, larga y'lustmsa
encerrada en una caja redonda que termina en punta. '
2. Des son las principales variedades de lino que se cul-

ivan: el comin y el americano, de fibra mds fina y delicada el
 primero que el segundo. | | |

- Aprovechanse tan solo los tallos y las semillas; los unos
| pirael tejido, y las otras para productos medicinales y oleagi—
| 10508, '
‘Esta planta, anual, prospera en todos los climas, hasta en
| Risia y Egipto. Requiere tierras frescas, sueltas, substanciosas
| yde mucho fondo, y atin mejor si son de aluvién. Los abonos
‘Qemds le convienen son los. ricos en fosfatos y cal, como el
slicreol de cuadra, orines, guano, palomina y gallinaza.
. Elterreno destinado 4 siembra cdvese primeramente 4 bue-
laprofundidad; 4 esta labor sigue otra de desterronado, y por
| iltimo, dos 6 tres rejas.
| 8. Lasiembrapuede ser en otofio y en primavera, llam4n-
| ©selino «de verano» 6 «deinviernos, segin que la recolec-
| 'ion se haga en una época 6 en otra,

| Preparada la tierra con las labores dichas y dividida en ta-
'h]&fES,f-Sﬁ-Biembra a voleo cubriendo las semillas conla rastra.
| Penas salido el lino, quitense d'mano las yerbas extrafias, re-
Pltif:'n_{iﬂ'ta_fa cperacion y los rievos cuantas veces lo necesite
| tierra, e
i La epoca de la recoleccidén varia, segun que se ‘quiera
| Provechar la hilaza § la semilla; en el primer caso se arranca
| "o cuando las hojas empiecen a amarillear, y el segundo un
.m‘fs después para que las semillas estén sazonadas y maduras.
| ITﬂilI?'h Izrrancada'el Ii.nrr::n, secos los mE{I}C'jGS y sacudida la se-
| mﬂ’éif d de curarse e'snrlan-cilolo} operacion que consiste en su-
mmpu_ﬁﬂ lagua cotriente 0 estancada los manojos, para des-=
T "¢f la substancia gomosa que contiene unidas al tallo, las

que constituyen la hilaza,
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Después de enriado se seca el lino.y se almacena en sitjgg
secos, siguiendo luego las operaciones de agramar, que es my.
chacar y triturar la parte lefiosa del tallo; espadar, que consig
te en apalearlo con una cuchilla ancha de hiero 0 de :na,d_{:_r,aly, |
por tltimo peinar, operacién que separa la estopa de la hilag
y la dispone para poderla hilar. S A

Cé.fl.ﬂ_.mo. - | : |

5, Tiene el cdfiamo un origen alge dudoso; unos lo conside.
ran originario de la alta Asia, v de la Nueva Holanda otros: hy,
biéndose descubierto después que se ¢ ia expontaneamente e
la Siberia y Norte de la India. H g

Pertenece 4 la familia de las Cannabineas (1) y tiene rafs
larga y profunda; tallorecto, asperoy de mds de un metro de
altura; hojas inferiores pecioladas y alternas las superiores; flo.
res didicas y fruto 6 semilla redonda y encerrada en capsulas

" De sus tallos resulta hilaza mds basta que la del lino, pero
mds fuerte y resistente; de sus semillas se extrae aceite aplica
ble 4 la pintura, al alumbrado y 4 la fabricacion del jabon, y fi
nalmente sirve de alimento 4 los pdjaros enjaulados, = =

8 Tres variedades de cdfiamo se cultivan: el ordinario0
comiin, el de Piamonte 6 de Boloiia, y ¢l de la China. |

Exige clima suave y himedo, aunque tambien vegeta, ¢l
ordinario, por ejemplo, en los mds variados; terreno de mucho
fondo, substancioso, fresco, y mejor de aluviéon; y por dltimo
abonos ricos en fosfatos, potasa y cal. | | L e

LLas labores preparatorias para la siembra son los mismad
que lag indicadas para el lino. | Rl iy

7. Una vez elegidas las semillas mds pesadas y brillantes
y dividido ¢l campo en amelgas estrechas, se siembra a volea
en el mes de Abril. Si el terreno forma costa rompase €stdy
riéguese cuando el sembrado tenga una cuarta de alFura-:'
Dardnse las escardas necesarias y dos riegos mas, si no loviest
uno 4 los 30 6 40 dias de sembrado, y el otro cuando empicce
a florecer. S

la recoleccion tiene lugar en dos épocas, en una s€ arran”
can las plantas machos y en la otra las hembras: las primerd

]

cuando hayan fecundado con su polen 4 las hembras ¥y empie

—-IFI--—I—I'_H_ =

(1) De cannabis, caiiamo.
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«n sus hojas a ponerse anarillas, haciendo manﬂ{os y ten-
diéndolos al'sol. Inmediatamente se dara un riego al caflamar,
}, al cabo de tres 6 cuatro semanas, que las matas hembras'es~
aran en sazon, se arrancan y llevan a4 las eras para que se se-
| queﬁ,ﬁacudicndu dcspuésilas cabezuelas para que los caflamo-
15, 8¢ suelten y puedan limpiarse. Seon

. Gecas ya las matas de ambos sexos, se reunen en gavillas
eirtan, siguiendo & esta operacion las de agramar, espadi-~

Ty y rastrillar, lo mismo que para el lino.

“Algodonero.

| 8 Esta planta de la familia de las malvdceas, viene culti-
- vindose desde tiempos muy remotos, pués los egipcios ya te-

alan conocimiento de ella, por cuanto eran solo sus sacerdotes
los que tenfan el previlegio de usar tejidos hechos con sus {ibras
~ Tiene el algodonero tallo duro y casi lefioso; hojas acora-
" jonadas; flores de color paja, y {ruto obscuro, del tamafio de
ma avellana, de cuyo interior s2le una borrilla amarillenta a la
 cual estdn adheridas las semillas.

. En Botdnica se conocen nueve especies, entre ellas el al-
' sodonero Jierbdceo, €l velludo, €l religioso y €l lampiiio.

" 9. Requiere clima templado 6 mds bien cdlido; terreno de
| fondo, substancioso y fresco,y abonos como el estiércol de
cuadra y del ganado caballar y de cerda. |
Parasu cultivo, preparense los terrenos con profundas la-
bores de arado 6 de azada desde Octubre 4 Marzo, y se divi-
den en‘camellones de manera que las plantas puedan regarse
de pié. |

~ Elegidas las semillas, se siembran 4 golpe en la inclinacion
del camelldn que mire al Mediodia; en cada postura se deposi-
tan cuatro ¢ seis semillas. La siembra se hace en primavera,
que es cuando np hay que temer a las heladas.

. La reproduccién puede hacerse también por las estacas
que resulten de la peda anual; pero tiene michos inconvenien:
lesy es poco usada. | i
)0, Los cuidados en el prier afio se reducen a dar los
Tlegos convenientes y las escardas necesarias; y en los sucesi-
Vos; ademas de los cuidados anteriores; se practica el embasu-
fado v 1a poda que se hace en primavera y con instrumentQ
bien Cartante,
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La recoleccion varia segtin el climay la edad del
nar; pero, en general, da principio por los limoncillos &
sacudiéndolos para que se desprendan de los insectos g
judican la buena calidad de la hilaza. Por ltimo se ¢o
limones que .no han abierto y se tienden al sol para
abran espontaneamente. ;

A la recoleccion sigue el despepitado y embalado
ciones que son mas bien industriales que agricolas.

Pita

11. Otra de las plantas textiles que tienen gran impog-
tancia por sus multiples aplicaciones, es la pita, de la family
de las amarilideas aclimatada en Espafia y notable por sy rys-
ticidad, e

De sus fibras se obtienen desde las mas toscas cuérdss
hasta los mds riquisimos pafiuelos de su nombre, los cualés ya
han caido en desuso; del tronco se obtiene un jugo que, fer-
mentado, constituye una bebida muy estimnada en Méjico, y de
sus raices saca gran partido la medicina,

13. Sitenemos en cuenta la procedencia americana de
esta planta, convendremos en que necesita clima templado,
Prospera en todos los terrenos, hasta enlos mds dridos y cas:
€ajosos. |

La propagacidn se hace por hijuelos, y la recoleccion cor
tando las hojas exteriores cada afio por cerca del tronco; st
machacan, lavan, secan y otra multitud de procedimientos que
emplea la industria; segin que la fibra se destine 4 la confec-
ciom de artefactos mds 6 menos finos y delicados. i

Cuando la pitano se cultiva con ningdn fin industrial, st
emplea para cercar las heredades y grandes posesiones.

algodo,
biﬁzﬂzft'ﬂsi
Ue per.
gen log
que se

] Dpﬂl‘m 1

' Esparto.

13. Esta planta vivaz, muy antigua y de la familia de las
gramineas, tiene raices delgadas y rastreras; tallos delgados
fuertes y articulados; hojas duras, flexibles y tenaces; flores e
forma de panicula estrecha y semilla larca encerrada enla
corola, |

Las matas del esparto reciben el nombre de atockas, ¥ 10
que de etlas se aprovecha son los hilos duros y redondos qu
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- esultan cuando las hojas radicales se enroscan por el revés lo
e s verifica tan pronto como la planta entra en floracion.

*'Es tan rustica esta planta, que la vemos vegetar esponta-
qeamente €n log sitios mas escabrosos y montafias mas encres-
2das, sirviendo sus tallos de pasto para los ganados.

| ° Sus hojas las aprecia tanto la industria, que en la Mancha,
' Valencia y Murcia, se - cultiva con esmero desde hace algun
tiempo. |

. La multiplicacion puede hacerse por semilla 6 por plan-
tacion. |

~ Para la recoleccion se arrancan 4 tirdn los hilos 6 espartos
'~ ando estdn verdes, se hacen manojos y tienden al sol. Sise
destina para la confeccidn de cuerdas hay que enriarloy ma-
' chacarlo para que se pueda labrar facilmente.

" En Espaiia tiene el esparto infinidad de aplicacioncs; con ¢l
@ hacen cuerdas, esteras, felpudos, y hasta alpargatas, muy
usadas por los hortelanos de Valencia,

LLECCION 33.

Plantas tintéreas.

1. Definicion de las plantas tintoreas,—2, Rubra: sus caracteres;
dima, terreno yabomos que requiere. -3. Su reproduccion y
cultivo que exige. —4. Gualda: caracteres de la misma; climay
térreno que pide.—-5. Su cultivo.=6.  Del Anil y sus varieda-

" des.—7. Cultivo del mismo.—8. Manera’de exiraer la materia

Gﬁlim‘zmte.- 9. Aczsafran: sus caracteres, clima y terreno gue re-

quiere.— 10, Su culilvo y aplicaciones que tene.--11. - Carmin:

cima, terreno y cu'tivo gue requiere.

1. Conécense con el nombre de plantas tintoreas, aquellas
que proporcionan 4 la industria manufacturera multitud de ma-
terias colorantes emanadas de los jugos contenidos en sus dis-
tintos organos. Entre ellas se cuentan: la rubdia, gunalda, afitl,
Yeafrdn, carmin y pastel.

Rubia.

: 3. Larubia 6 granza pertenece a la familia de las rubid-
thls y estd caracterizada por su raiz larga, rastrera y amarilla;
llo anual, largo, cuadrado y dspero al tacto; hojas en forma
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de lanza, puntiagudas y armadas de puatas pequefias; flores
en racimos y fruto negro. -

Esta planta de raiz vivaz estd muy generalizada en Espaga
y crece expontanea en los alrededores de Madrid 'y puebjgs
‘de otras provincias. La materia colorante estd contenida ¢y
sus raices que nos proporcionan un color rojo muy subido,

Por mds que vegeta en todos los climas, se dd mejor en Jos
templados y en los terrenos sueltos, substanciosos V. frggm'ﬁl |
Abonos exige en abundancia, especialmente los de cuadra y
demds substancias ricas en fosfatos. | Ry

3. Las labores preparatorias consisten en una buena cayy
que deje el fondo bien mullido, y dos 6 tres remociones de ara.
do, cruzadas, en el mes de Febrero, allanando y abriendo  zap-
jas en el terreno. il

La reproducciéon puede hacerse sembrando de asiento §

plantando trozos de las raices viejas.'Es preferible este ultimo
medio porque el precio de la semilla es muy crecido, y el clima
'y el suelo no {avorecen mucho la-germinacion de la simiente.

Si es por semilla, se efectia la siembra desde Marzo a Ma.
yo aprovechando la temperatura media que el grano necesita
para germinar. L.a semilla se deposita en surcos lineales cu
briendola ligeramente con tierra y* apenas salgan las plantas
vienen las escardas, repitiéndolas después de cada lluvia; en
otofio se recalzan las matas con la tierra tomada de los costa-
dos, y continda el recalce 4 medida de que crezcan los brotes,
consiguiendo preservar del frio a éstos, y que las raices adquie-
ren mds principios colorantes. Cuando las semillas torien un
color obscuro, se siegan las matas y se aprovechan para forra:
je. En otofio del afio siguiente se repiten las tismas laboresy
se'dejan las matas hasta ¢l otofio del tercero en que da princt
pio la recoleccion, arrancando las raices con la azada; éstasse
limpian de la tierra que lleven adherida, se orean en habitacio:
_nes secas y ventiladas, se tuestan al horno y muelen reducien
dolas a polvo. .

Si la reproduccién, es por plantacidn se efectda en Mayo
Diciembre, segtin que el clima sea frio ¢é templado, colocando
en surcos las partes de raiz ¢ hijuelos de las matas viejas.
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Gualda.

4. La gualda es otraplantatintoreade lafamiliade las rese-
Theeas, (1) que crece espontdnea en nuestros campos y. se en-
cuentran en las margenes. de las acequias de riego, especial-
mente en las provincias de Alicante 'y Muareia: . 1o & bty
" Eluso que de ella se hace es muy antiguo, pues ya los cel-
tas y los galos la emplearon, y en la Edad Media los judios te-
sian con clla sus tunicas, de donde la conocian por yerba de
judios. : | | '

" Estd caracterizada por su raiz delgada, larga y poco fibro-
sa; tallos augulosos y largos; hojas algo ondeadas; flores en
racimos terminales y comprimidos; fruto encerrado en una caja
angulosa y semillas ovaladas ¥ lustrosas. De todas estas partes

~ de la planta, se obtiene un principio colorante, amarillo, muy
~ consistente y hermoso. 1 1
Se acomoda & todos los climas y prospera bien en las tie-

tras sueltas, frescas y siliceas; aunque no necesita abonos, st
bubjese abundancia de ellos pueden aplicdrsele los estiercoles
de ganado vacuno y de cuadra bien hechos. |

5. Prepdrase el terreno con un par de rejas profundas y
después se hace la siembra 4 voleo en otofio 6 primavera, se-
~glin que el clima sea seco O fresco, cubriendo las semillas con
la rastra. Crecidas ya las plantas, se escardan quitando las maz
tas sobrantes y repitiendo esta misma labor en la primavera,

La recoleccidn tiene lugar en Julio © Septiembre, segun
‘que se haya sembrado en otofio 0 primavera. Cuando los tallos
pierden el color verde y se vuelven amarillos, desaparecen las
flores y las semillas estan granadas, se arrancan las plantas con
su rafz, teniendo cuidado de hacer esta operacién por la maha-
na para que Jas semillas no se pierdan tanto. Arrancadas las
plantas se colocan derechas al sol, y ya secas, s€ sacuden sobre
sibanas 6 mantas y recojen la semientes. En este estado, se
forman gavillas y se venden 6 guardan en sitios ventilados,
evitando siempre el amontonarias.

[

R

(1) Llamanse asi las plantas, herbaceas de tallos ramosos;

gf[?ﬁ iIﬁI‘I!gU]HFEE am'ﬂ.ri”ﬂ"?ﬁrd{]s;.ﬁ H hﬂjas de {:Unﬁgurﬂci'ﬁn
stinta,
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Anil

6. Esta planta colorante de la familia de las leguminesas,
crece espontdnea en los paises tropicales, y en Espafia da
muy buenos resultados, especialmente en Alicante, Murcig
Almerfa y Ecija, donde se han hecho ensayos en pequefio,

Del afiil cultivado se conocen varias especies, como el /rgp.
co, el de )Eﬂj}:s plateadas, el de tinlforeros y el de la Carolina,
diferencidndose unos de otros esla forma 6 estructura de algu.
R0 de sus érganos. - _

7. Las labores preparatorias de esta planta deben ser
profundas para que las raices se desarrollen facilmente, y con
ellas el tallo y las hojas que son los érganos que contienen [a
materia azulada que se busca. A

Cavado el terreno y arado dos veces, se abona y divide en
tablares, sembrando 4 chorrillo 6 4 golpe en Abril y Mayo:
apenas nazcan las plantas deben escardarse y regarse cuan.
tas veces lo reclamen; 4 los seis meses proximamente y antes
de florecer las plantas se procede 4 la recoleccién cortando
los tallos.con la hoz. Las plantas que se destinen- para semilla
no se arrancardn hastatantoquela semiente esté bien sazonada.

8. Para extraer la materia colorante, se disponen tres cu-
bas ¢ pilas, de tal modo co'ocadas, que las aguas de la 1.° pa:
sen porla 2.t y las de ésta porla 3.2, Las hojas y los tallos se
echan formando capas en la 1.* cuba que estard mds alta que
las otras dos; se echa agua limpia sobre las matas y al poco
rato principia la fermentacién, desprendiéndose la materia co-
lorante. Se vacfa la cuba por medio de una llave que tendrd al
nivel de su fondo y pasa el agua 4 la 2.* cuba donde se remue:
ve sin cesar, pasando el agua del mismo modo 3 la 3. en la
cual se deja posar por espacio de algunas horas, dando salida
al agua 4 un sitio donde no puedan beberla los animales.

Las heces de la 2.2y 3.2 cuba se recojen, escurren bien ¥

se tienden al sol para que se sequen, resultando el afil que se
deseaba.

. Azafran.

9, Es e azafrin una planta bulbosa de la familia de las

_—
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irideas, (1) _origina}ria de Oriente 6 de la Europa Meridionzl,
que crece espontanea en el monte Libano. |
*. La raiz es un bulbo formado por pequefios bulbitos sobre-
puestos verticalmente, tiene hojas lineales; flor morada de tubo
largo, saliendo de la garganta tres estambres delgados y un
istilo formiado de un ovario que se oculta en la tierra, produ-
~ .endo el fruto de la flor que se transforma en una pequefia
capsula. " | __ |
~ Requiere clima templado, aunque también suele acomo:
darse en los mds variados, terreno ligero, algo seco, y poco 6
pingtin abono. | |
10. Elterreno que se destine 4 su cultivo debe ser cavar
do con profundidad, y, despues de bien oreado, se dan dos @
tres rejas cruzadas y se divide en tablares. Pueden empezar
estas labores en Diciembre y repetirlas en Abril y Julio que
es cuando se procede 4 la plantacion de la cebolla en zanjas
4 una cuarta de distancia. Dénsele las escardas que necesite.
‘A mediados de Septiembre 6 primeros de Octubre, se pro-
cede 4 la recoleccion, cogiendo por las mafanas las flores que
se vayan presentando; se separan los pistilos, se secan 4 la
accion del fuego artificial, y se guardan en tarros donde no
reciban humedad, | 5

Hecha la recoleccién se escatdan y recalzan las plantas,
cuidando de no herir sus cebolletas. -

A los tres 6 cuatro afios se arrancan las cebolletas y eligen
las mejores para plantarlas en otro terreno convenientemente
dispuesto. %
- 'La tintoreria emplea el color amarillo dorado que produce
el'azafrdn; enla condimentacién de alimentos humanos tam-
bién toma parte, y en la medicina aunque en pequefias dosis,
tiene su uso, Hie)

 Yerba Carmin ¢ Fitolaca

kista planta perenne, originaria de América, crece espon-
tdnea en las orillas de las acequias y cauces de los rios, obte-
niéndose de sus frutos un tinte de color vinoso utilizable para
dar color 4 los vinos.

"--'_,-—-_ [r—

(1) Yerbas perennes de raiz bulbosa, hojas enteras y semillas.
Con albumen corneo. ] |
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Prospera bien en los climas de nuestras provincias del Me-
~ diterrdneo; requiere terrenos de consistencia media y agrade-
ce los estiércoles para abonos. ot
Es poco exigente en las labores preparatorias para la siem.
bra que se hara de asiento 4 dltimos de invierno, trasplantandg
después las matas 4 medio metro de distancia. s
La recoleccion se efectiia cuando los frutos adquieren up
color morado, cogiendo éstos y extrayendoles el principio co-
lorante 6 secdndolos para conservarlos.

LECCION 3.

Plantas medicinales.

1.. Adormidera blanca: sus caracteras, clima, terreno y cultivo que
requiere. -2. Manera de obtener el opio. 3. Adormidera co-

- mun.—4. Cultivo de la Melisa.—5. 1dem dela Manzanilla y sus

" virtudes medicinales, -6. Idem de la Salvia y sus propiedades
medicinales.~-7. De la Lechuga considerada como medicinal. =
8. Dela Mostasa: sus clases'y caracteres.—9.  Su eultivo y apli-
caciones.—10. Maleavisco: sus carnctletes v cu'tivo.—11. " Apli
caciones medicinales de sus hojas, flores v raices.

Adormidera blanca.

1. Esta planta, de la familia de las papaverdceas, tiene
raices derechas y hundidas en la tierra; tallo cilindrico y ramo-
s0; hojas alternas; flores blancas y semillas de color blanco
amarilio, encerradas en capsulas globulosas. |

Condcense dos clases de adormideras: la comin, de la que
se saca el aceite y la dlanca, propia para utilizar el gpso como
medicinal. ,

Esta ltima, que es la que nos ocupa, requiere clima mas
bien templado que frio; terreno calizo arcilloso 'y abonos de
facil descomposicién. | e
_Siémbrase 4 voleo por Octubre § Noviembre en terreno
bien mullido y dividido en tablares. Cuando las plantas tengan
una altura conveniente, se escardan y entresacan las que esten
muy espesas, operaciones que se repiten cuantas veces las yer-
bas extrafias lo exijan, antes de que los tallos adquieran, gran
elevacidn,
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9. Cuando las cdpsulas no hayan llegado todavia 2 su
 completa madurez, s infieren en ellas varias incisiones diago-
naléﬂ'c.ﬂn'unﬁcuchillo formado por cuatro hojitas cortantes. Es-
(35 incisiones producen unas gotitas de cardcter lechoso, las
cuales después de adquitir una consistencia gelatinosa, se reco~
-gc'n-"-y torman el opio, del cual se obtiene la merfina. 2

1,as incisiones pueden repetirse en sentido contrario a las
primeras, ¥ la operacion sé hard durante las horas de mas ca-
lor, para que antes de ponerse el sol hayan adquirido las gotas
12 consistencia selatinosa y puedan recogerse.

- 8. Laadormidera comim tiene el mismo cultivo que la
blanca, y cuando las cdpsulas toman un color gris, se cortan
los tallos y se ponen a secar, después se sacuden las cdpsulas
sobre un lienzo, se criba la semilla y selleva al molino para ob-

tener de ella el aceiﬁe,_que es blanco, inodoro y de sabor dulce.
Melisa.

- 4, Delafamilia de las labiadas (1) es la melisa planta
muy elogiada por sus virtudes medicinales, y ‘base principal
del agua’'a que da el nombre, |
~ Crece expontdnea en Italia y en algunos puntos de Espafia,

como en Aranjuez, |

Se d4 bien en las tierras ligerasy calidas. Se multiplica
por semilla en el mes de Abril trasplantando despues las ma=
tas. Como planta vivaz, en Octubre y Noviembre e quitan los
tallos secos dejando los pies en el mismo sitio, ¥ al florecer los
nuevos brotes 6 retofios, se cosechan, mondan y cuelgan don-
deles dé el sol y el aire. |

El olor de la melisa es suave y penetrante y el sabor acre
y algo amargo. Las hojas secas se usan como medicina en n-
fusion con el té.

Ma.nza.nilla.. ‘

5. Criase expontdnea esta plantaen muchas partes de Es-
pafia, especialmente en Galicia, Asturias, sierra de Guadarra-

ma, sierra Aitana (Alicante), y otros sitios no menos cono-
cidos.

R i, gy, W

(1) Plantas de hnj_ﬁs opuestas, caliz persistente y camiln_'qn forma.

[ ]

labiada,
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Sus raices son fibrosas: los tallos herbdceos y débi]cs-; ;hgj-.gs
alternas, amargas y aromdticas, y flores blancas, sostenidyg
por pedinculos largos. | | Soan

La manzanilla cultivada requiere tierras ligeras, permeables
y substanciosas. | (el

Multiplicase por descepe durante el otono plantdndola ¢y
vivero, y cuando eche raices se trasplanta 4 terreno bien Dre-
parado, dando las escardas y riegos necesarios, G

La recoleccién empieza al 2. afo, cogiendo las flores desde
Junio hasta Septiembre; se dejan secar en bastidores y € guar.
dan en barriles tapados y forrados de plelid i o il

Sus virtudes medicinales son muchas: calma los dolores, c6.
licos; alivia la gota; sirve de lenitivo para el reumatismo, yis0- -
bre todo, es muy estimulante y estomacal. s i i

valvia,

6. ._Estaﬂ- planta; vivaz, de la misnia familia que la mﬂ'i_gal.;
abunda mucho y florece de Mayo a Julio. 3 A
 La raiz es lefiosa y {ibrosa; los tallos vellosos; las hojas

gruesas, arrugadas, pecioladas y en forma de lanza, y flores

moradas formando espiga, | |

Prospera bien enlos terrenos estériles y pedregosos, los
cuales después de labrados y divididos en eras 6 surcos,.se
siembran en los meses de Enero, Febrero y Marzo & desde
Septiembre 3 Noviembre; dando posteriormente las escardas
que se juzguen oportunas.

Sus propiedades medicinales son generalmente conocidas
por el uso que de ella se hace en ¢l hogar doméstico. Las flo-
res y las hojas son algo amargas, tonicas y astringentes, pero
aromaticas, en infusién producen milagrosos efectos contra las:.
fiebres intermitentes, tos catarral, efc.; su aceite se d4 en friccio-

nes contra la paralisis, y hasta las hojas secas son consumidas
por los fumadores en vez de tabaco 6 mezclada con él.

- Lechuga,

1. Lalechuga cultivada, 6 sea Ia que hemos mencionado
en la leccion 27, se administra en medicina. como calmante;
pues purificay refresca la sangre, disuelve los humores alca:,
linos y el zumo de sus hojas forma parte de algunos jarabes.
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Mostaza.

- 8. Planta anual, perteneciente dla familia de las cruciferas,
~ quy estimada e Espafia por sus tallos, que come ¢l ganado;

;por-gl':aceite aprt:ﬂfabiﬂ que se extrae de sus semillas, y por las
-~ propiedades medicinales que coatiene. |

* Se conocen dos clases de mostaza: la élanca, que es la de
- que tratamos, y la negra: diferenciandose ésta de aquélla em
sus hejas, que son mds pequeflas, y enlas semillas, negras.
B sta caracterizada por su tallo alto, ramoso ¥y cilindrico;

hojas pecioladas y guarnecidas de pelos; sépalos patentes;
pétalos amarillos y semillas blancas, encerradas algunas veces'
en una selicua velluda de extremidad larga y encorvada.

-9 Prefiere clima frio, terreno de poco (ondo, y abonos
cuando el suelo esté muy esquilmado.

Siémbrase todo el afio en las provincias meridionales, y
jesde Febrero 4 Septiembre en las del Norte. |

Cuando los tallos se ponen amarillos y las silicuas de los
granos empiecen & ennegrecer, que ocurre en Julio y primeros
de Agosto, se cortan [as plantas y se dejan secar, apaledandolas
despues para que S€ desprendan los granos, que S€ reducen a
harina en molinos 0 machacdndolos en un mortero. .,

La harina tiene gran importancia en medicina, pues s¢ em-
plea con-agua 0 vinagre para cataplasmas, llamadas Stnapismos,
que aplicadas 4 los enfermos 2livia muchas enfermedades.

De la semilla se extrae tambiénun aceite que sirve para

1 nwchos usos econdomicos.

Malvavisco.

10. Es el malvavisco una planta vivaz, de la familiade las
- malvdceas, muy elogiada y ensalzada por sus propiedades
emolientes, _ |

Tiene rafz central, blanca y fibrosa; tallos delgados, cilindri-
€0s, rectos y vellosos: hojas acorazonadas, blanquecinas y pe-
cioladas, flores en forma de rosa, y fruto compuesto de muchas
cdpsulas conteniendo una semilla cada una.

~ Requiere clima templado, terreno fresco y de consistencia
~Media, - '

; Mul.iplicase por pedazos de las mismas raices en Octubre
6 Noviembre, conservando el terreno mullido 'y limpio para
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que las plantas se desarrollen bien. Si tuviese que Permanece,
muchos afios en el mismo terreno, se cortardn sus tallos a ni-

vel dela tierra en Noviembre ¢ Diciembre, dando nueyas labo-

res sih estropear las raices. |
11. Del malvavisco se aprovechan tres drganos: lag hy.
jas, las flores y las raices. ) E Rl
. Las hojas se recogen en Junio, dejandolas secar para e
plearlas en cataplasmas que ablandan los tegumentos sobre
que se aplican y calman el dolor de los tumores flemonogys
las flores por Julio 6 Agosto, secdndolas y utilizdndolas eq jn.
{usién para las toses catarrales,y finalmente, las raices durante
el 6toiio 6 el invierno, que bien limpias'y secas se ‘aprovechay
cocidas, para atenuar 6 curar muchas enfermedades del. egtss
mago y vias urinarias, formando también con ellas el j arabe y

pastillas de su nombre, tan recomendadas para la tos.

LECCION 35

b

1. Prados: su divisién é importancia.,— 2. Terrano, labores y abo-
nos de los prados, —3. Prados artificiales: cultivo de la Alfalfo~
.4, ldem del Trébol.-5. ldem de la Esparceta.—6. Idem de
le Sulle, - |

1. En general, damos el nombre de prados 4 todos aque:
llos campos mds 6 menos extensos, que estdn cubiertos de yer
bas que utilizan los animales para su alimento. i

Los prados se dividen en naturales 'y artificiales; segin que
s€ compongan de plantas expontdneas y vivan en estado de
libertad durante un tiempo indeterminado, 6 de plantas culti
vadas por la mano del hombre, las cuales ocupan el terreno un
€scaso numero de afios. b

Teniendo en cuenta que todo aquello que es necesatioes
tambicn importante, no vacilaremos en demostrar la importan-
cia de los prados, tanto naturales como artificiales, fundando-
nosen que el labrador tiene necesidad de servirse de animales
para sus:trabajos agricolas, de cierto nimero de reses para que
l¢"auxilien'y ayuden con sus productos ya indispensables ya
lucrativos, y por ultimo, de infinidad de animales domésticos
que proporcionandole abonos pueda obtener buenas y - abuft
dantes cosechas. Pues bien; siéndole preciso mantener todos
estos animales, le es de reconocida importancia el contar con
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prados que le suministren los alimentos. Mds adn; si nos fija-
mos en que las plantas de los prados hacen fértiles las tierras,
ya porque se nutren en gran parte dela atmosfera ya por los
desperdicios que dejan, convendremos mds undnimemente to-
'~ davia en que los prados son ttiles por muchos conceptos.
~ Puesto que segun hemos dicho, prados naturales son los
| que.producen las plantas espontineamente, creemos que no
| deben ser objeto de nuestro estudio mds que los artificiales,
' istos se establecen generalmente en la alternativa y rotacion
| de cosechas, por lo que su duracién ordinaria no se prolonga
| mds alld de uno 4 tres afios. |
= 2. Laelecciondel terreno destinado 4 prados estd suge-
ta, lo mismo que las labores y abonos de los mismos, 4 una mul.
{ titud de circunstancias, emanadas de la clase y naturaleza de
| las plantas que en ellos hayan de cultivarse; empero, tratando
el asunto en tesis general, convendrd que el agricultor lo elija
de buena calidad, sin que predomine en él ninguno de los ele -
. mentos que entran a4 formar parte de la tierra sobre los demas;
que laboree bien el terreno para que penetre la humedad, y
{ quelo abone del mismo modo que lo haria si se tratara del me-
- jor cultivo.

3. Las plantas que mds convienen para prados artificiales,
sonlas que pertenecen 4 la familia de las leguminosas, porque
foman de la atmdsfera muchos elementos nutritivos y dejan
' bonado el suelo con las hojas y tallos que se caen. Indicare-
| Mos, pues, el cultivo de algunas de ellas.

Alfalfa.

~ La mdsimportante, en nuestro pafs, de las plantas forra-
itas, es la esfalfa, de la {familia de las leguminosas, y poco es-
Quimante,

Quiere terreno bueno, calizo, profundo, bien desmenuzado y
- dbonado. s

La siembra tiene lugar en otofio § primavera, segin que el
Pais sea meridional 6 del Norte. Se efectiia 4 voleo, procu-
| Tat.],d“ que la semilla no quede ni muy clara ni muy espesa, cu-

briéndoge ésta después con la grada. En algunas partes acos-

Umbran § sembrar cebada con la alfalfa, lo cual es muy con-
fhiente porque favorece su germinacién y crecimiento, y
irante e inyierno hay pastos abundantes para el ganado,
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Los cuidados posteriores quedan reducidos 4 conseryy |
limpio el terreno por medio de escardas que se dardn despyss
de cada corte, y 4 los riegos que el terreno y el clima eXijan,

La recoleccion 6 siega de la altalfa es diversa, secriiy C[u'g;.'
..5€ desee que la coman verde 0 seca las bestias. En g p.i%:i.'-:.
mer caso, s¢ siega al ras de tierra cuan lo estd d punt g
florecer y se suministra al ganado en la cuadra; y en el Segupe
do, se siega en plena floracion, se tiende al sol ddndole Vuelty
hasta que se seque, y se conserva en los pijares para que cop
vertida en heno la consuma el ganado durante el invierno. ';.,

El nimero de cortes que se le pueden dar cada afio af
como el tiempo que puede durar la alfulfa, es vario, pues des'
pende del clima, terreno y otras circunstancius; pudiendo, sip
embargo, decir que en alguuas partes, como en Valencia, s¢
suelen dar ocho 6 diez cortes anuales y hacerla durar 7 4 § afiog
cuiddndola con esmero, siendo no obstante counveniente r-mtu“a'-f;
rarla a los 3 0 4. » e

Trébol.

4, Eltrébol sigue en importancia 4 la alfalfa, como planta
{orrajera, y pertenece 4 la misma familia. 4
Condcense las variedades siguientes: trébol comin, encarna
do, blanco, verde, etc., etc. Cada una de estas variedades requiets
re distinto clima, siendo en generual los htmedos los que mds:
le convienen. El terreno ha de ser profundo y arcilloso-calio®
y los abonos, aunque no muy necesarios, dardn buenos resultas
dos, especialmente el yeso reducido 4 polvo suministrado al e
rreno, después de cada corte, esparciéndolo sobre las hojas: el
la alfalfa da los mismos resultados. i
Después de bien preparado el terreno con labores profui=:
das, y abonado convenientem :nte se siembra 4 voleo @ pri=
cipios de primavera; y si el pafs es meridional, en otofio, meA
clandola siempre con algin cereal para no perder la cosechd
del primer aflo. No necesita mas cuidados sucesivos, que algdn
riego y abonos después de cada corte. | B
La recoleccidn puede ser como en la alfalfa, para aprove
charlo verde ¢ secarlo y convertirlo en heno. e
Los cortes dan principio en primavera, y la primera cosechd
¢s mas conveniente que el ganado la coma en el campo.
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Esparceta.

5 Planta vivaz, de la misma familia que las anteriores.
sindigena de las montafias calizas de Europa, donde crece
gontdnea 1o mismo que en muchas localidades de Espaiia,
enpre que el terreno sea profundo y calizo, aunque estéril y
:'-'_:LGS frios le hacen mucho dafic en un principio, pero des-
Eﬁg--_l-ﬁs-.'resis-te. La siembra tiene lugar en Abril, habiendo pre-
aado el terreno con algunas labores: se hace 4 voleo y cu-
i poco las semillas. |

' Los cuidados que requiere son: escardas oportunas y abo-
icono el yeso esparcido en la primavera siguiente 4 la en
e se sembro.

L2 recoleccion empieza al 2.° afio: segdndola como la al-
iy y su duracion es de 6 4 10 afios, siendo mejor el pro-
Wlo de los primeros cortes.

Sulla.

10 Planta bienal, que crece espontdnea en muchos puntos
tlspafia, v es muy apreciada por ser un excelente forraje.
FRequiere terreno substancioso y calcareo, y clima templa-

i';S.e siembra en Junio ¢ primeros de Julio echando bastante

ila, A dltimos de Mayo da principio la siega, labrando,

HlCs el campo para sembrarlo de trigco en otofio: cuando
Csiega, se quema el rastrojo, y la sulla vuelve 4 reprodu-
*:por las semillas que cayeron al segarla por primera vez.
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 ARBORICULTURA

1 LECCION 36.

bjato ¢ importancia de la arboricultura.—2. Multiplicacion  de
|Birboles y de cuantos modos pnede hacerse.—3. De la poda, su
{ijeto y principios generales de ella.—4. Clases de poda: en es-
|ltidera, en farol y en piramide, - 9. lnstrumentos que se emplean
it la poda.—6. Epoca conveniente paralus podas.

L, Por ardericultura se entiende aquella parte de la Agri-
Ira general que estudia detenidamente el cultivo de los ar-
['irutales y silvestres. | e
| Sitenemos en cuenta que los drboles nos proporcionan sa-
1505 frutos unas veces, riquisimas maderas de  construccion
% que mantienen los campos 4 una temperatura siempre
gy agradable, que purifican el ambiente y amparan a las.
\'as de Jos vientos impetuosos, no dejaremas de reconocer
[MPortancia de su - cultivo yla p‘rtdileéta atencion que me-

i
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2. La multiplicacién de los drboles, como ya llevamog 4
cho en el transcurso de este libro, puede ser Por semz, dl
acodo, por estaca y por ingerito. | ’Pjﬂf

Por semilla sembrando 4 chorrillo 6 4 golpes, segiin e},
mafio de las simientes, en terreno himedo y Convenient'émen&
mullido. -

Por acodo, doblando y enterrando una rama & brote _p_'m'
obtener una planta distinta. )

Por éstaca, introduciendo en la tierra una rama provisty &
yemas, y >

Por zngerto, colocando en un vegetal una yema 4 ramo (
otro, siempre que entre ambos exista cierta analogfa, La g

nera de ejecutar estas operaciones queda expuesta en g lec~
cién 8.2 | E

L |
i8]

_ Po_da.

3, Una de las operaciones mds importantes -de la Arborie
cultura es la poda, que tiene por objeto conservar el vegetdl
en perfecto estado de salud, contribuir 4 su desarrollo y *datde
la forma que nos propongamos cortando las ramas indtiles,

Por medio de la poda consegniremos hacer mds frondoso
el arbol y conservarle un tronco limpio y recto. Mds para po
neria en prdctica, hay que tener presente que no es muy fid
dar reglas fijas, 4 pesar de lo cual indicaremos algunos ptinci*
pios generales que pueden aplicarse 4 todos los arboles, gun
que por su manera de ser necesite cada uno poda distiq.ti'a.,'_,.,.-;

Hay que tener en cuenta que s} se suprime una rama, lasa
via que la alimentaba se reparte entre las demds, y especial
mente entre las mds préximas 4 ellas, . 5 i

Las'ramas secas ¢ muertas debeq suprimirse, porque s
bien no consumen cantidad alguna de sdvia, siempre entorpe
cen el natural desarrollo de las demds y ofrecen mal aspeco

al arbol. <. | Sl

Como la savia tiettde siempre 4 dirigirse a las partgs M&
nucvas y tiernas y circula con rﬁguiaridm cuando . las ,raﬂ&;
forman un dngu'o’ de 43° proximamente, es necesario destrll
las verticales porque adquieren gran cantidad de savia, dag po®
co fruto y se convierten en chuponas, perjudicando ¢l degatt®
llo de ]3, rama pI’iﬂCip‘ﬂ] v el delas demas, A

o e AL S e 2y ~ :

-
L, I o
™ LR

'.E":‘
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Cuando en un mismo punto broten muchas’ ramas débiles y
i mediano grueso, se ?U}"Jf][:ﬁit‘é.l] parte ¢ FE:.Ei todas; pues si se
jejan para Furtarlafa‘mas adélante, produciria el corte una he-
ida demasiado 5&115_11‘}?@. |
_ [gualmente se hard con las que situadas al lado de la rama
;Z-F:ﬁnﬁipﬁl se-desarrollen con tanta fuerza como ésta, 6 que naz-
un al pi¢ del tronco, deteniendo la savia en perjuicio del

mismo:
:Eﬂ [Las ramas deberan cortarse antes que las E:ap::ls lefiosas
«entrales se conviertan en madera; porque entonces la -cicatri-
acion de las heridas no tiene lugar hasta que la albura des.
abierta se altere por el aire y la humedad; aparte de que pue-
lesobrevenir una perturbacion en la vegetacion general, al
aitar la rama gruesa que correspondfa 4 una raiz del mismo
famaiio. |

" [oscortes en los arboles de madera dura, deben hacerse
lhimds cerca posible de la yema, cuidando no dafiarla; pues si
deorte se hace demasiado alto, se formard un zoquete que ha-
Iid necesidad de suprimir al afio siguiente.

" En los drboles de madera tierna, los cortes se haran a bas-
hite altura de la yema, porque como tardan en cicatrizarse las
leridas, se seca la madera hasta mucho mas abajo cel corte y
§iéste estd muy cerca de la yema puede comprometerla. |

| Las ramas delgadas deberdn cortarse junto 4 la de que
ioceden, dcjando siemipre la base en que nacieron,

. Finalinente, ha de procurarse siempre la forma regular y
linétrica del drbol, el equilibrio de todas las ramas alrededor
ieltronco para que los vientos no tiendan & doblarlos; y 4 que
{ir medio del aclarado 6 limpia goce el drbol de la ventilacton -
{/uz que tanto necesita.

 Clases de poda,

y & Poda de espaldera—Llamase asi cuando se obliga al
:.??"501 a que se decarrolle en forma de abanico. Para ello, se
{0tala gufa por encima de dos yemas laterales, que al desa-
{"llarse dardn dos ramas en figura de V, llamadas madres. De
J5tas saldrdn otras con las que se hard la- misma operacion, y
{omardn el rama je.

B Al siguiente afio se repite lo mismo hasta que el arbol to-
1" préximamente la forma deseada,
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Poda de farol.—Esta poda se aplica cuando el 4rho)
se destina para sombra. | _

Se corta la gufa 4 unos cuatro metros de altura y por e,
ma de unas cuantas yemas repartidas en su circunferencia. Al
aflo siguiente estas yemas se habrdn desarrollado en otrog tqp.
tos brazos que se vuelven a cortar para que saquen nueygg
brotes, entre los que se eligen los mds proporcionados, copt;.
nuando de este modo y atendiendo al aclarado yrecorte de |54
ramas que mds sobresal gan.

Poda en pirdmide. —Esta tiene aplicacion en los drboleg
destinados 4 carreteras. En los tres primeros afios se dejap
crecer con libertad, y en la primera poda se cortan las ramas
inferiores dejando una copaigual a la mitad de la altura totg]
del arbol. Esta operacion se repite por espacio de dos afios
mds, procurando que exista la misma proporcion entre la alty.
ra total de la copa y la del tronco desnudo. Repitiendo estas
cortas 4 intervalos mayores, conseguiremos que el drbol tome
la forma propuesta. -

Otras clases de poda existen, pero las omitimos en obsequio
a la brevedad.

- 9. Losinstrumentos mas generales que se emplean para
la poda, son: la navaja curva 6 tranchete,que tiene hojaancha
y pronunciadamente curva hacia la punta, provista de un man-
go de madera bastante grueso; €l Zacka y el serrucho comim,
para las ramas robustas, y algunas escaleras sencillas 6 dobles
para los drboles delgados que no pueden resistir el peso de un
hombre,

6. Laépoca mds oportuna para podar los drboles, es
desde Octubre 4 Marzo, porque entonces la vegetacion estd
paralizada y la supresion de algunas ramas no introducirad nin-
guna perturbacton en la circulacion del drbol, como indudable=
mente sucederia cuando estd en el apogeo de su vegétacion.
Tambien puede hacerse 4 fines de invierno, pues comenzando.
al poco tiempo la vegetacion, las heridas cicatrizan pronto ¥
no estan expuestas a los agentes atmos{éricos.

solo

LECCION 37

1. Importanciadela vid.—2. Sus variedades, clima y terreno.—
3. Multiplicacion de la vid y distintos modos de hacer las _plﬁ_ﬂliﬂ“
ciones, -4. Cultivo dela vid.—5. Abonos y manera de aplicarlos,

1. Este arbusto, conocido ya en los tiempos del c_li}uViﬂ
por cuanto Noé—segun la sagrada escritura—tuyo ocasién dé
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experimentar los efectos de su fruto, viene 4 constituir en la
.ctualidad una de las principales riquezas de nuestro suelo pd-
irio, y especialmente de las provincias meridionales. ]

Los productos quede lavid seobtienen, ora aprovechando su

fruto fresco, seco y reducido d pasa, ora extrayendo el liquido

lamado vino, que contiene su pulpa, son tan considerables,
que excepto en el reinado de Carlos IV, en que se prohibio en
alounas localidades su cultivo, los demds gobiernos le han dis~
ptnsado el mas decidido apoyo, facilitando la exportacion al
xtranjero, donde es muy codiciado el vino espafiol, para que
ol estimulo de nuestros viticultores aumente el cultivo de
esta planta llegue 4 su apogeo. |

9. Del tipo tnico de vid winifera, que crece todavia en

. estado salvaje en el Asia Occidental y existia ya en Italia en la

odad de bronce, descienden segin opinion de los botanicos, el

. gran numero de variedades que hoy se conocen, y cuyo estu-

dio constituye la ciencia de la empelografia (1). Virgilio en su
estilo poético dice que primero se contaran los granos de arena
de los desiertos de la Libiay las olas del mar Jdnico, que las
variedades de la vid.

[.as mas conocidas son: el moscatel; valenci blanco y ne-
oto; albille; garnacha; aragones; forcallada; blangueta; cambril,
botén de gallo; teta de vaca 'y otras. |

Para que el principio azucarado que contiene la pulpa de la
uva se forme en cantidad suficiente para la fermentacion del
vino, necesita, la vifia la influencia de una viva luz y de un gra-
do de calor bastante clevado; requisitos ambos que encontra-
td entre los 400y 50° de latitud. En Espafia prospera en casi
todos los climas, especialmente en las provincias meridionales
yen las laderas de las montahas con exposicion al Sur.

También prospera ia vid en casi todoslos terrenos de Es-
paiia, prefiriendo, no obstante, los sueltos, permeables y pe-
dregosos, y los de orfgen volcanico.

(1) Nombre que se di¢ al célebre autor de la «Empelografia uni-
versal.»
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3. Multiplicase la vid por semulla, acodo, estaca y varbad,
No es costumbre reproducir la vid por semilla, pues aunque
por este medio se obtienen variedades apreciables, no conge-
guirfamos nunca la que desedbamos mientras no procediése.

mos a la operacién del ingerto. De aqui que los medios m4s

aceptados para la multiplicacidén sean los de acodo, estaca y
barbado. |

Para la multiplicacién por acodo, véase la leccién 8 a

Si queremos hacer la multiplicacion por eszaca, elegiremos
durante la poda los vdstagos mds desarrollados de las mejores
plantas; se conservan en agua & tierra fresca y se plantan des-
de Diciembre 4 Abril 6 Mayo en los hoyos 0 zanjas abiertas
con anticipacion.

Los barbados no son otra cosa que estacas 6 sarmientos:
colocados en vivero para que echen raicillas, Este medio de
multiplicacién es muy util y recomendable por la mayor segu-
tidad de que prenda la planta sila trasplantamos en tiempo
oportuno.

Los sarmientos se colocan en el terreno, bien abriendo zan
Jas 0 lineas de hoyos, bien hincando en el terreno una barra de
hierro para hacer el agujero é introducir en ¢l el sarmiento. Es-
te ultimo medio solo se emplea cuando la tierra est4 bien re.
movida por que de lo contrario no encuentran las rajces espon-
Josidad en el suelo para poderse desarrollar libremente. ;

Sabida la manera de plantar los sarmientos, conviene adop:
tar la disposicién que las cepas han de tener en el suelo. |

Lin Espaiia se han generalizado los sistemas de plantacion
a marco real y & tresbolillo. | |

Consiste el sistema de plantacién & marco real, en colocat
las cepas de tal manera, que cada cualro formen un cuadro
perfecto; v el de tresbolillo en que cada f7es formen un tridngu-
lo equildtero, apareciendo en la plantacion general una cepa
enfrente del claro de las otras dos, y resultando diagonales las
almantas de arriba 4 abajo y de igual anchura Jas horizontales.
Ejecutando con perfeccidn estas dos plantaciones por medio
de una cuerda dividida en tramos 4 distancias de 6 4 10 piés, .
segun lo claro ¢ espeso que se quiera el plantio, apareceran

colocadas las cepas en los puntos donde se encuentran los nu-
meros de los siguientes modelos.
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"~ PLANTACION A MARCO REAL

PLANTACION A TRESBOLILLO

e
m l

-1
o0
<o

£ e W

T A e
gl 22 jas Biad nos]

vg e B sl 89

s D R s S

Sy S F S T T N e S S T

Sea cualquiera de los dos sistemas dichos el q e se adopte,
conviene preparar antes el terreno dandole una labor g;nﬂ'rai
conlayas y asadas que hacen la labor ‘mas profunda si pl_en'
muy costosa, 6 se abren zanjas, y en ellas se sefialan los sitios
que han de ocupar las cepas. L ! * |

La época de las plantaciones es distinta segun los climas.
En las provincias del Norte se hardn en IFebrero o Marzo, y en

Noviembre en las meridionales; debiendo elegir para esta ope:

tacion un dia nublado y lluvioso. J_

4 Ta vid exige labores en absoluto. En cuanto 4 su cla-
se, nimero, instrumentos con que se ejecutan y ¢poca d? dar-
las, hay costumbres diferentes. Lo general, es dar dos 0 tres
con la azada, 6 con el arado cruzando los SUrcos; cavando des-

ués los piés, y dejando de paso, en los villedos cuyos terre:
n0s no estén nivelados, unas pequenas balsas alrededor de las
_Cepas, para que se detenga el agua de lluvia y los racimos no

tﬂquen el suelo, La: P!‘imel‘a 1&1;).01_‘-,5@: dar;ﬁ,.en INVIerno, _la 5 =

9 9 4 5
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gunda antes de florecer, y'la tercera cuando la uva esté desa-
rrollada, sin perjuicio de repetidas escardas para mantener Jim.
pio el suelo de malas yerbas. it :

- El despampanado consiste en suprimir los Pampanos que
proyectan sombra sobre los racimos. En los paises cdlidos ne
debe hacerse esta operacién,—4 no ser que la vifia sea dema-
siado frondosa y los racimos queden ocultos sobre las hojag,~
rués el follaje conserva la humedad de la tierra, y los raciinog
g.su sombra gozan de cierta {rescura que les defiende de Jog
ardientes rayos del sol. Donde debe practicarse es en los pai-
ses {rfos y humedos, en la época de la maduracién. |

' 8. Los abonos que mis se emplean para las viilas son los
despojos de ellas mismas, los orujos que resultan dela elabo-
yacion del vino, el estiércol, sirle de ovejas, cenizas, barredy.

ras, etc., depositdndolos ya en surcos abiertos en medio de.lag

calles, ya alrededor de las cepas, cuidando de respetar las rai-

- ‘ces superficiales.

LECCION 38.

1. Ubjetode la poda de la vid y formacion de la cepa. -2. Dis-
tintos métodos de poda.—3: Instrumentos que se emplean para
podar, y época en que esta operacién se verifica.—4. Azufra-
mients de la vid.- 5. Caracteres del Mildew v med:os de comba-
tirlo.—8&. Vendimia: cuando y c6mo debe hacerse.—7. Pisado
de la'uva y manera de ghtener el vino. |

1. TLa poda es una operacién anual que debe hacerse en
las vides, y tiene por objeto, en primer término, formar la ce-
Pa y después suprimir Jos vdstagos intiles que se desarrollen

~ en perjuicio del fruto, y que éste salga en la parte mads inferior
 delaplanta para que la refraccién de los rayos solares sobre

el terreno anticipen su sazén.

En un vifiedo nuevo llamado majuelo —en valenciano mallol
—después de plantado y nivelado el terreno se poda con tije
ra dejando al sarmiento dos yemas sobre el suelo; y cuando
estas hayan brotado, se escardan las malas yerbas en Abril
0 Mayo, sin perjuicio de dar alguna cava después de las lluvias.
Al segundo aiio de plantada, se quitan todos los retofios que
salieron el primer aflo y se poda el tallo principal dejandole
una sola yema. Al tercer afio se dejan dos yemas, y yala cepa.
se bifurca y toma la forma regular que debe tener. Segun la
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robustez de las cepas asi se las dejard de dos 4 cinco  brazos
lo mdse 5
9 Los métodos de poda mas usados en Espafia son los
que enumeramos 4 continuacion: . g
" Poda en redondo, que consiste en dejar el mismo nimero de
yemas en cada pulgar, ademds de la yema llamada peluda (1),
cortando al ras las pulgares que dieron {ruto el afio anterior.
Poda d la ciega, denominada asf cuando solo se dejala yema
ciega 6 peluda. |

 Poda de daga y espada, que consiste en dejar dos sarmien:
tos, uno con casi toda su longitud y otro con dos yemas, po-
dando al ras todas las demas; el mas largo, que representa la
espada, es el destinado a fructificar; y el corto desarrolla los
‘sarmientos que han de dar fruto al aiio siguiente.

Poda de yema v, braguero, lamada ast cuando a cada pulgar
se deja una yema sobre la ciega, y cuatro de ellas en otro
sarmiento, que se llama braguero, y por ultimo, |

La poda de emparriza o emparrado que, dejando a cierta.
‘altura la cepa, se extienden sus brazos sobre una empalizada
“donde producen el fruto. Emplcase mu cho esta poda en las
cepas llamadas de /eyes, cuyos racimos se destinan para el con-
sumo inmediato 6 para cuelga; y en los paises himedos—co-
mo Galicia—para resguardar el {ruto de la humedad del suelo.

3. En la poda se emplean, seneralmente, la antigua poda-
dera, 1a tijera 'y el servucho para quitar los cabos secos. La ti-
jera ejecuta el trabajo con m4s limpieza y celeridad.

Para determinar la época de la poda, hay que tener pre-
sente el clima. Si es cdlido, hagase en Diciembre 6 Enero,. ¥
si {rio y humedo en Marzo. oy L

4. Enelmes de Mayo, y después de haber dado 4 las vi-
fias la segunda labor, se verifica el primer azuframiento en las
vides en que haya existido 0 exista la enfermedad del. ozdsum
(2). no sin antes haber procedido al espurgo de los retpfios
chupones que viven 4 expensas de los vastagos que han de
fructificar, | | e

En Julio y Agosto, cuando la uva estd proxima a tomar

S T e—————————— A S

(1) 'Llimase peluda la yema mas inmediata al tronco O madera
vieja, situada por debajo. : :
(2) Especie de moho que Se apodera de los racimos y hojas de

la vid, desu-uyéndﬂlu&.—Eufarmudad producida ‘por parasitos ve-
jetales. |
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- color, se dd segundo azuframiennto 4 toda la vifla ¢ sélo 4 lag
cepas enfermas. S Wenudiv
- El primer azuframiento es el que produce mejores efectos,
porque el polvo del azufre se adhjere mejor 4 los tallos y uvas
tiernos con la humedad que exhalan y la pelusilla que [os ep.
vuelve: . | | e
"+ Hdgase esta operacién en las Horas mds tranquilas de Ia
‘mafiana en que apenas sopla el aire. Los que echen el azifte
resguarden sus ojos con antiparras, y empléense para ello unos
pulverizadores en forma de fuelle, y, mejor, de cono, sencilla-
/mente agujereados por su base, cuyo didmetro es como el de
una salvadera grande, | i

“ 9. Es el Mildew (Mildiu) una enfermedad moderna consis- :

tente en un hongo pardsito microscépico que se desarrolla
‘principalmente en el interior de las hojas, presentando en su en-
“ves ¢ cara inferior unas manchas blancas yredondeadas,dlas que
pronto corresponden otras enla cara superior de color amarillo,
Esta enfermedad que empezd haciendo estragos-en los vi-
fledos de Francia, Italia y Argelia, la tenemos ya muy desa-
rrollada en Espafia, especialmente en Jas provincias meridiona-
les y en las de Galicia y Asturias, pues el calor y la humedad
favorecen su propagacidn. T
Los viiiedos atacados, quedan casi completamente pelados
porla caida de los pdmpanos, dando lugar 4 que la uva con-
tenga menor cantidad de materia azucarada y los vinos, por
consiguiente, resulten mds claros ¥ flojos. :
- Se combate el Mildin generalMente por el procedimiento
Millardet, que consiste en una mezcla formada por una lecha-
da de cal (15 kilogramos de cal viva en 30 litros de agua),y
una disolucion de su/futo de cobre puro (8 kilogramos de sulfato
por cada 100 litros de agua), resultando un caldo azulado que
se distribuye en lluvia muy fina sobre las hojas con unos apa-
ratos llamados pulverizadm’es,vu?ga, sul/atadoras. Gt
También se recomiendy e empleo del agua celeste, disol-
- viendo en tres 6 cuatro litros de agua caliente un kilogramo de
sulfato de cobre puro, afadiéndole & este liquido después de
enfriado, litto y medio de amoniaco del comercio de 229, cuya
mezcla se vierte en 200 litros de agua, Bsta formula es mds
eficdz porque fija mejor el cobre sobre las hojas y no obstruye
ni ensucia les pulverizadores. | . | |
~ Tanto uno como otro remedio, son preventivos eficaces



la vendimia de un golpe, yendo cepa por cepa.
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. contra tan terrible enfermedad, razén pot lo. que no deben los
Jiticultores hacer caso d las preocupaciones de los ignorantes,

y sulfatar todos los afios antes de que la enfermedad aparezca,
siné quieren perder el vino primero, y las cepas despues.

8. Vendimia llaman generalmente a la recoleccion del
fruto, y es una operacidn de suyo delicadisima puesto que de

‘las condiciones en que se haga depende en gran parte la bue-

na calidad de los vinos.
No debe vendimiarse hasta tanto que la uva esté perfecta-

mente madura, lo cual se conoce cuando presente alguno de

los caracteres sicuientes, que tomamos de un reputado autor:
12 cuando la uva se ha puesto bien negra y clara, tostada o6

‘rubia: 2.% cuando tiene gusto azucarado sin mezcla alguna de
4cido; 3.2 cuando al quitar uno 6 dos granos de un racimo

apiiiado, el hueco que queda en su lugar no se disminuye sino

‘que permanece en el mismo estado sin que los ofros granos lo

ocupen: 4.2 cuando estrujando el grano se despoja de la semt -
lla 6 granito que tiene dentro de su pulpa sin arrastrar consigo
nada de ella, limpio y de un color pardo: 5. cuando exprimien-

do la uva su zumo 6 mosto se pega a los dedos 4 manera de un

oluten; y finalmente, cuando por haber  disipado el calor el
agua sobrante de vejetacion en el racimo, se pone la raspa
parda, marchita y encogida.

is muy conveniente que la vendimia se haga en dos 0 tres

veces cortando en cada una los racimos  que estén maduros,

pues sabido es que no todos maduran & un mismo tiempo; sin
embargo de esto, generaimente se acostumbra 4 haeer toda
Cortada la uva, es transportada al lagar, en capazos, cestas
0 cajones de madera. Son preferibles los cajones porque de es-
te modo el mosto que naturalmente se escurre efecto de la pre-
sién que unos racimos sobre otros ejercen, va al fondo del ca-
jon y no se pierde. | S
En algunas provincias, especialmente en las del Mediodia
acostumbran 4 tender la uva al sol dos 6 tres dias antes de
conducirla al lagar, para hacerla perder el agua sobrante de
Vegetacion que pueda tener; buena costumbre es 4 no dudarlo
¢ debe hacerse siempre que se pueda, sobre todo cuando la
Cosecha es en pequ'e‘ﬁa escala: no obstante esto, lo general es
llevarla directamente al lagar. ' |
Cuando la uva no haya madurado bien y abunde por lo
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tanto el zumo 4cido, conviene, al tiempo de llevarly g lagas
- mezclarla con substancias térreas 6 alcalinas, como Ja cal, e] yer
s0, etc.,, para que absorban estos 4cidos.

Por tltimo, debe vendimiarse durante las horas mas fuerteg
de sol y no con el fresco 6 rocio de la mafiana, para que [,
fermentacién del mosto sea tumultuosa y no lenta ¢ -incamp}eta;

1. El pisado de la uva se practica echando capas de racj-
mos sobre el tablado que ' cubre el lugar. (1) Dos ¢ tres hom.
bres descalzos 6 con alpargatas de esparto, estrujan cop SUS
pies los racimos, y el mosto vd cayendo al depésito por entre
la unién de las tablas. Estrujada bien la uva, se vierte 3] fondo
del depdsito el granillo y el hollejo para que juntamente cop el
mosto se acelere la fermentacion, repitiendo Ia misma opera.
cion con las demds capas 6 tandas de uva hasta terminar, EJ
hollejo conviene que {ermente con el mosto, porque de su parta
interna toma color el vino. Con respecto al escobajo, opinan
unos que debe fermentar también con el mosto para que le dé
cierto sabor, que aunque dspero, es agradable, estomacal, y le
da mas fuerza y valor; en cambio otros creen que debe elimic
narse por completo de la fermentacién, porque la gran canti
dad de dcido tdnico que contiene puede ser perjudicial al apa.
rato digestivo del hombre. Nosotros creemos que unicamente
en los vinos flojos en los que el granillo y el hollejo no pueden
suministrar bastante cantidad de este acido, necesario en el
mosto para precipitar ciertas substancias, se hace preciso el
escobajo, debiendo eliminarlo cuando los vinos son fuertes y
gruesos. |

Pisada que sea la uva, cibrese el lagar para que la fermen:
tacion tumultuosa (2) se desarrolle con mds {uerza, y asi se deja
por espacio de cuatro § cinco dias, durante cuyo tiempo se re-
movera la masa tres veces al dia valiendose de unos agitadotes
largos.

Transcurridos estos dias, se destapa un agujero que existe
en el nivel del fondo del lagar, cubierto con una red metdlica

L T T A ——

(1) Es un depdsito de forma, porlo general, cuadrada o rectangu_l.ﬂf'
ue tiene metro 6 metro Y medio de profundidad y paredes de plﬂﬂ"_“
e silleria 0 de mamposteria. Si es posible, conviene que las paredes
sean de roble americano 6 de castaiio del pais, |
(2) La base de la fEE"IﬂEHtHCiG“ d el mostro os el aztear de ]ﬂ uva
ue se trasforma en alcohol y en dcido carbénico; el alcohol queda
gisuelto en ¢l liquido, y el &¢ido carbdnico se disipa formando gas.
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|, con broza para impedir la salida del hollejo. Por este agujero
| sale el mosto y va ,.é' parar a una pila, de donde se recoje en va-
jjas y se trasicga a las pipas. En este momento, es cuando en-
tran 10S hﬂmbtjes EﬂlFI lagar (1) sacando en cubos el hollejo,
qug,smnetidn,a presiones sucesivas y graduales, desprende el
" mosto de que esta empapado. Las pipas deben estar bien lim-
pias para lo cual se introducen en ellas piedras 6 cadenas, que ro-
dando por el interior limpian las paredes; después se lavan con
agua caliente_, y :.zﬂgunns echan un vaso de aguardiente para
. que las remoje bien., : |
~ Una vez el mostoen las pipas, empieza la fermentacién
lenta, que dura de dos 4 tres meses; el dcido carbdnico conti-
{ nia desprendiéndose lentamente, el liquido se aclara y vuelve
{ i formarse nuevo deposito de /Zeces lo cual obliga 4 hacer
{ ofro trasiego 4 pipas bien azufradas. Hdgase por medio de
4 sifones 6 tubos 4 fin de que el oxigeno del aire no actte sobre
1 el vino. Mientras dure la fermentacion lenta no deben taparse
4 herméticamente las pipas, y para que el vino no' esté en con-
4 tacto con ¢l aire, se adapta al orificio superior de aquéllas un
¥ tubo encorvado cuyo extremo inferior se introduce en agua.
4 Cuando el vino no aclara naturalmente, se emplean ciertas
- materias que, como las claras de huevo, la sangre y las colas
4 de pescado, hacen que se precipiten al fondo de las vasijas las
materias que estdn en suspensién y enturbian el liquido, trase-
- gando después el vino claro. La clarificacion hdgase fuera de
4 R época en que brotan las vides, y en tiempo seco. |

LECCION 39.

1. Del Olivo y sus variedades: ¢lima y terreno que requiere.—2.
Sy multiplicacion.--3.  Preparacion y laberes del terreno destina-
do & olivar. -4. Epocade la recoleceion y distintos metodos de re-
i!(l]e{}{n[‘ las E.‘lCE!ItLH]H’-"‘*, demostrando las H’Bl’]tElelS ¢ lnconvenientes
de cada uno.--5H. Aplicaciones que se racen de las aceitunas y
manera de extraer el aceite.

1. Es el olivo uno de los drboles mds célebres, atiles, im-
| Portantes y preciosos. Procedente del Asia, es conocido desde

i 2]
m e,
———
i ey e

p (1) Es temerario entrar en el lagar sin las precauciones djﬁhif
Hus;. E}}nit}ndﬂg@ una luz; si se apaga, corre peligro la vida también,
0 habiendo temor alguno si permanece encendida,
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la mas remota antigiiedad. Es el primer arbol de que se f',cu._
pa el Génesis, al decir después del diluvio universal, que yp,
paloma trajo en su pico un ramo de olivo para indicar 4 Ngg
y su familia que ya podian salir del arca.

Los griegos admiraban con tanta vencracion este drhg]
que de él hicieron el simbolo de la sabiduris, de la abundanciy
y de la paz, premiando 4 los generales que se distingufan ey
Jas victorias con una corona‘de olivo. | ~ 7

Es planta de raiz vertical y rastrera, de mucha duracién, y
de hojas perennes. rhadiy

Las variedades son ‘muchas, entre ellas el aceduche 4 olivy
silvestre, la de manzanilla, sevillana, sachona, real 'y picholin,
por la forma y tamaio; y, por el color, la negra, la verde y la
niorada. | | -

Requiere clima templado y terreno substancioso, sucltoy
ventilado.

2. DMultiplicase por semilla y porestaca de ramas ¢ raices,

Si bien es verbad que por semilla se desarroila mejor la
raiz central del olivo y vive mas, presenta el inconveniente, de
que retarda la {ructificacion, y es preciso ingertarlo, |

Por estaca es el inedio cominmente empleado para la re:
produccion, ya se coloquen éstas en vivero, ya de asiento. En
el primer caso, se entierran en el vivero, y, cuando las plantes
tengan la altura conveniente, se trasladan al sitio en que tengal
que vivir y fructificar, en el segundo, se colocan desde lueg¢
las estacas en los sitios donde tienen que estar definitivamente.

3. El terreno destinado a olivar se prepara con una cava
bien profunda, limpidndolo de la grama 1 otras raices que pué:
da tener. Los hoyos se abrirdn, 4 ser posib'e, un afio antes para
que se venteen, y desde Noviembre a4 Febrero se planta el
olivo en las tierras cdlidas, y desde Marzo 4 Mayo en las frias
y himedas. M

Todos los afios se daran de dos 4 cuatro labores de Hi‘-ﬂﬁﬂi
v los espacios que queden sin labrar alrededor de los troncos
se cavaran con la azada, cuidando de no dafiar las raices. ESt8
operacionse hace en Febrero, dejando una especie de balggs
a la redonda del tronco para que se detengan y peunetren ldﬁ
aguas llovedizas. Cada tres § cuatro afios conviene abonat €
campo, especialmente con estiércol de ganado lanar y cabrio,

alpechin, altramuces en verde, etc., etc., dando enseguida I-aﬁ
labores para enterrarlos,
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4, Las aceitunas suelen recolectarse en Noviembre, 4 a-
w y ordefiando 6 a wareo, segtin las costumbres de cada
pals: ,

Para recolectarlas a mano se coge la ramita que sustenta
el fruto por la parte superior, y con los dedos pulgar é indice
de la mano derecha, se ordeiia el fruto que cae sobre mantas é
sibanas colocadas de antemano en el suelo, tanto para que no
| s estropeen las aceitunas, como para que no cueste tanto re-
cogerlas; si las ramas estan altas, se emplean escaleras senci-
llas 6 dobles. |
El método de d vareo consiste en sacudir las aceitunas dan:
1 do palos dlas ramas del olivo. Ticne el inconveniente este mé-
todo, de hacer saltar los nuevos brotes que al siguiente afio
‘tienen que dar fruto, si bien, en cambio, tiene la ventaja de no
recoger. mas que las aceitunas maduras porque las verdes no
4 ¢ desprenden facilmente, lo contrario de lo que sucede con el
ofro metodo, en el que se recogen, todas, verdes y maduras.

- Si fuera posible alcanzar de los encargados de la recolec-
don la prudencia necesaria, para que, comprendiendo los per-
Jucios que pueden ocasionar al duefio del olivar, tratanse de
hacer’la recoleccion con el debido respeto al drbol, convendria
¢ bien del aceite, adoptar el método de & wvareo; pero como
las mds de las veces el duefio no estd presenciando el ,trabajo
4 (e sus obreros, es preferible hacer la recoleccion 4 mano y
{ ordefiando.

1 Una vez recogidas las aceitunas, se llevan d casa y se ex-
{ ticnden en sitios ventilados y soleados para que pierdan la mu-
tha humedad que contiene su pulpa, evitando amontonarlas
Para que no empiecen a descomponerse. |

9. Dos son las aplicaciones que se hacen de las aceitunas,
§ 1U¢ son: para la extraccién del aceite coman, y para comerlas
Yerdes 6 maduras, en consetrva.

? Si se las destina para la obtencion del aceite, se procurara
lientras estén en el secadero, limpiarlas bien de todos aquellos

WErpos extrafios que entre ellas puedan existir, y separar por
§Ompleto aquellas aceitunas que, efecto de la fermentacion,
dyan empezado 4 descomponerse y podrirse, evitando de es-
4 suerte obtener un aceite impuro y de desagradables sabor.

En estas condiciones las aceitunas, se llevan al molino acei-
tro, vulgarmente llamado a/mazara; una vez alli, lo primero
¢ con ellas se hace es triturarlas reduciéndolas 4 pasta por
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L

medio de los molones, que son grandes rodillos de forma cilfy-
drica, y mejor c6nica, que descansa sovre un plano tambiéa de
piedra como el molon; €ste gira S{:nl?re el ceatro del plano 4 jm-
pulso de una palanca de madera tirade por una caballerfa, 4
manera de lo que sucede en las norias; y, del drbol que hay en
el centro del plano, pende una tolva 6 caja de madera por cy-
ya parte inferior salen gradualmente las aceitunas que en gy
interior contiene, para que el molda reduzca 4 pasta la carne
el hueso y la semilla de ellas. | i
Sobre la pasta se echa agua hirviendo d2 vez en cuando 4
in de reblandecerla y disponerla para llenar con ella los cofnes
6 capazos de esparto, que se llevan después 4 la prensa para
que se desprenda el aceite que la pasta contiene. |
Los cofines se colocan en la prensa formando colimna ver-
tical y empiezan las presiones, lenta en un principio, aumentdn:
dolas segiin convenga. Para facilitar la extraccion del aceite
se empapan los cofites de cuando en cuando con agua hirvien-
do, y el aceite que se desprende va 4 p.rar al deposito de la
prensa llamado #nete 6 pila, mezclado con el agua que se echo
y el alpechin que sueltan los cofines. En la pila 6 Znele se ob-
serva que, como el aceite pesa menos que las demas materias
contenidas en el depdsito, entre ellas el agua, sobrenada siem:
prey se hace ficii de separar empleando para ello unos cazos
apropésito; por el tapén que contiene la pila en su fondo, dase
salida al agua y al a'pechin, después de separado el aceite.
Sabiendo que ia pulpa 6 carne de la aceituna es la que COI
~ tienc en su masa un aceite craso en mayor cantidad, mejmr'CQ'
Jor y olor y mds agradable que los que se obtienen del hueso
y la semilla, conviene guardar separadamente el I_)rc}ducidﬂ por
las presiones mas ligeras al que podemos considerar como la
flor del aceite; pues el resultante de las demds partes dichas €
mas inferior, y para obtenerlo se necesitan presiones mas ener:
o1cas.
El alpechin, que es la pasta que resulta después de extract
el aceite, se usa como abono y como combustible, y en algunas

partes se cuece con salvado y constituye un riquisimo alimento
para los cerdos.
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LECCION 4o.

o
'\-"

1, Del paranjo: Sus caracteres principales y origen.—2. Sus espe-
l}iﬂﬁ g \’H]‘ifﬁfjﬂdﬂﬂi_*ﬂ- .f,.lima, terrene Y cultivo que exije. - 4.
_fMuItiEhcnmm:l del naranjo y sus especies. - 5. Cuidadoes que exi-

ge.—0. Poda.—7. Recoleccion del fruto.

1. A laimportante familia de las awrancidceas (1), conos
dda entre los bortelanos con el nombre de agros, pertenecen

{4 naranjo, limonero, bergamoto y otros de no menos impor-
tancia, ' -

" Bl naranjo, que es la especie (ue nos ocupa en esta lec-
tion, €s un Precioso a1bol de cuya delicadisima flor, llamada
walar, se desprence un aroma finfsimo y penetrante con el
'511‘[1‘%'5& forman esencias medicinales y perfumes, K] {ruto deno-
minado naranja, contiene un zumo apetecido y saludable, cuya
bondad medicinal es conocida por ser sumamente refrigerante,
A punto fijo no se sabe ¢l ongen del naranjo y demas plan-
§lis aurancidceas, pues mientras unos creen que proceden del
lsia meridional. otros dicen que e la China, Egipto y el Asia
penor: lo cierto cs que se conocen desde muy antigio, por
wanto las obras cscritas por ['linio, Teofrasto y Paladio, ya
bacen mencién de que en Grecia existia una planta de esta fa-
nilia, y hasta después de la invasién de los drabes su cultivo
10 se generalizo. |

2. Sus especies y variedades son tantas, que hasta la fe-
8 1o ccian acordes lcs autores en su exacta clasificacion. Ga-
--.]fﬁ'it}, agrononmo nocernn, recenace cuatro especifsﬁ, Y los se-
lores Risso y Poietau, ocho. Habicndo, pués, discordancia de
Pareceres, adoptamos, cn patte, la clasificacion hecha por un
Iespetable autor, y que 4 nuestro juicio es la mas clara y preci-
%3, por su vulgaridad. |

(1) Pertenccen i esta familia los drboles de: hajas sicmpre *a‘erg:}es
YPermanentes, caliz I:m:i::tume? ovario de muchas celdilla<, y fru-
W0 carnosq, |
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Familia

Género

ARBORICULTURA

Especies Variedades,

£

AURAECIACEAS

|

C I RUS

Dulce comtn.
Ampollar,
Mandarina,

Imperial.

Enjuto 6 mollar,
Encarnada ¢ delasangte
Blanca. |
Miniatura,

Naranja comatn

NARANJA AGRIA

Dulce comun.

Yok Agrio comun.
Limon.: i v 55 Sah. Gerdinin.
Imperial. |

\ Limoncillos.

PAMPELMUSA

Dulce

Loma., . o o ) Agria
Romana.

Bergamota

i

)
')

L

L Poncil.

Alambors.

3. Atendida la mds 6 menos exacta procedencia de estos
arboles, hay que procurarles un clima apropiado pera su natu-
ral desarrollo y abundante rendimiento. Asi que el clima que
mas les conviene es el calido y templado, fuera del 'cual. Gnica-
mente podrdn cultivarse recurriendo 4 medios artificiales, 10
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ol s6lo se hace por la hermosura de su follaje, aroma de sus |
dores Y preciosos’y dorados frutos, pero nunca para obtener
4o ellos grandes provechos porque no responderian éstos d los
srandes dispendios que tendriamos que hacer, |

En Espafia se cultivan en las provincias de Levante, espe-
¢ialmente en Valencia, Alicante, Castellon y Murcia,y en las
del M_Ediodia, donde los introdugeron los arabes. |

Por lo que respecta al terreno, €stos irbo'es son poco exi-
gentes y prosperan hien en los substinciosos, sueltos 6 arenis-
cos y hasta en los pedregosos, siemore que el subsuelo no sea
muy (uerte para que no refenga la humedad. Lo que si necesi-
tan es mucha agua y algunos abonos, especialmente en verano
porque de 1o contrario se desarrolla en elios una enfermedad
gomosa que los seca. como sucede en Beniel y otras puntos
de la provincia de Murcia y Castellén de la Plana.

4 FEl naranjo y sus especies se multiplican por semilla,
estaca € ingerto.

Para la multiplicacion por semi'la se elizen las pepitas de
los frutos mads 'sazonados y s€ conservai entre arena humeda,
e siembran enseguida, para que B0 5S¢ SEGLER demasiado.
El semillero se dispone en terreno suslto y mullido, expuesto
ol Mediodia y resguardado de los vientos frios; en Febrero,
Marzo y Abril se hace la siembra, y despucs se€ cuida de 167
garlo y tenerlo siempre limpio de malas yerbas. Al cabo de
un aflo algunos arbolitos estan en disposicidn de ser trasplan-
tados, operacion que S€ hara en Muarzo, Abrily Mayo, cuidando
de que lleven el mayor nmero de raices posible.

Si la propagacion s hace por estacas, prefieranse éstas de
las ramas chuponas que naceh en el tronco; se plantan verti-
calmente dejando dos 6 tres yemas descubiertas; se da un rie-
. 20 y cubre la p1antacién con paja o broza para librar las es-
tacas de los rayos solares. :

& Bl.medio mas geperal de multiplicar el naranjo €s ingers
tando sobre patron de él mismo 6 de limera. Aprovéchense,
pués, los piés de hmera algo gruesos é_ i{lgértese sobre ellmsfcl
naranjo, que, si €l ingerto no ¢s muy viejo, obtendremos un afr-

bol de mucha duracion. . |
5 [Exige el naranjo cas! los mismos cuidados que los de-

mds drboles. Los riegos seran frecuentes, teniendo en cuenta
el clima, la estacion y la edad del arbol; dos 6 tres labores de
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arado 6 de azada y algunos abonos liquidos ¢ de cuadra, antes
de la primera labor ¢ primeros riegos. |
6. Cuando el naranjo se cultiva por su fruto, la poda ge
reduce 4 una simple limpia, quitando las ramas secas, las chupo.
nas y las mal configuradas, que dan forma irregular al 4epgl
Cuando se cultivan para adorno sélo se aclara el interiof del
arbol para que circulen el aire y laluz y para darle la forma,
mas 0 menos caprichosa que se desee. |
7. Segln que las naranjas tengan que encajonarse parg
transportarlas al extrangero, comerse en el pais en su estadg
natural 6 convertirseen dulce de sunombre, asi se cogerdn cuap.
do estén mas 0 menos sazonadas, lo cual conoceremos por el
grado de acido que su zumo contenga; en todos los casos se
cogeran a mano, cuidando nose rocen ni magullen, :
Las que han de transportarse tienen que tener todasel
mismo voldmen minimo para lo cual van los’ compradores al
campo y en el mismo drbol las miden antes de cogerlas. La
medida es una anilla circular; la naranja que pasa por el inte-
rior de la anilla Ja desechan, y la que no puede pasar la cogen;
despucs las empapelan; encajonan y embarcan para el extran-

jero U otra provincia del interior muy distante de la en que se
recolectan,

LECCION 41.

1. Importancia del almendro.—2. Sus variedades y multiplicacion.
--3 Climﬂ.l y terreno que exige; recoleccion del fruto. -4, Al-
baricoquero: sus especies, clima, terreno y propagacion, —5. Me-
locotonero y sus variedades. —0. Multiplicacion, c¢lima, terreno y
cuidados que exige.—7. Ciruelo: sus variedades y multiplicacion,
—8.  Enfermedad que le ataca.

Almendro.

1. El almendro es uno de los 4rboles que mds contribu=
ye a la riqueza de algunos paises, y en Espafia 4 la de las pro®
vincias del Mediod{a y Levante, donde se cultiva en gran esT
cala, pudiendo asegurarse que muchas familias no cuentan con
mds bienes ni cosechas que las del almendro; razén por la.t:.ﬂﬂ[
mas de una vez han tenido que emigrar cuando se han-sucedido

algunos inviernos de #randes heladas tardias, que han_quemado
el {ruto. |
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9. Dos especies de almendro se conocen: el de {ruto
amargo 'y el de fruto dulce. |
~ El amargo y sus variedades, solo se cultiva para extraer
de su fruto el aceite medicinal y aprovechar sus pié¢s de patro-
nes para almendros dulces, albaricoqueros, melocotoneros, ete.

El dulce tiene muchas variedades y entre las mas comunes
se cuentan: el pastasieta, blancal, marcon, mollar comin 'y peque-
o, y el bale. ,
~ Multiplicase el aimendro por semilla y por ingetto, si es
por semilla se depositan las almendras en almaciga en el mes
de Diciembre, y cuandodejan ver el rejo se trasladan al vivero.
Elingerto puede hacerse en el vivero 6 despuésdetrasplantados,
pero siempre de canutillo, que es el que dd mejores resultados.

3. Requiere climas meridionales 6 por lo menos templa-
~\dos, pues florecetanproatoque suelen perderselas cosechas mu-
chosafios enlos climas frios. Prospera bien en casi todos los te:
trenos, particularmente en lossucltos; cascajosos y calcareos; la
humedad le perjudica mucho y desarrolla en sus ramas y fron-
co un flujo gomoso.

El fruto se recoge cuando el pericarpio se abre naturalmen-
te, 6 cuando se cae al suelo. Si no pueden cogerse & mano se
sacuden conun palo ¢ caiia, cuidandode noestropear las ramas.

Albaricoquero.

4. Elorigen de este drbol se ignora por completo, si
bien unos dicen que procede de Armenia y otros del Asia
Central.

Cuatro son los grupos en que generalmente dividen los
agticultores el albaricoquero, que son: I1.° albaricogue, de piel
vellosa y carne acuosa que con facilidad se desprende del hue-
50; 2.° pavias, de piel vellosa y carne dura adherida al hueso;
3.0 albaricoque liso, de piel hisa y carné acuosa no adherida al
hueso y 4 ° briiiom, de piel lisa y carne dura adherida {uerte-
mente al hueso. ;

El clima ha de ser cdlido 6 por lo menos tempiado; siente
los frios, y sus flores se hielan con facilidad. En cuant_m al te-
'reno, no es muy exigente; prospera ci todos, espzcialmente
en los sueltos, profundos y no humedos. -

Propdgase por semilla en el mes de Febrero y por ingerto
de escudete sobre patrén de almendro procedente de scmilla,
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obteniendo por este medio drboles vigorosos y de duracigy:
o I [ L] # F ’ )
solo cuando el patrdn sea viejo, el ingerto se hard de pia,

Melocotonero.

5. Este frutal llamado también pérsico, por ser oriundo de
Persia, es considerado como el rey de los de {ruto de hueso,
por la hermosura del suyo, la delicadeza de su perfume, el
agradable sabor y el crecido precio que tiene puesto en venta,

Prolijo seria enum=rar to las las variedades conocidas, por
mas que muchas de ellas se asem:jwn tanto que sélo los muy.
ptacticos sabzn distinguirlas. Daham:l y Lindley hicieron va.
rias clasificaciones, fundandose uno, en los caractéres de los
{frulos, y el otro enlas hojas y flores del arbol. Asi, pues, reci-
ben el nombre de abridores, los de piel vellosa y carne que se
desprende facilmente de! hueso; dresquillas, los de piel lisa y
carne adherida al hueso; melocotones violeta los de piel lisa y
carne que suelta el hueso, y finalmente, pavias, los de piel ve-
llosa y carne adherida fuertemente al hueso.

6. De dos modos puede tambiz1 m:ltiplicarse: por semi-
lla, y por ingerto; en este ditimo caso, ingértese sobre patrén
de almendro, ciruelo, albaricoquero y el mismo pérsico.

Por su origen se comprende que el clima que mds le con-
viene es el calido 6 templado, sin embargo de prosperar algu-
nas variedades en climas bastantes frios. El terreno que prefie-
re es el de exposicion al Mediodia, suelto, substancioso, y que
no peque por demasiado seco ni humedo.

Eu cuanto al suelo, exige los mismos cuidados que los de-

mas frutales, y gusta de que le poden corto y supriman las ra-
mas muertas que se acaballan 6 cruzan.

Ciruelo,

7. Cultivase esta planta en Europa desde tiempos muy .
remotos, siendo muy apreciada, no sélo por su esquisito fruto
y la facilidad de. conservarlo para venderlo 4 crecido precio;
si_que también porque es uno de los que prosperan en todos
los terrenos, apeteciendo, no obstante, los arcillososos y algo-
frescos, | T

Innumerables son las variedades conocidas, por lo que tad
s6lo indicaremos una de cada uno de los ocho grupos estable=



PONSODA | Ics

cidos por los prdcticos y pomogolos. Al grupo 1.” pertenecen
las ciruelas pasas; al 2.° las claudias; al 3.° las perdigones; al
1.0 las mirabelas; al 5.° las de monsieur; al 6.° las damascenas;
al 7.0 las grandes O huevos, y al 8.° las ciruelas diversas.
Multiplicase el ciruelo por semilla colocada en vivero, 6 de
ssiento, y por sierpes 6 barbados que nacen 4 su alrededor,
Requiere también clima templado por su precoz floracion.
8. Comunmente es atacado el ciruelo por la oruga ¢ lar-
va que devora su hoja. El remedio infalible, en este caso, con-
siste en abrir un agujero en la parte inferior del tronco € intro-
ducir en él flor de azufre; se tapa bien con un corcho 6 pedazo

de madera, y pronto se ven caer las orugas, muertas, O atur-
didas.

LECCION 42.

{. Del granado, sus especies y variedades.—2. 3u multiplicacion,

clima, terreno y cuidados que requiere.—3.- Probab'e origen del
manzgsno y condiciones de su fruto.—4.. Sus variedades.—o. Cli-
ma, terreno y multiplicacion.—6. Eafermedad que le ataca.—7.
Del peral y sus variedades, —8. Su multiplicacion, clima, terreno
y poda que requiere.—9. De la palmera: sus variedades, clima y
terreno que exige. 10. De la Atguera y sus variedades.—11.
Clima, tereno, multiplicacion y reco leccion del fruto.

Granado.

2. Es el granado una planta que abunda mueho en Espa-
fla, especialmente en las provincias del Levante. Sus dos espe -
cies son, el granado comin, y el enano; €l primero parece Set
originario de la antigua Cartago, y cuando las guerras punicas
lo exportaron los romanos 4 Italia, propagandose de esta suer=
- te su cultivo por el Mediodifa de Europa, donde adquiere gran-
des dimensiones, cosa que no sucede en los pafses del Norte,
que cultivado en cajones para adorno,no pasa de serun ar-
busto., ' | i

Del granado comtn se conocen tres variedades: los agrios,
cuyos frutos se destinan a bebidas refrescantes y medicinales;
Nos agri-dulces, y los dulces, que s¢ cultivaa en Carcagente, Va-
alencia y Jativa. | ‘

2. La multiplicacion del granado se obtiene por. estaca,
acodo y planzé_n, Si es por estaca, elfjanse los brotes mas sa=
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nos y vigorosos, y si por acodo, recuéstense los brotes inme.
diatos al tronco. '
Se acomoda bien en los climas templados y en casi todos
los terrenos, siempre que no sean substanciosos y montafiosos,
Para obtener buenos frutos, es preciso que se labren y abo.
nen; quitar anualmente los brotes que nacen ensus pies, y dar-
les una ligera limpia después de la recoleccion del fruto.

Manzano.

3. Respecto al origen de esta planta, tambien hay diver.
sas opinicnes: pero apoyandorics en los pasajes biblicos, [9gi-
gico es supener que todas las variedades conocidas procedan
de aquél que proporciond en el Paraiso a nuestros primeros
padres el fruto prohibido por Dios, y que di0 ccasién & que
pecaran por haber quebrantado el precepto. |

Sea cuzl fuere su origen, lo cierto es que el exquisito gusto
de su fruto, su delicada aroma, su precioso color, y las condi:
ciones todas que reune, le hacen recomendable, y su {ruto dig-
no de engalanar las mas Jujosas niesas, propio para conservarlo
con feliz éxito, y para obtener bebidas muy deseadas, como la
sidra, hecha de aquel que por su insipidez no sirven para la
comida.

4.  Son tantas las varicdades conocidas y mencionadas en
los catdlogos de los pomicultores, que para mds claridad divi-
diremos el manzano endos especies principales: el de {ruto pa:
ra sidra, y el comestible. El primero cuenta con muchas varie:
dades y se cultiva en Asturias y Vascongadas, donde sacan
muy buenos rendimientes de su agradable vino-sidra; del se-
gundo también se conocen muchas, entre ellas la calvilla Olanca
y la encarnada de olofioy de invierno,la de San Salvador, 1a .
retnela del Canadd, y otras.

5. Prospera bien en los climas septentrionales y himedos
y en los terrenos sueltos, ligeros, de muchio fondo y ventilados.

Se multiplica generalmente por semilla ingertando de es-

»

cudete los patrones, y de pua los manzanos desarrollados ¥
altos. ;

Eljjanse las pepitas de las manzanas de buenas razas ¥
siémbrense por Febrero 6 Marzo; a tltimos de Otofio, y en st
defecto en primavera, trasladense las plantas al vivero: cuando
sea la época se ingertan, y se trasplantan cuando se quiera.
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8. Generalmente se vé atacado el manzano por un cancer
en el tronco O en las ramas, producido, bien por la_mala cica-
trizacion de alguna rama que s€ ha cortado, bien por alguna
contusion, magullamiento y alteracion en el curso regular de la
savia. |

" Gjila rama enferma es delgada, cortese; si gruesa y de las
principales del irbol, escarbese con un instrumento cortante
cubriendo luego la herida, y si el arbol fuese viejo y el cancer
hubiese formado alguna escavacion en el tronco, ctbrase ésta

con cal. |
Peral.

7. Asicomo dijimos que el melocotonero era considera-
do como el rey de los drboles de fruto de hueso, diremos aho-
ra, con respecto al peral, que se le tiene como el rey de los de
(ruto de pepita. Su cultivo es muy remoto, tanto, que en laépo-
ca de Virgilio y Alejandro el Grande ya se conocian en Itala
y Persia muchas variedades. |

La pomeologia, que esla ciencia que se ocupa del estudio de
estos {rutales, no tiene sentado de una manera terminante el
atmero de variedades conocidas; sdbese sin embargo que son
en gran namero, y que los catdlogos de los agricultores descri-
ben mas de 3.000. Entre las conocidas comunmente se cuentan
la pera de San Miguel, la Romana, la Adela verdilarga, la
Marquesa, la del Cura, la de Don Guindo, la Urraca, y otras,

8 TPuede multiplicarse por semilla y por ingerto sobre
patrén de peral silvestre, de otra variedad 6 de membrillero.
El mejor ingerto es el de pua.

Todos los climas, no siendo muy 1rios, le convienen; en los
calidos y meridionales vive muy hien. El terreno ha de ser
suelto, {fresco ¥ calcdreo, sin que s€a humedo.

El peral se poda ddndole diversas formas, como la redonda
aplanada, conica, piramidal, €tc.; procurando en los primeros
afios dejarle alargar y cuando de {ruto reducirle sin micdo.

Palmera.

9. Procedente del Asiay Africa, {ué introducida en Espa-
fia por los arabes. Es planta didica, cuyos sexos se hallan en
distintos pies, y cuando no hay proximidad entre ellos, hay
que acudir a la (ecundacién artificial, |
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Son én gran nimero las variedades con{:cidas,f entre ellas
de datil dulce, amarillo, blanco, castafio, aspero, de hueso tier-
no, etcétera,

El clima que requieren es el cdlido 6 templado, como el de
Elche, Carcajente y Orihuela que son los puntos de Espaiia
donde se cultivan; prosperan bien en los terrenos areniscos,
sueltos, salobres y algo himedos. |

De tres maneras pueden multiplicarse; por semilla,
por /Zijuelos que nacen alrededor del tronco, y por esqueje que

se saca de los cogollos que nacen en la parte superior del tron.
co, junto 4 la corona del drbel. | i

Si es por semilla se depositan en almdciga los huesos del
datil, y cuando los arbolitos estén en condiciones se trasplan-
tan con precaucion; por este medio no obtendremos fruto de
las palmeras hasta los 15 6 20 afios. Si es por hijuelos se cal-
zan estos en la planta madre para que echen raices, siendo des.
pues trasplantados. Tanto por hijuelos como por esqueje ob-
tendremos fruto 4 los § 6 6 afios.

Los hijuelos y esquejes se plantardn en Marzo; v al dar la
labor de arado 6 azada anual, se dejardn una especie Je piletas
alrededor de los troncos. No se olvide plantar algunos pies
machos entre las hembras para asegurar el fruto. _.

La recoleccién de los datiles se hace cogiéndolos en ramos
cuando estén maduros 6 todavia dsperos; los primeros pueden
comerse desde luego, pero los segundos hay que rociarlos con
vinagre para que fermenten y se hagan comibles,

Higuera.

- 1Q. Otro de los 4rboles frutales de gran importancia pata
el agricultor, es la higuera. Originaria del Oriente, fué importa-
da a Espafia, en tiempos muy remotos. donde es muy estenso
su cultivo. Sus frutos, verdes 6 secos, tienen gran consumo en
Espafia y en el extranjero, donde son muy apreciados y s€
pagan a buen precio. | |

Sus variedades son muchas, y algunas de ellas toman el
nombre del color y condiciones de sus frutos; asi tenemos los
melares 6 de la gota de miel que son blancos, de buen tamano
y dotados de un dulce muy fino; los burjasots, también blancos,
y de buen gusto; los de cameta, llamados asf por su largo pe-
ciolo; los verdales, de exquisito gusto, especialmente cuando
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estdn secos; los llamados Cha/arinas, de gran tamaio, pero
1o muy finos, y otras que en obsequio 4 la brevedad dejamos
de enumerar.

1). Vive la higuera en todos los climas, y cuanto mas ca.
lidos mejor; 10s terrenos le convienen casi todos, prefiriendo
10 obstante los sueltos, frescos, substanciosos y calcareos.

" La multiplicacién se consigue por todos los medios cono
cidos, siendo lo mds general hacerla por barbado, rama desga-
jada, ¢ ingerto de yema; las plantaciones se harin desde No-
viembre d Febrero.

.a mayor parte de las higueras dan dos cosechas, una a
sltimos de Junio, cuyos higos se llaman drevas, y la otra en
los meses de Agosto y primera quincena de Septiembre.

Ios higos se recolectan cuando estdn bien sazonados; y S
quieren conservarse, se ponen a secar en Uunos caflizos para
que no reciban la humedad del suelo; cada dos 6 tres dias se
les d4 vuelta, v todas las noches se ponen 4 cubierto: secos ya,
se les aprieta bien y espolvorean con harina, consiguiendo asi
que resulten muy melosos y buenos.

LECCION 43.

1. Del cerezo v sus variedades.— 2. Multiplicacion, clima, terreno
y aplicaciones e de ¢l se hacen.—3. Del acellano y sus caracte-
res.—4.  Sus variedades, multipiicacion y ut'lidades que reporta.
5 Castaio: sus vaviedades, propagacion y cuidados que re-
quiere. 6. Nogal: sus variedades, propagacion, clima y terieno.
~ 7. Recoleecion del fruto y utilidades del nogal.——8. De la En
cina.—9. Morera.—10.. Haya

Cerezo.

1. Sumamente importante por sus exquisitas y tempranas
‘frutas, créese oricinario del Asia de donde luego fué importa-
do 4 Roma. '

De las dos especies de cerezos, el cultivado y el espontineo
que crece en los bosques de furopa, proceden todas las varie-
dades que se cultivan en Espaia. Las del primero dan un fruto
llamado cereza, mdas 6 menos acido, de carne oeneralmente
blanda y forma esférica; las del segundo se llaman guwndas.

9. Multiplicase por retofios 0 por semillas; en este tltimo
caso, se depositan los huesos en la tierra después de haber sa-
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zonado el fruto y obtendremos patrones para ingertar
riedades que se quieran, |
Apetece el clima fresco y casi tocos los terrenos e convie-
nen, especialmente los ligeros, calcdreos, montafiosos y ven.
tilados. ' - |
De sus frutos, tanto mds ' estimados cuanto m4s pronto se
sazonan, se obtienen buenas conservas, se secan como las Cl-
ruelas, y se hacen licores, como el marrasquino y vino de sy
nombre, |
‘ Las maderas del cerezo se utilizan mucho en ebanisterfa,
haciendo con ellas muebles de lujo y artefactos de aplicacion,

las Va.

f

Avellano.

3. Todo cuanto pudiéramos decir de este arbusto, resul-
taria palido ante la narracién que de él hace el inteligente agri-
cultor ID. Antonio de Magriiid; as{ es que extractaremos lo
mas esencial de la monografia que hace. | |

Dice dicho Sr. que el avellano es un arbolillo de altura Vi
dimensiones diversas, segtin la variedad, clima y terreno donde
se cultiva; que sus ramas son flexibles y parten desde las rai-
ces; sus hojas grandes y redondas, y sus flores poco vistosas. °
Se cultiva para fruto en Sicilia, Asturias y Tarragona; y para
setos, en otras varias partes. - i

4. Las variedades mds conocidas, son: el negrel, de cas-
cara muy delgada en su fruto; el culpld, que se da bien en los
terrenos siliceos, el ori/v// y morell, de fruto muy pesadoy
cascara dura, y el grosal, de fruto malo, pero de mayores di-
mensiones., .

Multiplicase por semilla, acodo, barbado ¢ rama desgajada.
La muitiplicacién por semilla d4 fruto de mala calidad, por lo
que se recomiendan los demds medios, haciendo la plantacion
en el mes' de Diciembre, |

Requiere clima templado y terreno substancioso, ligero,
fresco 6 huimedo, ' _

Su fruto —las avellanas,—sirven para alimento y para exs
traer de ellas aceite; sus maderas viejas, para la construccion

de muebles, y sus varas 6 tallos, para aros de cubas y otros
objetos que necesitan varas flexibles,
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Casté,ﬁo.

5. Este p}'eciasa arbol, que abunda mucho en Cataluiia
Aragon, Asturias, Galicia, y otras partes de la Peninsula, habi:
ta en terrenos montafinsos, asperos, graniticos, volcanicos y
esiste los {rios bastante intensos. El castaiio llega 4 adquirir
_colosales dimensiones.
~ Ge cultivacon dos fines: para obtener sus frutos, y para
-~ utilizar sus ricas lmaderas e}i la toneleria y otras construcciones.
‘Las fios*va_rledades mas notables son: el regoloo, que seda
expontaneo, y el engcrio. X | |
. Si bien puede propagarse por estaca y barbado, prefiérase
12 semilla, ya sea de asiento, ya en almaciga, en Diciembre y
Enero. Elingerto higase de pia sacada de los brotes del afio
aoterior, 6 de canutillo teniendo presente esto mismo.
Ia poda se reduce a quitar las ramas inutiles y las que no
danfruto.. |
. Recoléctase el fruto cuando caiga éste naturalmente, que
serd a ultimos de Octubre y primeros de Noviembre; después
se deja orear bien la castafia para que no fermente.

Nogal.
G [iste arbol, originario de Persia, segun Plinio, pasé a
Grecia, Italia y otras partes de Europa, donde se encuentra
connaturalizado; sus flores son monoicas.
'Sus variedades son muchas, entre ellas el noval de [ruio
grande, el de fruto tierno, el de fruto prolongado,y el nogal ne-
gro cuyo {ruto tiene cascara muy dura.

Propagase por semilla y por rama desgajada.

Si es por semilla, siémbrense las nueces de asiento cuando
se abra la cascara verde cxterior. Pueden también ingertarse
de canutillo sobre pies ¢ patrones procedentes de semilla.

~ Prospera bien en los climas templados y frescos y en los
valles y sitios abrigados; apetece los terrenos sueltos, ligeros
pedregosos y labrados 0 cavados con profundidad.

7 ° 1 a recoleccién del fruto se hace cuando la cdscara ver-
de se agrieta, cacudiendo las nueces moderadamente con palos
0 cafias; las que no desprendan naturalmente la cascara dicha,
se amontonan para que fermenten algo y la suelten con facili- .
dad restregandolas con los pies sobre el suelo.
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Conocida es de todos la importancia que tiene la maderq
del nogal, pues hacen aplicacion de ella los ebanistas, torneros,
estatuarios, escultores, etc, por ser docil, flex’ble, y capaz dc
adquirir un hermoso pulimento.

Las nueces bien mondadas se llevan al molino dﬂndc 36
estrujan y cxprlmen obteniendo un aceite de propiedades me-
dicinales y economicas. -

Encina.

8. Este drbol, perenne, abunda mucho en Espafia, donde
hay variedades con propiedades casi idéaticas, entre ellas, la
encina de fruto dulce que abunda mucho en el Real monte del
Pardo, Extremadura y Andalucia, y la encina coscoya, llamada
también carrasca y mata rubia, que forma extensos montes e
Castilla la Vieja, Guadalajara, Aragon y Cataluia, S

Cultivase, pues, con dos fines: para obtener su f{ruto - e
llotas—, y para poblar los montes formando boaqum de f}‘{-_
tension. '

La multiplicacién se consigue por semilla ¥ por barbadu, i

Vegeta bien en climas frios y terrenos sedinentarios y ar-
cilloso-ciliceos.

La Industria aprovecha su madera, que es dura, veteada, pe.

sada, de color diverso y de un brillo casi metalico. La cualidad
que posée de ser ddcil al torno y 4 la gubia, hace que tenga .
mucha aplicacién en la carpmteria, especialmente para camas
de arado, cufias, tarrugos y clavos.

Su fruto es muy estimado y con €l se engorda y ceba el ga-
nado de cerda.

Morera.

9. Esla morera, 6 morus alba, un drbol de 5 a 6 metros
de altura, que la China introdujo en Constantinopla en el reina:
do de Justmlanu afio §52. .~

Sus hojas, acorazonadas y aserradas, son el tinico ahmcnto
cel gusano de seda, y su fruto esla mora

Se d4 bien en los climas templados linddntes con los {rfos,
y le conviene los terrcnos profundos, permeables, calizosy
_irescos, pero no muy humedos.

Pmpagase por semilla la cual se obtiene deshaciendo las
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" moras con:los dedos y echdndolas en un vaso con agua; la se-
" milla va al fondo del vaso y luego se seca y enjuga.

Hasta los 4 6 5 afios, la poda se dirigird & formar la copa
del drbol, pero después, cada uno 6 dos aiios se cortan todos
los vdstagos 4 10 6 12 centimetros de la madera vieja, obte-
niendo asf hojas de gran tamafio.

Haya.

10, Este 4rbol, que cubre gran parte de las colinas del
Norte de Alemania, 'lega 4 adquirir hasta 27 metros de altura,
con cafias de 17 sin nudos; adquiere todo su desarrollo a los
80 afios, ysu tronco se pudre & los 100.

. Se d4 bien en los terrenos frescos, y mal en los célidos. Pro-

pagase por todos los medios conocidos, especialmente por se-
milla en Otoflo 6 primavera.
Sy estimada madera, de color rojo veteado, se emplea poco
{ enlas construcciones, pero si enla industria y carreteria, en los
" muebles de lujo y obras hidrdulicas. De su fruto, muy codiciado
por algunos mamiferos y aves, se extrae un buen aceite para
comidas y alumbrados.
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CRIA DE ANIMALES 1'OMESTICOS

M

LECCION 44.

{. Cabras: su origen, distintes nombres que reciben y alimentos
que r quiesen.—2. tloceion del macho y la hembra para la re-
producc:on; productes que dan.—3, Otejas: sus razas y caracte-
ras de ellas.=-4. Nuombhres que ~eciben las crias segiu la edad;
cualidades que han e reunir los padres para la crin; ¢poca de la

montx § productos de lax ovej1s.—9. - Cerdos: Sus TaZas y nom-
bres que reciben las crins.—06. Condiciones gne han de reunir
Ihs padres y nociones sobre la reproduccion.—-7. Utilidades que
se obtienen de los cerdos.

Asf como en la leccidn 16 dimos una ligera idea de los ani-
inales que utilizaba el agricultor para que le auxiliaran en las
tareas del campo, ahora trataremos de aquéllos que todo labra-
dor debe criar para que con sus productos atienda al abono de
los campos, a la alimentacién de la familia y a hacer mas lleva-
Jeros los afios que por cualquier ‘nclemencia del Cielo se piet-
dan las cosechas.

-Cabras;

1 Este rumiante desciende de la especie salvaje capra
@garus que habita en las montafias del Asia y (ué reducida a
domesticidad en tiemp S prehistoricos.

I os machos de las cabras, se llaman cabrones 6 machos ca-
brios; cuando han cump'ido un ano, primales; desde los dos
aflos, machos, y 1as hembras, cabras. 1Los machos que son €as-
trados después de servir de padres, ¢ llaman castrones,
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La cabra, aunque ama la libertad, es inteligente y de cardc:
ter docil, y débil, sometiéndosc con facilidad al régimen que se
desee. Se alimenta con diversas plantas, buscando siempre Jos
retofios mas tiernos; trepa con ligereza por los montes y ge
aprovecha de aquellas plantas que por su situacién no puedep
alcanzarlas otros animales. La hiedra, el romero, las atochas de
esparto, la salvia, el tomillo, y en fin, todas las plantas de mop-
te le sirven de alimento, o B
2. Para la reproduccidn, elijanse los machos de bueng es.
tampa, cuello corto y grueso; cabeza ligera; orejas ldcias;
huesos, muslos y piernas firmes; pelo suave y negro y barby
larga y poblada. | |
Las cabras mejores son las de cuerpo grande; muslos grue.
sos; paso ligero; pelo abundante, suave y aspero y tetas abul-
tadas con largos pezones. | |
‘Los machos pueden engendrar al afio, y las cabras conce-
bir a los 8 meses. e
La €poca de la fecundacion es en  Octubre y Noviembre,
aunque puede ser en todo el afio, después de 15 dias de haber
parido, - |
 Un macho jéven y brioso puede cubrir hasta 8 hembras en
la temporada. | o e ST
'El embarazo de las cabras dura 5 meses, al cabo de los
cuales viene un parto casi siempre laborioso y con dos, tresy
hasta cuatro cabritos. | Coh s
. Las crias solo deben mamar unas seis semanas, y los cabri:
tos se castran d los seis meses si no han de servir para padres.
Prescindiendo ahora del valor de las cabras y del de sus
multiples crias puestas en venta, observaremos que las pieles
de las cabras se utilizan para liacer pellejos que cirven para en
vasar vino y aceite, y las de los cabritos para guantes. Si bien
la carne de las cabras no es de muy buena calidad, en cambio
de su leche se obtiene in importante producto cuando se sabe
explotar. La carne de los cabritos es muy estimada.

it

Uvejasi _

3. La importancia de las lanas, carnes'y leche de las ove:
jas, ha hecho que desde muy antiguo se muestre gran predilec-
cion por su fomento, y tanto es asi que en el Fuero Juzgo S€
encuentran disposiciones encaminadas 4 su proteccion; D Al
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tonso el Sabio, Felipe 111 y las Cortes de Cadiz dictaron mu-
chos previlegios parala canaderia, y abolieron los que 5¢ 0po-
nfan 4 su desarrollo y mejora. "' |

Todas las razas del ganado lanar proceden del carnero sal-
yaje ovis aries, origen que es objeto de discusion entre los.au-
tores. Casi todos dividen en dos razas este ganado, que SOM:
en estantes, 6 que no salen de un mismo pais en todas las estacio-
nes del afio, y en lrashumantes, Q¢ Pasan el invierno en las
‘comarcas meridionales y el verano en las sicrras y alturas.

' Las mejores razas espafiolas son la merina y la manchega.
" La merina es de abundante y finisima lana. Respecto de su

origen nada se sabe en concreto; UNOY sostiencn ‘que procede
de Africa, y otros que de Inglaterra, Sus caracteres son: altu-
ra regular y cuerpo cubierto completamente de lana, excepto
los sobacos, las bragadas, la caray la parte inferior de las pa-
tas; cuello ancho, piernas cortas y piel arrugada en las nalgas.

~ Esta raza es ‘trashumante; durante el invierno encontrard
buenos pastos en el Mediodia, y en el vcrano en los montes de
Burgos, Leoén, Soria, Cuenca y Teruél. |

 La raza manchega cs, entre las espafiolas, 1a de mejor con-
{ormacién, gran desarrollo y no menos produccién. Hay morue-
cos en esta raza, que siendo muy jovenes peean ya de 80 490
- kilogrames.

Tic costumbré en a'guncs paiees criar @ mano y con gran
esniero €stos moiuecos pard obtener grandes y hermosas pie-
les que se destinan a lfombrar las habitacicnes, los coches y
otros sitios recreativos de las persenas bien acomodadas.

4. 1| macho recibe el sombre de carnero, O el de norues
co sise destina a la reproduccion. La hembra se llama ovesa,
y los hijos lechazes cuando atn no han pacido, primales O cor-
" deros hasta cumplir un ano, 3 andoscos cuando tienen dos.

Para la reproduccion Jebera tenerse en cuenta que el mo-
rueco pacre se distinga por su .bultada cabeza; nari. chataj
{rente redonda; 0jos negros, cucllo, lemo y vientre anches; cola
corta y testiculos abultados.

La oveja madre debe tener. espaldas y cuerpo anchos; 0jos
claros, abultados y de mirada viva; cuello recto y grueso; yien-
tre abultadc; tetas prolongadas; piernas cortas y delgadas, y
cola gruesa. _ _

La época de lamonta s€ adelanta 6 atrasa, segun las condi-

ciones climatolégicas del pafs donde esté el rebafio, y también
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segun que los frios se¢ prolonguen 6 cesen mds & menos propto.
sin embargo, es casi general hacerla desde Julio hasta Septiem.
bre. Se practica dejando en libertad 4 los moruecos con el res
to del rebafio 6 llevdndoles cada dia las ovejas que tengan que
cubrir. A cada morueco no se le deben hacer cubrir mi4s que
de 30 a 40 ovejas. El embarazo de la oveja dura por térming
mediO 150 dias. | : |

Son productos de las ovejas: los estiércoles, tan estimadog
para abonar los campos; sus lanas, que trasquilando los gang.
dos en el mes de Mayo y {>rmando con ellas grandes vellones,
se venden a altos precios para que la industria haga con ellas
los tejidos; la leche, que después de alimentar alas crias, se or
defia dos veces al dia y se fabrica con ella el queso de ovejas;
el valor que representan las crias puestas en venta cuindo ape-
nas tienen un afio, y, finalmente, la muy estimada carne de los
lechazos y la de los carneros cebados.

Cerdos.

5. El cerdo es el animal productor de carne y grasa ex-
celente. Procede del jabali, que es el cerdo salvaje, y 4 fuerza
de incesantes trabajos se le ha podido domesticar,

Muchas son las razas que los autores citan, pero entre ellas
las seis mas conocidas son: el jabali de Etiopia, el de Africay
el de Guanea; el cerdo comin, el cornudo’y el almizclado.

Los nombres que reciben los cerdos segun su edad, son:
lechoncillo, cuando mama; gwarre desde que se le desteta has:
ta que cumple un afio; marranillo, de un aiio 4 dos; verraco al
macho padre, y cerda 6 marrana 4 la hembra madre,

6. Bisquese para padre un verraco que tenga la cabeza
y el cuello gruesos; ojos pequefios y vivos: piernas cortas y
gordas, cuerpo largo y dorso derecho y ancho. 2

Para madre, elfjase una cerda de cucrpo prolongado; espals
da y rifiones anchos; orejas largas y anchas; vientre ancho;
muchas y largas mamas, y cerdas suaves.

Los verracos cubren 4 las hembras desde los 8 hasta los 18
meses de edad, y las cerdas no deben fecundarse hasta los dos
anos.

[.a cerda esta en el celo cuando le sale espuma por la bo-
ca y anda inquieta, montando sobre los demé4s cerdos. 'Cu::}ﬂ"
do estos sintomas se observen, se encierra al dfa siguiente d 13



" PONSODA 169

hembra con el macho, separdndolos cuando se sepa con certe:
za que la hembra ha quedado fecundada. |

La preitez de las cerdas dura de 16 4 18 semanas, segun
que tengan dos 6 tres afios; pero lo general es que paran a los
"3'meses, 3 Semanas y 3 dias. .

Es conveniente que el parto tenga lucar en Junio, para lo
cual habra que hacer el ayuntamiento en Marzo; de este modo
los lechoncillos pueden criarse perfectamente aurante el vera-
no. Cada parto produce de 10 & 15 hijos, aunque lo regular es
de 104 12,

I os lechones empiezan 4 comer algo 4 los 15 dias, dando-

i

les trigo, cebada, 6 centeno, y privandoles de beber agud; a
medida que pasan dias s¢ les aumenta la comida, mezclando a
la leche cebada, salvado y patatas. Durante este tiempo po-
drdn ir por el campo acompaiiados de sus madres y al mes ©
mes y medio se destetan completamente separandolos de las
adres tres 6 cuatro dias, y ddndoles trico, cebada y bellotas
machacadas. _

. T.os cerdos de ambos sexos que S€ destinen para cebarlos,
deben castrarse; ¢l macho a las 6 semanas y las hembras antes
del primer celo. |
Durante el afio se mantienen con las sobras, desperdicios,
frutos de varios arboles y tubérculos, y dos meses antes de
matatrlos 6 venderlos seran atendidos con esmero, ddandoles
granos y agua casi con abundarncia, excepto los ultimos dias,
en que solo se les dard la suficiente para facilitar la digestion;
si tienen poco apetito se mezclara sal en las comidas.

m  TLos cerdos producen abundantes estiéreoles; excelen-
te tocino, riquisimos jamones ¥ exquisitos embutidos si los ma-
tamos, y muy buenos cuartos si los vendemos.

LECCION 45.

1. De las gallines y condiciones gque han-de rounir ostas y los ga-
llos.—2. EmpDHaJdnm‘l.—-B. Cuidados.de lox pollos.—4. De las
palomeus y sUs Luenas cunlidades.- -9 Division de lag palomas en
tres clases, y eleccion de las que se destinen para la cria.— €. Ior-
macién del palomar, duracion de las empolladuras ¥ cnidados que
exigen las palomas.—7. Alimentos de las palomas y de los picho-
nes.—8. ‘Condiciones que ha de reunir el palomar.

Gallinas.
1. Otros de los animales de gran utilidad para el agricul-
tor, son las gallinas, Ellas nos proporcionan los huevos, que
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tienen tantisima aplicacién en los usos domésticos, y que pue-
den emplearse en la cria de pollos que nos faciliten SUS apre -
ciadas carnes., | |

Multiplicase la gallina por medio de la empolladura naty
ral o artificial de los huevos. |

Para que las crias sean buenas, elijase un gallo que reung
las siguientes condiciones: buena talla; pluma obscura; cuello
a to y bien poblado de largas plumas; barbas encarnadas: pico
grueso y corto; cola grande; cresta gorda, encarnada y grape
de, y que sea atrevido, cantador y amigo de acariciar 4 las ga.
llinas. Los que cantan por las noches suelen ser muy buenos,

Las mejores gallinas son: las de talla mediana; cabeza grue-
sa, cresta muy colorada y caida; pecho ancho; cuello y cuerpo
gruesos; plumas negras 0 rojizas, y piernas amarillas.

- Cuando los huevos han de destinarse al consumo, no hay
necesidad de que el gallo cubra 4 la gallina. |

Las gallos sirven para la fecundacion desde los 3 meses
hasta los 4 afos; las gallinas no suelen empezard poner hasta
los 10 meses. Un gallo puede cubrir hasta 12 gallinas.

2. Laempolladura de los huevos dura de 18 4 21 difas, al
cabo de los cuales van saliendo ‘los polluelos, ayuddndoseles
algunas veces a romper ld cascara del huevo cuando se nota
que estan picados. Parece ser que de los huevos redondeados
salen mds pollas y de los puntiagudos mas polles. | |

St durante la empolladura hay tempestad, coldquense en
una cesta los huevos y pdngase en contacto con ellos una ca-
denita que vaya d parar 4 un barrefio con agua, pués estd pro-
bado que Ja electricidad les perjudica. |

Los mejores gallinas para empollar son las que con fre-
cuencia cloquean y descan estar echadas. |

En cada nido se colocan de 12 4 15 huevos. Para conocet
de antemano si éstos son buenos, sumérjanse en el agua; los
buenos se precipitan al fondo de la vasija y los malos sobrena:
dan 6 se sumerjen con calma. |
#. A medida que vayan naciendo los pollos, naturalmente
0 ayudados por la mano del hombre, que rompe con prudencia
la cascara del huevo, se les moja el pico con vino aguado, en
partes iguales, y se le afiade azicar, liquido que al tragarlo l]'_ﬂﬁ
da fuerza. Hecho esto se colocan los pollitos en un cesto bien
abrigado con trapos, y se dejan al calor de la lumbre, dénd_‘ﬂiﬁs
vino de vez en cuandO hasta que termine la empolladura, caso
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en el cual se colocan los polluelos juntamente con la madre en
un cesto capaz, bien abrigado. A los dos dias de estar en el ces-
to, ya seles puede sacar de ¢l, dejandolos en una habitacion
donde no se sienta mucho el {rio, y 4 los 5 0 6 dias ya pueden
salir al campo, atando 6 enjaulando a la madre, pero siempre
que los pollitos puedan ir junto ella.

A la madre sele dara de comer maiz, mijo y otros granos,
.y & los hijos miga de pan empapada con vino, y posterior-
mente trigo y cebada bien cocidos ¢n agua, 4 las 5 0 0Osema-s
nas se separan de la madre.

Palomas.

4. El ave de que nos vamos a ocupar, es tan hermosa Yy
ceune tan bellas cualidades, que bien quisiéramos, sin salirnos
de los estrechos limites de estos elementos, hacer una verda-
dera reseiia que correspondiese de a'lodn modo 4 laimportan:
cia que indudablemente tienen; pero como esto no es posible,
trataremos someramente los puntos mas culminantes. |

Es la paloma el simbolo del candor, de la sencillez y de
la fidelidad conyugal; es tanto el carifio que 4 su esposo profe-
sa, que prefiere la muerte antes que serle infiel: el tierno amor
que desde su mds tierna infancia se juraron, lo sostiene siem-
pre con firmeza; aun después de su viudez, y ni los arrullos ni
las mas refinadas muestras seductoras de los demds machos
son capaces de violar el amor que 4 su esposo tiene.

Eu su inocencia y timidez, s€ asenteja 4 las doncellas jo-
venes y virtuosas; en su afabilidad y condescendencia, a la buena
esposa 'y buena nadre, y por su fidelidad se di6 a conocer des-
pués del diluvio y en o[ sitio deParis, durante la guerra {ranco-
prusiana, siendo partadura de grandes é importantes misivas.

£ Tres son lasiclases  de palomas, gue mMeiEECh fijemos
en ellas mds la atencion: las domésticas, las zuritas O montest—
nas y las torcaces 6 suvesires. :

Para formar un palomar son preferidas las szuritas, porque
casi todo el afio buscan la comida en el campo y salen por tan-
to mds economicas. | |

[.a paloma es entre las aves la que mds se multiplica, pucs
cada mes pone dos huevos y a veces tres, los cuales empolla-
dos, resultan casi siempre dos palominos, macho y hembra,

[.as mejores palomas para la propagacion son las que tie-



172 CRIA DE ANIMALES

nen color pardo-crema; ojos y piés colorados, y en su cuellg
un circulo amarillo como el de color de oro. Las llamadas ¢g/-
sadas—por tener sus piés cubiertos de plumas,— necesitan muys
cho alimento y no son convenientes. Ahora bien; en atencién
4 que son mds mansas, pueden mezclarse con las anteriores.

6. Para poblar un palomar son suficientes 50 pares, mj-
tad machos y mitad hembras. Trdiganse d fines de invierno los
pares que sean del afio anterior y de las primeras empolladu-
ras. Cada macho busca su hembra y pone ésta dos huevos en
menos de 24 horas: durante la primera dura la empolladura 13
0 16 dias y 21 en el otofio. Cuando los pichones tienen doce
dias renacen las caricias entre la enamorada pareja, y 4 los
ocho ¢ diez dias vuelve a poner la hembra otro par de huevos.

Desde el momento en que se introducen los pares en el pa-
lomar, se encerrardn y se les dard agua fresca y abundante co-
mida 4 horas fijas. Cuando salgan los pichones de la primera
empolladura, seles dd libertad durante el dia para que sc bus—
quen la comida, disminuyendo é-ta cn el palomar; a la salida
de los pichones de la segunda 6 tercera empelladura, suprime:
se la comida durante el dia y s6lo se les dara alguna al obscu=,
recer, excepto los dias de lluvia, nicves, vientos 6 frios, y en
los meses del aiio que en el campo escaseca la comida, que de-
be ddrseles de comer durante el dia. LLa primera vez que se les
dé libertad, procurese que sea en dia nublado 6 lluvioso, pues
esta demostrado que en estos dias no hacen mas que dar vuel-
tas al palomar haciéndose cargo de su morada.

7. El alimento para las palomas es la algarroba, las echa-
duras, el trigo, la cebada, la avena orujo de uvas, habas por:
cunas y el oyo ¢ cizafia, 6 sea la mala yerba 'que se cria entre
el trigo. El de los pichones cuando empiezan 4 comer, son los
canamones y los cominos que les gustan tanto. ~

El bebedero debe ser de barro, cerrado por la parte supe:
ri‘c;r y con agujeros en su alrededor para que por cllos beban
sin ensuciar el agua; ésta deberd cambiarse por lo menos una
vez al dia y la hora de darles la comida sera par la mananay
por la tarde, d horas fijas; al medio dia es crando la paloma
hace la digestién, razén por la” que no debe interrumpirsele nt.
siquiera.para darle de coner. ..

8. El palomar debe estar situado cerca de la 11-:1bitnciqn. |
del duefio y en sitio alto y dominante, y las paredes estaran
bien pulimentadas para impedir que las comadrejas y garduias
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puedan trepar por ellas, Blanquéese el palumai‘ interior y ex-
teriormente, tanto por la limpieza como por lo que el color
blanco atrae d las palomas ewtraviadas. Las ventanas,que mi-
ran al mediodia, estardn provistas de un enrejad o bien tupido
para que los pajaros no entren 4 robuir la comida; en estas
ventanas se colocardn unas tablas salientes para que s€ pa-
ceen las palomas. Finalmente: habra una especie de rincone-
tas 4 poca altura del suelo, donde las palomas haran sus nidos

y se limpiara el palomar cada 10 6 12 dfas, sacando la palomina.
LECCION 406.

1.-—Pavos: caracteres que les distinguen. —2. Nociones de su re=
prmiuzﬂirfn).—*:ﬂ. Cuidados que exigen los pm-'ipmllcms.—-*Pams: su
reproducelon y cuidados de los pollos.— o. Conejos: caractercs que
presentan las dos variedades mas comunes,—b. Cria de los cone-
jos..—7. lastintos que tienen y calidad de sus carnes.

Pavos.

| 1. El pavo comun, petteneciente d la familia de las galli-
nas, es el mds notable entre las demas clases de pavos, ya por
<y tamafio, por la forma de su cabeza, y por algunos habitos
naturales que solo tienen relacién con cierto numero de otras
especies. | | ;
I.a cabeza, relativamente pequeila en proporcion del cuer-
po, esta casi por completo desprovista de plumas y cubierta
tan sélo, asi como una parte del cuello, por una piel floja azula-
da y llena de excrecencias, Sobre su cuello descansa un barbi-
llo carnoso y encarnado que parte desde la base del pico infe-
rior, y sobre la del superior se eleva una membrana de forma
cénica llamada meoco, que S€ presta d contracrse y dilatarse, pe’
ro que en su estado qormal no tiene mds de una pulgada de alto.
Cuando el pavo esta tranquilo. y sosegado, no se ocupa
mas que de buscar su-pasto; pero si de repente s€ le presenta
alguna cosa que llame su atencién, particularmente cuando €s—
td en celo, cesa Su calma y humildad y se engalla de improviso
con arrogancia, hinchanse su cuello y su cabeza; el mocose alat-
ga dos O tres pulgadas mas que el pico; sus plumas se€ erizan, .
las de la cola quedan formando abanico, y arrastra por el sue-
lo sus alas; esta misma actitud toma cuando va en torno de la
‘hembra, con su arrogante paso.
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2. Aunque los pavos no son tan utiles como las gallinas,
porque sus huevos son menos saludables, convienen no obstante
al agricultor, sobre todo si los cria en gran ndmero, i T

El pavo, y lo mismo la pava, no conviene que se dediquen
a la reproduccién hasta haber cumplido' por lo menes afio y
medio de edad, pues si bien después de cumplir un afio entran
ambos en celo, no han adquirido todavia su completo desa-
rrollo. Zo e

Cada pavo puede fecundar de 7 4 8 hembras; éstas no son
tan fecundas como las gallinas, pero pueden incitarse 4 poner
dandoles de vez en cuando caflamdn, avena y alforfén; y sip :
embargo de esto no hace mds que una postura de 20 4 30 hue.
vos cada afio, y si hace dos, que es muy raro, la primera es a
ultimos de invierno y la segunda en Agosto. Las pavas empo-
Han también los huevos de las demds aves; [a incubacion dura
de 30 a 32 dias. | il

9. Llegada la salida de los pavipollos, hay que estar .con
cuidado para ayudarles 4 salir del huevo—del mismo modo que .
dijimos en los pollos,—si no pueden taladrar con sy pico la
cascara por ser muy dura, S

Los primeros cuidados que los pavipolluelos necesitan, son-
todavia mds rigurosos que en los pollos. Abrigueseles bien en
un cestito y déseles como primer alimento una pasta compues-.
ta de migas de pan, ortigas cocidas y huevos; su instinto les
hace preferir que la comida se les dé en la mano. Después gus-
tan de hojas de cebolla bien picada, berro y ortigas con salva-
do; cuando tengan algunos dias, déseles granitos de arroz, mi-
jo y cebada para que aprendan 4 picar. A las seis semanas
de nacidos pueden dejarse ya salir al campo, formando gran-
des manadas cuando sean bien crecidos. -

Se ceban con castafias, bellotas, maiz y patatas cocidas

amasadas con harina de trigo ¢ de maiz, v ddndoles leche en
vez de agua.,

Patos.

4, Los patos 6 dnades son de dos clases, salvajes y do*.
mesticos. Estos son utilisimos al agricultor, puesto que dan mu-
chos productos, comen de todo y se buscan el alimento la
mayor parte del ao. Si se dispone de agua corriente donde
puedan bafiarse, ¢ de algun senegal, se crian con suma facilidad |



PONSODA 175

y engordan admirablemente, adquiriendo sus carnes un -exqui
sito sabor.

Bl macho se distingue de la hembra por sus plumas de co-
lor mds vivo y un anillo que de las mismas plumas se le forma
encima de la cola.

Un solo macho basta para doce hembras y éstas ponen
hasta setenta huevos en distintos sitios, razén'por la cual hay
que vigilarlas para recoger los huevos 4 medida que los pongan.
Para laincubacién, que dura treinta dias, sélo se le dejardn
de 12 4 1§ huevos, cuidando de que durante la empolladura
10 se sepate de ellos ni un «4lo momento, trayéndole 4 la ca-
mada el agua y comida que necesite. |

1.as hembras por lo regular son poco aficionadas 4 empollar,
pudiende confiar sus huevos 4 una gallina o una ‘pava, yalisO
Jos, ya juntamente con los huevos de las gallinas. |

Nacidos los polluelos, se les dard primeramente miga de
pan mojada con vino 6 agua, en pequeias cantidades; despues
se mezcla con el pan verdura cocidda y bien desmenuzada, ¥y
cuando ya son crecidos, comeh de todo: insectos, caracoles,
yerbas, etc. Caidese de que tengan en un Sitio proximo  agua
corfiente para que puedan tomr el baiio que tanto les gusta,
Las plumas de los patos soil muy apreciadas para hacer al-

mohadas y colchones.

Conejos.

5 A laseccion de los roedores herbivosos, y familia de
las liebres, pertenece el conejo, animal util € importante al

agricultor. -
Las dos variedades mas conocidas son: €l conejo cominy
el de las ndias. ,

El conejo comun, puede ser de monte, y doméstico. Tiene
pelo pardo y con una mancha roja en la nuca; el pecho y vien-
tre blanquecinos; orejas largas y cola blanca interiormente ¥
de color castafto en la parte exteriof.

Se distinguen los conejos de monte de los caseros: I.° €n
la carne, que €S mas cuculenta’ 2.0 envelipelo,: duejlo, tiensh
mas pardo, tirando 4 ro]0; 3.° en sutamano,;gus €s mads peque-
fio; 4.° en que tienen la tripa menos abultada, y 5.° en las ma-
nos y las ufas que las tienen mas largas.

Ll conejo, de las Indias es tan pequefio, que se parece a las
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ratas y grufie 4 modo de los lechones. Es muy precoz en Iq e,
cundacion, pués al mes y medio de nacidos ya sitven para {5
crfa; la prefiéz dura mds de tres semanas. Se alimentan cop to.
da clase de yerbas, no beben y orinan mucho. La carpe se
emplea especialmente para caldos dlos énfermos convale.
cientes, |
6. LKl conejo comin es tan fecundo, que no ha faltadg
quien haya dicho que, de un sélo par que se llevd 4 una Isla,
se encontraron 6.000 conejos al cabo de un afio. Aunque esta
reproduccion parece algo exagerada, lo cierto es que se multi-
plica extraordinariamente, y que si no se emplearan hurones,
perros y trampas para descastarlos, acabarian con toda la ve -
getacion, | |
A los cinco 6 seis meses de edad, estdan en condiciones, ¢|
macho de engendrar y la hembra de concebir. Siete partos se
calculan que hacen al afio lasconejas y en cada uno dan cua
tro, cinco y hasta ocho gazapos; la preiiez dura de treinta 4
treinta y un dias. |
Pocos dias antes de parir hace la hembra una madriguera
tortuosa, y al final una escavacion, donde con el pelo que se
arranca del vientre forma la cama., Durante los dos primetos
dias no se separa la coneja de los gazapillos, 4 no ser que le
obligue la necesidad. Hasta las seis semanas es sélo la madre
la que los alimenta, no conociéndolos el padre hasta esta fecha,
en la cual empiezan 4 salir los gazapillos. 4 la puerta de la ma-
driguera 4 comer algunas yerbecillas; entonces el padre losaca:
ricia, les lame y alisa el pelo, al mismo tiempo que halaga
otra vez a la madre, quedando prenada 4 los pocos dias:
1. lavidade los conejos es de ocho 4 nueve afios; dutan-
te ella se protejen mutuamente; respetan tanto la paternidad,
que las madrigueras de los padres pasan 4 los hijos y demas
descendientes, abandondndolas tan sélo cuando por ser'en
gran ndmero tienen que extenderse 6 buscar madrigueras mas
capaces. | | 0
La carne de los conejos es buena y la de los gazapillos
muy delicada. Segtin la clase de pastos que tengan, asf las car-
nes seran mejores 6 peores; cuando habitan en montes donde

hay tomillo, romero y demads p'antas aromdticas, la carne pat:
ticipa aroma y sabe muy bien,

L&
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LECCION 47.

Tnsectos tutiles.

1. Gusano de seda.—2. Caractéres de la simiente y su incubacion.
—3  Dormidas de los gusanos y cuidados que exigen.—4  For-
maciéon del capullo -y iransformaciones (ue sufre el gusano.—o.
Apicultura ¢ cria de las abejas.—6, Enjambre y colmenas.— 7.
Situacion del colmenar.—8. Recoleceion de la miel.

1. TElinsecto de que nos vamos 4 ocupar, importante a
no dudarlo porque nos produce la seda, es originatio de la Chi-
na y del Japdn, regiones asidticas ocultas por muchos afios a
la investigacion cientifica, razon por la cual tardo tanto en ser

conocido,
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El gusano de seda es la larva t oruga de un insecto de] o
den de los lepidopteros 6 de alas escamosas y familia de | |
riposas nocturnas, llamado Bomdbyx mort.

Las primeras poblaciones de Espaiia que se ocuparon En'l]a -
industria setfcola fueron Cérdoba y Sevil a, alld por Jos afios
1500; a estas siguieron las de Granada, Valencia, Murcia, Caee
tellon, Toledo, Zaragoza y otras, conservando en la actualidad
-su aficion, especialmente Valencia y Murcia. o

2. Elcolor de la simiente es pardo ¢ azulado y de forma
aplastada por uno 6 ambos extremos. Para que sea buena, ples,
€s necesario que tenga este color, esta forma, un peso relativo,
y que esté fecundada por el macho, sin cuyos requistos obten
dremos gusanos de mala calidad. ;

[.a incubacion ¢ avivacidn tiene lugar genecralmente 4 me-
diados de Marzo, pudiendo atrasarse 6 adelantarse segtn la
temperatura y el estado de las hojas de la morera que han de
alimentar 4 los pequefios gusanos. |

Por lo general la incubacién es artificial, colocardo la sis
miente envuelta en un saquito en el seno de las mujeres, v al
‘cabo de nueve dias proximamente sufre la simiente una trans-
formacion 6 metamorfoss, tal, que se convierte en una peque-
fa larva que mas tarde nos ha de proporcionar la riquisima
seda. . e i

A medida que aparecen los gusanos, se colocan en platos 6
cartones blancos, ddndoles desde luego las hojas mds tiernas
de la morera, y 4 los tres § cuatro dias se quitan delos catto-
nes y colocan en andanas, —especie de andamios ¢ altares que
se construyen en las habitaciones de las casas para que les sit:
va de morada.— i

&.  Los gusanos tienen cuatro mudas 6 dormidas que se
verifican en los 25 6 28 primeros dias de su existencia, despues
de los cuales fabrican el capullo de seda. A e

En la primera edad del gusano, 6 sea desde que se aviva
la simiente hasta la primera dormida, hay necesidad de mudar
las camas una vez al dia y darles de comer las hojas mds tier=
nas divididas en pedazos. Las camas se mudan cambidndolos:
de sitio en las andanas, empleando para ello cafiizes ¢ redes
que se¢ dejan sobre los gusanos; sobre estos cafiizos: 0 redes
se echa hoja fresca y los gusanos suben por los agujeros par
ra comerla; cuando hayan subido se suspende el nuevo apo’

as ma.
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sento 4 cierta altura, procediendo mientras a- limpiar la cama
para utilizarla nuevamente.

Durante las demds edades se tendrdn andlogos cuidados,
:.pmcuranda también que no haya cambios bruscos de tempe-
ratura.

Mientras duren las dormidas se disminuye la temperatura
y humedad del aposento. | :

Después de la 4.2 dormida entra el gusano en 11 5.2 edad
que es el dltimo periodo de su vida; éste dura 7 1 8 dias, du-
cante los cuales se le desarrolla un apetito extraordinario que
1 disminuye en el 7.0 3 ° dia, ocupandose solamente en buscar
Lsitio en la ramita 0 becka para hilar el capullo. I.as andanas,
cuando se aproxima esta cpoca, se preparan con ramaje de to-
millo, romero, esparto, etc,, 4 cuya operacién llaman en Valen.
cia embochar.

4. Una vez que el gusano ha buscado donde guarecerse,
lempieza 4 segregar un liquido que al ponerse en contacto con
Lel aire se solidificay convierte en hebra con la que teje su ca-
pullo. Mientras el gusano estd en esta operacion hay que
guardar mucho silencio, porque al mas insignificante ruido atri-
buyen la pérdida de tan rico producto. :

| Cuando los gusanos terminan el hilado del capuilo, quedan
1 encerrados en €ly se convierten en c¢risalidas. Entonces se re-
{ cojen los capullos, y los que tengan que destinarse para seda
se ahogan, operacion que se verifica 4 la accion fuerte del sol
6 al calor de los hornos, para que la crisdlida no se transforme
en mariposa y venga & producirnos una seda mas inferior.

Los capullos que se destinen para simiente se scpararan y
4 los 15 6 20 dias mediante el reblandecimiento de uno de sus
extremos, sale la crisdlida convertida en mariposa, que es la
iltima transformacién que sufre el gusano.

Esta misteriosa transformacion tiene lugar especialmente
pot las mafianas en habitaciones aloo obscuras y libres de
fuertes cortientes de aire. Alli tiene lugar la fecundacion auxi-
liada muchas veces por el hombre que aproxima las mariposas
de ambos sexos. Hecha la fecundacion, se retiran Jos machos
que luego mueren por inttiles, y las hembras se colocan sobre
cartones blancos donde depositan de 400 & 500 huevos cada
una de ellas; los huevecillos quedan pegados a los cartones
por un humor glutinoso que contienen y cuando estén secos s¢
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guardan con los mismos cartones en sitios ventilados Y que pol
sean humedos ni calurosos. T

Apicultura 0 cria de las abejas, |

5. Son las abejas unos insectos pettenecientes al otdeq
de los /Azinonopleros 6 de alas membranosas, venosas y de-
siguales, que nos proporcionan la miel y la cera,
| En la actualidad no tiene la apicultura la importancia que

tenia antiguamente, en atencion a que la miel se reemplaza por.
el aztucar de la América, y las velas de cera por lasde esteatina
esto no obstante, siempre ha sido, es y serd muy util, porque
la miel y la cera no pueden tener competidores que les igla-
len; y ademds, que estos insectos no hacen gasto de ninguna
especie porque se alimentan de las floresy 4 lo sumo de |2
misma miel que han producido. bl _

Hay tres clases de abejas pertenecientes 4 los tres géneros
sexuales, que son: las hembras, llamadas r7eznas, los Zanganos 0
smackos 'y las obreras que sélo se ocupan del fomento y cuida-
do de !a colmena, - |

6. Enjambre se llama 4 la reunidn de abejas constituidas
en sociedad. El nimero de abejas que lo forman puede ser
mayor O menor segun su organizacién, debiendo para ser bue-
nos tener por lo menos de 25 4 30.000 abejas. Todo enjambre
esta compuesto de una reina, que es la que preside la colecti=
vidad y la que deposita los huevos que han de produciruna
nueva generacion; de algunos cientos de zdnganos que viven
completamente ociosos, y que mueren 4 manos de las obteras
tan pronto como hayan fecundado 4 la reina, y de algunos mi
les de abejas neutras, 4 obreras, que se encargan de elabotat
la miel y la cera, de limpiar las celdillas en que la reina ha de
depositar los huevos y de cuidar las jévenes abejas que vayan
nactendo., . | |

Los enjambres se forman en las colmenas y salen de HIH
cuando son en numero considerable 6 aparece mas de‘ una
reina. n Abril y Mayo es cuando suelen formarse y emigtat
los enjambres, si el encargado del colmenar no es expﬁffﬂ b
los recoje empleando distintos procedimientos para que. & #13
salida se detengan en sitios donde puedan recogerse y no s¢
remonten y alejen 4 largas distancias. |
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I.ldmase colmena la habitacion en que viven las abejas,y
enar, & la reunion de colmenac. Estas pueden ser cilindri-
s, cuadradas y de cualquier otra forma, as{ como también
s hay de corcho, madera, paja, juncos, mimbtes y espartos.
a cualquiera la materia de que estén formadas, conviene que
an cilindricas y que tengan 3 cuartas de altura por 2 de dia-
etro; que estén cubiertas con una capucha impermeable 6 un
jadito, y que en la parte inferior tengan un agujero llamado
iquier @, Pot donde entren y salgan las abejas. En el interior de
las se colocan palos o cafas cruzadas para que sobre ellag

mstruyan las abejas los panales.

. 7. Las colmenas deberdn situarse donde tengan cerca
sia corriente, flores de tomillo, romero, naranjo G otras donde
jedan alimentarse las abejas y que los vientos frios del Nor-
.10 dominen. En los sitios donde no todas las épocas del afio
cuenta con estos medios, obliga al apicultor 4 que traslade
s colmenas con precaucion aquellos donde existe, bien el
lor, el agua 6 la vegetacion que en el otro ya no se encuen-
g procurando, siempre que sea posible, formar el colmenat
1 los montes, arrimados d los muros S sitios donde no domi-

=

en los vientos v no haya traasito de personas ni animales.

@ .o castracion—aque asi se ijama 4 la recoleccion del
toducto de las abejas,— tiene lugar en primavera y en otofio.
" Tista operacidn se lleva 4 cabo en dias nublados, cortando
bs panales y sacandolos. Silas colmenas no se componen de
los 6 tres plezas petfectamente ajustadas, que son las mas
$modas; hay necesidad de encender trapos O paja patra que
{ las abejas, las obligue a bajarse

| humo que molesta tanto a
ila parte inferior de la colmena, permitiendo de este modo

wortar con cuchillas los panales superiores. Hecho esto, s€ o0l -
pea y echa humo por la parte inferior y pot la piquera, consi-
puiendo que se suban las abejas 4 la parte superior que ocupas
ban los panales ¥y permitan |4 castracion de los gque ocupan la
inferior: se arreglan de nuevo los travesafios y se dejan como
antes; conviene ser previsores y lievar cubiertas las manos y

la cara.
Hay qu
malos, y lo
fores de las plantas O retv
bien; por lo que pueda ocur
las abejas, conviene que €il

e advertir que suelen presentarse alguncs Inviernos
< intensos frios 6 las copiosas nevadas queman las
asan por lo menos su floracion. Pues

rir en perjuicio de la alimentacionde
12 castracion que se verifique en 0to
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o se dejen algunos panales en la colmena, para que lag

: _ abejas-_ |
puedan alimentarse, en caso de necesidad, durante el |

inviernu,
LECCION 48.

Insectos nocivos.

1. Insectos nocivos: langosta y sus principales caracteres,—2. Da.
1108 que causa é inutiles esfuerzos para combatirla.--3. Modo de'
formar el canutillo donde depositan los huevos, y distintos nom-
bres que reciben los langostinos, segun su edad.—4. Medios
se emplean para destruir la langosta segun que esté avivad
aylvar.

que
L 0 por.

1. Soninsectos nocivos al agricultor, todos aquellos que
de un modo 6 de otro perjudican sus intereses, ora exterminag.
do por completo las cosechas, ora mermdndolas en lo posible,
Entre ellos se cuentan la langosta y la pliylloxera.

Langosta.

De la familia de este insecto hay diferentes especies, como
cllangosto, saltamonte, saltigallo, etc., los cuales nos abstendre-
mos de tratar, porque ninguno de ellos causa tantos perjuicios.
bl sor una verdadera plaga para la agricu'tura, como induda-
blemente lo es la langosta propiamente dicha. |

Sus caracteres principales son: tres pares de patas con seis
~ dientes de sierra en la parte posterior y tres en la anterior, el
primer par; tres en la anterior y seis en la posterior, el segun=
do, y varios dientecillos en |a posterior y muy afilados los po
Cos que tiene en la posterior el tercero. Sus alas son parecidas
a las de un pichén, estan plegadas en cuatro dobleces como un
abanico y guarnecidas con muchos nervios; en los dobleces de
las alas se encuentran, cas; siempre, multitud de insectillos pa-
rasitos de color encarnado y de un tamafio casi imperceptible.
El vientre est4 compuesto de diez articulaciones, y: susiexcres

mentos, parecidos 4 los granos del centeno, son pedacitos de
las plantas que rog, las cuales traga facilmente, debido a que
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| extremada voracidad no le da tiempo ‘a triturar los ali=
qentos. . | |

9. En Espaiia abunda tanto la langosta, que en algunos
fios han resultado cstériles los esfuerzos que para su destruc—
i6n han hecho las familias, los pueblos y lus ¢jercitos. Su re-
groduccion es tanta, que 1no hay medios habiles de exterminar-
la y salvar d las mieses de las garras devoradoras de su apetito.

En prueba de nuestro aserto, vease lo que dice el Sr. Gue-
ira, refiriéndose d uno de los anos en que la langosta se propas

gaba con rapidez; dice ast:

«El insecto crecia, devoraba las mieses, haciendo con sus
quijadas un ruido parccido al del gramzo; y después de la mu-
da tomaba vuelo y salfa @ buscar un sitio cé6modo en que de—

yorar, formando una triste y parda nube que ocultaba el sol
por algunos minutos y cubriendo completamente la tierra don-
de se posaba.» |
~ Varios escritores, como Patén, Huerta y Laguna, han ha-
blado de langosta, y éstos, lo mismo que Guerra, no ailaden
nada nuevo, concretandose tan 6lo 4 referir lo que otros di-
cen: asi, que al no poder nosotros aportar tampoco nuevos da-
tos, haremos lo que olros han hecho. ,

3. Las langostas hembras ciavan ci la tierra el aguijon
que tienen en la parte superior, y con la trompa deshacen la
terra del fondo del agujero; esta tierra la aniasan con un be-

tin que sacan desu cuerpo, la alisan 'y forman un canutillo

donde depositan los huevos, tapandolo después de tal manera
que resiste perfectamente el agua, el calor y las heladas. En
los meses de Marzo, Abrily Mayo, segun el calor de los paises,
se avivan los huevos y salen los langostillos, que son bianque-
cinos; pero cuando les da el aire, los calienta y se¢ vuelven ne-
oros. Apenas salen, se amontonal al pié de las matas, y como
cus alas son todavia débiles para volar, van saltando unos so=
bre otros. |

Cuando nace el langostillo se Nama mosquito, y a 1os quince

dfas que ya pueden rocer la yerba moscas, empezando d alimen-

tarse con todos los tallos mas tiernos que encuentran a su paso.

Antes de mudar la camisa Ja langosta y de desplegar sus
alas, se llama sa/ton. Para mudar la camisa, estdn unos dias sin

comer, por lo visto para adelgazar, ¥ después se paran enuna
mata cualquiera; alli se menean 'y revuelven hasta que se les
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hincha la cabeza y revienta la piel de su cuello, por donde saca
todas ias partes de su cuerpo con la mayot facilidad; tanto, que
una camisa de langosta es tan perfecta que engaila 4la Vista,
Cuando terminan de mudar no comen. pero al poco rato empie -
zan la mision destructora, que tienen hasta que mueren, . |
4. Puede destruirse la langosta de dos maneras; estorban-
do su avivacién, y matando el insecto después de avivado, _
Sabiendo que para avivarse la langosta necesita cierto gra-
do de calor y que no sc molesten los canutillos donde los hye -
vos se encuentran depositados, araremos los campos en los que
se supone haya canutillos de langosta enterrados, para que ex-
poniendo al aire libre unos, rompiendo con la reja otros y eg
terrando a gran profundidad los demds, consigamos, sind Impe:
dir totalmente su avivacion, al menos gran parte de ella, To=
talmente es casi imposible estorbar la avivacion, pués siempre
se salvan del arado algunos canutillos, y quedan suficientemen
te enterrados para que puedan verificarse, S
Siendo esto, pués, algo dificil, hay que apelar d los me-
dios de destruir la langosta, primeramente cuando est4 enes=
tado de mosqueto, pasando por donde ella se encuentra bueyes,
carros y toda clase de animales y agrapaciones de personas;
PU€s como en este estado no pueden volar y el salto es corto,
se pueden matar facilmente. T
Cuando la langosta ha llegado al estado de saltén, ya son
cast infructuosos los medios indicados, en atencidn & que ‘ya
vuelan y el salto es mayor, por lo que se recomienda quemar
yerbas secas en el campo, dar palos con cuerdas de esparto §
ramas de arboles en sitios donde se encuentren, y para que no
S€ escapen mucho, aprovéchense: las mafianas, las noc¢hes de”
luna .y los tiempos frios, que es cuando casi estdn sin movi-
miento, . |
Si los medios indicados no fuesen suficientes, tsese el dus-
iron, que es un lienzo de unos tres metros cuadrados, en cuyo
centro hay un agnjero al que vd asido un talego atado por la
parte inferior; dos de las puntas del lienzo arrastran por el sue-
lo y las otras dos se sostienen en el alto. En este estado salta
la langosta, pero como tropieza con el lienzo que estd levanta-
do, vad parar al agujero. Recogidas las langostas, se abren
hoyos ¢ zanjas; y desatando el talego, por la parte infetiot
cacn con suma facilidad; alli se matan bien y se entierran,
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LECCION 49. -

1. Epeca en que aparecio la Phyllozera y causas que la motivaron.
' _9. Descripcion de este insecto.— 3. Su reproduccion.—4. Ca-
racteres que presentan las plantas atacadas y medio practico de
reconocerlas.— 5. Medios que deben empiearse para combatir la

_ phylloxera,—6. Manera de emplear las substancias insecticidas.

- Phylloxera.

1. Segtn refieren los escritores extranjeros que se han

ocupado de este insecto terrible bajo distintas fases, en el afio
1863 fué cuando Europa se VIO invadida, observandose prime:-
ramente su aparicion en los distritos del departamento del Var
(Francia) y en los alrededores de Avignon,
 Las causas que motivaron su aparicién no se saben a cien-
cia cierta, si. bien se atribuyen a las vides procedentes de
América que fueron importadas para aclimatarlas en el Medio
dia de Europa.

2. La Phylloxera es un insecto que no €s posible distin-

guirlo sin el auxilio de un microscopio ¢ de una lente muy

{uerte; tales son sus pequeilisimas dimensiones.

Bajo dos formas diferentes aparece €n los vifiedos: con alas
6 sin ellas.

‘Las que no tienen alas son las hembras, y se llaman apieras.
Tienen tres pares de patas y dos apéndices articulados en la
parte superior de la cabeza, que son los érganos del oido y
del olfato. En ambos lados de la cabeza tienen los 0jos, y en
su parte inferior llevan una trompa delgada constituida por
tres espiguillas, una central y dos divergentes.

3 A los veinte dias de haber nacido, depositan en la cor-
teza de las raices de las cepas unos 25 6 30 huevecillos, los
cuales 4 los 7 1 8 dias se avivan ¥ salen de ellos las phylloxe:
ras larvas. Se calcula que cada afio hacen ocho 6 nueve pos=
turas de huevos, reproduccion que solo se concibe porque las
hembras tienen la propiedad de reproducirse por st solas; esto
es, por parienogenesis, 6 sin el auxilio del macho.

Avivados los huevos, se cuelan las larvas en la tierra y bus-
2an el sitio. mas. adecuado’ de: las raices para introducir su
trompa y chupar los jugos de la planta.

De estas hembras larvas, hay algunas que tienen dos pa-

res de alas, ambos mds largos que su cuerpo y el par anteriof
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mas ancho y redondo que el par posterior; tres pares de Datas
cuerpo mds delgado que el de las apleras, cabeza ancha y d,&;
0jos negros circulares en cada lado. Estdn provistas tambigy
dela trompa correspondiente para chupar los jugos de loss
brotes de la vid. . | e
Apenas pasan unos dias de haber nacido, remontan el vuelo
y marchan en direccion del viento 4 causar extragos en los vj.
fiedos, fijandose en las caras inferiotres de los pampanos, y de-
positando alli los huevos, que al avivarse producen otros tap-
tos insectos de ambos sexos, esto es, machos Y hembras; Be-
ta cria muere pronto porque carecen de estomago y trompa:
los machos, que son mds pequefios, fecundan 4 muchas hem.
bras, y ¢stas ponen después un huevo en el tronco O sarmien.
tos de la cepa. Cuando llega la primavera se aviva e] huevo y
de €l sale una hembra sin alas (apteras), la cual ¢S madre de
generaciones venideras. ' S
4. Podremos sospechar que una viia est4 phylloxerada
cuando sobre los verdes pampanos aparezcan manchas ama-
rillentas, los racimos escaseen, la uva entre en sazén sin haber
adquirido todo su desarrollo y las: pocas hojas que la planta .
saque se marchiten y sequen antes de tiempo. Cuando estos
caractéres se observen, no empieza entonces 4 ser atacada la
planta, sino que hace ya algdn tiempo que lo estd; sélo que la
enfermedad estuvo latebrosa y no dio sefiales de vida desde
el primer moemento.

Como se vé, por lo dicho hasta aqui, no pasa de ser una

sospecha la que sin instrumentos cientificos podemos tener; s

sobre si la planta estd é no phylloxerada; necesitamos, pues,
cerciorarnos, y para ello empezaremos por proveernos 'de un
microscopio ¢ una lente, y descubriremos el pié¢ de la cepa
hasta encontrar las raicillas del cuello de la planta. Se' arran-

can algunas con cuidado y juntamente con la tierra que lleven /i

adherida se colocardn sobre un papel blanco; allf se limpian las
raicillas de la tierra que tengan pegada, y con el microscopio 6
lente se examinan una y otra hasta ver si se encuentra algtin
insecto de los caractéres que dijimos tenfan las phylloxetas
apleras. | _

o1 no se encuentra nada en estas raicillas, examinense las
raices mas pmfunda_s; Y sien éstas tambien resulta infructuo-
sala operacion, repitase lo mismo con las cepas mas cercanas,
PUCsS OCurre que se pasan los insectos de unas plantas a otras '
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cuando en las primeras ya no encuentran jugos con que ali~
mentarse. Si aun asi no se encuentra vestigio alguno phylloxe-
tico, puede dormir tranquilo el dueiio del vifiedo; pero si des-
graciafiamente se encuentra, empléense los medios que a con-
tinuacién citamos, para combatir semejante plaga. |

5. Los medios que para combatir la phylloxera vamos a
exponer son de dos clases; unos preservan 4 los vifiedos de la
enfermedad citada, y otros la destruyer; 6, mejor dicho, los
primeros son preceptos higi¢nicos, y los segundos medicinales,

Como preceptos higienicos, tenemos: |

(o Procurar por medio de buenas labores y abonos ade-
cuados, que las vides adquieran robustez y lozania, pues tanta
mayor resistencia opondran a la enfermedad cuanta mas salud
y vigor tengan.

»o Sabiendo que la phylloxera no penetra €n el terreno
m4s de ochenta centimetros, debemos procurar Gue las cepas
ahonden sus raices, para lo cual se enterrardn 4 alguna profun-
didad los abonos que le son favoritos, tales como el estiércol
de cuadra algo enterizo, cenizas procedentes de la quema de
sarmientos y el hollejo resultante de la fabricacion del mosto.

3.2 En las cavas que s¢€ den 4 la vifia, se cuidara de quitar .
las raicillas que nacen en el cuello de la cepa a fin de que no

se cebe en ellas la phylloxera y les sirva como de paso para

penetrar 4 las demas raices, y |

4° No plantar barbados procedertes de sitios donde se€
tenga por lo menos recelo de' que existe alli la phylloxera, y
buscar en cambio ciertas plantas de vid americana que se¢ re=
sisten 4 ser atacadas por la plaga.

Como preceptos medicinales, citaremos:

1o Proceder al arranque de las cepas invadidas y de to-
das las que se encuentren en ubl radio de 20 metros. Para
ello se escarban ¢ impregnan hasta las hojas con alguna subs-
tancia combustible; se las prende fuego, ¥, pasado algun tiem -
po; se arrancan con minuciosidad las raices, se. queman 'y se
deposita en el terreno una <ubstancia téxica que mate los in-
sectos que quedaren. "

2.0 Empleando substancias insecticidas, que obrando to-
<icamente matan la phylloxera. Entre éstas substancias figu-
ran como mas recomendables: el sulfuro de carbono liquide,
el sulfato de potasa, y €l sulfato sulfuroso haniaro.

6, Para el empleo de estas substancias, se hace usQ de
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unos aparatos inyectadores como los de Rohart y Gasting,
con los que pueden hacerse unas mil inyecciones diarias.

En la imposibilidad de saber en que sitio fijo del terreno
debe hacerse la inyeccién, se divide el vifiedo en lineas cruza.
das, de ‘tal modo, que resulten cuadros de medio metro de lado,
y en las intersecciones de las lineas se hacen las Inyecciones
introduciendo en el terreno la punta del aparato; y si el terre-
no ofreciese resistencia, hdgase primeramente el agujero con
un clavo. | | |
I No debemos olvidar ques estas substancias téxicas matan
as cepas cuando se propinan en mayor cantidad de /ey gra=
mos por metro cuadrado; asf que, cuando deseemos destruir
solo el insecto, inyectaremos tnicamento unos freinta gramos

por metro, | 3
| LECCION so.

Administracion rural,

1. Necesidad de la administracion rural y sus tres elementos prin-
cipales.—2. Cagital.--3. Contabilidad—4. Buena direccion,—-
o. Proverbios de economia rural.-—6. Despedida del autor,

1.. Toda explotacién, ya sea agricola, ya industrial é co-
mercial, necesita estar bien administrada para poder saber en
cualquier instante las ganancias ¢ pérdidas obtenidas.

La Agricultura no es otra cosa que una explotacién en ma:
yor o menor escala, necesaria & indispensable mds que ningu-
na otra, sea ésta industrial 6 comercial., Luego si tan necesaria
€ importante es, no la hemos de emprender sin tenerla biéa
administrada, mdxime cuando 4 la buena administracion va.
aneja la economia; puesto que conociendo los rendimientos ob-
tenidos con tal 6 cual sistema de cultivo, podrd adoptar el agri-
cultor la clase de cultivoy abonos que mejores y mas abun-
dantes productos le rindan y menos gastos tenga que ha-
cer. Ahora bien; para que la administracion rural se ejerza co-
mo debe, hay que contar con tres elementos principales, que
son: capztal, contabilidad v buena direccisn. |

2. ' Capital, El agricultor, como cualquier otro industrial, ne-
cesita contar con un capital activo capaz de hacer frente al
sinndmero de gastos que el cultivo de Ia tictra trae consigo;
pucs mal resultado obtendrd aquel que principie sus tareas con
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capital prestado 6 que ¢l capital pasivo sea mayor que el ac-
tivo (1). Una vez que este capital lo emplee en la compra de
animales, instrumentos de labor, aperos de labranza y prime-
ros abonos y semillas, ya no necesita mds que poseer siempre
un capital relativamente pequefio para pago de jornales, abo-
nos y semillas de las cosechas venideras, esperando reintegrar -
se cuando sea la recoleccion y venta de las mismas.

De estos gastos € ingresos que continuamente tiene el agri.
cultor, hay que llevar una contabilidad rigurosa, no debiendo
nunca fiar 4 la memoria lo que puede olvidarse con la mayor
facilidad.

3. Contabilidad.—Yaen el principio de esta leccion di-
mos 4 entender que debe llevarse cuenta y razén de las entra-
das y salidas que toda empresa origine para no estar tan ex-
puestos 4 perder por un censurable abandono. Dice un refran
que ¢l que cuentas no echa cuentas no halla, y otro que la cuenta
v rason sostienen la casa. Estas son verdades indiscutibles,
y desdichado de aquél que cuentas no eche porque sea pobre:
nadie como ¢l necesita tener cuenta de lo poco que posee.

Si hemos de llevar cuentay razén rigorosa de todas las
operaciones de la industria agricola, necesario €s abrir tantos
libtos como en el comercio se emplean; pero si- consideramos
por una parte que la propiedad esta muy dividida, y que son
mds los que poséen pocas rentas que los que poséen muchas;
y, por otra, que no todos los agricultores tienen la suficiente
instruccién para llevar cual corresponde los libros dzario ma-
yor, inventario, caja etc., convendremos en que para una regulat
y clara administracion intelegible 4 todo agricultor por poco
instruido que sea, debe llevarse, por lomenos, un libro por ca-
da finca que poséa, 6 4 lo mds uno por cada dos fincas si ¢stas
son de poca extension. | |

A continuacién insertamos el modelo del libro que debe
llevarse, tan sencillo y poco complicado que puede llevarlo
cualquier campesino con sélo saber las cuatro reglas funda-
mentales de la Atitmética, y mal dibujar su firma.

ﬂ“ﬂ—l—nmi“—m—-‘ﬁ

(1) Capiial activo es lo que posce el ‘agricultor; pasiwo, 10 _que
debe, y liquido 6 capital neto, la diferencia entre el capital activoy
el pasivo,



MODELO DEL LIBRO QUE SE CITA
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Como ya hemos dicho, el modelo que acabamos de descri-
bir es el que porlo menos debe llevarse para atender media-
namente 4 la administracién de una finca; pero esto no quita
que el que pueda 6 quiera emaplee los de caja, inventario wu-
yor y dtario, 6 en su defecto los cuatro siguientes: 1.° Libro
de gastos € ingresos en metdlico: 2.9 idem de entrada y salida
de frutos; 3.° idem de ganado y demds animales,y 4.° gastos
de trabajos y jornales. Estos libros los dejamos sin describir
en honor a la brevedad.

%, Buena direccion. La buena direccién en los trabajos
agricolas es tan necesaria, que sin ella no pueden obtenerse
felices resultados aunque el capital y la administracién no de-
jen nada que desear. Preciso es que al frente de los trabajos
estc una persona competente, bien sean el propio duefio, bien
otra de completa confianza que le sustituya y sepa ordenar la
clase y sucesion de los cultivos, abonos y riegos; que vigile 4
los jornaleros para que noroben el tiempo reglamentario y
ejecuten las labores con petfeccién y esmero, al propio tierm -
po que con la oportunidad que cada cultivo reclame. De esta
suerte y no otra es como no se hardn sacrificios inttiles y se
obtendran beneficios sin cuento. :

Las cualidades que debe reunir todo agricultor dejamos de
mencionarlas porque las consideramos idénticas 4 las que ex -
pusimos en la leccidn 25 respecto del horticultor, por lo que 4
ella remitimos 4 nuestros leetores.

9. Y para terminar con estasnotas elementales enunciz-
remos algunos proverbios que consideramos de utilidad, por-
que revistiendo las mdximas y reflexiones de imagenes 6 {or—
mas sencillas y populares, hacen accesible la verdad 4 los 0j0S
del lector menos experto. Entre los muchos que existen,
citaremos los que siguen: Poco se gana 4 hilar, pero menos 4
holgar. Un drbol se corta en un momento, y no se crfa en un
afio. A Dios rogando y con el mazo dando. Por oit misa y dar
cebada no se pierda la jornada. Quien quiera empobrecer,
tenga jornaleros y no los vaya 4 ver. A lo tuyo tu y 4 lo age.
no un criado. Mas hace el que quiere que el que puede. Acos-
tarse temprano y levantarse bien de mafiana, proporciona sa -
lud, fortuna y sabiduria. Mds vale acostarse sin cenar que le-
vantarse con deudas. No hay poco que no llegue ni mucho
que no se acabe. Quien no tiene estercolero, no necesita ora-

iy

R
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nero. No dejes las sendas viejas por las no viejas. Quien mal-
trata a los animales, 4 si mismo se hace mal, etc., ete.

6. Terminada nuestra humilde tarea, cuyo objeto no ha
sido otro que reasumir en unas cuantas lecciones las generali-
dades mas esenciales de la Agricultura para que sirvan de al-
guna utilidad 4 los alumnos de las Escuelas Normales y 4 nues-
tros modestos campesinos, si por casualidad caen en sus manos
estos elementos, nos resta pedir benevolencia y proteccidn
- por estas mal ordenadas lineas, que ponemos 4 disposicion
de nuestros lectores.

FIN
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